HURAKAN

SAUSAGE FILLER HURAKAN HKN-ISH3,

HKN-ISH5, HKN-ISH7

DEUTSCH DE 2
EESTI EE 4
ENGLISH EN 6
ESPANOL ES 8
FRANCAIS FR 10
ITALIANO IT 12
LATYSSSKI Lv 14
LIETUVISKAS LT 16
POLSKI PL 18
PYCCKUM RU 20

AL CE



DE
EINFUHRUNG
SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN!
Sie haben ein Profi-Gerat erworben. Vor Arbeitsbeginn mit dem Gerat lesen Sie dieses
Datenblatt unbedingt durch. Bewahren Sie es fiir die gesamte Lebensdauer des Gerats auf.
Denken Sie daran, dass Sie durch Befolgen aller Anweisungen aus diesem Datenblatt die
Lebensdauer des Geréts verlangern und Verletzungen des Personals vermeiden kdnnen.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen |hre Arbeit mit dem Gerat so weit wie moglich
erleichtern.

KURZE EINFUHRUNG

Die Konstruktion ist komplett aus Edelstahl in Form eines horizontalen Modells gefertigt, hat
eine lange Lebensdauer, ist mit einem neuen Antriebssystem zum Ausfahren des Kolbens und
zum schnellen und bequemen Nachfiillen ausgestattet. Ideal fiir die Zubereitung von
Wairstchen zu Hause oder fiir ein Restaurant, das sich auf feine Wirstchen spezialisiert hat; 4
verschiedene Formdiisen aus Edelstahl, leicht zu reinigen und mit zwei
Hochgeschwindigkeitsmodi ausgestattet, mit denen der Kolben effizient gedriickt und
problemlos ausgefahren werden kann.

KONSTRUKTION UND BEZEICHNUNG DER BAUTEILE
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Nr. BESCHREIBUNG Nr. BESCHREIBUNG
1 Grundgehduse 17 Container aus Edelstahl
2 Gummimesser 18 Vordere Ringmutter
3 Griff 19 Trichtersatz aus Edelstahl
4 Regler fir hohe Geschwindigkeit B1 Kapselmutter
5 Regler flr niedrige Geschwindigkeit B2 S-Scheibe
6 Hauptantrieb B3 C-Scheibe
7 Lager 1 B4 Spannschraube
8 Antriebsgehduse mit Befestigungssatz B5 Schraube
9 Lager 2 B6 S-Scheibe
10 | Lager3 B7 C-Scheibe
11 | Deckel fiir Antriebsgehause mit B8 Spannschraube

Befestigungssatz

12 | Kolbenstift B9 Gegenscheibe
13 | Feder B10 Flachschlissel
14 | Druckablassventil B11 Spannschraube
15 | Kolben B12 Kapselmutter
16 | Kolbendichtung

EINSATZ

1. Waschen Sie die Teile, die in direktem Kontakt mit Lebensmitteln stehen, setzen Sie
einen Trichter auf und verbinden Sie ihn mit dem Gehéuse.

2. Drehen Sie den Regler fiir hohe Geschwindigkeit im Uhrzeigersinn, bis der Kolben aus
dem Container austritt.

3. Entnehmen Sie den Container und fillen Sie ihn mit dem Produkt; setzen Sie den
Container wieder ein.

4. Drehen Sie den Regler fir niedrige Geschwindigkeit im Uhrzeigersinn, bis der Kolben
in den Container eintritt.

5. Drehen Sie den Griff so, dass das Produkt die Form einer Wurst bekommt; wiederholen
Sie dies, bis Sie das gesamte Produkt verbrauchen.

6. Kehren Sie zu Schritt 2 zuriick.

REPARATUR UND PFLEGE
1. Entnehmen Sie nach Gebrauch den Kanister und den Kolben und waschen Sie diese
griindlich.
2.  Wischen Sie das Gehduse mit einem Tuch ab.

Schmieren Sie vor und wahrend des Einsatzes zweimal den Antriebsstander, die Regler fiir hohe
und niedrige Geschwindigkeit und die Fiihrungen.



EE
SISSEJUHATUS

LUGUPEETUD KLIENDID!

Olete ostnud professionaalse seadme. Enne sellega t66le hakkamist lugege kindlasti labi
kdesolev pass ja hoidke see alles kogu seadme kasutusea jooksul.

Pidage meeles, et koiki kdesolevas passis toodud juhiseid jargides pikendate seadme
kasutusiga ja valdite teenindavate tdotajate vigastusi.

Loodame, et meie soovitused hélbustavad suurimal maaral teie t66d seadega.

LUHIKE TUTVUSTUS

Disain on tehtud tdielikult roostevabast terasest horisontaalse mudelina, millel on pikk
kasutusiga, mis on varustatud uue slisteemiga tsilindri lilkumiseks ja kiireks ja mugavaks uuesti
taitmiseks.  Sobib ideaalselt vorstide valmistamiseks kodus v&i restoranis, mis on
spetsialiseerunud erilistel vorstidel; 4 sorti tarvikuid roostevabast terasest, lihtne puhastada ja
tal on kaks kiirliiklusega reZiimi, mis vdoimaldab t8husalt sisestada tsilindrit ja lihtsalt seda
eemaldada.

DISAIN JA OSADE NIMETUSED
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Nr KIRJELDUS Nr KIRJELDUS
Peamine korpus 17 Roostevabast terasest mahuti
Kummist jalad 18 Eesmine rongasmutter
3 Kaepide 19 Lehtrite komplekt roostevabast
terasest
4 Suure kiiruse regulaator B1 Korkmutter
5 Vaikese kiiruse regulaator B2 Seib S
6 Peamine vedu B3 Seib C
7 | Llaager1l B4 Uhenduskruvi
8 Mootori imbris koos B5 Kruvi
kinnituskomplektiga
9 Laager 2 B6 Seib S
10 | Laager3 B7 Seib C
11 | Mootorikate kattekaas koos B8 Uhenduskruvi
kinnituskomplektiga
12 | Kolvivarras B9 Kontra seib
13 | Vedru B10 Lame voti
14 | Ventiil rdhualandusseadeldis B11 Uhenduskruvi
15 | Varbkolb B12 Korkmutter
16 | Kolvitihend
KASUTAMINE
1. Pese detailid,mis on otseses kontakt toiduainetega, asetage lehter ja Glhendage see
korpusega.
2. Keera regulaatori kdepide suure kiirusega paripdeva, et kolb tuleks konteinerist valja.
3. Eemaldage konteiner ja tdida see tootega; asetage konteiner tagasi.
4. Seadke kdepide regulaator vaikese kiirusega ja keerake seda paripaeva, et kolb laheks
konteinerisse.
5. Keera kdepide, et toode votaks vorsti vormi; korrake pidevalt, kuni kasutad kogu toote
ara.
6. Mine sammule 2.
REMONT JA HOOLDUS
1. Parast kasutamist eemaldage kanister ja kolb ja peske.
2. Plihkige 6rnalt lapiga.

Enne t60 ja kasutamise ajal kaks korda maarige mootorialust, regulaatorid kérge ja madala
kiirusega ja suunaja.
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INTRODUCTION
HELLO!

You have purchased professional equipment. Before you start using it, you must familiarize
yourself with this Manufacturer's Certificate, which should be kept for the entire service life of
the equipment.

Keep in mind that observing the instructions presented in this Manufacturer's Certificate
will allow you to extend the service life of the equipment and avoid injury to personnel.

We hope our recommendations will make equipment operation as easy as possible.

BRIEF INTRODUCTION

The entire structure is made of stainless steel in the form of a horizontal model, it has a long
service life, and is equipped with a new drive system for plunger extension and fast and
convenient refilling. The device is ideal for cooking sausages at home or in a restaurant
specializing in gourmet sausages. The device has 4 different types of stainless steel molding
nozzles, which are easy to clean and have two speed settings, allowing the plunger to move
and extend easily and efficiently.

STRUCTURAL DESIGN AND PART NAMES
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No. DESCRIPTION No. DESCRIPTION
1 Main body 17 Stainless steel container
2 Rubber feet 18 Front retainer nut
3 Handle 19 Stainless steel funnel set
4 High speed regulator B1 Cap nut
5 Low speed regulator B2 Washer S
6 Main drive B3 Washer C
7 Bearing 1 B4 Lacing screw
8 Drive casing with mounting kit B5 Screw
9 Bearing 2 B6 Washer S
10 | Bearing3 B7 Washer C
11 Drive casing cover with mounting kit B8 Lacing screw
12 | Plunger rod B9 Locking washer
13 | Spring B10 Flat key
14 | Pressure relief valve B11 Lacing screw
15 | Plunger B12 Cap nut
16 | Plunger gasket

APPLICATION

1. Wash the parts that come into direct contact with food, install the funnel and connect
it to the body.

Turn the high speed knob clockwise until the plunger comes out of the container.
Remove the container and fill it with product; insert the container into place.

Install the low speed knob and turn it clockwise until the plunger enters the container.
Turn the knob to until the product takes the form of a sausage; repeat continuously
until you use the entire product.

6. Go back to step 2.

vk wnN

REPAIR AND CARE
1. After use, remove the canister and plunger and rinse thoroughly.
2. Wipe the body with a cloth.

Before and during operation, lubricate the drive cradle, high speed and low speed regulators,
and guide rail two times.
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INTRODUCCION

ESTIMADOS SENORES,

Acaba de adquirir un equipo profesional. Antes de operarlo, asegurese de leer esta Ficha
Técnica y consérvela durante todo el periodo de vida util del equipo.

Recuerde que al seguir las instrucciones de esta Ficha Técnica estard prolongando la vida
util del equipo y se evitaran lesiones al personal de mantenimiento.

Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacién del equipo.

BREVE PRESENTACION

La estructura completa esta hecha de acero inoxidable en forma de un modelo horizontal, tiene
una larga vida util, esta equipada con un nuevo sistema de accionamiento para el
desplazamiento del émbolo y el embutimiento rdpido y cdmodo. Ideal para preparar
salchichas en casa o en un restaurante especializado en salchichas gourmet; 4 tipos diferentes
de boquillas de moldeo de acero inoxidable, faciles de limpiar y con dos rangos de velocidad,
el émbolo se puede mover facilmente y es facil de extender.

DISENO Y NOMBRE DE LAS PIEZAS
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Ne DESCRIPCION No DESCRIPCION
1 Carcasa principal 17 Contenedor de acero inoxidable
2 Patas de goma 18 Tuerca de anillo frontal
3 Manilla 19 Juego de embudos de acero
inoxidable
4 Regulador de alta velocidad B1 Tuerca de sombrerete
5 Regulador de baja velocidad B2 Arandela S
6 Accionamiento principal B3 Arandela C
7 Cojinete 1 B4 Tornillo de amarre
8 Cubierta del accionamiento con kit de B5 Tornillo
montaje
9 Cojinete 2 B6 Arandela S
10 | Cojinete 3 B7 Arandela C
11 | Tapa de la cubierta del accionamiento B8 Tornillo de amarre
con kit de montaje
12 | Vastago del émbolo B9 Contraarandela
13 | Muelle B10 Llave plana
14 | Valvula de alivio de presion B11 Tornillo de amarre
15 | Embolo B12 Tuerca de sombrerete
16 | Junta del émbolo
uso
1. Lave las partes que entran en contacto directo con los alimentos, instale el embudo y
conéctelo a la carcasa.
2. Gire la manilla del regulador de alta velocidad en sentido de horario hasta que el
émbolo salga del contenedor.
3. Retire el contenedor y llénelo con el producto; inserte el contenedor en su lugar.
4. Instale la manilla del regulador baja velocidad y girela en sentido horario hasta que el
émbolo entre en el contenedor.
5. Gire la manilla para que el producto tome forme de una salchicha; repita
continuamente hasta que utilice todo el producto.
6. Vuelva al paso 2.

REPARACION Y CUIDADO

1.
2.

Después de usare el dispositivo, retire el contenedor y el émbolo y enjuaguelos bien.

Limpie la carcasa con una servilleta.

Antes y durante la operacién, lubrique dos veces el soporte de la unidad, los reguladores de
alta y baja velocidad y la guia.
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INTRODUCTION
MESDAMES ET MESSIEURS!
Vous avez acheté un équipement professionnel. Avant de commencer a |'utiliser, assurez-
vous de lire ce Mode d'emploi et de le conserver pendant toute la durée de vie de I'équipement.
N'oubliez pas qu'en suivant toutes les instructions énoncées dans ce Mode d'emploi, vous
prolongerez la durée de vie de I'équipement et éviterez des blessures au personnel qui l'utilise.

Nous espérons que nos recommandations faciliteront votre utilisation de I'équipement
autant que possible.

BREVE INTRODUCTION

La structure est entierement en acier inoxydable sous forme d'un modele horizontal, a une
longue durée de vie, équipé d'un nouveau systéme d'entrainement permettant la sortie du
plongeur et le remplissage rapide et pratique. Ce poussoir a saucisses est idéal pour faire des
saucisses a la maison ou pour un restaurant spécialisé dans les saucisses exquises; 4 types de
buses de moulage en acier inoxydable, faciles a nettoyer et dotés de deux modes de vitesse
permettant de pousser efficacement le plongeur et de le sortir facilement.

CONSTRUCTION ET NOMS DES PIECES

J Bl B
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Ne DESCRIPTION Ne DESCRIPTION
1 Boitier principal 17 Récipient en acier inoxydable
2 Pieds en caoutchouc 18 Ecrou annulaire avant
3 Poignée 19 Kit des entonnoirs en acier
inoxidable
4 | Régulateur a haute vitesse B1 Ecrou a chapeau
5 Régulateur a haute vitesse B2 Rondelle S
6 Entrafnement principal B3 Rondelle C
7 Palier 1 B4 Vis de serrage
8 Carter de I'entrainement avec un kit B5 Vis
de fixations
9 Palier 2 B6 Rondelle S
10 | Palier3 B7 Rondelle C
11 | Couvercle du carter de I'entrainement B8 Vis de serrage
avec un kit de fixations
12 | Tige de plongeur B9 Rondelle de blocage
13 | Ressort B10 Clef plate
14 | Soupape de décharge B11 Vis de serrage
15 | Plongeur B12 Ecrou a chapeau
16 | Joint d'étanchéité du plongeur
UTILISATION
1. Lavezles piéces en contact direct avec les aliments, installez I'entonnoir et attachez-le
au boitier.
2. Tournez le bouton de commande a grande vitesse dans le sens des aiguilles d'une
montre pour que le plongeur sorte du récipient.
3. Retirez le récipient et remplissez-le avec I'aliment; remettez le récipient en place.
4. Réglez le bouton du régulateur a basse vitesse et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre pour que le piston rentre dans le récipient.
5. Tournez le bouton pour que l'aliment prenne la forme d'une saucisse; répétez
continuellement jusqu'a ce que vous utilisiez tout I'aliment.
6. Revenez au paragraphe 2.

REPARATION ET ENTRETIEN
Aprés utilisation, retirez le récipient et le plongeur et lavez-les soigneusement.

1.
2.

Essuyez le boitier avec une serviette.

Lubrifiez deux fois le support d'entrainement, les régulateurs a haute et basse vitesse et le

guide avant de travailler et pendant I'utilisation.
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INTRODUZIONE
CARISSIMO ACQUIRENTE!
Hai acquistato un'attrezzatura professionale. Prima di iniziare a lavorare, assicurati di
leggere il presente documento e conservalo per tutta la durata dell'apparecchio.
Ricorda che, eseguendo tutte le istruzioni contenute in questo documento, allungherai la
durata dell'apparecchiatura ed eviterai infortuni al personale.

Ci auguriamo che le nostre raccomandazioni facilitino il piu possibile l'utilizzo delle
attrezzature.

INTRODUZIONE

La struttura & interamente in acciaio inossidabile, € un modello orizzontale, ha una lunga
durata, e dotato di un nuovo sistema di azionamento per I'estensione dello stantuffo e una
ricarica rapida e conveniente. lIdeale per preparare salsicce a casa o per un ristorante
specializzato in salsicce gourmet; 4 varieta di ugelli di modellamento in acciaio inossidabile,
facili da pulire e con due modalita ad alta velocita, che consentono di spingere efficacemente
lo stantuffo e di estenderlo facilmente.

STRUTTURA E DENOMINAZIONE DEI PEZZI

J Bl B
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Ne DESCRIZIONE Ne DESCRIZIONE
1 Corpo principale 17 Contenitore in acciaio inossidabile
2 Piedini di gomma 18 Ghiera frontale
3 Maniglia 19 Set di imbuti in acciaio inossidabile
4 Regolatore di alta velocita B1 Dado cieco
5 Regolatore di bassa velocita B2 Rondella S
6 Attuatore principale B3 Rondella C
7 Cuscinetto 1 B4 Vite di accoppiamento
8 Cofano di attuatore con kit di B5 Vite
montaggio
9 Cuscinetto 2 B6 Rondella S
10 | Cuscinetto 3 B7 Rondella C
11 | Coperchio del cofano di attuatore con B8 Vite di accoppiamento
kit di montaggio
12 | Stelo dello stantuffo B9 Controrondella
13 | Molla B10 Chiave piatta
14 | Valvola diriduzione della pressione B11 Vite di accoppiamento
15 | Stantuffo B12 Dado cieco
16 | Guarnizione dello stantuffo
uso

1. Lavare le parti che sono a diretto contatto con gli alimenti, installare un imbuto e

collegarlo al corpo dell'apparecchio.

2. Ruotare la manopola di regolatore di alta velocita in senso orario fino a quando lo

stantuffo esca dal contenitore.

3. Estrarre il contenitore e riempirlo con il prodotto; inserire il contenitore in posizione.

Installare la manopola di controllo a bassa velocita e ruotarla in senso orario in modo
che lo stantuffo entri nel contenitore.

5. Ruotare la manopola in modo che il prodotto prenda la forma di una salsiccia; ripetere

continuamente finché il prodotto si esaurisce.

6. Tornare al punto 2.

RIPARAZIONE E MANUTENZIONE
1. Dopo l'uso, rimuovere il contenitore e lo stantuffo e lavarli accuratamente.

2. Pulireil corpo con una salvietta.

Lubrificare il supporto dell'attuatore, i regolatori di alta e bassa velocita e la guida due volte
prima e durante I'uso.
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IEVADS

GODATAIS KLIENT!

JUs iegadajaties profesionalo iekartu. Pirms uzsakt darbu ar to, lGdzam iepazisties ar So
tehnisko pasi un saglabajiet to visu iekartas ekspluatacijas laiku.

Atcerieties, ka, ievérojot visus noradijumus, kas sniegti Saja tehniskaja pasg, jis ievérojami
pagarinasiet iekartas ekspluatacijas laiku un pasargasiet apkalpojoso personalu no traumam.

Més ceram, ka masu ieteikumi maksimali atvieglos jlsu darbu ar iekartu.

1SS IEVADS

Horizontala modela konstrukcija pilniba izgatavota no neriséjosa térauda, nodroSina garu
kalposanas laiku, ir aprikota ar jaunu piedzinas sistému plunzera izbidisanai un atrai, atkartotai
piepildisanai. Ideali piemérots desinu gatavosanai majas apstaklos vai restorana, kura
édienkarté ir izsmalcinatu desinu piedavajums. 4 veidu formésanas uzgali no neriséjosa
térauda. Viegli tirams un aprikots ar diviem atruma rezimiem, kas |auj efektivi iebidit un viegli
izvilkt plunzeri.

KONSTRUKCIJA UN DETALU UZSKAITIJUMS
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Nr. APRAKSTS Nr. APRAKSTS
Galvenais korpuss 17 Neriiséjosa térauda tvertne
Gumijas kajinas 18 Priek$ejais gredzenveida uzgrieznis

3 Rokturis 19 Neriséjosa térauda piltuvju
komplekts
4 Liela atruma regulators B1 Kupoluzgrieznis
5 Maza atruma regulators B2 Paplaksne S
6 Galvena piedzina B3 Paplaksne C
7 1. gultnis B4 Savilcejskrave
8 Piedzinas apvalks ar stiprinajumu B5 Skrave
komplektu
9 2. gultnis B6 Paplaksne S

10 | 3. gultnis B7 Paplaksne C

11 | Piedzinas apvalka vacins$ ar B8 Savilcéjskrave
stiprinajumu komplektu

12 | PlunZera kats B9 Kontrpaplaksne

13 | Atspere B10 Plakana atsléga

14 | Spiediena nolaisanas varsts B11 Savilcéjskrive

15 | PlunZeris B12 Kupoluzgrieznis

16 | PlunZera starplika

PIELIETOJUMS
Detalas, kas tieSi saskaras ar partikas produktu, uzstadiet piltuvi un savienojiet to ar

Pagrieziet liela atruma regulatora rokturi pulkstenraditaja kustibas virziena, lai

Iznemiet tvertni un piepildiet to ar produktu; péc tam tvertni ievietojiet atpakal.
Uzstadiet maza atruma regulatora rokturi un pagrieziet to pulkstenraditaja kustibas

Pagrieziet rokturi, lai no produkta izveidotu desinas formu; atkartojiet So darbibu, Iidz

1.
korpusu.
2.
plunzeris izbiditos no tvertnes.
3.
4.
virziena, lai plunzeris iebiditos tvertne.
5.
nebs izlietots viss produkts.
6. Atgriezieties pie 2. darbibas.
REMONTS UN APKALPOSANA
1. PécizmantoSanas tvertni un plunZeri iznemiet un ripigi nomazgajiet.
2. Korpusu noslaukiet ar salveti.

Pirms darba un izmantosanas laika divas reizes iee|lojiet piedzinas paliktni, liela un maza atruma
regulatorus un vadotni.
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]VADAS
GERBIAMI PONAI!

JUs jsigijote profesionaly prietaisg. Pries pradédami jj eksploatuoti, bltinai susipazinkite su
Siuo techniniu pasu ir saugokite jj per visg prietaiso eksploatavimo laika.

Prisiminkite, kad laikydamiesi visy Siame Techniniame pase pateikty nurodymy, jas
prailginsite jrenginio eksploatavimg ir iSvengsite aptarnaujancio personalo traumuy.

Tikimés, kad misy rekomendacijos maksimaliai palengvins eksploatuoti jrengin;.

TRUMPAS JVADAS

Visa konstrukcija pagaminta i$ neradijancio plieno, kaip horizontalus modelis, pasizymi ilgu
tarnavimo laiku, nauja pavaros sistema, leidZiancia iSstumti stimoklj ir greitai bei patogiai kelis
kartus uzpildyti. ldealiai tinka gaminti desreles namuose arba restoranui, kurio specializacija
yra rinktinés desrelés; 4 formavimo antgaliai iS nertdijancio plieno, kimstuvg lengva valyti,
veikia dvejuose greicio rezimuose, kurie leidZia efektyviai jstumti stamoklj ir lengvai jj iSstumti.

KONSTRUKCUA IR DETALIY PAVADINIMAS

J Bl B
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Ne APRASYMAS Ne APRASYMAS

1 Pagrindinis korpusas 17 Nerddijancio plieno talpa

2 Guminés kojelés 18 Priekiné Ziediné verilé

3 Rankena 19 Nerudijancio plieno piltuvy

komplektas

4 Didelio greicio reguliatorius B1 Verzlé su dangteliu

5 Mazo greicio reguliatorius B2 Poverzlé S

6 Pagrindiné pavara B3 Poverzlé C

7 Guolis 1 B4 Sukabinimo varztas

8 Pavaros gaubtas su tvirtinimo B5 Sraigtas
komplektu

9 Guolis 2 B6 Poverilé S

10 | Guolis 3 B7 Poverzlé C

11 | Pavaros gaubto dangtis su tvirtinimo B8 Sukabinimo varitas
komplektu

12 | Stamoklio kotelis B9 Antverzlé

13 | Spyruokle B10 Plokscias raktas

14 | Slégio mazinimo voZtuvas B11 Sukabinimo varztas

15 | Stamoklis B12 Verzlé su dangteliu

16 | Stamoklio tarpiklis

NAUDOIJIMAS
1. Nuplaukite tiesiogiai su maistu besilieciancias detales, jdékite piltuvg ir sujunkite jj su
korpusu.

2. Pasukite didelio greicio reguliavimo rankenéle pagal laikrodZio rodykle, kad stimoklis

isljsty is konteinerio.

ISimkite konteinerj ir uzpildykite jj produktu; jdékite konteinerj j viets.

4. Pritvirtinkite mazo greicio valdymo rankenéle ir pasukite pagal laikrodZio rodykle, kad
stamoklis jljsty j talpykla.

5. Pasukite rankenéle taip, kad produktas tapty desros formos; nuolat kartokite, kol
nesunaudosite visg produkta.

6. Grjzkite j 2 veiksma.

w

REMONTAS IR PRIEZIURA
1. Po naudojimo iSimkite konteinerj ir stimoklj ir gerai nuplaukite.
2. Nusluostykite korpusg servetéle.

Prie$ naudojima ir jo metu du kartus sutepkite pavaros padékla, didelio ir mazo greicio
reguliatorius ir kreipiamaja.

17
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WPROWADZENIE
SZANOWNI PANSTWO!

Dokonaliscie Panstwo zakupu profesjonalnego sprzetu. Przedtem, jak zaczniesz z nim
pracowacd, upewnij sie, ze przeczytates ten Paszport urzadzenia i zachowaj go przez caty okres
uzytkowania sprzetu.

Nalezy pamietaé, ze postepujac zgodnie ze wszystkimi wytycznymi, zawartymi w tym
Paszporcie, mozna przedtuzyé zywotnos¢ urzadzenia i unikng¢ urazéw personelu
obstugujacego.

Mamy nadzieje, ze nasze zalecenia w jak najwiekszym stopniu utatwia Tobie prace ze
sprzetem.

KROTKI WSTEP

Cata konstrukcja wykonana jest ze stali nierdzewnej w postaci modelu poziomego, cechuje sie
dtuga zywotnoscia, jest wyposazona w nowy system napedowy do wysuniecia ttoka oraz
szybkiego i wygodnego uzupetniania ponownego. Urzadzenie idealnie nadaje sie do gotowania
kietbas w domu lub w restauracji specjalizujgcej sie w produkcji kietbas dla kietbas
wyszukanych; 4 rézne rodzaje dysz do formowania ze stali nierdzewnej, fatwe do czyszczenia i
z dwoma zakresami predkosci, wiec ttok moze by¢ skutecznie i fatwo wstawiany i zasuwany.

KONSTRUKCJA | NAZWA CZESCI

J Bl B
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Nr OPIS Nr OPIS
1 Obudowa podstawowa 17 Pojemnik ze stali nierdzewnej
2 Gumowe ndzki 18 Przednia nakretka pierscieniowa
3 Uchwyt 19 Zestaw lejow ze stali nierdzewnej
4 Regulator wysokiej predkosci Bl Nakretka nasadowa
5 Kontroler niskiej predkosci B2 Podktadka S
6 Naped gtéowny B3 Podktadka C
7 tozysko 1 B4 Sruba faczaca
8 Pokrywa napedu z zestawem B5 Sruba
montazowym
9 tozysko 2 B6 Podktadka S
10 | tozysko 3 B7 Podktadka C
11 | Pokrywa obudowy napedu z zestawem B8 Sruba faczaca
montazowym
12 | Trzpien ttoka B9 Podktadka kontrujgca
13 | Sprezyna B10 Klucz ptaski
14 | Zawodr upustowy B11 Sruba taczaca
15 | Tiok B12 Nakretka nasadowa
16 | Uszczelka ttoka

ZASTOSOWANIE
1. Umy¢ czesci, ktdore majg bezposredni kontakt z zywnoscig, zainstalowaé lejek i

podtaczy¢ go do obudowy.

2. Obracac pokretto regulatora wysokiej predkosci zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,

az ttok wyjdzie z pojemnika.

w

Wyjmij pojemnik i napetnij jego produktem; wtéz pojemnik na miejsce.

4. Ustaw uchwyt pokretto niskiej predkosci i obracaj jg w kierunku, zgodnym z ruchem

wskazowek zegara, az ttok wejdzie do pojemnika.

5. Obrd¢ pokretto, aby produkt wygladat jak kietbaska; powtarzaj nieustannie, az uzyjesz

wszyskich produktow.
6. Wrdc do kroku 2.

NAPRAWA | PIELEGNACIA
1. Po uzyciu nalezy wyjac kanister i ttok oraz doktadnie wyptukad.

2. Wytrze¢ obudowe serwetka.

Przed i w trakcie pracy, nalezy nasmarowac dwa razy podstawke napedu, regulatory wysokiej i
niskiej predkosci obrotowej oraz prowadnice.
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RU
BBEAEHUE
YBAMAEMBbIE rOCrogA!

Bbl npunobpenn npodeccmoHanbHoe obopyaoBaHue. lpexae yem Bbl npuctynute K
paboTe ¢ HUM, 06s3aTe/IbHO O3HAaKOMbTECb C HAcToAWMM [acnopTomM W COXpaHsiTe ero B
TeyeHue BCEro CPoKa aKcnayaTaumm obopyaoBaHus.

MomHUTe, YTO, BbINOMHAA BCE YKA3aHWA, U30XKEHHbIe B HacTosAwem MacnopTe, Bbl Tem
CaMbIM MPOA/NTE CPOK IKCMAyaTauumn obopyLoBaHUA U n3bexnTe TpaBm 0bCNyKUBAtOWErO
nepcoHana.

Mbl HazZeemcs, YTO HaAlWM PeEKOMEeHZAUMM MaKcumManbHOo obneryatr Bam paboty ¢
obopyaoBaHuem.

KPATKOE BBEJEHUE

KOHCTPYKUMA BbINONHEHA LEIMKOM U3 HeprKaBeloLei cTanu B BUAE ropM3oHTaIbHON Mogenu,
UMeeT A/UTENbHbIA CPOK CAyxbbl, 0bopyaoBaHa HOBOM MNPUBOAHOM cCUCTEeMOW AnA
BbIABUXKEHUA TUIYHXKepa U BbICTPOro M yaobHOro MOBTOPHOrO 3anosiHeHws. MaeanbHo
NoaxoAuT ANA MNPUrOTOB/NEHWA KONDACOK B AOMALLIHUX YC/IOBUSAX WAM ONA pecTopaHa,
CMeuManm3npyloLLEerocs Ha W3bICKaHHbIX Konbackax; 4 pasHOBUMAHOCTU (HOPMOBOYHBIX
HacafloK M3 Hep)KaBellei CTanu, NErko YUCTUTCA M MMeeT ABa CKOPOCTHbIX PeXKMma,
No3BoAAOLWMX 3GPEKTUBHO 3a4BUraTh NIYHKEP M NErKO BblABUraTb ero.

KOHCTPYKLINA U HAUMEHOBAHWE AETANEN

L1(] Bl B
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Ne OMUCAHUE Ne OMUCAHUE
1 OcHOBHOW Kopnyc 17 KoHTeliHep 13 Hep:KaBetloLLen CTanm
2 Pe3nHoBble HOXKMU 18 MepenHAs KoNbLEBas ralika
3 Pyuka 19 KomniekT BOPOHOK 13
Hep»KaseloLLen cTanm
4 Perynsatop BbICOKOW CKOPOCTH B1 KonnaykoBas raika
5 Perynatop HU3KOM CKOpoCTH B2 Warba S
6 OcHOBHOW NpuBOA, B3 Waiiba C
7 MNogwwnnHmk 1 B4 CTAXKHON BUHT
8 KoKyx npnBoga € KpenéxKHbIM B5 BuHT
KOMM/IEKTOM
9 MoAWwunnHnK 2 B6 Wanba S
10 | NoAwunnHuK 3 B7 Wanba C
11 KpblWwKa KoXyxa npmMsoaa B8 CTAKHOM BUHT
KpenéxHbIM KOMMNIEKTOM
12 | CrepeHb NayHXxepa B9 KoHTpwaliba
13 MpyXunHa B10 Mnocknin Koy
14 | KnanaH cbpoca gaBneHus B11 CTAXXHOW BUHT
15 MayHxep B12 KonnaykoBas ralika
16 | Mpoknagka nayHxKepa

NPUMEHEHME

1. BbimoiTe p[eTanu, HemnocpeacTBEHHO COMpPMKacalowMmecs C MPOAYKTOM MUTaHMS,
YCTaHOBUTE BOPOHKY U COEAMHUTE €€ C KOPMYCOM.

2. ToBepHWTE PY4YKYy pErynaTopa BbICOKOM CKOPOCTM MO 4YacoBOW CTpesnKe, 4Tobbl

NAYHXKep BbILWEN U3 KOHTENHepa.

BbIHbTE KOHTEMHEP M 3aNONIHUTE €ro NPOAYKTOM; BCTaBbTE KOHTEMHEP Ha MEecTo.

4. YcTaHOBWUTE PYYKY PeryaaTopa HU3KOM CKOPOCTU U MOBEPHUTE €€ Mo YacoBOW CTPesIKe,
YTOObI MNYHKEP BOWEN B KOHTEMHEP.

5. MoBepHUTe pyyKy, u4TOObI MPOAYKT nNpuHAN ¢opmy Konbacku; nosTopsaiTe
HernpepbIBHO, MOKA He UCMO/Ib3yeTe BECb NMPOAYKT.

6. BepHUTECb K NYHKTY 2.

w

PEMOHT U yXoa
1. Tocne Ncnonb3oBaHUA U3BNEKUTE KaHUCTPY M NAYHIKEP W TLWATe/IbHO BbIMOMTE.
2. MNpoTpute Kopnyc candeTKom.

Mepen paboToit M BO BpeMA MUCMOAb30BAHMA [ABaXAbl CMa)KbTe NOACTaBKY NpuBOAa,
perynaTopbl BbICOKOM U HU3KOM CKOPOCTU U HaMpPaBAAOLLYIO.
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