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You have purchased a piece of professional equipment. Prior to commencing operation, you
should read and understand this Certificate and keep it throughout the service life of the

equipment.

! This equipment is designed for use at public catering enterprises.

1. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Voltage, V Frequency, Power, kW Dimensions, Dispensers
Hz mm for dishes,
pcs
HKN-TSH1 220 50 0.4 586*482%930 1
HKN-TSH2 220 50 0.8 981*482*930 2
Attention!
Plates placed in the dispenser must be dry!
2. APPEARANCE OF THE CONTROL PANEL
ON
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3. INSTALLATION

it.

The supported plate size is 245-300mm.
Remove the plate (the part of the machine) from the package. Springs will be attached to

Remove the heating cylinder from the dispenser.

There are 21 springs installed in the machine.
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Select the required number of springs based on the size of the plates. Unnecessary springs
are disconnected at the base of the machine.
Adjust the balance so that the plate (the part of the machine) is evenly supported on three
sides.
Before connecting to the power supply, check that the switch is in the "OFF" position.
Connect the power.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Prior to maintenance, make sure the unit is disconnected from the power supply mains.
Do not use wet wipes and aggressive cleaning agents to clean the surface and the heating
cylinder.

It is forbidden to spray cleaning products from aerosol sprays or pressure balloons on the
machine.

It is forbidden to wash electrical components with water.

5. SAFETY

Attention! Installation, commissioning and maintenance shall be performed by duly qual-
ified and licensed technical personnel as required by the regulations of the country where
this equipment is used.

Make sure that the mains voltage corresponds to the operating voltage of the machine,
check the installation of protection devices, and make sure that they conform to the re-
spective power and characteristics ratings.

The electrical wiring shall conform to the rated power of the machine. Non-conformity
may result in fire.

Before washing, repairing or moving the machine, first unplug it from the wall socket.
Perform maintenance or repair only after the machine has been disconnected from the
power supply.

In the event of any abnormal situations, users should immediately pull the plug out of the
socket and contact a service technician for repair.
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Vous avez acheté un équipement professionnel. Avant de commencer a utiliser cet
équipement, veuillez vous familiariser avec ce manuel et le conserver pendant toute la durée
d'exploitation de I'équipement.

! Cet équipement est destiné a étre utilisé dans les établissements de restauration publique.

1. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle Tension, V Fréquence, Puissance, Dimensions, Nombre de
Hz kw mm distributeurs
d'assiettes,
pcs.
HKN-TSH1 220 50 0,4 586 x 482 x 1
930
HKN-TSH2 220 50 0,8 981 x 482 x 2
930
Attention !

Les assiettes placées dans le distributeur doivent étre seches !

2. PRESENTATION DU PANNEAU DE COMMANDE

ON
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3. INSTALLATION
Taille des assiettes admises : 245 a 300 mm
Sortez de I'emballage la plaque a laquelle seront fixés les ressorts.

TEMPERATURE TEMPERATURE
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Retirez le cylindre chauffant du distributeur.
L'appareil comporte 21 ressorts.
Sélectionnez le nombre de ressorts requis en fonction de la taille des assiettes. Les ressorts
inutilisés sont enlevés de la base.
Réglez I'équilibre de maniéere a ce que la plaque soit soutenue uniformément sur trois
cotés.
Avant de brancher I'appareil au réseau, vérifiez que l'interrupteur est en position « OFF »
Branchez I'alimentation électrique.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant I'entretien, assurez-vous que |'appareil est débranché du réseau électrique.
N'utilisez pas de serviettes humides ou de détergents agressifs pour nettoyer la surface ou
le cylindre chauffant.

Il est interdit de pulvériser sur I'appareil des détergents sous forme de sprays ou des
détergents en bouteille sous pression.

Il est interdit de laver les éléments électriques de I'appareil a I'eau.

5. CONSIGNES DE SECURITE

Attention ! Tous les travaux d'installation, de mise en service et de maintenance technique
doivent étre effectués par du personnel technique qualifié disposant d'une autorisation
spéciale conformément aux réglementations du pays ou l'appareil est utilisé.
Assurez-vous que la tension du réseau correspond a la tension de fonctionnement de
I'appareil, vérifiez que les dispositifs de protection sont installés et qu'ils correspondent a
leur puissance nominale et a leurs caractéristiques.

Le cablage électrique doit correspondre a la puissance nominale de I'appareil. Un défaut
de conformité peut provoquer un incendie.

Avant de laver, réparer ou déplacer l'appareil, retirez d'abord la fiche de la prise de
courant.

Les travaux d'entretien ou de réparation ne doivent étre effectués qu'aprés avoir
débranché I'appareil de sa source d'alimentation.

En cas de dysfonctionnement, les utilisateurs doivent immédiatement débrancher la fiche
de la prise de courant et contacter un technicien pour la réparation.
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Avete acquistato un apparecchio professionale. Prima di iniziare a utilizzarlo leggere questa
scheda tecnica e di conservarla per tutta la durata della vita utile dell'apparecchio.
I Questo apparecchio é stato pensato per uso nella ristorazione.

1. CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello Voltaggio, V Frequenza, | Potenza, KW | Dimensioni, Distributori
Hz mm piatti, n°
HKN-TSH1 220 50 0,4 586*482%930 1
HKN-TSH2 220 50 0,8 981*482*930 2
Attenzione!

| piatti posti nel distributore devono essere asciutti!

2. PANNELLO DI CONTROLLO
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3. INSTALLAZIONE
e Dimensioni dei piatti 245-300 mm
e  Tirare la piastra fuori dall'imballo, le molle saranno attaccate alla piastra.
e  Estrarreil cilindro di riscaldamento dal distributore.
e Il dispositivo ha 21 molle.

e Selezionare il numero di molle necessario in base alla dimensione dei piatti. Le molle in
eccesso vengono staccate alla base.

e Regolareil bilanciamento in modo che la piastra sia supportata uniformemente su tre lati.
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Assicurarsi che l'interruttore sia in posizione "OFF" prima di collegare I'apparecchio alla
rete.
Collegare I'alimentazione.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dall'alimentazione.

Non utilizzare salviette umidificate o detergenti aggressivi per pulire la superficie e il
cilindro di riscaldamento.

Non spruzzare sull'apparecchio detergenti spray e detergenti con spruzzatore
pressurizzato.

Non lavare i componenti elettrici con acqua.

5. PRESCRIZIONI DI SICUREZZA

Attenzione! Tutti i lavori di installazione, messa in servizio e riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato che dispone di permesso speciale in conformita con le
normative del paese in cui viene utilizzato questo apparecchio.

Verificare che la tensione di rete corrisponda alla tensione di funzionamento
dell'apparecchio, verificare che i dispositivi di protezione siano installati e che
corrispondano alla potenza nominale e alle caratteristiche dell'apparecchio.

Il cablaggio deve corrispondere alla potenza nominale dell'apparecchio. L'inadeguatezza
delle caratteristiche pud provocare un incendio.

Prima di pulire, riparare o spostare I'apparecchio bisogna staccare la spina dalla presa.

| lavori di manutenzione o riparazione possono essere eseguiti solo dopo aver scollegato
I'apparecchio dall'alimentazione.

In caso di qualsiasi situazione anomala, gli utenti devono immediatamente staccare la
spina dalla presa e contattare un tecnico dell'assistenza per la riparazione.
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Nabyliscie sprzet profesjonalny. Zanim przystgpisz do pracy z nim, koniecznie zapoznaj sie z
aktualng karta techniczng i zachowaj j3 przez caty okres eksploatacji urzagdzenia.

! Ten sprzet jest przeznaczony do uzytku w zaktadach gastronomicznych.

1. PARAMETRY TECHNICZNE

Model Napiecie, V | Czestotliwosc, Moc, kW Wymiary, Dozownikow
Hz mm do talerzy,
szt.
HKN-TSH1 220 50 0.4 586*482*930 1
HKN-TSH2 220 50 0.8 981*482*930 2
Uwaga!

Talerze, umieszczone w dozowniku, powinny by¢ suche!

2. WYGLAD PANELU STEROWANIA

ON
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OFF
HEAT TEMPERATURE
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3. INSTALACIA

e Obstugiwany rozmiar talerzy 245-300 mm

e Wyjmij ptytke z opakowania, do niej zostang przymocowane sprezyny.

e Wyjmij podgrzewany cylinder z dozownika.

e W urzadzeniu zainstalowano 21 sprezyn.

e Woybierz wymagang liczbe sprezyn w zaleznosci od wielkosci talerzy. Nadmiar sprezyn
odtacza sie u podstawy.

OFF

TEMPERATURE TEMPERATURE

|
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Ustaw rownowage tak, aby ptyta byta réwnomiernie podparta z trzech stron.
Przed podtgczeniem do zasilania sprawdz, czy przetgcznik znajduje sie w pozycji ,,OFF”
Podtacz zasilanie.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed obstuga upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od zasilania.

Nie uzywaj wilgotnych chusteczek i agresywnych srodkéw czyszczacych do czyszczenia
powierzchni oraz cylindra grzewczego.

Nie nalezy rozpyla¢ na urzgdzenie Srodkdéw czyszczacych w postaci aerozoli lub z butli
cisnieniowych.

Zabrania sie mycia elementdw elektrycznych woda.

5. ZASADY BEZPIECZENSTWA

Uwaga! Wszystkie prace, zwigzane z instalacjg, uruchomieniem i konserwacjg, powinny
by¢ przeprowadzone przez wykwalifikowany personel techniczny, upowazniony zgodnie z
przepisami obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane.

Upewnij sie, ze napiecie w sieci jest zgodne z napieciem roboczym urzadzenia, sprawdz
instalacje urzadzen zabezpieczajacych i zgodnos$¢ ich wartosci znamionowej mocy i
wydajnosci.

Okablowanie elektryczne powinno odpowiadaé mocy znamionowej urzadzenia.
Niedopasowanie moze spowodowac pozar.

Przed czyszczeniem, naprawg lub przenoszeniem urzadzenia nalezy najpierw wyciggnac
wtyczke z gniazdka.

Prace konserwacyjne lub naprawcze mogg by¢ wykonywane tylko po odtgczeniu
urzadzenia od zasilania.

W przypadku powstania jakichkolwiek nietypowych sytuacji, uzytkownicy powinni
natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka i skontaktowad sie ze specjalistg serwisowym
w celu naprawy.
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Bbl npuobpenun npodeccmoHanbHoe obopyaoBaHue. MNpexkae yem NPUCTYNUTL K paboTe ¢
HUM, 065A3aTeNbHO O03HAKOMbTECb C HacToAWwMM MacnopTom U coxXpaHAlTe ero B TedeHUue
BCEro CPOKa 3KcnayaTaumum obopyaoBaHuA.

! NlaHHOe o6opyAoBaHMe NMpeAHa3sHauyeHO ANA UCMOJIb30BaHUA HAa NpeanpuATUAX obuie-
CTBEHHOTO MUTaHUA.

1. TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKU

Mogenb Hanpsaxe- YacrtoTa, Hz MowHoCTb, labapurol, AuncneHce-
Hue, B KBT Mm pos A4na Ta-
penok, wr
HKN-TSH1 220 50 0.4 586*482*930 1
HKN-TSH2 220 50 0.8 981*482*930 2
BHuMmaHue!

Tapenku, nomelLaemble B AMUCMEHCEP, AOKHbI ObITb cyxnumm!

2. BHELUHWIA BUA NAHENW YNPABNEHUA

O

HEAT

o()o

TEMPERATURE

ON

OFF

O

.

Jor:

TEMPERATURE

O
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TEMPERATURE

ON

3. YCTAHOBKA
e TopaepuBaemblit pasmep Tapenok 245-300mm
e [locTaHbTe M3 YNAKOBKM NAACTUHY, K Hel ByayT KpenuTbCa NPY*KUHbI.
*  BblHbTe 0borpeBaemblli LUAMHAP U3 AUCNEHCepPa.
e  BycTpolicTBe ycTaHOBAEHA 21 NpyXKuMHa.
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Monbepute HeOO6XOAMMOE KOMIMYECTBO MPYXKMH UCXOAA U3 pasmepa Tapenok. JInwHue
NPY»KWHbI OTCOEANHAIOTCA Y OCHOBaHMUA.
Hactpoite 6anaHc Takmm obpasom, 4Tobbl NJACTUHA PaBHOMEPHO MOAAEP!KMBaANachb C
TPEexX CTOPOH.
I'Iepe,u, NoAKNIO4YEHNEM K CETU NUTAHUA NPOBEPbTE, YTO NepPeKNoYaTe/lb HaXo04UTCA B NO-
noxkeHmun «OFF»
MNoacoeanHuTe NuTaHme.

4. OYUCTKA U OBCNYXKUBAHUE

Mepepg, 0b6cnyKkMBaHWem ybeamuTech, YTO YCTPOMCTBO OTK/IOYEHO OT CETU NUTAHUA.

He ncnonb3yiiTe BNaskHble candeTKN U arpeccmMBHbIE YUCTALLME CPEACTBA A8 OYUCTKU Mo-
BEPXHOCTU M LUMAMHAPa oborpesa.

3anpewaerca pacnbisaTb Ha YCTPOMCTBO YNCTALLME CPEACTBA B BMAE Cnpees uau u3 6an-
JIOHOB MOJ A3aBNEHNEM.

3anpeLaeTca MbiTb 3NEKTPUYECKUE KOMMOHEHTY C MOMOLLbIO BOAbI.

5. TEXHUKA BESONACHOCTU

BHMMmaHwue! Bce paboTbl N0 MOHTaXY, MYCKOHANAA0YHbIM paboTam U TEXHUYECKOMY 06-
CNYXKMBAHMIO OO/MKHbI 6bITb NPoBeAeHbl KBaAUMOULMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM NEePCOoHa-
JIOM, UMEIOLLMM CMeLMaibHOe paspeLleHne B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbLIMM aKTaMu TOM
CTpaHbl, F4e UCMO/b3YeTCsA AaHHbIW annapar.

Y6eauTtecb, 4TO HanpsKeHWe B CETU COOTBETCTBYeT paboyemy HampsyKeHuio annapara,
npoBepbTe YCTAaHOBKY YCTPOWCTB 3aLMTbl U COOTBETCTBUA UX HOMMUHAY MO MOLLHOCTM U
XapaKTepuCTUKaM.

JNeKTPONpPOBOAKa AO/KHA COOTBETCTBOBAaTb HOMMHA/IbHOW MOLHOCTM annapaTa. Heco-
OTBETCTBME MOKET NPUBECTU K BO3rOPaHMIO.

Mepes MOMKOW, PEMOHTOM MM NEpPEMELLEHMEM annapaTta CHayaaa BbiTalMTe BUKY U3
PO3ETKM.

MpoBeaeHNe TEXHNMYECKOTO 06CNYKMBAHWUA UAN PEMOHTHbIX PaboT AOMYCKAETCA TO/IbKO
nocae OTK/YEHUA annapaTa OT UCTOYHMKA MUTAHUA.

MpY BO3HUKHOBEHUM N0BbLIX HELUTATHbIX CUTYaUMUii NOb30BaTENN AO/XKHbI HeMealeHHO
BbITalWWTb BUIKY M3 PO3ETKM M 06paTUTbCA K CNeumanmcty no obcaysKMBaHuio gna pe-
MOHTa.
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