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1. TECHNISCHE DATEN

Parameter . Anzahl der Oberfla- .
Leistung, . Abmessun- | Gewicht,
Modell des Strom- Herdringe, | chentyp der
kw . gen, mm kg
netzes Stck. Herdringe
HKN-ICF18T 2 Ebe::e”a' 370x290x35 | 2
HKN-ICB35W WOK 400x400x85
WOK (ohne Fern- 4,7
HKN-ICB35M bedienung)
Ebene Fl3-
HKN-ICF35M 1 326x415x110 4,7
che
HKN-ICF35D 220-240V/| 3,5 328x396x110 4
50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9,9
HKN-ICF70D2V Ebe:::'a 330x810x110
HKN-ICF35Dx4 | 220-240V 735x830x150
(380-415 14 4 19.35
HKN-ICF35DX47 | v/)/ 50 Hz 830x700x150
HKN-ICF50D ~
220 02|£:O v/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D 50 Hz WOK

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, das Aussehen und das Design des Gerats zu dndern,
um seine Leistung zu verbessern, wobei die technischen Daten unverédndert bleiben.

2. INSTALLATION UND BETRIEBSVORBEREITUNG

e Achtung! Alle Installations- und Inbetriebnahmearbeiten miissen von qualifiziertem tech-
nischen Personal durchgefiihrt werden, das gemaR den geltenden Vorschriften des Landes,
in dem das Gerat verwendet wird, zugelassen ist.

e Sicherstellen, dass die Netzspannung der Betriebsspannung des Geréts entspricht, und tber-
priifen, dass die Schutzgerate installiert sind und ihre Leistung und technische Daten den Nenn-
werten entsprechen. Die maximale Spannungsschwankung betragt +5%/-10%, Frequenz 50 Hz.
¢ Die Schutzeinrichtungen mussen sich in unmittelbarer Ndhe des Gerats oder in der Schalttafel
befinden, wenn diese direkt zugdnglich ist. Die Steckdose muss den Sicherheitsanforderungen
entsprechen und liber eine zuverldssige Erdung verfigen.
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¢ Die Herde HKN-ICF35DX4 und HKN-ICF35DX47 miissen auf einer Bodenplatte ohne Boden
installiert werden.
¢ Die Herde HKN-ICF35DX4 und HKN-ICF35DX47 werden gemall dem auf dem Aufkleber neben
dem Typenschild angegebenen Schaltplan und den Markierungen auf den Kabeln angeschlos-
sen. Es ist moglich, an ein Netzwerk mit einer Spannung von 380-415 V anzuschlieRen.
¢ Darauf achten, dass die Liftungsoffnungen des Herdes nicht blockiert werden.
¢ Die Verdrahtung muss der Nennleistung des Gerates entsprechen. Nichtkonformitat kann zu
einem Brand fihren.
¢ Die Modelle HKN-ICF70D und HKN-ICF70D2V haben 2 einphasige Kabel mit Steckern vom Typ
E/F.
¢ Teile, elektrische Verbindungen und bewegliche Teile konnen sich wahrend des Transports
I6sen und sollten daher vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats liberprift werden.

e Es ist nicht zuldssig, dass das Kabel zwischen Gegenstdanden und Mobelstiicken die durch
Druck das Leistungskabel beschaddigen kénnen zu liegen kommt. Knicken und Verheddern des
Kabels ist nicht zuldssig.

¢ Verwenden Sie keine Haushaltsverlangerungen, um das Gerat anzuschliefRen.

¢ Eine falsche Verbindung oder eine Fehlfunktion des Steckers oder der Steckdose kann zu ei-
nem

Brand fuhren.

* Das Gerat wird auf einer feuerfesten, stabilen, rutschfesten, ebenen und horizontalen Unter-
lage aufgestellt, die mindestens 100 mm von Wéanden, Rampen, Stufen und anderen Geraten
entfernt ist. Das Gerat darf nicht in der Ndhe von Waschwannen oder Handwaschbecken auf-
gestellt werden.

e Wenn das Gerat in der Ndhe von anderen Heizgerdten aufgestellt wird, ist der Abstand zwi-
schen dem Gerat und dem Herd auf 200-300 mm zu vergrofRern. Nicht in der Ndhe von Gerdten
aufstellen, die wahrend des Betriebs Fett verdampfen (Fritteusen, Grills usw.).

¢ Das Gerat darf nicht in der Ndhe von brennbaren oder explosiven Gegenstanden oder Mate-
rialien aufgestellt werden.

e Der Herd darf nicht in RGumen mit starker Staub-, Rauch- und Gasentwicklung (einschlieRlich
Mehl und anderen Staubarten) aufgestellt werden.

e Vor der ersten Benutzung des Gerats alle Verpackungsmaterialien, Prospekte, Plastiktliten
usw. von der Oberflache entfernen und dann den Ofen, wie im Abschnitt "6. Wartung und
Pflege" beschrieben, reinigen.

* Personen, die mit diesen Anweisungen nicht vertraut sind und nicht in die sichere Verwen-
dung des Gerats eingewiesen wurden, diirfen das Gerat nicht benutzen, da dies zu Verletzun-
gen oder zum Tod fihren kann.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor Regen und Feuchtigkeit geschiitzt ist.

3. SICHERHEITSHINWEISE

¢ Achtung! Zur Bedienung dieses Gerates werden nur Personen zugelassen, welche die Be-

triebsanleitung gelesen und eine Unterweisung hinsichtlich der Sicherheitsvorschriften

durchlaufen haben.

¢ Bei der Installation, der Betriebsvorbereitung, dem Betrieb, der Wartung und der Reparatur

sind neben den in dieser Anleitung aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften auch die Sicherheits-,
3
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Brandschutz- und Hygienevorschriften des Landes, in dem das Gerat verwendet wird, unbe-
dingt zu beachten.

e Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

¢ Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet bleiben.

¢ Das Gerat darf nicht auf einer unebenen Oberfliche oder auf einer Kunststoffunterlage ver-
wendet werden.

¢ Die Oberflachen des Herdes diirfen wahrend des Betriebes und noch einige Zeit danach
nicht beriihrt werden! Nicht mit dem Kérper darauf stiitzen! Dies wird zu Brandverletzungen
fiihren!

¢ Keine brennbaren Gegenstdande in der Nahe des Gerates aufbewahren.

¢ Keine Fremdkorper auf der Oberflache des Herdes zuriicklassen.

* Keine Fremdkérper fallen lassen und sich nicht auf die Oberflache des Herdes stiitzen, da dies
zu Schaden fiihren kann. Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn die Oberflache Risse
aufweist.

e Kaltes Wasser darf nicht mit der heilen Oberflache der Glaskeramik in Beriihrung kommen.
¢ Reinigungsmittel oder brennbare Materialien (einschlieflich Papier) diirfen nicht mit der
Oberflache des Gerats unter dem Induktionsherd in Beriihrung kommen.

* Das leere Kochgeschirr darf nicht tiberhitzt werden. Uberhitztes Ol kann sich entziinden.

* Bei der Lagerung des Gerates sollte die Umgebungstemperatur unter 45°C liegen und die
Luftfeuchtigkeit 90% nicht iberschreiten.

e Wenn das Gerét nicht oder bei unglinstigen Wetterbedingungen verwendet wird, trennen Sie
es von der Stromversorgung, um Notfallsituationen zu vermeiden.

e Es ist streng verboten, das Gerat unter laufendem Wasser zu waschen. Die Nichtbeachtung
dieser Vorschrift kann zu Schaden am Gerdt und zu Verletzungen von Personen fiihren, die
moglicherweise tddlich enden kdnnen. Steckdose und Schalter diirfen nicht mit Wasser in Kon-
takt kommen.

e Es ist verboten, die Oberflachen des Gerates vor Abkiihlung abzuwaschen.

¢ Vor dem Reinigen, Reparieren oder Bewegen des Gerates zuerst den Netzstecker aus der
Steckdose herausziehen.

¢ Wenn Sie eine Beschadigung des Leistungskabels festgestellt haben, ist dieses umgehend zu
erneuern. Andernfalls kann es zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

¢ Das Netzkabel nicht mit nassen Handen anfassen, sonst besteht die Gefahr eines Strom-
schlags.

e Wartung oder Reparaturarbeiten dirfen erst durchgefiihrt werden, wenn das Geréat von der
Stromversorgung getrennt wurde.

e Schalter oder Stecker nicht mit nassen Handen berihren.

e Gerat nicht wahrend des Betriebs bewegen.

e Zur Unterbrechung der Stromzufuhr nicht am Kabel ziehen, sondern immer am Netzstecker
anfassen.

¢ Personen mit Herzerkrankungen sollten das Gerat nur gemaR den Empfehlungen des Arztes
verwenden.

¢ Das Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder, Personen mit eingeschrankten korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis geeig-
net. Eine Ausnahme kann gemacht werden, wenn die fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person
sie beaufsichtigt oder anleitet.

q
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Der Betrieb ist untersagt:
- bei Fehlfunktionen des Gerates;
- bei Beschadigung oder nach Sturz;
- bei Beschadigung des Netzkabels oder Steckers.

4. ARBEITSABLAUF

¢ Der Induktionsherd ist fir die Warmebehandlung von Speisen in Gastronomiebetrieben be-
stimmt, die Kochgeschirr mit Béden aus Materialien mit ferromagnetischen Eigenschaften ver-
wenden.

¢ Niemals die Luftungséffnungen am Herd versperren.

¢ Damit der Herd einwandfrei funktioniert, sollte die Umgebungstemperatur zwischen 5-35°C
und eine relative Luftfeuchtigkeit von 30-80% herrschen.

¢ Die maximale Belastung des Herdringes betragt 30 kg.

e Moglichst nicht wahrend des Kochens das Kochgeschirr von dem Herdring nehmen. Wieder-
holter Kontaktverlust zwischen dem Boden des Kochgeschirrs und der Herdoberflache ist zu
vermeiden! (z.B. Pfannkuchen hochwerfen oder den Inhalt der Pfanne ohne das richtige Werk-
zeug umriihren)

¢ Es darf keine Flussigkeit auf die Flachen unter dem Herd gelangen, sie konnte in das Innere
des Herdes gelangen und eine Funktionsstorung verursachen.

¢ Nur sauberes Kochgeschirr verwenden. Vor dem Kochen ist darauf zu achten, dass die Kon-
taktflache von Herd und Kochgeschirr trocken ist. Darauf achten, dass sich kein Fett auf der
Oberflache des Herdes ansammelt.

¢ Die Glaskeramikoberflache des Herdes muss mit Sorgfalt behandelt werden.

¢ Den Stecker des Geréts nicht sofort nach Beendigung der Arbeit aus der Steckdose ziehen.
Die Zwangsliiftung des Induktionsherdes wird fiir eine Minute zur korrekten Kiihlung des Gerats
weiter betrieben. Erst dann trennen Sie das Gerdt von der Hauptstromquelle.

Anforderungen an das Geschirr:

¢ Der Herd benétigt Kochgeschirr, dessen Boden aus Mate- -

rialien mit ferromagnetischen Eigenschaften bestehen. \

¢ Geeignet sind Geschirrteile mit einem Bodendurchmesser

von 12 bis 26 cm und einer Bodendicke von mindestens 5 -

mm.

¢ Wenn das zu verwendende Kochgeschirr nicht den in die- -~ =
ser Anleitung beschriebenen Anforderungen entspricht - ist

ein Adapter in Form einer Metallplatte mit hohem ferromagnetischen Anteil zu
verwenden (nicht im Lieferumfang enthalten).

¢ Das verwendete Kochgeschirr muss so gekennzeichnet sein, dass es fiir die Ver- QQQQQ

wendung auf Induktionsherden geeignet ist.

Induction
Fiir Herde mit flachen Herdringen:
¢ Der Boden des Kochgeschirrs muss vollkommen eben sein, ohne raue Kanten oder Unregel-
maRigkeiten.
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Fiir Herde mit WOK-Herdringen:

¢ Der Boden des Kochgeschirrs muss sich perfekt an die Oberflache anpassen, ohne Uneben-
heiten oder UnregelmaRigkeiten.

KOMPATIBLES GESCHIRR

g
- ‘\-—ru =

Bratpfanne
Edelstahltopf Gusseisenpfanne ['Eisei Stahl)
Eizenpfanne
2 e
_ . Eisentopf
Emailliertes Geschir

Wazzerkocher aus Edelstahl
oder emailliert

UNGEEIGNETES GESCHIRR

-
- ——
h" r . ™ o
-
erhitzbare Glasbratpfanne / Topf mit einem
Keramiktopf Topf P

gewilbten Boden
-

-

- } ‘\ -

Topf mit Beinen Anfendurchmesser Utensilien aus Legienmgen
Kleiner als 12 cm mit niedrigem Eisengehalt

Y

Arbeitsfolge

Die Anleitung enthalt Informationen Giber den Betrieb eines Herdringes. Alle Herdringe funktio-
nieren auf dieselbe Weise.

Wahlen Sie die Beschreibung des Bedienfelds lhres Herdmodells aus.
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HKN-ICW50D, HKN-ICF50D

©
®

1. Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

3. Um das Geréat einzuschalten, die Ein/Aus-Schaltflache . driicken, auf dem Display er-
scheint "ON".

4. Die gewiinschte Betriebsart des Herdringes durch Driicken der entsprechenden Schaltflache
auswahlen (die Betriebsart "Timer" kann gleichzeitig mit der Betriebsart "Leistung" oder "Tem-
peratur" betrieben werden):

- Leistungsmodus. Der Herd beginnt das Kochgeschirr bei 2500 W zu erhitzen.
Den Knopf drehen, um die Modi zu wahlen: 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 3000, 3500, 4000,
4500 und 5000 W.

- Temperaturmodus. Nach Auswahl dieses Modus wird die Temperatur auf 160 °C ge-
setzt. Durch Drehen des Knopfes 60, 80, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 und 280 °C auswah-
len.

- Timer-Modus. Wenn dieser Modus gewahlt ist, erscheint "0:00" auf dem Display, wah-
rend ":00" blinkt. Durch Drehen des Knopfes kann die gewlinschte Minutenzahl ausgewahlt und
durch erneutes Driicken der "Timer"-Schaltflache bestatigt werden. Danach blinkt "0:", drehen
Sie den Knopf, wenn Sie eine bestimmte Anzahl von Betriebsstunden fiir den Herdring auswah-
len méchten. Warten Sie 5 Sekunden, dann wird die Timerzeit bestatigt und der Timer beginnt
auf dem Bildschirm herunterzuzédhlen. Der Timer kann bis auf 24 Stunden-Betrieb eingestellt
werden. Wenn Sie den Timer ausschalten mochten, berthren Sie dreimal hintereinander die
"Timer"-Schaltflache.

5. Nach Beendigung der Aufbereitung dricken Sie die Ein/Aus-Schaltflache ., auf dem
Display erscheint OFF. Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genom-
men werden.

6. Warten Sie, bis die Kiihlgeblase nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.
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HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47
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1. Wenn das Gerét an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf dencHerdring stellen.

&)
3. Dricken Sie den Knopf\)), um das Geréat einzuschalten, auf dem Display erscheint "ON".

Driicken Sie den Knopf ., dann beginnt der Herdring, das Kochgeschirr bei 2000 Watt zu
erhitzen.

4. Die gewiinschte Betriebsart des Herdringes durch Driicken der entsprechenden Schaltflache
auswahlen (die Betriebsart "Timer" kann gleichzeitig mit der Betriebsart "Leistung" oder "Tem-
peratur" betrieben werden):

- - Schaltflache zum Umschalten zwischen den Modi "Leistung" und "Temperatur".
Leistungsmodus.

Durch Drehen des Knopfes kénnen die Modi von 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 2800, 3000,
3300 und 3500 W gewahlt werden.

Temperaturmodus.

Nach Auswahl dieses Modus wird die Temperatur auf 140 °C gesetzt. Durch Drehen des Knopfes
60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 und 240 °C auswahlen.

- Timer-Modus. Wenn dieser Modus gewahlt ist, erscheint "0:00" auf dem Display, wah-
rend ":00" blinkt. Durch Drehen des Knopfes kann die gewtlinschte Minutenzahl ausgewahlt und
durch erneutes Driicken der "Timer"-Schaltflache bestatigt werden. Danach blinkt "0:", drehen
Sie den Knopf, wenn Sie eine bestimmte Anzahl von Betriebsstunden fiir den Herdring auswah-
len mochten. Warten Sie 5 Sekunden, dann wird die Timerzeit bestatigt und der Timer beginnt
auf dem Bildschirm herunterzuzadhlen. Der Timer kann bis auf 24 Stunden-Betrieb eingestellt
werden. Wenn Sie den Timer ausschalten mochten, bertihren Sie dreimal hintereinander die
"Timer"-Schaltflache.
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5. Nach Beendigung der Aufbereitung den Einstellknopf driicken IW, auf dem Display er-
scheint "OFF". Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genommen
werden.

6. Warten Sie, bis die Kihlgebladse nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.

HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK

] o0 g

1. Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

3. Um das Geréat einzuschalten, die Ein/Aus-Schaltflache . driicken, auf dem Display er-
scheint "ON".

4. Die gewiinschte Betriebsart des Herdringes durch Driicken der entsprechenden Schaltflache
auswahlen (die Betriebsart "Timer" kann gleichzeitig mit der Betriebsart "Leistung" oder "Tem-
peratur" betrieben werden):

: - Leistungsmodus. Beginnt der Herdring, das Kochgeschirr bei 1800 Watt zu erhitzen.
Durch Drucken der Schaltfliche "+/-" kénnen die Modi von 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500,
1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 und 3500 W gewahlt werden.

o Temperaturmodus. Nach Auswahl dieses Modus wird die Temperatur auf 130 °C ge-
setzt. Durch Druicken der Schaltflache "+/-" kann man 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170,
180, 200, 240 und 280 °C auswahlen.

- Timer-Modus. Wenn dieser Modus gewahlt ist, erscheint "0:00" auf dem Display, wéh-
rend ":00" blinkt. Durch Drehen des Knopfes kann die gewlinschte Minutenzahl ausgewahlt und
durch erneutes Driicken der "Timer"-Schaltflache bestatigt werden. Danach blinkt "0:", drehen
Sie den Knopf, wenn Sie eine bestimmte Anzahl von Betriebsstunden fiir den Herdring auswéah-
len méchten. Warten Sie 5 Sekunden, dann wird die Timerzeit bestatigt und der Timer beginnt
auf dem Bildschirm herunterzuzédhlen. Der Timer kann bis auf 24 Stunden-Betrieb eingestellt
werden. Wenn Sie den Timer ausschalten mochten, beriihren Sie dreimal hintereinander die
"Timer"-Schaltflache.

5. Nach Beendigung der Aufbereitung driicken Sie die Ein/Aus-Schaltflache ., auf dem
Display erscheint OFF. Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genom-
men werden.

9
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6. Warten Sie, bis die Kiihlgeblase nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.

HKN-ICF35D, HKN-ICF70D

1. Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

S

3. Driicken Sie den Einstellknopf wl, um das Gerat einzuschalten, auf dem Display erscheint
"ON".

4. Die gewinschte Betriebsart des Herdringes durch Driicken der entsprechenden Schaltflache
auswahlen (die Betriebsart "Timer" kann gleichzeitig mit der Betriebsart "Leistung" oder "Tem-
peratur" betrieben werden):

- Leistungsmodus. Beginnt der Herdring, das Kochgeschirr bei 1800 Watt zu erhitzen.
Durch Drehen des Knopfes kénnen die Modi von 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100,
240, 2700, 3000, 3300 und 3500 W gewahlt werden.

=8l - Temperaturmodus. Nach Auswahl dieses Modus wird die Temperatur auf 130 °C ge-
setzt. Durch Drehen des Knopfes 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 und
280 °C auswahlen.

©

- Timer-Modus. Wenn dieser Modus gewahlt ist, erscheint "0:00" auf dem Display, wah-
rend ":00" blinkt. Durch Drehen des Knopfes kann die gewiinschte Minutenzahl ausgewahlt und
durch erneutes Driicken der "Timer"-Schaltflache bestatigt werden. Danach blinkt "0:", drehen
Sie den Knopf, wenn Sie eine bestimmte Anzahl von Betriebsstunden fiir den Herdring auswah-
len méchten. Warten Sie 5 Sekunden, dann wird die Timerzeit bestatigt und der Timer beginnt
auf dem Bildschirm herunterzuzihlen. Der Timer kann bis auf 24 Stunden-Betrieb eingestellt
werden. Wenn Sie den Timer ausschalten mochten, bertihren Sie dreimal hintereinander die

"Timer"-Schaltflache.
Ao

5. Nach Beendigung der Aufbereitung den Einstellknopf driicken ul, auf dem Display
erscheint "OFF". Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genommen
werden.

6. Warten Sie, bis die Kiihlgeblase nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.

10
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ICB35M, ICB35W WOK
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1. Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

3. Um das Gerat einzuschalten, die Ein/Aus-Schaltfliche driicken, auf dem Display er-
scheint "ON". Der Herd ist einsatzbereit und befindet sich im Standby-Modus.
4. Die gewinschte Betriebsart des Herdringes durch Driicken der Schaltfliche auswahlen

- Leistungsmodus. Durch Driicken der Schaltflichen "+" oder "-" kdnnen Sie die ge-
winschte Leistung: P1(300W), P2(500W), P3(1000W), P4(1500W), P5(2000W),
P6(2500W), P7(2800W), P8(3000W), P9(3300W) und P10(3500W).

- Temperaturmodus. Durch Driicken der Schaltflichen "+" oder "-" kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 und 240 °C.

5. Nach Beendigung der Aufbereitung driicken Sie die Ein/Aus-Schaltflache , auf dem
Display erscheint OFF. Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genom-
men werden.

6. Warten Sie, bis die Kihlgeblase nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.

ICF35T

L 1C;
o
op

8888
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@

1. Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

3. Um das Gerat einzuschalten, die Ein/Aus-Schaltflache driicken, auf dem Display er-
scheint "ON". Der Herd ist einsatzbereit und befindet sich im Standby-Modus.

11
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4. Waihlen Sie die gewlinschte Betriebsart der Herdringes durch Driicken der "Menii"-Schalt-

flache (die Betriebsart "Timer" kann gleichzeitig mit der Betriebsart "Leistung" arbeiten):
- Leistungsmodus mit einem Sollwert von 1800 W. Mit den Schaltflachen "+" und "-" kénnen
Sie den Wert auf 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 und
3500 W andern.

- Stromverbrauch Modus. Driicken Sie die "Men("-Schaltflache wdhrend der Herd in
Betrieb ist, der Induktionsherd zeigt an, wie viel Strom Sie verbraucht haben. Es zeigt zum Bei-
spiel 2,35 an, d.h. der Induktionsherd hat bereits 2,35 kW Leistung verbraucht. Das Display zeigt
5 Sekunden lang die aktuelle Leistungsaufnahme an, dann die Riickheizleistung.

- Timer-Modus. Driicken Sie zweimal die "Men("-Schaltflache , um diesen Modus zu
wahlen. "0:00" erscheint auf dem Display, wahrend ":00" blinkt. Driicken Sie die Schaltflachen
"+/-", um die gewlnschte Anzahl von Minuten auszuwahlen, und bestatigen Sie den Wert durch

erneutes Drlicken der "Men("-Schaltflache . Dann blinkt "0:". Driicken Sie die Schaltfla-

chen "+/-", um die Anzahl der Betriebsstunden fiir den Herdring einzustellen. Warten Sie 8 Se-
kunden, dann wird die Timerzeit bestatigt und der Timer beginnt auf dem Bildschirm herunter-
zuzdhlen. Der Timer kann bis auf 24 Stunden-Betrieb eingestellt werden. Wenn Sie den Timer
ausschalten mochten, berthren Sie dreimal hintereinander die "Timer"-Schaltflache.

- Durch Driicken der Sperrschaltflache #l konnen Sie verhindern, dass das Bedienfeld des

Herdes Einstellungen dndert, wenn es gedriickt wird. Eine aktive Sperre wird durch eine ent-
sprechende Kontrollleuchte tiber der Sperrschaltflache angezeigt. Driicken Sie die Sperrschalt-

o

flache

erneut, um die Sperre aufzuheben.

5. Nach Beendigung der Aufbereitung driicken Sie die Ein/Aus-Schaltfliche , auf dem
Display erscheint OFF. Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genom-
men werden.

6. Warten Sie, bis die Kiihlgebladse nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.

ICF35TM
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1. Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, leuchtet die Kontrollleuchte "POWER"
auf und auf dem Display erscheint "OFF".
2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

3. Um das Gerét einzuschalten, die Ein/Aus-Schaltfliche . driicken, auf dem Display er-
scheint "ON". Der Herd ist einsatzbereit und befindet sich im Standby-Modus.

4. Die gewlinschte Betriebsart des Herdringes durch Driicken der Menii-Schaltflache
auswahlen (die Betriebsart "Timer" kann gleichzeitig mit der Betriebsart "Leistung" oder "Tem-
peratur" betrieben werden):

- Leistungsmodus mit einem Sollwert von 1800 W. Mit den Schaltflachen "+" und "-" kénnen
Sie den Wert auf 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 und
3500 W andern.

- Temperaturmodus. Mit den Schaltflaichen "+" und "-" kdnnen Sie den Wert auf 60, 80, 100,
120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 220, 240 und 280 °C auswahlen.

- Timer-Modus. Wenn dieser Modus gewahlt ist, erscheint "0:00" auf dem Display, wah-
rend ":00" blinkt. Driicken Sie die Schaltflichen "+/-", um die gewlinschte Anzahl von Minuten
auszuwahlen und durch erneutes Driicken der "Timer"-Schaltflache bestatigt werden. Danach
blinkt "0:", Driicken Sie die Schaltflichen "+/-", wenn Sie eine bestimmte Anzahl von Betriebs-
stunden fiir den Herdring auswahlen mochten. Warten Sie 8 Sekunden, dann wird die Timerzeit
bestatigt und der Timer beginnt auf dem Bildschirm herunterzuzéhlen. Der Timer kann bis auf
24 Stunden-Betrieb eingestellt werden. Wenn Sie den Timer ausschalten méchten, berihren
Sie dreimal hintereinander die "Timer"-Schaltflache.

5. Nach Beendigung der Aufbereitung dricken Sie die Ein/Aus-Schaltflache ., auf dem
Display erscheint OFF. Das Kochgeschirr darf nur im ausgeschalteten Zustand vom Herd genom-
men werden.

6. Warten Sie, bis die Kihlgebladse nicht mehr laufen, und schalten Sie den Herd stromlos.

HKN-ICF18T
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Stew Soup BBQ Hot pot Porridge

© © = + © ©

Timer Lock Menu On / Off

1. SchlieRen Sie den Induktionsherd an das Stromnetz an, der Summer ertdont und auf dem
Display erscheint "----". Wenn keine Schaltflache gedriickt wird, schaltet sich der Herd aus.

2. Das Kochgeschirr auf den Herdring stellen.

3. Tippen Sie auf On/Off, und der Herd befindet sich im Standby-Modus. Im Display wird ,,----
“ angezeigt. Tippen Sie auf die MENU-Taste, um das Geschirr mit der Funktion HOT POT-Modus

©

bei 1400 W zu erhitzen. Driicken Sie die MENU-Taste ¥  um den entsprechenden Heizmo-
dus auszuwidhlen.
4. Der Modus "Hot pot" ist fir die Selbstkontrolle der Heizleistung vorgesehen. Verwenden
Sie die Schaltflachen "+" und "-", um die Leistung zu dandern.
5. Der Modus "Stew" ist fiir die automatische Zubereitung. Die Funktion zur Leistungsande-
rung mit den Schaltflachen "+" und "-" ist gesperrt. Der Heizvorgang wird automatisch beendet.
6. Der Modus "BBQ" ist fiir die Selbstkontrolle der Heizleistung vorgesehen. Verwenden Sie
die Schaltflachen "+" und "-", um die Leistung zu andern.
7. Der Modus "Fry" ist fur die Selbstkontrolle der Heizleistung vorgesehen. Verwenden Sie die
Schaltflachen "+" und "-", um die Leistung zu dndern.
8. Die Modi "Soup" und "Porridge" sind automatisch. Die Funktion zur Leistungsdanderung mit
den Schaltflachen "+" und "-" ist gesperrt. Der Heizvorgang wird automatisch beendet.
9. Timer-Modus. Wenn dieser Modus gewahlt ist, erscheint "0:00" auf dem Display, wahrend
":00" blinkt. Driicken Sie die Schaltflichen "+/-", um die gewlinschte Anzahl von Minuten aus-
zuwahlen und durch erneutes Driicken der "Timer"-Schaltfliche bestatigt werden. Danach
blinkt "0:", Driicken Sie die Schaltflichen "+/-", wenn Sie eine bestimmte Anzahl von Betriebs-
stunden fir den Herdring auswahlen méchten. Warten Sie 5 Sekunden, dann wird die Timerzeit
bestatigt und der Timer beginnt auf dem Bildschirm herunterzuzédhlen. Der Timer kann bis auf
24 Stunden-Betrieb eingestellt werden. Wenn Sie den Timer ausschalten méchten, beriihren
Sie dreimal hintereinander die "Timer"-Schaltflache.
10. Lock-Funktion. Durch Driicken der Lock-Schaltfliche wahrend des Kochvorgangs werden
die Tasten auRer der ON/OFF- Schaltflache gesperrt. Zum Abbrechen driicken Sie erneut die
"Lock"-Schaltflache.
11. Ausschalten. Driicken Sie wihrend des Betriebs die Schaltfliche ON/OFF, um die Heizung
zu stoppen. Der Herd geht in den Standby-Modus.
12. Achtung, trennen Sie das Gerét nicht sofort nach Gebrauch vom Netz. Die Zwangsliftung
des Induktionsherdes wird fiir eine Minute zur korrekten Kiihlung des Gerats weiter betrieben.
Erst dann trennen Sie das Gerat von der Hauptstromquelle.

5. WARTUNG UND PFLEGE
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e Vor allen Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung ausgeschaltet und das Gerat auf
Raumtemperatur abgekiihlt werden.

¢ Das Gerat taglich reinigen.

e Zur Reinigung der Oberflache und des Geh&uses einen feuchten, weichen Schwamm oder ein
Tuch mit einem milden Reinigungsmittel verwenden. Nach der Reinigung Oberflache und Ge-
hause trocken wischen. Sicherstellen, dass die Oberflachen vollstandig von Fett und Schmutz
befreit sind.

¢ Die Luftungséffnungen an der Unterseite des Herdes immer mit einer weichen Birste und
einem milden Reinigungsmittel reinigen. Nach der Reinigung die Oberflachen trocken wischen.
e Wahrend der Reinigung diirfen keine Flissigkeiten oder Fremdkdrper in das Innere des Her-
des gelangen.

® Zum Reinigen des Gerétes dirfen keine scheuernden Mittel, Stahlschwdmme oder Drahtbiir-
sten, spitzen und scharfen Gegenstiande, aggressive und chlorhaltige Reinigungsmittel, Benzin,
Sauren, Laugen und Losungsmittel verwendet werden.

¢ Wenn das Gerét Uiber einen langeren Zeitraum (Wochenende, Ferien usw.) nicht benutzt wird,
sollte es vom Stromnetz getrennt und griindlich gereinigt werden.

6. WARTUNG UND INSTANDHALTUNG

WARNUNG: WARTUNGS- UND INSTANDHALTUNGSARBEITEN MUSSEN BEI VOLLSTANDIG AB-
GETRENNTER STROMVERSORGUNG DURCHGEFUHRT WERDEN, INDEM DER NETZTRENN-
SCHALTER IN DIE AUS-STELLUNG GEDREHT UND DER STECKER AUS DER STECKDOSE GEZOGEN
WIRD.

Das Gerat muss in Ubereinstimmung mit den Rechtsvorschriften des Landes, in dem das Gerét
verwendet wird, gewartet werden. Die in dieser Anleitung vorhandene Liste an Wartungsarbei-
ten ist eine Empfehlung.

Bei der Wartung sind folgende Arbeiten durchzufiihren:

¢ Das Personal, welches das das Gerat bedienen soll, ist in die Bedienungsanleitung einzuwei-
sen und auf seine Kenntnisse zu tberpriifen.

¢ Das Personal, das mit dem Gerat arbeitet, ist zu befragen, um etwaige UnregelmaRigkeiten
im Betrieb des Geréts festzustellen.

¢ Eine Sichtpriifung des Zustands des Gerats durchfihren.

o Auf fehlende Isolierung der Leitungen priifen.

e Den Zustand der Kihllfter priifen, ggf. die Laufrader reinigen.

Das Gerat muss von qualifiziertem Fachpersonal repariert werden.

Anderungen an der Konstruktion sind verboten.

Sollte das Gerat nicht ordnungsgemaR funktionieren, muss die Stromversorgung unterbrochen
werden, indem der Hauptschalter ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezo-
gen wird, und der Kundendienst verstandigt werden.

Der Betrieb eines wissentlich fehlerhaften Gerates ist strengstens verboten.
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Gegeniber dem Verkdufer und Hersteller kann der Ersatz von direkten oder indirekten Scha-
den, die durch einen Unfall oder den Betrieb eines fehlerhaften Gerdtes verursacht werden
koénnen, nicht geltend gemacht werden.

Schutzvorrichtungen

1. Uberspannungsschutz

Wenn die Spannung der Stromversorgung von 80 bis 280 V variiert, erfolgen die Kochfeldein-
stellungen und die Einstellung der erforderlichen Leistung automatisch. Wenn die Spannung
aullerhalb des angegebenen Bereichs liegt, wechselt der Herd automatisch in den Standby-Mo-
dus.

2. Uberhitzungsschutz

Der Temperatursensor iiberwacht die Temperatur im Kochfeld. Wenn der Sensor eine Uberhit-
zung erfasst, geht der Herd automatisch in den Standby-Modus.

3. Erkennung von kleinen Objekten

Wenn ein Geschirr mit einem Durchmesser von weniger als 80 mm oder kleine Gegenstdande
(Messer, Gabel, Zange, Schllssel usw.) in Kontakt mit der Oberflache des Kochfelds kommen,
ertont ein Warnton.

4, Kein Geschirr oder ungeeignetes Geschirr

Wenn der Kochtopf wéahrend des Kochens vom Herd genommen wird oder fir den Gebrauch
nicht geeignet ist, funktioniert der Herd nicht und es erscheint ein Fehlercode auf dem Bild-
schirm.

5. Schutzabschaltung

Wenn das laufende Kochfeld innerhalb von 2 Stunden keine Befehle empfangt, wird sie auto-
matisch ausgeschaltet.

(Ausnahme - wenn Sie den Timer langer als flr 2 Stunden einstellen).

Fehlercodes

CODE FEHLER CODE FEHLER
Fehler in der Funktion der Pla-
EO Zentrale Steuereinheit defekt ES tine oder der zentralen Steu-
ereinheit
El Kein Kochgeschirr E6 Stromiberlastung

Stromkreisunterbrechung
oder Kurzschluss des Bipo-

E2 Zu niedri E
u niedrige Versorgungsspannung / lartransistors mit isolierter
Gate-Elektrode (IGBT)
Uberhitzung der Keramik-
E3 Versorgungsspannung zu hoch E8 Zung
platte
"y . B. _
Stromkreisunterbrechung oder U'berhltzur?g c.jes' Ipolartran
E4 E9 sistors mit isolierter Gate-

Kurzschluss des Temperatursensors
z P Elektrode (IGBT)
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7. TRANSPORT UND LAGERUNG ENTSORGUNG

¢ Dieses Gerat kann mit jedem Verkehrsmittel entsprechend den Warnhinweisen auf dem Ver-
packungsmittel, sowie mit den fiir eine bestimmte Art von Verkehrsmittel geltenden Vorschrif-
ten transportiert werden.

* Beim Verladen und Transport darf das Gerat nicht gekantet oder StofRen ausgesetzt werden.
Transportverpackung auf einer geneigten Flache unter Beachtung der Anforderung "OBEN" in
einem Winkel von hochstens 15% bewegen.

¢ Das Gerdat muss auf dem Schienen- oder StraRenweg in abgedeckten Fahrzeugen transportiert
werden.

e Das Gerdt muss nach dem Transport funktionsfahig sein und darf keine Beschadigungen auf-
weisen.

¢ Das Gerat muss in der Transportverpackung in Lagerrdumen aufbewahrt werden, die vor Wit-
terungseinflissen und mechanischen Beschadigungen geschiitzt sind.

¢ Das Gerat darf nicht erschittert werden.

e Gerat nicht umgedreht aufbewahren.

Nach der Stilllegung des Gerdtes nach Ablauf der vorgeschriebenen Lebensdauer hat der Be-
treiber das Gerat der fiir die Entsorgung verantwortlichen Person zu (ibergeben.

Die Entsorgung des Gerates erfolgt in Ubereinstimmung mit den Rechtsvorschriften des Landes
in dem das Gerat entsorgt wird nach den allgemein giiltigen Regeln der stofflichen Verwertung.
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1. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Number of T f 0] Il
Mains Power, umbero ypeo . verfe\ Weight,
Model burners, burner dimensions,
parameters kW kg
pcs surface mm
HKN-ICF18T 2 Flat 370x290x35 2
HKN-ICB35W WOK 400x400x85
WOK (no remote 4.7
HKN-ICB35M control)
HKN-ICF35M 1 Flat 326x415x110 4.7
HKN-ICF35D 220-240V/| 35 328x396x110 | 4
50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5.7
HKN-ICF35T 340x423x130 5.2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4.6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9.9
HKN-ICF70D2V Flat 330x810x110
HKN-ICF35DX4 | 220-240V 735x830x150
(380-415 14 4 19.35
HKN-ICF35DX47 | v)/ 50 Hz 830x700x150
HKN-ICF50D .
220 OZﬁO v/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D S0 Hz WOK

Manufacturer reserves the right to change the appearance and design of the cooker in order
to improve its operational characteristics, while leaving its technical characteristics un-
changed.

2. INSTALLATION AND SETTING-UP

¢ Attention! Installation and commissioning shall be performed by duly qualified and licensed
technical personnel as required by the regulations of the country where this equipment is
used.

¢ Make sure that the mains voltage corresponds to the operating voltage of the cooker, check
the installation of protection devices, and make sure that they conform to the respective power
and characteristics ratings. Maximum voltage deviation is +5%/-10%; frequency is 50 Hz.

* Protection equipment shall be located in the immediate vicinity of the cooker or in the switch-
board if the latter is directly accessible. The socket shall meet the safety requirements and have
a reliable grounding.
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e HKN-ICF35DX4 and HKN-ICF35DX47 model cookers shall be installed on a stand without a
bottom.
e HKN-ICF35DX4 and HKN-ICF35DX47 model cookers shall be connected according to the dia-
gram on the sticker next to the nameplate and the marking on the wires. It is possible to con-
nect to a network with a voltage of 380-415 V.
* Blocking of the cooker ventilation openings is not allowed.
* The electrical wiring shall conform to the rated power of the cooker. Non-conformity may
result in a fire.
e HKN-ICF70D and HKN-ICF70D2V model cookers have 2 single-phase cables with E/F type
plugs.
¢ Loosening of the fasteners of the components, electrical connections and moving mecha-
nisms might occur during transportation of the unit, so these shall be checked before the first
start.
* Do not allow the cable to be placed between objects and furniture that may exert pressure
and damage the power cable. Do not bend or tangle the cable.
¢ Do not use household extension cords to connect the cooker.
e Improper wiring or plug/socket malfunction may result in
a fire.
* The cooker shall be installed on a fireproof stable non-slip flat horizontal base at a distance
of at least 100 mm from any walls, ramps, steps, and other equipment. It is not allowed to
install the equipment near washing baths and hand washers.
e If the unit is installed near other heating equipment, increase the gap between the latter and
the cooker to 200—300 mm. Installation near equipment evaporating fat in its operation (deep
fryers, grills, etc.) is prohibited.
e [t is not allowed to install the cooker in the immediate vicinity of any flammable and explosive
objects and materials.
e It is not allowed to install the cooker in rooms with a significant amount of dust, smoke, and
gas (including flour and other types of dust).
e Remove all packaging materials, leaflets, plastic bags, etc., from the cooker surface, then
clean the cooker in accordance with Section 6. Maintenance and Service before the first use of
the product.
¢ Never allow any personnel not familiar with this manual and not duly briefed on safety issues
to operate the cooker, as this might lead to injury and death.
¢ Take proper measures to protect the unit from rain and moisture.

3. SAFETY

¢ Attention! Only people familiar with this manual and briefed on safety issues may be al-
lowed to use this equipment.
e It is required to strictly comply with the occupational and fire safety and sanitary regulations
in accordance with the rules of the country where this unit is operated during installation, prep-
aration for operation, operation, maintenance and repair, along with the requirement to en-
sure compliance with the safety requirements described in this manual.
* Keep the cooker out of the reach of children.
¢ The cooker shall not be left unattended during operation.
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¢ Never use the unit on uneven surface or on a plastic base.

¢ Never touch the surfaces of the cooker during its operation, as well as for some time after-
wards. Do not lean on it with your body. This will lead to burns!

¢ Do not store flammable items in the immediate vicinity of the cooker.

* Never leave foreign items on the surface of the cooker.

¢ Avoid dropping foreign items and never lean on the surface of the cooker, as this may cause
damage. Do not use the unit if there are cracks on its surface.

* Prevent cold water from getting onto the hot glass ceramic surface.

* Prevent detergents or combustible materials (including paper) from getting onto the unit sur-
face under induction-type dishware.

* Never overheat empty dishware. Overheated oil might catch fire.

e Store the unit in a place with an ambient temperature below 45°C and max. humidity of 90%.
¢ If the cooker is not in use or is used in adverse weather conditions, disconnect it from the
power supply to prevent accidents.

e |t is strictly forbidden to wash the unit in open water. Failure to comply with this rule may
result in equipment damage and personal injury, possibly fatal. Do not allow water to come in
contact with the socket and switch.

¢ Do not wash the surfaces of the cooking without preliminary cooldown.

» Before washing, repairing or moving the cooker, first unplug it from the wall socket.

¢ If you notice any damage to the power cable, replace it immediately. Otherwise it may cause
electric shock or fire.

* Do not touch the power cable with wet hands, or electric shock may occur.

¢ Perform maintenance or repair only after the cooker has been disconnected from the power
supply.

¢ Do not touch the switch or plug with wet hands.

¢ Do not move the cooker during operation.

¢ Never pull the power cable when disconnecting the power, always pull out the plug.

e Persons suffering from heart diseases shall use the cooker only in accordance with their phy-
sician's recommendations.

¢ The unit is not intended for use by children, persons with reduced physical or mental abilities,
as well as by those without experience and relevant knowledge. Exceptions can be made if
supervision or briefing is provided by a person responsible for the safety of such people.

The unit shall not be operated:

¢ in case of malfunction of the cooker;

¢ if it has been damaged or fallen down;

¢ in case of damage to the power cable or plug.

4. OPERATING PROCEDURE

¢ The induction cooker is intended for heat treatment of foodstuffs in catering establishments
using dishware with its bottom made of materials with ferromagnetic properties.

* Never block the ventilation openings of the cooker.

¢ For normal operation of the cooker, the ambient temperature shall be 5-35°C and relative
humidity 30-80% .
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¢ Maximum weight on the burner shall not exceed 30 kg.
¢ Try not to remove the dishware from the burner during cooking. Avoid repeated loss of con-
tact of the bottom of the dishware with the surface of the burner! (e.g. tossing pancakes or
stirring the contents of the dishware without special kitchenware).
® Prevent any liquid from getting onto the surface under the cooker as it may get inside the
unit and cause its malfunction.
¢ Use only clean dishware for cooking. Before cooking, make sure that the contact surfaces of
the cooker and dishware are dry. Make sure that no grease remains on the surface of the
cooker.
¢ The glass ceramic surface of the cooker requires careful treatment.
¢ Do not disconnect the unit from the mains immediately after completion of its operation. The
forced ventilation system of the induction cooker will continue operation during 1 minute for
proper cooldown of the unit. Only then the unit can be disconnected from the main power

supply.

Requirements for dishware:

¢ Dishware with the bottom made of materials with ferro- -
magnetic properties is required for the cooker operation. \
¢ Dishware with the bottom diameter of 12 to 26 cm and

the thickness of at least 5 mm is suitable for use.

¢ If the dishware do not meet these requirements, use a

proper adapter in the form of a metal panel with a high con- S __

tent of ferromagnetic materials (not included in the supply
package).
¢ The dishware shall be labeled as suitable for use on induction cookers. QQQQQ

For cookers with flat burners: [hductiah
¢ Dishware bottom shall be perfectly flat and have no roughness or irregularities.

For cookers with WOK burners:
¢ Dishware bottom shall be placed tightly to the surface and have no roughness orirregularities.

COMPATIBLE DISHWARE

g
AR
e ——

Iron frying Castiron Frying pan

Saucepan from stainless * I
’ teel
steel parn fiying pan (iron/steel)

a - =

Iron saucepan

Enamelled dishware Eettle from stainless steel

or enamelled
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UNSUITABLE DISHWARE

|
™ L T - T =
B = B

Saucepan with convex
bottom

—~— _L"\
wm I =

Dishware from an alloy with low

Ceramic saucepan Heated glass dishware

Saucepan with faet Outer diameter less -
iron content
than 12 cm
Operation

This instruction contains information about operation of one burner. All cooker burners oper-
ate in the same way.
Select the description of the control panel present on your cooker model.

HKN-ICW50D and HKN-ICF50D

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.

3. Press the ON/OFF button . to turn on the cooker, and the ON sign will appear on the
display.

4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the corresponding button
(TIMER mode can work simultaneously with one of the POWER or TEMPERATURE modes):

- POWER mode. The burner will start heating the dishware at 2,500 W.
Turn the knob to set the modes: 500, 1,000, 1,500, 2,000, 2,500, 3,000, 3,500, 4,000, 4,500 to
5,000 W.

/B TEMPERATURE mode. Temperature will be set to 160°C after selecting this mode. Turn
the knob to set 60, 80, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 to 280°C.

22



EN

@ - TIMER mode. "0:00" will appear on the display when this mode is selected, with ":00"
blinking. Turn the knob to select the number of minutes you need, then confirm the value by
pressing the TIMER button again. "0:" will start blinking, then turn the knob if you need to set
a certain number of hours of the burner operation. Wait for 5 seconds, then the timer value
will be fixed and the countdown will start on the screen. The timer can be set up to 24 hours of
operation. If you need to deactivate the timer, touch the TIMER button 3 times in succession.

5. Press the ON/OFF button . after cooking is finished, and the OFF sign will appear on
the display. Remove the dishware from the burner only after it is turned off.
6. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.

HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.
A
-
3. Pressthe knob "% to turn on the cooker, and the ON sign will appear on the display. Press

the button ., the burner will start heating the dishware at 2,000 W.
4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the corresponding button
(TIMER mode can work simultaneously with one of the POWER or TEMPERATURE modes):

- button for changing the POWER or TEMPERATURE modes.
POWER mode.
Turn the knob to set the modes: 300, 500, 1,000, 1,500, 2,000, 2,500, 2,800, 3,000, 3,300 and
3,500 W.
TEMPERATURE mode.
Temperature will be set to 140°C after selecting this mode. Turn the knob to set 60, 80, 100,
120, 140, 160, 180, 200, 220 and 240°C.
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- TIMER mode. "0:00" will appear on the display when this mode is selected, with ":00"

blinking. Turn the knob to select the number of minutes you need, then confirm the value by

pressing the TIMER button again. "0:" will start blinking, then turn the knob if you need to set

a certain number of hours of the burner operation. Wait for 5 seconds, then the timer value

will be fixed and the countdown will start on the screen. The timer can be set up to 24 hours of

operation. If you need to deactivate the timer, touch the TIMER button 3 times in succession.
, N

5. Press the knob \_V after cooking is finished, and the OFF sign will appear on the display.

Remove the dishware from the burner only after it is turned off.

6. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.

HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK

] 000

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.

3. Press the ON/OFF button . to turn on the cooker, and ON sign will appear on the dis-
play.

4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the corresponding button
(TIMER mode can work simultaneously with one of the POWER or TEMPERATURE modes):

- POWER mode. The burner will start heating the dishware at 1800 W. Press the +/-
button to set the modes: 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300
to 3500 W.

fl - TEMPERATURE mode. Temperature will be set to 130°C after selecting this mode.
Press the +/- button to set 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 to 280°C.

- TIMER mode. "0:00" will appear on the display when this mode is selected, with ":00"
blinking. Turn the knob to select the number of minutes you need, then confirm the value by
pressing the TIMER button again. "0:" will start blinking, then turn the knob if you need to set
a certain number of hours of the burner operation. Wait for 5 seconds, then the timer value
will be fixed and the countdown will start on the screen. The timer can be set up to 24 hours of
operation. If you need to deactivate the timer, touch the TIMER button 3 times in succession.
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5. Press the ON/OFF button . after cooking is finished, and the OFF sign will appear on
the display. Remove the dishware from the burner only after it is turned off.
6. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.

HKN-ICF35D, HKN-ICF70D

PR

— RE

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.

s

)

3. Press the knob 2% to turn on the cooker, and the ON sign will appear on the display.

4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the corresponding button
(TIMER mode can work simultaneously with one of the POWER or TEMPERATURE modes):

- POWER mode. The burner will start heating the dishware at 1800 W.
Turn the knob to set the modes: 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000,
3300 and 3,500 W.

- TEMPERATURE mode. Temperature will be set to 130°C after selecting this mode. Turn
the knob to set 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 and 280°C.

- TIMER mode. "0:00" will appear on the display when this mode is selected, with ":00"

blinking. Turn the knob to select the number of minutes you need, then confirm the value by

pressing the TIMER button again. "0:" will start blinking, then turn the knob if you need to set

a certain number of hours of the burner operation. Wait for 5 seconds, then the timer value

will be fixed and the countdown will start on the screen. The timer can be set up to 24 hours of

operation. If you need to deactivate the timer, touch the TIMER button 3 times in succession.
A~

)
6. Press the knob =% after cooking is finished, and the OFF sign will appear on the dis-
play. Remove the dishware from the burner only after it is turned off.
7. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.
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ICB35M, ICB35W WOK

WO
©
Menu “ On / Off ,

Vv

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.

3. Press the ON/OFF button to turn on the cooker, and the ON sign will appear on the
display. The cooker is ready for operation and is in standby mode.

4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the MENU button .

- POWER mode. Press the + or - button to select the modes: P1(300W), P2(500W),
P3(1000W), P4(1500W), P5(2000W), P6(2500W), P7(2800W), P8(3000W), P9(3300W)

to P10(3500W).
- TEMPERATURE mode. Press the + or - button to select the modes: 60, 80, 100, 120,

140, 160, 180, 200, 220 to 240 °C.

5. Press the ON/OFF button after cooking is finished, and the OFF sign will appear on
the display. Remove the dishware from the burner only after it is turned off.
6. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.

ICF35T

L 1G]

o

. 8888

® 0O O ©

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.

3. Press the ON/OFF button to turn on the cooker, and the ON sign will appear on the
display. The cooker is ready for operation and is in standby mode.
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4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the MENU button
(TIMER mode can work simultaneously with the POWER mode):

- POWER mode with 1,800 W setting. Press the + or - button to change the value to 400, 600,
800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 and 3,500 W.

- Power consumption mode. Press the MENU button while the cooker is in operation,
the induction cooker will show how much power you have used. For example: it shows 2.35,
that means the induction cooker already used 2.35 kw power. The display shows the current
power consumption for 5 seconds, then shows back the heating power.

- TIMER mode. Double-press the MENU button to select this mode. "0:00" will appear
on the display, and ":00" will be blinking. Press the +/- button to select the number of minutes

you need, then confirm the value by pressing the MENU button again. "0:" will start
blinking, then turn the knob if you need to set a certain number of hours of the burner opera-
tion. Wait for 8 seconds, then the timer will be fixed and the countdown will start on the screen.
The timer can be set up to 24 hours of operation. If you need to deactivate the timer, touch the
TIMER button 3 times in succession.

- Lock mode. Press the lock button 24 +0 lock the control panel of the stove from any set-

tings changes while the button is pressed. The active lock will be shown by the corresponding

indicator light above the lock button. Press the lock button again to cancel the locking

mode.

5. Press the ON/OFF button after cooking is finished, and the OFF sign will appear on
the display. Remove the dishware from the burner only after it is turned off.
6. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.

ICF35TM

© ] "o [ 6

1. The signal lamp MAINS will light up and the OFF sign will appear on the display after con-
necting the unit to the mains.
2. Place the dishware on the burner.
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3. Press the ON/OFF button . to turn on the cooker, and the ON sign will appear on the
display. The cooker is ready for operation and is in standby mode.

4. Select the desired operating mode of the burner by pressing the MENU button
(TIMER mode can work simultaneously with one of the POWER or TEMPERATURE modes):

- POWER mode with 1,800 W setting. Press the + or - buttons to change the value to 400, 600,
800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 and 3,500 W.

- TEMPERATURE mode. Press the + or - buttons to change the value to 60, 80, 100, 120, 130,
140, 150, 160, 170,180, 200, 240, and 280°C.

©

- TIMER mode. "0:00" will appear on the display when this mode is selected, with ":00"
blinking. Press + or - button to select the numbers of minutes you need, then confirm the value
by pressing the TIMER button again. "0:" will start blinking, then turn the knob if you need to
set a certain number of hours of the burner operation. Wait for 8 seconds, then the timer value
will be fixed and the countdown will start on the screen. The timer can be set up to 24 hours of
operation. If you need to deactivate the timer, touch the TIMER button 3 times in succession.

5. Press the ON/OFF button . after cooking is finished, and the OFF sign will appear on
the display. Remove the dishware from the burner only after it is turned off.
6. Wait for the cooling fans to stop working and shut off the power supply.

HKN-ICF18T
Stew Soup BBQ ‘ | Fry Hot pot Porridge
)
=
Timer Lock Menu On / Off

1. Connect the cooker to the power mains, the buzzer will issue a signal, and the “----" value
will be displayed on the screen. If no button is pressed, the cooker will turn off.

2. Place the dishware on the burner.

3. Tap ON/OFF, and the cooker will be in standby mode. The “----” will run in the display. Tap
the MENU button, it will start heating the dishware with function HOT POT mode at 1400W.

©

Press the MENU button ™# for selecting the corresponding heating mode.
4. The HOT POT mode is intended for self-control of the heating power. Press the + or - buttons
to change the power.
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5. The STEW mode is intended for automatic cooking. The power change function with the +
or - buttons is blocked. The heating process will end automatically.
6. The BBQ mode is intended for self-control of the heating power. Press the + or - buttons to
change the power.
7. The FRY mode is intended for self-control of the heating power. Press the + or - buttons to
change the power.
8. The SOUP and PORRIDGE modes are automatic. The power change function with the + or -
buttons is blocked. The heating process will end automatically.
9. The TIMER mode. "0:00" will appear on the display when this mode is selected, with ":00"
blinking. Press + or - button to select the numbers of minutes you need, then confirm the value
by pressing the TIMER button again. "0:" will start blinking, then press the +/- button if you
need to set a certain number of hours of the burner operation. Wait for 5 seconds, then the
timer value will be fixed and the countdown will start on the screen. The timer can be set up to
24 hours of operation. If you need to deactivate the timer, touch the TIMER button 3 times in
succession.
NOTE: The STEW, SOUP and PORRIDGE modes are setting a timer when it will start working.
The HOT POT, FRY and BBQ modes are setting a timer when it will stop working.
10. LOCK function. Pressing the LOCK button during the cooker operation will lock the buttons
except ON/OFF button. Press the LOCK button again to cancel.
11. Switching off. Press the ON/OFF button during the cooker operation, and the heating will
stop. The cooker will switch to standby mode.
12. Attention! Do not disconnect the unit from the mains immediately after completion of its
operation. The forced ventilation system of the induction cooker will continue operation during
1 minute for proper cooldown of the unit. Only after that you can disconnect the unit from the
mains.

5. MAINTENANCE AND CARE

* Prior to any maintenance, turn off the power of the cooker and allow it to cool down to the
room temperature.

¢ Clean the unit every day.

e Use a damp, soft sponge or cloth with mild detergents to clean the surface and the body.
Wipe dry the surface and the body after cleaning. Make sure that all grease and dirt are com-
pletely removed from the surfaces.

¢ Make sure to clean the ventilation opening on the bottom surface of the cooker with a soft
brush and a mild detergent. Wipe dry the surface after cleaning.

¢ Prevent any liquid and foreign objects from getting inside the cooker during cleaning.

¢ Never clean the equipment using any abrasive materials, metallic sponges and brushes, prick-
ing and cutting items, aggressive and chlorine-containing detergents, gasoline, acids, alkalies,
and solvents.

e If the equipment is not to be operated for a long time (during days off, holidays, etc.), it shall
be shut off from the power supply and thoroughly cleaned.

6. MAINTENANCE AND REPAIR
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ATTENTION: MAINTENANCE AND REPAIR SHALL BE CARRIED OUT WITH THE POWER SUPPLY
COMPLETELY SHUT OFF, BY SWITCHING THE INPUT SWITCH TO THE "OFF" POSITION AND DIS-
CONNECTING THE PLUG FROM THE SOCKET, AND BY DULY QUALIFIED TECHNICAL PERSONNEL.

Maintenance of the cooker shall be performed in accordance with the regulations of the coun-
try where the unit is used. The work items listed in this manual are for reference only.

During maintenance, makes sure to:

e Brief and check the knowledge of the operating rules by the personnel operating the unit.

e Interview the personnel operating the cooker about possible abnormal operation of the unit.
e Visually inspect the cooker condition.

¢ Check for bared wires.

¢ Check the condition of the cooling fans and clean the impellers if necessary.

The cooker shall be repaired by skilled technical personnel.

No design modifications shall be made.

In the event of abnormal operation of the cooker, turn off the power by turning the main switch
to the OFF position or by removing the plug from the socket and contact the service provider.
It is strictly forbidden to operate a unit that is known to be faulty.

The Seller and the Manufacturer may not be held liable for any direct or indirect damages that
may result from an accident or from operating a defective unit.

Protection devices

1. Overvoltage protection

If the power supply voltage varies within the range from 80 to 280 V, the cooker settings and
the setup of required power will occur in automatic mode. When the voltage comes out beyond
the abovementioned range, the cooker will automatically transfer to the standby mode.

2. Overheating protection

The temperature sensor monitors the temperature inside the cooker. If the sensor registers
overheating, the cooker will automatically transfer to the standby mode.

3. Detection of small items

When the cooker surface contacts dishware with the diameter less than 80 mm or small items
(knife, fork, forceps, key, etc.), a warning sound signal will be issued.

4. Absence of dishware or unsuitable dishware

If a saucepan is taken off from the cooker in the course of coking, or it is unsuitable for use, the
cooker will not be operative, and an error code will appear on the screen.

5. Protective automatic shutdown

If the cooker in operation is not receiving commands during 2 hours, it will automatically shut
down.

(Exception: when the timer is set for more than 2 hours)

Fault codes
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EOD FAULT CODE | FAULT

EO Central control unit is faulty E5 Error in operation of t.he
cooker or central control unit

E1l Dishware is missing E6 Current overload
Circuit break or short-circuit of

E2 Too low power supply voltage E7 IGBT (insulated-gate bipolar
transistor)

E3 Too high power supply voltage E8 Overheating of ceramic panel

£a Circuit break or short-circuit of tem- E9 IGBT overheating

perature sensor

7. TRANSPORTATION AND STORAGE. DISPOSAL

¢ This unit can be transported by any mode of transport in accordance with the warning labels
affixed to the container, as well as with the rules applicable to a particular mode of transport.
¢ Do not tilt or bump the unit when loading or transporting it. Move the transport container on
an inclined surface, observing the TOP symbol at an angle of no more than 15%.

¢ Transportation of the equipment by rail and road shall be done in covered vehicles.

e After transportation, the cooker shall be functional and not damaged.

e Store the unit in its shipping packaging in warehouses protecting it from atmospheric precip-
itation and mechanical damage.

¢ Do not shake the cooker.

¢ Do not store the unit upside down.

When the cooker is no longer in use, at the end of its service life, the operating organization
shall hand it over to the person in charge of its disposal.

Dispose of the unit according to the general recycling rules in accordance with the regulations
of the country where the unit is to be disposed of.
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1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Paramet- . | Namero de Tipo de Dimensiones
ros de la |Potencia, - . Peso,
Modelo placas, |superficie de| exteriores,
red kw kg
A uds. la placa mm
eléctrica
HKN-ICF18T 2 Plana 370x290x35 2
HKN-ICB35W
WOK WOK 400x400x85 |,
HKN-ICB35M (sin mando)
HKN-ICF35M 1 Plana 326x415x110 4,7
HKN-ICF35D 220-240V/| 3,5 328x396x110 | 4
50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9,9
HKN-ICF70D2V Plana 330x810x110
HKN-ICF35Dx4 | 220-240V 735x830x150
(380-415 14 4 19.35
HKN-ICF35DX47 | v)/ 50 Hz 830x700x150
HKN-ICF50D ~
220-240 v/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D 50 Hz WOK

El fabricante se reserva el derecho de cambiar el aspecto exterior y el disefo del equipo para
mejorar su rendimiento, dejando sin cambios sus especificaciones técnicas.

2. INSTALACION Y PREPARACION PARA EL TRABAJO

¢ jAtencion! Todos los trabajos de instalacién y puesta en marcha deben llevarse a cabo por
personal técnico cualificado y autorizado de acuerdo con la normativa vigente en el pais
donde se utiliza el equipo.
* Aseglrese de que el voltaje de la red se corresponda con el voltaje de funcionamiento del
equipo, verifique que los dispositivos de proteccién estén instalados y que coincidan con su
clasificacion de potencia y caracteristicas. La desviacion de tensién maxima permisible es del
+5 %/-10 %, a una frecuencia de 50 Hz.
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¢ Los dispositivos de proteccion deben ubicarse cerca del equipo o en el tablero de distribucién
si se puede acceder directa mente a él. El tomacorriente debe cumplir con los requerimientos
de seguridad y tener una conexion a tierra fiable.

e Las estufas de los modelos HKN-ICF35DX4 y HKN-ICF35DX47 deben instalarse sobre una base
sin fondo.

e Las estufas de los modelos HKN-ICF35DX4 y HKN-ICF35DX47 deben conectarse segun el
diagrama de cableado indicado en la pegatina junto a la placa de identificacion del equipo y
segun las marcas en los cables. Es posible conectarse a una red con un voltaje de 380-415 V.

e Evite bloquear los orificios de ventilacion de la estufa.

e El cableado debe corresponderse con la potencia nominal del equipo. En caso de
disconformidad, esto podria provocar un incendio.

® Los modelos HKN-ICF70D y HKN-ICF70D2V tienen 2 cables monofasicos con enchufes de tipo
E/F.

¢ Durante el transporte del equipo, las piezas, las conexiones eléctricas y las partes moviles,
por lo que antes de la primera puesta en marcha es necesario verificarlos.

e Evite que el cable se encuentre entre objetos y muebles que puedan ejercer presion y danar
el cable de alimentacidn. Evite que el cable se doble o se enrede.

¢ No utilice extensiones de cables domésticas para conectar el equipo.

¢ Una conexidn incorrecta o un enchufe o toma de corriente defectuosos pueden ser causa de
ignicion.

* El equipo se debe instalar sobre una base horizontal estable, antideslizante y resistente al
fuego, a una distancia de al menos 100 mm de las paredes, rampas, escalones y otros equipos.
No instale el equipo cerca de fregaderos o lavabos.

- Si el equipo se instala cerca de otros equipos de calefaccion, aumente la distancia entre ellos
y la estufa hasta 200-300 mm. No se permite instalar el equipo cerca de aparatos que evaporen
grasa durante su funcionamiento (freidoras, parrillas, etc.).

* No coloque el equipo cerca de objetos o materiales inflamables o explosivos.

¢ No coloque la estufa en locales donde haya una gran emision de polvo, humo y gas (incluido
el polvo de harina y otros tipos de polvo).

¢ Antes de usar el equipo por primera vez, retire todos los materiales de embalaje, folletos,
bolsas de plastico, etc. de su superficie, y luego limpie la estufa como se describe en la seccién
"6. Mantenimiento y cuidado".

¢ No permita que el personal que no esté familiarizado con estas instrucciones y no esté
capacitado respecto a las medidas de seguridad, se acerque al equipo en funcionamiento, ya
que esto podria provocar lesiones o la muerte.

e Tome medidas para proteger el equipo de la lluvia y la humedad.

3. TECNICA DE SEGURIDAD

¢ jAtencion! El acceso al trabajo en este equipo solo es posible después de leer el presente
Manual de instrucciones y estar capacitado en cuanto a las normas de seguridad.
¢ Durante el montaje, preparacién, funcionamiento, mantenimiento y reparacion, ademas de
cumplir los requerimientos de seguridad establecidos en este manual de instrucciones, se
deben cumplir estrictamente las técnicas de seguridad, seguridad contra incendios y normas
sanitarias de acuerdo con las regulaciones del pais donde se opera el mencionado equipo.
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¢ Mantenga el equipo fuera del alcance de los nifos.

¢ No deje el equipo encendido sin supervision.

* No use el equipo sobre una superficie irregular o sobre una base de plastico.

* No toque las superficies de la estufa mientras esté en funcionamiento y durante un tiempo
después. iNo se apoye sobre la estufa! jEsto le causara quemaduras!

* No guarde objetos inflamables cerca del equipo.

* No deje nunca objetos extrafios sobre la superficie de la estufa.

No permita que objetos extrafios caigan sobre la superficie de la estufa y no se apoye sobre la
superficie de la estufa, ya que podria dafiarse. No utilice el equipo si presenta grietas en su
superficie.

- Evite que el agua fria entre en contacto con la superficie caliente de vitroceramica.

* Evite que los detergentes o materiales combustibles (incluso papel) entren en contacto con
la superficie del equipo que se encuentra debajo de la vajilla de induccion.

* No sobrecaliente la vajilla si esta vacia. El aceite sobrecalentado puede encenderse.

¢ Al almacenar el equipo, la temperatura ambiente debe ser inferior a 45 °C, la humedad no
debe exceder el 90%.

¢ Si el equipo no se utiliza o se utiliza en condiciones climaticas adversas, desconecte el equipo
de la fuente de alimentacidn para evitar averias.

e Estd estrictamente prohibido lavar el equipo con agua de una fuente abierta. El
incumplimiento de esta regla puede causar dafios al equipo y lesiones humanas, posiblemente
fatales. No permita que el agua entre en contacto con el tomacorriente y el interruptor.

* No lave las superficies del equipo sin esperar a que se enfrien.

¢ Antes de lavar, reparar o mover el equipo, desenchufe primero el enchufe del tomacorriente.
¢ Si observa dafios en el cable de alimentacidn, reemplacelo inmediatamente. En caso
contrario, podria provocar descargas eléctricas o incendios.

* No toque el cable de alimentacion con las manos mojadas, de lo contrario existe riesgo de
recibir una descarga eléctrica.

* Los trabajos de mantenimiento o de reparacion solo se pueden realizar después de
desconectar el equipo de la fuente de alimentacion.

* No toque el interruptor ni el enchufe con las manos mojadas.

* No mueva el equipo durante el funcionamiento.

¢ Al desconectar el equipo de la red eléctrica, no tire del cable, siempre tire del enchufe.

e Las personas que sufren de enfermedades cardiacas deben usar el equipo solo de
conformidad con las recomendaciones del médico.

* El equipo no esta disefiado para ser utilizado por nifios, personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas sin experiencia y sin los conocimientos
necesarios. Se puede hacer una excepcién en caso de supervision o instruccion realizada por
parte de la persona responsable de su seguridad.

Se prohibe el funcionamiento:

e si el equipo no funciona correctamente;

e si el equipo esta dafiado o si se ha caido;

¢ si el cable de alimentacién o el enchufe estan dafiados.
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4. INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

e La estufa de induccién esta disefada para el tratamiento térmico de los alimentos en
establecimientos de hosteleria utilizando vajilla con fondo elaborado de materiales con
propiedades ferromagnéticas.

* Nunca bloquee las aberturas de ventilacién de la estufa.

- Para que la estufa funcione correctamente, la temperatura ambiente debe estar entre 5y 35
°C, a una humedad relativa del 30-80 %.

e Carga maxima para una placa: 30 kg.

¢ Intente no retirar la vajilla de la placa durante el proceso de preparacién. Evite la pérdida
repetida de contacto entre el fondo de vajilla y la superficie de la placa (por ejemplo, lanzando
las crepes o removiendo el contenido de la cacerola o sartén sin los utensilios adecuados).

* No permita que liquidos entren en contacto con las superficies debajo de la estufa, ya que
podrian penetrar en la estufa y causar un mal funcionamiento.

e Utilice solo la vajilla limpia. Antes de empezar a cocinar, asegurese de que la superficie de
contacto de la estufa y la vajilla estén secos. Asegurese de que no se acumule grasa en la
superficie de la estufa.

e La superficie de vitrocerdmica debe tratarse con cuidado.

¢ No desenchufe el equipo inmediatamente después del uso. El sistema de ventilacion forzada
de la placa de induccion continuara funcionando durante 1 minuto para garantizar la correcta
refrigeracion del equipo. Solo después de esto, desconecte el equipo de la fuente de
alimentacion principal.

Requerimientos para la vajilla

e La estufa requiere el uso de vajilla cuyo fondo esté

elaborado de materiales con propiedades ferromagnéticas. \

¢ Es adecuada la vajilla con base de 12 a 26 cm de diametro,

y minimo 5 mm de espesor de base. b
¢ Si la vajilla usada no cumple los requerimientos descritos

en estas instrucciones, utilice un adaptador en forma de _ =

placa de metal con un alto contenido de materiales

ferromagnéticos (no se incluye).
e La vajilla usada debe estar marcada con un simbolo que indica su idoneidad para QQQQQ

usarse con estufas de induccidn.

Induction
Para estufas con placas planas:

¢ El fondo de la vajilla debe ser perfectamente plano, sin asperezas ni irregularidades.
Para estufas con placas WOK:

¢ El fondo de la vajilla debe ajustarse perfectamente a la superficie, y no presentar asperezas
ni irregularidades.
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VAJILLA COMPATIBLE
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r ——
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Sartén de acero inoxidable Sartén de Sartén de Sartén
hiemro hierro (de hierro, acero)
L
..
Vajilla esmaltada Cacercla de hisro ~ Letera de acero moxidable o

esmaltada

VAJILLA INADECUADA

- o -

Una cacerola de ceramica Sartén/cacerola de vidrio templade Cacerola de fondo
convexo

-
e

L ]
Wajilla de aleacion con bajo

Diametro exterior menor X N
contenido de hierro

Cacerola con patas
del2cm

Procedimiento de operacidn

Las instrucciones contienen informacion sobre el funcionamiento de una placa. Todas las placas
de la estufa funcionan de la misma manera.

Elija la descripcidn del panel de control que tiene su modelo de estufa.

HKN-ICW50D, HKN-ICF50D

1. Al conectarse el equipo a la red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la sefial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.

3. Para encender el equipo, pulse el boton "encender/apagar" ., en la pantalla se
visualizara "ON".
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4. Seleccione el modo de funcionamiento deseado de la placa pulsando el botdn
correspondiente (el modo "temporizador" puede funcionar simultdneamente con el modo de
"potencia" o "temperatura"):

- modo de "potencia". La placa comenzara a calentar la vajilla a 2500 W.
Girando la perilla, se puede ajustar los siguientes modos: de 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 3000,
3500, 4000, 4500 y 5000 W.

- modo de "temperatura". Al seleccionar este modo, la temperatura se ajustara a 160
°C. Girando la perilla, se puede ajustar la temperatura a 60, 80, 120, 140, 160,180, 200, 220,
240y 280 °C

(©)
=l modo de "temporizador" Al seleccionar este modo, aparecera "0:00" en la pantalla, y
":00" parpadeara. Girando la perilla, seleccione la cantidad necesaria de minutos vy, a
continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botén "temporizador". Luego empezara a
parpadear "0:"; gire la perilla si desea ajustar una cantidad determinada de horas de
funcionamiento de la placa. Espere 5 segundos y el tiempo del temporizador se fijara y el
temporizador comenzara la cuenta regresiva en la pantalla. El temporizador se puede
configurar hasta en 24 horas de funcionamiento. Si se desea apagar el temporizador, toque el
botdn "temporizador" 3 veces seguidas.

5. Una vez terminada la coccion, pulse el boton "encender/apagar" ., en la pantalla se
visualizard "OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

o\
(O )

HURAKAN

1. Alconectarse el equipo a la red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la seiial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.
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3. Para encender el equipo, pulse la perilla de ajuste \J/J En la pantalla se visualizara "ON".

Presione el botdén H , @ continuacidn, la placa comenzara a calentar la vajilla a 2000 W.

4. Seleccione el modo de funcionamiento deseado de la placa pulsando el botén
correspondiente (el modo "temporizador" puede funcionar simultdneamente con el modo de
"potencia" o "temperatura"):

- botdn de cambio entre los modos "potencia" y "temperatura".
Modo de "potencia".
Girando la perilla, se puede ajustar los siguientes modos: de 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500,
2800, 3000, 3300 y 3500 W.
Modo de "temperatura".
Tras seleccionar este modo, la temperatura se ajustara a 140 °C. Girando la perilla, se puede
ajustar la temperatura a 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 y 240 °C.

modo de "temporizador" Al seleccionar este modo, aparecerd "0:00" en la pantalla, y
":00" parpadeara. Girando la perilla, seleccione la cantidad necesaria de minutos y, a
continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botén "temporizador". Luego empezard a
parpadear "0:"; gire la perilla si desea ajustar una cantidad determinada de horas de
funcionamiento de la placa. Espere 5 segundos y el tiempo del temporizador se fijara y el
temporizador comenzara la cuenta regresiva en la pantalla. El temporizador se puede
configurar hasta en 24 horas de funcionamiento. Si se desea apagar el temporizador, toque el
botdn "temporizador" 3 veces seguidas.

A
5. Una vez terminada la coccidn, pulse el la perilla de ajuste ‘\..Vl En la pantalla se visualizara
"OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK

] 000 §

1. Alconectarse el equipo a la red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la sefial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.

3. Para encender el equipo, pulse el botén "encender/apagar" .,en la pantalla se
visualizara "ON".
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4. Seleccione el modo de funcionamiento deseado de la placa pulsando el botdn
correspondiente (el modo "temporizador" puede funcionar simultdneamente con el modo de
"potencia" o "temperatura"):

- modo de "potencia". La placa comenzara a calentar la vajilla a 1800 W. Pulsando el
botdn "+/-, se puede ajustar los siguientes modos: de 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800,
2100, 2400, 2700, 3000, 3300 y 3500 W.

sl - modo de "temperatura" Tras seleccionar este modo, la temperatura se ajustara a 130
°C. Pulsando el botén "+/-, se puede ajustar la temperatura a 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150,
160, 170, 180, 200, 240y 280 °C.
(©)
el Modo de "temporizador" Al seleccionar este modo, aparecera "0:00" en la pantalla, y
":00" parpadeara. Girando la perilla, seleccione la cantidad necesaria de minutos y, a
continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botén "temporizador". Luego empezara a
parpadear "0:"; gire la perilla si desea ajustar una cantidad determinada de horas de
funcionamiento de la placa. Espere 5 segundos y el tiempo del temporizador se fijara y el
temporizador comenzara la cuenta regresiva en la pantalla. El temporizador se puede
configurar hasta en 24 horas de funcionamiento. Si se desea apagar el temporizador, toque el
botdn "temporizador" 3 veces seguidas.

5. Una vez terminada la coccidn, pulse el botén "encender/apagar" ., en la pantalla se
visualizard "OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

HKN-ICF35D, HKN-ICF70D

[ — /\

) » @

1. Alconectarse el equipo a la red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la seiial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.

TN
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3. Para encender el equipo, pulse la perilla de ajuste \..’y’l En la pantalla se visualizara "ON".

4. Seleccione el modo de funcionamiento deseado de la placa pulsando el botdn
correspondiente (el modo "temporizador" puede funcionar simultdneamente con el modo de
"potencia" o "temperatura"):

39



- modo de "potencia". La placa comenzard a calentar la vajilla a 1800 W. Girando la
perilla, se puede ajustar los siguientes modos: de 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100,
2400, 2700, 3000, 3300 y 3500 W.

- modo de "temperatura" Tras seleccionar este modo, la temperatura se ajustard a 130
°C. Girando la perilla, se puede ajustar la temperatura a 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160,
170, 180, 200, 240y 280 °C

modo de "temporizador" Al seleccionar este modo, aparecerd "0:00" en la pantalla, y
":00" parpadeara. Girando la perilla, seleccione la cantidad necesaria de minutos vy, a
continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botén "temporizador". Luego empezard a
parpadear "0:"; gire la perilla si desea ajustar una cantidad determinada de horas de
funcionamiento de la placa. Espere 5 segundos y el tiempo del temporizador se fijara y el
temporizador comenzara la cuenta regresiva en la pantalla. El temporizador se puede
configurar hasta en 24 horas de funcionamiento. Si se desea apagar el temporizador, toque el

botdn "temporizador" 3 veces seguidas.
S\

I,
5. Una vez terminada la coccidn, pulse el la perilla de ajuste . En la pantalla se
visualizard "OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

ICB35M, ICB35W WOK

.E@

Menu On / Off
[ —

1. Alconectarse el equipo ala red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la sefial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.

3. Para encender el equipo, pulse el botén "encender/apagar" , en la pantalla se
visualizard "ON". La estufa estd lista para ser utilizada y se encuentra en modo de espera.
4. Seleccione el modo de funcionamiento deseado de la placa pulsando el botén "mend"

©)

- modo de "potencia". Pulsando los botones "+ -" puede seleccionar los modos de
potencia: P1(300W), P2(500W), P3(1000W), P4(1500W), P5(2000W), P6(2500W),
P7(2800W), P8(3000W), P9(3300W) to P10(3500W).
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- modo de "temperatura". Pulsando los botones "+" 0 "-" puede seleccionar el modo de
temperatura: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220y 240 °C

5. Una vez terminada la coccidn, pulse el botén "encender/apagar" , en la pantalla se
visualizard "OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

ICF35T

-+ _ [8gs8]
® ® 0 O ©

1. Alconectarse el equipo a la red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la sefial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.

3. Para encender el equipo, pulse el botén "encender/apagar" , en la pantalla se
visualizard "ON". La estufa esta lista para ser utilizada y se encuentra en modo de espera.
4. Seleccione el modo de funcionamiento de la placa deseado pulsando el botdon del "menu"

(el modo de "temporizador" puede funcionar simultdneamente con el modo de

"potencia"):

- modo de "potencia" con la potencia ajustada a 1800 W. Pulsando los botones "+/-", se puede
ajustar la potencia a 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 y
3500 W.

- Modo de consumo de energia. Presione el botén "mend"” mientras la olla estd en

funcionamiento, la cocina de induccién mostrara cudnta energia ha usado. Por ejemplo,
muestra 2,35, lo que significa que la cocina de induccidn ya utilizé 2,35 kW de potencia. La
pantalla muestra el consumo de energia actual durante 5 segundos y luego muestra la potencia
de calentamiento de retorno.

- modo de "temporizador" Pulse dos veces el boton "menu" para seleccionar este modo.
Aparecerd "0:00" en la pantalla, y ":00" parpadeara. Pulsando los botones "+/-", seleccione la
cantidad necesaria de minutos y, a continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botén

"ment]". Luego parpadeard "O:"; pulse los botones "+/-" para ajustar la cantidad
necesaria de horas de funcionamiento de la placa. Espere 8 segundos, el tiempo del
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temporizador se fijard y el temporizador comenzard la cuenta regresiva en la pantalla. El
temporizador se puede configurar hasta en 24 horas de funcionamiento. Si se desea apagar el
temporizador, toque el botdn "temporizador" 3 veces seguidas.

~

- pulsando el botén de bloqueo #l, puede bloquear el panel de control de la estufa para
qgue no cambie los ajustes al pulsarlo. El bloqueo activado se iluminara con una luz indicadora

correspondiente sobre el botén de bloqueo. Pulse de nuevo el botén de bloqueo I
liberar el bloqueo.

5. Una vez terminada la coccidn, pulse el boton "encender/apagar" , en la pantalla se
visualizara "OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

ICF35TM

© - "@" [» ©

1. Alconectarse el equipo ala red eléctrica, se enciende la luz de advertencia "RED", y aparece
la sefial "OFF" en la pantalla.
2. Ponga la vajilla sobre la placa.

3. Para encender el equipo, pulse el botén "encender/apagar" ., en la pantalla se
visualizard "ON". La estufa estd lista para ser utilizada y se encuentra en modo de espera.
4. Seleccione el modo de funcionamiento de la placa deseado pulsando el botén del "mend"

(el modo de "temporizador" puede funcionar simultdneamente con el modo de

"potencia" o "temperatura"):

- modo de "potencia" con la potencia ajustada a 1800 W. Pulsando los botones "+/-", se puede
ajustar la potencia a 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 y
3500 W.

- modo de "temperatura" Pulsando los botones "+/-", se puede ajustar la temperatura a 60, 80,
100, 120, 130, 140, 160, 170, 180, 200, 240y 280 °C

©

modo de "temporizador" Al seleccionar este modo, aparecera "0:00" en la pantalla, y
":00" parpadeara. Pulsando los botones "+/-", seleccione la cantidad necesaria de minutos y, a
continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botdn "temporizador". Luego parpadeara "0:";
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pulse los botones "+/-" para ajustar la cantidad necesaria de horas de funcionamiento de la
placa. Espere 8 segundos y el tiempo del temporizador se fijard y el temporizador comenzara
la cuenta regresiva en la pantalla. El temporizador se puede configurar hasta en 24 horas de
funcionamiento. Si se desea apagar el temporizador, toque el botdn "temporizador" 3 veces
seguidas.

5. Una vez terminada la coccion, pulse el botdn "encender/apagar" ., en la pantalla se
visualizard "OFF". Solo se puede retirar la vajilla de la placa después de apagarla.
6. Espere a que los ventiladores de enfriamiento dejen de funcionar y desconecte la estufa.

HKN-ICF18T
Stew Soup BBQ Fry Hot pot Porridge
Menu On / Off

“«

1. Conecte la estufa a la red eléctrica, el zumbador sonard y en la pantalla se mostrara “----“.
Si no se pulsa ningun boton, la estufa se apagara.

2. Ponga la vajilla sobre la placa.

3. Toque On/ Offy la olla estard en modo de espera. El "----" se ejecutard en la pantalla. Toque
el botén MENU, comenzara a calentar la vajilla con la funcién modo HOT POT a 1400W.

©

Presione el botén MENU ™ para seleccionar el modo de calefaccién correspondiente.

4. El modo "Hot pot" esta disefiado para control manual de la potencia de calentamiento.
Pulse los botones "+" y "-" para cambiar la potencia.

5. El modo de "Stew" esta disefiado para la coccidon automatica. La funcion de cambio de
potencia con los botones "+" y "-" estd bloqueada. El proceso de calentamiento finalizara
automaticamente.

6. Elmodo "BBQ" esta disefiado para el control manual de la potencia de calentamiento. Pulse
los botones "+" y "-" para cambiar la potencia.

7. El modo "Fry" estd disefiado para el control manual de la potencia de calentamiento. Pulse
los botones "+" y "-" para cambiar la potencia.

8. Los modos "Soup" y "Porridge" son automaticos. La funcidon de cambio de potencia con los
botones "+"y "-" estd bloqueada. El proceso de calentamiento finalizara automaticamente.

9. El modo de "Temporizador" Al seleccionar este modo, aparecerd "0:00" en la pantalla, y
":00" parpadeard. Pulsando los botones "+/-", seleccione la cantidad necesaria de minutos y, a
continuacion, fije el valor pulsando de nuevo el botdn "temporizador". Luego parpadeara "0:";
pulse los botones "+/-" para ajustar la cantidad necesaria de horas de funcionamiento de la
placa. Espere 5 segundos y el tiempo del temporizador se fijara y el temporizador comenzara

la cuenta regresiva en la pantalla. El temporizador se puede configurar hasta en 24 horas de
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funcionamiento. Si se desea apagar el temporizador, toque el botén "temporizador" 3 veces
seguidas.

10. Funcién "Lock". Si presiona el boton LOCK durante el funcionamiento de la olla, se
bloquearan los botones, excepto el botéon ON / OFF. Para cancelarlo, vuelva a pulsar el botén
"Lock".

11. Apagado. Durante el funcionamiento, pulse el botén "ON/OFF" y el calentamiento se
detendra. La estufa entrara en modo de espera.

12. Advertencia: no desenchufe el equipo inmediatamente después del uso. El sistema de
ventilacion forzada de la placa de induccidn continuard funcionando durante 1 minuto para
garantizar la correcta refrigeracion del equipo. Solo después de esto, desconecte el equipo de
la fuente de alimentacidn principal.

5. MANTENIMIENTO Y CUIDADO

¢ Antes de realizar cualquier operaciéon de mantenimiento desconecte la alimentacién y deje
que el equipo se enfrie hasta la temperatura ambiente.

¢ Limpie el equipo cada dia.

e Utilice una esponja o un pafo suave y humedo con detergente suave para limpiar la superficie
y la carcasa. Después de la limpieza seque la superficie y la carcasa. Asegurese de que la grasa
y la suciedad se hayan eliminado completamente de las superficies.

e Limpie siempre los orificios de ventilacion de la parte inferior de la estufa con un cepillo suave
y un detergente suave. Seque bien las superficies limpiadas.

* No permita que liquidos u objetos extrafios penetren la estufa durante la limpieza.

¢ Para limpiar el equipo no se permite el uso de materiales abrasivos, esponjas y escobillas
metdlicas, objetos punzantes y cortantes, agentes de limpieza agresivos o con contenido de
cloro, gasolina, acidos, alcalis ni solventes.

¢ Si el equipo no va a usarse durante un periodo prolongado (fin de semana, vacaciones, etc.),
es necesario desconectarlo de la red eléctrica y limpiarlo bien.

6. MANTENIMIENTO TECNICO Y REPARACION

ADVERTENCIA: LOS TRABAJOS DE MANTENIMIENTO Y REPARACION DEBEN LLEVARSE A CABO
CON EL EQUIPO DESCONECTADO DE LA ALIMENTACION ELECTRICA, PONIENDO EL
INTERRUPTOR DE INDUCCION EN LA POSICION "OFF" (APAGADO) Y DESCONECTANDO EL
ENCHUFE DEL TOMACORRIENTE, Y POR PERSONAL TECNICO CALIFICADO.

El mantenimiento del equipo debe realizarse de acuerdo con los documentos normativos del
pais donde se utiliza el equipo. La lista de trabajos presentada en estas instrucciones es de
caracter recomendativo.

Realice los siguientes trabajos durante el mantenimiento:

* Realice la capacitacién y comprobacion de los conocimientos sobre las reglas de operacion al
personal que opera el equipo.

* Realice una encuesta entre el personal que trabaja con el equipo para determinar si el equipo
no funciona de manera correcta.
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e Comprobacidn visual del estado del equipo.
e Comprobacidn de la ausencia de cables pelados.
e Comprobacién del estado de los ventiladores de refrigeracién, limpieza de los impulsores de
ser necesario.
La reparacion del equipo debe ser llevada a cabo por personal técnico calificado.
Esta prohibido hacer cambios en el disefio del equipo.
En caso de funcionamiento inusual del equipo, funcionamiento que no sea el normal, es
necesario desenchufar el aparato poniendo el interruptor de induccién en la posicidn "off"
(apagado) o desconectando el enchufe del tomacorriente, y ponerse en contacto con el servicio
de atencion al cliente.
Se prohibe estrictamente el uso del equipo notoriamente defectuoso.
El Vendedor y el Fabricante no pueden estar sujetos a reclamaciones por dafios directos o
indirectos que puedan haber sido consecuencia de un accidente o durante el funcionamiento
de un equipo defectuoso.

Accesorios de proteccion

1. Proteccidn contra la sobretension

Si la tensidn de la fuente de alimentacidn varia en el rango de 80 a 280V, los ajustes de la placa
y la configuracion de la potencia requerida se realizan automaticamente. Cuando la tensidn cae
fuera del rango especificado, la placa pasa automaticamente al modo de espera.

2. Proteccién contra el sobrecalentamiento

El sensor de temperatura controla la temperatura dentro de la placa. Si el sensor detecta
sobrecalentamiento, la placa pasa automaticamente al modo de espera.

3. Deteccion de objetos pequeiios

Si una vajilla de didmetro de menos de 80 mm o algun pequeiio objeto (cuchillo, tenedor,
tenazas, llave, etc.) hace contacto con la superficie de la placa, se produce una advertencia
sonora.

4, Ausencia de vajilla o vajilla inadecuada

Si la cacerola se retira de la placa durante la coccion o no es adecuada para su uso, la placa no
funcionara y aparecerd un cédigo de error en la pantalla.

5. Apagado automatico de proteccion

Si en el transcurso de 2 horas la placa operativa no recibe ningiin comando, se apagard
automaticamente.

(Excepcidn: si se configura el temporizador por mas de 2 horas).

Cadigos de fallas

coDl CcODIG
<0 FALLA o FALLA

, Error en el funcionamiento del
El bloque de control central esta

E E L

0 fallando 5 circuito impreso o del bloque de
control

El Vajilla no detectada E6 Sobrecarga de corriente
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Corriente de suministro Circuito abierto o cortocircuito del
E2 . . E7 .

demasiado baja transistor IGBT
£3 Corriente de suministro £s Sobrecalentamiento del panel de

demasiado alta ceramica

Circuito abierto o cortocircuito Sobrecalentamiento del transistor
E4 E9

del sensor de temperatura IGBT

7. TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO. RECICLAJE

e Este equipo puede ser transportado por cualquier medio de transporte de conformidad con
las inscripciones de advertencia en el contenedor, asi como con las normas aplicables en cada
modo de transporte especifico.

¢ Durante la carga y el transporte, el equipo no debe ser voltear ni ser expuesto a golpes. Mueva
el contenedor de transporte sobre una superficie inclinada, cumpliendo con los requerimientos
de posicion "ARRIBA" sobre un angulo no mayor de 15 %.

e El transporte del equipo por ferrocarril y por carretera debe realizarse en vehiculos cerrados.
* Después del transporte, el equipo debe poder funcionar y encontrarse y no presentar dafos.
e El equipo debe almacenarse en un contenedor de transporte en areas de almacenamiento
que ofrezcan proteccion contra la lluvia y los dafios mecanicos.

e Evite sacudidas y vibraciones del equipo.

* No almacene el equipo colocado al revés.

Después de haber terminado de operar el equipo, al expirar el plazo establecido de servicio, la
organizacion que realiza la operacién debe entregar el equipo a la persona responsable de su
reutilizacidn o reciclaje.

La reutilizacion o reciclaje del equipo debe realizarse de acuerdo con las reglas generales de
procesamiento de materias primas recicladas de acuerdo con las regulaciones del pais donde
el equipo se esta reciclando.
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1. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

R Nombre . .
Paramet- . Type de Dimensions .
. Puissance, de L. Poids,
Modele res du . surface du extérieures,
, kw braleurs, . kg
réseau brileur mm
pcs.
HKN-ICF18T 2 Plate 370x290x35 2
HKN-ICB35W WOK 400x400x85
WOK (sans télécom 4,7
HKN-ICB35M mande)
HKN-ICF35M 1 Plate 326x415x110 4,7
HKN-ICF35D 220-240V/| 35 328x396x110 | 4
50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9,9
HKN-ICF70D2V Plate 330x810x110
HKN-ICF35DX4 | 220-240V 735x830x150
(380-415 14 4 19.35
HKN-ICF35DX47 | v)/ 50 Hz 830x700x150
HKN-ICF50D i
220-240 v/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D 50 Hz WOK

Le fabricant se réserve le droit de modifier I'apparence et la conception de I'appareil pour en
améliorer les performances, tout en laissant les spécifications techniques inchangées.

2. INSTALLATION ET PREPARATION AU TRAVAIL

e Attention ! Tous les travaux d'installation et de mise en service doivent étre effectués par
des techniciens qualifiés et autorisés conformément aux réglementations du pays ou
I'appareil est utilisé.

e Assurez-vous que la tension du réseau correspond a la tension de fonctionnement de
I'appareil, vérifiez que les dispositifs de protection sont installés et qu'ils correspondent a leur
puissance nominale et a leurs caractéristiques. La variation maximale de tension est de +5 %/-
10 %, fréquence 50 Hz.
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e Les dispositifs de protection doivent étre situés a proximité immédiate de I'appareil ou dans
le tableau de distribution s'il est directement accessible. La prise électrique doit répondre aux
exigences de sécurité et disposer d'une mise a la terre fiable.

e Les fourneaux HKN-ICF35DX4 et HKN-ICF35DX47 doivent étre installés sur une plaque de base
sans fond.

¢ Les modéles HKN-ICF35DX4, HKN-ICF35DX47 sont connectés selon le schéma de cablage
indiqué sur l'autocollant a coté de la plaque signalétique et les marques sur les fils. Il est
possible de se connecter a un réseau avec une tension de 380-415 V.

¢ |l est interdit de laisser les ouvertures de ventilation du fourneau se boucher.

¢ Le cablage électrique doit correspondre a la puissance nominale de I'appareil. Un défaut de
conformité peut provoquer un incendie.

* Les modeles HKN-ICF70D et HKN-ICF70D2V ont 2 cables monophasés avec des fiches de type
E/F.

e Les pieces, les connexions électriques et les parties mobiles peuvent se desserrer pendant le
transport et doivent donc étre contrélées avant la premiére mise en service de 'appareil.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation entre des objets et des meubles pouvant exercer une
pression susceptible de I'endommager. Evitez de plier et d'emmaéler le cable.

¢ N'utilisez pas de rallonges domestiques pour brancher l'appareil.

¢ Un branchement incorrect ou un défaut de la fiche ou de la prise de courant peut entrainer
un incendie.

e L'appareil est installé sur une base horizontale plane réfractaire, stable et antidérapante, a au
moins 100 mm des murs, rampes, marches, autres équipements. L'appareil ne doit pas étre
installé a proximité de bacs a laver ou de lavabos.

¢ Si I'appareil est installé a proximité d'autres appareils de chauffage, augmentez la distance
entre l'appareil et le fourneau a 200300 mm. Il est interdit d'installer le fourneau a proximité
d'appareils qui évaporent les graisses pendant leur fonctionnement (friteuses, grils, etc.).

e || est interdit de placer I'appareil a proximité d'objets ou de matériaux inflammables ou
explosifs.

e |l est interdit de placer le fourneau dans des piéeces ou il y a une forte émission de poussiére,
de fumée et de gaz (y compris de la farine et d'autres types de poussiére).

¢ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, retirez tous les matériaux d'emballage, les
prospectus, les sacs en plastique, etc. de la surface, puis nettoyez le four comme décrit dans la
section « 6. Entretien et maintenance ».

¢ || est interdit d'autoriser le personnel qui n'est pas familier avec ces instructions et qui n'a pas
été instruit sur l'utilisation sdre de I'appareil, car cela pourrait causer des blessures ou la mort.
* Prenez des mesures pour protéger |'appareil contre la pluie et I'humidité.

3. CONSIGNES DE SECURITE

¢ Attention ! Seules les personnes familiarisées avec la présente notice d'utilisation et
informées sur les mesures de sécurité devraient étre autorisées a utiliser cet équipement.

e Lors de l'installation, de la préparation au fonctionnement, de I'utilisation, de I'entretien et
de la maintenance outre le respect des exigences de sécurité indiquées dans ce manuel, il est
indispensable de respecter les regles de sécurité, de sécurité incendie et sanitaires
conformément aux réglementations du pays ou I'appareil est utilisé.
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¢ L'appareil doit étre gardé hors de la portée des enfants.
e || est interdit de laisser I'appareil allumé sans surveillance.
¢ || est interdit d'utiliser I'appareil sur une surface non plane ou sur une base en plastique.
e |l est interdit de toucher les surfaces du fourneau pendant qu'il fonctionne et pendant un
certain temps apreés ! Il est interdit de s'y appuyer ! Cela entrainera des brilures !
e Aucun article inflammable ne doit étre conservé a proximité immédiate de I'appareil.
¢ |l est interdit de laisser des objets étrangers sur la surface du fourneau.
¢ || est interdit de laisser tomber des objets étrangers sur la surface du fourneau et s'y appuyer,
car cela pourrait I'endommager. Il est interdit d'utiliser I'appareil si la surface présente des
fissures.
e || est interdit de laisser I'eau froide entrer en contact avec la surface chaude de la
vitrocéramique.
o |l est interdit de laisser les produits de nettoyage ou les matériaux combustibles (y compris le
papier) entrer en contact avec la surface de I'appareil sous la plague a induction.
¢ Ne surchauffez pas la vaisselle vide. L'huile surchauffée peut s'enflammer.
¢ L'appareil doit étre entreposé dans un endroit ou la température ambiante est inférieure a
45 °C et I'humidité est de 90 % au maximum.
o Si l'appareil n'est pas utilisé ou est utilisé dans des conditions météorologiques défavorables,
il doit étre débranché de la source d'alimentation pour éviter les accidents.
e || est strictement interdit de laver |'appareil a I'eau courante. Le non-respect de cette
réglementation peut entrainer des dommages a I'équipement et des blessures humaines, avec
issue fatale possible. Ne laissez pas I'eau entrer en contact avec la surface de la prise de courant
et de l'interrupteur.
e |l est interdit de laver les surfaces de I'appareil sans attendre qu'elles refroidissent.
¢ Avant de laver, réparer ou déplacer I'appareil, retirez d'abord la fiche de la prise de courant.
¢ Si vous remarquez des dommages au cable d'alimentation, remplacez-le immédiatement.
Sinon, cela peut provoquer une décharge électrique ou un incendie.
¢ || est interdit de toucher au cable d'alimentation avec les mains mouillées, sinon il y a un
risque de choc électrique.
e Les travaux d'entretien ou de réparation ne doivent étre effectués qu'apres avoir débranché
I'appareil de sa source d'alimentation.
¢ Ne touchez pas a l'interrupteur ou a la fiche avec les mains mouillées.
¢ Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne.
e Lorsque vous débranchez I'appareil du réseau, ne tirez pas par le cable d'alimentation et
saisissez toujours la fiche.
e Les personnes souffrant de maladies cardiaques ne doivent utiliser I'appareil que sur
recommandation d'un médecin.
e Cette machine n'est pas congue pour étre utilisée par les enfants, des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ainsi que par des personnes n'ayant pas
d'expérience et de connaissances appropriées. Une exception peut étre faite si ces personnes
sont supervisées ou informées par la personne responsable de leur sécurité.

L'utilisation est interdite :
¢ en cas de fonctionnement incorrect de I'appareil ;
¢ en cas d'endommagement ou de chute ;
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¢ en cas d'endommagement du cable d'alimentation ou de la fiche.
4. FONCTIONNEMENT

¢ Le fourneau a induction est congue pour le traitement thermique des aliments dans les
établissements de restauration utilisant la vaisselle dont le fond est constitué de matériaux aux
propriétés ferromagnétiques.

* Ne bloquez jamais les orifices de ventilation du fourneau !

* Pour que le fourneau fonctionne correctement, la température ambiante doit étre comprise
entre 5 et 35° C et I'humidité relative entre 30 et 80 %.

e La charge maximale sur le brileur est de 30 kg.

* Essayez de ne pas retirer la vaisselle du brilleur pendant la cuisson. Evitez les pertes de contact
répétées entre la base de la vaisselle et la surface du brileur ! (par exemple, faire sauter des
crépes ou remuer le contenu de la poéle sans les outils appropriés)

¢ || est interdit de laisser le liquide s'infiltrer sur les surfaces situées sous le fourneau, il pourrait
pénétrer a l'intérieur du fourneau et provoquer un dysfonctionnement.

e Utilisez la vaisselle propre. Avant de commencer a cuisiner, assurez-vous que la surface de
contact du fourneau et de la vaisselle est séche. Veillez a ce qu'aucune graisse ne s'accumule
sur la surface du fourneau.

e La surface de la plaque vitrocéramique doit étre traitée avec soin.

e || est interdit de débranchez |'appareil immédiatement aprés avoir terminé le travail. Le
systeme de ventilation forcée du fourneau a induction continuera a fonctionner pendant
1 minute pour un refroidissement correct de |'appareil. Aprés cela déconnectez I'appareil de la
source d'alimentation principale.

Exigences pour la vaisselle

¢ Le fourneau nécessite de la vaisselle dont le fond est
constitué de matériaux aux propriétés ferromagnétiques. \
¢ La vaisselle dont le diametre de base est compris entre 12

et 26 cm et dont I'épaisseur minimale de base est de 5 mm

peut étre utilisée.

¢ Si la vaisselle a utiliser ne répond pas aux exigences . =
décrites dans ces instructions - utilisez un adaptateur qui

est une plague métallique a haut contenu ferromagnétique (non inclus dans la

livraison).
e La vaisselle utilisée doit étre marquée pour indiquer qu'elle convient a une
utilisation sur des fourneaux a induction.

Induction
Pour les fourneaux avec des brdleurs plats :
¢ La base de la vaisselle doit étre parfaitement plate, sans bords rugueux ni irrégularités.

Pour les fourneaux avec les brileurs WOK :
¢ La base de la vaisselle doit s'adapter parfaitement a la surface, sans aucune rugosité ou

irrégularité.
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BATTERIE DE CUISINE COMPATIBLE

.‘ ) |

r - -
e #
e — —
Casszerole en acier Poale en fer Poéle en Poéle
moxydable fonte (fer, acier)
»

Vaizzelle émaillée Caszerole en fer Bouillpire en inox

ou émaillée

VAISSELLE INAPPROPRIEE

L
L] ——
2 r ) ) r
-
Casserole a fond bombé

Casserole céramique Poéle & frire ou casserole en verre
chauffée

-
@ '\
‘i }
Casserole a pieds Diameétre exteme moins
de 12 cm

Vaisselle en alliage a faible
teneur en fer

Séquence de travail

Les instructions contiennent des informations sur le fonctionnement d'un brdleur. Tous les
braleurs du fourneau fonctionnent de la méme maniere.

Sélectionnez la description du panneau de commande qui est présent sur votre modele du
fourneau.

HKN-ICW50D, HKN-ICF50D
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1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparait a I'écran.

2. Placez la vaisselle sur le brileur.

3. Pour mettre l'appareil en marche, appuyez sur la touche « marche/arrét », . ON
s'allume sur |'écran.

4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brdleur souhaité en appuyant sur la touche
correspondante (le mode « minuterie » peut étre utilisé simultanément avec le mode
« puissance » ou « température ») :

- mode « puissance ». Le brlleur commence a chauffer la vaisselle a 2500 W. En
tournant la poignée, les modes peuvent étre réglés sur 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 3000,
3500, 4000, 4500 et 5000W.

- mode « température ». Apres avoir sélectionné ce mode, la température sera réglée
sur 160° C. Tournez la poignée pour régler 60, 80, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 et 280° C.
(O®)
=l - mode « minuterie ». Lorsque ce mode est sélectionné, « 0:00 » apparait a I'écran,
tandis que « :00 » clignote. Tournez la poignée pour sélectionner le nombre de minutes que
vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a nouveau sur la touche « minuterie ». Ensuite,
« 0 :» clignote; tournez la poignée si vous voulez fixer un certain nombre d'heures de
fonctionnement pour le brileur. Attendez 5 secondes, puis la durée de la minuterie sera fixée
et le compte a rebours commence a I'écran. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 24 heures
de fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la minuterie, utilisez la touche
« minuterie » 3 fois consécutives.

5. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche « marche/arrét », . « OFF »
apparait a I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brileur qu'apreés |'avoir éteint.

6. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le
fourneau hors tension.

HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

| |
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1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparaft a I'écran.
2. Placez la vaisselle sur le brlleur.

) ]
3. Appuyez sur la poignée de réglage % pour mettre I'appareil en marche, « ON » s'allume

sur I'écran. Appuyez sur le bouton H , ensuite, le briileur commencera a chauffer les
ustensiles de cuisson a 2000 W.

4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brileur souhaité en appuyant sur la touche
correspondante (le mode « minuterie » peut étre utilisé simultanément avec le mode
« puissance » ou « température ») :

H— pour passer du mode « puissance » au mode « température ».

Mode « puissance ».

En tournant la poignée, les modes peuvent étre réglés sur 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500,
2800, 3000, 3300 et 3500 W.

Mode « température ».

Aprés avoir sélectionné ce mode, la température sera réglée sur 140° C. Tournez la poignée
pour régler 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 et 240° C.

- mode « minuterie ». Lorsque ce mode est sélectionné, « 0:00 » apparait a I'écran,
tandis que « :00 » clignote. Tournez la poignée pour sélectionner le nombre de minutes que
vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a nouveau sur la touche « minuterie ». Ensuite,
« 0 :» clignote; tournez la poignée si vous voulez fixer un certain nombre d'heures de
fonctionnement pour le brileur. Attendez 5 secondes, puis la durée de la minuterie sera fixée
et le compte a rebours commence a I'écran. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 24 heures
de fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la minuterie, utilisez la touche

« minuterie » 3 fois consécutives.
L~

5. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la poignée de réglage l\.,}), « OFF » apparait a
I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brileur qu'apres I'avoir éteint.

6. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le
fourneau hors tension.

HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK

] 0ee g

@ HURAKAN
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1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparait a I'écran.

2. Placez la vaisselle sur le brileur.

3. Pour mettre 'appareil en marche, appuyez sur la touche « marche/arrét », . « ON »
s'allume sur |'écran.

4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brdleur souhaité en appuyant sur la touche
correspondante (le mode « minuterie » peut étre utilisé simultanément avec le mode
« puissance » ou « température ») :

5.

1800 W.
Appuyez sur les touches « +/— » pour régler les modes - 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800,
2100, 2400, 2700, 3000, 3300 et 3500 W.

- mode « puissance ». Le brileur commencera a chauffer les ustensiles de cuisson a

- - mode « température ». Apres avoir sélectionné ce mode, la température sera réglée
sur 130° C. Appuyez sur les touches « +/— » pour régler 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160,
170, 180, 200, 240 et 280° C.

- mode « minuterie ». Lorsque ce mode est sélectionné, « 0:00 » apparait a I'écran,
tandis que « :00 » clignote. Tournez la poignée pour sélectionner le nombre de minutes que
vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a nouveau sur la touche « minuterie ». Ensuite,
« 0 :» clignote; tournez la poignée si vous voulez fixer un certain nombre d'heures de
fonctionnement pour le brileur. Attendez 5 secondes, puis la durée de la minuterie sera fixée
et le compte a rebours commence a I'écran. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 24 heures
de fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la minuterie, utilisez la touche
« minuterie » 3 fois consécutives.

6. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche « marche/arrét », . « OFF »
apparait a I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brileur qu'aprés |'avoir éteint.

7. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le
fourneau hors tension.

HKN-ICF35D, HKN-ICF70D
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1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparaft a I'écran.
2. Placez la vaisselle sur le brlleur.

&)

3. Appuyez sur la poignée de réglage pour mettre I'appareil en marche ~%, « ON » s'allume
sur |'écran.
4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brileur souhaité en appuyant sur la touche
correspondante (le mode « minuterie » peut étre utilisé simultanément avec le mode
« puissance » ou « température ») :

- mode « puissance ». Aprées avoir sélectionné ce mode, le brlleur commencera a
chauffer les ustensiles de cuisson a 1800 W. En tournant la poignée, les modes peuvent étre
réglés sur 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 et 3500 W.

fl - mode « température ». Apres avoir sélectionné ce mode, la température sera réglée
sur 140° C. Tournez la poignée pour régler 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200,
240 et 280° C.

- mode « minuterie ». Lorsque ce mode est sélectionné, « 0:00 » apparait a I'écran,
tandis que « :00 » clignote. Tournez la poignée pour sélectionner le nombre de minutes que
vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a nouveau sur la touche « minuterie ». Ensuite,
« 0 :» clignote; tournez la poignée si vous voulez fixer un certain nombre d'heures de
fonctionnement pour le brileur. Attendez 5 secondes, puis la durée de la minuterie sera fixée
et le compte a rebours commence a |'écran. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 24 heures
de fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la minuterie, utilisez la touche

« minuterie » 3 fois consécutives.
=

5. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la poignée de réglage l %/, « OFF » apparait a
I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brlleur qu'apres I'avoir éteint.

6. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le
fourneau hors tension.

ICB35M, ICB35W WOK

woO
occ}

Menu : : On / Off
[ — |

1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparait a I'écran.
2. Placez la vaisselle sur le brileur.
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3. Pour mettre I'appareil en marche, appuyez sur la touche « marche/arrét », ON
s'allume sur I'écran. Le fourneau est prét a étre utilisé et se trouve en mode veille.
4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brdleur souhaité en appuyant sur la touche

«menu » :

- mode « puissance ». En appuyant sur les touches « + » ou « — », vous pouvez
sélectionner le mode de puissance: P1(300W), P2(500W), P3(1000W), P4(1500W),
P5(2000W), P6(2500W), P7(2800W), P8(3000W), P9(3300W) to P10(3500W).

- mode « température ». En appuyant sur les touches « + » ou « — », vous pouvez
sélectionner le mode de température: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 et
240° C.

5. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche « marche/arrét », « OFF »
apparait a I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brileur qu'aprées I'avoir éteint.
6. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le

fourneau hors tension.
ICF35T

O @ &
e & @

8888

® ® 0 ®O ©

1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparait a I'écran.
2. Placez la vaisselle sur le brileur.

3. Pour mettre I'appareil en marche, appuyez sur la touche « marche/arrét », ON
s'allume sur I'écran. Le fourneau est prét a étre utilisé et se trouve en mode veille.
4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brileur souhaité en appuyant sur la touche

« menu » @ (le mode « minuterie » peut étre utilisé en méme temps que le mode
« puissance ») :

- mode « puissance » avec une valeur de consigne de 1800 W. Les touches « +» et « —»
permettent de modifier la valeur en 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700,
3000, 3300 et 3500 W.

- mode de consommation électrique. Appuyez sur le bouton « menu » pendant que la
cuisiniére est en marche, la cuisiniére a induction affichera la puissance que vous avez utilisée.
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Par exemple, il indique 2,35, ce qui signifie que la cuisiniére a induction a déja utilisé une
puissance de 2,35 kW. L'écran affiche la consommation électrique actuelle pendant 5 secondes,
puis affiche a nouveau la puissance de chauffage.
- mode « minuterie ». Appuyez deux fois sur la touche « menu » pour sélectionner ce mode

. « 0:00 » apparait a I'écran, tandis que « :00 » clignote. Appuyez sur les touches « +/— »

pour sélectionner le nombre de minutes que vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a

nouveau sur la touche « menu » . Ensuite, « 0: » clignote. Appuyez sur les touches

« +/—» pour régler le nombre d'heures d'utilisation du brlleur. Attendez 8 secondes, puis la
durée de la minuterie sera fixée et le compte a rebours commence a I'écran. Vous pouvez régler
la minuterie jusqu'a 24 heures de fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la
minuterie, utilisez la touche « minuterie » 3 fois consécutives.

\'I

- en appuyant sur la touche de blocage #l vous pouvez empécher le panneau de
commande du fourneau de modifier les parameétres lors d'un appui. Un blocage actif sera

nouveau sur la touche de blocage pour débloquer

5. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche « marche/arrét », « OFF »
apparait a I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brileur qu'aprés |'avoir éteint.

6. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le
fourneau hors tension.

ICF35TM

1. Lorsque l'appareil est branché sur le réseau, le témoin lumineux « RESEAU » s'allume et
« OFF » apparait a I'écran.
2. Placez la vaisselle sur le brileur.

3. Pour mettre l'appareil en marche, appuyez sur la touche « marche/arrét », . ON
s'allume sur I'écran. Le fourneau est prét a étre utilisé et se trouve en mode veille.
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4. Sélectionnez le mode de fonctionnement du brileur souhaité en appuyant sur la touche

« menu » @ (le mode « minuterie » peut étre utilisé simultanément avec I'un des modes
« puissance » ou « température ») :

- mode « puissance » avec une valeur de consigne de 1800 W. Les touches « +» et « —»
permettent de modifier la valeur en 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700,
3000, 3300 et 3500 W.

- mode « température ». Les touches « + » et « — » permettent de modifier la valeur en 60, 80,
100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 et 280° C.

- mode « minuterie ». Lorsque ce mode est sélectionné, « 0:00 » apparait a I'écran,
tandis que « :00 » clignote. Appuyez sur les touches « +/— » pour sélectionner le nombre de
minutes que vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a nouveau sur la touche
« minuterie ». Ensuite, « 0 : » clignote. Appuyez sur les touches « +/— » pour régler le nombre
d'heures d'utilisation du brileur. Attendez 8 secondes, puis la durée de la minuterie sera fixée
et le compte a rebours commence a I'écran. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 24 heures
de fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la minuterie, utilisez la touche
« minuterie » 3 fois consécutives.

5. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche « marche/arrét », . « OFF »
apparait a I'écran. Ne retirez pas les ustensiles de cuisson du brileur qu'apreés |'avoir éteint.

6. Attendez que les ventilateurs de refroidissement s'arrétent de fonctionner et mettez le
fourneau hors tension.

HKN-ICF18T
Stew Soup BBQ Fry Hot pot Porridge
Menu On / Off

1. Branchez le fourneau a induction sur le réseau électrique, le signal sonore retentit et I'écran
affiche « ---- ». Si vous n'appuyez sur aucune touche, le fourneau sera désactivé.

2. Placez la vaisselle sur le brlleur.

3. Appuyez sur ON/OFF et la cuisiniere sera en mode veille. Le "----" s'affichera a I'écran.
Appuyez sur le bouton MENU, il commencera a chauffer la vaisselle avec la fonction mode HOT

©

POT a 1400W. Appuyez sur la touche MENU M pour sélectionner le mode de chauffage
correspondant.
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4. Le mode « Hot pot » est destiné a I'autocontrole de la puissance de chauffe. Utilisez les
touches « + » et « — » pour modifier la puissance.
5. Le mode « Stew » est destiné a la cuisson automatique. La fonction de changement de
puissance avec les touches « + » et « —» est bloquée. Le processus de chauffage se termine
automatiquement.
6. Le mode « BBQ » est destiné au contréle de 'auto-chauffage. Utilisez les touches « + » et
« —» pour modifier la puissance.
7. Le mode « Fry » est destiné a I'autocontréle de la puissance de chauffe. Utilisez les touches
« +» et « —» pour modifier la puissance.
8. Les modes « Soup » et « Porridge » sont automatiques. La fonction de changement de
puissance avec les touches « + » et « —» est bloquée. Le processus de chauffage se termine
automatiquement.
9. Le mode « Minuterie ». Lorsque ce mode est sélectionné, « 0:00 » apparait a I'écran, tandis
que « :00 » clignote. Appuyez sur les touches « +/— » pour sélectionner le nombre de minutes
que vous souhaitez, puis fixez la valeur en appuyant a nouveau sur la touche « minuterie ».
Ensuite, « 0 : » clignote. Appuyez sur les touches « +/—» pour régler le nombre d'heures
d'utilisation du brdleur. Attendez 5 secondes, puis la durée de la minuterie sera fixée et le
compte a rebours commence a I'écran. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 24 heures de
fonctionnement. S'il est nécessaire de désactiver la minuterie, utilisez la touche « minuterie »
3 fois consécutives.
10. Fonction « Lock ». Appuyez sur le bouton LOCK pendant le fonctionnement de la cuisiniere
pour verrouiller les boutons a I'exception du bouton ON/OFF. Pour annuler, appuyez a nouveau
sur la touche « Lock ».
11. Arrét. Pendant le fonctionnement, appuyez sur la touche « ON/OFF » et le chauffage
s'arrétera. Le fourneau se met en veille.
12. Attention, ne débranchez pas I'appareil immédiatement aprés utilisation. Le systeme de
ventilation forcée du fourneau a induction continuera a fonctionner pendant 1 minute pour un
refroidissement correct de I'appareil. Aprés cela déconnectez I'appareil de la source
d'alimentation principale.

5. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

e Avant de procéder a tout travail d'entretien, il est nécessaire de débrancher I'appareil et de
le laisser refroidir jusqu'a la température ambiante.
¢ Nettoyez I'appareil quotidiennement.
¢ Utilisez une éponge ou un chiffon doux et humide pour nettoyer la surface et le corps, en
utilisant un détergent doux. Aprés nettoyage, essuyez la surface et le boitier jusqu'a ce qu'ils
soient secs. Veillez a ce que la graisse et |a saleté soient completement éliminées des surfaces.
¢ Nettoyez toujours les ouvertures de ventilation situées sous le fourneau a I'aide d'une brosse
souple et d'un détergent doux. Apres le nettoyage, essuyez les surfaces pour les sécher.
e || est interdit de laisser du liquide ou des objets étrangers pénétrer a l'intérieur du fourneau
pendant le nettoyage.
e || est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges métalliques et des brosses, des
objets percant et coupant, des nettoyants agressifs contenant du chlore, de I'essence, des
acides, des alcalis et des solvants pour nettoyer I'équipement.
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¢ Si I'équipement n'est pas utilisé pendant une longue période (week-end, vacances, etc.), il
sera nécessaire de le débrancher et de le nettoyer soigneusement.

6. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

AVERTISSEMENT : LES OPERATIONS D'ENTRETIEN ET DE REPARATION DOIVENT ETRE
EFFECTUEES AVEC L'ALIMENTATION ELECTRIQUE COMPLETEMENT DECONNECTEE, EN
METTANT L'INTERRUPTEUR SUR LA POSITION « OFF » ET EN DEBRANCHANT LA FICHE DE LA
PRISE PAR UN TECHNICIEN QUALIFIE.

L'entretien de l'appareil doit étre effectué conformément aux réglementations du pays ou
I'appareil est utilisé. La liste des travaux dans cette notice est présentée a titre de référence
seulement.

Lors de I'entretien, les travaux suivants doivent étre effectués :

¢ Instruisez le personnel et vérifiez sa connaissance du mode d'emploi de I'appareil.

e Interrogez le personnel utilisant I'appareil concernant tout fonctionnement anormal de
I'appareil.

e Vérifiez visuellement I'état de |'appareil.

e Vérifiez I'absence de fils dénudés.

- Vérifiez I'état des ventilateurs de refroidissement, nettoyez les hélices si nécessaire.

L'appareil doit étre réparé par du personnel technique qualifié.

Aucune modification de conception ne doit étre apportée a |'appareil.

En cas de fonctionnement anormal de I'appareil, coupez |'alimentation électrique en mettant
I'interrupteur principal sur la position d'arrét ou en débranchant la fiche de la prise. Contactez
le service clientele.

Il est strictement interdit d'utiliser un appareil dont on sait qu'il est défectueux.

Le vendeur et le fabricant ne peuvent étre tenus de verser une indemnité pour des dommages
directs ou indirects qui auraient pu résulter d'un accident ou lors de I'utilisation d'un appareil
défectueux.

Accessoires de protection

1. Protection de surtension

Si la tension de la source d'alimentation varie de 80 a 280V, les réglages du fourneau et de la
puissance requise s'effectuent en mode automatique. Lorsque la tension tombe en dehors de
la plage spécifiée, le fourneau passe automatiquement en mode de veille.

2. Protection de surchauffe

Le capteur de température contrdle la température a l'intérieur du fourneau. Si le capteur fixe
la surchauffe, le fourneau passe automatiquement au mode de veille.

3. Détection de petits objets

Lorsqu'une vaisselle d'un diamétre inférieur a 80 mm ou de petits objets (couteau,
fourchette, pince, clé, etc.) entre en contact avec la surface du fourneau, un bip
d'avertissement retentit.
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5.

Absence de vaisselle ou vaisselle inappropriée
Si la casserole est retirée du fourneau pendant la cuisson ou n'est pas utilisable, le fourneau
ne fonctionne pas et un code d'erreur apparait sur I'écran.

Arrét automatique de sécurité

Si le fourneau fonctionnant ne regoit pas de commandes pendant 2 heures, il s'éteint
automatiquement.
(Exception - si vous réglez la minuterie pour plus de 2 heures).

Codes de pannes

CODE | PANNE CODE PANNE
Erreur dans le
Unité de commande centrale fonctionnement de la
EO . E5 N
défectueuse carte ou de l'unité
centrale de commande
E1l Absence de vaisselle E6 Surintensité de courant
Rupture de la chaine ou
. . . court-circuit du
E2 Tension d'alimentation trop basse E7 . . L
transistor bipolaire a
grille isolée
. . . o Surchauffe du panneau
E3 Tension d'alimentation trop élevée ES , . P
céramique
£a Rupture de la chaine ou court-circuit £9 Surchauffe du transistor
du capteur de température bipolaire a grille isolée

FR
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7. TRANSPORT ET ENTREPOSAGE MISE AU REBUT

¢ Cet appareil peut étre transporté par n'importe quel mode de transport conformément aux
étiquettes d'avertissement sur les conteneurs d'expédition, ainsi qu'aux régles en vigueur pour
le mode de transport en question.

e Lors du chargement et du transport, I'appareil ne doit pas étre retourné ni heurté. ¢ Lors du
transport sur une surface inclinée, les conteneurs d'expédition doivent étre maintenus a un
angle de 15 % avec le symbole HAUT en position supérieure.

e L'appareil doit étre transporté par voie ferroviaire ou routiére dans des véhicules couverts.

e Apres le transport, I'appareil doit étre fonctionnel et non endommagé.

e L'appareil doit étre entreposé dans son emballage d'expédition dans des locaux d'entrepot
offrant une protection contre les précipitations atmosphériques et les dommages mécaniques.
* Ne secouez pas l'appareil.

* N'entreposez pas l'appareil a I'envers.

Aprés la mise hors service de I'appareil a I'expiration de sa vie de service spécifiée, I'organisme
d'exploitation doit le remettre a la personne responsable de son élimination.

L'appareil doit étre éliminé selon les regles générales de recyclage des matieres premiéres
secondaires et conformément a la réglementation du pays ou I'appareil est mis au rebut.
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1. DATITECNICI

Parametri Tipo di Dimensioni
di Potenza, | Numero di P . - Peso,
Modello . . o | superficie d'ingombro,
alimenta- Kw fornelli, n Kg
. del fornello mm
zione
HKN-ICF18T 2 Planeg- | 3. 6x000x35 | 2
giante
HKN-ICB35W WOK 400x400x85
WOK (senza panello| 4,7
HKN-ICB35M di controllo)
Pianeg-
HKN-ICF35M 1 . 326x415x110 4,7
giante
HKN-ICF35D 220-240V/| 3,5 328x396x110 | 4
50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 . 9,9
P - ’
HKN-ICF70D2V 1aNCE” | 330x810x110
giante
HKN-ICF35DX4 | 220-240V 735x830x150
(380-415 14 4 19,35
HKN-ICF35DX47 | v)/ 50 Hz 830x700x150
HKN-ICF50D i
220 27:0 v/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D 50 Hz WOK

Il produttore si riserva il diritto di modificare I'aspetto e il design dell'apparecchio per
migliorarne le prestazioni senza modificarne le caratteristiche tecniche.

2. INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

e Attenzione! Tutti i lavori di installazione e messa in servizio devono essere eseguiti da
personale qualificato che dispone di permesso speciale in conformita con le normative del
paese in cui viene utilizzato questo apparecchio.

¢ Verificare che la tensione di rete corrisponda alla tensione di funzionamento del dispositivo,
verificare che i dispositivi di protezione siano installati e che corrispondano alla potenza
nominale e alle caratteristiche dell'apparecchio. La tolleranza massima della tensione & + 5%/-
10%, la frequenza e 50 Hz.
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¢ | dispositivi di protezione devono essere posti nelle immediate vicinanze dell'apparecchio o
nel quadro se al quadro c'é un accesso diretto. La presa deve essere conforme ai requisiti di
sicurezza e avere una messa a terra affidabile.

e Piani cottura modelli HKN-ICF35DX4 e HKN-ICF35DX47 devono essere installati su una base
senza fondo.

¢ Piani cottura modelli HKN-ICF35DX4, HKN-ICF35DX47 sono collegate secondo lo schema
indicato sull'adesivo accanto alla targhetta e facendo riferimento ai contrassegni sui fili. E
possibile connettersi a una rete con una tensione di 380-415 V.

* E vietato bloccare i fori d'aerazione del piano cottura.

e || cablaggio deve corrispondere alla potenza nominale del dispositivo. La inadeguatezza delle
caratteristiche pud provocare un incendio.

¢ Modelli HKN-ICF70D e HKN-ICF70D2V sono dotati di 2 cavi monofase con le spine tipo E/F.

e Durante il trasporto dell'apparecchio, il fissaggio delle parti, i collegamenti elettrici e i
meccanismi mobili potrebbero allentarsi, pertanto dovrebbero essere controllati prima del
primo avvio.

¢ Evitare di far passare il cavo tra oggetti e mobili, che potrebbero esercitare pressione e
danneggiare il cavo di alimentazione. Evitare di piegare o aggrovigliare il cavo.

¢ Non utilizzare prolunghe domestiche per collegare il dispositivo.

¢ Un collegamento errato o una spina o una presa difettosa possono provocare

un incendio.

e L'apparecchio € installato su una base resistente al fuoco, antiscivolo, orizzontale, ad una
distanza di almeno 100 mm da pareti, rampe, gradini e altre apparecchiature. Non & consentito
installare I'apparecchio vicino a vasche di lavaggio e lavandini.

¢ Se il dispositivo viene installato vicino ad altre attrezzature di cottura, aumentare la distanza
tra esso e il piano cottura fino a 200-300 mm. E vietata l'installazione in prossimita di
apparecchiature che durante il funzionamento evaporino i grassi (friggitrici, griglie, ecc.).

* Non é consentito posizionare I'apparecchio nelle immediate vicinanze di oggetti e materiali
inflammabili ed esplosivi.

* Non & consentito posizionare il piano cottura in locali associati a una grande emissione di
polvere, fumo e gas (compresi farina e altri tipi di polvere).

¢ Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, rimuovere tutti i materiali di imballaggio,
opuscoli, sacchetti di plastica, ecc. dalla superficie dell'apparecchio, quindi pulire il piano di
cottura secondo le indicazioni del capitolo “6. Manutenzione e pulizia”.

¢ Non consentire a personale che non ha preso visione di questo manuale e non ha ricevuto
istruzioni di sicurezza di utilizzare I'apparecchio, poiché cio puo causare lesioni o morte.

» Adottare misure per proteggere il dispositivo dalla pioggia e dall'umidita.

3. PRESCRIZIONI DI SICUREZZA

¢ Attenzione! L'autorizzazione a usare questo dispositivo pud essere concessa solo alle
persone che hanno letto il manuale d'uso e hanno assistito al corso di formazione alla
sicurezza.

e Durante l'installazione, la preparazione al lavoro, il funzionamento, la manutenzione e la
riparazione, oltre all'osservanza dei requisiti di sicurezza stabiliti in questo manuale, &
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necessario osservare rigorosamente le norme di sicurezza, antincendio e sanitarie secondo le
normative del paese in cui questo viene utilizzato I'apparecchio.
¢ Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

* Non lasciare |'apparecchio acceso senza controllo.

* Non utilizzare I'apparecchio su una superficie irregolare o su una base di plastica.

® Non toccare le superfici del piano cottura funzionante e per un po' di tempo dopo aver
terminato il lavoro! Vietato appoggiarsi sul piano di cottura con il corpo! Cio provochera
ustioni!

¢ Non immagazzinare oggetti inflammabili nelle immediate vicinanze del dispositivo.

¢ Non lasciare mai oggetti estranei sulla superficie del piano cottura-

¢ Non far cadere oggetti estranei e non appoggiarsi sulla superficie del piano cottura, poiché
cio potrebbe causare danni. Non utilizzare |'apparecchio se la superficie € incrinata.

* Non lasciare che I'acqua fredda cada sulla superficie calda in vetroceramica.

* Non lasciare che detergenti o materiali combustibili (tra cui carta) entrino in contatto con la
superficie del dispositivo sotto la pentola/padella a induzione.

¢ Non surriscaldare pentole vuote. L'olio surriscaldato puo inflammarsi.

e Durante l'immagazzinamento dell'apparecchio la temperatura ambiente deve essere
inferiore a 45 °C, I'umidita non deve superare 1'85%.

e Quando il dispositivo non € in uso o viene utilizzato in condizioni meteorologiche avverse,
scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione per evitare incidenti.

e E severamente vietato lavare il dispositivo con I'acqua corrente. La mancata osservanza di
questa precauzione potrebbe provocare danni all'apparecchiatura e lesioni personali anche
mortali. Non lasciare che I'acqua entri nella presa elettrica e nell'interruttore.

¢ Non lavare le superfici del dispositivo senza attendere che si raffreddino.

e Prima di pulire, riparare o spostare il dispositivo bisogna staccare la spina dalla presa.

* Se si notano danni al cavo di alimentazione, sostituirlo immediatamente. In caso contrario,
potrebbero verificarsi scosse elettriche o incendi.

* Non toccare il cavo di alimentazione con le mani bagnate, altrimenti potrebbero verificarsi
scosse elettriche.

¢ | lavori di manutenzione o riparazione possono essere eseguiti solo dopo aver scollegato il
dispositivo dall'alimentazione.

¢ Non toccare l'interruttore o la spina con le mani bagnate.

* Non spostare il dispositivo durante il funzionamento.

e Per scollegare il dispositivo dalla rete non tirare il cavo, afferrare sempre la spina.

¢ Le persone che soffrono di malattie cardiache devono usare il dispositivo solo in conformita
con le raccomandazioni del medico.

e |'apparecchio non e destinato all'uso da parte di bambini, persone con ridotte capacita
fisiche, psichiche o mentali o di persone prive di esperienza e conoscenza adeguata. Sono
consentite eccezioni in caso di controllo o formazione effettuati da persone responsabili della
loro sicurezza.

L'uso del dispositivo e vietato:
¢ in caso di funzionamento errato dell'apparecchio;
- se |'apparecchio & danneggiato o & caduto;
e se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati.
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4. MODALITA D'USO

¢ || piano cottura a induzione e progettato per i trattamenti termici di prodotti alimentari negli
esercizi di ristorazione utilizzando pentole, il cui fondo e realizzato con materiali con proprieta
ferromagnetiche.

* Non ostruire mai le aperture di ventilazione del piano cottura.

e Per il normale funzionamento del piano cottura, la temperatura ambiente dovrebbe essere
5-35 °C con umidita relativa del 30-80%.

e || carico massimo sul fornello € di 30 kg.

e Evitare di rimuovere le pentole dal fornello durante la cottura. Evitare ripetute perdite di
contatto trail fondo della pentola e la superficie della piastra! (ad esempio, non lanciare frittelle
o non mescolare il contenuto dela padella senza attrezzature speciali)

* Non lasciare che il liquido fuoriesca sulla superficie sotto il piano cottura, potrebbe penetrare
all'interno del piano di cottura e causare malfunzionamenti.

¢ Utilizzare solo pentole pulite per cucinare. Prima di iniziare la cottura assicurarsi che la
superficie di contatto del piano cottura e delle pentole sia asciutta. Assicurarsi che il grasso non
si accumuli sulla superficie del piano cottura.

e La superficie in vetroceramica del piano cottura deve essere maneggiata con cura.

* Non staccare la spina del piano di cottura dalla fonte di elettricita immediatamente dopo
I'uso. Il sistema di ventilazione forzata del piano cottura a induzione continuera a funzionare
per 1 minuto dopo lo spegnimento, per assicurare il corretto raffreddamento dell'apparecchio.
Solo in seguito, scollegate il dispositivo dalla fonte di alimentazione principale.

Requisiti delle pentole compatibili

e Piano cottura richiede pentole il cui fondo e realizzato con

materiali con proprieta ferromagnetiche. \
* Sono adatte per I'uso pentole con un diametro del fondo

da 12 a 26 cm e uno spessore del fondo di almeno 5 mm.

¢ Se le pentole utilizzate non soddisfano i requisiti descritti

in questo manuale, utilizzare un adattatore, che & un —~ __4

pannello metallico con un alto contenuto di materiali

ferromagnetici (escluso dalla fornitura)
¢ Le pentole utilizzate devono essere contrassegnate con un apposito simbolo che

significa che adatte all'uso su piani a induzione.

Induction
Per piani cottura con fornelli pianeggianti:

¢ || fondo delle pentole deve essere perfettamente piano e privo di asperita o irregolarita.
Per piani cottura con fornelli WOK:

¢ || fondo della pentola deve aderire perfettamente alla superficie, non presentare asperita o
irregolarita.
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UTENSILI DA CUCINA COMPATIBILI
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. . . . Padella
Pentola in acciaio inox Padellain Padella in (ferro acciaio)
ferro ghisa
2 -
Stoviglie smaltate Pentola in ferro Bollitore in accialo inox

o smaltato
UTENSILI NON COMPATIBILI

n = B

Pentole con fondo
COnvesso

Pentole in ceramica Pentole/padelle in vetro

N\

-
.

ol

Pentole "con gambe" Diametro estemo Utensili inlega con basso
inferiore a 12 em contenuto di ferro

Sequenza di lavoro

Il manuale contiene informazioni sul funzionamento di un fornello. Tutte i fornelli del piano

cottura funzionano allo stesso modo.

Seleziona la descrizione del pannello di controllo che corrisponde al tuo modello di piano

cottura.
HKN-ICW50D, HKN-ICF50D
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1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".

2. Mettere la pentola sul fornello.

3. Per accendere l'apparecchio premere il pulsante "ON/OFF" ., sul display si illuminera
la scritta "ON".

4. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il
pulsante corrispondente (la modalita "temporizzatore" puo funzionare contemporaneamente
con una delle modalita "potenza" o "temperatura"):

- modalita "potenza". Quindi il fornello iniziera a riscaldare la pentola ad una potenza di
2500 W. Ruotando la manopola, € possibile impostare le modalita: 500, 1000, 1500, 2000, 2500,
3000, 3500, 4000, 4500 e 5000 W.

- modalita "temperatura". Dopo aver selezionato questa modalita, la temperatura verra
impostata a 160 °C. Ruotando la manopola, & possibile impostare la temperatura di 60, 80, 120,
140, 160, 180, 200, 220, 240 e 280 °C.

©

- modalita "temporizzatore". Quando questa modalita & selezionata, il display
visualizzera “0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Ruotare la manopola per selezionare il numero
di minuti desiderati, quindi fissare il valore premendo nuovamente il pulsante del timer. Quindi
"0:" iniziera a lampeggiare, ruotare la manopola, se € necessario impostare un certo numero di
ore di funzionamento del fornello. Attendere 5 secondi, quindi il timer verra fissato e iniziera il
conto alla rovescia sullo schermo. Il timer puo essere impostato fino a 24 ore di funzionamento.
Nel caso in cui si desideri disattivare il timer, premere il pulsante "timer" 3 volte di seguito.

5. Al termine della cottura premere il pulsante "ON/OFF" ., il display visualizzera “OFF”.
La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che é stato spento.

6. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano
cottura dall'alimentazione.

HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

| |
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1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".
2. Mettere la pentola sul fornello.

P
T, . . L
3. Peraccendere I'apparecchio premere la manopola di controllo Y sul display siilluminera

la scritta "ON". Premi il pulsante H, quindi il fornello iniziera a riscaldare la pentola ad una
potenza di 2000 W.

4. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il
pulsante corrispondente (la modalita "temporizzatore" puo funzionare contemporaneamente
con una delle modalita "potenza" o "temperatura"):

H— pulsante per cambio delle modalita "potenza" e "temperatura".

Modalita "potenza".

Ruotando la manopola, e possibile impostare le modalita: 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500,
2800, 3000, 3300 e 3500 W.

Modalita "temperatura".

Dopo aver selezionato questa modalita, la temperatura verra impostata a 140 °C. Ruotando la
manopola, & possibile impostare la temperatura di 60, 80, 100, 120, 140, 160,180, 200, 220 e
240 °C.

- modalita "temporizzatore". Quando questa modalita & selezionata, il display
visualizzera “0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Ruotare la manopola per selezionare il numero
di minuti desiderati, quindi fissare il valore premendo nuovamente il pulsante del timer. Quindi
"0:" iniziera a lampeggiare, ruotare la manopola, se & necessario impostare un certo numero di
ore di funzionamento del fornello. Attendere 5 secondi, quindi il timer verra fissato e iniziera il
conto alla rovescia sullo schermo. Il timer puo essere impostato fino a 24 ore di funzionamento.

Nel caso in cui si desideri disattivare il timer, premere il pulsante "timer" 3 volte di seguito.
.

) .
5. Al termine della cottura premere il a manopola di controllo \,.VJ, sul display si illuminera la
scritta "OFF". La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che é stato spento.
6. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano

cottura dall'alimentazione.

HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK
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1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".

2. Mettere la pentola sul fornello.

3. Per accendere l'apparecchio premere il pulsante "ON/OFF" ., sul display si illuminera
la scritta "ON".

4. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il
pulsante corrispondente (la modalita "temporizzatore" puo funzionare contemporaneamente
con una delle modalita "potenza" o "temperatura"):

- modalita "potenza". Il fornello iniziera a riscaldare la pentola ad una potenza di 1800
W. Premendo i pulsanti "+/-", & possibile impostare le modalita: 400, 600, 800, 1000, 1200,
1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 e 3500 W.

- modalita "temperatura". Dopo aver selezionato questa modalita, la temperatura verra
impostata a 130 °C. Premendo i pulsanti "+/-", & possibile impostare la temperatura di 60, 80,
100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 e 280 °C.

©

- modalita "temporizzatore". Quando questa modalita & selezionata, il display
visualizzera “0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Ruotare la manopola per selezionare il numero
di minuti desiderati, quindi fissare il valore premendo nuovamente il pulsante del timer. Quindi
"0:" iniziera a lampeggiare, ruotare la manopola, se € necessario impostare un certo numero di
ore di funzionamento del fornello. Attendere 5 secondi, quindi il timer verra fissato e iniziera il
conto alla rovescia sullo schermo. Il timer puo essere impostato fino a 24 ore di funzionamento.
Nel caso in cui si desideri disattivare il timer, premere il pulsante "timer" 3 volte di seguito.

5. Al termine della cottura premere il pulsante "ON/OFF" ., il display visualizzera “OFF”.
La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che & stato spento.

6. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano
cottura dall'alimentazione.

HKN-ICF35D, HKN-ICF70D

I

@
@
®

I

1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".
2. Mettere la pentola sul fornello.
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3. Peraccendere I'apparecchio premere la manopola di controllo ~=%/, sul display si illuminera
la scritta "ON".
4. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il
pulsante corrispondente (la modalita "temporizzatore" puo funzionare contemporaneamente
con una delle modalita "potenza" o "temperatura"):

- modalita "potenza". Dopo aver selezionato questa modalita, il fornello iniziera a
riscaldare la pentola ad una potenza di 1800 W. Ruotando la manopola, & possibile impostare
le modalita: 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 e 3500 W.

- modalita "temperatura". Dopo aver selezionato questa modalita, la temperatura verra
impostata a 130 °C. Ruotando la manopola, & possibile impostare la temperatura di 60, 80, 100,
120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 e 280 °C

- modalita "temporizzatore". Quando questa modalita & selezionata, il display
visualizzera “0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Ruotare la manopola per selezionare il numero
di minuti desiderati, quindi fissare il valore premendo nuovamente il pulsante del timer. Quindi
"0:" iniziera a lampeggiare, ruotare la manopola, se € necessario impostare un certo numero di
ore di funzionamento del fornello. Attendere 5 secondi, quindi il timer verra fissato e iniziera il
conto alla rovescia sullo schermo. Il timer pud essere impostato fino a 24 ore di funzionamento.
Nel caso in cui si desideri disattivare il timer, premere il pulsante tlmer 3 volte di seguito.

5. Al termine della cottura premere il a manopola di controllo \JV', sul display si illuminera la
scritta "OFF". La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che é stato spento.

6. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano
cottura dall'alimentazion

ICB35M, ICB35W WOK

QE@

Menu On / Off
[ —

1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".
2. Mettere la pentola sul fornello.

3. Per accendere I'apparecchio premere il pulsante "ON/OFF" , sul display si illuminera
la scritta "ON". Il piano cottura & pronto per I'uso ed e in modalita standby.
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5. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il

pulsante

- modalita "potenza". Pemendo i tasti "+" o e possibile selezionare la potenza:
P1(300W), P2(500W), P3(1000W), P4(1500W), P5(2000W), P6(2500W), P7(2800W),
P8(3000W), P9(3300W) to P10(3500W).

- modalita "temperatura". Pemendo i tasti "+" o € possibile selezionare la
temperatura: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 e 240 °C

4. Al termine della cottura premere il pulsante "ON/OFF" , il display visualizzera “OFF”.
La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che é stato spento.

5. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano
cottura dall'alimentazione.

ICF35T

- © ¢ 8888 :
@ & © ® ©

1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".
2. Mettere la pentola sul fornello.

3. Per accendere |'apparecchio premere il pulsante "ON/OFF" , sul display si illuminera
la scritta "ON". Il piano cottura & pronto per I'uso ed & in modalita standby.
4. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il

pulsante "menu" (la modalita "temporizzatore" puo funzionare contemporaneamente
con la modalita "potenza"):

- modalita "potenza" con un valore impostato di 1800 W. Utilizzando i pulsanti "+" e e
possibile modificare il valore in 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000,
3300 e 3500 W.

- Modalita di consumo energetico. Premi il pulsante "menu" mentre il fornello & in

funzione, il fornello a induzione mostrera quanta potenza hai utilizzato. Ad esempio, mostra
2,35, il che significa che il fornello a induzione ha gia utilizzato una potenza di 2,35 kW. Il display
mostra I'attuale consumo di energia per 5 secondi, quindi mostra la potenza di riscaldamento.

non
’
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- modalita "temporizzatore". Per selezionare questa modalita, fare doppio clic sul pulsante

"menu" . Il display visualizzera “0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Premendo i pulsanti
"+/-", selezionare il numero di minuti necessari, quindi fissare il valore premendo nuovamente

il pulsante "menu" . Successivamente iniziera a lampeggiare "0:" Premere i pulsanti "+/-
" per impostare un certo numero di ore di funzionamento del fornello. Attendere 8 secondi,
quindi il timer verra fissato e iniziera il conto alla rovescia sullo schermo. Il timer puo essere
impostato fino a 24 ore di funzionamento. Nel caso in cui si desideri disattivare il timer, premere
il pulsante "timer" 3 volte di seguito.

- premendo il pulsante di blocco él, ¢ possibile impedire al pannello comandi del piano di
cottura di modificare le impostazioni se premuto accidentalmente. Il blocco attivo sara
evidenziato dall'apposita spia luminosa sopra il pulsante di blocco. Per disattivare blocco,

premere nuovamente il pulsante di blocco

5. Al termine della cottura premere il pulsante "ON/OFF" , il display visualizzera “OFF”.
La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che € stato spento.

6. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano
cottura dall'alimentazione.

ICF35TM

1. Dopo aver collegato il dispositivo alla rete, si accendera la spia "RETE" e sul display apparira
la scritta "OFF".
2. Mettere la pentola sul fornello.

3. Per accendere l'apparecchio premere il pulsante "ON/OFF" ., sul display si illuminera
la scritta "ON". Il piano cottura & pronto per 'uso ed & in modalita standby.
4. Seleziona la modalita di funzionamento del piano cottura di cui hai bisogno premendo il

pulsante "menu" (Ia modalita "temporizzatore" puo funzionare contemporaneamente
con una delle modalita "potenza" o "temperatura"):
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- modalita "potenza" con un valore impostato di 1800 W. Utilizzando i pulsanti "+" e "-", &
possibile modificare il valore in 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000,
3300 e 3500 W.

- modalita "temperatura". Utilizzando i pulsanti "+" e "-", & possibile modificare il valore in 60,
80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170,180, 200, 240 e 280 °C.

- modalita "temporizzatore". Quando questa modalita & selezionata, il display
visualizzera “0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Premendo i pulsanti "+/-", selezionare il numero
di minuti necessari, quindi fissare il valore premendo nuovamente il pulsante del timer. Quindi
"0:" Premere i pulsanti "+/-" per impostare un certo numero di ore di funzionamento del
fornello. Attendere 8 secondi, quindi il timer verra fissato e iniziera il conto alla rovescia sullo
schermo. Il timer puo essere impostato fino a 24 ore di funzionamento. Nel caso in cui si
desideri disattivare il timer, premere il pulsante "timer" 3 volte di seguito.

5. Al termine della cottura premere il pulsante "ON/OFF" , il display visualizzera “OFF”.
La pentola deve essere rimossa dal fornello solo dopo che é stato spento.

6. Attendere che i ventilatori di raffreddamento smettano di funzionare e scollegare il piano
cottura dall'alimentazione.

HKN-ICF18T
Stew Soup BBQ Fry Hot pot Porridge
Menu On / Off

1. Collegare il piano cottura a induzione alla rete elettrica, il segnale acustico suonera e il
display visualizzera “----“. Se non viene premuto alcun pulsante, il piano cottura si spegne.

2. Mettere la pentola sul fornello.

3. Tocca ON/OFF e il fornello sara in modalita standby. Sul display verra visualizzato “----".
Tocca il pulsante MENU, iniziera a riscaldare le stoviglie con la funzione HOT POT mode a

©

1400W. Premere il pulsante MENU M per selezionare la modalita di riscaldamento
corrispondente.

4. La modalita "Hot pot" e adatta al controllo indipendente della potenza di riscaldamento.
Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per modificare la potenza.

5. La modalita "Stew" ("Stufato") & adatta alla cottura automatica. La funzione di cambio
potenza con i pulsanti "+" e "-" & bloccata. Il processo di riscaldamento termina
automaticamente.
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6. La modalita "BBQ" & adatta al controllo indipendente della potenza di riscaldamento.
Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per modificare la potenza.
7. La modalita "Fry" & adatta al controllo indipendente della potenza di riscaldamento.
Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per modificare la potenza.
8. Le modalita "Soup" e "Porridge" sono automatiche. La funzione di cambio potenza con i
pulsanti "+" e "-" & bloccata. Il processo di riscaldamento termina automaticamente.
9. Le modalita "Temporizzatore". Quando questa modalita é selezionata, il display visualizzera
“0:00”, mentre “: 00” lampeggera. Premendo i pulsanti "+/-", selezionare il numero di minuti
necessari, quindi fissare il valore premendo nuovamente il pulsante del timer. Quindi "0:"
Premere i pulsanti "+/-" per impostare un certo numero di ore di funzionamento del fornello.
Attendere 5 secondi, quindi il timer verra fissato e iniziera il conto alla rovescia sullo schermo.
Il timer puo essere impostato fino a 24 ore di funzionamento. Nel caso in cui si desideri
disattivare il timer, premere il pulsante "timer" 3 volte di seguito.
10. Funzione "Lock" ("Blocca"). Premendo il pulsante LOCK durante il funzionamento della
cucina si bloccheranno i pulsanti tranne il pulsante ON/OFF. Per annullare, & necessario
premere nuovamente il pulsante "Lock".
11. Spegnimento. Durante il funzionamento, premere il pulsante "ON / OFF" e il riscaldamento
si fermera. Il piano cottura entrera in modalita standby.
12. Attenzione, non staccare la spina del piano cottura dalla fonte di elettricita
immediatamente dopo I'uso. Il sistema di ventilazione forzata del piano cottura a induzione
continuera a funzionare per 1 minuto dopo lo spegnimento, per assicurare il corretto
raffreddamento del dispositivo. Solo in seguito, scollegate il dispositivo dalla fonte di
alimentazione principale.

5. MANUTENZIONE E PULIZIA

¢ Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione, |'alimentazione deve essere spenta e
I'apparecchio deve essere lasciato raffreddare a temperatura ambiente.

¢ L'apparecchio deve essere pulito ogni giorno.

e Per pulire la superficie e il corpo, utilizzare una spugna morbida umida o un panno e
detergenti delicati. Dopo la pulizia, asciugare la superficie e il corpo dell'apparecchio.
Assicurarsi che grasso e sporco siano completamente rimossi dalle superfici.

e Assicurarsi di pulire le fessure di ventilazione sul lato inferiore del piano cottura con una
spazzola morbida e un detergente delicato. Asciugare le superfici dopo la pulizia.

o E vietato introdurre liquidi e corpi estranei all'interno del piano cottura durante la pulizia.

¢ Non é consentito usare materiali abrasivi, spugne metalliche e spazzole, oggetti perforanti e
taglienti, detergenti aggressivi contenenti cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per pulire
I'apparecchio.

¢ Se |'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo (fine settimana, ferie, ecc.), &
necessario spegnere l'alimentazione e pulirlo accuratamente.

6. MANUTENZIONE E RIPARAZIONE

ATTENZIONE: | LAVORI DI MANUTENZIONE E RIPARAZIONE DEVONO ESSERE EFFETTUATI DA
PERSONALE TECNICO QUALIFICATO CON L'ALIMENTAZIONE COMPLETAMENTE DISINSERITA
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PORTANDO L'INTERRUTTORE DI ALIMENTAZIONE IN POSIZIONE “OFF” E SCOLLEGANDO LA
SPINA DALLA PRESA.

La manutenzione di questo dispositivo deve essere eseguita in conformita con le normative del
paese in cui il dispositivo viene utilizzato. L'elenco degli interventi presentati in questo manuale
e di carattere indicativo.

Durante la manutenzione, eseguire le seguenti operazioni:

e Istruire e testare le conoscenze del personale che lavora con il dispositivo per quello che
riguarda le regole dell'uso corretto dell'apparecchio.

e Fare un sondaggio del personale che lavora con il dispositivo per rilevare il funzionamento
anomalo del dispositivo.

e Eseguire il controllo visivo dello stato dell'apparecchio.

* Verificare eventuale presenza di fili scoperti.

e Verificare lo stato delle ventole di raffreddamento, se necessario pulire le giranti.

La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata da personale tecnico qualificato.

Non & consentito introdurre modifiche costruttive nel dispositivo.

In caso di funzionamento anomalo del dispositivo, diverso dal normale, & necessario diseccitare
il dispositivo portando l'interruttore di ingresso in posizione “off” o scollegando la spina dalla
presa e contattare il servizio di assistenza.

E severamente vietato I'uso del dispositivo difettoso.

Il venditore e il produttore non possono essere ritenuti responsabili per danni diretti o indiretti
che potrebbero derivare da un incidente o a causa dell'uso di un dispositivo difettoso.
Dispositivi di protezione

1. Protezione da sovratensione

Per una tensione di alimentazione da 80 a 280 V, le impostazioni del piano cottura e
I'impostazione di potenza sono automatiche. Quando la tensione non rientra nell'intervallo
specificato, il piano cottura passa automaticamente alla modalita standby.

2. Protezione contro il surriscaldamento

Il sensore di temperatura controlla la temperatura all'interno del piano cottura. Se il sensore
di temperatura indica il surriscaldamento, il piano cottura passa automaticamente alla
modalita standby.

3. Identificazione di piccoli oggetti

Quando un elemento con un diametro inferiore a 80 mm o un piccolo oggetto (coltello,
forchetta, pinza, chiave, ecc.) viene a contatto con la superficie del piano cottura, viene
emesso un segnale acustico di avvertimento.

4, Assenza di piatti o utensili impropri

Se una pentola viene rimossa dal piano cottura durante la cottura o non € adatta per l'uso, il
piano cottura smette di funzionare e sullo schermo viene visualizzato un codice di errore.

5. Spegnimento automatico di protezione

Se il piano di cottura € in funzionamento e non riceve un comando durante 2 ore, si spegne
automaticamente.

(Eccezione: la modalita timer & stata selezionata per piu di 2 ore).
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Codici dei guasti

CoDlI
CE GUASTO CODICE | GUASTO
Errore nel
EO Guasto dell'unita di controllo centrale ES5 funzmnamen:co (;Ie‘lla'
scheda o dell'unita di
controllo centrale
E1l Nessuna pentola E6 Sovracorrente
Tensione di alimentazione troppo Circuito aperto o
E2 E7 .
bassa cortocircuito IGBT
. - . Surriscaldamento del
E3 Tensione di alimentazione troppo alta ES urn .
pannello ceramico
Circuito apert rtocircuit I
E4 reurto pe © o cortocircuito de E9 Surriscaldamento IGBT
sensore di temperatura

7. TRASPORTO E STOCCAGGIO SMALTIMENTO

* Questo dispositivo puo essere trasportato con qualsiasi tipo di trasporto in conformita alle
etichette di avvertenza sull'imballo, nonché alle norme in vigore per il particolare tipo di
trasporto.

e Durante il carico e il trasporto, il dispositivo non deve essere ribaltato o soggetto a urti.
Movimentare I'imballo di trasporto su un piano inclinato, rispettando i contrassegni "TOP" con
un angolo non superiore al 15%.

o || dispositivo deve essere trasportato su rotaia e su strada in veicoli coperti.

* Dopo il trasporto, il dispositivo deve essere funzionante e non danneggiato.

¢ || dispositivo deve essere conservato in imballaggi per il trasporto in strutture di stoccaggio
che forniscono protezione contro le precipitazioni atmosferiche e i danni meccanici.

¢ Non agitare il dispositivo.

¢ Non capovolgere il dispositivo durante lo stoccaggio.

Dopo la cessazione del funzionamento del dispositivo, dopo la scadenza della vita utile stabilita,
I'ente che gestisce l'uso del dispositivo deve consegnarlo all'ente responsabile dello
smaltimento.

Smaltire il dispositivo in conformita con le regole generali per il riciclaggio ai sensi delle norme
del paese in cui il dispositivo viene riciclato.
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1. TECHNINIAI PARAMETRAI

. . e Kaitvietés Gabaritiniai .
. Tinklo Galia, Kaitvieciy - Svoris,
Modelis . L pavirsiaus matmenys,
parametrai kW kiekis, vnt. . kg
tipas mm
HKN-ICF18T 2 Plokscias 370x290x35 2
HKN-ICB35W
WOK WOK 400x400x85 |,
HKN-ICB35M (be pulto)
HKN-ICF35M 1 Plokscias 326x415x110 4,7
HKN-ICF35D 220-240V/| 3,5 328x396x110 | 4
50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9,9
HKN-ICF70D2V Plokscias 330x810x110
HKN-ICF35Dx4 | 220-240V 735x830x150
(380-415 14 4 19.35
HKN-ICF35DX47 | v/)/ 50 Hz 830x700x150
HKN-ICF50D ~
220 02|£:0 v/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D 50 Hz WOK

Gamintojas pasilieka teise keisti jrenginio iSvaizdg ir konstrukcija, kad pagerinty jo
eksploatacinius parametrus, nekeiciant techniniy parametry.

2. MONTAVIMO TVARKA IR PARUOSIMAS DARBUI

e Démesio! Visus montavimo ir paleidimo darbus turi atlikti kvalifikuoti, specialy leidima
turintys techniniai darbuotojai pagal salies, kurioje Sis jrenginys naudojamas, taisykles.

o Jsitikinkite, kad elektros tinklo jtampa atitinka jrenginio darbine jtampg, patikrinkite apsaugos
jtaisus ir jy atitikimg galingumui bei parametrams. DidZiausias jtampos nuokrypis yra + 5%/-
10%, daznis - 50 Hz.

¢ Apsaugos jtaisai turi bati Salia jrenginio arba skirstomajame skydelyje, jei prie jo yra tiesioginé
prieiga. Elektros lizdas turi atitikti saugos reikalavimus ir turi bati patikimai jZemintas.

e HKN-ICF35DX4 ir HKN-ICF35DX47 modeliai turi bati montuojami ant pagrindo be dugno.
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¢ HKN-ICF35DX4, HKN-ICF35DX47 modeliy viryklés jungiamos pagal schema, nurodytg lipduke
prie vardinés lentelés ir pagal Zyméjima ant laidy. Galima prisijungti prie 380-415 V jtampos
tinklo.

* Neuzblokuokite viryklés ventiliacijos angy.

e Elektros laidai turi atitikti vardine jrenginio galig. Netinkami laidai gali sukelti gaisra.

* Modeliuose HKN-ICF70D ir HKN-ICF70D2V yra 2 vienfaziai laidai su E/F tipo kiStukais.

¢ Prietaiso transportavimo metu gali atsilaisvinti daliy tvirtinimas, elektros jungtys ir judantys
mechanizmai, todél prie$ pirma karta jjungiant juos reikia patikrinti.

¢ Neleiskite, kad laidas patekty tarp daikty ir baldy, kuriems prispaudus jj galima pazeisti.
Stebékite, kad laidas nepersilenkty ir nesusipinty.

e Jrenginiui prijungti nenaudokite buitiniy ilgikliy.

¢ Netinkamai prijungus jrenginj arba jjungus paZeistg laido kiStukg galite

sukelti gaisra.

* Jrenginys montuojamas ant ugniai atsparaus, neslidaus, lygaus horizontalaus pagrindo, ne
mazesniu kaip 100 mm atstumu nuo sieny, pandusy, laipteliy ir kitos jrangos. Prietaiso negalima
statyti Salia plovimo voniy ir praustuvy.

e Jei jrenginys pastatomas $alia kitos Sildymo jrangos, padidinkite atstuma tarp jo ir viryklés iki
200-300 mm. Draudziama statyti Salia prietaisus, kurie naudojimo metu iSgarina riebalus
(gruzdintuves, grotelés ir kt.).

* DraudZiama statyti jrenginj Salia degiy ir sprogiy daikty bei medziagy.

¢ NeleidZiama viryklés statyti patalpose, kuriose issiskiria daug dulkiy, dimy ir dujy (jskaitant
milty ir kitas dulkes).

* Prie$ pirma kartg naudodami jrenginj nuo jo pavirSiaus pasalinkite visas pakavimo medZiagas,
brositras, plastikinius maiselius ir pan., véliau iSvalykite virykle pagal skyriuje ,,6. Aptarnavimas
ir priezira” pateiktus nurodymus.

¢ Neleiskite naudotis prietaisu darbuotojams, kurie néra susipaZine su Sia instrukcija ir néra
iSmokyti techninés saugos, nes tai gali sukelti susizalojimg arba mirt;.

¢ Imkités priemoniy apsaugoti jrangg nuo lietaus ir drégmés.

3. SAUGUMO TECHNIKA

¢ Démesio! Leisti dirbti su Sia jranga galima tik asmenims, kurie susipaZino su Sia naudojimo
instrukcija ir saugaus darbo taisyklémis.

¢ Montuojant, ruosiantis darbui, eksploatuojant, atliekant technine prieZiiirg ir remontuojant,
be Sioje instrukcijoje pateikty saugos reikalavimy, batina grieztai laikytis techninés saugos,
priesSgaisrinés saugos taisykliy ir sanitariniy normy pagal Salies, kurioje yra naudojamas
jrenginys, teisés aktus.

e Laikykite jrenginj vaikams nepasiekiamoje vietoje.

e Draudziama palikti veikiant]j prietaisg be priezilros.

¢ Nenaudokite prietaiso ant nelygaus pavirSiaus arba ant plastikinio pagrindo.

e Baige darba kurj laikg nelieskite veikiancios viryklés pavirsiy! Nesiremkite j jg savo kanu!
Tai gali biiti nudegimy priezastimi!

¢ Nelaikykite degiy daikty arti jrenginio.

¢ Niekada nepalikite pasaliniy daikty ant viryklés pavirSiaus.
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¢ Saugokite, kad ant viryklés nepatekty pasaliniy daikty ir nesiremkite j viryklés pavirsiy, nes tai
gali bati gedimy priezastimi. Nenaudokite viryklés, jei jos pavirSius yra jskiles.

¢ Saugokite, kad ant karsto stiklo keramikos pavirsSiaus nepatekty Salto vandens.

» Saugokite, kad ant prietaiso pavirSiaus po indukciniais indais nepatekty plovimo priemoniy
arba degiy medziagy (jskaitant popieriy).

* Neperkaitinkite tusciy indy. Perkaites aliejus gali uzsidegti.

e Laikykite jrenginj aplinkos temperatlroje ne auksStesnéje kaip 45 °C, drégnumas neturi virsyti
90%.

e Jei jrenginys nenaudojamas arba naudojamas esant nepalankioms oro sglygoms, atjunkite jj
nuo elektros maitinimo Saltinio, kad iSvengtuméte nelaimingy atsitikimy.

e Grie7tai draudZiama plauti jrenginj po tekanéiu vandeniu. Sio reikalavimo nesilaikymas gali
bati jrangos gedimo, Zmoniy traumy ir net mirties priezastimi. Saugokite, kad vanduo
nepatekty ant elektros lizdo ir jungiklio.

¢ Draudziama plauti jrenginio pavirsius, kol jie neatvés.

* Prie$ valydami, taisydami ar perkeldami jrenginj, pirmiausia iStraukite laido kiStuka i$ elektros
lizdo.

¢ Jei pastebéjote, kad elektros maitinimo laidas yra pazeistas, nedelsdami jj pakeiskite.
PrieSingu atveju, tai gali sukelti pazeidima elektros srove arba gaisra.

* Nelieskite elektros maitinimo laido Slapiomis rankomis, prieSingu atveju tai gali sukelti
suzeidimg elektros srove.

e Techninés prieziGros ar remonto darbus galima atlikti tik atjungus jrenginj nuo elektros
maitinimo Saltinio.

* Nelieskite jungiklio ar elektros kiStuko Slapiomis rankomis.

¢ Nejudinkite jrenginio, kai jis veikia.

e ISjungdami i$ elektros tinklo netraukite uz laido, visada laikykite uz laido kistuko.

e 7monés, sergantys Sirdies ligomis, turéty naudoti prietaisg tik taip, kaip rekomendavo
gydytojas.

* Jrenginys néra skirtas naudoti vaikams, asmenims su ribotomis fizinémis, psichinémis ar
protinémis galimybémis, taip pat asmenims, neturintiems patirties ir atitinkamy Ziniy. ISimtis
leidZiama, kai uz tokiy asmeny sauguma atsakingas asmuo kontroliuoja ir instruktuoja juos.

Jrenginj draudZiama naudoti:

- jei jrenginys veikia netinkamai;

- jei jrenginys sugedo arba nukrito;

- jei yra pazeistas elektros maitinimo laidas arba laido kiStukas.

4. NAUDOJIMO TVARKA

¢ Indukciné viryklé skirta terminiam maisto produkty apdorojimui visuomeninio maitinimo
jmonése naudojant indus, kuriy dugnas pagamintas i§ feromagnetiniy savybiy turinciy
medZziagy.

* Niekada neuzdenkite viryklés ventiliacijos angy.

¢ Normaliam viryklés veikimui aplinkos temperatira turi bati 5-35 °C, santykinis oro drégnumas
30-80%.

e Maksimali apkrova kaitvietei yra 30 kg.
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e Stenkités nenuimti indy i$ kaitvietés gaminimo metu. Stenkités daznai nenuimti indy nuo
kaitvietés pavirsiaus! (pvz., apversdami blynus ar maiSydami indy turinj be specialiy jrankiy)
¢ Saugokite, kad ant pavirSiaus po virykle nepatekty skyscio, nes jis gali patekti j viryklés vidy ir
sukelti gedima.
* Gamindami naudokite tik Svarius indus. Pries pradédami gaminti, jsitikinkite, kad kaitvieteés ir
indo kontaktiniai pavirsiai yra sausi. Saugokite, kad ant viryklés pavirSiaus nesikaupty riebaly.
o Viryklés stiklo keramikos pavirsius reikalauja kruopscios priezitros.
¢ NeiSjunkite jrenginio i$ elektros tinklo i$ karto baige gaminti. Indukcinés viryklés priverstinio
védinimo sistema veiks dar 1 minute, kad jrenginys tinkamai atvésty. Tik tada atjunkite jrenginj
nuo pagrindinio elektros maitinimo 3altinio.

Reikalavimai indams

e Viryklei tinkami indai, kuriy dugnas pagamintas iS -
feromagnetiniy savybiy turin¢iy medzZiagy. \
¢ Naudojimui tinka indai, kuriy dugno skersmuo nuo 12 iki

26 cm, dugno storis ne mazesnis kaip 5 mm.

¢ Jei naudojami indai neatitinka Sioje instrukcijoje pateikty

reikalavimy, gaminimui naudokite adapterj - metaline . —

plokste, kurioje yra daug feromagnetiniy medZiagy

(komplekte néra).
¢ Indai turi bati pazyméti simboliu, reiskianciy, kad indus galima naudoti ant QQQQQ

indukciniy virykliy.

Induction
Virykléms su ploks¢iomis kaitvietémis:
¢ Indy dugnas turi bati visiskai plokscias, be SiurkStumy ar nelygumuy.

Virykléms su WOK kaitvietémis:
¢ Indy dugnas turi idealiai priglusti prie pavirSiaus, turi bati be SiurkStumy ar nelygumuy.

SUDERINAMI INDAI

Y I .
- & — H U

Puodas if neriidijancio Kepturve 18 Eeptuvé if Eeptuwvé
plieno gelefies ketaus (gelefis plienas)

L]
R = W

Geleziniai dai
Emaliuoti indai SIEHIAL PUOCR A tbatinukeas i neridijancio plieno

ar emalés
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NETINKANTYS INDAI
-

Y r . T
- - -

ikaistanti stikling keptuvé /  Puodai suifgaubtu

I

Puodai 13 keranmukos stiklinis puodas dugnu
-
Puodas su kojelénis I3ornis skerstmia

: § Indai i£ Iydiniu, kuriuose mazZas
mazezmznel 12 cm. -geleﬁ.nas kiskis
Darbo su virykle eiliSkumas

Instrukcijoje pateikiama informacija apie vienos kaitvietés veikima. Visos viryklés kaitvietés
veikia vienodai.

Pasirinkite jusy viryklés modelio valdymo skydelio aprasyma.

HKN-ICW50D, HKN-ICF50D

1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uzrasas "OFF".
2. Padékite indg ant kaitvietés.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” ., ekrane uzsidegs
uzrasas ,ON”“.

4. Pasirinkite reikiama kaitvietés veikimo rezima paspausdami atitinkamg mygtuka (laikmacio
rezimas gali veikti vienu metu kartu su kaitinimo intensyvumo arba temperatiros rezimu):

=l - kaitinimo intensyvumo reZimas. Tada kaitvieté pradés Sildyti indus 2500 W galia.
Sukdami rankenéle galite nustatyti reZimus — 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 3000, 3500, 4000,
4500 ir 5000 W.
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- temperatiros rezimas. Pasirinkus $j rezimg, bus nustatyta 160 °C temperatira.
Sukdami rankenéle galite nustatyti 60, 80, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 ir 280 °C.

©

- laikmacio rezimas. Pasirinkus $j rezima, ekrane bus rodoma ,0:00“ ir ,,: 00“ mirksés.
Pasukdami rankenéle pasirinkite reikiamg minuciy skaiciy, tada nustatykite reikSme dar kartg
paspausdami laikmacio mygtuka. Pradés mirkséti ,0:“, pasukite rankenéle, jei reikia nustatyti
tam tikrg kaitvietés veikimo valandy skaiciy. Palaukite 5 sekundes, laikmacio laikas bus
nustatytas ir ekrane bus rodomas laiko skaifiavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti iki 24
veikimo valandy. Norédami iSjungti laikmatj, 3 kartus is eilés palieskite laikmacio mygtuka.

5. Baige gaminti paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” ., ekrane bus rodomas uzrasas
,OFF“. Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.
6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros $altinio.

HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uzrasas "OFF".
2. Padékite indg ant kaitvieteés.
&)
3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite reguliavimo rankenéle "/, ekrane uzsidegs

uzrasas ,,ON“. Paspauskite mygtuka , tada kaitvieté pradés Sildyti indus 2000 W galia.
4. Pasirinkite reikiama kaitvietés veikimo rezimg paspausdami atitinkamg mygtuka (laikmacio
rezimas gali veikti vienu metu kartu su kaitinimo intensyvumo arba temperatiros rezimu):

. - mygtukas kaitinimo intensyvumo ir temperatiros rezimams perjungti.

Kaitinimo intensyvumo rezimas.

Sukdami rankenéle galite nustatyti rezimus — 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 2800, 3000,
3300ir 3500 W.

Temperatdros rezimas.
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Pasirinkus $j rezimg, bus nustatyta 140 °C temperatlira. Sukdami rankenéle galite nustatyti 60,
80, 100, 120, 140, 160,180, 200, 220 ir 240 °C.

- laikmacio rezimas. Pasirinkus $j rezima, ekrane bus rodoma ,0:00“ ir ,,: 00 mirksés.

Pasukdami rankenéle pasirinkite reikiama minuciy skaiciy, tada nustatykite reikSme dar karta

paspausdami laikmacio mygtuka. Pradés mirkséti ,0:“, pasukite rankenéle, jei reikia nustatyti

tam tikrg kaitvietés veikimo valandy skaiciy. Palaukite 5 sekundes, laikmacio laikas bus

nustatytas ir ekrane bus rodomas laiko skaiCiavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti iki 24

veikimo valandy. Norédami iSjungti laikmatj, 3 kartus i$ eilés palieskite laikmacio mygtuka.
Py

- ) .
5. Baige gaminti paspauskite reguliavimo rankenéle \.,_b), ekrane bus rodomas uzrasas ,,OFF“.
Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.
6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros 3altinio.

HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK

] 000 g

1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uZrasas "OFF".
2. Padékite indg ant kaitvietés.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” ., ekrane uzsidegs
uzrasas ,ON“.

4. Pasirinkite reikiamg kaitvietés veikimo reZzimg paspausdami atitinkamg mygtuka (laikmacio
rezimas gali veikti vienu metu kartu su kaitinimo intensyvumo arba temperatiros rezimu):

- kaitinimo intensyvumo reZimas. Kaitvieté pradés Sildyti indus 1800 W galia. Spausdami
,+/-“ mygtukus galite nustatyti reZimus — 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400,
2700, 3000, 3300 ir 3500 W.

el - temperatliros rezimas. Pasirinkus $j rezimg, bus nustatyta 130 °C temperatdra.
Spausdami ,,+/-“ mygtukus galite nustatyti 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200,
240 ir 280 °C.

- laikmacio rezimas. Pasirinkus $j rezimg, ekrane bus rodoma ,0:00“ ir ,,: 00 mirksés.
Pasukdami rankenéle pasirinkite reikiamg minuciy skaiciy, tada nustatykite reikSme dar kartg
paspausdami laikmacio mygtuka. Pradés mirkséti ,0:“, pasukite rankenéle, jei reikia nustatyti
tam tikrg kaitvietés veikimo valandy skaiciy. Palaukite 5 sekundes, laikmacio laikas bus
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nustatytas ir ekrane bus rodomas laiko skaiciavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti iki 24
veikimo valandy. Norédami iSjungti laikmatj, 3 kartus i$ eilés palieskite laikmacio mygtuka.

5. Baige gaminti paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” ., ekrane bus rodomas uzrasas
»OFF“. Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.
6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros Saltinio.

HKN-ICF35D, HKN-ICF70D

1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uzrasas "OFF".
2. Padékite indg ant kaitvieteés.

—
3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite reguliavimo rankenéle w, ekrane uzZsidegs
uzrasas ,ON“.
4. Pasirinkite reikiama kaitvietés veikimo rezimg paspausdami atitinkamg mygtuka (laikmacio
rezimas gali veikti vienu metu kartu su kaitinimo intensyvumo arba temperatiros rezimu):

=l - kaitinimo intensyvumo reZimas. Pasirinkus $j rezimg, kaitvieté pradés Sildyti indus 1800
W galia. Sukdami rankenéle galite nustatyti rezZimus — 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800,
2100, 2400, 2700, 3000, 3300 ir 3500 W.

el - temperatilros rezimas. Pasirinkus §j reZimg, bus nustatyta 130 °C temperatira.
Sukdami rankenéle galite nustatyti 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 ir
280 °C

- laikmacio rezimas. Pasirinkus $j rezimg, ekrane bus rodoma ,0:00“ ir ,,: 00“ mirksés.
Pasukdami rankenéle pasirinkite reikiamg minuciy skaiciy, tada nustatykite reiksme dar kartg
paspausdami laikmacio mygtuka. Pradés mirkséti ,0:“, pasukite rankenéle, jei reikia nustatyti
tam tikrg kaitvietés veikimo valandy skaiciy. Palaukite 5 sekundes, laikmacio laikas bus
nustatytas ir ekrane bus rodomas laiko skaiCiavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti iki 24
veikimo valandy. Norédami iSjungti laikmatj, 3 kartus i$ eilés palieskite laikmacio mygtuka.

) L.
5. Baige gaminti paspauskite reguliavimo rankenéle “2%, ekrane bus rodomas uZrasas ,,OFF".
Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.
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6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros $altinio.

ICB35M, ICB35W WOK

WO
@ GC C}
Menu On / Off
— % ::1 |

Vv

1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uzZraSas "OFF".
2. Padékite indg ant kaitvietés.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” , ekrane uzsidegs
uzrasas ,,ON“. Viryklé paruosta naudoti ir veikia budéjimo rezimu.

4. Pasirinkite reikiama kaitvietés veikimo rezimg paspausdami atitinkama mygtuka
- kaitinimo intensyvumo reZimas. Paspausdami ,+“ arba ,-“ mygtukus, galite nustatyti
rezimus: P1(300W), P2(500W), P3(1000W), P4(1500W), P5(2000W), P6(2500W),
P7(2800W), P8(3000W), P9(3300W) ir P10(3500W).
- temperatliros rezimas. Paspausdami ,+“ arba ,-“ mygtukus, galite nustatyti rezimus:
60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 ir 240 °C.

5. Baige gaminti paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” , ekrane bus rodomas uzZrasas
, OFF“. Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.

6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros 3altinio.

ICF35T

L 1G]

o

8888
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1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uZrasas "OFF".
2. Padékite indg ant kaitvietés.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” , ekrane uzsidegs
uzrasas ,,ON“. Viryklé paruosta naudoti ir veikia budéjimo rezimu.
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4. Pasirinkite reikiamg kaitvietés veikimo rezimg paspausdami "meniu" mygtuka
(laikmacio rezimas gali veikti vienu metu kartu su kaitinimo intensyvumo rezimu):

- kaitinimo intensyvumo reZimas, kurio nustatyta verté yra 1800 W. Mygtukais ,,+“ ir ,,-“ galite
pakeisti reikSme j 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 ir 3500
W.

- Energijos suvartojimo rezimas. Kai viryklé veikia, paspauskite "meniu" mygtuka ,
indukciné viryklé parodys, kiek energijos sunaudojote. Pavyzdziui: rodo 2,35, tai reiskia, kad
indukciné viryklé jau sunaudojo 2,35 kw galig. Ekrane 5 sekundes rodomas esamas energijos
suvartojimas, tada vél rodoma Sildymo galia.

- laikmacio rezimas. Norédami pasirinkti $j rezima, dukart spustelékite ,,meniu“ mygtuka
. Ekrane bus rodoma ,,0:00“ ir ,,: 00“ mirksés. Spausdami ,+/-“ mygtukus pasirinkite reikiama

minuciy skai€iy, tada nustatykite reikSme dar karta paspausdami ,meniu” mygtukq.
Pradés mirkséti "0:". Paspauskite "+/-" mygtukus, kad nustatytuméte reikiama kaitvietés
veikimo valandy skaiciy. Palaukite 8 sekundes, laikmacio laikas bus nustatytas ir ekrane bus
rodomas laiko skaiciavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti iki 24 veikimo valandy. Norédami
iSjungti laikmatj, 3 kartus i$ eilés palieskite laikmacio mygtuka.

o

- paspausdami uzrakinimo mygtukg Bl galite uzblokuoti virykles valdymo skydelj, kad
paspaudus nepasikeisty nustatymai. Aktyvus blokavimas bus paryskintas atitinkama Svieciancia

uzrakto mygtuka

5. Baige gaminti paspauskite mygtukg ,jjungti/ iSjungti“ , ekrane bus rodomas uzZrasas
,OFF“. Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.
6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros saltinio.

ICF35TM

© ] "o [ 6

1. Jjungus prietaisg j elektros tinklg, uzsidegs signaliné lemputé "TINKLAS" ir ekrane pasirodys
uZrasas "OFF".
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2. Padékite indg ant kaitvietés.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite mygtuka ,jjungti/ isjungti” ., ekrane uzsidegs
uzrasas ,,ON“. Viryklé paruosta naudoti ir veikia budéjimo rezimu.

4. Pasirinkite reikiama kaitvietés veikimo reZzima paspausdami "meniu" mygtuka
(laikmacio rezimas gali veikti vienu metu kartu su kaitinimo intensyvumo arba temperatros
rezimu):

- kaitinimo intensyvumo rezimas, kurio nustatyta verté yra 1800 W. Mygtukais ,+“ ir ,,-“ galite
pakeisti reikSme j 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 ir 3500
W.

- temperatdros reZimas. Mygtukais ,,+“ ir ,,-“ galite pakeisti reikSme j 60, 80, 100, 120, 130, 140,
150, 160, 170,180, 200, 240 ir 280 °C.

©

- laikmacio rezimas. Pasirinkus $j rezima, ekrane bus rodoma ,0:00“ ir ,,: 00 mirksés.
Spausdami ,+/-“ mygtukus pasirinkite reikiamg minuciy skaiciy, tada nustatykite reikSme dar
kartg paspausdami laikmacio mygtuky. Pradés mirkséti ,0:“. Paspauskite "+/-" mygtukus, kad
nustatytumeéte reikiama kaitvietés veikimo valandy skaiciy. Palaukite 8 sekundes, laikmacio
laikas bus nustatytas ir ekrane bus rodomas laiko skaiciavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti
iki 24 veikimo valandy. Norédami iSjungti laikmatj, 3 kartus is eilés palieskite laikmacio mygtuka.

5. Baige gaminti paspauskite mygtuka ,jjungti/ iSjungti” ., ekrane bus rodomas uZrasas
, OFF“. Indus nuo kaitvietés galima nuimti tik jg iSjungus.
6. Palaukite, kol ausinimo ventiliatoriai nustos veikti, ir atjunkite virykle nuo elektros saltinio.

HKN-ICF18T

Stew Soup BBQ Hot pot Porridge

© ©® = + © ©

Timer Lock Menu On / Off

OO ® 990

1. Prijunkite indukcine virykle prie elektros tinklo, pasigirs garsinis signalas ir ekrane bus
rodoma reikSmé “----“. Nepaspaudus jokio mygtuko, viryklé iSsijungs.

2. Padékite indg ant kaitvietés.

3. Bakstelékite On/Off ir viryklé veiks budéjimo reZimu. Ekrane pasirodys ,----“. Bakstelékite
MENIU mygtuka, jis pradés Sildyti indus su funkcija HOT POT rezimu 1400 W. Paspauskite MENU

©

mygtukg " | kad pasirinktuméte atitinkamg Sildymo rezima.
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4. ,Hot pot“ rezimas skirtas patiems valdyti kaitinimo intensyvuma. Norédami pakeisti
kaitinimo intensyvuma, naudokite ,,+“ ir ,,-“ mygtukus.
5. ,Stew”rezimas skirtas gaminti automatiniu rezimu. Kaitinimo intensyvumo keitimo funkcija
L+ ir ,-“ mygtukais yra uZrakinta. Sildymo procesas baigiasi automatiskai.
6. ,BBQ“ rezimas skirtas patiems valdyti kaitinimo intensyvuma. Norédami pakeisti kaitinimo
intensyvuma, naudokite ,+“ ir ,,-“ mygtukus.
7. ,Fry“ rezimas skirtas patiems valdyti kaitinimo intensyvumg. Norédami pakeisti kaitinimo
intensyvuma, naudokite ,+“ ir ,-“ mygtukus.
8. "Soup" ir "Porridge" rezimai yra automatiniai. Kaitinimo intensyvumo keitimo funkcija ,,+“
ir ,-“ mygtukais yra uzrakinta. Sildymo procesas baigiasi automatigkai.
9. Laikmacdio reZzimas. Pasirinkus $j rezimg, ekrane bus rodoma ,0:00“ ir ,: 00“ mirksés.
Spausdami ,+/-“ mygtukus pasirinkite reikiamg minuciy skaiciy, tada nustatykite reikSme dar
kartg paspausdami laikmacio mygtuka. Pradés mirkséti ,0:“. Paspauskite "+/-" mygtukus, kad
nustatytumeéte reikiama kaitvietés veikimo valandy skaiciy. Palaukite 5 sekundes, laikmacio
laikas bus nustatytas ir ekrane bus rodomas laiko skaic¢iavimas atgal. Laikmatj galima nustatyti
iki 24 veikimo valandy. Norédami iSjungti laikmatj, 3 kartus i$ eilés palieskite laikmacio mygtuka.
10. "Lock" funkcija. Kai viryklé veikia, paspaudus mygtukg LOCK, mygtukai, iSskyrus On/Off
mygtuka, uzrakinami. Norédami atSaukti, dar kartg paspauskite ,Lock” mygtuka.
11. ISjungimas. Veikimo metu paspauskite "ON/OFF" mygtuka ir Sildymas nutrdks. Viryklé
persijungs j budéjimo rezima.
12. e Démesio, neisjunkite jrenginio is elektros tinklo i$ karto baige gaminti. Indukcinés viryklés
priverstinio védinimo sistema veiks dar 1 minute, kad jrenginys tinkamai atvésty. Tik tada
atjunkite jrenginj nuo pagrindinio elektros maitinimo Saltinio.

5. VALYMAS IR PRIEZIURA

e Pries atliekant bet kokius prieZitros darbus bitina iSjungti jrenginj iS elektros tinklo ir leisti
jam atvésti iki kambario temperatiros.
¢ Kiekvieng dieng valykite jrenginj.
e PavirSiui ir korpusui valyti naudokite drégng minkstag kempine ar Sluoste su Svelniomis
plovimo priemonémis. Po valymo sausai nusluostykite pavirsiy ir korpusa. Jsitikinkite, kad visi
riebalai ir neSvarumai pasalinti nuo pavirsiy.
e Batinai iSvalykite ventiliacijos angas apatiniame viryklés pavirSiuje minkstu Sepeciu ir Svelnia
plovimo priemone. Po valymo sausai nusluostykite pavirsius.
¢ Saugokite, kad valymo metu j virykle nepatekty skysciy ir pasaliniy daikty.
Jrenginio valymui draudZiama naudoti braizanc¢ias medZziagas, metalines kempines ir Sepedius,
duriamuosius ir pjaunamuosius daiktus, agresyvias valymo priemones su chloru, benzing,
ragstis, Sarmus ir tirpiklius.
¢ Jei neketinate naudotis jrenginiu ilgg laika (iSeiginémis dienomis, atostogy metu ir pan.),
iSjunkite jj is elektros tinklo ir kruopsciai nuvalykite.

6. TECHNINE PRIEZIURA IR REMONTAS

DEMESIO: TECHNINES PRIEZIUROS IR REMONTO DARBUS TURI ATLIKTI KVALIFIKUOTI
TECHNINIAI DARBUOTOJAI VISISKAI ATJUNGUS ELEKTROS MAITINIMO TIEKIMA PASUKUS

89



LT
MAITINIMO JUNGIKL] ] PADET] ,I3JUNGTA“ IR ISJUNGUS LAIDO KISTUKA IS ELEKTROS TINKLO
LIZDO.

Sio jrenginio techniné prieZidra turi bati atliekama vadovaudamasi $alies, kurioje naudojamas
jrenginys, teisés aktais. Sioje instrukcijoje pateiktas darby sarasas yra rekomendacinio
pobidzio.

Techninés priezilros metu atlikite Siuos veiksmus:

e Instruktuokite su jrenginiu dirbancius darbuotojus ir patikrinkite jy naudojimo taisykliy Zinias.
e Paklauskite su jrenginiu dirbancius darbuotojus, ar jis veikia tinkamai.

e Vizualiai apziurékite jrenginj.

e Patikrinkite, ar laidai néra pliki.

e Patikrinkite ausinimo ventiliatoriy bikle, jei reikia, iSvalykite sparnuotés.

Remontuoti jrenginj turi kvalifikuotas techninis personalas.

DraudZiama keisti jrenginio konstrukcija.

Jei jrenginys veikia nejprastai, nebudingai normaliam veikimui, atjunkite jj nuo elektros
maitinimo pasukdami jvesties jungiklj j iSjungta padétj arba iStraukdami laido kistuka ir
kreipkités j techninés prieZitros tarnyba.

Grieztai draudZiama dirbti su jrenginiu, jei Zinoma, kad jis yra sugedes.

IS Pardavéjo ir Gamintojo negali bati reikalaujama atlyginti tiesiogine ar netiesiogine Zalg, kuri
gali atsirasti dél avarijos ar dirbant su sugedusiu jrenginiu.

Apsauginiai jtaisai

1. Apsauga nuo perkaitimo

Jei maitinimo 3altinio jtampa keiciasi nuo 80 iki 280 V, viryklés parametrai ir reikiama galia
nustatoma automatiniu rezimu. Kai jtampa virSija nurodytg intervalg, viryklé automatiskai
nustatoma laukimo rezimu.

2. Apsauga nuo perkaitimo

Temperatiros daviklis kontroliuoja viryklés vidine temperatira. Jei daviklis fiksuoja perkaitima,
viryklé automatiskai pereina j laukimo rezima.

3. Nedideliy daikty aptikimas

Prisilietus prie viryklés pavirSiaus mazesniam nei 800 mm. indui ar maZiems daiktams (peilis,
Sakuteé, Znypleés raktai ir pan.), pasigirsta jspéjamasis garsinis signalas.

4. Néra indo ar tinkamo indo

Jei puodas nuimamas nuo viryklés ruoSos metu ar jis netinkamas ruosai, viryklé neveiks ir
ekrane bus matomas klaidos kodas.

5. Apsauginis automatinis iSjungimas

Jei per 2 naudojimo valandas, viryklei nepateikiamos komandos, ji automatiskai iSjungiama.
(ISimtis - kai laikmatis nustatomas ilgiau nei 2 valandoms).

Trikciy kodai
KOD KODA
AS GEDIMAS s GEDIMAS
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. Plokstés ar centrinés
EO Sugedgs centrinis valdymo blokas | E5 valdymo bloko Klaida
El Néra indo E6 Srovés perkrova
Grandinés nutrikimas ar
E2 Per daug Zema maitinimo jtampa | E7 IGBT tranzistoriaus
trumpasis sujungimas
E3 Per didelé maitinimo jtampa ES8 Kerarpl.kmes plokstes
perkaitimas
Grandme_s nutmk}mgs arba . IGBT tranzstoriaus
E4 temperatiiros daviklio trumpasis E9 -
O perkaitimas
jungimas

7. GABENIMAS IR LAIKYMAS. ATLIEKY SALINIMAS

« Sig jrangg galima gabenti bet kokio tipo transportu laikydamasi jspéjamuyjy prane$imy ant
pakuotés, taip pat taisykliy, galiojanciy konkreciai transporto rasiai.

e Jrenginio krovimo ir gabenimo metu nevartykite jo ant Sono ir saugokite nuo smgiy. Aparatg
gabenimo pakuotéje perkelkite nuozulniu pavirSiumi ne didesniu kaip 15% kampu, laikydamasi
zenklinimo ,,VIRSUS* reikalavimy.

¢ Gelezinkelio ir keliu transportu jrenginj batina gabenti dengtose transporto priemonése.

* Po gabenimo jrenginys turi likti funkcionalus ir nepazZeistas.

¢ Laikykite aparatg transporto pakuotéje sandélio patalpose, apsauganciose nuo atmosferos
krituliy poveikio ir mechaniniy pazeidimy.

¢ Saugokite jrenginj nuo kratymo.

¢ Nelaikykite jrenginio apversto.

Nustojus naudoti jrenginj, pasibaigus nustatytam tarnavimo laikui, jrenginj naudojusi jmoné turi
perduoti jj asmeniui, atsakingam uz atlieky Salinima.

Jrenginio atliekas Salinkite pagal bendrasias antriniy Zaliavy perdirbimo taisykles laikydamasi
Salies, kurioje yra tvarkomos jrenginio atliekos, taisykliy.
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1. PARAMETRY TECHNICZNE

llos¢ pol Tvp Wymiary
Parametry Moc, powierzchni Waga,
Model . grzewczych, gabarytowe,
sieci kw pola kg
szt. mm
grzewczego
HKN-ICF18T 2 Ptaska 370x290x35 2
HKN-ICB35W
WOK WOK™ | 400x400x85 .
HKN-ICB35M (bez pilota)
HKN-ICF35M 1 Ptaska 326x415x110 4,7
HKN-ICF35D 220~240 | 3,5 328x396x110 | 4
V/ 50 Hz
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9,9
HKN-ICF70D2V 330x810x110
Ptaska
HKN-ICF35DX4 220~240 735x830x150
v 14 4 19.35
HKN-ICF35Dx47 | (380~415 830x700x150
V)/ 50 Hz
HKN-ICF50D
220~24
0 0 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D V/'50 Hz WOK

Producent zastrzega sobie prawo do modyfikacji wygladu i konstrukcji urzadzenia w celu
poprawy jego pracy, przy jednoczesnym pozostawieniu niezmienionych danych technicznych.

2. INSTALACIA | PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Uwaga! Wszystkie prace, zwigzane z instalacjg i uruchomieniem, powinny by¢
przeprowadzone przez wykwalifikowany personel techniczny, upowainiony zgodnie z
przepisami obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane.

¢ Upewnij sie, ze napiecie w sieci jest zgodne z napieciem roboczym urzgdzenia, sprawdz
instalacje urzadzen zabezpieczajgcych i zgodnos¢ ich wartosci znamionowej mocy i wydajnosci.
Maksymalne odchylenie napiecia wynosi +5%/-10%, czestotliwo$¢ 50 Hz.
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¢ Urzadzenia zabezpieczajgce muszg znajdowad sie w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia lub
w rozdzielnicy, jezeli jest ona bezposrednio dostepna. Gniazdo zasilajgce powinno spetniac¢
wymogi bezpieczenstwa i mieé niezawodnie uziemienie.
¢ Modele ptyt HKN-ICF35DX4 i HKN-ICF35DX47 muszg by¢ instalowane na stojaku bez spodu.
e Modele HKN-ICF35DX4, HKN-ICF35DX47 sg podtgczane zgodnie ze schematem elektrycznym,
podanym na naklejce obok tabliczki znamionowej oraz oznaczeniami na przewodach.
Mozliwos¢ podtaczenia do sieci 380-415 V.

e Unikaj zablokowania otworéw wentylacyjnych na ptycie.

e Okablowanie elektryczne powinno odpowiada¢ mocy znamionowej urzadzenia.
Niedopasowanie moze spowodowac pozar.

¢ Modele HKN-ICF70D i HKN-ICF70D2V posiadajg 2 kable jednofazowe z wtyczkami typu E / F.

® Czesci, potgczenia elektryczne oraz czesci ruchome mogg poluzowac sie podczas transportu i
dlatego nalezy je sprawdzi¢ przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia.

¢ Unikaj umieszczania kabla miedzy przedmiotami a meblami, to moze zacisngc¢ i uszkodzi¢
kabel zasilajgcy. Unikaj zginania lub platania kabla.

¢ Do podtaczania urzadzenia nie nalezy korzystac z przedtuzaczy domowych .

¢ Nieprawidtowe podtaczenie lub wadliwa wtyczka lub gniazdo moga

spowodowac pozar.

¢ Urzadzenie montuje sie na ognioodpornym, antyposlizgowym, rGwnym, poziomym podtozu,
w odlegtosci co najmniej 100 mm od Scian, ramp, stopni i innych urzadzen. Urzadzenie nie moze
by¢ instalowane w poblizu pojemnikéw do mycia naczyn lub umywalek.

e Jesli urzagdzenie jest zainstalowane w poblizu innych urzadzen grzewczych — zwieksz odlegtos¢
pomiedzy urzadzeniem a ptytg do 200-300mm. Nie instaluj w poblizu urzadzen, z ktérych
podczas pracy odparowuje ttuszcz (frytownice, grille itp.).

e Nie umieszczaj urzagdzenia w poblizu tatwopalnych lub wybuchowych przedmiotéw lub
materiatéw.

¢ Nie wolno umieszczaé ptyte w pomieszczeniach, w ktorych wystepuje duza emisja pytu, dymu
i gazu (w tym pytu z maki i innego rodzaju pytu).

® Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy usung¢ z jego powierzchni wszystkie materiaty
opakowaniowe, broszury, plastikowe torby itp., a nastepnie wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z
rozdziatem ,6. Czyszczenie i konserwacja”.

¢ Nie zezwalaj na obstuge urzadzenia personelowi, ktory nie zapoznat sie z niniejszg instrukcjg
i nie otrzymat instruktazu bezpieczenstwa, poniewaz moze to doprowadzi¢ do obrazen lub
Smierci.

¢ Podejmij Srodki w celu ochrony urzgdzenia przed deszczem i wilgocia.

3. ZASADY BEZPIECZENSTWA

e Uwaga! Dopuszczenie do pracy na tym urzadzeniu jest mozliwe tylko po przeczytaniu
niniejszg instrukcja obstugi i odbyciu szkolenia z bezpieczenstwa.
e Podczas instalacji, przygotowania do pracy, obstugi, konserwacji oraz naprawy, oprocz
przestrzegania wymogdéw bezpieczenstwa, zawartych w niniejszej instrukcji, nalezy
bezwzglednie przestrzegac przepiséw bezpieczenstwa, ppoz i sanitarnych, zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w kraju, w ktdrym urzadzenie jest uzytkowane.
® Przechowywad urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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¢ Nie wolno pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

¢ Nie uzywaj urzadzenia na nieréwnych powierzchniach lub plastikowych podtozach.

¢ Podczas pracy i przez pewien czas po jej zakonczeniu nie wolno dotykaé powierzchni ptyty!
Nie wolno opierac sie o nig ciatem! Doprowadzi to do poparzen!

* Nie przechowuj tatwopalnych przedmiotéw w poblizu urzadzenia.

* Nigdy nie pozostawiaj obcych przedmiotow na powierzchni ptyty.

¢ Unikaj upadku obcych przedmiotéw i nie opieraj sie o powierzchnie ptyty, gdyz moze to
spowodowac jej uszkodzenie. Nie uzywaj urzadzenia, jesli na jego powierzchni sg pekniecia.

¢ Unikaj kontaktu zimnej wody z gorgca powierzchnig ceramiki szklanej.

¢ Unikaj kontaktu $rodkéw czyszczacych lub materiatéw tatwopalnych (w tym papieru) z
powierzchnig urzadzenia pod garnkiem indukcyjnym.

* Nie przegrzewaj pustych naczyn. Przegrzany olej moze sie zapalic.

* Podczas przechowywania urzgdzenia temperatura otoczenia nie powinna przekraczac 45 °C,
wilgotnos¢ nie powinna przekracza¢ 90%.

e Jedli urzadzenie nie jest uzywane lub uzywane w niesprzyjajacych warunkach pogodowych,
odfacz urzadzenie od Zrédta zasilania, aby zapobiec sytuacjom awaryjnym.

e Zabronione jest mycie urzagdzenia otwartym zrédtem wody. Nieprzestrzeganie tego srodka
ostroznosci moze spowodowaé uszkodzenie sprzetu i obrazenia ciata, a nawet sSmieré. Unikaj
przedostania sie wody do gniazdka zasilajgcego przetacznika.

e Zabrania sie mycia powierzchni urzadzenia nie odczekawszy, az ostygna.

* Przed czyszczeniem, naprawg lub przenoszeniem urzadzenia nalezy najpierw wyciggnaé
wtyczke z gniazdka.

e Jedli zauwazysz uszkodzenie przewodu zasilajgcego, natychmiast go wymien.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowaé porazenie pradem elektrycznym lub
pozar.

* Nie dotykaj przewodu zasilajgcego mokrymi rekami, bo moze dojs¢ do porazenia pradem.

* Prace konserwacyjne lub naprawcze mogg by¢ wykonywane tylko po odtgczeniu urzadzenia
od zasilania.

¢ Nie dotykaj przetacznika ani wtyczki mokrymi rekami.

¢ Nie przesuwaj urzgdzenia w trakcie pracy.

¢ Podczas odtaczania zasilania nie wolno ciggnac za kabel, nalezy zawsze chwytac za wtyczke.
e Osoby z chorobami serca powinny uzywaé urzadzenia wytgcznie zgodnie z zaleceniami
lekarza.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci, osdb z ograniczong sprawnoscig
fizyczng, sensoryczng lub umystowg, lub nie posiadajgcych doswiadczenia i wiedzy. Wyjatkiem
moze by¢é nadzorowanie lub instruktaz, dokonany przez osobe odpowiedzialng za
bezpieczenstwo takich osdb.

Zabronione jest korzystanie:

e w przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia;

e w przypadku uszkodzenia lub upadku;

o w przypadku jesli kabel zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone.

4. TRYB PRACY
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e Plyta indukcyjna przeznaczona jest do obrdbki cieplnej zywnosci w zaktadach zywienia
zbiorowego z wykorzystaniem naczyn kuchennych, ktérych dno wykonane jest z materiatéw o
wtasciwosciach ferromagnetycznych.
¢ Nigdy nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych w ptyty.
e Do normalnej pracy ptyty temperatura otoczenia powinna wynosi¢ 5-35 °C, wilgotnos¢
wzgledna 30-80%.
* Maksymalne obcigzenie pola grzewczego — 30 kg.
e Unikaj usuwania naczyn z pola grzewczego podczas gotowania. Unikaj powtarzajgcej sie
utraty kontaktu miedzy dnem naczynia a powierzchnig ptyty! (np.: podrzucanie nalesnikéw lub
mieszanie zawartosci naczyn bez specjalnego sprzetu)
¢ Unikaj przedostania sie ptynu na powierzchnie pod ptytg, on moze dostac sie do wnetrza ptyty
i spowodowac awarie.
e Do gotowania uzywaj tylko czystych naczyn. Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sie, ze
powierzchnia styku ptyty i naczynia jest sucha. Upewnij sie, ze na powierzchni ptyty nie
gromadazi sie ttuszcz.
¢ Z powierzchnig ptyty szklano-ceramicznej nalezy obchodzi¢ sie bardzo ostroznie.
¢ Nie odtaczaj urzagdzenia od zasilania bezposrednio po zakoriczeniu pracy. System wymuszone;j
wentylacji ptyty indukcyjnej bedzie dziatat przez 1 minute, aby prawidtowo schtodzié
urzadzenie. Dopiero potem nalezy odtgczy¢ urzadzenie od gtéwnego zrddta zasilania.

Wymagania, dot. naczyn kuchennych

e Ptyta wymaga naczyn, ktérych dna sa wykonane z

materiatéw o wtasciwosciach ferromagnetycznych. \

e Do uzytku nadajg sie naczynia kuchenne o $rednicy

podstawy od 12 do 26 cm i minimalnej grubosci podstawy -
5 mm.

e Jesli uzywane naczynia nie spetniajg wymagan opisanych -~ __
W niniejszej instrukcji — nalezy uzy¢ adaptera, ktory jest

panelem metalowym z duzg zawartoscig materiatow ferromagnetycznych (nie

wchodzi do sktadu zestawu).
e Uzywane naczynia muszg by¢ oznaczone symbolem, odpowiednim do

stosowania na ptytach indukcyjnych.

Induction
W przypadku ptyt z polem grzewczym ptaskim:
* Dno naczynia musi by¢ idealnie ptaskie, bez chropowatosci i nieréwnosci.

Do ptyt z polem grzewczym WOK:

¢ Dno naczynia musi idealnie przylega¢ do powierzchni, nie moze mie¢ chropowatosci ani by¢
nieréwne.
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ODPOWIEDNIE NACZYNIA
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Gamek ze stali merdzewne) Felarna Ze]m'qa Patelmia
. patelnia .
patelmia o 1stal)
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. . ; . Czajnik ze stali merdzevwne)
Maczyma emaliowane Zelazne naczyre ] -
. . lub emaliowanej
INIEODPOWIEDNIE NACZYNIA
-
=
at r . e ol
-
Gamek ceramiczny  Naczynie ze szkla Gamek z wypuldym
N dnem
_=_
w
Gamek z nozkami ) . .
Srednica zewnetrzna Naczynia ze stopu z niska
rniejsza niz 12 cm zawartoscia zelaza

Kolejnos¢ pracy

Instrukcja zawiera informacje, dot. obstugi jednego pola grzewczego. Wszystkie pola grzewcze

na ptyty dziatajg w ten sam sposéb.
Woybierz opis panelu sterowania, ktéry jest obecny w twoim modelu ptyty.
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HKN-ICW50D, HKN-ICF50D

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,SIEC” a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,,OFF”.
1. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.

2. Aby wigczy¢ urzadzenie nalezy nacisng¢ przycisk ,wtacz/wytacz” ., na wyswietlaczu
zapali sie komunikat ,,ON”.

3. Woybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajac odpowiedni przycisk (tryb
»timer” moze dziata¢ jednoczesnie z jednym z trybow ,,moc” lub ,,temperatura”):

4. - tryb ,moc”. Pole grzewcze zacznie nagrzewac naczynia z mocg 2500 W.
Krecac pokrettem mozna ustawi¢ tryby — 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 3000, 3500, 4000, 4500
i 5000 W.

: - tryb ,temperatura”. Po wybraniu tego trybu temperatura zostanie ustawiona na 160
°C. Krecac pokrettem mozna ustawic 60, 80, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 280 °C.

- tryb ,timer”. Po wybraniu tego trybu wyswietlacz pokaze ,0:00”, a ,,:00” bedzie migac.
Obré¢ pokretto, aby wybraé potrzebng liczbe minut, a nastepnie ustaw wartos¢, ponownie
naciskajac przycisk ,timer”. Wtedy zacznie migac ,,0:”, przekre¢ pokrettem, jesli trzeba ustawic¢
okreslong liczbe godzin pracy pola grzewczego. Odczekaj 5 sekund, a nastepnie czas timera
zostanie ustalony i rozpocznie sie jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawic¢ do 24
godzin pracy. Jesli chcesz wytgczy¢ minutnik, nacisnij przycisk ,,timer” 3 razy z rzedu.

5. Po zakonczeniu gotowania wciskamy przycisk ,wtacz/wytacz” , na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,,OFF”. Usunac naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wyfaczeniu ptyty.
6. Poczekaj, az wentylatory chtodzgce przestang dziatac i odtacz ptyte od zasilania.
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HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,SIEC” a na wy$wietlaczu pojawi sie
komunikat ,,OFF”.
2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.
(,‘.c\
3. Aby wiaczy¢ urzagdzenie nalezy nacisna¢ pokretto sterujgce W, na wyswietlaczu zapali sie

komunikat ,ON”. Naci$nij przycisk , hastepnie pole grzewcze zacznie grza¢ naczynie z
mocg 2000 W.

4. Wybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajgc odpowiedni przycisk (tryb
,timer” moze dziata¢ jednoczesnie z jednym z trybow ,moc” lub ,temperatura”):

- przycisk do przetgczania trybéw ,,moc” i ,,temperatura”.
Tryb ,moc”.
Krecgc pokrettem mozna ustawié¢ tryby — 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 2800, 3000, 3300 i
3500 W.
Tryb ,temperatura”.
Po wybraniu tego trybu temperatura zostanie ustawiona na 140 °C. Krecgc pokrettem mozna
ustawic¢ 60, 80, 100, 120, 140, 160,180, 200, 220 i 240 °C.

©

- tryb ,timer”. Po wybraniu tego trybu wyswietlacz pokaze ,0:00”, a,,:00” bedzie migac.
Obrdé¢ pokretto, aby wybraé potrzebng liczbe minut, a nastepnie ustaw wartosé¢, ponownie
naciskajgc przycisk ,timer”. Wtedy zacznie migac ,0:”, przekre¢ pokrettem, jesli trzeba ustawic
okreslong liczbe godzin pracy pola grzewczego. Odczekaj 5 sekund, a nastepnie czas timera
zostanie ustalony i rozpocznie sie jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawic do 24
godzin pracy. Jesli chcesz wytaczy¢ minutnik, nacisnij przycisk ,,timer” 3 razy z rzedu.

A

-
5. Po zakonczeniu gotowania nalezy nacisna¢ pokretfo sterujgce ¥, na wyswietlaczu pojawi
sie ,,OFF”. Usung¢ naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wytgczeniu ptyty.
6. Poczekaj, az wentylatory chtodzace przestang dziataé i odtgcz ptyte od zasilania.
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HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK
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1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,,SIEC” a na wy$wietlaczu pojawi sie
komunikat ,OFF”.
2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.

3. Aby wigczy¢ urzadzenie nalezy nacisng¢ przycisk ,wiacz/wytacz” ., na wyswietlaczu
zapali sie komunikat ,,ON”.

4. Wybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajgc odpowiedni przycisk (tryb
»timer” moze dziata¢ jednoczesnie z jednym z trybéw ,,moc” lub ,,temperatura”):

- tryb ,,moc”. Po wybraniu tego trybu moc zostanie ustawiona na 1800 W. Naciskajgc
przyciski ,+/-” mozna ustawic tryby — 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700,
3000, 3300 i 3500 W.

- tryb ,,temperatura”. Po wybraniu tego trybu temperatura zostanie ustawiona na 130
°C. Naciskajac przyciski ,,+/-” mozna ustawic 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200,
240280 °C.

- tryb ,timer”. Po wybraniu tego trybu wyswietlacz pokaze ,,0:00”, a ,,:00” bedzie migac¢.
Obré¢ pokretto, aby wybraé potrzebng liczbe minut, a nastepnie ustaw wartosé, ponownie
naciskajac przycisk ,timer”. Wtedy zacznie migac ,,0:”, przekre¢ pokrettem, jesli trzeba ustawic
okreslong liczbe godzin pracy pola grzewczego. Odczekaj 5 sekund, a nastepnie czas timera
zostanie ustalony i rozpocznie sie jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawic do 24
godzin pracy. Jesli chcesz wytgczy¢ minutnik, nacisnij przycisk ,,timer” 3 razy z rzedu.

5. Po zakoriczeniu gotowania wciskamy przycisk ,wtgcz/wytgcz” , na wysSwietlaczu
pojawi sie napis ,,OFF”. Usung¢ naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wytgczeniu ptyty.
6. Poczekaj, az wentylatory chtodzgce przestang dziataé i odtgcz ptyte od zasilania.
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HKN-ICF35D, HKN-ICF70D

1. Po podfaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,,SIEC” a na wy$wietlaczu pojawi sie
komunikat ,,OFF”.

2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym. S

3. Aby wigczy¢ urzadzenie nalezy nacisng¢ pokretto sterujace ‘\..V], na wyswietlaczu zapali sie
komunikat ,ON”.

4. Wybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajgc odpowiedni przycisk (tryb
,timer” moze dziata¢ jednoczesnie z jednym z trybow ,moc” lub ,temperatura”):

- tryb ,,moc”. Po wybraniu tego trybu moc zostanie ustawiona na 1800 W.
Krecqc pokrettem mozna ustawi¢ tryby — 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400,
2700 3000, 3300 i 3500 W.

i - tryb ,,temperatura”. Po wybraniu tego trybu temperatura zostanie ustawiona na 130
°C. Krecac pokrettem mozna ustawic 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 200, 240 i
280 °C

- tryb ,timer”. Po wybraniu tego trybu wyswietlacz pokaze ,,0:00”, a ,,:00” bedzie migac.
Obrdé¢ pokretto, aby wybraé potrzebng liczbe minut, a nastepnie ustaw wartosé, ponownie
naciskajac przycisk ,timer”. Wtedy zacznie migac ,,0:”, przekre¢ pokrettem, jesli trzeba ustawic
okreslong liczbe godzin pracy pola grzewczego. Odczekaj 5 sekund, a nastepnie czas timera
zostanie ustalony i rozpocznie sie jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawic do 24
godzin pracy. Jesli chcesz wytgczy¢ minutnik, nacisnij przycisk ,,tlmer 3 razy z rzedu.

6. Po zakonczeniu gotowania nalezy nacisng¢ pokretto sterujgce \_V, na wyswietlaczu pojawi

sie ,,OFF”. Usung¢ naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wytgczeniu ptyty.
7. Poczekaj, az wentylatory chtodzgce przestang dziatad i odtacz ptyte od zasilania.
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ICB35M, ICB35W WOK
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1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,SIEC” a na wys$wietlaczu pojawi sie
komunikat , OFF”.
2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.

3. Aby wiaczy¢ urzadzenie nalezy nacisngé przycisk ,wtacz/wytacz” , na wyswietlaczu
zapali sie komunikat ,ON”. Ptyta jest gotowa do pracy i znajduje sie w trybie czuwania.
4, Woybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajgc odpowiedni przycisk

O]

- tryb ,moc”. Naciskajac przyciski ,,+” lub ,,-” mozna obrac¢ zgdang moc: P1(300W),
P2(500W), P3(1000W), P4(1500W), P5(2000W), P6(2500W), P7(2800W), P8(3000W),
P9(3300W) i P10(3500W).

- tryb ,temperatura”. Naciskajac przyciski ,+” lub ,,-” mozna obrac zagdang temperature: 60,
80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 240 °C.

5. Po zakonczeniu gotowania wciskamy przycisk ,wtacz/wytgcz” , na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,,OFF”. Usungc naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wytgczeniu ptyty.
6. Poczekaj, az wentylatory chtodzgce przestang dziatac¢ i odtacz ptyte od zasilania.

ICF35T

8888

® ® 0 ® ©

1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,SIEC” a na wy$wietlaczu pojawi sie
komunikat ,,OFF”.
2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.

3. Aby wiaczy¢ urzadzenie nalezy nacisng¢ przycisk ,wiacz/wytgcz” , na wyswietlaczu
zapali sie komunikat ,ON”. Ptyta jest gotowa do pracy i znajduje sie w trybie czuwania.
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4. Woybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajac przycisk ,,menu” (tryb
,timer” moze dziata¢ jednoczesnie z trybem ,,moc” lub ,,moc”):

- tryb ,,moc” z ustawiong wartoscig 1800 W. Za pomocg przyciskow ,+” i ,-” mozna zmienié
wartos¢ na 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 i 3500 W.

- Tryb zuzycia energii. Nacisnij przycisk ,menu” @ podczas pracy kuchenki, kuchenka
indukcyjna pokaze, ile mocy zuzytes. Na przyktad: pokazuje 2,35, co oznacza, ze kuchenka
indukcyjna zuzyta juz moc 2,35 kW. Wyswietlacz pokazuje aktualne zuzycie energii przez 5
sekund, a nastepnie pokazuje moc grzewcza.

-tryb ,timer”. Aby wybrac ten tryb, kliknij dwukrotnie przycisk ,,menu” . Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,0:00”, a ,,:00” bedzie migaé. Naciskajgc przyciski ,,+/-” wybierz potrzebna

liczbe minut, a nastepnie ustaw wartos¢, ponownie naciskajgc przycisk ,menu” .

Nastepnie zacznie migac ,,0:”. Wcisénij przyciski ,+/-”, aby ustawi¢ okreslong liczbe godzin pracy
pola grzewczego. Odczekaj 8 sekund, a nastepnie czas timera zostanie ustalony i rozpocznie sie
jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawi¢ do 24 godzin pracy. Jesli chcesz wytgczyc

minutnik, nacisnij przycisk ,timer” 3 razy z rzedu.

- naciskajac przycisk blokady @ mozna zablokowa¢ panel sterowania ptyty przed zmiang
ustawien po jego nacisnieciu. Aktywna blokada zostanie podswietlona odpowiednig lampka

kontrolng nad przyciskiem blokady. Nacisnij ponownie przycisk blokady aby zwolnié

blokade.

5. Po zakonczeniu gotowania wciskamy przycisk ,wtgcz/wytgcz” , na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,,OFF”. Usungc¢ naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wytgczeniu ptyty.
6. Poczekaj, az wentylatory chtodzace przestang dziata¢ i odtgcz ptyte od zasilania.

ICF35TM

© ] "o [ 6

1. Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zapali sie kontrolka ,SIEC” a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,,OFF”.
2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.
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3. Aby wiaczy¢ urzadzenie nalezy nacisng¢ przycisk , wtacz/wytacz” ., na wyswietlaczu
zapali sie komunikat ,,ON”. Ptyta jest gotowa do pracy i znajduje sie w trybie czuwania.

4. Wybierz tryb pracy potrzebnego pola grzewczego, naciskajac przycisk ,menu” (tryb
Htimer” moze dziata¢ jednoczesnie z jednym z trybéw ,,moc” lub ,temperatura”):

- tryb ,,moc” z ustawiong wartoscig 1800 W. Za pomocg przyciskéw ,+” i ,,-” mozna zmienié
wartos$¢ na 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 i 3500 W.

- tryb ,temperatura”. Za pomocg przyciskéw ,+” i ,,-” mozna zmieni¢ wartos¢ na 60, 80, 100,
120, 130, 140, 150, 160, 170,180, 200, 240 280 °C.

- tryb ,timer”. Po wybraniu tego trybu wyswietlacz pokaze ,0:00”, a ,,:00” bedzie migac.
Naciskajgc przyciski ,+/-” wybierz potrzebng liczbe minut, a nastepnie ustaw warto$¢,
ponownie naciskajac przycisk ,timer”. Wtedy zacznie migac¢ ,,0:”. Wcisnij przyciski ,+/-”, aby
ustawié¢ okreslong liczbe godzin pracy pola grzewczego. Odczekaj 8 sekund, a nastepnie czas
timera zostanie ustalony i rozpocznie sie jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawic
do 24 godzin pracy. Jesli chcesz wytgczy¢é minutnik, nacisnij przycisk ,timer” 3 razy z rzedu.

5. Po zakonczeniu gotowania wciskamy przycisk ,wtacz/wytacz” , na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,,OFF”. Usung¢ naczynia z pola grzewczego mozna dopiero po wytgczeniu ptyty.
6. Poczekaj, az wentylatory chtodzace przestang dziatac i odtacz ptyte od zasilania.

HKN-ICF18T
Stew Soup BBQ Fry Hot pot Porridge
Timer Lock Menu On / Off

1. Podtacz ptyte indukcyjng do sieci, zabrzmi brzeczyk, a na wyswietlaczu pojawi sie ,,----". Jesli
nie zostanie nacisniety zaden przycisk, ptyta wytaczy sie.

2. Umies¢ naczynie na polu grzewczym.

3. Dotknij ON/OFF, a kuchenka bedzie w trybie czuwania. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,----".
Dotknij przycisku MENU, rozpocznie sie podgrzewanie naczynia z funkcjg trybu HOT POT z mocg

©

1400W. Nacisnij przycisk MENU M aby wybra¢ odpowiedni tryb ogrzewania.
4. Tryb ,Hot pot” przeznaczony jest do samodzielnej regulacji mocy nagrzewania. Uzyj

przyciskéw ,,+” i ,-", aby zmieni¢ moc.
5. Tryb ,Stew” jest przeznaczony do automatycznego gotowania. Funkcja zmiany mocy za
pomocy przyciskow ,+” i ,-” jest zablokowana. Proces nagrzewania konczy sie automatycznie.
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6. Tryb ,BBQ” przeznaczony jest do samodzielnej regulacji mocy nagrzewania. Uzyj przyciskéw
,+"i,-", aby zmieni¢ moc.

7. Tryb ,Fry” przeznaczony jest do samodzielnej regulacji mocy nagrzewania. Uzyj przyciskéw
»+1,-", aby zmieni¢ moc.

8. Tryby ,Soup” i ,Porridge” sg automatyczne. Funkcja zmiany mocy za pomocg przyciskow
,+"1,-" jest zablokowana. Proces nagrzewania konczy sie automatycznie.

9. Tryb ,timer”. Po wybraniu tego trybu wyswietlacz pokaze ,,0:00”, a ,,:00” bedzie migac.
Naciskajgc przyciski ,+/-” wybierz potrzebng liczbe minut, a nastepnie ustaw wartosc,
ponownie naciskajgc przycisk ,timer”. Wtedy zacznie miga¢ ,,0:”. Wcisnij przyciski ,+/-", aby
ustawic¢ okreslong liczbe godzin pracy pola grzewczego. Odczekaj 5 sekund, a nastepnie czas
timera zostanie ustalony i rozpocznie sie jego odliczanie na wyswietlaczu. Timer mozna ustawic¢
do 24 godzin pracy. Jesli chcesz wytaczyé minutnik, nacisnij przycisk ,timer” 3 razy z rzedu.

10. Funkcja , Lock”. Jesli nacisniesz przycisk , Lock” podczas pracy, ptyta zostanie zablokowana,
a proces grzania zostanie zatrzymany. Aby anulowaé, musisz ponownie nacisng¢ przycisk
»Lock”.

11. Wytaczenie. Nacisniecie przycisku LOCK podczas pracy kuchenki spowoduje zablokowanie
przyciskow z wyjatkiem przycisku ON/OFF. Ptyta przejdzie w tryb czuwania.

12. Uwaga, nie nalezy odtgcza¢ urzadzenia od sieci zasilajacej zaraz po zakorczeniu pracy.
System wymuszonej wentylacji ptyty indukcyjnej bedzie dziatat przez 1 minute, aby prawidtowo
schtodzi¢ urzagdzenie. Dopiero wtedy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od gtéwnego Zrédta zasilania.

5. KONSERWACIA | CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych wytacz zasilanie elektryczne i
pozwdl urzgdzeniu ostygnac do temperatury pokojowe;j.

* Urzadzenie nalezy czyscic¢ codziennie.

¢ Do czyszczenia powierzchni i obudowy uzyj wilgotnej, miekkiej gabki lub szmatki, stosujagc
tagodne srodki do mycia. Po oczyszczeniu wytrzyj powierzchnie i obudowe do sucha. Upewnij
sie, ze ttuszcz i brud s3 catkowicie usuniete z powierzchni.

e Zawsze nalezy czysci¢ otwory wentylacyjne na spodzie ptyty za pomocg miekkiej szczotki i
tagodnego detergentu. Po czyszczeniu wytrzyj powierzchnie do sucha.

¢ Unikaj podczas czyszczenia przedostania sie ptynu do wnetrza ptyty i ciat obcych.

¢ Nie wolno uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia materiaty Scierne, metalowe, gabki i szczotki,
kujgce i tngce przedmioty, agresywne Srodki czystosci, ktdre zawierajg chlorek, benzyne, kwasy,
zasady i rozpuszczalniki.

e Jesli aparat nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas (weekendy, wakacje itp.), nalezy odtgczyé
zasilanie i doktadnie wyczysci¢ urzadzenie.

6. KONSERWACIJA | NAPRAWA
UWAGA: PRACE KONSERWACYINE | NAPRAWCZE POWINNY BYC WYKONYWANE PRZY
CAtKOWICIE WYLACZONYM ZASILANIU ELEKTRYCZNYM, POPRZEZ USTAWIENIE PRZELACZNIKA

WEJSCIOWEGO W POZYCJI ,WYt.” | ODtACZENIE WTYCZKI OD GNIAZDKA, PRZY
ZAANGAZOWANIU WYKWALIFIKOWANEGO PERSONELU TECHNICZNEGO.
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Konserwacje urzadzenia nalezy przeprowadzac zgodnie obowigzujgcymi z przepisami kraju, w
ktérym jest ono uzywane. Przedstawiony w instrukcji wykaz prac ma charakter zalecenia.

Podczas konserwacji wykonaj nastepujgce czynnosci:

* Przeprowadz szkolenie personelu, ktory pracuje z urzadzeniem, i sprawdz wiedze na temat
zasad obstugi.

e Nalezy zada¢ pytania personelu, pracujgcemu z urzadzeniem, w celu wykrycia
nieprawidtowego dziatania urzadzenia.

® Przeprowadz wizualng kontrole stanu urzadzenia.

e Sprawdz, czy nie ma przewoddw bez ostony.

e Sprawdz stan wentylatoréw chtodzacych, w razie potrzeby wyczysé wirniki.

Naprawa urzadzenia powinna by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel techniczny.
Zmiana konstrukcji urzadzenia jest zabroniona.

W przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia, czyli innej niz normalna, nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania poprzez przestawienie przetgcznika wejsciowego do pozycji ,wyt.” lub
wyciggniecie wtyczki z gniazdka oraz skontaktowac sie z serwisem.

Praca z urzadzeniem, o ktérym wiadomo, ze jest uszkodzone, jest zabroniona.

Ze Sprzedawcy i Producenta nie mozna zgdac¢ odszkodowania za szkody bezposrednie lub
posrednie, ktére mogty powsta¢ w wyniku wypadku lub podczas pracy na wadliwym
urzadzeniu.

Oprzyrzagdowanie bezpieczenstwa

1. Zabezpieczenie przed nadmiernym napieciem

Jedli napiecie zasilania zmienia sie w zakresie od 80 do 280 V, ustawy ptyty i wymaganej mocy
zachodza w trybie automatycznym. Gdy napiecie wykracza poza okreslony zakres, kuchenka
przetaczy sie automatycznie w tryb oczekiwania.

2. Zabezpiecznie przed przegrzaniem

Czujnik temperatury kontroluje temperature wewnatrz ptyty. Jesli czujnik zarejestruje
przegrzanie, kuchenka przetaczy sie automatycznie w tryb oczekiwania.

3. Wykrywanie matych przedmiotéw

W razie kontaktu z powierzchnig ptyty naczyn o $rednicy mniejszej niz 80 mm lub matych
przedmiotéw (ndz, widelec, szczypce, klucz itp.) wiacza sie sygnat dZzwiekowy.

4, Brak naczyn lub nieodpowiednie naczynia

Jesli garnek zdejmiemy z kuchenki podczas gotowania, lub jesli dany garnek jest niewtasciwy do
uzytku na danej ptycie kuchennej, na wyswietlaczu pojawia sie kod btedu.

5. Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa

Jesli w ciggu 2 godzin dziatajgca ptyta nie dostaje zadnych zadan, automatycznie sie wyfaczy.
(Wyjatek — w razie ustawiania timera na wiecej niz 2 godziny).

Kody usterek
KOD USTERKA KOD USTERKA
£O Centralny blok sterowniczy jest Es Btagd dziatania procesora Ilub
uszkodzony centralnego bloku sterowniczego
E1l Brak naczynia E6 Przecigzenie pragdowe
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Przerwa w obwodzie lub zwarcie

E2 Zbyt niskie napiecie zasilania E7 na tranzystorze bipolarnym z
izolowang bramka (IGBT)
E3 Zbyt wysokie napiecie zasilania | E8 Przegrzanie paneli ceramicznej
P i t t
Przerwy w obwodzie lub !'zegrzanle . ranzystora
E4 . . E9 bipolarnego z izolowang bramkg
zwarcie czujnika temperatury (IGBT)

7. TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE. UTYLIZACJA
e Ten aparat moze by¢ przewozony dowolnym rodzajem transportu zgodnie z nalepkami
ostrzegawczymi na kontenerze, jak réwniez z przepisami obowigzujacymi dla danego $rodka
transportu.
 Podczas zatadunku i transportu nie wolno przewracac¢ urzgdzenia ani narazaé go na wstrzasy.
Przemieszcza¢ pojemnik transportowy po powierzchni pochytej nalezy przestrzegajgc napisu
,GORA” pod tylko katem nie wiekszym niz 15%.
e Transport urzadzenia transportem kolejowym i drogowym powinien odbywac sie w pojazdach
krytych.
* Po transporcie urzagdzenie musi by¢ sprawne i nieuszkodzone.
e Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w opakowaniu transportowym w pomieszczeniach
magazynowych, zapewniajgcych ochrone przed opadami atmosferycznymi i uszkodzeniami
mechanicznymi.
¢ Nie potrzasaj urzadzeniem.
* Nie wolno przechowywac urzadzenie do géry nogami.
Gdy urzadzenie nie jest juz uzywane, po uptywie przewidzianego okresu uzytkowania, podmiot
uzytkujacy powinien przekazac je osobie odpowiedzialnej za jego utylizacje.
Utylizacja urzadzenia odbywa sie zgodnie z ogdlnymi przepisami, dotyczacymi recyklingu oraz
zgodnie z przepisami kraju, w ktérym urzgdzenie ma by¢ utylizowane.
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Mow- | K - T -
MNapa- ot onmae vin noBepx labapuTtHble | Macca,
MO,EI,e}'Ib METDbI CeTH HOCTb, CTBO KOH- HOCTWU KOH- a3MeDbl. MM Kr
P KBT ¢dopokK, WT bopKM P Pel,
HKN-ICF18T 2 [Mnockas 370x290x35 2
HKN-ICB35W
WOK WOK 400x400x85 |,
HKN-ICB35M (6es nynera)
HKN-ICF35M 1 Mnockas | 326x415x110 | 4,7
HKN-ICF35D 220-240B/| 3,5 328x396x110 4
50 Iy
HKN-ICW35M WOK 350x450x200 | 5,7
HKN-ICF35T 340x423x130 | 5,2
HKN-ICF35TM 326x415x110 | 4,6
HKN-ICF70D 660x396x110
7 2 9,9
HKN-ICF70D2V Mnockas | 330x810x110
HKN-ICF35DX4 | 220-2408B 735x830x150
(380-415 B) 14 4 19.35
HKN-ICF35DX47 | /50y 830x700x150
HKN-ICF50D i
220-2408/ 5 1 500x410x200 8
HKN-ICW50D S WOK

MpoussoauTennb ocraBaser 3a cob0ii NPaBo U3MEHATb BHELWHUI BUA U KOHCTPYKLIMIO anna-
paTta AgnAa ynayvyweHUaA ero AKCNyaTalMOHHbIX XapPaKTepPUCTUK, OCTaBNAA 6e3 usmeHeHua Tex-
HUUYECKUE XapaKTEPUCTUKU.

2. MOHTAX U NOArOTOBKA K PABOTE

® BHuUmaHue! Bce paboTbl O MOHTAXKY M MYCKOHaNAA404HbIM paboTtam AoaxHbI 6bITb NpoBe-
AeHbl KBaMPULUPOBAHHbIM TEXHUYECKMM NEePCOHA/IOM, MMEIOLLMM CneLuasbHoe paspe-
LWeHue B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHBIMU aKTaMM TOI CTPaHbI, r4e UCNO/b3yeTCcA AAHHbIN
annapar.

® Y6eauTech, UTO HaMpAXKeHMUE B CETM COOTBETCTBYET pabouemy HanpAXKeHUIo annapara, npo-
BepbTe YCTaHOBKY YCTPOMCTB 3aLUNTbl U COOTBETCTBMA MUX HOMMHANY MO MOLLHOCTM U XapaKTe-
pucTkam. MaKkcmanbHoe OTKNOHEHMe HanpsXeHua coctasnaeT +5%/-10%, yactoTa 50 .
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® YCTPOMCTBA 3aLMTbl AOJIKHbI HAXOAMUTLCA B HEMOCPEACTBEHHOM 6/1M30CTU OT annaparta Uau B
pacnpeaennTenbHOM WuUTe, eC/IM OH HaXoAUTCA B NPAMOM A0CTyne. Po3eTKka A0/1KHa COoTBeT-
CcTBOBaTb TPeboBaHMAM 6€30MacHOCTU N UMETb HaAeXHOe 3a3eM/eHune.

e NMautbl mogenent HKN-ICF35DX4 n HKN-ICF35DX47 HeobxoAMMO ycTaHaBAMBaTb Ha Noa-
CTaBKy 6e3 aHa.

e Mantbl mogenen HKN-ICF35DX4, HKN-ICF35DX47 noAKknt4aoTCa COrlacHO CXeME, YKas3aH-
HOW Ha HaK/elKe PALOM C LWNIbANKOM U HAHECEHHOW Ha NPOBOAA MapKMPOBKOM. BO3MOXKHO
NoAKAYEHME K ceTu ¢ HanpsxkeHnem 380-415 B.

* He ponycKaiTe 6/10KMPOBKY BEHTUNALMOHHbBIX OTBEPCTUIA MAUTBI.

® JN1eKTPONpPOBOAKA A0/KHA COOTBETCTBOBATb HOMWHA/IbHOM MOLLHOCTM annapaTta. Hecoor-
BETCTBME MOXKET MPUBECTU K BO3ropaHuio.

* Mogenn HKN-ICF70D n HKN-ICF70D2V umetoT 2 ogHodasHbIx Kabens ¢ suakammu tTuna E / F.
* [1pn TPAHCNOPTMPOBKE annaparta MOXKET NPOU30NTM ocnabneHne KpenaeHua aeTanen, snek-
TPUYECKMX COEAMHEHMUI N NOABUMKHbBIX MEXaHU3MOB, MOSTOMY MNepes NepPBbIM 3aMyCKOM cne-
OyeT NPOBECTU UX MPOBEPKY.

* He gonycKaiTe HaxoxAaeHuA Kabensa mexay npeameramun n mebesibio, KOTopble MOTyT OKa-
3aTb AaB/IEHME U MOBPEANTb CMNOBOM Kabenb. He gonycKaiite usrmba u 3anyTbiBaHMA Kabens.
¢ He ncnonbsyiTe 6biTOBbIE YAJIMHUTENN ANA NOAKAOMEHUA annapaTa.

¢ Henpasu/ibHOE NOAKAOYEHWNE NN HEUCMPABHOCTb BUJIKWU UK PO3ETKU MOXKET NPUBECTU K
BO3ropaHuio.

e AnnapaT yCTaHaB/AMBAETCA Ha OFHEYNOPHOM YCTOMYMBOM HECKONb3ALLEM POBHOM FOPU30H-
Ta/IbHOM OCHOBAHWU, HA PACCTOAHUM He meHee 100 Mm OT CTEH, NAHAYCOB, CTYMeHEeMN, NpoYero
obopynoBaHua. He gonyckaeTca ycTaHOBKA annapaTta B6/11M31 MOEYHbIX BAHH U PYKOMOMHUKOB.
¢ Ecav annapat ycTaHaBanBaeTca 863K gpyroro TenioBoro o060opyAoBaHMA — yBeanybTe pac-
CTOAHUE MeXAY HUM M nanTon o 200-300mm. YcTaHoBKa B6/M3M annapaToB, UCMapSOLWMX
KUpP B Npouecce paboTbl (ppuTiopbl, rPUAK U T.4.), 3anpeLleHa.

¢ He gonycKkaeTca pasmelleHMe annapaTta B HenocpeacTBeHHOM 61M30CTM OT FOPHOUUX U B3Pbl-
BOOMACHbIX NPegMeTOB U MaTepManos.

e He gonyckaeTca pasmelleHue NanTbl B NOMELLEHMAX, CBA3AHHbIX C 6ObLIMM BblaeeHnem
NbiAW, AblIMa U ra3a (B TOM Yncne My4yHoW U APYrUX BUAOB MNbinn).

e [lepen nepBbIM UCMNO/L30BAHUEM U3LEAUA YOANUTE C €r0 NOBEPXHOCTU BCE YNAKOBOYHbIE
maTepuansl, ByKaeTbl, NIACTUKOBbLIE MAKETbI U T.M., 3aTEM BbINOJIHATE OYMUCTKY MEYM B COOTBET-
CTBUU C pa3genom «6. O6cayKuesaHue n yxoay.

¢ He ponycKkaliTe nepcoHan, He 03HAKOM/IEHHbIN C HACTOALLEN MHCTPYKLUMEN M He npoLleawni
MHCTPYKTarKa No TexHnKe 6e30nacHOCTU K paboTatolemy annapaTy, MOCKO/IbKY 3TO MOMKET Npu-
BECTU K TPAaBMaM M NeTasibHOMY UcXoay.

¢ MMpumnTe mepsbl No 3awmTe 060pyA0BaHMA OT AOXKAA U BAATK.

3. TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU
¢ BHumaHue! [lonycKk K paboTe Ha gaHHOM 060pPyA0BaHUM BO3MOKEH TONbKO NOC/e O3Ha-

KOM/1eHUA C HaCToALWMM PYKOBOACTBOM MO 3KCNAYaTaunn U NPOXOXKAEHUA MHCTPYKTaXa no
TexHuKe 6e3o0nacHoOCTy.
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e [lpn MOHTaxKe, NoAroToBKe K paboTe, aKcnayaTaLMu, TEXHUYECKOM O6CNYyXKUBAHUM U pe-
MOHTe, Hapagy ¢ cobnoaeHnem TpeboBaHMN 6€30MaCHOCTU, U3NOMKEHHbIX B HAaCTOALWEN UH-
CTPYKUMM, HeobXxoamnmMo cTporo cobatogaTbh NpaBuaa TEXHUKM 6e30nacHOCTM, NoXKapHoh bes-
ONacHOCTU U CaHUTapPHble HOPMbl B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHLIMW aKTaMu TOM CTpaHbl, rae
3KCNAYaTMPYEeTCA AaHHbIM annapar.
e XpaHuTe annapaT B HEAOCTYMHOM 415 AeTell mecTe.
¢ He gonycKaeTcs ocTaBNATb annapaT BKAOYEHHbIM 6e3 npucmoTpa.
e He ncnonbsyiiTe annapat Ha HEPOBHOM NOBEPXHOCTM WU NIACTUKOBOM OCHOBAHUM.
¢ He npuKacaiitecb K NOBepXHOCTAM paboTalolieit NAUTbl U HEKOTOpPOe BpemMs Noc/ie OKOH-
YaHuAa paboTbi! He onupaiitecb Ha Heé Tenom! 3To NpuBeAET K oxoram!
e He xpaHuWTe orHeonacHble NnpegMeTbl B HENOCPeACTBEHHON 611M30CTM OT annaparTa.
¢ Hukoraa He oCTaBaANTE NOCTOPOHHME NPEAMETLI Ha MOBEPXHOCTU NAUTLI.
¢ He ponyckalite nageHua NOCTOPOHHUX NPEAMETOB U HE ONMPANTECh HA NOBEPXHOCTb NAUTbI,
MOCKOJ/IbKY 3TO MOKET NMPUBECTMU K NMOBPEXAEHMAM. He Mcnonb3yiTe YyCTPOWCTBO NPU HaAUUYUK
TPELWMH Ha NOBEPXHOCTMU.
* He gonyckaiTe nonagaHuA X0N04HOM BOAbl HA FOPAYYHO NOBEPXHOCTb CTEK/IOKEPAMUKM.
* He gonyckaiiTe nonagaHva MOKOLLMX CPEACTB UM FrOpoUYMX MaTepuanos (B T.4. bymaru) Ha
NMOBEPXHOCTb YCTPOICTBA NOA NHAYKUMOHHOM NOCyA0M.
¢ He neperpesaite nycTtyto nocyay. lNeperpetoe macs0 MOXeT BOCM/IAMEHUTLCA.
¢ [pu XpaHeHUK annapaTa TeMnepaTypa OKpyKatoLwweln cpeapl A0MKHa ObITb HUXKe 45°C, Bnax-
HOCTb He A0/XKHa npesbiwaTtb 90%.
e Ecnv annapaT He UCMOb3yeTCA UAKM UCMONb3yeTcA NPU HEBNAroNPUATHBIX NMOrOAHbIX YC/O0-
BMAX, OTK/IIOYAMTE annapaTt OT UCTOYHMKA NUTaHWA, YTobbl NPeaoTBPATUTL aBAPUMHbIE CUTYa-
umm.
e CTporo 3anpeLeHo MbiTb annapaT OTKPbITbIM UCTOYHUKOM BoAbl. HecobatopeHne gaHHOro
npasuaa MOXKET NPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 060pyL0BaHNA U YENOBEYECKMM TPaBMaMm, BO3-
MOHO C fIeTaNibHbIM UCXo40M. He gonyckanTe nonagaHua BOAbl Ha PO3ETKY M BblK/toYaTeNb.
¢ 3anpeLLeHo MbiTb MOBEPXHOCTU annapaTa, He A0 AaBLUUCL UX OCTbIBAHUA.
¢ [lepes MOKOMN, PEMOHTOM UN NepeMelLleHMeM anmnapaTta CHa4Yana BbITalLUTe BUKY U3 po-
3eTKM.
¢ Ecnv Bbl 3ameTnAM NoBpeXAeHNe CUN0BOro Kabens, HemeaeHHO NpoBeanTe ero 3ameHy. B
NPOTMBHOM CJly4ae 3TO MOMKET NMPUBECTU K MOPAMKEHUID I/IEKTPUYECKMM TOKOM MW BO3ropa-
HUIO.
e He Tporalite cMnoBoi Kabesb MOKPbIMM pyKamMu, B MHOM CAy4yae BO3MOXKHO NopaKeHue
3NEKTPUYECKUM TOKOM.
¢ [poBeaeHME TEXHUYECKOTO 06CNYKMBAHMA MW PEMOHTHbIX PaboT AONyCcKaeTca TONIbKO Mo-
cne OTK/II0YEHUA annapaTa OT UCTOYHMKA NMUTAHUA.
¢ He npuKacanTech K BbIKAOYATENIO AW BUIKE MOKPbIMU PYKaMM.
¢ He nepeasuraiTe annapat Bo BpemMs ero paboTbl.
¢ [py OTKNIOUEHWUW SNEKTPONUTAHNA He TAHUTE 3a Kabenb, Bceraa 6eputech 3a BUJIKY.
¢ /lnuam, cTpagatowmm 3abonesaHnAMM cepaLia, cneayert noNb3oBaTbCA YCTPONCTBOM TO/bKO
B COOTBETCTBUM C peKOMeHAALMAMM BpaYa.
© YCTPOMCTBO He NpeAHa3Ha4YeHOo ANA UCMOb30BaHMA AeTbMU, INLAMM C OFPAHUYEHHbIMU dU-
3UYECKUMMU, NCUXUYECKUMM UAN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMM, a TaKKe Anuamu 6es onbiTa U
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COOTBETCTBYIOLMX 3HAHUI. MCKNtOYeHWe JOMNYCKaeTcA B Cy4ae KOHTPOAA MM MHCTPYKTAXKa,
BbIMO/IHEHHOTO INL,OM, OTBETCTBEHHbIM 32 MX 6E30MacHOCTb.

JKcnayaTaumsa 3anpeLyeHa:

- NPY HEKOPPEKTHOM paboTe annapara;

- NPY NOBPEXAEHUN UAN NALEHUK;

- NPV NOBPEXAEHUMN MUTAIOLLETO Kabena uam BUAKN.

4. NOPAAOK PABOTbI

* MHAYKLUMOHHAA NAUTA NpegHasHavyeHa A1A TepMUYeckoi 06paboTKM NULLLEBbLIX NPOAYKTOB
Ha NpeanpuATUAX 0BLWECTBEHHOIO NUTaHUA C UCNONb30BaHMEM NOCYyAbl, IHO KOTOPOM U3roTOB-
JIEHO U3 MaTepuranoBs c GeppPOMarHUTHbBIMW CBOMCTBAMMU.

* HuKoraa He 3aropakmBaliTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUS NAUTDI.

e [1nA HopMmaibHOM PaboTbl NAMTLI TEMNEpPaTypa OKPYKAKOLWEN cpeabl AO/KHA COCTaBAATb 5-
35°C, oTHOCKTeNbHaA Ba*KHOCTb 30-80%.

¢ MaKkcuMMmanbHas Harpyska Ha KoHpopKy — 30 Kr.

¢ CtapaiTecb He ybupaTtb nocyay C KOHOOpPKM B MpoLecce NpurotosaeHus. He gonyckaiiTe
MHOTIOKPAaTHOM NOTEPM KOHTaKTa AHa NocyAbl C NOBEPXHOCTbIO KOHPopKU! (K npumepy, nogxu-
AblBaHWE 6MHOB MW NepeEMELLMBAHUA COAEPKUMOro nocyapl 6e3 cneumanbHOro MHBEHTapA)
e He ponyckaTb nonafaHue KUOKOCTU Ha MOBEPXHOCTU Mog NAWTON, OHa MOXKET MonacTb
BHYTPb N/IUTbI M NPUBECTM K HEUCMPABHOCTW.

e [1na NpuUroToBsIEHNA UCNONb3YHATE TONIbKO YMCTYIO nocyay. Mepes HavyaiomMm NPUroTOBAEHMA
ybeanTech, YTO KOHTAaKTHAA MOBEPXHOCTb NAUTbI U Nocyabl cyxasn. CneguTe, 4tobbl Ha NOBEPX-
HOCTM M/INTbI HE CKaMNANBAJICA XKUp.

o CTekNnoKepammnyecKkan noBepxHOCTb NUTbl TpebyeT 6epeXKHOro OTHOLLEHUA.

® He OTK/lOUalTe YCTPOMCTBO OT CETU HE3aMEA/IUTE/IbHO NOC/ie OKOHYaHUA paboTtbl. Cuctema
NPUHYAUTENIbHON BEHTUNALNN MHAYKUMOHHOMN NAUTbI ByAeT NpoaoixKaTe paboTaTb B TedeHue
1 MUHYTbI /19 KOPPEKTHOIO OXNaXKAEeHMA YCTPOMCTBA. TONbKO Noc/ae 0TCoe ANHUTE YCTPOMCTBO
OT OCHOBHOTO UCTOYHUKA NUTAHWUS.

TpeboBaHua K nocyae

e 1na paboTbl Cc NAMTON TpebyeTca nocyaa, AHO KOTOPOW
M3roToB/IEHO M3 MaTepunanoB ¢ peppPoMarHMTHbIMU CBOM- \
CTBAMM.

e 1nA UCNONb30BaHMA NOAXOAMUT NOCYAA C AMaMETPOM AHa

oT 12 o 26 cm, TOAWMHA AHA HE MeHee 5 mM.
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¢ B c/lyyae, ec/iM UCnonb3yemas nocya He COOTBETCTBYET TpeboBaHMAM, ONMUCAHHbBIM B JaHHOM
WMHCTPYKUUM — UCNONb3YNTe ANna paboTbl aganTtep, NpeacTaBAoWwmii cobon MeTannyeckyto
naHe b C BbICOKMM cogepKaHnem peppomarHeTmyecknux matepuanos (He BXoauTt

B KOMNNEKT I'IOCTaBKM).
® icnonb3yemas nocyga AO/KHA MMETb 3HAYOK, O3HaLla}OLl.I,VIﬁ npUroaHoCTb anAa
MCNO/ZIb30BaHNA HAa MHAYKUMOHHbIX NAUTax.

Induction
NS NAUT € NI0CKMMM KOHbOPKamu:
e [1HO nocyabl AONXKHO BbITb MAEaNbHO MJIOCKMM, HE UMETb LIEPOXOBATOCTEN UM HEPOBHO-
CTeNn.

Ona navt c KoHpopkamm WOK:
e [1HO nocyabl JO/IKHO UAEealbHO NPUAEraTe K NOBEPXHOCTU, HE UMETb LLEPOXOBaTOCTEN UK
HepoBHOCTEN.

Jnf HCmoab30BAHAA MOTIOAAT 1 eIVHIad Oocyaa:

jy W - =
- e — Q é’ -’ e O

Kacrprona u3 Henesnaz Uyryenaz Crosopoga SMaNHpOBAHHAR Kenesnax Y aiHEE B3
HepEABEIOMEH CHOBOPOIA CEOBOPOJA (memeso/ cTam) mocyaa EACTDPHIE HepEABEIOmeH

CTAMH CTATH HIH
IMATHpCEAHHERE

He nogzogamas 114 HCOOALI0BAHAA mocyaa: -

e - N N E A
-"—-"- - W

Kepansmecras Harpesaromagca Kactproas ¢ Kactproaz c BremmgE [Nocyzna B3
KaCTPHLE CTEENEHHAX BEITYRIBDM THOM HORKAME mHAMeTp Meree]2 CIIaEa C
cKoBOpOd/ oM HH3EHM
EaCTPHIE COOepEAEHEM

Eeesa

NocnepoBatenbHOCTb PaboTbl

NHCTpYKumsa coaepKuTt nHdopmaumio o paboTte ogHol KOHOOPKKU. Bce KOHGOPKKM NanTbl pabo-
TAlOT OANHAKOBO.

BbibepuTe onncaHMe NaHenu ynpasaeHus, KOTopas NPUCYTCTBYET Ha Ballel MOAEe M NANTbI.
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HKN-ICW50D, HKN-ICF50D

1. MNocne nogKntoyeHMA annaparta K 3/1eKTPOCeTM 3aropmTca curHanbHaa namna «CETb» u no-
ABUTCA HaANuUcb Ha aucnnee «OFF».
2. YcTaHoBMTE Nocyay Ha KOHOOPKY.

3. [ns BKAKOYEHMA annapata HaXKMMUTE Ha KHOMKY «BKAHOUYMUTb/BbIKAOUNTLY ., Ha guc-
nnee 3aroputca Haanucb «ON».

4. Bbibepute Hy)KHbI1 Bam perkum paboTbl KOHPOPKM HarKaTUeM Ha COOTBETCTBYHOLLYHO
KHOMKY (perKum «Talimep» MOKeT paboTaTb OOHOBPEMEHHO C OAHUM W3 PEXMMOM KMOLL-
HOCTb» UK «TemnepaTtypa»):

- PEXUM «MOLWHOCTb». KoHOOpPKa HaYHET Harpes nNocyabl Npu MmoLHocTh 2500 BT.
[MOBOPOTOM PYYKM MOXKHO yCTaHOBUTL pexxkumbl — 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 3000, 3500,
4000, 4500 » 5000 BrT.

- pexxum «temnepatypa». MNocne Bbibopa AaHHOIO pexuma byaeTt ycTaHOBIEHa TemMMe-
paTtypa 160 °C. [MoBopoTOM py4KM MOXKHO ycTaHoBUTb 60, 80, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240
n 280 °C.

©

- pexum «Tairimep». Mpu BblibOpe AAHHOIO peXKMma Ha Aucnsiee NoABUTCA HAANUCH
«0:00», npu aTom «:00» 6yaetr muraTb. MOBOPOTOM PYUKM BbibepuTe Hy>KHOEe Bam KosimyecTso
MWHYT, 3aTeM 3adUKCUpPYiTe 3HAYeHMEe NOBTOPHbLIM HaXKaTUeM Ha KHOMKy «Tanmep». Lanee
MWraTb HauyHeT «0:», NoBEPHMUTE PYUKY, €CAN Bam HY}KHO YCTaHOBUTbL onpeaenéHHoe Koande-
CTBO YacoB paboTbl KOHPOPKK. MoaoKauTe 5 cekyHa, NOToOM Bpemsa Talimepa byaeT 3apuKcu-
POBAHO M HAYHETCA €ro OTCYET Ha 3KpaHe. TallMep MOXKHO YCTaHOBUTb A0 24X Yacos paboTbl. B
cnyyae, ecim HeobXxoAMMO OTKUUTL TallMep, KOCHUTECh KHOMKKW «Talmep» 3 pasa noapaa,.

6. Mocne OKOHYaHUA NPUTOTOB/IEHUA HAXKMUTE Ha KHOMKY «BK/OUUTL/BbIKAOUUTH Y , Ha
ancnnee noaBuTCa Haanucb «OFF». CHUMATb NocyAy ¢ KOHPOPKM MOXKHO TO/IbKO Noce eé Bbl-
KNOYeHus.

7. [oxautecb OKOHYaHWA PaboTbl BEHTUAATOPOB OXNAXKAEHUA U 0becToubTe NAUTY.
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HKN-ICF70D2V, ICF35DX4, ICF35DX47

,// \‘v

(®)
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SRE,

HURAKAN

1. lNocne nogKkaYeHMa annapaTta K 3/1eKTPOCeTU 3aropmutca curHanbHasa namna «CETb» u no-
ABUTCA Hagnucb Ha ancnnee «OFF».
2. YcTaHoBMTE nocyay Ha KOHGOPKY.

~

l!' h
3. [nA BKAOYEHUA anmapaTa Ha*kKMUTE Ha PYYKy PeryinpoBKu \)), Ha aucnnee 3aroputca

Hagnucb «ON». Hasmute Ha KHOMKRY , Aanee KOHbOPKA HaYHET Harpes MocyAbl Npu
mouwHocTtn 2000 BT.

4. Bblbepute HyXHbI1 Bam pexum paboTbl KOHOOPKM HaxKaTMeM Ha COOTBETCTBYHOLLYHO
KHOMKY (pexum «Tarimep» MoxKeT paboTaTb OAHOBPEMEHHO C OAHUM U3 PEXMMOM KMOLL-
HOCTb» UM «TemnepaTypar):

- KHOMKa NepeKatoyYeHnsa pexxMmoB « MOLWHOCTbY M «TemnepaTtypar.
Pexum «MOLLHOCTbY.
[NoBOPOTOM pYy4YKM MOXKHO ycTaHOBUTb pexkumbl — 300, 500, 1000, 1500, 2000, 2500, 2800,
3000, 3300 v 3500 BrT.
Pexxnm «Temnepatypa».
Mocne BbibOpa AaHHOTO pexkmuma byaet yctaHoBneHa Temnepatypa 140 °C. [loBOpOTOM pyyKM
MOXHO ycTaHosuTb 60, 80, 100, 120, 140, 160,180, 200, 220 n 240 °C.

- pexxum «Taiimep». Mpu BbiIbOpe JAHHOTO pPeXKMMa Ha gucniee NoSBUTCA HAAMMUCH
«0:00», npu aTom «:00» 6yaetr muraTb. OBOPOTOM PYUKM BbibepUTe Hy>KHOE Bam KOANYecTBO
MWHYT, 3aTem 3adUKCMpPyTe 3HaYEHME NOBTOPHbLIM HaXKaTMeM Ha KHOMKY «Taimep». Janee
MUraTb HauHeT «0:», NOBEPHUTE PYYKY, €C/IM Bam HYKHO YCTaHOBUTb onpesenéHHoe Konunye-
CTBO YacoB paboTbl KOHOOPKK. MoaoKauTe 5 cekyHa, NoToM Bpemsa Talimepa byaeT 3apuKcu-
POBaHO M HAaYHETCA ero OTCYET Ha IKpaHe. TallMep MOXKHO YCTaHOBUTL A0 24X YacoB paboTbl. B

c/lyyae, ecav HeoHX0AMMO OTK/IOUUTL TaliMep, KOCHUTECH KHOMKK «TaliMep» 3 pasa nogpaa,.
a

)
5. Tocne OKOHYaHMA MPUTOTOBNEHNA HAXMUTE Ha PYUKY PEry/sIMpoBKN =¥, Ha gucnaee no-
ABMTCA Hagnucb «OFF». CHMMaTb nocyay ¢ KOHGOPKM MOXKHO TO/IbKO NOC/E €€ BbIK/IIOUYEHMUS.
6. [oxantecb OKOHYaHMA PaboTbl BEHTUAATOPOB OXNAXKAEHUA U 06eCcToUbTE NAUTY.
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HKN-ICF35M, HKN-ICW35M WOK
be fe @

O R

1. MMocne noaxkntoYeHUA annapaTa K 31eKTPOCeTH 3aropuTca curHanbHaa namna «CETb» u no-
ABUTCA Hagnucb Ha ancnnee «OFF».
2. YcTaHoBWTE Nocyay Ha KOHOPKY.

3. [ns BKAOYEHMSA annapata Ha>KMUTE KHOMKY «BK/IOUNUTb/BbIKIHOHNTbY . Ha gucnsiee
3aropmuTca Haanucb «ON».,

4. Bblbepute Hy}KHbIA Bam peskum paboTbl KOHPOPKM HayKaTMeM Ha COOTBETCTBYHOLLYHO
KHOMKY (perKuMm «Talimep» MOKeT paboTaTb 04HOBPEMEHHO C OAHUM M3 PEXMMOM KMOLL-
HOCTb» WMJIX «TeMMepaTypa»):

- pemm «molHocTb». KoHdopKa HayHeT Harpes nocyabl npu mouwHoctn 1800 BT.
HaskaTrem Ha KHOMKKM «+/-» MOXHO yCTaHOBUTbL pexkumbl — 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500,
1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 1 3500 BrT.

- pexum «TemnepaTypa». Mocne BbIbOpa AaHHOMO pexnma byaeTt ycTaHOB/EHA Temne-
patypa 130 °C. HaxaTmem Ha KHOMKM «+/-» MOXHO ycTaHoBumTb 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150,
160, 170, 180, 200, 240 n 280 °C.

- pexum «Taiimep». Mpu Bbibope AaHHOrO peXKMma Ha Aucniee NOABUTCA HaAMUCH
«0:00», npu aTom «:00» 6yaetT muraTb. MOBOPOTOM Py4YKM BbibEpUTE HYKHOE Bam KOnn4ecTBo
MWHYT, 3aTem 3adMKCUpyinTe 3HaYeHNEe NOBTOPHbLIM HAXKaTUEM Ha KHOMKY «Talmep». Janee
MUraTb Ha4YHeT «0:», NOBEPHUTE PYUKY, eciv Bam HyXKHO yCTaHOBUTb onpeaenéHHoe Konunye-
CTBO 4acoB paboTbl KOHPOPKK. MogoKanTe 5 cekyHa, NOTOM Bpema Talimepa byaeTt 3adpuKcu-
POBaAHO M HAYHETCA €ro OTCYET Ha 3KpaHe. TaliMep MOXKHO YCTaHOBUTb A0 24x Yacos paboTbl. B
c/lyyae, ecnn HeobxoAMMO OTKOUYUTL TaliMep, KOCHUTECb KHOMKK «Talimep» 3 pasa noapaa,.

5. Tocne OKOHYaHWUA NPUTrOTOBIEHNA HAXKMMUTE Ha KHOMKY «BKAOUUTH/BbIKAHOUNTLY , Ha
aucnnee noasuTca Haanucb «OFF». CHUMaTb nocyay € KOHPOPKM MOXHO TONbKO Noce eé Bbi-
KNOYeHus.

6. [oXauTecb OKOHYaHWA PaboTbl BEHTUAATOPOB OXNAXKAEHUA U 0becToubTe NAUTY.
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1. Tocne nogkntoyeHMA annapara K 3/IeKTPOCETM 3aropuTca curHanbHaa namna «CETb» u no-
ABMTCA Hagnucb Ha amucnnee «OFF».

2. YcTaHoBUTE nocyay Ha KOHHOPKY.
o

3. [nA BKAOYEHMA annapaTa HAXXMUTE Ha PYYKY PeryanpoBKu l\..VI Ha aucnnee 3aropuTca
Hagnmcb « ON»,

4. Bblbepute HyXHbI1 Bam pexum paboTbl KOHOOPKM HaxKaTMeM Ha COOTBETCTBYIOLLYHO
KHOMKY (pexum «Tarimep» MoKeT paboTaTb OAHOBPEMEHHO C OAHUM U3 PEXMMOM KMOLL-
HOCTb» UK «TemnepaTypar):

- PEXMM «MOLLHOCTb». KOHpOpPKa HaYHeT Harpes nocyabl npu mowHocT 1800 BT. Mo-
BOPOTOM PYYKM MOMKHO yCTaHOBUTb pexkumbl — 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100,
2400, 2700, 3000, 3300 n 3500 BT.

- pexxum «temnepatypa». Nocne Bbibopa JaHHOIO pexmMma byaeT ycTaHOBNEHA Temne-
patypa 130 °C. NoBopoTOM py4KM MOXKHO ycTaHoBUTb 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170,
180, 200, 240 n 280 °C

- pexxum «Taiimep». Mpu BbiIbOpe JAHHOTO peXKMMa Ha Aucniee NOABUTCA HAAMMUCH
«0:00», npu aTom «:00» 6yaeT muraTb. IOBOPOTOM PYUKM BbibEPUTE HYXKHOE Bam KOAMYecTBO
MWHYT, 3aTem 3apUKCUPYITE 3HAYEeHUE MOBTOPHbIM HAXKaTMEM Ha KHOMKY «Talmep». Janee
MUraTtb HayHeT «0:», MOBEPHUTE PYUKY, ecan Bam Hy»KHO yCTaHOBUTbL onpeaenéHHoe Konmde-
CTBO YacoB paboTbl KOHPOPKK. MogoKauTe 5 ceKyHA, NOTOM BpemMs Taiimepa byaeT 3adpuKcu-
POBaHO M HAaYHETCA ero OTCYET Ha IKpaHe. TallMep MOXKHO YCTaHOBUTL A0 24X YacoB paboTbl. B
cny4ae, ecnm HeobxoAMMO OTKAOUYUTL TaiMep, KOCHUTECHh KHOMKKU «Talimep» 3 pasa noapas.
P

-
5. Mocne OKOHYaHUA NPUrOTOBAEHUA HAXXMUTE Ha PYYKY PEryIMpoBKM ¥ , Ha agucniee no-
ABUTCA Hagnuch «OFF». CHUMaTb Nocyay C KOHPOPKM MOMXKHO TOILKO MOC/Ee eé BbIKAOYEHUA.
6. ,D,O)'K,D,VlTer OKOHYaHHUA pa6OTb| BEHTUNATOPOB OXNaxXAeHNA U obecTtoubTe nanTy.
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1. MNocne noaKNOYEHUA annapaTa K 3/1eKTPOCeTH 3aropuTca curHanbHasa namna «CETb» v no-

ABMTCA Hagnucb Ha ancnnee «OFF».
2. YcTaHoBWTE Nocyay Ha KOHOPKY.

3. ,ﬂ,ﬂﬂ BKNIIOYEHMA annapaTa HaXXMUTE Ha KHOMKY ((BKI'II’O‘-WITb/BbIKI'II’O‘-WITb)) , Ha Auc-

nnee 3aroputca Hagnucb «ON». MNaunTa rotosa K pa60Te M HaxoauTCA B pexXmme oXngaHuA.

4. BblbepuTte Hy»KHbI Bam pexknm paboTbl KOHGOPKM HaKaTUEM Ha KHOMKY «MeHIO))

- PEXMM KMOLLHOCTbY. HaxaTMeM Ha KNaBULLM «+» UK «-» Bbl MOXKETE BbIOPATb HYXK-
HbI pexxnum molHocTm: P1(300 Bt), P2(500 BT), P3(1000 BT), P4(1500 BT), P5(2000
BT), P6(2500 BT), P7(2800 BT), P8(3000 BT), P9(3300 BT) 1 P10(3500 BT).

- peXum «TemnepaTypa». HaxaTmem Ha KnaBULLM «+» UAN «-» Bbl MOXKeTe BblbpaTb
HYXXHbIV pexxnum Temnepatypbl: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 1 240 °C

5. Tocne OKOHYaHMA NPUTOTOBAEHUA HAXKMMUTE Ha KHOMKY «BK/HOYUTb/BbIKAOYNTLY , Ha
aucnnee noasuTca Hagnucb «OFF». CHUMAaTb Nocyay € KOHPOPKM MOXKHO TONbKO Noce eé Bbl-

KNK4YeHuA.

6. [oxauTecb OKOHYaHMA pa60TbI BEHTUNATOPOB OXN1aXXAEHUA U obecToubTe nanTy.
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1. MNocne nogKNOYeHMA annapaTa K 3INeKTPOCETH 3aropmuTca cmrHanbHaa namna «CETb» u no-

ABUTCA HAaANMCb Ha gucnaee «OFF».
2. YcTaHoBMTE Nocyay Ha KOHDOPKY.
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3. [lnAa BKAIOYEHMA annapaTta Ha*XMUTe Ha KHOMKY ((BK/'IPO‘—WITb/BbIK}'HO‘-IVITb» , Ha Ouc-

nnee 3aroputca Hagnucb «ON». MaunTa rotosa K pa60Te M HaxXxo4AUTCA B peXXMme OXXnaaHua.

4. BblbepuTte HyXHbli Bam pexxmm paboTbl KOHPOPKM HAKATUAMM Ha KHOMKY KMEHHO»
(perkmm «Taimep» MOXKeT paboTaTb OAHOBPEMEHHO C PEXKMMOM «MOLLHOCTb»):

- PEXUM «MOLLHOCTb» C YCTAaHOB/IEHHbIM 3HaYeHnem 1800 BT. KHONKamm «+» 1 «-» MOXKHO U3-
MeHWTb 3HaveHue Ha 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 u
3500 Br.

- peXXnm aHepronoTpebneHnsa. Haxkmmute KHOMKY «MEHI0» BO Bpemsa paboTbl NAUTbI, UH-
OYKUMOHHAA NANTa NOKAXKeT, CKO/IbKO 3HEepPrum Bbl MCNOb30BaM. Hanprumep: oH NoKasbiBaeT
2,35, 3T0 03HAYaeT, YTO NHAYKLUMOHHAA NAMTA YKe NCnoab3oBana MmowHocTb 2,35 KBT. Ha auc-
niee B TeYeHUE 5 ceKyHA oTobparkaeTca Tekyllee noTpebneHne sHeprum, 3aTtem cHoBa OTOb-
parkaeTca MOLLHOCTb Harpesa.

- pexum «Tarmep». [na Bbibopa AAaHHOFO PeXMMa ABaXKAbl HAXKMUTE Ha KHOMKY «MEHH»

. Ha aucnnee nossutca Haanucb «0:00», npu aTom «:00» 6yaet muratb. Haxkatnem Ha
KHOMKK «+/-» BbiBepute Hy>kHoe Bam KOAMYecTBO MUHYT, 3aTeM 3adUKCMpyitTe 3HaYeHue no-

BTOPHbIM HaXXaTem Ha KHOMKY «MEH» . ,Cl,anee muratb HadHet «0:», Haxkatmem Ha

KHOMKK «+/-» yCTaHOBUTE onpeaenéHHOE KOMYECTBO YacoB paboTbl KOHOpKK. MogokanTe 8
CEeKyHA, NOTOM Bpems Talimepa byaeT 3adpUKCMPOBaAHO M HAYHETCA ero OTCYET Ha 3KpaHe. Taii-
Mep MOXHO YCTaHOBWTb 40 24X Yacos paboTbl. B ciyyae, ecim HEOBXOAMMO OTKAOUUTL Tal-
Mep, KOCHUTECH KHOMKM «Talimep» 3 pa3a noapaa.

—

- HaXkaTMemM Ha KHOMKy 6J0KMPOBKU Bbl MOXeTe 3a6/10KMPOBaTb NaHe b ynpaBaeHun
NAWUTbI OT USMEHEHWNIN HAaCTPOEK NpPU HaxKaTUKU. AKTUBHAA B6I0KMPOBKa byaeT noacBevyeHa cooT-
BETCTBYHOLLLEN TAMMOYKON — MHAMKATOPOM Hag, KHOMKOW 6/10KMPOBKU. s CHATUA BJI0KMPOBKM

—~

NOBTOPHO Ha*XMuUTe Ha KHOMKY 6J'IOKVIpOBKVI

5. MNocne OKOHYaHWA NPUrOTOBAEHNA HAKMMUTE HA KHOMKY «BK/IHOYNTL/BbIKAOUYUTLY , Ha
avcnnee noasutca Hagnucb « OFF». CHUmaTb nocyay ¢ KOHGOPKM MOXKHO TONbKO Noc/e eé Bbl-
K/HOYEHMA.

6. [loxAWTecb OKOHYaHWA PaboTbl BEHTUNATOPOB OXNAXKAEHNA U 06ecToubTe NAUTY.

117



RU
ICF35TM

1. lNocne nogknoyeHMA annapaTta K 3IN1eKTPOCeTH 3aropmnTca cmrHanbHaa namna «CETb» u no-
ABUTCA Hagnucb Ha ancnnee «OFF».
2. YcTaHoBMTE Nocyay Ha KOHOOPKY.

3. [lna BKAKOYEHMA annapaTa Ha*KMUTE Ha KHOMKY ((BK/'II'O‘-IMTb/BbIKJ'IIO‘-iMTb» ., Ha Auc-
nnee 3aroputca Hagnucb «ON». MNaunTa rotosa K pa60Te M HaxoauTCA B pexXmme oXXngaHua.

4. BblbepuTe HyXHblIl Bam perknm paboTbl KOHGOPKM HaKaTUAMM Ha KHOMKY KMEHI0» @
(pexkum «Taimep» moxKeT paboTaTb OAHOBPEMEHHO C OAHUM W3 PEXUMOM «MOLLLHOCTbY UK
«Temnepartypan»):

- PEXMM «MOLLHOCTbY» C YCTaHOBAEHHbIM 3HAYeHnem 1800 BT. KHONKamm «+» 1 «-» MOMKHO 13-
MeHWTb 3HayeHune Ha 400, 600, 800, 1000, 1200, 1500, 1800, 2100, 2400, 2700, 3000, 3300 u
3500 Br.

- pexum «Temnepatypa». KHoONKamm «+» 1 «-» MOXKHO M3MeHUTb 3HaveHue Ha 60, 80, 100, 120,
130, 140, 150, 160, 170,180, 200, 240 1 280 °C.

- pexum «Taimep». Mpu BbibOpe AAHHOrO pexuMma Ha Aucnnee NoABUTCA HaAMUCb
«0:00», npu atom «:00» Byaet muratb. Haxatem Ha KHOMKK «+/-» BbibepuTe HysKHOe Bam
KOZIMYECTBO MUHYT, 3aTeM 3adUKCMpPyiTe 3HaYeHNne NOBTOPHbIM HaXKaTMeM Ha KHOMKY «TaW-
mep». [lanee muratb HauHeT «0:». HaxkaTuem Ha KHOMKM «+/-» yCTaHOBUTE onpeaenéHHoe Ko-
NMyecTBO YacoB paboTbl KoOHdOPKK. MNoaoxanTe 8 cekyHa, NOTOM Bpems Talmepa byaeT 3a-
bUKCMPOBAHO M HAYHETCA ero OTCYET Ha 3KpaHe. TalkMep MOXHO YCTaHOBMTb A0 24X Yacos pa-
60Tbl. B cnyyae, eciv He06XOAMMO OTKAKOUUTL TaliMep, KOCHUTECh KHOMKK «Talimep» 3 pasa

noapaa.

5. Tocne OKOHYaHWUA NPUTrOTOB/IEHNUA HAXKMUTE Ha KHOMKY K BK/IOYMTL/BbIKAOUNTY ., Ha
ancnnee noasuTca Hagnucb «OFF». CHUMATb nocyay ¢ KOHPOPKM MOXKHO TONIbKO Noce eé Bbl-
KNOYeHus.

6. [oXauTecb OKOHYaHWA PaboTbl BEHTUAATOPOB OXNAXKAEHUA U 0becToubTe NAUTY.
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Stew Soup BBQ Hot pot Porridge

© ©® = + © ©

Timer Lock Menu On / Off

1. MoaKnaoumTe MHAYKLMOHHYIO NAUTY K CETM, 3yMMeEpP NOoAAcT CUrHAN U Ha aucniee otobpa-
3MTCA 3HaYeHue “----“. ECNM HM ogHa KHOMKa He byaeT HaKaTta, NanTa oOTKAUYMTCA.

2. YcTaHoBMTe nocyay Ha KOHGOPKY.

3. Haxmute ON/OFF, n nivTa nepenger B peskMm oxKuaaHua. Ha gucniee nosBuTCA «----»,
HaxmuTe KHonKy Menu, 1 nocyga HayHeT HarpesaTbeA B pexkume Hot pot Ha 1400 BT. Haxkmute

©

KHOMKY Menu ™ yT06bl BbIOPATh COOTBETCTBYIOLLMIA PEKMM HArpesa.

4. Pexxum «Hot pot» npegHasHayeH ANA CaMOCTOATENIbHOrO YMpPaBAeHWUA MOLLHOCTbIO
HarpeBa. 18 U3MEHEeHNA MOLLHOCTU UCNOb3YATE KHOMKM «+» U «-».

5. Pexxum «Stew» npegHasHayeH 419 aBTOMaTMYeCKOro NnpuroTosaeHma. PyHKUuA nsmeHe-
HMA MOLLHOCTU KHOMKaMM «+» U «-» 3ab10KnpoBaHa. Mpouecc HarpeBa 3aKOHYMTCA aBTOMATH-
YecKM.

6. Pexxum «BBQ» npeagHasHayeH Ana CaMOCTOATE/IbHOrO yNpaB/ieHMA MOLLHOCTbIO Harpesa.
[na n3ameHeHNA MOLLHOCTU UCNONb3YNTE KHOMKU «+» N «-».

7. Pexxum «Fry» npegHasHavyeH ANA CaMOCTOATENIbHOIO ynpaB/ieHMA MOLLHOCTbIO Harpesa.
[NnA N3MeHeHMA MOLLLHOCTM UCMONb3YMTE KHOMKKN «+» N «-».

8. Pexumbl «Soup» un «Porridge» aBnaoTcA aBToMaTUYeCKMMU. PYHKLMA USMEHEHUA MOLLHO-
CTM KHOMKaMM «+» U «-» 3abnokuposaHa. MNpouecc Harpesa 3aKOHYUTCA aBTOMATUYECKM.

9. Pexum «Taiimep». Mpun BbibOpe AaHHOIO pexnma Ha gucnaee NnoABMTCA Hagnuco «0:00»,
npu satom «:00» bygeT murateb. Haxkatmem Ha KHOMKK «+/-» BbIGepUTe HYXKHOe Bam Koanyectso
MWHYT, 3aTemM 3adUKCUPYINTE 3HAYEHME MOBTOPHBIM HaXXaTMEM Ha KHOMKY «Tahimep». [anee
MuraTtb HauHeT «0:». HaxaTvem Ha KHOMKK «+/-» ycTaHOBUTE onpeaenéHHoe KONYEeCTBO Ya-
coB paboTbl KOHOOPKK. MoJoxanTe 5 ceKyHA, MOTOM Bpemsa Talimepa byaeT 3aduMKCMpoBaHo U
HaYyHeTCA ero OTCYET Ha 3KpaHe. Talimep MOXKHO YCTaHOBMUTb A0 24x Yacos paboTbl. B cnyyae,
€C/IM He0HXOAMMO OTKAUNUTL TaliMep, KOCHUTEChb KHOMKK «Talimep» 3 pasa noapaa,.

10. dyHKumnsa «Lock». Haxkatne kHonkm LOCK BO Bpems paboTbl namuTbl 3abi0KMpyeT Bce
KHOMKK, Kpome KHonkn ON / OFF. [1na oTMeHbl, HEOBXOAMMO ellle pa3 HaxaTb KHOMKY «Lock».
11. BbikntoueHune. Bo Bpema paboTbl HaxmmTe Ha KHonKy « ON/OFF», u pasorpes npekparturca.
MnnTa nepereT B peXxum oxKuaaHuA.

12. BHMMaHWe, He OTKAOYalTe YCTPOIMCTBO OT CETU HE3AME/IUTENIbHO NOC/AEe OKOHYaHUA pa-
60Tbl. CUCTEMa NPUHYAUTENBHOM BEHTUAALMU UHAYKLMOHHON NanTbl ByAeT npoao KaTtb pa-
60TaTb B TeueHne 1 MUHYTbI 411 KOPPEKTHOTO OXNAXAEHMA YCTPOWCTBa. TONbKO NOC/Ae 3Toro
OTCOEAMHUTE YCTPOMCTBO OT OCHOBHOIO MCTOYHMKA NMUTaHUA.
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5. OBCNYXMBAHUE N yXoa

¢ Mepen BbiNoNAHEHNEM NtOObIX PaboT N0 06CNYKMBAHUIO HEOOXOAMMO OTKAOUYNTL 3/IEKTPONU-
TaHWe 1 gaTb 060pyA0BAHMIO OCTHITb 40 KOMHATHOM TeMNepPaTypbl.

¢ [poBOAWTE EXXEAHEBHYIO OYMCTKY annapara.

e 1N OYUCTKMU NMOBEPXHOCTU M KOpNyca MUCMONb3YyINTe BAAXKHYIO MATKYIO 'YOKY MAK TKaHb, UC-
Nnosb3ys MATKME MotoLLMe cpeacTsa. [locie 0YMCTKM BbITPUTE NOBEPXHOCTb M KOPMYC HACyXo.
Yb6enntecb B TOM, YTO KMP U 3arps3HEHUSA yAaneHbl C MOBEPXHOCTEN MONHOCTbIO.

* 0653aTE/IBHO NPOU3BOAUTE OYMUCTKY BEHTUAALMOHHbBIX OTBEPCTUIN HA HUXKHEWN NMOBEPXHOCTU
NAWUTbI C MOMOLLbIO MATKOM LLETKM U MATKOIO MOIOLLLEro cpeacTBa. MNoc/ie 04UCTKM BbITpUTE NO-
BEPXHOCTM HACYXO.

¢ He ponyckaeTtca nonagaHue *KMAKOCTU U NOCTOPOHHUX NPegMETOB BHYTPb NAUTbI BO Bpems
OYMUCTKM.

¢ He fonycKaeTcsa UCNoib30BaThb AN O4YUCTKM 060pyaoBaHNA abpasnBHble MaTepuasbl, MeTan-
iM4eckune rybKu U LEeTKM, KOMIOLLME U pexyLiue NnpegMeTbl, arpecCcUBHbIE U XN10pCoaep KaLlme
ynucTAWwMe cpeacTBa, 6€H3MH, KUCNOTbI, WEeoYM U pacTBOpPUTENN.

e Ecnn obopypoBaHue He ByaeT UCMONb30BATLCA B TEUYEHWE A/IMTENBHOTO BPeMEHU (BbIXO4-
Hble, KaHWUKY/Ibl U T.MN.), HEOBXOAMMO OTK/IOYUTL INEKTPONUTAHME U TWATENbHO OYUCTUTL 060-
pygoBaHue.

6. TEXHWYECKOE OBCNYXUBAHUE U PEMOHT

BHUMAHMUE: PABOTbl MO OBCNYXUBAHUIO N PEMOHTY AOJ/1XKHbI MPOBOAUTLCA MPU
NOJTHOCTbIO OTK/IFOYEHHOM 3/TIEKTPONMUTAHUN, MYTEM NEPEBOJA BBOAHOTIO BbIK/IO-
YATENA B NOJTOKEHUNE «BbIK/1» N1 OTCOEANMHEHWEM BWU/TIKKU OT PO3ETKW, C NMPUBJ/TEYE-
HWEM KBATUOULIMPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO NEPCOHAA.

TexHUYecKkoe 0bCyKMBaHWe annapaTa 4O/KHO NPOXOANUTb B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMM
[OOKYMEHTaMM CTPaHbl, r4e MCNOAb3yeTCa AaHHbIA annapart. MNpeacTaBAeHHbIM B 4aHHOW UH-
CTPYKLMU nepeyeHb paboT HOCUT peKOMEHAATE/bHbIN XapaKTep.

Mpn TexHUYecKoM 06CyKUBaHUM NpoaenainTe caeayowme paboTbl:

¢ [poBeAnTE MHCTPYKTAXK M NPOBEPKY 3HAHUI NO NpaBMIaM 3KCNAyaTauumn nepcoHana, pabo-
TaloLLEero ¢ annapaTom.

¢ lpoBeanTe ONPOC NepcoHana, paboTatoLero ¢ annapaTom, Ha NPeLMeT BbiABAEHMSA HeXapaK-
TepHoM paboTbl annaparTa.

¢ Mpoun3BeauTe BU3yasibHYIO NPOBEPKY COCTOAHMA annapaTa.

¢ [poBepbTe OTCYTCTBUE OFONIEHHBIX NPOBOAOB.

e [lpoBepbTe COCTOAHWE BEHTUNATOPOB OXNAXKAEHUA, MPU HEOBXOAMMOCTU npousBeamTe
OYMCTKY KPbINbYaTOK.

PeMOHT annapara f0/1KeH OCYLLECTBAATLCA KBAMPULMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM NEPCOHANOM.
M3meHeHMe KOHCTPYKUMM annapara 3anpeLeHo.
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B cnyyae HexapakTepHo# paboTbl annaparta, OT/IMYHOM OT HOpMaJibHOM, HeobxoaMmo obecTo-
YyuTb annapaT NyTem nepeBoa BBOAHONO BbIK/OYATENA B MOJIOKEHWUE KBbIKA» UM OTCoeam-
HEHWEM BUJIKM OT PO3ETKU N 06PaTUTLCA B CEPBUCHYIO CNYKOY.
PaboTa Ha 3aBeJOMO HEUCNPABHOM annapaTte KaTeropuYecKu 3anpeLLeHa.
C Npopasua v MpounssoauTens He MOXKeT bbITb BOCTPeb0BaHO BO3MELLLEHWE NPAMOTO N KOC-
BEHHOrO yLLepba, KOTOPbI MOT ABUTLCA CAEACTBMEM aBapUN UAK NpU paboTe Ha HEUCNPaBHOM
annapare.

3alWmTHbIE YCTPOMUCTBA NAUTDI

1. 3awuTa oT NnepeHanpaAXeHus

Ecnun Hanps)KeHWe UCTOYHUKA NUTaHNUA n3meHseTcsa B npegenax ot 80 Ao 280 B, HaCTpOWKM
NAUTbI U YCTAHOBKa TPebyemoil MOLLHOCTM NPOUCXOAAT B aBTOMATUYECKOM pexxume. Koraa
HanpAMKeHue BbIXOANUT 3a Npee/bl YKa3aHHOro AMana3oHa, NinTa aBTOMaTUYeCcKu nepexo-
OVUT B PEXUM OXKUOAHUA.

2. 3awuTa oT neperpesa

JaTumK TemnepaTtypbl KOHTPOIMPYET TEMMEPATYPY BHYTPU NAnTbl. ECan aaTunk dukcmpyer
neperpes, NNTa aBTOMATUYECKM NEPEXOLMUT B PEXUM OXKUAAHUA.

3. O6HapyKeHue He6oNbLIMX NpeaMETOB

Mpn CONPUKOCHOBEHWN C NOBEPXHOCTLIO NMNTbI NOCYAbl AMamMeTpoMm meHee 80 MM UK He-
601bWNX NPEAMETOB (HOK, BU/IKA, LMMLLbI, K04 U T.4.) pa3gaetcsa npeaynpexaaowmn
3BYKOBOW CUTHan.

4, OTcyTcTBME NOCYAbI MW HENOAXO0AALLAA NocyAa

Ecnun kacTptona cHMMaeTca € NnTbI B NPOL,Eecce roTOBKWU UM HE NPUrogHa ANA UCMONb30Ba-
HUSA, NINTA He PaboTaeT, M Ha 3KpPaHe NOABAAETCA Kog, OWN6KN «E1y.

5. 3awmUTHOE aBTOMATUYECKOE BbIK/lOYEHUE

Ecnv B TedeHue 2 YacoB paboTatollan NAnTa He NosyyYaeT KOMaHA, OHa aBTOMATUYECKM Bbl-
KNtovaeTca.

(UckntoueHne — Npu ycTaHOBKe Talimepa 6onee Yem Ha 2 Yaca).

Koap! owmnbokK

KOop HEUCNPABHOCTb KoA HEUCNPABHOCTb
o OwwnbKa B paboTte Nnatbl UK

LleHTpanbHbIN 610K ynpasne-

EO ES LeHTpanbHoro 610Ka ynpas-
HUA HencnpaseH

neHua

E1 HeTt nocyapl E6 MeperpysKa no ToKy

£ CnvwKom HMU3Koe Hanpsxe- £7 O6pbIB LLenn nan KopoTKoe
HUe NUTaHmA 3amblkaHne BTU3

£3 CnvwKoMm BbICOKOE Hanpsaxe- ES Meperpes Kepamuyeckom na-
HUe NUTaHnA Henn
O6pbIB LLenu an KopoTKoe

E4 3aMblKaHMe gaTynKka Temne- E9 Meperpes 6TU3
paTypbl
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7. TPAHCMNOPTUPOBKA U XPAHEHUE. YTUIU3ALUA

e [laHHbIM annapaT MOXHO TPAHCNOPTMPOBATL NOObLIM BUAOM TPAHCNOPTa B COOTBETCTBUM C
npeaynpeauTenbHbIMU HAAMUCAMM Ha Tape, a TaKKe ¢ NpaBuaamm, AeNCTBYIOWMMM Ha KOH-
KpeTHOM BUAE TpaHCnopTa.

* Mpwu norpysKe 1 TPAHCNOPTMPOBAHMM annapaT He/b3A KAaHTOBATb M NoABepraTb yaapam. Me-
pemeLLaTb TPAHCMOPTHY Tapy NO HAK/JOHHOW NOBEPXHOCTM, cobatoaan TpebosaHna «BEPX»
nog, yrnom He 6onee 15%.

¢ TpaHCNOPTMPOBKA annapaTa Kene3HOL0POKHbIM M aBTOMOOUAbHBIM TPAHCMOPTOM A0/1KHA
NPOU3BOAUTLCA B KPbITbIX TPAHCMOPTHbIX CPEACTBaX.

e [locnie TPAHCNOPTMPOBKM annapaT A0/XKeH 6biTb PaboToCNOCOBHbIM M HE UMETL NOBpPEeXAe-
HUN.

* AnnapaT AO/IKEH XPAHUTHCA B TPAHCNOPTHOM YNaKOBKe B CKAAACKUX MOMeELLLEHUAX, obecne-
UYMBAIOLLMX 3aLLMTY OT BO3AENCTBUA aTMOCHEPHBIX OCALKOB U MEXAHUYECKUX MOBPEKAEHUN.

¢ He gonycKaiTe TpACKM annaparTa.

* He xpaHWTe annapaT B NepeBepHyTOM BUAE.

Mocne npekpaleHns sKcrlyataumm annapara, no MCTe4YeHnmn yCTaHOBAEHHOTO CPOKa C1yXbbl,
opraHusauumn, ocyLlecTBAAoLLEeA 3KCnayaTauuio, HeobxoaMmo nepeaaTb €ro fvuy, OTBeT-
CTBEHHOMY 3a YTUAM3aLUMIO.

YTuausaumio annapaTta npons3soamnTb No obLMM npasuaam nepepaboTKu BTOPUUYHOIO CbipbA B
COOTBETCTBMM C HOPMATUBHbIMMW aKTamMM CTPaHbI, rae annapat NPoOXoAnuT YyTUAU3ALMIO.
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