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DE
Bitte lesen Sie sich diese Anleitung vor dem Gebrauch des Gerates aufmerksam durch. Das

Gerat darf nur in autorisierten Service-Zentren gewartet und instand gesetzt werden.
1. AUSSEHEN UND HAUPTKOMPONENTEN

Verschluss (Oberteil)

Dichtung -

Deckel
Topf (herausnehmbar)
Auffangschale fiir
Verschluss Kondenswasser

(Unterteil) - Griff

Anzeige
— fur Warmhalten

Gehéduse

Anzeige
fiir Zubereitung

L e - ]
Einschaltknopf Netzkabel S

@
Iy
2. VORSICHTSMASSNAHMEN
I Lassen Sie keine Loffel oder anderes Besteck im Reiskocher liegen, wenn das Geréat im
Warmhalte-Betrieb arbeitet.
I Verwenden Sie die Funktion "Warmhalten" nicht zum Erwdrmen kalter Reisreste.
e Der Reiskocher funktioniert nicht, wenn der Topf nicht im Reiskocher eingesetzt ist.

e Halten Sie das Unterteil und das Heizelement immer sauber und trocken. Verbleiben

dazwischen Reste oder Materialien beliebiger Art, flihrt das zur Beschadigung des
Gerates.

e Versuchen Sie nicht, den Schaltknopf mit Gewalt zu betatigen, wenn er sich nicht in
die Zubereitungsposition verstellen |dsst. Der Schaltknopf befindet sich normaler-

weise in diesem Zustand, wenn der Topf nicht im Reiskocher ist oder wenn die Zube-

reitung gerade abgeschlossen wurde.
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Der Reiskocher ist auf einer geraden Oberflache aufzustellen. Halten Sie diesen von
Wasser- und direkten Heizquellen fern.
Legen Sie nichts auf den Deckel, wenn der Reiskocher im Betrieb ist.
Stellen Sie den Topf nicht auf eine offene Flamme.

3. ZUBEREITUNG

Messen Sie die benétigte Reismenge mit einem Messloffel oder -becher ab.

Spulen Sie den Reis, bis das Wasser verhaltnismaRig sauber ist.

Fiillen Sie den gespllten Reis in den Topf und fligen Sie dann Wasser hinzu.

Setzen Sie den Topf in den Reiskocher ein. Stellen Sie sicher, dass der Topf mit der
Heizplatte Kontakt hat.

Wischen Sie das AuRere des Topfes trocken, bevor er in den Reiskocher eingesetzt
wird.

SchlieBen Sie den Deckel so, dass er einrastet.

Ist der Deckel nicht geschlossen, kann das die Zubereitung beeintrachtigen.

Stecken Sie das Netzkabel in den Reiskocher, schlieBen Sie den Reiskocher danach an
das Stromnetz an und driicken Sie den Einschaltknopf. Die Anzeige "Cook" ("Zuberei-
tung") leuchtet auf, um den Beginn des Zubereitungsvorgangs anzuzeigen. Der Be-
triebszustand "Keep Warm" ("Warmhalten") schaltet sich ein, nachdem der Reis fer-
tig gekocht ist.

Trennen Sie nach der Zubereitung das Netzkabel vom Stromnetz. Lassen Sie das Ge-
rat abkihlen und reinigen Sie danach das Gehduse und die anderen Teile.

4. WARTUNG UND PFLEGE
Nach der Zubereitung ist der Reiskocher griindlich zu reinigen:

Benutzen Sie einen sauberen Lappen, um das Gehduse abzuwischen.

Nehmen Sie den Topf heraus, reinigen Sie diese mit einem Geschirrsptlmittel und
spulen Sie sie danach ab. Trocknen Sie alles mit einem weichen Lappen.

Reinigen Sie das Gehause und den duReren Deckel.

Benutzen Sie zur Reinigung des Reiskochers keine scheuernden Mittel.

Tauchen Sie den Reiskocher nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit.

I Hinweis

Stellen Sie bei der Verwendung der Funktion "Warmbhalten" sicher, dass im Topf mindestens 4
bis 6 Portionen fertiger Reis sind.

Vorsicht: Verformen Sie den inneren Deckel nicht, das kann die Qualitat der Reiszubereitung
beeintrachtigen.

5. TECHNISCHE DATEN

Modell HKN-SR180 HKN-SR270
Leistung, kW 1,95 2,85
Spannung, V 220-240 220-240
Kapazitat fiir rohen Reis, | 6 9

Kapazitat fiir fertigen Reis, | 18 27
Abmessungen, mm 445 x 445 x 418 545 x 545 x 455
Gewicht, kg 10,4 15,4
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Enne seadme kasutamist lugege see juhend hoolikalt Iabi. Seda seadet tohivad hooldada
ainult volitatud teeninduskeskused.
1. VALISKUJU JA PEAMISED KOMPONENDID

toiduvalmistamise
margutuli

lukk
(alumine)

lukk (iilemine)

tihend -

valiskaas

kauss

niiskusekoguja

Soojashoidmise
- margutuli

korpus

véljaliilitusnupp toitejuhe ; ‘F‘

2. ETTEVAATUSABINOUD

| Kui seade on soojasholidmise reziimis, siis drge hoidke riisikeetjas lusikaid ega muid
soogiriistu.

I Arge kasutage kiilma riisi jadkide soojendamiseks soojasholdmise funktsiooni.

Riisikeetja ei hakka ilma kausita tédle.

Hoidke pdhi ja kittekeha alati puhta ja kuivana. Kui nende vahele jaab midagi, siis
vOib seade rikki minna.

Arge kasutage lilitil jdudu, kui see ei ole toiduvalmistamise asendis. Liiliti on
tavaliselt asendis, kui riisikeetjas ei ole kaussi voi kohe parast toiduvalmistamise
IGppemist.

Riisikeetja peab olema lihetasasel pinnal. Hoidke seda eemal veest ja otsesest
soojusallikast.



EE
Riisikeetja tootamise ajal ei tohi selle kaant millegagi katta.
Arge asetage kaussi lahtisele tulele.

3. VALMISTAMINE

Modtke vajalik riisikogus modtelusika voi klaasi abil.

Peske riisi, kuni vesi jaab suhteliselt puhtaks.

Valage pestud riis kaussi, seejarel lisage vesi.

Pange kauss riisikeetjasse. Veenduge, et see puutuks vastu kuumutusplaati.
Kuivatage kaussi véljast p&hjalikult enne kui selle riisikeetjasse panete.

Sulgege valiskaas, kuni see kinni kldpsab.

Kui vdliskaas ei ole suletud, vBib see mdjutada toidu valmimist m&jutada.

Kinnitage juhe riisikeetja kiilge, seejarel iihendage see toiteallikaga ja vajutage liliti
nuppu. Suttib margutuli "Cook" ("Valmistamine"), mis naitab toiduvalmistamise
algust. Soojashoidmise reziim ("Keep Warm") lulitub sisse kohe, kui riis on valminud.
Kui riis on valmis, eemaldage pistik pesast. Parast korpuse jahtumist peske see ja
muud osad puhtaks.

4. HOOLDUS JA PUHASTUS
Parast valmimist tuleb riisikeetja korralikult puhtaks pesta:

I NB!

Kasutage riisikeetja korpuse puhastamiseks puhast lappi.

Eemaldage riisikeetjast kauss ning peske neid nGudepesuvahendiga ja seejarel
loputage. Kuivatage hoolikalt pehme lapiga.

Pihkige korpuse ja valiskaane vélispinnad.

Arge peske riisikeetjat abrasiivsete puhastusvahenditega.

Arge kastke riisikeetjat vette ega muudesse vedelikesse.

Kui kasutate soojashoidmise ("Keep Warm") funktsiooni, siis veenduge, et kastrulis oleks
vahemalt 4 kuni portsjonit keedetud riisi.

Ettevaatust! Arge sisekaant painutage; deformeerumine halvendab riisivalmistamise
kvaliteeti.

5. TEHNILISED ANDMED

Mudel HKN-SR180 HKN-SR270
Voimsus, kW 1,95 2,85

Pinge, W 220-240 220-240
Toore riisi maht, | 6 9

Keedetud riisi maht, | 18 27
Moo6tmed, mm 445x445x418 545x545x455
Kaal, kg 10,4 15,4
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Please read this manual carefully before operating the equipment. The maintenance of this
equipment shall be performed in authorized service centers only.
1. APPEARANCE AND MAIN COMPONENTS

lock
(lower part)

lock (upper part)

packing -~

external cover

bowl

water collector

case Keep Warm
= — indicator
cook ) &
indicator e
_________ _ .z l:
On/Off button power cable ",’:;,

o)

2. SAFETY PRECAUTIONS

I Do not leave spoons and other utensils inside the rice cooker while it is operating in the
Keep Warm mode.

I Do not use the Keep Warm function to warm up cold rice remainders.

Rice cooker will not operate without the bowl inside.

Keep the lower part and the heating element clean and dry at all times. Any material
between them will result in the equipment failure.

Do not apply force on the switch if it cannot be switched to the Cook position. As a
rule, the switch is in such condition, when the bowl is not inside the rice cooker, or
when the cooking has just completed.

Put the rice cooker on the flat surface. Keep it away from water and direct heat
sources.
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Do not put anything on the cover, when the rice cooker is in operation.
Do not put the bowl on the open fire.

3. COOKING

Measure the required quantity of rice with the dosing spoon or beaker.

Flush rice until water is relatively clean.

Put flushed rice into the bowl, and add water.

Put the bowl into the rice cooker. Make sure that it contacts with the heating plate.
Wipe the external part of the bowl dry before putting it into the rice cooker.

Close the cover until it clicks.

Cover remaining open might affect the cooking.

Connect the cable to the rice cooker, then connect it to the power mains and press
the switch button. Cook indicator will turn on to indicate that the cooking process
has started. Keep Warm mode will be activated as soon as the rice is cooked.

After the cooking is completed, unplug the cable. When the case has cooled off,
wash it as well as the other parts.

4. MAINTENANCE AND CARE
Thoroughly wash the rice cooker after the cooking:

Use clean cloth to wipe the rice cooker case.

Remove the bowl from the rice cooker, wash it with dishwashing detergent and
rinse. Wipe it thoroughly with soft cloth and dry.

Wipe the external part of the case and the external cover.

Do not wash the rice cooker with abrasive cleaning agents.

Do not immerse the rice cooker into water or any other liquid.

I Attention

When using the Keep Warm function, make sure there are at least 4 or 6 portions of cooked
rice in the bowl.

Caution: do not deform the internal cover as it will reduce quality of rice cooking.

5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-SR180 HKN-SR270
Power, kW 1.95 2.85
Voltage, V 220-240 220-240

Raw rice quantity, | 6 9

Cooked rice quantity, | 18 27
Dimensions, mm 445x445%x418 545x545x455
Weight, kg 10.4 15.4
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Lea atentamente este manual antes de usar el dispositivo. Este equipo debe repararse solo en
centros de servicio autorizados.

1. ASPECTO Y COMPONENTES PRINCIPALES

cierre (parte superior)

junta

cubierta

tazon

) colector de humedad
cierre

(parte inferior)

Carcasa Indicador de

e mantenimiento en

indicador de ) g Caliente
coccion
AAAAAAAAA cable de . l:
botén de encendido alimentacion G

X
B
2. MEDIDAS DE PRECAUCION
! No deje cucharas u otros cubiertos en la arrocera mientras el dispositivo esté en modo de
mantenimiento de temperatura.
I No use la funcién "Mantener caliente" para calentar las sobras de arroz frio.

e Laarrocera no funcionarad si el tazén no se encuentra en la arrocera.

e Mantenga siempre la parte inferior y el elemento calefactor limpios y secos. Si algun
material se ubica entre ellos, el dispositivo se e stropeara.

e No presione con fuerza el interruptor si no pasa a la posicidn de coccidn. El
interruptor generalmente se encuentra en un estado donde el tazén no estd en la
arrocera o después de que el proceso de coccion haya finalizado.

e Ponga la arrocera sobre una superficie plana. Manténgala alejada de fuentes directas
de agua y de calor.
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No cubra la tapa con nada mientras la arrocera esté funcionando.
No ponga el tazén sobre fuego abierto.

3. COCCION

Mida la cantidad requerida de arroz con una cuchara medidora o un vaso.

Lave el arroz hasta que el agua esté relativamente limpia.

Coloque el arroz lavado en el tazdn, luego agregue el agua.

Ponga el tazén en la arrocera. Asegurese de que esté en contacto con la placa de
calentamiento.

Seque bien la parte exterior del tazén antes de colocarlo en la arrocera.

Cierre la tapa hasta que haga clic.

Si la tapa no esta cerrada, puede afectar la coccion.

Conecte el cable a la arrocera, luego conéctelo a la fuente de alimentacién y presione
el botdn del interruptor. El indicador Cook (coccién) se encendera para mostrar el
inicio del proceso de coccién. El modo Keer Warm (mantener caliente) se encendera
inmediatamente después de que el arroz esté cocido.

Después de la coccion, retire el cable del tomacorriente. Después de que la carcasa
se haya enfriado, lavela, asi como las otras partes.

4. MANTENIMIENTO Y CUIDADO
Después de cocinar, lave bien la arrocera:

Use un trapo limpio para limpiar la carcasa de la arrocera.

Retire el tazdn de la arrocera y lavelos con detergente para lavavajillas y enjuaguelos.
Limpielos bien con un paiio suave y séquelos.

Limpie el exterior de la cacasa y la tapa exterior.

No lave la arrocera con detergentes abrasivos.

No sumerja la arrocera en agua o ningun otro liquido.

I Atencion

Cuando use la funcién "Mantener caliente", asegurese de que haya al menos 4 o 6 porciones
de arroz cocido en el tazén.

Tenga cuidado: no deforme la tapa interior, su deformacién conducira al empeoramiento de
la calidad de coccidn del arroz.

5. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo HKN-SR180 HKN-SR270
Potencia, kW 1,95 2,85

Voltaje, W 220-240 220-240
Volumen de arroz crudo, | 6 9

Volumen de arroz cocido, | 18 27
Dimensiones, mm 445x445x418 545x545x455
Peso, kg 104 154
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Veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil. Cet équipement ne doit étre
réparé que par des centres de service agréés.
1. APPARENCE ET PRINCIPAUX COMPOSANTS

indicateur de
cuisson

Verrou

(partie inférieure)

verrou (partie supérieure)

joint

couvercle

bol

collecteur d'humidité

poignée

Indicateur de
e maintien au chaud

corps

_________ o '

bouton de démarrage cable d'alimentation ‘,'fi

S

2. MESURES DE PRECAUTION

I Ne laissez pas de cuilleres ni d'autres couverts dans le cuiseur a riz lorsque l'appareil est en
mode maintenance au chaud.

I N'utilisez pas la fonction « maintien au chaud » pour réchauffer les restes de riz froid.

10

Le cuiseur a riz ne fonctionnera pas si le bol n'est pas dans le cuiseur a riz.

Gardez toujours la partie inférieure et I’élément chauffant propres et secs. La
présence d'un matériel entre eux provoquera la panne de I'appareil.

Ne poussez pas le commutateur avec force s'il ne passe pas en position de cuisson.
L'interrupteur est généralement dans cette position quand le bol ne se trouve pas
dans le cuiseur a riz ou bien juste aprés I'achévement de la cuisson.

La cuiseur a riz doit étre posé sur une surface plane. Gardez-le loin de |'eau et d'une
source de chaleur directe.
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Ne couvrez pas le couvercle pendant que le cuiseur a riz fonctionne.
Ne mettez pas le bol a feu ouvert.

3. PREPARATION

Mesurez la quantité de riz requise a I'aide d'une cuillére a mesurer ou d'un verre.
Lavez le riz jusqu'a ce que I'eau soit relativement claire.

Placez le riz lavé dans un bol, puis ajoutez de I'eau.

Placez le bol dans le cuiseur a riz. Assurez-vous qu'il est en contact avec la plaque
chauffante.

Séchez soigneusement la partie extérieure du bol avant de I'insérer dans le cuiseur a
riz.

Fermez le couvercle jusqu'au déclic.

Si le couvercle n'est pas fermé, cela peut affecter la cuisson.

Branchez le cable au cuiseur a riz, puis connectez-le a I'alimentation électrique et
appuyez sur le bouton de I'interrupteur. L'indicateur « Cook » (cuisson) s'allume pour
indiquer le début du processus de cuisson. Le mode « Keep Warm » (« maintien au
chaud ») s'active immédiatement apres la cuisson du riz.

Une fois la cuisson achevée, débranchez le cable d'alimentation. Une fois le corps
refroidi, nettoyez-le ainsi que les autres piéces.

4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE
Apreés la cuisson, le cuiseur a riz doit étre soigneusement lavé :

Utilisez un chiffon propre pour essuyer le corps du cuiseur a riz.

Retirez le bol du cuiseur a riz et lavez-les avec un détergent a vaisselle et rincez-les.
Essuyez soigneusement avec un chiffon doux et laissez sécher.

Essuyez la partie extérieure du corps et le couvercle extérieur.

Ne lavez pas le cuiseur a riz avec des détergents abrasifs.

N'immergez pas le cuiseur a riz dans de I'eau ou dans un autre liquide.

I Attention

Lorsque vous utilisez la fonction « maintien au chaud », assurez-vous qu'il y a au moins 4
portions de riz cuit dans la casserole.

Soyez prudent : Ne déformez pas le couvercle intérieur, car sa déformation détériorera la
qualité de cuisson du riz.

5. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele : HKN-SR180 HKN-SR270
Puissance, kW 1.95 2.85
Tension, W 220-240 220-240
Volume de riz cru, | 6 9

Volume de riz cuit, | 18 27
Dimensions, mm 445x445%x418 545x545x455
Poids, kg 10.4 15.4
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Leggere attentamente queste istruzioni prima dell'uso. Questa apparecchiatura deve essere
riparata solo da centri di assistenza autorizzati.

1. ASPETTO ESTERNO E COMPONENTI PRINCIPALI

serratura a scrocco (parte superiore)

guarnizione -~

coperchio

ciotola

collettore di umidita
serratura a SCrocco
(parte inferiore) maniglia

Spia
— di mantenimento in
~. caldo

corpo

spia di cottura

(~~

=

- - — )
pulsante di accensione filo di alimentazione ¢

Iy
2. PRECAUZIONI

I Non lasciare cucchiai o altre posate nel cuociriso mentre I'apparecchio & in modalita di
mantenimento in caldo.

! Non usare la funzione "mantenimento in caldo" per riscaldare gli avanzi di riso freddo.

e Il cuociriso non funziona se la ciotola non & inserita all'interno.

e Laparteinferiore e I'elemento riscaldante devono sempre essere puliti e asciutti.
Qualsiasi materiale estraneo che dovesse capitare tra la parte inferiore e I'elemento
riscaldante provocherebbe danni all'apparecchio.

e Non premere con forza l'interruttore se non si riesce a metterlo in posizione di
cottura. Di solito l'interruttore si trova in questo stato quando la ciotola non si trova
all'interno del cuociriso o quando la cottura & appena terminata.
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e |l cuociriso deve essere posizionato su una superficie piana. Tenerlo lontano da
acqua e fonti dirette di calore.

e Non coprire il coperchio mentre il cuociriso e in funzione.

e Non mettere la ciotola sul fuoco aperto.

3. PREPARAZIONE E COTTURA

e Misurare la quantita di riso richiesta usando un misurino o un bicchiere.

e Llavareil riso fino a quando l'acqua diventa relativamente pulita.

e Mettereil riso lavato in una ciotola, quindi aggiungere acqua.

e Mettere la ciotola nel cuociriso. Assicurarsi che sia a contatto con la piastra di
riscaldamento.

e Asciugare accuratamente la parte esterna della ciotola prima di inserirla nel
cuociriso.

e  Chiudere il coperchio fino allo scatto.

e Seil coperchio non e chiuso, questo potrebbe influire sulla cottura.

e Collegare il cavo al cuociriso, quindi collegarlo alla presa di alimentazione e premere

il pulsante dell'interruttore. L'indicatore "Cook" (Cottura) si accendera per
evidenziare I'inizio del processo di cottura. La modalita "Keep Warm"

("mantenimento in caldo") si accendera immediatamente dopo la cottura del riso.
e Dopo la cottura scollegare il cavo di alimentazione. Dopo che I'apparecchio si &

raffreddato, lavare il corpo e le altre parti.
4. MANUTENZIONE E PULIZIA
Dopo la cottura, il cuociriso deve essere lavato con cura:
e  Pulireil corpo del cuociriso con un panno pulito.
e  Estrarre la ciotola dal cuociriso, lavarli con detersivo per piatti e risciacquare.
Asciugare accuratamente con un panno morbido.
e  Pulire I'esterno dell'apparecchio e il coperchio esterno con un panno.
e Non lavare il cuociriso con detergenti abrasivi.
e Nonimmergere il cuociriso in acqua o in altri liquidi.
| Attenzione

Quando si utilizza la funzione di mantenimento in caldo, assicurarsi che nella ciotola ci sono

almeno 4 o 6 porzioni di riso cotto.

Avvertimento: non deformare il coperchio interno, la sua deformazione porterebbe a un

deterioramento della qualita della cottura del riso.
5. CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello HKN-SR180 HKN-SR270
Potenza, kW 1.95 2.85
Tensione, V 220-240 220-240
Volume di riso crudo, L 6 9

Volume di riso cotto, L 18 27
Dimensioni, mm 445x445%x418 545x545x455
Peso, Kg 10.4 15.4
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Pirms iekartas izmantosanas, l0dzu, uzmanigi izlasiet $o instrukciju. Sis iekartas apkalpogana
javeic tikai autorizétos servisa centros.

1. AREJAIS IZSKATS UN GALVENAS SASTAVDALAS

aizslégs (augseja dala)

blive

vacins

. mitruma savacgjs
aizsleégs
(apaksgja dala) - rokturis

korpuss Siltuma

~ uzturéSanas indikators

gatavosanas
indikators

. EeeE— —
ieslégSanas poga baro$anas vads ufi

2. PIESARDZIBAS PASAKUMI

! Neatstajiet karotes vai citus galda piederumus risu varitaja, kad iekarta darbojas siltuma
uzturésanas rezima.

I Neizmantojiet funkciju “Glabat siltuma”, lai uzsilditu palikusos aukstos risus.

e Risu varitajs nedarbosies, ja taja nav ievietota bjoda.

e Vienmér uzturiet apakséjo daju un sildelementu tirus un sausus. Ja starp tiem nok|Gs
jebkads materials, tas izraisis iekartas bojajumu.
Neméginiet ar spéku uzspiest uz slédza, ja to nav iespéjams parslégt gatavosanas
pozicija. Parasti slédzis ir $ada pozicija, ja bloda nav ievietota risu varitaja vai
gatavosanas process ir tikko pabeigts.

Risu varitajs janovieto uz lidzenas virsmas. Turiet to atstatus no Gdens avotiem un
tieSas uzsilS8anas avotiem.
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Risu varitaja darbibas laika neapklajiet vacinu.
Nelieciet bJodu uz atklatas uguns.

3. GATAVOSANA

Izmantojot mérkaroti vai glazi, nomeériet nepiecieSamo risu daudzumu.

Skalojiet risus, l1dz skaloSanas Gdens k|Ust salidzinosi tirs.

Izskalotos risus ievietojiet bloda, tad pievienojiet tdeni.

lelieciet blodu risu varitaja. Parliecinieties, ka bJoda saskaras ar sildelementu.

Pirms ievietoSanas risu varitaja noslaukiet bJodas arpusi sausu.

Aizveriet vacinu, lidz ir dzirdams klikskis.

Ja vacin$ nav aizvérts, tas var ietekmét gatavosanas procesu.

Risu varitajam pievienojiet vadu, tad pieslédziet to baroSanas tiklam un nospiediet
slédzZa pogu. ledegsies indikators “Cook” (“Gatavosana”), noradot, ka ir sacies
gatavosanas process. ReZims «Keep Warm» («Siltuma uzturéSana») ieslégsies uzreiz
péc risu pagatavosanas.

Péc gatavos$anas beigam iznemiet barosanas vada kontaktdakSu no kontaktrozetes.
Péc korpusa atdziSanas nomazgajiet to un citas dalas.

4. APKALPOSANA UN APKOPE
Péc gatavosSanas procesa beigam risu varitajs rlpigi jaizmazga:

Risu varitaja korpusa noslaucisanai lietojiet tiru dranu.

No risu varitaja iznemiet blodu, mazgajiet tos ar trauku mazgasanas lidzekli un
noskalojiet. RUpigi noslaukiet ar mikstu dranu un nozavéjiet.

Noslaukiet korpusa arpusi un aréjo vacinu.

Nemazgajiet risu varitaju, izmantojot abrazivus mazgasanas lidzek]us.
Neiegremdéjiet risu varitaju Gdent vai cita skidruma.

I Uzmanibul!

Ja izmantojat funkciju “Siltuma uzturésana”, parliecinieties, ka bloda ir ne mazak ka 4 gatavo
risu porcijas.

levérojiet piesardzibu: nedeforméjiet iekS&jo vacinu, jo tas var izraisit risu pagatavosanas
kvalitates pasliktinasanos.

5. TEHNISKIE RAKSTURLIELUMI

Modelis HKN-SR180 HKN-SR270
Jauda, kW 1,95 2,85
Spriegums, V 220-240 220-240

Jélo risu apjoms, | 6 9
Pagatavoto risu apjoms, | 18 27

Izméri, mm 445x445x418 545x545x455
Masa, kg 10,4 15,4
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Pragome atidZiai perskaityti $ig instrukcijg prie$ naudodamiesi prietaisu. Sio prietaiso prieZidra
turi bati atliekama tik autorizuotuose serviso centruose.

1. PRIETAISO VAIZDAS IR PAGRINDINES DALYS

uzraktas (virSutiné dalis)

sandarinimo ziedas __——

dangtis

vidinis

5 drégmes kolektorius
uZraktas

(apatiné dalis) rankena

Silumos

korpusas
i palaikymo indikatorius

virimo -
indikatorius \
O ey men = l~
ljungimo mygtukas maitinimo laidas ¢ %

@
B
2. ATSARGUMO PRIEMONES
I Nepalikite Sauksty arba kity stalo jrankiy ryziy virimo puode, kai jis veikia Silumos palaikymo
rezime.
I Nenaudokite Silumos palaikymo funkcijos norédami pasildyti Salty ryziy likucius.
e Ryziy virimo puodas nefunkcionuos, jei vidinis iSimamas indas néra jdétas j iSorinj
puoda.
e Stebékite, kad apatiné dalis ir kaitinimo elementas visada blty SvarUs ir sausi. Bet
koks tarp jy patekes daiktas bus prietaiso gedimo priezastimi.
e Nebandykite jéga nuspausti jungiklio, jei jis nenusistato j virimo rezima. Kaip taisyklé
jungiklis lieka tokioje padétyje, jei iSimamas vidinis indas néra jdétas j puoda, arba i$
karto pasibaigus virimo procesui.
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e  Ryziy virimo puoda reikia pastatyti ant lygaus pavirsiaus. Laikykite puodg atokiai nuo
vandens Saltiniy ir tiesioginiy Silumos Saltiniy.

o Neuzdenkite dangcio, kai ryziy virimo aparatas veikia.

o Nedékite iSimamo vidinio indo ant atviros ugnies.

3. VIRIMO PROCESAS

e ISmatuokite reikiama ryZiy kiekj matavimo Saukstu arba stikline.

e  Plaukite ryZius tol, ko, vanduo nebus pakankamai Svarus.

e  Sudékite nuplautus ryZius j iSimama vidinj inda, po to jpilkite vandens.

e ]dékite iSimamga indg j ryZiy virimo puoda. Jsitikinkite, kad jis kontaktuoja su kaitinimo
plokste.

e  Sausai nuSluostykite iSimama indg i iSorés pries dedami jj j ryZiy virimo puoda.

e Uzdarykite dangtj kol pasigirs spragteléjimas.

e NeuZdarytas dangtis gali veikti virimo procesa.

e  Prijunkite laidg prie ryziy virimo puodo, elektros laido $akute jjunkite j elektros tinklo
lizdg ir nuspauskite jungiklio mygtuka. Virimo indikatorius "Cook" ims 3viesti, tai
reidkia, kad virimo procesas prasidéjo. Silumos palaikymo ("Keep Warm") rezimas
jsijungs is karto iSvirus ryZiams.

e  Baigus virti ryzius iStraukite laidg is elektros lizdo. Atvésus korpusui iSplaukite jj ir
kitas dalis.

4. APTARNAVIMAS IR PRIEZIDRA
Baigus gaminti ryZiy virimo puoda reikia gerai iSplauti:

e Svaria $luoste nugluostykite ryziy virimo puodo korpusa.

e ISimkite iSimama indg i$ ryZiy virimo puodo, nuplaukite juos indy plovimo priemone
ir iSskalaukite. Kruops¢iai nusluostykite minksta Sluoste ir iSdZiovinkite.

e Nusluostykite iSorine korpuso dalj ir iSorinj dangtj.

e Neplaukite ryZiy virimo puodo braizanciomis plovimo priemonémis.

e Nemirkykite ryZiy virimo puodo j vandenj arba j kitg skyst;j.

| Démesio
Naudodamiesi Silumos palaikymo funkcija jsitikinkite, kad puode yra bent 4 arba 6 virty ryZiy
porcijos.
Bikite atsargls: nedeformuokite vidinio dangcio, dél deformacijos pablogés ryziy virimo
kokybé.
5. TECHNINES CHARAKTERISTIKOS
Modelis HKN-SR180 HKN-SR270
Galia, kW 1.95 2.85
Jtampa, W 220-240 220-240
Nevirty ryziy tdris, | 6 9
Virty ryziy tdris, | 18 27
Matmenys, mm 445x445%x418 545x545x455
Masé, kg 104 154
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Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje.
Urzadzenie powinno by¢ serwisowane wytgcznie przez autoryzowane centra serwisowe.

1. WYGLAD ZEWNETRZNY I GLOWNE ELEMENTY

zamkniecie (gérna czesc)

uszczelka -

zewnetrzna pokrywa

dzieza
zamkniecie zbiornik wilgoci
(dolna czgs¢)

obudowa wskaznik trybu

~ utrzymywania ciepta
wskaznik trybu

w/ - =
gotowania N %
777777777 2 I:
przycisk wt./wyt. przewdd zasilania /%

kJ.,'
2. SRODKI OSTROZNOSCI
Nie pozostawiaj tyzek ani innych przyboréw stotowych w urzadzeniu do gotowania ryzu, gdy
urzadzenie jest w trybie utrzymywania ciepta!
Nie uzywaj funkcji utrzymywania ciepta do podgrzania resztek zimnego ryzu!
e Urzadzenie do gotowania ryzu nie bedzie dziata¢, jesli dzieza nie znajduje sie w
srodku urzadzenia.
e Dnoielement grzewczy nalezy zawsze utrzymywac w czystosci i suchosci. Jesli
miedzy nimi dostanie sie obce ciato, moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
e Nie usituj na site naciskac¢ na przetacznik, jesli nie bedzie on przetagczany w pozycje do
gotowania. Przetgcznik zwykle znajduje sie tej pozycji, kiedy w urzadzeniu nie ma
dziezy lub po zakonczeniu procesu gotowania.
e Urzadzenie nalezy ustawia¢ na réwnej powierzchni. Urzadzenie nalezy trzymac z dala
od wody i bezposredniego zrédta ciepta.
18
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Nie nalezy obcigza¢ pokrywy urzgdzenia w trakcie trybu gotowania.
Nie stawiaj dziezy na otwartym ogniu.

3. GOTOWANIE

Odmierz wymagang ilos¢ ryzu za pomoca miarki lub szklanki.

Przemywaj ryz do momentu, az woda bedzie prawie czysta.

Umies¢ przemyty ryz w dziezy, a nastepnie dodaj wode.

Umies¢ dzieze w urzadzeniu do gotowania ryzu. Upewnij sig, ze dzieza dotyka ptyty
grzewczej.

Doktadnie osusz zewnetrzng czes¢ dziezy przed wtozeniem jej do urzadzenia do
gotowania ryzu.

Zamknij pokrywe, az ustyszysz klikniecie.

Jesli pokrywa nie jest zamknieta, moze to wptynac na gotowanie.

Podfacz kabel do urzadzenia do gotowania ryzu, a nastepnie podtgcz go do zasilacza i
nacisnij przycisk przetacznika. Wskaznik "Cook" ("Gotowanie") zaswieci sie, wskazujac
na poczatek procesu gotowania. Tryb "Keer Warm" (,,Utrzymywanie ciepta”) wigczy
sie natychmiast po ugotowaniu ryzu.

Po zakonczeniu gotowania odtgcz przewdd zasilajgcy. Po tym, jak obudowa
wystygnie, umyj jg i inne elementy.

4. KONSERWACIA
Po zakonczeniu procesu gotowania urzadzenie do gotowania ryzu powinno by¢ doktadnie

umyte:

Uwagal!

Uzyj czystej szmatki, aby wytrze¢ obudowe urzadzenia do gotowania ryzu.

Wyjmij dzieze z urzadzenia do gotowania ryzu i umyj je sSrodkiem do mycia naczyn i
optucz. Dokfadnie przetrzyj miekka szmatkg i osusz.

Wytrzyj zewnetrzng powierzchnie obudowy i zewnetrzng pokrywe.

Nie myj urzgdzenia do gotowania ryzu Sciernymi Srodkami myjgcymi.

Nie zanurzaj urzadzenia do gotowania ryzu w wodzie lub innym ptynie.

Kiedy korzystasz z funkcji utrzymywania ciepta upewnij sie, ze w dziezy znajduje sie co
najmniej 4 lub 6 porcji ugotowanego ryzu.

Badz ostrozny: nie odksztatcaj wewnetrznej pokrywy, jej odksztatcenie doprowadzi do
pogorszenia jakosci procesu gotowania ryzu.

5. PARAMETRY TECHNICZNE

Model HKN-SR180 HKN-SR270
Moc, kW 1.95 2.85
Napiecie, W 220-240 220-240
Objetos¢ surowego ryzu, | 6 9

Objetos¢ ugotowanego ryzu, | 18 27

Wymiary, mm 445x445x418 545x545x455
Waga, kg 104 154
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MorKanyicra, BHUMaTENIbHO NPOYUTaANTE AAHHYIO MHCTPYKLMIO Nepes UCno/ib30BaHUEM
ycTpolicTBa. [laHHoe 06opyaoBaHMe A0KHO 06CNYKMBATLCA TONIbKO B aBTOPU30BaHHbIX Cep-
BMCHbIX LLEHTPaXx.

1. BHELLUHWIA B U OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI

3aMOK (BEPXHSIS 9acTh)

YIJIOTHUTEIIb B

KpBILIKa

JexKa

KOJIEKTOP BJIaru
3aMOK

RO ST
(HMDKHSA 9acTh)

KOpITyC I/IHI[I/IKaTOp
~~7 NOJJIep)KaHus B TEILIC
UHIUKATOP =
IIPUTOTOBJICHUS g
_________ = l:
KHOTIKA BKJTFOUCHUS G

IIHYp MUTaHUS

.},
2. MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTHU

| He ocTaBnAanTe NOXKKM UAK Apyrue cToNoBble NPUBopbI B pucoBapKe BO Bpems paboTbl
YCTPOICTBA B peXXMMeE NOoAAEPKaHUA B Tene.

| He ncnonb3yiite GyHKUMIO «XPaHUTb B TENE» A/1A pa30orpeBa 0CTaTKOB X0/104HOM0 puca.

e  PucoBapka He byaeT paboTaTtb, eCiv AerKa HaXOAUTCA He B PUCOBapKe.

e  Bceraa AeprKUTe HUKHIOK YacTb U HarpeBaTeIbHbIN SN1EMEHT YACTBIMU U CyXMMMU.
Ecnav mexay HAMM OKaXKeTcs Kakoh-n1Mbo matepuan, 3To NpUBEAET K MONIOMKe
YCTpOMCTBA.

e He nblTalTecb C CUOM HAaZABMTb HA NEPEK/IOYATENb, EC/IN OH HEe NepeBoANTCA B NO-
NoXKeHue npurotosaeHus. Mepekaoyatenb 06bIYHO B TAKOM COCTOAHWUM, KOTAA AeKa
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He B pUCOBapKe MM NocC/ie TOro, Kak MPOoLLecc NPUroTOBAEHUA TONbKO YTO 3aBep-
wnnca.
P1coBapKy HY»KHO NOCTaBUTb Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb. [epkuTe ee Baanm OT UCTOY-
HWKOB BOAb! M MPAMbIX MCTOUYHMKA Harpesa.
Huuem He HaKpbIBaWTe KPbIWKY B TO BPEMA, KOrAa pucoBapKa paboraer.
He cTaBbTe AeXKy Ha OTKPbITbIA OrOHb.

3. NPUTOTOBJIEHUE

OTmepbTe HEOHXO4MMOE KOJIMHYECTBO pMCa C MOMOLLbIO MEPHOM JIOXKKM UM CTaKaHa.
MpomoliTe puc, NOKa BOAA He CTaHET OTHOCUTE/IbHO YUCTOM.

MomecTuTe NPOMBITbIM PUC B AeXKY, 3aTeM Ao6aBbTe BOAY.

MocTaBbTe AEXKY B pUCOBAPKY. YoeanTech, YTO OHa KOHTAaKTUPYET C HarpeBaTeIbHOM
naaTon.

MpoTpUTE HAaCyXO BHELLHIOK YacTb AEXN Nepes TeM, KaK BCTaBAATb €e B PUCOBAPKY.
3aKpoWTe KpbILWKY 40 LenyKa.

Ecnu KpbilWwKa He 3aKpbITa, 3TO MOXKET MNOBAUATb HA NPUTOTOBEHWE.

MpuKkpenute Kabesb K pucoBapKe, 3aTemM NOAKAOUNUTE € K CETU MUTAHUS U HAXKMUTE
Ha KHOMKy nepeknatoyatena. MHamkatop «Cook» («MpurotosneHune») sacseturcs,
yTObbI NOKA3aTb HaYano npouecca npurotosneHua. Pexxum «Keep Warm» («nogpaep-
YKaHuWe B Tenie») BKAOUYNUTCA Cpasy Noc/e TOro, Kak pUc NpuroToBuTcs.

Mocne 3aBepLIeHNs NPUrOTOBEHNA, BbIHbTE Kabenb 13 po3eTku. Mocae Toro Kak
KOpPMyC OCTbl/1, TOMOMTE ero u gpyrve 4actu.

4. OBCNNYXUBAHUE N YXO[L,
Mocne npouecca NPUroToB/IEHMA PUCOBAPKY CNEAYET XOPOLIO NMOMbITb:

Mcrnonb3yite YnMCTyio TPANKY, YTO6bl NPOTEPETb KOPMYC PUCOBAPKMY.

BblHbTE AeXKY U3 PUCOBAPKM U MOMOWTE UX CPEACTBOM A1 MbITbA MOCYAbl ¥ ONOAOC-
HuTe. TWwaTeNbHO NPOTPUTE MATKOM TPAMKOM U BbICYLIUTE.

MpOTpUTE BHELLHIOK YaCTb KOPMYCa U BHELIHIOK KPbIWKY.

He moiiTe pMcoBapKy abpasmMBHbLIMU MOIOLMMM CPEACTBAMM.

He norpyaiTte pucoBapKy B BOAY UAWN APYTYIO 3KUAKOCTb.

| BHUMaHue

Koraa Bbl ucnosnbsyeTte GyHKUMIO «XPaHUTb B Tenne», ybegmTech, YTO B KacTproaie No MeHb-
wen mepe 4 nav 6 NopLMA FOTOBOIO pUca.

ByzbTe OCTOPOKHbI: He fepopMmnpyinTe BHYTPEHHIOK KPbILWKY, ee gedopmMaLma NpuBeseT K
YXYZALEHWNIO KayecTBa NPUroTOBIEHNA puUCca.

5. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mopgenb HKN-SR180 HKN-SR270
MowHOoCTb, KBT 1.95 2.85
HanpsaxeHue, Bt 220-240 220-240
O6bem cbiporo puca, n 6 9

O6bem NpUroToB/IEHHOTO pUca, N 18 27
Pasmepbl, mm 445x445x418 545x545x455
Macca, Kr 10.4 15.4
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