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EINFUHRUNG
SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN!

Sie haben ein Profi-Gerat erworben. Vor Arbeitsbeginn mit dem Gerat lesen Sie dieses Da-
tenblatt unbedingt durch. Bewahren Sie es fir die gesamte Lebensdauer des Gerdts auf.

Denken Sie daran, dass Sie durch Befolgen aller Anweisungen aus diesem Datenblatt die
Lebensdauer des Geréts verlangern und eventuelle Verletzungen des Personals vermeiden kon-
nen.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen Ihre Arbeit mit dem Geréat so weit wie moglich er-
leichtern.

VERWENDUNGSZWECK

Dieses Gerat ist flr den Einsatz in Gaststattenbetrieben vorgesehen und dient zur Zubereitung
von Delikatessen nach Sous-vide-Technologie (Vakuumgaren).

SICHERHEIT UND WARTUNG

¢ Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die folgenden Anweisungen und Empfehlungen sorgfltig
durch.

¢ Berlihren Sie heile Oberflachen nicht mit den Handen. Verwenden Sie einen Griff.

* \Verwenden Sie dieses Gerat nur fur den Zweck, fur den es bestimmt ist.

¢ Verwenden Sie das Gerét bei beschadigten Netzkabel nicht.

¢ Verwenden Sie nur geerdete Kabel. Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

* Bevor Sie das Gerat aus dem Wasser nehmen, missen Sie es vom Stromnetz trennen.

¢ Messen Sie die Wassertemperatur nur anhand der auf dem Display angezeigten Daten oder
mit einem externen Thermometer. Fassen Sie das Wasser niemals mit den Handen an.

¢ Tragen Sie den Tauchthermostat nach Gebrauch mit Vorsicht - einige Teile des Gerats kdnnen
noch heil sein.

¢ Wenn auf das Oberteil des Gerats Wasser gelangt, schalten Sie es aus und trocknen Sie es,
bevor Sie es wieder verwenden.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Feuerquellen oder gliihenden Gegen-
standen.

e Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerat stromlos ist und seine Teile ausreichend
kiihl sind, um diese berthren zu kénnen.

e Um die Lebensdauer des Gerats zu verlangern, muss es alle 20 Einsdtzen oder nach 100 Be-
triebsstunden gereinigt werden.

¢ Das Gerat darf nur in Innenrdumen mit einer Umgebungstemperatur von mindestens 10 Grad
Celsius verwendet werden.

e Um das Gerédt zu entkalken, geben Sie eine schwache Losung aus Wasser und Essigsaure in
den Behaélter. Dann schalten Sie das Gerat ein. Schalten Sie das Gerat nach 20 Minuten aus,
trennen Sie es von der Stromversorgung und lassen Sie den Thermostat kurz abkiihlen. Wenn
das Gerat noch heiB ist, tauchen Sie es nicht in kaltes Wasser. Lassen Sie es zuerst auf Raum-
temperatur abkiihlen. Diese Schritte verlangern die Lebensdauer lhres Gerats.
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¢ Bewahren Sie das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

HAUPTMERKMALE UND VORTEILE

e Der ergonomische Griff ist einfach und bequem zu bedienen und zu tragen.

e Dieuniverselle Klemmvorrichtung ermdglicht die Befestigung dieser an Behaltern ver-
schiedener Formen.

e Das Bedienfeld ist wasserfest.

e Das durchdachte Design schiitzt die Hande vor méglichen Dampfverbrennungen.

e Temperatur-Messgenauigkeit +/-0.1°C.

e Geeignet fur den Einsatz in der Gastronomie und zu Hause.

HAUPTGRUPPEN UND KOMPONENTEN

Griff

Bedienfeld
Andruckvorrichtung
Schutzkappe

Regler

Modustaste
Start/Stopp-Taste

NoukwNe

BETRIEB

1. Auswahl des richtigen Behilters. Wahlen Sie den geeigneten Behdlter, in dem Sie kochen
mochten. Stellen Sie sicher, dass der Behélter die richtige GroRe fiir das Gerat und die Produkte
hat. Die maximale BehdltergrofRe - 18 L. Die empfohlene Behaltertiefe - 10 cm.

2. AnschlieBen des Thermostats an Behalter. Stellen Sie das Gerat auf die Behédlterwand. Be-
festigen Sie den Thermostat mit der einstellbaren Klemmvorrichtung sicher am Behalter. Mit
der Klemmvorrichtung kénnen Sie die Tauchtiefe des Thermostats einstellen und an die Wand-
starke des Behalters anpassen. Stellen Sie vor Arbeitsbeginn sicher, dass das Gerat fest sitzt.

3. Filllen des Behalters mit Wasser. Fiillen Sie den Behalter mit Wasser entsprechend dem
Fiillanzeiger am Thermostat. Der Wasserstand sollte zwischen den Markierungen MIN und MAX
liegen.
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Wichtig: Kontrollieren Sie den Wasserstand. Tauchen Sie das Gerdt nicht unter das Héchstni-
veau. Setzen Sie das Gerdt nicht auf einen Herd oder im Ofen ein. Wenn das Gerdt ins Wasser
fdllt, missen Sie es sofort von der Stromversorgung trennen. Verwenden Sie den Thermostat
nicht in direktem Kontakt mit Lebensmitteln. Jedes Produkt muss vor dem Gebrauch vakuum-
verpackt werden.

Es ist strengstens verboten, destilliertes Wasser zu verwenden!!!

4. Stromanschluss.

SchlieRen Sie die Stromversorgung an und stellen Sie sicher, dass die Verbindung sicher ist.

5. Einstellen / Vorgabe von Parametern in Grad Celsius oder Fahrenheit. Um die gewlinschte
Temperaturmessskala (°C oder °F) zu wahlen und einzustellen, driicken Sie die Modustaste (6)
und halten Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt.

6. Temperatureinstellung "Set Temp": Stellen Sie vor dem Start die gewiinschte Wassertem-
peratur mit dem Regler (5) ein. Bei langsamen Drehen des Reglers, betragt der Temperaturein-
stellschritt 0,1 Grad. Bei schnellen Drehen des Reglers, betragt der Temperatureinstellschritt 3
Grad.
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7. Zeiteinstellung "Set Time": Driicken Sie die Modustaste (6) und drehen Sie dann den Regler,
um die Garzeit zu verlangern oder zu verkirzen. Stellen Sie die gewlinschte Betriebszeit des
Thermostats ein. Bei langsamen Drehen des Reglers, betragt der Timereinstellschritt 1 Minute.
Bei schnellen Drehen des Reglers, betrdgt der Timereinstellschritt 30 Minuten.

8. Zubereitung Driicken Sie die Taste "Start", um das Geréat in Betrieb zu setzen. Der Thermostat
heizt auf und zirkuliert das Wasser.

Um das Gerat abzustellen, halten Sie die Taste "Start" 2-3 Sekunden lang gedriickt.
GRAFISCHE DISPLAY-ELEMENTE

Das Display zeigt die aktuelle Wassertemperatur, die voreingestellte Temperatur und Timer an.

Startanzeige

E SB @ Timeranzeige

LDS Q“ Wahltaste fur Temperaturmessskala °C oder °F
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STORUNGSBESEITIGUNG

Wenn sich der Thermostat nicht einschaltet:
e Stellen Sie sicher, dass das Gerat sicher an die Stromversorgung angeschlossen ist.
o Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem

beschadigten Netzkabel.
o Stellen Sie sicher, dass der Netzschalter in Position "An" ist. Beim Einschalten des Geréts sollte

das LCD funktionieren.

TECHNISCHE DATEN

Modell HKN-SV15
Maximale Einstellzeit des Timers, h 99:59
Pumpendurchsatz, I/min 8,2
Minimaler Wasserstand, cm 6,35
Spannung, V 220
Leistung, kW 0,85
Temperaturbereich, °C 25~99,9
Abmessungen (B/T/H), mm 87x90x380
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SISSEJUHATUS
LUGUPEETUD KLIENDID!

Olete ostnud professionaalse seadme. Enne kui hakkate sellega té6tama, lugege kindlasti
see kasutusjuhend Iabi ja hoidke seda kogu t6dperioodi valtel.

Pidage meeles, et koiki kdesolevas passis toodud juhiseid jargides pikendate seadme
kasutusiga ja valdite teenindavate tootajate vGimalikke vigastusi.

Loodame, et meie soovitused hdlbustavad suurimal maaral teie t66d seadega.

OTSTARVE

See seade on mdeldud kasutamiseks Uhiskondlikes toitlustusettevGtetes ja seda kasutatakse
hdrgutiste valmistamiseks vaakumkipsetuse abil.

OHUTUS JA TEENIDAMINE

* Enne esmakordset kasutamist lugege hoolikalt Iabi allpool olevad juhised ja soovitused.

* Arge puudutage kitega kuumi pindu. Kasutage kiepidet.

¢ Kasutage seda seadet ainult ettendhtud otstarbeks.

* Arge kasutage kahjustatud toitejuhtmega seadet.

¢ Kasutage ainult maandusega juhtmeid. Pikendusjuhtmete kasutamine on keelatud.

* Enne seadme veest véljavGtmist tuleb see vilja lllitada ja toiteallikast lahti Gthendada.

* MGGtke veetemperatuuri ainult ekraanil kuvatavate andmete alusel voi vilise termomeetri
abil. Arge kunagi puudutage vett kitega.

¢ Pdrast kasutamist teisaldage sukeltermostaati ettevaatlikult - moned seadme osad vdivad
endiselt kuumaks jaada.

¢ Kui vedelik satub seadme (ilaossa, lilitage seade valja ja kuivatage see enne uuesti kasutamist.
» Arge kasutage seadet lahtiste tuleallikate v3i hddguvate esemete liheduses.

¢ Enne puhastamist veenduge, et seade pole voolu all ja selle osad on katsumiseks piisavalt
jahedad.

¢ Seadme eluea pikendamiseks tuleb seda puhastada iga 20 kasutuskorra vdi 100 t66tunni jarel.
¢ Seadet voib kasutada ainult siseruumides, mil keskkonna temperatuur on vahemalt 10 kraadi
Celsiuse jargi.

¢ Seadme puhastamiseks katlakivist valage mahutisse ndrk vee ja dadikhappe lahus. Jargmisena
kaivitage seade. 20 minuti parast liilitage toide vélja, lahutage seade toiteallikast ja laske sel
veidi seista, et termostaat maha jahtuks. Kui seade on endiselt kuum, drge pange seda kiilma
vette. Laske esmalt toatemperatuurini jahtuda. Need sammud pikendavad teie seadme eluiga.
¢ Hoidke seadet lastele kattesaamatus kohas.

PEAMISED OMADUSED JA EELISED

e  Ergonoomiline kadepide on lihtne ning seda on mugav kasutada ja teisaldada.
e  Mitmekiilgne klambriseade véimaldab selle kinnitada erikujuliste ndude kiilge.
e Juhtpaneelil on veekindel alus.



EE
e Peensusteni labimdeldud ehitus kaitseb kasi véimaliku aurupdletuse eest.
e Temperatuuri médtmise tapsus +/- 0,1 °C.
e Sobib kasutamiseks Ghiskondlikes toitlustusettevotteis ja kodustes tingimustes.

POHISOLMED JA -OSAD

Kéepide
Juhtpaneel
Klambriseade
Kaitsekate
Seadur
Reziiminupp
Start/Stop-nupp

No Uk wNeR

KASUTAMINE

1. Oige ndu valimine. Valige soogi tegemiseks sobiv ndu. Veenduge, et ndu oleks paraja
suurusega, et see sobiks nii seadme kui ka toiduainetega. NGu suurim maht on 18 liitrit. Nou
soovitatav siigavus on 10 cm.

2. Termostaadi ithendamine néuga. Paigutage seade ndu kilgseina kilge. Kohandadatava
klambriseadme abil kinnitage termostaat kindlalt ndu kiilge. Klambriseade vdimaldab seada
termostaadi paigutuse kdrgust ja kohandada seda ndu seina paksusega. Enne t66 alustamist
veenduge, et seade oleks korralikult kinnitatud.

3. Nou tditmine veega. Tditke ndu veega vastavalt termostaadi tasemele. Veetase peaks jadma
markide MIN ja MAX vahele.
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Téhtis! Jilgige veetaset. Arge laske seadet suurimast tasemest madalamale. Arge asetage
seadet kodgipliidile ega kiipsetusahju. Seadme vette kukkudes tuleb see viivitamatult
toitevorgust lahti (hendada. Termostaadi kasutamine toiduainetega otsekokkupuutes on
keelatud. Enne kasutamist tuleb iga toode vaakumpakendada.

Destilleeritud vee kasutamine on rangelt keelatud!!!

4. Toite iihendamine.

Uhendage toide ja veenduge, et (ihendus on kindel.

5. Parameetrite seadmine Celsiuse voi Fahrenheiti kraadides. Vajaliku temperatuurim6tmise
skaala (°C voi °F) valimiseks ja seadmiseks vajutage alla reziiminupp (6) ja hoidke nii 3 sekundit.

6. Temperatuuri seadmine “Set Temp”: enne alustamist seadke seaduri (5) abil vajalik
veetemperatuur. Seadurit aeglaselt podrates on temperatuuri seadesammuks 0,1 kraadi.
Seadurit kiiresti poorates on temperatuuri seadesammuks 3 kraadi.
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7. Aja seadmine “Set Time”: vajutage reZiiminuppu (6), seejarel keerake seadurit
toiduvalmistamise aja pikendamiseks voi lUhendamiseks. Seadke termostaadi vajalik t66aeg.
Seadurit aeglaselt podrates on taimeri seadesammuks 1 minut. Seadurit kiiresti poorates on
taimeri seadesammuks 30 minutit.

8. Toiduvalmistamine Seadme kaivitamiseks vajutage nuppu ,Start”. Termostaat hakkab vett
soojendama ja kaivitab selle ringluse.
T66 |opetamiseks tuleb vajutada ja hoida 2-3 sekundit all nuppu "Start".

EKRAANI GRAAFILISED OSISED

Ekraanil kuvatakse jooksev veetemperatuur, eelseadistatud temperatuur ja aja taimer.

T60 alustamise nait

E Sﬂ @ Taimeri peatumise néit

LDS L""“‘"F Temperatuuriskaala valikunupp (°C v3i °F).
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VIGADE PARANDAMINE

Kui termostaat ei lilitu sisse:

* Veenduge, et seade oleks kindlalt vooluvérguga (ihendatud.

« Kontrollige toitejuhtme terviklikkust. Arge kasutage kahjustatud toitejuhtmega seadet.

* Veenduge, et toitellliti on asendis "Sees". Seadme sisselllitamisel peaks LCD-ekraan té6tama.

SPETSIFIKATSIOONID

Mudel HKN-SV15
Taimeri pikim seadeaeg, t 99 t 59 min
Pumba t66kiirus, |/min. 8,2
Vee madalaim tase, cm 6,35
Pinge, V 220
Voimsus, kW 0,85
Temperatuurivahemik, °C 25~99,9
Vilismddtmed (L/S/K), mm 87 x 90 x 380
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INTRODUCTION
HELLO!

You have purchased professional equipment. Before you start using it, you must familiarize
yourself with this Manufacturer's Certificate and you must keep it for the entire service life of
the equipment.

Keep in mind that observing the instructions presented in this Manufacturer's Certificate
will allow you to extend the service life of the equipment and avoid injury to personnel.

We hope our recommendations will make equipment operation as easy as possible.

CORRECT USE

This equipment is intended for use in public catering enterprises and is used for the preparation
of specialty foods using sous vide technology.

SAFETY AND MAINTENANCE

¢ Please read the following instructions and recommendations carefully before using for the
first time.

¢ Do not touch hot surfaces with your hands. Use the handle.

¢ Use this device only for the purposes for which it is intended.

¢ Do not use the device if the power cord is damaged.

¢ Use only grounded wiring. Do not use extension cords.

» Before removing the device from the water, switch it off and unplug it from the mains.

¢ Measure the water temperature only using the data shown on the display or on an external
thermometer. Never touch the water with your hands.

o After use, carry the immersion thermostat with care, as some parts of the unit may still be
hot.

o If liquid enters the top of the unit, turn off the power and dry it before using again.

¢ Do not use the device near open flames or hot objects.

* Before cleaning, make sure the unit is de-energized and the parts are cool to the touch.

¢ To extend the service life of the device, it must be cleaned after every 20 uses or after 100
hours of operation.

¢ The device can only be used indoors, with an ambient temperature of at least 10 degrees
Celsius.

¢ To remove limescale from the unit, make up a weak solution of water and acetic acid and pour
it into the container. Next, run the device. Turn off the power after 20 minutes, disconnect the
unit from the mains and leave the unit for a while so that the thermostat can cool down. If the
device is still hot, do not put it in cold water. Let it cool down to room temperature first. Taking
these steps will extend the service life of your device.

* Keep the device out of reach of children.

12
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KEY FEATURES AND BENEFITS

e The ergonomic handle makes it simple and convenient to use and carry.

e The multipurpose hold-down device allows it to be attached to a wide variety of con-
tainer shapes.

e The control panel has a waterproof base.

e The well-thought design protects hands from possible steam burn.

e The accuracy of temperature measurement is +/-0.1°C.

e Suitable for use in public catering enterprises and at home.

KEY PARTS AND COMPONENTS

Handle

Control panel
Hold-down device
Protective cover
Regulator

Mode switch button
Start/Stop button

Noukwnek

OPERATION

1. Selecting the appropriate container. Select the appropriate container in which you wish to
cook. Make sure that the container is of the right size to accommodate both the device and the
products. Maximum container capacity is 18 L. The recommended depth of the container is 10
cm.

2. Connecting the thermostat to the container. Place the device on the side of the container.
Use the adjustable hold-down device to secure the thermostat to the container. The hold-down
device allows both to adjust the thermostat's seating depth and to the wall thickness of the
container. Make sure that the device is well secured before you start operation.

3. Filling the container with water. Fill the container with water in correlation to the level on
the thermostat. The water level must be between MIN and MAX.

13
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Important! keep an eye on the water level. Do not lower the device below the maximum level.
Do not place the device on a stove or in an oven. If the device falls into the water, disconnect it
from the mains immediately. Do not use the thermostat in direct contact with the products.
Each product must be placed in vacuum packaging before use.

Never use distilled water!

4. Connecting the power supply.

Connect the power supply and make sure the connection is secure.

5. Setting/adjusting parameters in degrees Celsius or Fahrenheit. To select and set the desired
temperature measuring scale (°C or °F), press and hold the mode switch button (6) for 3 sec-
onds.

6. Setting the temperature ("Set Temp"): set the required water temperature before starting
using the regulator (5). When the regulator is turned slowly, the temperature setting increment
is 0.1 degrees. When the regulator is turned quickly, the temperature setting increment is 3
degrees.

14
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7. Setting the time ("Set Time"): press the mode switch button (6), then turn the regulator to
increase or decrease the cooking time. Set the required operating time for the thermostat.
When the regulator is turned slowly, the timer setting increment is 1 minute. When the regu-
lator is turned quickly, the timer increment is 30 minutes.

8. Cooking. Press the "Start" button to start the device. The thermostat will begin to heat the
water and start its circulation.
To stop operation, press and hold the "Start" button for 2-3 seconds.

DISPLAY GRAPHIC ELEMENTS

The display shows the current water temperature, the preset temperature and the timer.

Start indication

SET

E SB @ Timer setting indication

<UnER T TERCERITLRE

LJS QL‘-’F Button for selecting the temperature scale °C or °F.
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TROUBLESHOOTING

If the thermostat does not turn on:

e Make sure that the device is connected to the power supply securely.

¢ Check the integrity of the power cord. Do not use the device if the power cord is damaged.

* Make sure that the power switch is in the On position. The LCD display must be operational
when the device is switched on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-SV15
Maximum timer setting time, h 99h 59min.
Pump speed, I/min. 8.2
Minimum water level, cm 6.35
Voltage, V 220
Power, kW 0.85
Temperature range, °C 25~99.9
Overall dimensions (W / D/ H), mm 87x90x380
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INTRODUCCION
ESTIMADOS SENORES,

Acaba de adquirir un equipo profesional. Antes de operarlo, asegurese de leer esta Ficha
Técnica y consérvela durante todo el periodo de vida util del equipo.

Recuerde que al seguir las instrucciones de esta Ficha Técnica estard prolongando la vida
util del equipo y se evitaran posibles lesiones al personal de mantenimiento.

Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacion del equipo.

DESIGNACION

Este equipo estd destinado al uso en establecimientos de restauracién y se utiliza para la
preparacidn de productos selectos con la ayuda de la tecnologia su-vid.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

- Lea atentamente las siguientes instrucciones y recomendaciones antes de utilizarlo por
primera vez.

- No toque las superficies calientes con las manos. Utilice el asa.

- Utilice este dispositivo sélo para los fines para los que ha sido disefiado.

- No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion esta danado.

- Utilice Unicamente cableado con conexién a tierra. No utilice cables de extensién.

- Antes de retirar el dispositivo del agua, desconéctelo y desenchufelo de la red eléctrica.

- Mida la temperatura del agua solo orientdndose por los datos que aparecen en la pantalla o
con ayuda de un termdmetro externo. Nunca toque el agua con las manos.

- Después de su uso, retire el termostato de inmersién con cuidado, ya que algunas partes del
dispositivo pueden estar aun calientes.

- Siiingresa liquido en la parte superior de la unidad, apague la unidad y séquela antes de volver
a usarla.

- No utilice el dispositivo cerca de llamas abiertas u objetos calientes.

- Antes de realizar la limpieza, asegurese de que el dispositivo no esté bajo tension y de que las
piezas estén lo suficientemente frias como para tocarlas.

- Para prolongar la vida util del dispositivo, éste debe limpiarse cada 20 usos o cada 100 horas
de funcionamiento.

- El dispositivo solo puede utilizarse en interiores, con una temperatura ambiente de al menos
10 grados centigrados.

- Para eliminar las calcinaciones del dispositivo, vierta una solucidn ligera de agua y acido acético
en un recipiente. A continuacion, inicie el dispositivo. Después de 20 minutos desconecte la
corriente, desconecte la unidad de la red eléctrica y déjelo fuera por unos minutos para que el
termostato se enfrie. Si el dispositivo esta aun caliente, no lo coloque en agua fria. Deje que se
enfrie primero a temperatura ambiente. Estos pasos prolongaran la vida atil de su dispositivo.

* Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios.
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CARACTERISTICAS Y VENTAJAS CLAVE

e Elasaergondmica es simple y cdmoda de usar durante el transporte.

e El dispositivo de sujecidn universal permite su fijacion a una gran variedad de formas
de recipientes.

e El panel de control posee una base impermeable.

e Eldisefio detallado protege las manos de posibles quemaduras por el vapor.

e  Precisidn de la medicion de la temperatura +/- 0,1°C.

e Adecuado para su uso en el sector de la restauracion y en el hogar.

PRINCIPALES UNIDADES Y COMPONENTES

Manilla

Panel de control
Dispositivo de sujecion
Cobertura de protection
Regulador

Botdn de conmutacién de
modos

7. Botdn "Inicio/parada"

Ok WwWwN e

OPERACION

1. Seleccione el recipiente correcto. Seleccione el recipiente apropiado en el que desea cocinar.
Asegurese de que el recipiente es adecuada para acomodar tanto el dispositivo como los
productos. La capacidad maxima es de 18 litros. La profundidad recomendada del recipiente es
de 10 cm.

2. Coloque el termostato en el recipiente. Coloque el dispositivo en la parte lateral del
recipiente. Utilice el dispositivo de sujecion ajustable para fijar el termostato al recipiente. El
dispositivo de sujecién también permite ajustar la profundidad de ubicacién del termostato y
ajustarlo al grosor de la pared del recipiente. Asegurese de que el dispositivo esté bien fijado
antes de empezar a usarlo.

3. Llenado del recipiente con agua. Llene el recipiente con agua, correlacionandolo con el nivel
del termostato. El nivel del agua debe estar entre las marcas MIN y MAX.

18
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Importante: controle el nivel de agua. No baje el dispositivo por debajo del nivel maximo. No
coloque el dispositivo sobre la estufa o en el horno. Si el dispositivo ha caido al agua,
desconéctelo inmediatamente de la red eléctrica. No utilice el termostato en contacto directo
con los productos. Cada producto debe ser envasado al vacio antes de usar el dispositivo.

iNunca utilice agua destilada!

4. Conexion a la red eléctrica.

Conecte la fuente de alimentacidn y asegurese de que la conexidn sea segura.

5. Ajuste de parametros en grados Celsius o Fahrenheit. Para seleccionar y ajustar la escala de
medicién de temperatura deseada (°C o °F), mantenga pulsado el boton de conmutacion de
modos (6) durante 3 segundos.

6. Ajuste de temperatura "Set Temp": antes de empezar a utilizar el dispositivo, ajuste la
temperatura necesaria del agua con ayuda del regulador (5). Si gira lentament el regulador, el
paso de ajuste de temperatura serd de 0,1 grados. Si gira rdpidamente el regulador, el paso de
ajuste de la temperatura sera de 3 grados.
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7. Ajuste del tiempo "Set Time": pulse el botdn de conmutacién de modos (6) y, a continuacion,
gire el regulador para aumentar o disminuir el tiempo de coccién. Ajuste el tiempo necesario
de funcionamiento del termostato. Si gira lentamente el regulador, el paso de ajuste del
temporizador serda de 1 minuto. Si gira rapidamente el regulador, el paso de ajuste del
temporizador sera de 30 minutos.

8. Preparacion. Pulse el botén "Start" para poner en marcha el dispositivo. El termostato
comenzara a calentar el agua y a hacerla circular.

Para detener el funcionamiento, pulse y mantenga pulsado el botéon "Start" durante 2-3
segundos.

ELEMENTOS GRAFICOS DE LA PANTALLA

La pantalla muestra la temperatura actual del agua, la temperatura preestablecida y el
temporizador.

Visualizacién del inicio del funcionamiento

AN Visualizacion de la configuracion del temporizador
250 © & P

EDS 0"‘“ Botdn para seleccionar la escala de temperatura °C o °F.
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ELIMINACION DE FALLAS

Si el termostato no se enciende:
¢ Aseglrese de que el dispositivo esté bien conectado a la red eléctrica.

e Compruebe la integridad del cable de alimentacion. No utilice el dispositivo si el cable de
alimentacion esta danado.

* Aseglrese de que el interruptor de encendido esté en la posicion "On" (Encendido). La
pantalla LCD debe estar operativa cuando el dispositivo esta encendido.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo HKN-SV15

Tlemp(? maximo de ajuste del 99 h 59 min
temporizador, h

Velocidad de operacion de la bomba, 82
I/min. !
Nivel minimo de agua, cm 6,35
Voltaje, V 220
Potencia, kW 0,85
Rango de temperatura, °C 25~99,9
Dimensiones (ancho / profundidad / 87x90x380
altura), mm
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INTRODUCTION
MESDAMES ET MESSIEURS!

Vous avez acheté un équipement professionnel. Avant de commencer a l'utiliser, assurez-
vous de lire ce Mode d'emploi et de le conserver pendant toute la durée de vie de I'équipement.

N'oubliez pas qu'en suivant toutes les instructions énoncées dans ce Mode d'emploi, vous
prolongerez la durée de vie de I'équipement et éviterez des blessures possibles au personnel
qui l'utilise.

Nous espérons que nos recommandations faciliteront votre utilisation de |'équipement
autant que possible.

FONCTION

Cet équipement est destiné aux entreprises d’alimentation collective et est utilisé pour la
préparation de produits délicats a l'aide de la technologie sous-vide.

SECURITE ET ENTRETIEN

¢ Veuillez lire attentivement les instructions et recommandations ci-dessous avant la premiere
utilisation.

¢ Ne touchez pas les surfaces chaudes avec vos mains. Utilisez la poignée.

o Utilisez cet appareil uniquement aux fins auxquelles il est destiné.

o |l est interdit d'utiliser I'appareil si son cordon d'alimentation est endommagé.

e Utilisez uniquement le cordon d'alimentation mis a la terre. Il est interdit d'utiliser des
rallonges.

¢ Avant de retirer I'appareil de I'eau, il faut I'éteindre et débrancher du secteur.

e Mesurez la température de I'eau uniquement en vous guidant par les données affichées sur
I'écran ou en utilisant un thermometre externe. Ne touchez jamais I'eau avec vos mains.

e Apres l'utilisation, portez le thermostat submersible avec précaution car certaines parties de
I'appareil peuvent toujours rester chaudes.

¢ Sidu liquide a pénétré dans la partie supérieure de I'appareil, coupez |'alimentation et séchez-
le avant de la réutiliser.

o || est interdit d'utiliser I'appareil a proximité des sources de feu ouvertes et des objets
incandescents.

e Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que |'appareil est hors tension et que ses
parties sont suffisamment refroidies pour étre touchées.

e Pour prolonger la durée de vie de I'appareil, il doit étre nettoyé apres 20 utilisations ou 100
heures de fonctionnement.

e L'appareil ne peut étre utilisé qu'a l'intérieur, avec une température ambiante d'au moins 10
degrés Celsius.

® Pour détartrer I'appareil, versez une solution faible d'eau et d'acide acétique dans le récipient.
Ensuite, démarrez I'appareil au travail. Aprés 20 minutes, coupez |'alimentation, débranchez
I'appareil du secteur et laissez-le refroidir brievement pour que le thermostat refroidisse. Si
I'appareil est encore chaud, ne le placez pas dans de I'eau froide. Laissez-le d'abord refroidir a
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la température ambiante. Ces précautions prolongeront la durée de vie de votre appareil.
* Gardez I'appareil hors de la portée des enfants.

PRINCIPALES CARACTERISTIQUES ET AVANTAGES

e La poignée ergonomique est simple et confortable a utiliser et a transporter.

e Le presseur polyvalent permet de le fixer sur des récipients d'une grande variété de
formes.

e Le panneau de commande a une base imperméable a |'eau.

e La conception cohérente dans les moindres détails du thermostat protege vos mains
d'une éventuelle brllure a la vapeur.

e  Précision de mesure de température est de +/-0.1°C.

e Le thermostat est susceptible d'étre utilisé dans des entreprises d’alimentation
collective et a la maison.

UNITES ET COMPOSANTS PRINCIPAUX

Poignée

Panneau de commande
Presseur

Coffret de protection
Régulateur

Bouton de commutation
des modes de
fonctionnement

7. Bouton "Marche/Arrét"

ounkwnNeE

UTILISATION

1. Choix d'un récipient convenable. Choisissez un récipient convenable dans lequel vous allez
cuisiner. Assurez-vous que le récipient est de la taille appropriée pour tenir a la fois le
thermostat et les aliments a cuire. La taille maximale du récipient est de 18 I. La profondeur
recommandée du récipient est de 10 cm.

2. Le placement du thermostat a l'intérieur du récipient. Placez le thermostat sur la paroi du
récipient. Fixez fermement le thermostat sur le récipient a I'aide d'un presseur ajustable. Le
presseur permet d'ajuster la profondeur d'immersion du thermostat et s'adapte a I'épaisseur
de la paroi du récipient. Assurez-vous que |'appareil est bien fixé avant de commencer la cuisson.
3. Remplissage du récipient d'eau. Remplissez le récipient d'eau en le corrélant avec le niveau
sur le thermostat. Le niveau d'eau doit étre compris entre les marque MIN et MAX.
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Important: surveillez le niveau d'eau. Ne laissez pas descendre I'appareil en dessous du niveau
maximum. Ne placez pas I'appareil sur la cuisiniere ou dans le four. Si l'appareil est tombé dans
I'eau, vous devez le débrancher immédiatement du secteur. Il est interdit d'utiliser le thermostat
en contact direct avec les aliments. Chaque produit doit étre placé dans un emballage sous vide
avant utilisation.

L'utilisation de I'eau distillée est strictement interdite!!!

4. Branchement de I'alimentation.

Branchez I'alimentation et assurez-vous que la connexion est fiable.

5. Réglage/ajustage des paramétres en degrés Celsius ou Fahrenheit. Pour sélectionner et
régler I'échelle de mesure de température souhaitée (°C ou °F), appuyez sur le bouton de
changement de mode (6) et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes.

6. Réglage de la température "Set Temp": avant de commencer, réglez la température de I'eau
souhaitée a l'aide du régulateur (5). Si I'on tourne le régulateur lentement, I'incrément de
réglage de la température est de 0,1 degré. Sil'on tourne le régulateur rapidement, I'incrément
de réglage de la température est de 3 degré.
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7. Réglage du temps "Set Time": appuyez sur le bouton de changement de mode (6) , puis
tournez le bouton pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson. Réglez le temps de
fonctionnement du thermostat. Si I'on tourne le régulateur lentement, l'incrément de réglage
de la minuterie est de 1 minute. Si I'on tourne le régulateur rapidement, I'incrément de réglage
de la minuterie est de 30 minute.

8. Préparation. Appuyez sur le bouton "Marche" pour démarrer I'appareil. Le thermostat
commencera a chauffer I'eau et a la faire circuler.
Pour arréter le travail, appuyez et maintenez le bouton "Marche" pendant 2 a 3 secondes.

ELEMENTS GRAPHIQUES DE L'ECRAN D'AFFICHAGE

L'écran affiche la température de I'eau actuelle, la température préréglée et les indications de
la minuterie.

Affichage du début de fonctionnement

SET

O Affichage du temps réglé de la minuterie
2:50 © o dvtems g

<UnER T TERCERITLRE

LJS Q"‘” Bouton de sélection de I'échelle de température °C ou °F.

25



FR
EFFACEMENT DES DEFAUTS

Si le thermostat ne démarre pas:

e Assurez-vous que l'appareil est fiablement connecté au secteur.

o Vérifiez I'intégrité du cordon d'alimentation. Il est interdit d'utiliser I'appareil avec un cordon
d'alimentation endommagé.

® Assurez-vous que l'interrupteur d'alimentation est en position "March". Apres le démarrage
de l'appareil, I'écran LCD doit s'allumer.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modeéle HKN-SV15
T('emps mammum de réglage de la 99 h 59 min
minuterie, h
Vitesse de travail de la pompe, |/min. 8,2
Niveau d'eau minimum, mm 6,35
Tension, V 220
Puissance, kW 0,85
Plage de température, °C 25~99,9
Dimensions (L/ P/ H), mm 87x90x380
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INTRODUZIONE
CARISSIMO ACQUIRENTE!

Hai acquistato un'attrezzatura professionale. Prima di iniziare a lavorare con essa,
assicurati di leggere il presente documento e conservalo per tutta la durata dell'apparecchio.

Ricorda che, eseguendo tutte le istruzioni contenute in questo documento, allungherai la
durata dell'apparecchiatura ed eviterai infortuni al personale.

Ci auguriamo che le nostre raccomandazioni facilitino il piu possibile I'utilizzo delle
attrezzature.

FUNZIONE

Questo apparecchio & destinato all'uso in esercizi di ristorazione pubblica e viene utilizzato per
la preparazione di prodotti gourmet con tecnologia di cottura sotto vuoto (sous vide).

SICUREZZA E MANUTENZIONE

¢ Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta leggere attentamente le istruzioni e le
raccomandazioni seguenti.

* Non toccare le superfici calde con le mani. Usare la maniglia.

e Utilizzare questo apparecchio solo per lo scopo previsto.

* Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione & danneggiato.

e Utilizzare solo i cablaggi con messa a terra. Non utilizzare prolunghe.

e Prima di rimuovere il dispositivo dall'acqua, & necessario spegnerlo e scollegarlo
dall'alimentazione.

e Misurare la temperatura dell'acqua solo facendo riferimento ai dati mostrati sul display o
usando un termometro esterno. Non toccare mai l'acqua con le mani.

¢ Dopo l'uso, trasportare con cura il termostato ad immersione - alcune parti del dispositivo
potrebbero rimanere calde.

e Se il liquido penetra nella parte superiore del dispositivo, spegnere l'alimentazione e
asciugarlo prima di riutilizzarlo.

¢ Non utilizzare il dispositivo vicino a fonti di fuoco o ad incandescenza aperte.

¢ Prima della pulizia, assicurarsi che il dispositivo sia diseccitato e che le sue parti siano
sufficientemente fredde per essere toccate.

 Per prolungare la vita utile del dispositivo & necessario pulirlo ogni 20 utilizzi o dopo 100 ore
di funzionamento.

e || dispositivo puo essere utilizzato solo in ambienti chiusi, con una temperatura ambiente di
almeno 10 gradi Celsius.

¢ Per pulire il dispositivo dal calcare versare una soluzione debole di acqua e acido acetico nel
contenitore. Quindi avviare il dispositivo. Dopo 20 minuti spegnere |'alimentazione, scollegare
il dispositivo dall'alimentazione e lasciarlo brevemente per consentire al termostato di
raffreddarsi. Se il dispositivo € ancora caldo non metterlo in acqua fredda. Lasciarlo raffreddare
prima a temperatura ambiente. Questi provvedimenti prolungheranno la vita utile del
dispositivo.
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¢ Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

CARATTERISTICHE PRINCIPALI E BENEFICI

e La maniglia ergonomica € semplice e comoda da usare e trasportare.

e Il dispositivo di serraggio universale consente di fissarlo su contenitori di varie forme.
e Il pannello di controllo ha una base impermeabile.
e |l design ponderato protegge le mani da eventuali scottature provocate dal vapore.

e Precisione di misura della temperatura +/- 0,1 °C.
e Adatto per 'uso in esercizi di ristorazione e a casa.

GRUPPI E COMPONENTI PRINCIPALI

Maniglia

Pannello di controllo
Gruppo di pressione
Cofano di protezione
Regolatore

Pulsante di selezione delle
modalita

7. Pulsante On/Off

Ok WwWwN e

uso

1. Scelta di recipiente giusto. Scegliere un recipiente giusto per la cottura. Assicurarsi che il
recipiente abbia le dimensioni giuste per adattarsi sia al dispositivo che agli alimenti. Capacita
massima del recipiente & 18 |. La profondita consigliata del recipiente € 10 cm.

2. Collegamento del termostato al recipiente. Posizionare il dispositivo sul lato del recipiente.
Utilizzando il dispositivo di serraggio regolabile, fissare saldamente il termostato al recipiente.
Il dispositivo di bloccaggio consente di regolare la profondita del termostato e s adatta allo
spessore della parete del recipiente. Assicurarsi che il termostato sia ben fissato prima di
iniziare il lavoro.

3. Riempimento del recipiente con acqua. Riempire il recipiente con acqua correlandola conil
livello sul termostato. Il livello dell'acqua deve essere compreso tra i segni MIN e MAX.
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Importante: controllare il livello dell'acqua. Non abbassare il termostato al di sotto del livello
massimo. Non collocare I'apparecchio sul piano cottura o nel forno. Se il dispositivo cade in
acqua bisogna scollegarlo immediatamente dall'alimentazione. Non utilizzare il termostato a
contatto diretto con gli alimenti. Tutti gli alimenti devono essere confezionato sottovuoto prima
dell'uso.

E severamente vietato I'uso di acqua distillata!!!

4. Collegamento di alimentazione.

Collegare I'alimentazione e assicurarsi che la connessione sia sicura.

5. Regolazione / impostazione dei parametri in gradi Celsius o Fahrenheit. Per selezionare e
impostare la scala di misurazione della temperatura desiderata (°C o °F) tenere premuto il
pulsante modalita (6) per 3 secondi.

6. Impostazione della temperatura "Set Temp": prima di iniziare impostare la temperatura
dell'acqua richiesta utilizzando il regolatore (5). Quando il regolatore e ruotato lentamente il
passo di regolazione della temperatura e di 0,1 gradi. Quando il regolatore viene ruotato
rapidamente, il passo di regolazione della temperatura & di 3 gradi.

29



7. Impostazione del tempo «Set Time»: premere il pulsante modalita (6), quindi ruotare la
manopola per aumentare o diminuire il tempo di cottura. Impostare il tempo richiesto di
funzionamento del termostato. Quando il regolatore & ruotato lentamente il passo di
regolazione del timer € 1 minuto. Quando il regolatore viene ruotato rapidamente, il passo di
regolazione del timer & 30 minuti.

8. Cottura. Premere il pulsante "On" per avviare il dispositivo. Il termostato iniziera a riscaldare
I'acqua e iniziera la sua circolazione.
Per interrompere il funzionamento tener premuto il pulsante "On" per 2-3 secondi.

ELEMENTI DEL DISPLAY GRAFICO

Il display mostra la temperatura attuale dell'acqua, la temperatura preimpostata e il timer.

Indicazione dell'inizio di funzionamento

Indicazione dell'impostazione del timer

E-'S 0"‘“ Pulsante di selezione della scala di temperatura °C o °F.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se il termostato non si accende:

e Accertarsi che il dispositivo sia collegato saldamente all'alimentazione.
e Verificare l'integrita del cavo di alimentazione. Non utilizzare il dispositivo con un cavo di

alimentazione danneggiato.

e Accertarsi che l'interruttore di alimentazione sia in posizione ON. Quando il dispositivo si

accende il display LCD dovrebbe funzionare.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello

HKN-SV15

Tempo massimo di impostazione del timer,
h

990ore 59minuti

Velocita di funzionamento della pompa,

I/min. 8,2
Livello minimo dell'acqua, cm 6,35
Alimentazione, V 220
Potenza, KW 0,85
Range di temperatura, °C 25~99,9
Dimensioni d'ingombro (L/ P / A), mm 87x90x380
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IEVADS
GODATAIS KLIENT!

JUs iegadajaties profesionalo iekartu. Pirms uzsakt darbu ar to, lidzam iepazisties ar So
tehnisko pasi un saglabajiet to visu iekartas ekspluatacijas laiku.

Atcerieties, ka, ievérojot visus noradijumus, kas sniegti $aja tehniskaja pas€, jis ievérojami
pagarinasiet iekartas ekspluatacijas laiku un pasargasiet apkalpojoSo personalu no iespéjamam
traumam.

Meés ceram, ka musu ieteikumi maksimali atvieglos jasu darbu ar iekartu.

PIELIETOJUMS

St iekarta ir paredzéta izmanto$anai sabiedriskas &dindsanas uznémumos un tiek izmantota
delikateSu gatavosSanai, izmantojot Sous Vide tehnologiju.

DROSIBA UN APKOPE

e Pirms pirmas izmantoSanas reizes ripigi iepazistieties ar talak sniegtajiem noradijumiem un
ieteikumiem.

¢ Nepieskarieties ar rokam karstam virsmam. Izmantojiet rokturi.

« So iekartu izmantojiet tikai tiem mérkiem, kam ta ir paredzéta.

e lekartu aizliegts lietot, ja ir bojats baroSanas vads.

¢ Izmantojiet tikai iezemétu elektroinstalaciju. Aizliegts izmantot pagarinatajus.

* Pirms iekartas iznemsanas no Gdens ta jaizslédz un jaatvieno no baroSanas tikla.

» Jdens temperatiiru izmériet, tikai orientéjoties uz datiem, kas attéloti displeja, vai ar aréja
termometra palidzibu. Nekada gadijuma nepieskarieties Gdenim ar rokam.

e Péc izmantoSanas iegremdéjamo termostatu parvietojiet, ievérojot piesardzibu, — daZas
iekartas detalas joprojam var joprojam bt karstas.

e Ja iekartas augsdala ir iekluvis Skidrums, izslédziet baroSanu un pirms turpmakas
izmantoSanas noZavéjiet.

e lekartu aizliegts izmantot atklatas liesmas avotu un nokaitétu priekSmetu tuvuma.

e Pirms tiriSanas parliecinieties, ka iekarta ir atslégta no baroSanas avota un tas dalas ir
pietiekami atdzisusas, lai tam varétu pieskarties.

e Lai pagarinatu iekartas kalpoSanas laiku, ta jatira péc katram 20 izmantoSanas reizém vai péc
100 darba stundam.

¢ lekartu drikst izmantot tikai telpa, kura temperatira nav zemaka par 10 gradiem péc Celsija.
e Lai iekartu attiritu no katlakmens, tvertné ielejiet vaju etikskabes skidumu Gdeni. Péc tam
iesledziet iekartu. Péc 20 mindtém izsledziet barosanu, atvienojiet iekartu no barosanas tikla un
neilgu laiku Jaujiet termostatam atdzist. Ja iekarta vél ir karsta, neievietojiet to auksta tGdeni.
Vispirms laujiet tai atdzist lidz istabas temperatirai. Sis darbibas Jaus pagarinat jisu iekartas
kalposanas laiku.

o lekartu uzglabajiet bérniem nepieejama vieta.
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GALVENAS TPATNIBAS UN PRIEKSROCIBAS

e Ergonomiskais rokturis ir vienkarss un érti lietojams izmantoSanas un parvietoSanas
laika.

e Universala piespiedé&jierice |auj nostiprinat to visdazadako formu traukos.

e Vadibas panelim ir mitrumizturiga pamatne.

e Lidz sikumiem pardomata konstrukcija aizsarga rokas pret iespéjamo applaucésanos
ar tvaiku.

e Temperatliras mérijumu precizitate: +/-0,1 °C.

e Piemérota izmantosanai sabiedriskas édinasanas uznémumos un majsaimnieciba.

GALVENIE MEZGLI UN KOMPONENTI

Rokturis

Vadibas panelis
Piespiedéjierice
Aizsargapvalks

Regulators

ReZimu parslégsanas poga
leslégSanas/izslégsanas
poga

NoukwNe

EKSPLUATACIJA

1. Pareiza trauka izvéle. Izvélieties atbilstoSu trauku, kura gatavosiet édienu. lzmantojiet
atbilsto$a izméra trauku, lai taja varétu ievietot gan iekartu, gan produktus. Maksimalais trauka
tilpums — 18 I. leteicamais trauka dzilums — 10 cm.

2. Termostata piestiprinasana traukam. Uzlieciet iekartu uz trauka sieninas. Ar pielagojamas
iekartas piespiedéjierices palidzibu drosi nostipriniet termostatu uz trauka. Piespiedéjierice |auj
iestatit termostata dzilumu un pielagoties trauka sieninas biezumam. Pirms darba saksanas
parliecinieties, ka iekarta ir kartigi nostiprinata.

3. Trauka piepildisana ar adeni. Trauka iepildiet Gdeni atbilstoSi uz termostata noraditajam
lfmenim. Udens limenim jabat starp atzimém “MIN” un “MAX”.
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Svarigi atceréties! Sekojiet tGdens limenim. Nenolaidiet iekartu zemak par maksimalo limeni.
lekartu nenovietojiet uz virtuves plits vai cepeskrasni. Ja iekdrta ir iekritusi Gdeni, ta uzreiz
jaatslédz no barosanas tikla. Termostatu aizliegts izmantot tiesa saskaré ar produktiem. Pirms
izmantoSanas katram produktam jabdt ievietotam vakuumiepakojuma.

Kategoriski aizliegta destiléta Gdens izmantosSana!!!

4. BaroSanas pieslégsana.

Piesleédziet baroSanu un parliecinieties, vai savienojums ir dross.

5. Parametru pielagosana/iestatiSana — gradi péc Celsija vai Farenheita. Lai izvélétos
vajadzigo temperatlras mérisanas skalu (°C vai °F), nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu
reZimu parslégsanas pogu (6).

6. Temperatiras iestatiSana — “Set Temp”: pirms darba saksanas iestatiet vajadzigo
temperatiru, izmantojot regulatoru (5). LEni grozot regulatoru, temperatiras iestatiSanas solis
ir 0,1 grads. Atri grozot regulatoru, temperatiiras iestati$anas solis ir 3 gradi.
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7. Laika iestatiSana — “Set Time”: nospiediet rezZimu parslégSanas pogu (6), péc tam pagrieziet
regulatoru, lai pagarinatu vai saisinatu gatavosanas laiku. lestatiet vajadzigo termostata darba
laiku. Léni grozot regulatoru, taimera iestati3anas solis ir 1 minite. Atri grozot regulatoru,
taimera iestatiSanas solis ir 30 mindtes.

8. Gatavosana. Nospiediet ieslégSanas pogu, lai ieslégtu iekartu. Termostats saks sildit Gdeni
un palaidis ta cirkulaciju.
Lai apturétu darbu, janospiez un 2—-3 sekundes jatur nospiesta ieslégSanas poga.

DISPLEJA GRAFIKAS ELEMENTI

Displeja tiek paradita esosa Gdens temperatira, prieksSiestatita temperatira un taimeris.

Darba saksanas indikacija

SET

N Taimera iestatiSanas indikacija
250 © )

<UnER T TERCERITLRE

LDS Q“ Temperatiras skalas (°C vai °F) izvéles poga.
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DEFEKTU NOVERSANA

Ja termostatu nevar ieslégt:

e Parliecinieties, vai iekarta ir droSi pieslégta baroSanas tiklam.

¢ Parbaudiet, vai nav bojats baroSanas vads. Aizliegts lietot iekartu ar bojatu baroSanas vadu.
¢ Parliecinieties, vai baroSanas slédzis ir pozicija “leslégts”. leslédzot iekartu, LCD displejam
jadarbojas.

TEHNISKIE RAKSTURLIELUMI

Modelis HKN-SV15
Maksimalais taimera iestatijums, h 99 h 59 min
Stkna darbibas atrums, I/min 8,2
Minimalais Gdens limenis, cm 6,35
Spriegums, V 220
Jauda, KW 0,85
Temperatiras diapazons, °C 25~99,9
Gabaritizméri (P / G/ A), mm 87x90x380
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|VADAS
GERBIAMI PONAI!

JUs jsigijote profesionaly prietaisa. Prie$ pradédami jj eksploatuoti, batinai susipazinkite su
Siuo techniniu pasu ir saugokite jj per visg eksploatavimo laika.

Prisiminkite, kad laikydamasi visy Siame Techniniame pase pateikty nurodymuy, jis
prailginsite jrenginio eksploatavimg ir iSvengsite galimy aptarnaujancio personalo traumy.

Tikimés, kad mlsy rekomendacijos maksimaliai palengvins eksploatuoti jrenginj.

PASKIRTIS

Sis prietaisas skirtas naudoti vie$ojo maitinimo jstaigose ir naudojamas gaminti delikatesnius
produktus pagal "Sous Vide" technologija.

SAUGA IR PRIEZIORA

e PrieS pirmg kartg naudojant atidZiai perskaitykite Zemiau pateiktas instrukcijas ir
rekomendacijas.

* Nelieskite rankomis karsty pavirsiy. Laikykite uz rankenos.

« §j jrenginj naudokite tik tam tikslui, kuriam jis yra skirtas.

¢ Draudziama naudoti prietaisg su pazeistu elektros maitinimo laidu.

* Naudokite tik jZemintus laidus. DraudZiama naudoti ilgiklius.

* Pries iSimdami prietaisg i$ vandens, jj reikia iSjungti ir atjungti nuo elektros maitinimo tinklo.
e Matuokite vandens temperatiirg tik remdamiesi ekrane rodomais duomenimis arba
naudodamiesi iSoriniu termometru. Niekada nelieskite vandens rankomis.

¢ Po naudojimo atsargiai neSiokite panardinamajj termostatg - kai kurios prietaiso dalys gali bati
karstos.

e Jei j virSutine prietaiso dalj pateko skyscio, prie$ vél naudodami, atjunkite elektros maitinima
ir isdzZiovinkite jj.

¢ Draudziama naudoti prietaisg Salia atviry ugnies Saltiniy ir jkaitusiy daikty.

* Pries valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas is elektros tinklo ir jo dalys pakankamai
atvéso, kad jas galima bty liesti.

* Siekiant prailginti prietaiso naudojimo laikg, jj reikia valyti kas 20 naudojimo karty arba po 100
eksploatavimo valandy.

* Prietaisg galima naudoti tik patalpose, kuriose temperatira yra ne maziau 10 laipsniy Celsijaus.
e Norédami iSvalyti prietaisg nuo kalkiy, jpilkite j konteinerj silpno vandens ir acto ragsties
tirpalo. Tada paleiskite prietaisg veikti. Po 20 minudiy iSjunkite prietaisg, atjunkite nuo elektros
maitinimo tinklo ir trumpam palikite, kad termostatas atvésty. Jei prietaisas vis dar karstas,
nemerkite jo j Saltg vandenj. Pirmiausia palaukite, kol jis atvés iki kambario temperatiros. Tokie
veiksmai prailgins jasy prietaiso tarnavimo laika.

e Laikykite prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje.
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PAGRINDINES SAVYBES IR PRIVALUMAI

Ergonomiska rankena yra paprasta ir patogi naudoti bei neSioti.

Universalus spaustukas leidzia jj tvirtinti ant jvairiy formy talpy.

Atsparus vandeniu valdymo skydelio pagrindas.

Smulkiai apgalvota konstrukcija apsaugo rankas nuo galimo nudegimo garais.
Temperatiros matavimo tikslumas +/- 0,1 ° C.

Galima naudoti vieSojo maitinimo jstaigose ir namuose.

PAGRINDINIAI MAZGAI IR DETALES

Ok wWwNE

Rankena

Valdymo panelis
Spaustukas
Apsauginis gaubtas
Reguliatorius

Rezimy nustatymo
mygtukas
"Start/Stop" mygtukas

NAUDOIJIMAS

1. Kaip isSsirinkti tinkamg ind3. Pasirinkite tinkamg indg, kuriame ketinate gaminti. Jsitikinkite,
kad indas yra tinkamo dydZio, j jj tilps ir prietaisas, ir produktai. DidZiausia indo talpa yra 18 litry.
Rekomenduojamas indo gylis yra 10 cm.

2. Kaip pritvirtinti termostata prie indo. Pridékite prietaisg prie indo sienelés. Reguliuojamo
spaustuko pagalba patikimai pritvirtinkite termostatg prie indo. Spaustuku galima nustatyti ir
termostato panardinimo gylj, jis taip pat prisitaiko prie indo sienelés storio. Prie$ jjungdami,
jsitikinkite, kad prietaisas gerai pritvirtintas.

3. Kaip jpilti j indg vandens. Jpilkite j indg vandens atsiZvelgiant j termostato lygj. Vandens lygis
turéty bati tarp MIN ir MAX Zymenuy.
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Svarbu: stebékite vandens lygj. Nenuleiskite prietaiso Zemiau maksimalaus lygio. Nedékite
prietaiso ant virykles ar orkaités. Jei prietaisas nukrito j vandenj, is karto isjunkite jj is elektros
maitinimo tinklo. DraudZiama naudoti termostatq, jei jis tiesiogiai susilieCia su maistu. Pries
naudojimq kiekvienas produktas turi biti sudetas j vakuumine pakuote.

GrieZtai draudZiama naudoti distiliuotq vandenj!!!

4. Kaip prijungti prie elektros tinklo.

Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo ir jsitikinkite, kad jungtis yra patikima.

5. Kaip nustatyti parametrus Celsijaus arba Farenheito laipsniais. Norédami pasirinkti ir
nustatyti norimg temperatiros matavimo skale (°C arba °F), paspauskite ir palaikykite 3
sekundes rezimo mygtuka (6).

6. Temperatiros nustatymas "Set Temp': i$ pradziy nustatykite reikiamg vandens temperatiirg
naudodami reguliatoriy (5). Létai sukdami reguliatoriy temperatiros nustatymo Zingsnis yra 0,1
laipsnio. Greitai sukdami reguliatoriy temperatiros nustatymo Zingsnis yra 3 laipsniai.
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7. Kaip nustatyti laikg "Set Time": paspauskite rezimo perjungimo mygtuka (6), tada pasukite
rankenéle, kad prailgintuméte arba sutrumpintuméte gaminimo laikg. Nustatykite reikiama
termostato veikimo laika. Létai sukdami reguliatoriy laikmacio nustatymo Zingsnis yra 1 minuté.
Greitai sukdami reguliatoriy laikmacio nustatymo Zingsnis yra 30 minuciy.

8. Gaminimas. Paspauskite mygtuka ,Start”, kad prietaisas pradéty veikti. Termostatas pradés
Sildyti vandenj ir inicijuos jo cirkuliavima.

Norédami sustabdyti darbg, 2-3 sekundes palaikykite paspaude mygtuka ,,Start”.

GRAFINIAI EKRANO ELEMENTAI

Ekrane rodoma dabartiné vandens temperatira, nustatyta temperatdra ir laikmatis.

Veikimo pradZios indikacija

E Sﬂ @ Laikmacio nustatymo indikacija

LDS Q“"F Temperatiros skalés mygtukas °C arba °F.

40



GEDIMU SALINIMAS

Jei termostatas nejsijungia:

e Jsitikinkite, kad prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo 3altinio.

LT

e Patikrinkite, ar néra paZeistas elektros laidas. Draudziama naudoti prietaisg su paZeistu

elektros laidu.

e |sitikinkite, kad elektros maitinimo jungiklis yra jjungtoje padétyje. Kai jjungiate prietaisg,

skystyjy kristaly ekranas turi veikti.

TECHNINIAI PARAMETRAI

Modelis HKN-SV15
Maksimalus laikmacio nustatymo laikas, 99val 59min
val
Siurblio veikimo greitis, |/min. 8,2
Minimalus vandens lygis, mm 6,35
Jtampa, V 220
Galia, kW 0,85
Temperatiry diapazonas, °C 25~99,9
Gabaritiniai matmenys (P /G / A), mm 87x90x380
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WPROWADZENIE
SZANOWNI PANSTWO!

Dokonaliscie Pafistwo zakupu profesjonalnego sprzetu. Zanim zaczniesz z nim pracowac,
koniecznie zapoznaj sie z aktualnym Paszportem urzadzenia i zachowaj go przez caty okres
uzytkowania.

Nalezy pamietac, ze postepujac zgodnie ze wszystkimi wytycznymi, zawartymi w tym
Paszporcie, mozna przedtuzy¢é zywotnos¢ urzadzenia, jak réwniez unikngc obrazen personelu
obstugujacego.

Mamy nadziejg, ze nasze zalecenia w jak najwiekszym stopniu utatwig Tobie prace ze
sprzetem.

PRZEZNACZENIE

Sprzet ten przeznaczony jest do uzytku w zaktadach zywienia zbiorowego i stuzy do
przygotowywania produktéw delikatesowych z wykorzystaniem technologii Sous Vide.

BEZPIECZENSTWO | KONSERWACJA

® Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami i
zaleceniami.

¢ Nie dotykaj gorgcych powierzchni rekoma. Uzyj uchwytu.

* Urzadzenie nalezy uzywac wytgcznie do celdw, do ktdérych jest ono przeznaczone.

¢ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony.

¢ Stosowad nalezy wyfacznie okablowanie uziemione. Nie wolno korzystaé z przedtuzaczy.

¢ Przed wyjeciem urzgdzenia z wody nalezy je odtgczy¢ i odtgczyé od sieci elektrycznej.

® Zmierzy¢ temperature wody tylko na podstawie danych wyswietlanych na wyswietlaczu albo
za pomoca termometru zewnetrznego. Nigdy nie dotykaj wody rekami.

Po uzyciu nalezy ostroznie przenies¢ termostat zanurzeniowy — niektdre czesci urzadzenia mogg
by¢ jeszcze gorace.

Jesdli ciecz dostanie sie do gornej czesci urzagdzenia, nalezy wytgczy¢ zasilanie i wysuszy¢ je przed
ponownym uzyciem.

¢ Nie korzysta¢ z urzadzenia w poblizu ognia otwartego lub gorgcych przedmiotéw.

® Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze urzagdzenie jest odtgczone od zasilania, a jego czesci
ostudzone na tyle, ze bezpiecznie mogtbys do niego dotykac.

e W celu przedtuzenia okresu zywotnosci urzgdzenia, nalezy je czysci¢ po kazdych 20 uzyciach
lub po 100 godzinach pracy.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w pomieszczeniach, o temperaturze otoczenia, co
najmniej 10 stopni Celsjusza.

e Aby usung¢ kamien z urzadzenia, nalezy wla¢ do pojemnika staby roztwér wody i kwasu
octowego. Nastepnie uruchom urzadzenie. Po 20 minutach nalezy wytaczy¢ zasilanie,
odtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej oraz pozostawic je na krétko do ostygniecia termostatu.
Jesli urzadzenie jest jeszcze bardzo gorgce nie nalezy umieszcza¢ go w zimnej wodzie. Najpierw
niech ostygnie do temperatury pokojowej. Te kroki wydtuzg zywotnos¢ urzadzenia.
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¢ Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

CECHY KLUCZOWE | ZALETY

e Ergonomiczny uchwyt jest prosty i wygodny w obstudze i transporcie.
e Uniwersalne urzadzenie mocujgce pozwala na mocowanie go do réznych ksztattow

pojemnikow.
e  Kontrolny panel sterowania posiada podstawe wodoodporna.
e Przemyslana w szczegdtach konstrukcja chroni rece przed ewentualnymi

oparzeniami parowymi.
e Doktadno$¢ pomiaru temperatury +/-0,1°C.
e Nadaje sie do stosowania w zaktadach zywienia zbiorowego i w domu.

WEZLY GROWNE | KOMPONENTY

Uchwyt

Kontrolny panel sterowania
Urzadzenie dociskowe
Ostona ochronna
Sterownik

Przycisk przetgczania trybu
pracy

7. Przycisk "Start/Stop"

ok wnNE

EKSPLUATACJA

1. Wybor wiasciwej pojemnosci. Wybierz odpowiedni pojemnik, w ktérym chcesz gotowac.
Upewnij sie, ze pojemnik ma odpowiedni rozmiar, aby pomiesci¢ zaréwno urzadzenie, jak i
produkty. Maksymalna pojemnos¢ — 18 |. Zalecana gtebokosé pojemnika — 10 cm.

2. Podtacz termostat do pojemnika. Umies¢ urzadzenie na burcie naczynia. Za pomoca
regulowanego urzadzenia zaciskowego nalezy dobrze przymocowac termostat do zbiornika.
Zacisk umozliwia rowniez regulacje gtebokosSci osadzenia termostatu i dostosowanie jego do
grubosci $cianki naczynia. Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
dobrze zabezpieczone.

3. Napetnij zbiornik wodg. Wypetnij zbiornik wodg, stosunkowo do poziomu na termostacie.
Poziom wody powinien miesci¢ sie miedzy oznaczeniami MIN i MAX.
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Waine: nalezy zwracac¢ na poziom wody. Nie wolno opuszcza¢ urzqdzenia ponizej poziomu
maksymalnego. Nie nalezy umieszcza¢ urzqdzenia na kuchence lub na piekarniku. Jesli
urzqgdzenie wpadnie do wody, nalezy natychmiast odtgczyc jego od sieci zasilajgcej.  Nie wolno
uzywacé termostatu w bezposrednim kontakcie z Zywnoscig. Kazdy produkt musi byc
zapakowany prdzniowo przed uzyciem.

Zabrania sie uzycia wody destylowanej!

4. Podtaczenie zasilania.

Podtaczy¢ zasilanie i upewnic sie, ze potgczenie jest bezpieczne.

5. Ustawianie/regulacja parametréw w stopniach Celsjusza lub Fahrenheita. W celu wyboru i
ustawienia zadanej skali temperatury (°C lub °F), naci$nij i przytrzymaj przycisk przetaczenia
trybu (6) i trzymaj jego przez 3 sekundy.

6. Ustawienie temperatury "Set Temp": przed rozpoczeciem korzystania nalezy ustawic
zgdang temperature wody na regulatorze (5). Regulator w czasie obracania sie powoli ma krok
ustawiania temperatury 0,1 stopnia. Jezeli regulator obraca sie szybko, krok ustawienia
temperatury wynosi 3 stopnie.

44



PL

7. Ustawianie czasu "Set Time": Nacisnij przycisk przetgczenia trybu (6), a nastepnie obrdc
pokretto, w celu zwiekszenia lub zmniejszenia czasu gotowania. Ustaw wymagany czas pracy
termostatu. Regulator w czasie obracania sie powoli ma krok ustawienia timera 1 minute. W
przypadku szybkiego obracania sie regulatora, czas ustawiany wynosi 30 minut.

8. Przygotowanie. Nacisnij przycisk "Start", aby uruchomi¢ urzadzenie. Termostat zacznie
podgrzewac wode i wiaczy cyrkulacje.
Aby zatrzymad prace, nalezy nacisngc i przytrzymac przycisk "Start" przez 2-3 sekundy.

ELEMENTY GRAFICZNE WYSWIETLACZA

Wyswietlacz pokazuje aktualng temperature wody, temperature zadang ustawiang i timera
pracy.

Wyswietlacz rozpoczecia pracy

SET

N Wyswietlacz ustawien timera
250 © y

AIPMERTTENCERITLRE

EDS Q"‘” Przycisk do wyboru skali temperatur °C lub °F.
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DIAGNOSTYKA | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli termostat nie wiacza sie:

e Upewnij sig, ze urzadzenie jest bezpiecznie podfaczone do sieci elektrycznej.

e Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy jest nienaruszony. Nie nalezy uzywaé urzadzenia z
uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

e Sprawdz, czy przefacznik zasilania znajduje sie w pozycji "Wiaczono". Wyswietlacz LCD

powinien dziata¢ po wigczeniu urzadzenia.

DANE TECHNICZNE

Model HKN-SV15
Maksymalny czas ustawienia timera, godz. 99godz. 59min.
Predkos¢ pracy pompy, I/min. 8,2
Minimalny poziom wody, cm 6,35
Napiecie, V 220
Moc, kW 0,85
Zakres temperatur, °C 25~99,9
Wymiary urzadzenia (S/ G/ W), mm 87x90x380
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BBEAEHUE
YBAMAEMDbIE rOCroAA!

Bbl npnobpenn npodeccnmoHanbHoe obopyaosaHue. MNpexae yem Bbl npuctynute K pa-
60T1e ¢ HUM, 0653aTENBHO 03HAKOMbTECH C HACTOALLMM [MacnopToM U COXpPaHANTE ero B TeueHne
BCEro CPOKa 3KCMayaTaumum.

MomHUTE, 4TO, BbINO/IHAA BCE YKa3aHMUsA, U3N0XKEHHble B HacToAwem MacnopTe, Bol Tem
CaMbIM MPOA/INTE CPOK SKCMIyaTaLmm 060pyLoBaHUA U U3BEXRUTE BOSMOKHOIO TPaBMUPOBa-
HWUA 06CNYKMBAOLLErO NepcoHana.

Mbl Hageemca, YTO HAlWKW pPeKoMeHAALMM MaKkcuManbHo obneryat Bam paboTy c obopy-
[O0BaHUEM.

HA3HAYEHME

[aHHoe o6opy,a,OBaHme npeagHasHa4eHoO ANA UCNONb30BaHMA Ha npeanpunaTuAax 06LLI,ECTBEH-
HOTo NMUTaHNA U NPUMEHAETCA ANA NPUTroToBNeEHUA JENIMKATECHbIX N34enni C NOMOLLbIO TEXHO-
normnun cy-sua.

BE3OMNACHOCTb U OBC/TYXXMBAHUE

e epen nepBbIM UCMO/b30BAHUEM BHUMATE/IbHO 03HAKOMbBTECH C HUXKENPUBEAEHHBIMU UH-
CTPYKLMAMU N peKoMeHAaLUAMM.

* He Tporainte pykamu ropaune noBepxHocTU. Mcnonb3ynte pyudky.

* icnonb3ynTte faHHOE YCTPOWMCTBO TOJIbKO B LLeNAX, ANA KOTOPbIX OHO NpeAHa3HavyeHo.

* 3anpeLueHo UCNoNb30BaTb YCTPOCTBO, €C/IN LHYP NUTAHUA NOBPEXKAEH.

* icnonb3yiiTe NPOBOAKY TO/NbKO C 3a3eM/IeHMEM. 3anpeLLeHo UCNOoAb30BaTb YA ANHUTENUN.

e [epep U3BNeYEHNEM YCTPOMCTBA M3 BOAbI, €F0 HEOO6XOAMMO OTKAKUUTD U OTCOEANHUTDL OT
CETU NUTAHUSA.

* N3mepsaiiTe TemnepaTypy BOAbl, TONIbKO OPUEHTUPYACH Ha LaHHble, OTObpaKaemble Ha AUC-
naee, UM C NOMOLLbIO BHELIHErO TepMmomeTpa. HMKoraa He foTparMeaiiTech 40 BOAbI PyKamMu.
¢ [locne nUcnonb3oBaHMA NepeHOCUTe MOrpPy*KHOM TEPMOCTAT C OCTOPOXKHOCTBIO - HEKOTOpbIe
AeTann yCTPOMCTBA BCE eLle MOryT OCTaBaTbCA FOPAYMMMU.

e Ec/in B BEPXHIOKO YacTb YCTPOMCTBA NOMasa XUAKOCTb, OTKAOUYUTE NUTAHUE U BbICYLUUTE €ro
[,0 TOrO, Kak CHOBa UCMONb30BaTh.

* 3anpelLLeHo UCNoAb30BaTb YCTPOMCTBO BOAN3KN OTKPbITbIX MCTOYHMKOB OFHA U PacKaNeHHbIX
npesmeToB.

e [epen NpoBefeHMEM OYUCTKM yHeanTech, YTo YCTPOMUCTBO 06eCcToUeHO, a ero 4actu ocTa-
TOYHO OCTbI/IM, 4TOObI AOTPArMBaTLCA.

e 1nA Npoa/sieHnA CPOKa KM3HU YCTPOMCTBA €ro HeoHXo0AMMO YMCTUTL Nocne Kaxabix 20 uc-
no/sib3oBaHUi Uam yepes 100 yacos paboTbl.

* Monb30BaTbCA YCTPOUCTBOM MOXKHO TO/IbKO B MOMELLEHUU, C TEMMNEPATYPOW OKPYXKatoLLewn
cpeapl He HUxXKe 10 rpaaycos Lienbcua.

e [1nA OYNCTKKU YCTPOMCTBA OT HAKUMM HaNenTe B KOHTeHep cnabbiii pacTBOp BOAbI U YKCYCHOM
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Kucnotbl. Janee 3anyctute ycTpoicteo B paboTy. Yepes 20 MUHYT OTKAOYMTE NMUTAHWUE, OTCO-
eANHNTE YCTPOICTBO OT CETU MUTAHWUA U OCTaBbTE ero HEHaA0To, YTobbl TEpMOCTaT OCTbIN. ECcin
YCTPOMCTBO elle ropayee, He NOMeLLanTe ero B XoNo4Hy0 Bogy. MycTb OHO CHaYana OCTbIHET
[0 KOMHATHOM TemnepaTypsbl. JaHHble Wwarn NnpoaiaT Cpok cnybbl Bawero yctpolictaa.

e XpaHuTe yCTPOMCTBO B HEAOCTYNMHOM A5 AeTel mecTe.

KNOYEBbIE OCOBEHHOCTU U NPEUMYLLEECTBA

®  JproHOMWYHasA py4vKa NpocTa u yaobHa npu UCNONb30BaHMM U NEPEHOCKE.

*  YHMBEPCANbHOE NPUNKMMHOE YCTPOMCTBO NO3BOJIAET Er0 3aKPENIATb HA EMKOCTAX Ca-
MbIX pa3HOO6pasHbIX Gopm.

e KOHTponbHaA NaHesNb MMeeT BAaro3aluLLEHHYO OCHOBY.

e [lpoaymaHHaa B Mes0o4Yax KOHCTPYKLMA 3aLUMLLLAET PYKU OT BO3MOXKHOIMO 0X0ra Napom.

e  TouyHOCTb U3MepeHus Temnepatypbl +/-0.1°C.

e [loagxoguT ANA UCMONb30BAHUA HA MpPeanpuUATUAX 0bLWEeCTBEHHOro NUTAHUA U B AO-
MaLLHWX YC0BUAX.

OCHOBHBIE Y3/1bl U KOMNOHEHTbI

Pyuka

KoHTponbHadA naHenb
MpuKMMHOE YyCTPOICTBO
3alWMTHbIN KOXKYX
Perynatop

KHonKa nepekntoyeHua pe-
XUMOB

7. KHonka «CrapT/Cron»

Ok wWNE

SKCNNYATALMUA

1. Bbibop npaBunbHOI eMKocTU. MoabepnTe COOTBETCTBYIOLLYIO EMKOCTb, B KOTOPOI Bbl cObU-
paeTecb roToBUTb. Y6eauTechb, YTO EMKOCTb NOAXOAALLEro pasmepa, YTobbl BMECTUTb U Camo
YCTPOMCTBO M NpoAyKTbl. MaKcMasibHbI pasmep eMkoctu 18n. PekomeHayemas rnybuHa em-
Koctn — 10 cm.

2. NogcoeanHeHne TepmocTaTa K @MKOCTU. PasmecTuTe yCTpoOMCTBO Ha BOKOBOM CTEHKE em-
KocTu. C NOMOLLbO NOACTPANBAEMOTrO NPUKMMHOIO YCTPOMCTBA HAAEKHO 3aKpenuTe TEPMOo-
cTaT Ha eMKocTU. MpUKMMHOE YCTPOMCTBO NO3BOSET HACTPOUTb U TNYBUHY NocaaKkm Tepmo-
cTaTa M NoAcTpaMBaeTca Noj TONLWMHY CTEHKM eMKOCTU. YbeamuTech, YTo YCTPOMCTBO XOPOLIO
3aKpenneHo nepea Tem, Kak NpucTynuTb K paboTe.

3. HanonHeHWe eMKOCTM BOAOM. 3aN0/NHUTE eMKOCTb BOAOM, COOTHOCS €€ C YPOBHEM Ha Tep-
mocTaTe. YpoBeHb BOAbl A0/IKEH ObITb MexKay oTmeTkamu MIN 1 MAX.
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BaxcHo: ciedume 3a yposHem 800bl. He onyckalime npubop HUMXe MaKCUMAanbHO20 yposHs. He
pasmewalime ycmpolicmeo Ha KyxoHHol naume unu 8 dyxoeom wikagy. Ecau ycmpolicmeo
ynano e 800y, He06X00UMO e20 CPasy He OMKAo4YUMb oM cemu NUMAHUA. 3anpeujeHo uc-
10/16308aHUE MepPMOCMama 8 NPAMOM KOHMaxKkme ¢ npodykmamu. Kaxcdoili npodykm 0onxceH
6bIMb TOMeweH 8 8aKYYMHYIO YIAKOBKY nepeo UCMoAb3080HUEM.

Kamezopuyecku 3anpewjaemcs ucnonv3oeaHue oucmunnuposaHHoii 6odoi!!!

4. MopgKnovyeHue NUTaHuA.

MoaKknounte NnuTaHMe N ybeamnTech B HaAEKHOCTU COEANHEHMUS.

5. Hactpoiika/ycraHoBKa napameTpos B rpagycax Llenbcua nnu ®dapereiira. [1a sbibopa u
YCTaHOBKM HEO6X0A4MMOM WKanbl M3mepeHusa Temnepatypbl (°C uam °F), HaxMUTE KHOMKY ne-
pPeKNtoYEHNA PEKUMOB (6) U yaeprKMBaiTe ee B TeYeHME 3 CeKyHA,

6. YcTaHOBKa Temnepatypbl «Set Temp»: nepes Hayaom yCTaHOBUTE HEOBXOAMMYIO TeMIe-
paTypy BoAbl, ucnonbsysa peryaatop (5). Mpu meaneHHOM BpalLleHWUM peryaatopa war ycra-
HOBKM TemnepaTypsbl cocTasnset 0,1 rpagyc. Mpu 6bICTPOM BpaleHUM peryasTopa Liar ycra-
HOBKM TemnepaTypbl COCTaBAsAeT 3 rpaayca.
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aepa o ne

65.8 &

7. YcTraHOBKa BpemeHu «Set Time»: HaXKMWUTe KHOMKY NepeKatoveHns pexxmumos (6), ganee no-
BEpHUTE peryaaTop ANf yBeanvyeHna UAn ymeHblleHUA BpeMeHU NPUrotTosneHnA. YctaHosuTe
Heobxoanmoe Bpema paboTbl TepmocTaTa. Mpu MeaneHHOM BpaLLLeHUN peryaaTopa war ycra-
HOBKM Taimepa cocTasnaseT IMUHyTY. Mpu BbICTPOM BpaLLeHUM PeryaaTopa War yCTaHOBKM Ta-
mepa coctasnaet 30 MUHYT.

8. MpurotoBneHue. Haxxmnte KHoMKy «CTapT», YTOObI 3aNyCTUTb YCTPOMCTBO B paboTy. Tepmo-
CTaT HAYHeT HarpeBaTb BOAY M 3aNyCTUT ee LIUPKYAALMIO.

[na ocTaHOBKM paboTbl HEOHXOAMMO HaXKaTb M yAeprKMBaTb KHOMKY «CTapT» B TeyeHue 2-3
CEKYHA.

TPA®UYECKUE SNEMEHTbI ANCNNEA

Ha gucnnee otobparkaeTca TeKylana TemnepaTypa BoApl, NpeaycTaHOBAEHHAA TemnepaTypa u
Taimep BpeMeHM.

NHAuKauma Hayana paboTbl

SET

" n NHAOMKaUMA YyCTaHOBKM Tal‘/iMe a
E'SU i AMKauma y p

E-'S 0“ KHonka Bbibopa TemnepaTtypHoii wkansl °C nam °F.
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YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEM

Ecnu TepmocTaTt He BKOYaeTcA:
* Y6eamuTecn, YTO YCTPOMCTBO HAZEKHO MOAKIOYEHO K CETU NMUTAHUA.

¢ poBepbTe LENOCTHOCTb WHYpPa NUTaHUA. 3anpeLLeHo Noib30BaTbCA YCTPOMUCTBOM C NoBpe-
AEHHBIM LWHYPOM NUTaHUA.

e Y6eauTech, YTo NepeKknoyaTe/b MMTaHUA HAXOAUTCA B NONOKEHNN «BKAoYeHOo». Mpu BKAtO-
yeHun ycTpoictea KK-ancnneit gonkeH paboTaTtb.

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKU

Moodenb HKN-SV15
A:Aee:;tmanbuoe BpemsA YCTAaHOBKM Tali- 994 59MUH
CKopocTb paboTbl NOMMbI, I/ MUH. 8,2
MWHMManbHbIM YPOBEHb BOAbI, CM 6,35
HanpaxeHwue, B 220
MouwHoCTb, KBT 0,85
TemnepaTypHbIin AnanasoH, °C 25~99,9
labapuTHble pasmepsbl (LW / T/ B), mm 87x90x380

51



