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1. BESCHREIBUNG
Typ HKN-ODKM mit Klingenschutzhaube

Einstellschraube

Klingenschutzhaube

Einstellring

Schalter

Sicherungsschraube 4
Klinge g1

Griff

Netzkabel mit Schutzhille

Spannschraube




2. TECHNISCHE DATEN
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Einheiten: mm
TYP SPANNUNG LEISTUNG [SLICERGROSSESCHNITTDICKE ~ |ABMESSUNGEN
HKN- 110-240 B 230x185x280
ODKM  [50-60 Hz oW p100mm - 0-8mm m
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3. FUNKTION
Das HKN-ODKM-Slicer ist ausschlieBlich fiir das Schneiden von Fleisch zum Grillen bestimmt.
Das Produkt ist fir den professionellen Einsatz in Gastronomiebetrieben bestimmt und darf
nicht von Kindern gebraucht werden.

4. SICHERHEITSTECHNIK
ACHTUNG
Die Nichtbeachtung der folgenden Anweisungen kann zu Stromschlag, Brand und schweren
Verletzungen fiihren.
»  Esist wichtig, dass Sie sich mit dieser Anleitung vollstandig vertraut machen.
» Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.

Arbeitsplatz

» Halten Sie den Arbeitsplatz sauber und aufgeraumt.

» Stellen Sie das HKN-ODKM-Slicer weit genug von der Flamme eines Gasbrenners oder
anderen Warmequellen entfernt auf, um das Schmelzen des Geh&uses oder des Kabels
zu verhindern.

» Beachten Sie die in lhrem Land geltenden Hygienevorschriften.

Elektrische Sicherheit

Eine Anderung der Ausfiihrung von Stecker und Steckdose erhéht das Risiko eines

Stromschlags.

»  Der Stecker des HKN-ODKM-Slicers muss fiir die Netzsteckdose passen.

» Esist streng verboten, die Ausfiihrung des Netzsteckers zu verandern.

»  Bei direktem Kontakt von Korperteilen mit der Erde erhéht sich das Risiko eines
Stromschlags. Korperteile nicht mit geerdeten Flachen (z. B. Rohren, Heizkorpern,
Elektroherden und Kiihlschranken) in Berlihrung kommen lassen.

»  Wenn Wasser in ein elektrisches Gerat eindringt, erhoht sich die Gefahr eines

Stromschlags. Halten Sie das HKN-ODKM-Slicer von Feuchtigkeitsquellen fern.

Ein beschadigtes oder verheddertes Kabel erhéht das Risiko eines Stromschlags.

Verwenden Sie das Netzkabel nicht fir einen anderen als den vorgesehenen Zweck, zwar

nicht zum Tragen oder Aufhdngen des HKN-ODKM-Slicers oder zum Ziehen des Steckers

aus der Steckdose.

» Halten Sie das Netzkabel von Warmequellen, O, scharfen Kanten oder beweglichen
Teilen des Geréts fern.

» Das Netzkabel darf nur durch den Hersteller oder einen fiir das Gerat autorisierten
Servicetechniker ersetzt werden.

vy

Schneidgefahr
»  Scharfe Klinge. Stets mit duBerster Vorsicht verwenden. Anweisungen beachten.
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Benutzen Sie das Slicer nur, wenn die Schutzvorrichtung und der Einstellring korrekt
montiert sind.
Verwenden Sie das HKN-ODKM-Slicer nicht mit einer defekten Klingenschutzhaube und
einem defekten Einstellring.
Defekte Teile sind zu entfernen.
Entfernen Sie Einstellwerkzeuge oder Schraubenschliissel, bevor Sie das HKN-ODKM-
Slicer einschalten. Wenn sich ein Werkzeug oder ein Schraubenschliissel in den
rotierenden Teilen des Gerats gelangt, besteht Verletzungsgefahr.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat einstellen, Zubehorteile
auswechseln oder das HKN-ODKM-Slicer zur Aufbewahrung weglegen.
Flhren Sie die Wartung des HKN-ODKM-Slicers vorsichtig durch.
Stellen Sie sicher, dass die beweglichen Teile des Gerats ordnungsgemaf’ funktionieren
und dass keine Festklemmen, gebrochenen Teile oder Beschadigungen vorhanden sind,
die den Betrieb beeintrdchtigen konnten.
Beschadigte Teile missen vor der Verwendung des HKN-ODKM-Slicers repariert werden.
Bewahren Sie die Originalverpackung fir die sichere Aufbewahrung und den Transport
des Gerats auf.

5. WARTUNG UND PFLEGE

Sanitdr-hygienische Normen und Vorschriften

>
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Ungewaschene Hande sind eine Quelle von Keimen, die in Lebensmittel gelangen
kénnen.

Prifen Sie taglich die Sauberkeit und die einwandfreie Funktion der Klinge.
Defekte Klingen sind sofort zu ersetzen.

Waschen Sie sich vor und nach dem Kontakt mit Lebensmitteln die Hande.
Decken Sie offene Wunden mit einem wasserfesten Pflaster ab.

Berihren Sie Lebensmittel nicht mit bloBen Handen.

Reparaturen diirfen nur von qualifiziertem Personal und nur mit Original-Ersatzteilen
durchgefiihrt werden.

KLINGENWECHSEL

WARNUNG!
Lebensgefahr durch unbeabsichtigtes Einschalten des HKN-ODKM-Slicers!
» Trennen Sie das HKN-ODKM-Slicer von der Stromzufuhr.

WARNUNG!

Verletzungsgefahr! Scharfe Klinge.

Tiefe Einschnitte sind moglich.

» Nehmen Sie die Klinge mit Vorsicht ab.



Nehmen Sie die Nehmen Sie die Nehmen Sie die Klinge ab.
Sicherungsschraube und den  Klingenschutzhaube ab.
Einstellring heraus.

WARNUNG!
Ein falscher Einbau der Klinge fiihrt zu einer fehlerhaften Funktion des Gerats.
» Bauen Sie die Klinge immer mit der spitzen Seite zum Motor hin ein.

\:’;
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Bauen Sie neue Klinge ein, Bringen Sie die
schrauben Sie Klingenschutzhaube und die
Begrenzungsscheibe an und Klingensicherungsschraube an.

fixieren Sie diese

SCHNEIDEN VON FLEISCH

Die Schnittstarke kann von 0,5 mm bis 8 mm

eingestellt werden.

» Drehen Sie dazu die Einstellschraube nach
links (erhéhen) oder nach rechts (verringern).

WARNUNG!
Verletzungsgefahr! "
» Stellen Sie sicher, dass die Klingenschutzhaube ordnungsgemaR installiert ist.
» Die Aufstellflache fiir das Gerat muss fest sein.

» Nur von oben nach unten schneiden.

» Nur gebratenes Fleisch aufschneiden.
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» Schalten Sie das HKN-ODKM-Slicer erst ein, wenn es an Doner gebracht ist.

REINIGUNGSVERFAHREN
Waschmittel
® Kochendes Wasser.

® Geschirrspilmittel.

® Fettlosungsmittel.

® Desinfektionsmittel.
WARNUNG!

Feuchtigkeit beschadigt die elektrische Einheit des HKN-ODKM-Slicers. Dies kann zu einem
elektrischen Schlag fiihren.

» Reinigung das HKN-ODKM-Slicer in einer Spllmaschine ist verboten.

Lebensgefahr durch unbeabsichtigtes Einschalten des HKN-ODKM-Slicers!

» Trennen Sie das HKN-ODKM-Slicer von der Stromzufuhr.

Lebensgefahr

» Scharfe Klinge. Tiefe Einschnitte sind moglich.

1. Nehmen Sie die Klinge vorsichtig ab.

2. Entfernen Sie starke Verschmutzungen von dem Slicer und
der Schutzhaube mit Reinigungsmitteln (z. B. Schwamm und
Burste).

3. Behandeln Sie alle Oberflachen mit einem Fettlosungsmittel.
4. Sprihen Sie das Desinfektionsmittel ein und lassen Sie es
mindestens 5 Minuten einwirken.

5. Spiilen Sie das Desinfektions- und Reinigungsmittel vom HKN-ODKM, der Klinge und der
Schutzhaube ab.

6. Trocknen Sie das HKN- 7. Bauen Sie neue Klinge ein, 8. Bringen Sie
ODKM schrauben Sie die Klingenschutzhaube und
Begrenzungsscheibe und die Sicherungsschraube an

Befestigungsschraube an

KLINGENSCHLIFF
Vor dem Scharfen reinigen Sie die Klinge und das HKN-ODKM-Slicer selbst. Nach dem
Scharfen reinigen und desinfizieren Sie das Gerat wieder.
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Scharfen Sie die Klinge ohne Zahne etwa 1-2  Entfernen Sie vorsichtig die Grate auf der
Sekunden lang in einem flachen Winkel an Oberseite der Klinge.
der Unterseite der Klinge.

Entfernen Sie die Grate vom Schneidteil auf  Reinigen Sie die Klinge.
der Vorderseite.

Setzen Sie die neue Kline ein, schrauben Sie  Bringen Sie die Klingenschutzhaube und die
die Begrenzungsscheibe und die Sicherungsschraube an.
Befestigungsschraube an.

6. SCHALTPLAN

AC110V/60Hz DC110V
AC220V/50Hz oL U+ @ DC220V

Steuerplatine S




1. ABOUT THE DEVICE
Model: HKN-ODKM with blade guard

Blade guard

Adjustment ring

Switch

Locking screw

Blade

Handle

Power cable with protective sleeve

Clamping screw
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Adjustment screw
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2. KEY SPECIFICATIONS

142.45

190.26
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53.9
92.95
Units: mm
ICUTTING
MODEL VOLTAGE POWER BLADE SIZE EHICKNESS SIZES
110...240 V 230x185x280
HKN-ODKM 0. 60 Hz 30 W ? 100 mm 0.8 mm om
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3. PURPOSE
The HKN-ODKM slicer cuts meat for grilling. This is a professional-grade product for catering
companies. It is not intended for use by children. The device is not intended for use by
children.

4. SAFETY
ATTENTION
Failure to follow the following instructions can result in electric shock, fire, and serious
injury.
» Read and understand this manual.
» Keep this manual in a safe location for future reference.

Workplace

» Keep the workplace clean and tidy.

» Keep the HKN-ODKM slicer away from gas burners or other heat sources to prevent the
melting of the housing or cable.

» Observe the hygiene regulations in force in your country.

Electrical safety

Changing the plug and socket increases the risk of electric shock.

» The plug of the HKN-ODKM slicer must match your socket.

» Never change the plug on the power cable.

» Direct contact of your body with the ground increases the risk of electric shock. Do not
touch any grounded objects (e.g., pipes, radiators, electric stoves, and refrigerators).

»  Wateringress into an electrical device increases the risk of electric shock. Keep the HKN-

ODKM slicer away from sources of moisture.

A damaged or tangled power cable increases the risk of electric shock.

Do not use the power cable for other than its intended purpose. Never carry or hang the

HKN-ODKM slicer. Never pull the power cable to remove the plug from the socket.

» Keep the power cable away from sources of heat, oil, sharp edges, or moving parts of
the device.

»  Only the manufacturer or an authorized service technician may replace the power cable.

vy

Danger of cut injuries

The blade is sharp. Use with extreme caution. Follow the instructions.

Use the blade only with the safety guard and adjustment ring correctly installed.

Do not use the HKN-ODKM slicer with a defective blade guard or adjustment ring.
Replace defective parts.

Remove adjusting tools or wrenches before turning on the HKN-ODKM slicer. If a tool or
wrench enters the rotating parts, it may cause injury.

Disconnect the plug from the wall outlet before adjusting the device, changing its
accessories, or putting the HKN-ODKM slicer away for storage.

»  Maintain the HKN-ODKM slicer with care.

VVVYYVYY
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»  Check that the moving parts of the device are working properly and that there are no
jams, broken parts, or other damage.

»  Repair any damaged parts before operating the HKN-ODKM device.

»  Keep the original packaging for safe storage and transportation of the device.

5. MAINTENANCE AND CARE
Hygienic standards
Unwashed hands are a source of germs that can contaminate food.
Check daily that the blade is clean and working properly.
Defective blades must be replaced immediately.
Wash your hands before and after working with food.
Cover open wounds with a waterproof Band-Aid.
Do not touch food with bare hands.

VVYVVYYVYY

Only qualified personnel may perform any repairs. Use original spare parts only.

BLADE REPLACEMENT

WARNING!

Risk of fatal injury if the HKN-ODKM slicer is started unintentionally!
» Disconnect your HKN-ODKM from the power supply.

WARNING!

Risk of injury! The blade is sharp.
Beware of deep cuts.

» Remove the blade with care.

Remove the locking screw Remove the blade guard. Remove the blade.
and the adjustment ring.

ATTENTION!
Incorrect blade installation will cause the device to malfunction.
» Always install the blade with the sharp side facing the motor.

12
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Insert a new blade. Screw on Re-attach the blade guard and
the pressure disk and screw. blade locking screw.

MEAT SLICING

The cutting is adjustable from 0.5 to 8 mm.

» Turn the adjusting screw to the left (increase)
or right (decrease).

WARNING!

Risk of injury!

» Ensure that the blade guard is properly
installed.

» Use a sturdy worktop to install the device.
» Slice only from top to bottom

» Slice only fried meat

» Switch on the HKN-ODKM slicer when it is brought close to the doner kebab.

CLEANING
Detergent.
® Boiling water.
® Dishwashing detergent.
® Fat solvents.
® Disinfectant.

WARNING!

Moisture will damage the electrical components of the HKN-ODKM slicer. and may result in
electric shock.

» The HKN-ODKM device is not dishwater-safe.

Unintentional start of the HKN-ODKM slicer may result in fatal injury!

» Disconnect your HKN-ODKM from the power supply.

Risk of fatal injury

» Sharp blade. Beware of deep cuts.

13



1. Remove the blade with caution.

2. Remove dirt from the blade and guard using cleaning agents
(e.g. sponge and brush).

3. Apply grease remover to all surfaces.

4. Spray disinfectant and wait for at least 5 minutes.

5. Rinse the disinfectant and cleaning agent off the HKN-ODKM
device, blade, and guard.

A

¢ A 4
6. Dry the HKN-ODKM slicer. 7. Install the new blade. Screw 8. Reattach the blade
on the pressure disk and the guard and locking screw.

screw.

BLADE SHARPENING
Clean the blade and the HKN-ODKM slicer before sharpening. Clean and disinfect the device
again after sharpening.

Sharpen the toothless blade for about 1...2 Carefully remove any burrs on the top side
seconds at a low angle on the underside. of the blade.

Remove any burrs from the cutting edge on  Clean the blade.
the top side.

14
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Install a new blade. Screw on the pressure Re-attach the blade guard and locking
disk and the screw. screw.

6. WIRING DIAGRAM

AC110V/60Hz DC110V
AC220V/50Hz oL U+ @ DC220V ~
Control circuit board S
L\ u- @

v
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1. DESCRIPTION
Modele HKN-ODKM avec protege-lame

Vis de réglage

Protege-lame

Bague de réglage

\\
Interrupteur
P
Vis d’arrét — -
D k
A
Lame "K
Poignée

Cordon d’alimentation avec gaine de protection

RN

4§

Vis de serrage (9

\

\

16



2. PRINCIPAUX PARAMETRES TECHNIQUES
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Unités : mm
N TAILLE DE LA[EPAISSEUR DE
MODELE [TENSION PUISSANCE LAME OUPE TAILLES
HKN- 110-240V
ODKM 50-60 Hz 80 W i 100 mm  [0-8 mm 230x185x280 mm
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3. UTILISATION
Le couteau HKN-ODKM est congu exclusivement pour couper la viande a griller. Le produit est
destiné a un usage professionnel dans les établissements de restauration et n’est pas destiné
a étre utilisé par des enfants.

4. CONSIGNES DE SECURITE
ATTENTION
Le non-respect des instructions suivantes peut entrainer une décharge électrique, un
incendie et des blessures graves.
» |l est essentiel de se familiariser avec ce guide d’utilisation en entier.
»  Conservez ce guide d’utilisation en lieu s(r.

Espace de travail

»  Assurez-vous de maintenir I’espace de travail propre et bien rangé.

»  Placez le couteau HKN-ODKM suffisamment loin de la flamme des brlleurs a gaz ou
d’autres sources de chaleur pour éviter que le corps ou le cable fondent.

» Respectez les regles d’hygiene en vigueur dans votre pays.

Sécurité électrique

La modification de la conception de la fiche et de la prise augmente le risque d’électrocution.

» La fiche du couteau HKN-ODKM doit étre insérée dans une prise de courant.

» Il est strictement interdit de modifier le conception de la fiche de branchement au
secteur.

» Encas de contact direct des parties du corps avec le sol, le risque d’électrocution
augmente. Prenez garde a ce qu’aucune partie du corps n’entre en contact avec des
surfaces mises a la terre (par exemple tuyaux, radiateurs de chauffage, cuisiniéres
électriques et réfrigérateurs).

» La pénétration d’eau dans un appareil électrique augmente le risque d’électrocution.

Maintenez le couteau HKN-ODKM a I’écart des sources d’humidité.

Un cable endommagé ou emmélé augmente le risque de décharge électrique.

N’utilisez pas le cordon d’alimentation a d’autres fins que celles pour lesquelles il a été

congu, ni pour transporter ou suspendre le couteau HKN-ODKM, ni pour retirer la fiche

de la prise.

»  Maintenez le cordon d’alimentation éloigné des sources de chaleur, de I’huile, des bords
tranchants ou des pieces mobiles de I'appareil.

» Le cordon d’alimentation ne doit étre remplacé que par le fabricant ou un technicien de
service agréé.

vy

Risque de coupure
» Lame tranchante. Faites toujours preuve d’une extréme prudence lors de I'utilisation.
Suivez les instructions.

18
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» N'utilisez le couteau que si la protection et la bague de réglage sont correctement
montées.

» N'utilisez pas le couteau HKN-ODKM si le protége-lame et la bague de réglage sont
défectueux.

» Retirez les piéces défectueuses.

> Retirez les outils de réglage ou les clés avant de mettre en marche la lame HKN-ODKM. Si
un outil ou une clé se coince dans les parties rotatives de I'appareil, des blessures
pourrait en résulter.

» Débranchez la fiche de la prise de courant avant de régler I'appareil, de changer les
accessoires ou de ranger le couteau HKN-ODKM.

» L'entretien du couteau HKN-ODKM doit étre effectué avec soin.

» Vérifiez que les pieces mobiles de I'appareil fonctionnent correctement et qu’il n’y a pas
de bourrage, de piéces cassées ou de dommages susceptibles d’en entraver le
fonctionnement.

» Les pieces endommagées doivent étre réparées avant d’utiliser I'appareil HKN-ODKM.

» Conservez 'emballage d’origine pour un entreposage et un transport sirs de I'appareil.

5. ENTRETIEN ET MAINTENANCE
Normes et régles sanitaires et d’hygiene
Les mains non lavées sont une source de germes qui peuvent se retrouver dans les
aliments.
Vérifiez quotidiennement que la lame est propre et fonctionne correctement.
Toute lame défectueuse doit étre remplacée immédiatement.
Lavez-vous les mains avant et aprés tout contact avec les aliments.
Couvriez les plaies ouvertes avec un pansement imperméable.
Ne touchez pas les aliments a mains nues.

vVvyvvVYyVY VY

Les réparations ne peuvent étre effectuées que par du personnel qualifié et uniquement en
utilisant des pieces de rechange d’origine.

REMPLACEMENT DES LAMES

ATTENTION !

Risque de blessure mortelle en cas de démarrage involontaire du couteau HKN-ODKM !
» Débranchez le HKN-ODKM de I'alimentation électrique.

ATTENTION !

Risque de blessure ! Lame tranchante.
Des coupures profondes sont possibles.
» Retirez la lame avec précaution.

19



Retirer la vis de blocage et la  Retirer la protection de la Retirer la lame.
bague de réglage. lame.

ATTENTION !
Une installation incorrecte de la lame entrainera un mauvais fonctionnement du produit.
» Installez toujours la lame avec le coté effilé tourné vers le moteur.

Insérez une nouvelle lame, Fixez la protection de la lame
vissez le disque de limitation et la vis de blocage de la lame.
et fixez-le.

DECOUPE DE LA VIANDE

L’épaisseur de coupe peut étre réglée de 0,5 mm
a8 mm.

» Pour ce faire, tournez la vis de réglage vers la
gauche (augmentation) ou vers la droite
(diminution).

ATTENTION !
Risque de blessure !
» Assurez-vous que la protection de la lame est correctement installée.
» Utilisez une surface de travail solide pour installer I'appareil.

» Coupez uniquement du haut vers le bas

» Ne coupez que de la viande qui a été rotie

20
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» Ne mettez le couteau HKN-ODKM en marche que lorsqu’il est approché du chawarma.

PROCEDURE DE NETTOYAGE
Détergent
® Eau bouillante.

® Détergent pour lave-vaisselle.
® Dégraissant.
® Désinfectant.

ATTENTION !

L’humidité endommage l'unité électrique du couteau HKN-ODKM. Vous risquez de vous
électrocuter.

» Ne nettoyez pas le HKN-ODKM au lave-vaisselle.

Risque de blessure mortelle en cas de démarrage involontaire du HKN-ODKM !

» Déconnectez le HKN-ODKM de I'alimentation électrique.

Risque de blessure fatale

» Lame tranchante. Des coupures profondes sont possibles.

1. Retirez la lame avec précaution.

2. Eliminez les salissures importantes du couteau et de la
protection a 'aide de produits de nettoyage (par exemple, une
éponge et une brosse).

3. Traitez toutes les surfaces avec un dégraissant.

4. Vaporisez le désinfectant et laissez-le agir pendant au moins
5 minutes.

5. Rincez le désinfectant et le produit de nettoyage sur le HKN-ODKM, la lame et |a
protection.

6. Séchez le HKN-ODKM 7. Installez la nouvelle lame, 8. Fixez le protege-lame et
visser le disque de limitation et la vis de blocage
la vis de fixation.

AFFUTAGE DES LAMES
Nettoyez la lame et le couteau HKN-ODKM lui-méme avant de I'affGter. Une fois le processus
d’aff(tage terminé, nettoyez et désinfectez a nouveau I'appareil.

21



AffGtez la lame édentée pendant environ 1a  Retirez soigneusement les bavures sur la
2 secondes a un angle plat sur la face face supérieure de la lame.
inférieure de la lame.

Retirez les bavures de la partie coupante sur  Nettoyez la lame.
le cOté avant.

Installez la nouvelle lame, vissez le disque Fixez le protege-lame et la vis de blocage.
de limitation et la vis de fixation.

6. SCHEMA DE CABLAGE

AC110V/60Hz DC110V
. AC220V/50Hz oL U+ @ DC220V

Controle de la carte de circuit

N u- @

v

22



1. ONUCAHUE
Mogenb HKN-ODKM ¢ 3aLMTHBIM KOXKYXOM HOXa

PerynnpoBOYHbIN BUHT

3alWMTHBIN KOXKYX HOXa

PerynupoBo4Hoe Konbuo

Bbikntouatenob

CTONOPHBIN BUHT — .
D V
A
Ne3sue h

PykoAaTKa

CeTeBOW LWHYP C 3aWMTHON 060/104KOM

3a*KUMHOM BUHT

RU
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2. OCHOBHbIE TEXHUYECKUE MAPAMETPbI

1

12.66

I T

i

g | B

=11

o
w
0

92.95

EAMHMLbI M3MepeHMA: MM

190.26

PA3SMEP TONLLMHA
MOAENb HAMPAXEHUE MOLU'HOCTbHOH'(A HAPE3KI PASMEPDI
110-240 B 230x185x280
HKN—ODKMSO_60 ry 30 BT D 100 MM [0-8 mm .
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3. HA3HAYEHUE

Hoxx HKN-ODKM npegHa3sHayeH UCKAOYNTENbHO ANA Hape3KM MACa ANA KapKu Ha rpuae.
N3penne npegHasHauveHo 4nA NpodeccnoHaNbHOM SKCNNyaTaLMmn Ha NPeanpuaTUaX
06LLEeCTBEHHOTO NUTaHMA U HE NPeayCMOTPEH A4 UCMONb30BaHMA AETbMU.

4. TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU
BHUMAHUE
HecobntogeHune cneayolmnx MHCTPYKLUA MOXKET NPUBECTU K MOPAXKEHUIO INEKTPUYECKUM
TOKOM, NOKapy U cepbe3HbIM TPaBMaMm.
» Heob6x04MMO NOMHOCTHIO 03HAKOMMUTLCA C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM.
P  XpaHuTe HacTosALEee PYKOBOACTBO B HAAEKHOM MeCTe.

Pabouee mecto

» Copepkute paboyee MecTo B YNCTOTE M NOPAAKE.

» Pasmeuwalite HoXX HKN-ODKM Ha A0CTaTOMHOM PacCTOAHMM OT NJaMeHU ra3oBbixX
ropenoK Uan Apyrmx UCTOYHMKOB Tena, YTobbl NPeaoTBPaTUTL OMNiaB/ieHne Kopnyca
nnn Kabens.

» CobntopaliTe NpaBuaa rMrMeHbl, 4eNCTBYIOLLME B BalLei CTpaHe.

AneKTpobe3onacHOCTb

M3MeHeHMe KOHCTPYKLMW LITEMNCEIbHOM BUIKM U PO3ETKU MOBbLIWAET PUCK NMOpPaXKeHUs

3N1EKTPUYECKMUM TOKOM.

» LUtencenbHas BunKa Hoxka HKN-ODKM gonHa NoaxoAnTb K CETEBOMN PO3eTKeE.

»  M3meHeHMe KOHCTPYKLMK ITENCENbHOM BUIKM CETEBOTO LLHYPA KaTeropuyecku
3anpeLLeHo.

» B cryyae npAMOro KOHTaKTa YacTel Tena c 3emein yBeIMYMBaeTCs PUCK NMOpaKeHus
3N1EKTPUYECKMM TOKOM. He gonycKaiiTe KOHTaKTa YacTel Tena C 3a3eM/IeHHbIMU
NOBEPXHOCTAMM (Hanpumep, Tpybamu, pagmaTopamm OTONIEHWUSA, SNEKTPUYECKMMMU
NAUTaMM N XONO0ANNbHUKAMK).

» Boga, NpoHMKaloLLasA B 3/1€KTPUUYECKOE YCTPOMCTBO, NOBbILWAET PUCK NOPaXKeHUs
aNeKkTpuyecknm Tokom. lepxumte HoK HKN-ODKM Ha yganeHmn oT MICTOYHUKOB BAArK.

» [oBpeXAaeHHbI UK 3anyTaHHbIN Kabenb yBENNUYMBAET PUCK MOPaXKeHMA
3/IEKTPUYECKMM TOKOM.

»  3anpelaeTcsa UCMOIb30BATb CETEBOM LWHYP He MO NPAMOMY Ha3HAYeHWI0, a TaKKe A/
nepeHocKu uam noasewnsaHma Hoxa HKN-ODKM uan ana nssneyeHums wrencenbHom
BWUJIKM U3 PO3ETKW.

»  [lep:KuTe ceTeBOl LWHYP BAANM OT UCTOYHWUKOB TeNa, Mac/sa, OCTPbIX Kpaes uUan
NoABUXHbIX YacTel yCTponcTBaa.

» 3ameHa ceTeBOro WHypa A0NAXKHA OCYLLECTBAATLCA TONIbKO NPOU3BoAMTENEM UK
YNO/IHOMOYEHHbIM CMELMAINCTOM MO 06CNyKnBaHUIO 0b6opya0BaHMA.

OnacHocTb nopesa
» OcTpoe nessue. Bceraa ncnosbsyite ¢ ocoboit ocToporKHOCTbI0. Cobatoaalite
NHCTPYKLUMN.
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Mcnonb3yiTe HOX TONBKO C NPaBUAbHO YCTAHOB/IEHHBIM 3aLUUTHBIM KOXYXOM U
pery/siMpoBOYHbIM KONbLLOM.

3anpewgaetca ncnonbsosatb HOXK HKN-ODKM ¢ HencrnpaBHbIM 3aLWUTHBIM KOXKYXOM
N1e3BUA U HEUCMPABHbIM PEry/IMPOBOYHbIM KOJIbLLOM.

Ypanante nedekTHble AeTanu.

Ypanante peryIMpoBOYHbIE MHCTPYMEHTbI MW FAaeYHbIE K0YM Nepes BKAOYEHNEM
Ho*Ka HKN-ODKM. MonagaHne NHCTpYMeHTa MM raeqyHOoro K4a BO Bpalwarowmeca
AeTann yCTponcTBa MOXKET NPUBECTU K TPaBME.

BbIHbTE WTEeNncenbHy BUIKY U3 PO3ETKM, NPeXae Yem NPOU3BOAUTL PEryiMpoBKY
YCTPOMCTBA, MEHATb NPUHAANEKHOCTN UK yompaTb HOX HKN-ODKM Ha xpaHeHue.
MpoussoanTe TexHndeckoe obcaykmsaHme Hoxka HKN-ODKM, cobntofas oCTOPOXKHOCTb.
MpoBepbTe UCNPaBHOCTb PabOTbl NOABUMKHbIX YaCTel YCTPOMUCTBA, HAIMYME 3aeaHNN,
NoOSIOMOK AeTanel UAN NOBPENKAEHWUN, NPU KOTOPbIX HAPYLUIAETCA IKCMIyaTaums.
MoBpeXaeHHble AeTaNN A0/KHbI ObITb OTPEMOHTUPOBaHbI Nepes, UCNo/Ib30BaHUEM
yctpoinctea HKN-ODKM.

CoxpaHAaiTe OpUTrMHANbHYIO YNaKOBKY A1 6€30MacHOro XpaHeHWaA U TPAHCMOPTUPOBKM
yCTpoKcTBa.

5. OBCNYXUBAHUE U YXO[

CaHUTApHO-TMIMEeHNYECKME HOPMbI M NpaBmaa

VVVVYYVYY

HeMbITble PyKM ABAAIOTCA MCTOYHMKOM MUKPO60B, KOTOPbIE MOTYT MOMacTb B MuLLy.
EXXegHEBHO NPOBEPAINTE YUCTOTY M NPABUALHOCTL PaboTbl CKpebKa.

[edeKTHble CKpebKK noasexkaTt HemegeHHOM 3ameHe.

Moi#iTe pyKu 40 M Nocae KOHTAKTa C MULLEBbIMU NPOSYKTAMM.

OTKpbITble paHbl 3aKpbIBaliTe BOLOCTOMKMM NAACTbIpEM.

He npukacaiTech K NuLLe ro/ibiIMn pyKamu.

PemoHTHbIe paGOTbI AO/XKHbI BbINOTHATbCA UCKNIOYUTENIBHO KBaIWId)VIU,VIpOBaHHbIM
nepcoHa/ZIoOM U TO/ZIbKO C UCNOJ/Ib3OBaHUEM OPUTMHA/IbHbIX 3aNaCHbIX yacrei.

3AMEHA J1E3BUA

NPEAYNPEXAEHUE!

OnacHOCTb CMepTe/IbHOro UCX0Aa BCAeACTBME HenpeaHamepeHHOro 3anycka Hoxka HKN-
ODKM!

» OTkAtounTe HoXK HKN-ODKM 0T MCTOYHMKA NUTAHUS.

NPEAYNPEXAEHUE!

OnacHocTb nonyyeHus Tpasmbl! Octpoe nessue.
B03MOXHbl ry6oKue nopesbl.

» CHumuTe Ne3Bure, cobt0aan OCTOPOKHOCTD.
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U3Bneknte CTOHOprIVI BUHT N3Bneknte 3aLI.I,MTHbIl71 M3Bnekute nessue.
n perynmpoBoYvyHoe Kosibuo. KOXXyX ne3BuA.

BHUMAHME!

HenpaBuabHasA ycTaHOBKa N€3BUA NPUBOAUT K HENPaBUIbHOMY GYHKLMOHMPOBAHMIO
msgenus.

P Bcerga ycTaHaB/MBaliTe fie3BMe 3a0CTPEHHOMN CTOPOHOW K 3/1E€KTPOABUraTeNto.

BcTaBbTe HOBOE Ne3BUE, MpUKpenuTe 3aLWMUTHBIN KOXKYX
NPUKPYTUTE W CTOMOPHBIN BUHT 1e3BUS.
OrPaHUYUTENbHBIV OUCK U
3aKkpenute

PE3KA MACA

ToNWwmHa Hape3KM MOXKET BbITb YCTAaHOB/IEHa OT

0,5 Mmm 20 8 mm.

» [1ns 3TOro NoBepHUTE PEryiMpoBOYHbIA BUHT
BNEBO (YBENUYEHME) UK BNpaBo (ymeHblueHue).

NPEAYNPEXOEHUE!
OnacHocTb nonyyeHus Tpasm!
> VYbeauTtecb B HagNeKallel yCTaHOBKE 3aLWMUTHOIO KOXKyXa 1e3Bus.

» Ucnonb3yliTe ANA YCTAaHOBKM YCTPOMCTBA MPOYHYHO paboyyto NOBEPXHOCTb.
» MNpounssoanuTe HapesKy TONbKO CBEPXY BHU3

» HapesaiiTe TONbKO NPOXKapeHHoe MACO

» BkatouanTe Ho HKN-ODKM To/nbKO Noc/sie ero noaseaeHus K lwaypme.
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MPOLEAYPA YNCTKU
Motouee cpeactso
® KunAaTtok.
® (CpencTso A4/1A MbiTbA NOCYAbl.
® PactBOpuUTENM XKMpPa.
® [leanHduumpytoLee cpeacTso.

NPEAYNPEXOEHUE!

Bnara nospexaaet anekTpuyeckuii 610K Hoxka HKN-ODKM. 3To moKeT npuBectu K
NOpaKeHUIo 3/IEKTPUYECKUM TOKOM.

» 3anpelaetca unctutb ycrpoicteo HKN-ODKM B nocyaomoeyqHon malmHe.

OnacHOCTb CMepTeNbHOTO UCX0Aa B pe3y/ibTaTe NPOU3BOJIbHOIO NycKa yctpoiictBa HKN-
ODKM!

» Otkntoumnte ycrpoiictBo HKN-ODKM OT MCTOYHMKA NUTAHMA.

OnacHOCTb cMepTeNbHOro ucxoaa

» OcTpoe nessue. BoamoxkHbl r1ybokme nopesbl.

1. OCcTOpPOXKHO U3BNEKUTE Ne3Bue.

2. Ypanute cuibHble 3arpA3HeHnaA C HOXa M 3alMUTHOIO KOXyXa
C MOMOLLLbIO YNCTALLMX CPEACTB (Hanpumep, rybKu v LETKK).

3. ObpaboTaliTe BCe NOBEPXHOCTU PACTBOPUTENIEM XKMpa.

4. Pacnbinute gesnHGUUmMpytolee cpeacTso U aanTe emy
noAencTBoBaThb B TEHEHNE HE MEHEee 5 MUHYT.

5. CmoitTe gesnHpuumpytowee n uncrawee cpeacrea ¢ HKN-
ODKM, HOa U1 3aLLNTHOIO KOXyXa.

—

6. NMpocywmnte HKN-ODKM 7. YcTaHOBUTE HOBOE /le3Bue, 8. MpuKpenuTe 3aWUTHbINI
NPUKPYTUTE OTPAHNYNTENBHBIN KOXYX 1e3BMA U
OMCK M KpenexHblA BUHT CTOMOPHbIN BUHT

3ATOYKA 1E3BNA
MpounsseamTe YNCTKY Ne3BuAa 1 camoro Hoxa HKN-ODKM nepepg 3aToukoi. [0 OKOHYaHUMK
npouecca 3aTO4KM CHOBA NPOM3BEANTE OUYUCTKY U Ae3UHDEKLMIO YCTPOMCTBA.
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3atounTe nessue H6e3 3ybbes NPUMEPHO B
TeyeHue 1-2 cekyHA Nog NJAOCKUM Yr/10M Ha
HW}KHEN CTOpOoHe Ne3Bus.

Yaanute 3ayceHubl C pexyLLei yactv Ha

nepesHel ctopoHe.

YcTaHOBUTE HOBOE Ne3BUE, NPUKPYTUTE
OrPaAHUYMUTENbHBIN SUCK U KPeNeXHbIn

BUHT.

6. IJIEKTPUYECKAA CXEMA

110V AC/60Hz
220V AC/50Hz

RU

AKKYpPaTHO CHMMUTE 3ayCeHLbl Ha BepXHel
CTOPOHE N1e3BuA.

Ounctute nessue.

MprKpenuTe 3alWmUTHbIN KOXKYX N1e3BMA U
CTOMOPHbIM BUHT.

v

110V DC
.L U+ ‘ 220V DC
IHeyaTHas niaTta ynpasJjieHHs S
&N uU- @
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