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1. Technische Daten

Bezeichnung SALAMANDER-GRILL
Modell HKN-SALA50MBM HKN-SAL600MBM
Abmessungen, mm 450x480x520 600x480x530
Spannungsversorgung 220-240V, 50 Hz
Installierte Leistung, kW 2,8 4,0
Anzahl Thermostate 1 2
Betriebstemperatur, °C 50-300 50-300
Hohenverstellung der Haube, mm 0-140 0-140

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, die Optik und den Aufbau des Gerats zu dndern,
um seine Leistung zu verbessern, wobei die technischen Daten unverandert bleiben.

2. Installation und Betriebsvorbereitung
e Achtung! Alle Installations- und Inbetriebnahmearbeiten miissen von qualifizierten
Technikern durchgefiihrt werden, die gemaR den Vorschriften des Landes, in dem das Gerat
verwendet wird, zugelassen sind.
® Zu lhrer Sicherheit muss das Gerdt geerdet sein.
e Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Betriebsspannung des Gerats
Gibereinstimmt, und prifen Sie, ob die Schutzvorrichtungen installiert wurden und fiir die
Nennleistung und die Nenndaten des Gerats ausgelegt sind.
e Die Schutzeinrichtungen missen sich in unmittelbarer Ndahe des Gerdts oder in der
Schalttafel befinden, wenn diese direkt zugdnglich ist. Die Steckdose muss den
Sicherheitsanforderungen entsprechen und lber eine zuverlassige Erdung verfiigen.
¢ Das Gerit sollte auf einer feuerfesten Unterlage aufgestellt werden.
e Die elektrische Verkabelung mussfir die Nennleistung des Gerats ausgelegt werden.
Andernfalls kann es zu einem Brand kommen.
¢ Teile, elektrische Verbindungen und bewegliche Vorrichtungen kénnen sich wahrend des
Transports des Gerdts I6sen und sollten daher vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts
Giberpriuft werden.
¢ Vermeiden Sie es, das Kabel zwischen Gegenstanden und Mdbeln zu verlegen, die durch
Druck das Stromkabel beschadigen kénnten. Vermeiden Sie ein Knicken oder Verwirren des
Kabels.
¢ Verwenden Sie fiir den Anschluss des Gerats keine Haushaltsverlangerungskabel.
¢ Ein falscher Anschluss oder ein defekter Stecker oder eine defekte Steckdose kénnen einen
Brand verursachen.
e Das Gerat wird auf einer ebenen und stabilen, rutschfesten, horizontalen Unterlage mit
einem Mindestabstand von 100 mm zu Wanden, Rampen, Stufen und anderen Geraten
aufgestellt. Das Gerat darf nicht in der Nahe von Wasch- oder Handwaschbecken oder
anderen Heizgeraten aufgestellt werden.
e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch des Produkts samtliches Verpackungsmaterial,
Prospekte, Plastiktiiten usw. von der Oberflache des Produkts.
* Bei der ersten Inbetriebnahme stellen Sie den Thermostat auf den Hochstwert, schalten Sie
das Gerat ein und warten Sie 20 Minuten. Mit diesem Verfahren werden jegliche
Fremdgeriiche, die durch die auf Heizelemente aufgetragenen Schutzmittel gegen Einwirkung
2
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von duleren Umwelteinfliissen wahren des Transports und der Lagerung entstehen kdnnen,
beseitigt. Bei diesem Verfahren kann es zu Rauch- und Geruchsentwicklung kommen.

e Personen, die mit diesen Anweisungen nicht vertraut sind und nicht in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden, dirfen das laufende Geréat nicht benutzen, da
dies zu Verletzungen oder zum Tod fiihren kann.

* Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor Regen und Feuchtigkeit geschiitzt ist.

3. Sicherheitsvorschriften
e Achtung! Zur Bedienung dieses Gerdtes werden nur Personen zugelassen, die die
Betriebsanleitung gelesen und die Unterweisung hinsichtlich der Sicherheitsvorschriften
durchlaufen haben.
e Bei Montage, Arbeitsvorbereitung, Betrieb, Wartung und Reparatur sind neben den in
dieser Anleitung beschriebenen Sicherheitsanforderungen die Sicherheitsvorschriften, die
Brandschutzvorschriften und die Hygienevorschriften in Ubereinstimmung mit den
Rechtsvorschriften des Landes in dem das Gerét betrieben wird strikt einzuhalten.
¢ Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.
e Beriihren Sie die erhitzte Oberflache nicht mit bloRen Hinden oder Handgelenken! Dies
flhrt zu Brandverletzungen!
¢ Keine brennbaren Gegenstdande in der Nahe des Gerates aufbewahren.
¢ Bei der Lagerung des Gerates sollte die Umgebungstemperatur unter 45°C liegen und die
Luftfeuchtigkeit 85% nicht liberschreiten.
e Wenn das Gerat nicht oder bei ungiinstigen Wetterbedingungen verwendet wird, trennen
Sie es von der Stromversorgung, um Notfallsituationen zu vermeiden.
e Es ist streng verboten, das Gerdt laufendem Wasser zu waschen. Eine Nichteinhaltung
dieser Vorschrift kann zu Schaden am Gerat und zu Verletzungen oder moglicherweise auch
zum Tod fihren. Steckdose und Schalter diirfen nicht mit Wasser in Kontakt kommen.
¢ Es ist verboten, die Oberflachen des Gerates vor Abkiihlung zu waschen.
e Vor dem Reinigen, Reparieren oder Bewegen des Gerates zuerst den Netzstecker aus der
Steckdose herausziehen.
e Wenn Sie eine Beschadigung des Leistungskabels festgestellt haben, ist dieses sofort zu
erneuern. Anderenfalls kann dies zu einem Stromschlag oder Brand fiihren.
e Leistungskabel nicht mit nassen Handen anfassen, da dies zu Stromschlagen
flhren kann.
e Wartung oder Reparaturarbeiten dirfen erst durchgefiihrt werden, wenn das Gerat von der
Stromversorgung getrennt wurde.
e Schalter oder Stecker nicht mit nassen Handen berihren.
¢ Gerat nicht wahrend des Betriebs bewegen.
e Beim Unterbrechung der Stromzufuhr nicht am Kabel ziehen, sondern immer am
Netzstecker anfassen.
¢ Das Gerét ist nicht zur Bedienung durch Kinder, Personen mit eingeschrankten korperlichen,
psychischen oder geistigen Fahigkeiten sowie Personen ohne Erfahrung und entsprechende
Kenntnissen geeignet. Ausgenommen davon Bedienung unter der Kontrolle und mit
Unterweisung durch Personen, die fir ihre die Sicherheit verantwortlich sind.
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Der Betrieb ist untersagt:

* bei Fehlfunktionen des Gerétes;

¢ bei Beschadigung oder nach Sturz;

¢ bei Beschadigung des Netzkabels oder Steckers.

4. Vorgehensweise
¢ Dieses Gerét ist fur die Warmebehandlung von Lebensmitteln bestimmt. Das Erhitzen der
Oberseite des Grills erzeugt eine goldene Kruste auf der Oberflache des Produkts und eignet
sich zum Uberbacken von Gerichten mit Belag, SoBe und Ki3se. Je nach Art der Produkte kann
der Bediener den Abstand zwischen der Kochflache und den Heizelementen verdndern, indem
er die Haube mit dem Griff (7) anhebt und absenkt.
e Die Temperatur des Gerats ist im Bereich von 50 bis 300°C einstellbar. » Die empfohlene
maximale Betriebstemperatur betrdgt 200~250 °C. Die systematische Uberschreitung der
Betriebstemperatur fiihrt zu einem schnellen Verschleifl der Heizelemente.
e Das Modell HKN-SAL450MBM hat einen Temperaturregler und eine Heizzone; das Modell
HKN-SAL600MBM hat zwei Temperaturregler und 2 unabhangige Heizzonen.
¢ Schitteln oder kippen Sie die Haube wahrend des Betriebs nicht.
e Es diirfen keine fremden Gegenstdande auf der Oberseite der Haube abgelegt werden, wenn
das Gerat in Betrieb ist.
e Das Gerit ist fiir eine Betriebsdauer von maximal 8 Stunden pro Tag bei mittlerer Leistung
ausgelegt. Wenn Sie hohere Werte einstellen, verringert sich die zuldssige
Dauerbetriebszeit.
e Wenn der Temperaturregler auf die duBerste rechte Position gedreht wird, die der
Hochsttemperatur entspricht, wird das Heizelement kontinuierlich eingeschaltet. Dieser
Modus ist nur fiir das schnelle Aufheizen des Grills bestimmt.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. GESTELL 9. OBERE KLAPPE

2. HEIZUNGSLICHTANZEIGER  10. STUHLUNG

3. THERMOSTATKNOPF 11. HINTERWAND

4. NETZLICHTANZEIGER 12, NETZKABEL

5. ABLAUFTROG 13. ERDUNGSSCHRAUBE
6. EDELSTAHLROST 14. GUMMIFUSSE

7. KLAPPENGRIFF 15. BODEN

8. DECKE



DE
1. SchlieRen Sie das Gerat ans Netz an (stecken Sie den Stecker in die Steckdose). Dabei sollte
die griine Netzleuchte aufleuchten, um anzuzeigen, dass das Gerat eingeschaltet ist.
2. Drehen Sie den Temperaturregler auf den gewiinschten Temperaturwert. Die gelbe Lampe
sollte dabei aufleuchten, um anzuzeigen, dass die Heizelemente eingeschaltet sind. Wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet der Temperaturregler die Stromversorgung
automatisch aus und wieder ein und regelt so die Temperatur. Dabei leuchtet die
Kontrollleuchte auf und erlischt. Das mit zwei Temperaturreglern ausgestattete Gerat
ermoglicht es, beide Heizelemente gleichzeitig oder einzeln einzuschalten.
3. Warten Sie nach dem ersten Aufheizen und dem Ausschalten der Kontrollleuchte 15 bis 20
Minuten, bis der Grill gleichmaRig aufgeheizt ist.
4. Heben Sie die Haube an und legen Sie die Lebensmittel auf den Rost.
5. Stellen Sie durch Anheben oder Absenken der Haube den gewiinschten Abstand zwischen
dem Heizelement und der der Speiseoberflache ein.
6. Nach dem Anheben der Haube kann die fertige Speise entnommen werden.
7. Wenn Sie fertig sind, stellen Sie den Temperaturregler auf die kleinste Stufe und trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz.

5. Wartung und Pflege
¢ Vor allen Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung ausgeschaltet und das Gerat auf
Raumtemperatur abgekihlt werden.
¢ Reinigung nach jeder Verwendung des Gerates durchfiihren.
e Verwenden Sie zum Reinigen der Oberfliche des Gehauses einen feuchten, weichen
Schwamm oder ein Tuch. Nach der Reinigung Oberflache und Geh&use trocken wischen.
e Der Edelstahlrost und der Ablauftrog konnen herausgenommen und separat mit einer
warmen Seifenlésung gereinigt werden.
e Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdtes keine scheuernden Mittel, Stahlschwdamme und
Drahtbiirsten, spitze und scharfe Gegenstande, aggressive chlorhaltige Reinigungsmittel,
Benzin, Sduren, Laugen und Lésungsmittel.
e Wenn Sie das Gerat lber einen ldngeren Zeitraum (Wochenende, Ferien usw.) nicht
benutzen, sollte es vom Stromnetz getrennt und griindlich gereinigt werden.

6. Wartung und Reparatur
WARNUNG: WARTUNGS- UND REPARATURARBEITEN MUSSEN BEI VOLLSTANDIG
GETRENNTER STROMVERSORGUNG DURCHGEFUHRT WERDEN, INDEM DER
NETZTRENNSCHALTER IN DIE STELLUNG "AUS" GEDREHT UND DER STECKER AUS DER
STECKDOSE GEZOGEN WIRD, UND ZWAR DURCH EINEN QUALIFIZIERTEN TECHNIKER.

Das Gerat muss in Ubereinstimmung mit den Rechtsvorschriften des Landes, in dem das Gerat
verwendet wird, gewartet werden. Die in dieser Anleitung aufgefiihrte Liste der Arbeiten ist
eine Empfehlung.

Bei der Wartung fiihren Sie die folgenden Arbeiten durch:

e Weisen Sie das Personal, das mit dem Gerat arbeitet, in die Bedienungsanleitung ein und

priifen Sie, ob es diese kennt.

» Befragen Sie das Personal, das mit dem Gerat arbeitet, um eventuelle UnregelmaRigkeiten
5
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im Betrieb festzustellen.

¢ Fiihren Sie eine Sichtprifung des Zustands des Gerats durch.

» Stellen Sie sicher, dass keine blanke Drahte vorhanden sind.

e Prifen Sie, ob die Erdungsleitung und der Erdungskreis des Gerats selbst intakt sind (von der
Erdungsklemme zu den zugdnglichen Metallteilen darf der Widerstand 0,1 Ohm nicht
Uberschreiten).

¢ Ziehen Sie stromfiihrende Kontaktgruppen, Sensoren, Relais/Schiitze, Mikroschalter mit
Verriegelung, Wai&rme- /Stromschutz und andere Not-Aus-Elemente, Heizelemente,
Signaleinrichtungen, Verkleidungen, Befestigungselemente, bewegliche Einheiten des Gerates
(falls vorhanden) durch.

¢ Wir empfehlen, die Bewegungseinheit der Grillhaube mindestens alle 6 Monate mit einem
hochtemperaturbestandigen Fett zu schmieren.

Lassen Sie Reparaturen am Gerdt von qualifizierten Technikern durchfiihren.

Anderungen am Gerit sind nicht zul3ssig.

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemal funktioniert, schalten Sie das Gerat stromlos, indem
Sie den Netztrennschalter in die Position "Aus" bringen oder den Stecker aus der Steckdose
ziehen, drehen Sie die Wasserzufuhr zu (falls vorhanden) und wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Betrieb des wissentlich fehlerhaften Gerétes ist strengstens verboten.

Der Verkaufer und der Hersteller kdnnen nicht fir direkte oder indirekte Schaden, die durch
eine Stérung oder durch den Betrieb eines defekten Gerdts entstehen, haftbar gemacht
werden.

7. Transport und Lagerung. Entsorgung
e Dieses Gerat kann mit jedem Transportmittel unter Beachtung der Warnhinweise auf der
Verpackung und der fiir die jeweilige Beférderungsart geltenden Vorschriften befordert
werden.
e Das Gerat darf beim Verladen und Transport nicht gekippt oder gestoRen werden.
Transportverpackung auf einer geneigten Flache unter Beachtung der Anforderung "OBEN" in
einem Winkel von hdchstens 15% bewegen.
e Das Gerdt muss auf dem Schienen- oder StraRenweg in abgedeckten Fahrzeugen
transportiert werden.
e Nach dem Transport muss das Gerat funktionsfahig und unbeschadigt sein.
e Das Gerdt muss in der Transportverpackung in Lagerrdumen, die vor Witterungseinfliissen
und mechanischen Beschadigungen geschiitzt sind, aufbewahrt werden.
¢ Das Gerat darf nicht erschittert werden.
e Bewahren Sie das Gerat nicht auf dem Kopf stehend auf.

Wenn das Gerdt am Ende seiner vorgeschriebenen Lebensdauer nicht mehr benutzt wird, hat
der Betreiber es der fir die Entsorgung verantwortlichen Person zu tbergeben.

Entsorgen Sie das Gerdat gemafl den allgemeinen Recyclingvorschriften und in
Ubereinstimmung mit den Rechtsvorschriften des Landes, in dem das Gerit entsorgt werden
soll.
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1. Tehnilised omadused

Nimi SALAMANDER GRILL
Mudel HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM
Valismootmed, mm 450x480x520 600x480x530
Elektrivorgu parameetrid 220-240V, 50 Hz
PaigaldusvGimsus, kW 2,8 4,0
Termostaatide arv 1 2
To6temperatuur, °C 50-300 50-300
Katte reguleerimiskdrgus, mm 0-140 0-140

Tootja jatab endale Giguse muuta masina vélimust ja konstruktsiooni, et parandada selle
tooomadausi, jattes tehnilised omadused muutmata.

2. Paigaldamine ja tooks ettevalmistamine
Tahelepanu! Koiki paigaldamiseks ja kasutuselevotuks vajalikke toid peavad labi viima
valjadppinud tootajad, kel on eriluba vastavalt selle riigi eeskirjadele, kus seda seadet
kasutatakse.

¢ Teie ohutuse tagamiseks peab seade olema maandatud.

¢ Veenduge, et vorgupinge vastab seadme tdopingele, kontrollige kaitseseadmete paigaldust
ning nende vastavust nimivdimsusele ja tunnussuurustele.

¢ Kaitseseadmed peavad asuma seadme vahetus ldheduses véi jaotuskilbis, kui sellele on
otsene juurdepaas. Pistikupesa peab vastama ohutusnduetele ja omama kindlat maandust.

» Seade tuleb asetada tulekindlale pinnale.

¢ Elektrijuhtmed peavad vastama seadme nimivéimsusele. Mittevastavus voib pdOhjustada
tulekahju.

¢ Seadme veol vdivad lahti tulla osade, elektriihenduste ja liikuvate mehhanismide kinnitused
ja seetdttu tuleb neid kontrollida enne esmakordset kaivitamist.

e Arge laske juhtmel pitsuda esemete ja moébli vahele, mis vdib avaldada survet
toitejuhtmele ja seda kahjustada. Valtige juhtme niverdumist ja sassiminekut.

* Arge kasutage seadme Gihendamiseks olmepikendusjuhtmeid.

¢ Vale (ihendus, vigane pistik voi pistikupesa vdivad p&hjustada tulekahju.

* Seade paigaldatakse kindlale, réhtsele ja mittelibedale alusele, vahemalt 100 mm kaugusele
seintest, kaldteedest, astmetest ja muudest seadmetest. Seadet pole lubatud paigaldada
pesuvannide, kdtepesundude ega muude kitteseadmete lahedale.

e Enne toote esmakordset kasutamist eemaldage sellelt kdik pakkematerjalid, voldikud,
plastkotid jms.

¢ Esimesel kdivitamisel seadke termostaat maksimaalsele seadistusele, liilitage seade sisse ja
oodake 20 minutit. See protseduur eemaldab k&ik v&orléhnad, mis vdivad tekkida
konstruktsiooni  kittekehadele kantud segudest, mis kaitsevad seadmeid viliste
keskkonnamdjude eest transportimise ja ladustamise ajal. Selle protseduuri ajal véib tekkida
suits ja I6hn.

o Arge lubage seadet kasutada tddtajail, kes pole tutvunud kiesoleva kasutusjuhendiga ega
saanud ohutustehnika alast juhendust to6tava seadme osas, kuna see vdib pdOhjustada
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vigastusi voi surma.
¢ \/Gtke tarvitusele abindud, et kaitsta varustust vihma ja niiskuse eest.

3. Ohutus
e Tdhelepanu! Selle masinaga t66tamine on vdimalik ainult parast selle kasutusjuhendiga
tutvumist ja ohutusjuhendi labimist.
e Paigaldamisel, t66ks ettevalmistamisel, kasutamisel, hooldamisel ja remontimisel tuleb
lisaks kaesolevas juhendis satestatud ohutusnGuete jargimisele rangelt jargida ohutus-,
tuleohutus- ja sanitaarndudeid vastavalt selle riigi normatiivaktidele, kus seda masinat
kasutatakse..
¢ Hoidke masina lastele kattesaamatus kohas.
« Arge jatke sisseliilitatud masinat jarelevalveta.
e Arge puutuge kuuma pinda paljaste kite ja randmetega! See toob kaasa poletused!
« Arge hoidke tuleohtlikke esemeid masina vahetus ldheduses.
* Masina hoiustamisel peab imbritseva 6hu temperatuur olema alla 45°C ja Shuniiskus ei tohi
olla lile 85%.
e Kui masinat ei kasutata voi seda kasutatakse ebasoodsates ilmastikutingimustes, lilitage
masin toiteallikast valja, hddaolukordade valtimiseks.
e Masinat on rangelt keelatud pesta avatud veeallikaga. Selle reegli eiramine v&ib pdhjustada
masina kahjustusi ja inimvigastusi, vdib-olla ka surma. Arge laske vett pistikupesasse ja
lUlitisse sattuda.
e Arge peske masina pindu enne, kui need on maha jahtunud.
e Enne masina pesemist, parandamist vGi teisaldamist kdigepealt eemaldage pistik
pistikupesast.
e Kui markate toitekaabli kahjustust, vahetage see kohe vilja. Vastasel juhul véib see
pbhjustada elektriloogi voi tulekahju.
* Arge puudutage toitekaablit mirgade kitega, vastasel juhul v8ib saada elektrilédgi.
¢ Hooldus- vdi remonditoid tohib teha ainult parast seda, kui masin on toiteallikast lahti
Uhendatud.
* Arge puudutage lilitit ega pistikut margade kitega.
* Arge liigutage masinat selle té6tamise ajal.
¢ Toite valjalilitamisel arge tdmmake juhtmest, vaid hoidke alati pistikust.
e Masin ei ole ette ndhtud kasutamiseks lastele, vahenenud flilsiliste, vaimsete voi
intellektuaalsete voimetega inimestele ega isikutele, kellel pole kogemusi ja vastavaid
teadmisi. Erand on lubatud nende ohutuse eest vastutava isiku kontrolli voi juhendamise
korral.

Kasutamine on keelatud:

- kui masin ei t6ota korrektselt;

- kui masin on kahjustatud v6i maha kukkunud;
- kui toitekaabel vGi pistik on kahjustatud.

4. Tookord
* See seade on ette ndhtud toiduainete kuumtootlemiseks. Grilli Glemise osa kuumutamine

voimaldab saada toote pinnale kuldse kooriku ning sobib lisanditega, kastme ja juustuga
8
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roogade kipsetamiseks. Soltuvalt toidu tulbist saab operaator muuta té6pinna ja
kiittekehade vahelist kaugust, tOstes ja langetades kaant kdepideme (7) abil.

* Seadme temperatuuri saab reguleerida vahemikus 50 kuni 300°C. Soovitatav on
maksimaalne to6temperatuur 200~250°C. Toodtemperatuuri slstemaatiline Uletamine
pohjustab kittekehade kiiret kulumist.

¢ Mudel HKN-SALAS50MBM on varustatud Uhe temperatuuriregulaatoriga ja sellel on (ks
kiittetsoon; mudel HKN-SAL6OOMBM on varustatud kahe temperatuuriregulaatoriga ja sellel
on 2 sdltumatut kittetsooni.

* Arge raputage kaant ega kallutage seda to6tamise ajal.

* Seadmega tootamisel ei ole lubatud hoida vodrkehi kaane Gilemisel paneelil.

* Seadmed on ette ndhtud to6tama keskmise voimsusega mitte rohkem kui 8 tundi pdevas.
Suurte vaartuste seadmisel vdheneb lubatud pidev tooaeg.

* Kui temperatuuri reguleerimisnupp keeratakse ddrmisse parempoolsesse asendisse, mis
vastab maksimaalsele temperatuurile, lilitub kiittekeha piisivalt sisse. See reziim on ette
nahtud ainult grilli kiireks kuumutamiseks.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. ALUS 9, KATTE ULEMINE TAHVEL
2. KUTTE MARGUTULI 10. RAAM

3. TERMOSTAADI NUPP 11. TAGATAHVEL

4. TOITE MARGUTULI 12. TOITEJUHE

3. ARAVOOLUALUS 13. MAANDUSKRUVI

6. ROOSTEVABAST TERASEST REST 14. KUMMIJALAD

7. KAEPIDE KATTE TOSTMISEKS 15. POHI

3. KATE

1. Lulitage toide sisse (sisestage pistik pistikupessa). Sel juhul peaks siittima roheline vérgu
margutuli, mis nditab, et seade on sisse lilitatud.

2. Keerake termostaadi nupp soovitud temperatuuri vaartuse asendisse. Sel juhul peaks
sittima kollane margutuli, mis naitab, et klttekehad on sisse lilitatud. Kui seatud
temperatuur on saavutatud, lllitab termostaat automaatselt toiteallika valja ja uuesti sisse,
reguleerides seeldbi temperatuuri. Sel juhul margutuli sitttib ja kustub . Kahe
temperatuuriregulaatoriga varustatud seade vGimaldab teil lilitada mdlemad kiittekehad
korraga voi igaiiks eraldi.

3. Pérast esmast kuumutamist ja margutule valjalllitamist oodake grilli Uhtlaseks
soojendamiseks 15-20 minutit.

4. Tostke kaas Ules, asetage toode restile.
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5. Tostke vGi langetage kaant, et seada soovitud kaugus kittekeha ja nGude pinna vahel.

6. Peale kaane tdstmist saab valmis roa valja vétta.

7. Kui olete t60 I6petanud, keerake temperatuuri regulaator minimaalsele vaartusele ja
Uhendage seadmed vooluvdrgust lahti.

5. Hooldamine ja korrashoid
* Enne hooldustddde tegemist peate toite valja lilitama ja laskma seadmel toatemperatuurini
jahtuda.
® Puhastage iga kord péarast seadme kasutamist.
® Pinna puhastamiseks kasutage pehmet niisket kasna voi lappi. Parast puhastamist pihkige
pind ja kere kuivaks.
e Roostevabast terasest resti ja tilkumisaluse saab eemaldada ja sooja seebiveega eraldi
puhastada.
e Seadme puhastamiseks pole lubatud kasutada abrasiivseid materjale, metallkdsnu ja -harju,
torkivaid ja IGikavaid esemeid, agressiivseid ja kloori sisaldavaid puhastusvahendeid, bensiini,
happeid, leeliseid ja lahusteid.
e Kui seadet pikka aega ei kasutata (nadalavahetus, piihad jne), tuleb elektritoide vélja
lilitada ja puhastada seade pdhjalikult.

6. Hooldus ja remont
TAHELEPANU: HOOLDUS- JA REMONTTOOD TULEB TEHA TAIELIKULT VAUAUHENDATUD
ELEKTRITOIDEGA, VIIES SISENDLULITI ASENDISSE "VALIAS" JA PISTIKU VALJAUHENDAMISEGA
PISTIKUPESAST, KVALIFITSEERITUD TEHNILISE PERSONALI KAASAMISEL.

Masina hooldus peab toimuma vastavalt selle riigi eeskirjadele, kus seda masinat kasutatakse.
Selles juhendis esitatud to0ode loetelu on soovitusliku iseloomuga.

Hooldamisel teostage jargmist t66d:

¢ Juhendage ja kontrollige teadmisi masinaga té6tavate to6tajate téoreeglite kohta.

¢ Viige labi masinaga to0tavate tootajate kiisitlus, et tuvastada masina ebatavaline t66.

e Tehke visuaalne masina seisukorra kontroll.

¢ Kontrollige et poleks katmata juhtmeid.

e Kontrollige maandusliini ja masina enda maandusahela terviklikkust (maandusklambrist
ligipadsetavate metallosadeni — takistus ei tohi olla tle 0,1 oomi).

e Pingutage kinni kontaktvoolu kandvad riihmad, andurid, releed/kontaktorid, blokeerivad
mikrolulitid, termo-/voolukaitse ja muud hadaseiskamiselemendid, kitteelemendid,
signaaliliitmikud, katted, kinnitusdetailid, masina liikuvad osad (kui on).

e Grilli kaane liikkumissGlme on soovitatav maarida vahemalt kord 6 kuu jooksul, kasutades
korge temperatuurikindlat maardeainet.

Masina remonti peab tegema kvalifitseeritud tehniline personal.

Masina disaini muutmine on keelatud.

Masina ebahariliku, erineva ebanormaalse t606 korral tuleb see pingest vélja lilitada, lUlitades
peallliti asendisse "valjas" vdi eemaldades pistik pistikupesast, blokeerides vee
juurdepdasu(kui see on olemas) ja poorduda teenindusse.
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Teadaolevalt vigase masinaga t66tamine on rangelt keelatud.
Mudjalt ja Tootjalt ei saa nduda hivitamist otsese vGi kaudse kahju eest, mis vGis tekkida
Oonnetusjuhtumi voi vigase masinaga to0tamise tagajarjel.

7. Transport ja ladustamine. Ringlussevott
¢ Seda masinat vdib transportida mis tahes transpordivahendiga vastavalt pakendil olevate
hoiatussiltide ja konkreetse transpordiliigi kohta kehtivatele eeskirjadele.
¢ Laadimise ja transportimise ajal ei tohi masinat kantida ega porutada. Liigutage
veokonteinerit kaldpinnal, jargides "TOP"-sildi ndudeid, mitte rohkem kui 15% nurga all.
* Masina transportimine raudteel ja maanteel peab toimuma kaetud sGidukites.
e Pdrast transportimist peab masin olema to6korras ja kahjustamata.
¢ Masinat tuleb hoida transpordipakendis ladudes, mis pakuvad kaitset atmosfaari sademete
ja mehaaniliste kahjustuste eest.
* Arge laske masinat raputada.
* Arge hoidke masinar tagurpidiasendis.
Parast masina drakasutamise |0ppetamist, vGi parast maaratud kasutusaja méodumist, peab
kaitav organisatsioon selle (ile andma utiliseerimise eest vastutavale isikule.
Utiliseerige masina vastavalt teisese tooraine to6tlemise lldreeglitele vastavalt selle riigi
eeskirjadele, kus masinat utiliseeritakse.

11
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1. Technical specifications

Name SALAMANDER GRILL
Model HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM
Overall dimensions, mm 450x480x520 600x480x530
Power supply network parameters 220-240V, 50 Hz
Generating capacity, kW 2.8 4.0
Number of thermostats 1 2
Operating temperature, °C 50-300 50-300
Regulation of hood height, mm 0-140 0-140

The manufacturer reserves the right to change the appearance and design of the machine
to improve its performance without changing the technical specifications.

2. Installation and preparation for work
Attention! All installation and commissioning work should be carried out by duly qualified
and authorized personnel in accordance with the regulations of the country where this
machine is used.

e For your safety, the machine should be earthed.

e Make sure that the mains voltage corresponds to the operating voltage of the machine,
check the installation of protection devices, and make sure that they conform to their power
and characteristics ratings.

¢ The protection devices should be located in the immediate vicinity of the machine or in the
switchboard if it is directly accessible. The socket should meet safety requirements and have a
reliable earthing connection.

* The machine should be installed on a fireproof surface.

® The electrical wiring should conform to the rated power of the machine. Non-conformity
may result in fire.

e When transporting the machine, the attachment of parts, electrical connections and moving
mechanisms may become loose, so they should be checked before the machine is started for
the first time.

¢ Do not allow the cable to be placed between objects and furniture that may exert pressure
and damage the power cable. Do not bend or tangle the cable.

¢ Do not use household extension cords to connect the machine.

e Improper wiring or malfunctioning plug or socket may result in a fire.

e The machine should be installed on a stable non-slip horizontal base, at a distance of at
least 100 mm from walls, ramps, steps, and other equipment. The machine should not be
installed near wash tanks and sink units or other cooking equipment.

e Before using the product for the first time, remove all packaging materials, booklets, plastic
bags, etc. from its surface.

¢ When starting up for the first time set the thermostat to the maximum, turn on the machine
and wait for 20 minutes. This procedure will remove any unwanted odors that may be caused
by the presence of compounds of the heating elements coating that protect the equipment
from the external environment during transportation and storage. During this procedure,
smoke and smell may appear on the cooking surface.

12
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* Do not allow personnel who are not familiar with this manual and have not received a
safety briefing to operate the machine, as this may result in injury or death.
* Take measures to protect the machine from rain and moisture.

3. Safety precautions
e Attention! This equipment can be operated only after reading this operating manual and
passing the safety briefing.
e During installation, preparation for operation, maintenance and repair, in addition to
compliance with the safety requirements set out in this manual, it is necessary to strictly
comply with the safety code, fire safety and sanitary regulations in accordance with the
regulations of the country where this unit is operated.
¢ Keep the machine out of the reach of children.
¢ Do not leave the machine switched on unattended.
¢ Do not touch the heated surface with bare hands and wrists! This will cause burns! Be
careful and use protective gloves to avoid burns.
* Do not keep flammable items in the immediate vicinity of the machine.
e During storage of the machine, the ambient temperature should be below 45°C, the
humidity should not exceed 85%.
* When not in use or used in adverse weather conditions, disconnect the machine from the
power source to prevent accidents.
e It is strictly forbidden to wash the machine with an open source of water. Failure to observe
this rule may result in equipment damage and possibly fatal injury. Do not allow water to get
on the outlet and switch.
e |t is forbidden to wash the surfaces of the machine when they are still hot. Wait until they
cool down.
* Before washing, repairing or moving the machine, first pull the plug out of the socket.
¢ If you notice damage to the power cable, replace it immediately. Otherwise, it may result in
electric shock or fire.
¢ Do not touch the power cable with wet hands, otherwise it may cause electric shock.
e Maintenance or repair is allowed only after disconnecting the machine from the power
source.
¢ Do not touch the switch or plug with wet hands.
¢ Do not move the machine during its operation.
¢ When disconnecting the power supply, do not pull on the cable, always grasp the plug.
¢ The machine is not intended for use by children, persons with reduced physical, mental or
mental capabilities, as well as by persons without experience and relevant knowledge. An
exception is allowed in the case of inspection or briefing by a person responsible for their
safety.

Operation is prohibited:

- in case of incorrect operation of the machine;
- if damaged or dropped;

- if the supply cable or plug is damaged.
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4. Operation procedure
e This unit is designed for thermal processing of food products. Heating the top of the grill
allows you to get a golden crust on the surface of the product and is suitable for baking dishes
with toppings, sauce and cheese. Depending on the type of products, the operator can
change the distance between the working surface and the heating elements by raising and
lowering the hood using the handle (7).
e The equipment temperature is adjustable from 50 to 300 °C . Recommended maximum
working temperature is 200~250 °C . Systematic excess of the operating temperature will lead
to rapid wear of the heating elements.
* Model HKN-SALA50MBM is equipped with one temperature controller and has one heating
zone; model HKN-SAL600MBM is equipped with two temperature controllers and has 2
independent heating zones.
¢ Do not shake the hood or tilt it during operation.
¢ When working with the equipment, it is not allowed to store foreign objects on the top
panel of the hood.
* The equipment is designed to operate no more than 8 hours a day at an average power.
When setting large values, the permissible continuous operation time is reduced.
e If the knob of the temperature control is turned to the extreme right position
corresponding to the maximum temperature, the heating element will be continuously on.
This mode is intended only for rapid heating of the grill.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

L. BASE 9. HOOD UPPER PANEL
2. HEATING LED INDICATOR 10. FRAME

3. THERMOSTAT HANDLE 11. BACK PANEL

4. POWER LED INDICATOR 12. POWER CORD

5. DRIPPING TRAY 13. GROUND SCREW

6. GRID OF STAINLESS STEEL 14. RUBBER LEGS

7. HANDLE FOR LIFTING THE HOOD 15. BOTTOM

8. HOOD

1. Switch on the power supply (plug into the mains socket). At the same time, the green light
indicator will come on, notifying that the equipment is turned on.

2. Turn the temperature control knob to the position corresponding to the required
temperature value. At the same time, the yellow light indicator will come on, notifying that
the heating elements are on. When the set temperature is reached, the temperature
controller will automatically turn off and then turn on the power supply, thereby controlling
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the temperature. The light indicator will turn on and off. Equipped with two temperature
controllers, the machine may have both heating elements activated at a time or each one
separately.

3. After the initial heating and turning off the warning light, wait 15-20 minutes for the grill to
warm up evenly.

4. Lift the hood, place the product on the grid.

5. Raising or lowering the hood, set the desired distance between the heating element and
the surface of the dish.

6. After lifting the hood, the finished dish can be removed.

7. When finished, set the temperature controller to the minimum value and disconnect the
equipment from the power supply.

5. Maintenance and care
e Prior to any maintenance, power off the equipment and allow it to cool down to the room
temperature.
¢ Clean the machine after each use.
* Use a damp dry, soft sponge or a cloth to clean the surface and the body. After cleaning,
wipe dry the surface and the body.
¢ The stainless steel grid and the pan can be removed and cleaned separately with a warm
soapy solution.
¢ Do not clean the equipment using any abrasive materials, metallic sponges and brushes,
piercing and cutting items, aggressive chlorine-containing cleaning agents, gasoline, acids,
alkalies, and solvents.
¢ If the equipment will not be used for an extended time (weekends, holidays, etc.), the
power supply must be disconnected and the equipment thoroughly cleaned.

6. Maintenance and repair
ATTENTION: MAINTENANCE AND REPAIR SHOULD BE CARRIED OUT WITH THE POWER SUPPLY
FULLY DISCONNECTED BY POSITIONING THE INPUT SWITCH TO THE "OFF" POSITION AND
DISCONNECTING THE PLUG FROM THE SOCKET.

The machine must be maintained in accordance with the regulatory documents of the

country where this machine is used. The list of works presented in this manual is advisory in

nature.

During maintenance, perform the following work:

¢ Conduct a briefing and test of knowledge of the operating rules of the personnel working

with the machine.

e Conduct a survey of the personnel working with the machine to identify uncharacteristic

operation of the machine.

¢ Check the condition of the machine visually.

¢ Check for exposed wires.

¢ Check the continuity of the grounding line and the grounding circuit of the machine itself

(from the grounding clamp to the accessible metal parts — the impedance must be no more

than 0.10hm).

¢ Tighten securely current-carrying contact groups, sensors, relay/contactors, interlocking
15
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microswitches, thermal/current protection and other emergency shutdown elements, heating
elements, signal fittings, facings, fasteners, moving units of the machine (if any).

e |t is recommended to lubricate the grill hood motion unit at least once every 6 months,
using a grease resistant to high temperatures.

The machine must be repaired by qualified technical personnel.

Changing the design of the machine is prohibited.

In case of abnormal operation of the machine, different from normal, it is necessary to de-
energize the machine by turning the input switch to the OFF position or disconnecting the
plug from the socket, blocking the water access (if any) and contact the service department.

It is strictly forbidden to operate the machine that is known to be defective.

The Seller and the Manufacturer shall not be demanded to compensate for direct or indirect
damage that could result from an accident or when operating a faulty machine.

7. Transportation and storage. Disposal
¢ This machine can be transported by any type of transport in accordance with the warning
labels on the container, as well as with the rules in force for a particular mode of transport.
¢ During loading and transportation, the machine must not be turned over and subjected to
impacts. Move the shipping container on an inclined surface, observing the "TOP"
requirements at an inclination of no more than 15%.
¢ Transportation of the machine by rail and road must be carried out in covered vehicles.
¢ After transportation, the machine must be functional and undamaged.
* The machine must be stored in transport packaging in warehouses that provide protection
against the effects of precipitation and mechanical damage.
¢ Avoid shaking the machine.
¢ Do not store the machine upside down.

After the termination of operation of the machine, after the expiration of the established
service life, the operating organization must transfer it to the person responsible for disposal.
The machine must be disposed of according to the general rules for the processing of
secondary raw materials in accordance with the regulations of the country where the
machine is being disposed of.
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1. Caratteristiche tecniche

Nome

GRIGLIA SALAMANDRA

Modello

HKN-SAL450MBM

HKN-SAL600MBM

Dimensioni, mm

450x480x520

600x480x530

Parametri della rete elettrica

220-240V, 50 Hz

Potenza installata, kW 2.8 4.0

Numero di termostati 1 2
Temperatura di funzionamento, °C 50-300 50-300
Regolazione dell'altezza della cappa, 0-140 0-140

mm
Il produttore si riserva il diritto di modificare I'aspetto e il design dell'apparecchio per
migliorarne le prestazioni, lasciando invariate le caratteristiche tecniche.

2. Installazione e preparazione per il funzionamento

e Attenzione! Tutti i lavori di installazione e messa in servizio devono essere eseguiti da

personale tecnico qualificato e specificamente autorizzato secondo le normative del paese

di utilizzo della macchina.

e Per la vostra sicurezza, la macchina deve essere messa a terra.

» Verificare che la tensione nella rete corrisponda alla tensione di esercizio dell'apparecchio,

verificare l'installazione dei dispositivi di protezione e la loro adeguatezza in termini di

potenza e caratteristiche.

e | dispositivi di protezione devono essere ubicati nelle immediate vicinanze della macchina o

nel quadro elettrico se & direttamente accessibile. La presa deve essere conforme ai requisiti

di sicurezza e disporre di una messa a terra affidabile.

e L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie refrattaria.

¢ || cablaggio deve corrispondere alla potenza nominale della macchina. La non conformita

puo provocare un incendio.

¢ Durante il trasporto dell'apparecchio, possono verificarsi allentamenti di parti di fissaggio, di

collegamenti elettrici e di meccanismi di movimento, pertanto, prima del primo avviamento, &

necessario controllarli.

e Tenere il cavo lontano da oggetti e mobili che potrebbero esercitare pressione e

danneggiare il cavo di alimentazione. Non piegare e attorcigliare il cavo.

* Non utilizzare prolunghe domestiche per collegare I'apparecchio.

¢ || collegamento improprio o il malfunzionamento della spina o della presa puo provocare

incendi.

¢ || dispositivo deve essere installato su una base orizzontale antiscivolo piana e stabile, ad

una distanza di almeno 100 mm da pareti, rampe, gradini e altre apparecchiature. Non e

consentito installare il dispositivo vicino a vasche di lavaggio e lavabi, nonché di qualsiasi altra

apparecchiatura termica.

¢ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, rimuovere tutti i materiali di imballaggio,

libretti, sacchetti di plastica, ecc. dalla sua superficie.

¢ Al primo avviamento, impostare il termostato sul valore massimo, accendere |'apparecchio

e attendere 20 minuti. Questa procedura rimuovera tutti gli odori estranei che possono

essere presenti a causa dell'applicazione sugli elementi riscaldanti della struttura delle
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sostanze che proteggono I'apparecchio da impatti ambientali esterni durante il trasporto e lo
stoccaggio. Durante questa procedura possono verificarsi fumo e odori.

* Non consentire di utilizzare la macchina al personale che non ha familiarita con questo
manuale e che non ha ricevuto una formazione sulla sicurezza, poiché cid potrebbe causare
lesioni o0 morte.

¢ Adottare misure per proteggere I'apparecchio dalla pioggia e dall'umidita.

3. Sicurezza
e Attenzione! L'ammissione al lavoro su questa apparecchiatura é possibile solo dopo aver
letto questo manuale operativo e aver partecipato al briefing di sicurezza.
e Durante l'installazione, la messa in servizio, il funzionamento, la manutenzione e la
riparazione, oltre a rispettare i requisiti di sicurezza stabiliti nel presente manuale, &
necessario osservare rigorosamente le norme di sicurezza, antincendio e igienico-sanitarie in
conformita con le normative del paese in cui questo I'apparecchio viene utilizzato.
* Tenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.
* Non lasciare |'apparecchio acceso incustodito.
* Non toccare la superficie calda con le mani e i polsi scoperti! Cio provochera ustioni!
¢ Non conservare oggetti infiammabili nelle immediate vicinanze dell'apparecchio.
¢ Durante lo stoccaggio della macchina, la temperatura ambiente deve essere inferiore a 45°C
e I'umidita non deve superare |'85%.
¢ Se |'apparecchio non viene utilizzato o viene utilizzato in condizioni atmosferiche avverse,
scollegarlo dall'alimentazione per evitare incidenti.
« E severamente vietato lavare la macchina direttamente con un getto d'acqua. La mancata
osservanza di questa precauzione potrebbe causare danni all'apparecchiatura e lesioni
personali, anche mortali. Evitare che |'acqua entri in contatto con la presa e l'interruttore.
« E vietato lavare le superfici dell'apparecchio senza attendere che si raffreddino.
¢ Prima di lavare, riparare o spostare |'apparecchio, estrarre la spina dalla presa.
e Se si notano danni al cavo di alimentazione, sostituirlo immediatamente. Altrimenti
potrebbero verificarsi scosse elettriche o incendi.
* Non toccare il cavo di alimentazione con le mani bagnate, altrimenti potrebbero verificarsi
scosse elettriche.
¢ | lavori di manutenzione o riparazione possono essere eseguiti solo dopo che la macchina e
stata scollegata dall'alimentazione elettrica.
¢ Non toccare l'interruttore o la spina con le mani bagnate.
¢ Non spostare |'apparecchio mentre & in funzione.
¢ Quando si scollega I'alimentazione elettrica, non tirare il cavo, afferrare sempre la spina.
e |'apparecchio non e destinato all'uso da parte di bambini, persone con ridotte capacita
fisiche, mentali o intellettuali o persone senza esperienza e conoscenze pertinenti. E
consentita un'eccezione nel caso di controllo o istruzione effettuata da una persona
responsabile della loro sicurezza.

L'uso é vietato:

- in caso di non corretto funzionamento dell'apparecchio;
- in caso di danneggiamento o caduta;

- se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati.
18



IT
4. Modalita d'uso

e Questo apparecchio € generalmente utilizzato per la cottura di prodotti alimentari. Il
riscaldamento della parte superiore della griglia permette di ottenere una crosta dorata sulla
superficie del prodotto ed € adatto per gratinare pietanze con condimenti, salse e formaggi. A
seconda del tipo di prodotto, I'operatore puo modificare la distanza tra il piano di lavoro e gli
elementi riscaldanti sollevando e abbassando la cappa con la maniglia (7).
e La temperatura dell'apparecchio e regolabile da 50 a 300°C. La temperatura massima di
funzionamento raccomandata e di 200~250°C. Il superamento sistematico della temperatura
di esercizio comportera una rapida usura degli elementi riscaldanti.
e L'HKN-SALA50MBM é dotato di un termoregolatore e ha una sola zona di riscaldamento;
I'HKN-SALGOOMBM €& dotato di due termoregolatori e ha 2 zone di riscaldamento
indipendenti.
* Non scuotere e non inclinare la cappa durante il funzionamento.
¢ Quando si lavora con l'apparecchio, non riporre oggetti estranei sulla parte superiore della
cappa.
e L'apparecchio & progettato per funzionare non piu di 8 ore al giorno a media potenza.
Quando sono impostati valori elevati, il tempo di funzionamento continuo consentito viene
ridotto.
¢ Se la manopola di controllo della temperatura viene ruotata nella posizione di estrema
destra corrispondente alla temperatura massima, I'elemento riscaldante rimarra acceso in
modo continuo. Questa modalita serve solo per il riscaldamento rapido della griglia.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. BASE 9. PANNELLO SUPERIORE DELLA CAPPA
2. INDICATORE LUMINOSO DI RISCALDAMENTO 10. TELAIO

3. MANOPOLA DEL TERMOSTATO 11. PANNELLO POSTERIORE

4. [NDICATORE LUMINOSO DI RETE 12. CAVODIRETE

5. VASSOIO DI SCARICO 13. VITE DI MESSA A TERRA

6. GRATICOLA IN ACCIAIO INOX 14. PIEDI IN GOMMA

7. MANIGLIA PER SOLLEVAMENTO CAPPA 15. FONDO

8. CAPPA

1. Accendere I'alimentazione (inserire la spina nella presa). In questo caso, la spia verde della

rete dovrebbe accendersi, notificando che I'apparecchio € acceso.

2. Ruotare la manopola di controllo della temperatura nella posizione corrispondente al

valore di temperatura desiderato. In questo caso, la spia gialla dovrebbe accendersi,

indicando che gli elementi riscaldanti sono accesi. Al raggiungimento della temperatura

impostata, il termoregolatore si spegnera automaticamente e poi riattivera I'alimentazione,
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controllando cosi la temperatura. Allo stesso tempo la spia si accende e si spegne.
L'apparecchio di due termoregolatori consente di accendere entrambi gli elementi riscaldanti
contemporaneamente o ciascuno singolarmente.

3. Dopo il riscaldamento iniziale e lo spegnimento della spia, attendere 15-20 minuti affinché
la griglia si riscaldi in modo uniforme.

4. Sollevare la cappa, posizionare I'alimento sulla griglia.

5. Sollevando o abbassando la cappa, impostare la distanza desiderata tra I'elemento
riscaldante e la superficie della pietanza.

6. Dopo aver sollevato la cappa, si puo estrarre il piatto pronto.

7. Al termine, impostare il regolatore di temperatura sul valore minimo e scollegare
I'apparecchio dall'alimentazione di rete.

5. Manutenzione e cura
e Spegnere l'alimentazione e lasciare raffreddare |'apparecchio a temperatura ambiente
prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione.
e Pulire ogni volta dopo aver utilizzato I'apparecchio.
e Utilizzare una spugna morbida umida o un panno umido per pulire la superficie e il corpo.
Pulire la superficie e asciugare il corpo dopo la pulizia con un panno asciutto.
¢ Griglia e vassoio in acciaio inox possono essere rimossi e puliti separatamente con soluzione
di sapone calda.
¢ Non utilizzare materiali abrasivi, spugne e spazzole metalliche, oggetti perforanti e taglienti,
detergenti aggressivi e contenenti cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per pulire
I'apparecchio.
¢ Se |'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo (fine settimana, festivi, ecc.), &
necessario scollegare I'alimentazione elettrica e pulire accuratamente I'apparecchio.

6. Manutenzione e riparazione
ATTENZIONE: LE OPERAZIONI DI MANUTENZIONE E RIPARAZIONE DEVONO ESSERE ESEGUITE
DAL PERSONALE TECNICO QUALIFICATO CON ALIMENTAZIONE ELETTRICA COMPLETAMENTE
SCOLLEGATA, TRASFERENDO L'INTERRUTTORE DI RETE IN POSIZIONE “OFF” E SCOLLEGANDO
LA SPINA DALLA PRESA.

La manutenzione della macchina deve essere eseguita secondo le normative del paese in cui
la macchina viene utilizzata. L'elenco degli interventi presentati in questo manuale ha natura
consultiva.

Eseguire le seguenti attivita di manutenzione:

e Istruire il personale che usa l'apparecchio e verificare le loro conoscenze sulle regole di
funzionamento della macchina.

e Intervistare il personale che lavora sulla macchina per identificare eventuali casi del
funzionamento anomalo dell'apparecchio.

e Eseguire un'ispezione visiva delle condizioni della macchina.

o Verificare la presenza di fili scoperti.

e Verificare l'integrita della linea di messa a terra e del circuito di messa a terra
dell'apparecchio stesso (dal morsetto di messa a terra alle parti metalliche accessibili - la
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resistenza non deve essere superiore a 0,1 ohm).
e Controllare l'integrita dei circuiti dei gruppi di corrente, sensori, relé/contattori,
microinterruttori di interblocco, protezione termica/amperometrica e altri dispositivi di
protezione, elementi riscaldanti, allarmi, rivestimenti, dispositivi di fissaggio, componenti
mobili dell'apparecchio (se presenti).
¢ Si raccomanda di lubrificare il gruppo movimentazione cappa almeno una volta ogni 6 mesi,
utilizzando un grasso resistente alle alte temperature.

La riparazione dell'apparecchio deve essere eseguita da personale tecnico qualificato.

E vietato apportare modifiche alla struttura dell'apparecchio.

In caso di funzionamento anomalo dell'apparecchio & necessario diseccitare |'apparecchio
ruotando l'interruttore principale in posizione "OFF" o scollegando la spina dalla presa,
bloccare I'accesso all'acqua (se presente) e contattare I'assistenza tecnica.

E severamente vietato lavorare su una macchina nota difettosa.

Il Venditore e il Produttore non possono essere tenuti a risarcire danni diretti o indiretti che
potrebbero derivare da un incidente o dall'intervento su un dispositivo difettoso.

7. Trasporto e stoccaggio. Smaltimento
¢ Questa macchina puo essere trasportata con qualsiasi tipo di trasporto in conformita con le
etichette di avvertenza sull'imballo, nonché con le norme in vigore per un particolare tipo di
trasporto.
e Durante il carico e il trasporto, la macchina non deve essere inclinata o soggetta ad urti.
Trasportare l'imballo di trasporto su una superficie inclinata, osservando i requisiti di "TOP"
con una pendenza non superiore al 15%.
e |l trasporto della macchina su rotaia e su strada deve essere effettuato in veicoli coperti.
¢ Dopo il trasporto, la macchina deve essere utilizzabile e priva di danni.
¢ La macchina deve essere conservata in imballaggi di trasporto in magazzini che forniscano
protezione dalle precipitazioni atmosferiche e dai danni meccanici.
¢ Non agitare la macchina.
* Non riporre I'apparecchio capovolto.

Una volta messo fuori servizio al termine della vita utile stabilita, |'utente della macchina deve
consegnarla a un ente responsabile dello smaltimento.

Smaltire la macchina in conformita con le regole generali per il riciclaggio in conformita con le
normative del paese in cui viene effettuato lo smaltimento.
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1. Tehniskie raksturojumi

Nosaukums GRILS-SALAMANDRA
Modelis HKN-SAL4A50MBM HKN-SAL600MBM
Gabarita izméri, mm 450x480x520 600x480x530
Elektrotikla parametri 220-240V, 50 Hz
Uzstades jauda, kW 2.8 4.0
Termostatu daudzums 1 2
Darba temperatiira, °C 50-300 50-300
Parsega augstuma regulésana, 0-140 0-140

RaZotajs patur tiestbas mainit ierices izskatu un dizainu, lai uzlabotu tas veiktspéju, atstajot
nemainigas tehniskas specifikacijas.

2. Uzstadisana un sagatavosana darbam
e Uzmanibu! Visi uzstadiSanas, nodoSanas ekspluatacija un remontdarbi javeic kvalificetam
personalam, kuram ir ipasa atlauja saskana ar tas valsts noteikumiem, kura $i ierice tiek
izmantota.
e Jisu drosibai aparatam jabat iezemétam.
¢ Parliecinieties, ka baroSanas tikla spriegums atbilst aparata darba spriegumam, parbaudiet
uzstaditas aizsargierices un to atbilstibu jaudas un raksturlielumu nominalvértibam.
o Aizsargiericém jaatrodas tiesa iekartas tuvuma vai sadales skapi, ja tam ir tieSa piekluve.
Kontaktligzdai jaatbilst droSibas prasibam un jabGt pienacigi iezemétai.
e Aparats jauzstada uz ugunsdrosas virsmas.
e Elektroinstalacijai jaatbilst aparata nominalajai jaudai. Neatbilstiba var izraisit aizdegSanos.
e Masinas transportéSanas laika var atslabt detalas, elektriskie savienojumi un kustigie
mehanismi, tapéc pirms pirmas iedarbinasanas tie ir japarbauda.
* Nepielaujiet vada atrasanos starp priekSmetiem un mébelém, kas var radit spiedienu un
bojat barosanas vadu. Nepielaujiet vada saliekSanos un samezglosanos.
¢ Aparata pieslégsanai neizmantojiet sadzivé izmantojamos pagarinatajus.
* Nepareiza pieslégsana vai kontaktdaksas vai kontaktligzdas bojajums var izraisit ugunsgréku.
e lerice ir jauzstada uz lidzenas un stabilas, neslidosas horizontalas pamatnes, vismaz 100 mm
attaluma no sienam, rampam, pakapieniem un cita aprikojuma. lerici nav atlauts uzstadit
mazgasanas vannu un izlietnu, ka ari citu apkures iekartu tuvuma.
e Pirms izstradajuma pirmas lietoSanas reizes nonemiet no ta virsmas visus iepakoSanas
materialus, bukletus, plastmasas maisinus u. c.
e Pirmo reizi iedarbinot ierici, iestatiet termostatu uz maksimalo iestatijumu, ieslédziet ierici
un uzgaidiet 20 mindtes. ST procediira noveérsis visas sve$as smakas, kas var rasties sakara ar
sastava uzklasanu uz konstrukcijas sildelementiem, kas aizsarga ierices no aréjas vides
ietekmes transporté$anas un uzglabasanas laika. Sis procediras laika iespéjama dimu un
smakas paradiSanas no cepsanas virsmas.
¢ Nelaujiet darbiniekiem, kuri nav iepazinusies ar So rokasgramatu un nav sanémusi drosibas
apmacibu, lietot iekartu, jo tas var izraisit savainojumus vai navi.
¢ Veiciet pasakumus, lai aizsargatu aprikojumu pret lietus un mitruma iedarbibu.

22



LV
3. Drosibas tehnika

e Uzmanibu! Ar So aprikojumu drikst stradat tikai péc iepaziSanas ar So lietosanas
rokasgramatu un drosibas instruktazas.
e Uzstadot, sagatavojot ekspluatacijai, ekspluatéjot, apkopjot un remontéjot, papildus 3aja
rokasgramata noteikto drosibas prasibu ievéroSanai ir stingri jaievéro droSibas, ugunsdroSibas
un sanitarie noteikumi saskana ar tas valsts noteikumiem, kura 3T iekarta tiek lietota.
¢ Uzglabajiet aparatu bérniem nepieejama vieta.
e leslégtu iekartu nav atlauts atstat bez uzraudzibas.
e Nepieskarieties uzkarsétajai virsmai ar plikam rokam un plaukstam! Tas izraisis
apdegumus!
¢ Neglabajiet ugunsnedrosus priekSmetus aparata tiesa tuvuma.
e Aparatlras uzglabasanas laika apkartéjas vides temperatdrai jabut zemakai par 45 °C,
mitrums nedrikst parsniegt 85 %.
e Ja aparats netiek izmantots vai tiek izmantots nelabveéligos laika apstaklos, atslédziet to no
barosanas avota, lai nepielautu avarijas situaciju rasanos.
e Stingri aizliegts mazgat aparatu atklata Gdens avota. Pretéja gadijuma var tikt bojats
aprikojums un glti miesas bojajumi, iespéjams, nave. Nepielaujiet Gdens ieklGsanu
kontaktligzda vai uz slédza.
e Aizliegts mazgat aparata virsmas, kameér tas nav atdzisusas.
e Pirms aparata mazgaSanas, remonta vai parvietoSanas atvienojiet kontaktdakSu no
kontaktligzdas.
¢ Ja pamanat baroSanas vada bojajumu, nekavéjoties nomainiet to. Pretéja gadijuma tas var
izraisit elektriskas stravas triecienu vai aizdegSanos.
* Nepieskarieties stravas kabelim ar mitram rokam, pretéja gadijuma var rasties elektriskas
stravas trieciens.
¢ Tehniska apkope un remonts ir atlauts tikai péc aparata atslégSanas no baro$anas avota.
¢ Nepieskarieties slédzim vai kontaktdaksai ar mitram rokam.
* Neparvietojiet aparatu ta darbibas laika.
¢ Atslédzot barosanu, nevelciet aiz vada; vienmér nemiet aiz kontaktdaksas.
e lerice nav paredzéta lietoSanai bérniem, personam ar ierobeZotam fiziskam, garigam vai
intelektualam spé&jam vai personam bez pieredzes un atbilstoSam zinasanam. Iznémums ir
pielaujams gadijuma, ja kontroli vai instruktazu veic persona, kas ir atbildiga par vinu drosibu.

Ekspluatacija ir aizliegta:

- ierices nepareizas darbibas gadijuma;

* ja aparats ir bojats vai nokritis;

* ja ir bojats baroSanas vads vai kontaktdaksa.

4. Ekspluatacija

e Dota ierice ir paredzéta partikas produktu termiskajai apstradei. Grila augSéjas dalas

uzkarsésana Jauj iegit zeltainu garozinu uz produkta virsmas un ir piemérota édienu cepsanai

ar piedevam, mérci un sieru. Atkariba no édiena veida operators var mainit attalumu starp

darba virsmu un sildelementiem, pacelot un nolaizot parsegu, izmantojot rokturi (7).

¢ |lekartas temperatdru var iestatit diapazona no 50 lidz 300°C. leteicama maksimala darba

temperatira ir 200~250 °C. Sistematiska darbibas temperatiras parsniegSana izraisis atru
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sildelementu nodilumu.

¢ Modelis HKN-SAL4A50MBM ir aprikots ar vienu temperatiras regulatoru un tam ir viena
sildiSanas zona; modelis HKN-SAL600MBM ir aprikots ar diviem temperatiras regulatoriem un
tam ir 2 neatkarigas sildiSanas zonas.

¢ Darbibas laika nekratiet un nesasveriet parsegu.

e Stradajot ar ierici, nav atlauts glabat sveSkermenus uz parsega augséja panela.

e lerice ir paredzéta darbam ne vairak ka 8 stundas diena ar vidéju jaudu. Lielakas vértibas
samazina pielaujamo nepartrauktas darbibas laiku.

e Ja temperatiiras regulésSanas pogu pagriez galéja labaja pozicija, kas atbilst maksimalajai
temperatiirai, sildelements ieslégsies pastavigi. Sis re#ims ir paredzéts tikai atrai grila
uzsildiSanai.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. PAMATNE 9. PARSEGA AUGSEJAIS PANELIS
2. SILDISANAS GAISMAS INDIKATORS 10. STATNE

3. TERMOSTATA ROKTURIS 11. AIZMUGUREJAIS PANELIS

4., TIKLA GAISMAS INDIKATORS 12. TIKLA VADS

5. PARPLUDES PALIKTNIS 13. ZEMETUMA SKRUVE

6. NERUSEJOSA TERAUDA REZGIS 14. GUMIJAS KAJAS

7. ROKTURIS PARSEGA PACELSANAI 15. DIBENS

8. PARSEGS

1. lesledziet stravu (ievietojiet kontaktdaksSu kontaktligzda). Jaieslédzas zalajam tikla
indikatoram, kas norada, ka ierice ir ieslégta.

2. Pagrieziet temperatiras reguléSanas pogu lidz vajadzigajam temperatiras iestatijumam.
Taja pasa laika vajadzétu iedegties dzeltenajam indikatoram, kas norada, ka sildelementi ir
ieslégti. Sasniedzot iestatito temperatlru, temperatiras regulators automatiski izslégsies un
atkal ieslégs stravas padevi, tadéjadi kontrol&jot temperatiru. Saja laika indikators iedegsies
un izdzisis. lerice, kas aprikota ar diviem temperatliras regulatoriem, lauj ieslégt abus
sildelementus vienlaikus vai katru atseviski.

3. Péc sakotnéjas sildisanas un signallampinas izslégsanas pagaidiet 15-20 minates, lai grils
vienmerigi uzsilst.

4. Paceliet parsegu, novietojiet izstradajumu uz rezga.

5. Pacelot vai nolaiZot parsegu, iestatiet attalumu starp sildelementu un nepiecieSamo trauka
virsmu.

6. Péc parsega pacelSanas gatavo trauku var iznemt.

Péc darba pabeigsanas parslédziet temperatlras regulatoru uz zemako vértibu un atslédziet
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ierici no barosanas tikla.
5. Apkalposana un apkope
¢ Pirms jebkuru apkalposanas darbu veikSanas jaatslédz barosana un jalauj iekartai atdzist Iidz
istabas temperatirai.
¢ TiriSanu veiciet péc katras aparata lietoSanas reizes.
e Virsmas un korpusa tiriSanai izmantojiet mitru, mikstu sukli vai dranu. Péc tiriSanas
noslaukiet virsmu un korpusu sausu.
* Nerilséjosa térauda rezgi un notekpaplati var nonemt un atseviski notirit ar siltu ziepjideni.

- —v

e lekartas tiriSanai nav atlauts izmantot abrazivos materialus, metala sidk|us un birstes,

- -v

durosus un griezoSus priekSmetus, agresivus, hloru saturosus tiriSanas lidzek]us, benzinu,
e Ja iekarta netiks izmantota ilgu laiku (brivdienas, brivlaika u. c.), ta jaatslédz no barosanas
tikla un rupigi janotira.

6. Apkope un remonts
UZMANIBU: APKOPE UN REMONTA DARBI JAVEIC AR PILNIBA ATSLEGTU
ELEKTROPADEVUMU, PARSLEDZOT TIKLA SLEDZI POZICIJA “IZSLEGTS” UN ATVIENOJOT
KONTAKTDAKSU NO KONTAKTLIGZDAS, AR KVALIFICETA PERSONALA PALIDZIBU.

Aparata tehniska apkope javeic saskana ar valsts, kura tiek izmantots attiecigais aparats,
normativajiem dokumentiem. Saja rokasgramata sniegto darbibu sarakstam ir ieteikuma
raksturs.

Tehniskas apkopes laika veiciet talak noraditas darbibas:

e Instruét un parbaudit personala, kas strada ar doto ierici, zinasanas par ierices darbibas
noteikumiem.

* |zjautajiet personalu, kas strada ar doto ierici, vai tie ir novérojusi iericei neraksturigu
darbibu.

¢ Veiciet ierices vizualo parbaudi.

¢ Parbaudiet, vai nav atkailinatu vadu.

e Parbaudiet aparata zeméjuma linijas veselumu (no zeméjuma skavas lidz pieejamajam
metala daJam — pretestiba nedrikst bat lielaka par 0,1 omu).

e Uzstadiet stravas piesléguma  kontaktgrupas, devéjus, relejus/kontaktorus,
siltumaizsardzibas / noplldes stravas aizsardzibas ierices un citus avarijas atslégsanas
elementus, sildelementus, signalarmatidru, apSuvumu, stiprindjuma elementus, aparata
kustigos mezglus (ja tadiir).

e Grila parsega kustibas bloku ieteicams ieellot vismaz reizi 6 ménesos, izmantojot augstas
temperatdras izturigu smérvielu.

lerices remontdarbus drikst veikt kvalificéts tehniskais personals.

Aizliegts mainTt ierices konstrukciju.

Ja ierice nedarbojas ka parasti, tas jaizslédz, barosanas slédzi parvietojot pozicija “izsl.” vai
atvienojot kontaktdaksu no kontaktligzdas, janoslédz Gdens padeve (ja ta ir) un javérsas pie
servisa dienesta.

Stradat ar ierici, kas ir bojata, ir stingri aizliegts.

|n
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No pardevéja un razotdja nevar pieprasit kompensaciju par tieSu vai netiesu kaitéjumu, ko
izraisija avarija vai darbs ar bojatu aparatu.

7. Transportésana un uzglabasana. Utilizacija
« So ierici drikst transportét ar jebkuru transporta lidzekli saskana ar bridindjuma uzrakstiem
uz iepakojuma, ka ari noteikumiem, kas ir speka attiecigajam transporta veidam.
e lekrausanas un transportésSanas laika aparatu nedrikst gazt uz saniem un paklaut
triecieniem. Transportéanas iepakojumu slipuma parvietojiet, ievérojot noradi “AUGSPUSE”,
lenki, kas neparsniedz 15 %.
e lerices transportésana pa dzelzcelu un autoceliem javeic segtos transportlidzeklos.
e Péc transportésanas aparatam jabat darba kartiba un bez bojajumiem.
e Aparats jauzglaba transportésanas iepakojuma noliktavas telpa, kura tiek nodroSinata
aizsardziba pret atmosféras nokriSniem un mehaniskajiem bojajumiem.
¢ Nepielaujiet aparata kratiSanu.
* Neuzglabajiet aparatu apgriezta stavokli.

Organizacijai, kas veic ekspluataciju, péc aparata ekspluatacijas beigam vai noteikta
kalpoSanas laika beigam janodod aparats personai, kas ir atbildiga par utilizaciju.

Aparata utilizacija javeic saskana ar otrreizéjas parstrades prasibam, ievérojot valsts, kura tiek
utilizéts aparats, normativos aktus.
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1. Techninés charakteristikos

Pavadinimas KEPTUVAS - ,,SALAMANDER“
Modelis HKN-SALA50MBM HKN-SAL600MBM
DydZiai, mm 450x480x520 600x480x530
Elektros maitinimo parametrai 220-240V, 50 Hz
Montuojama galia, kW 2.8 4.0
Termostaty kiekis 1 2

Darbiné temperatira, °C 50-300 50-300
Gaubto aukscio reguliavimas, mm 0-140 0-140

Gamintojas pasilieka teise keisti jrenginio iSvaizdg ir konstrukcija, kad pagerinty jo
eksploatacinius parametrus, nekeiciant techniniy parametry.

2. Montavimo tvarka ir paruosimas darbui
e Démesio! Visus montavimo ir paleidimo darbus turi atlikti kvalifikuoti, specialy leidimag
turintys techniniai darbuotojai pagal salies, kurioje Sis jrenginys naudojamas, taisykles.
e Jisy saugumui jrenginys turi biti jZemintas.
o Jsitikinkite, kad elektros tinklo jtampa atitinka jrenginio darbine jtampga, patikrinkite
apsaugos jtaisus ir jy atitikimg galingumui bei parametrams.
e Apsaugos jtaisai turi bati Salia jrenginio arba skirstomajame skydelyje, jei prie jo yra
tiesioginé prieiga. Elektros lizdas turi atitikti saugos reikalavimus ir turi bati patikimai
iZemintas.
e Jrenginj reikia statyti ant ugniai atsparaus pavirsiaus.
e Elektros laidai turi atitikti vardine jrenginio galig. Netinkami laidai gali sukelti gaisra.
¢ Prietaiso transportavimo metu gali atsilaisvinti daliy tvirtinimas, elektros jungtys ir judantys
mechanizmai, todél pries pirma kartg jjungiant juos reikia patikrinti.
* Neleiskite, kad laidas patekty tarp daikty ir baldy, kuriems prispaudus jj galima pazeisti.
Stebékite, kad laidas nepersilenkty ir nesusipinty.
e Jrenginiui prijungti nenaudokite buitiniy ilgikliy.
¢ Neteisingas prijungimas arba kistuko ar lizdo gedimas gali sukelti gaisra.
e Aparatas pastatomas ant lygaus, stabilaus horizontalaus pagrindo, ne mazesniu kaip 100
mm atstumu nuo sieny, pandusy, laipteliy ir kitos jrangos. DraudZiama statyti aparatg Salia
voniy ir praustuvy, taip pat Salia kitos Sildymo jrangos.
e PrieS naudodami jrenginj pirmg kartg, pasalinkite nuo jo pavirSiaus visas pakavimo
medZziagas, bukletus, plastikinius maiselius ir pan.
e Prie$ pirma kartg jjungdami jrenginj nustatykite termostatg j didZiausig reiksSme, jjunkite
jrenginj ir palaukite 20 minuciy. Si procediira padés pasalinti visus pasalinius kvapus, kurie gali
atsirasti dél medziagy, padengianciy konstrukcijos kaitinimo elementus ir apsauganciy jrangg
nuo iSorinio aplinkos poveikio gabenimo ir sandéliavimo metu. Sios procediiros metu gali
atsirasti damy ir kvapuy.
* Neleiskite naudotis prietaisu darbuotojams, kurie néra susipaZine su Sia instrukcija ir néra
iSmokyti techninés saugos, nes tai gali sukelti susiZalojimg arba mirt;.
¢ Imkités priemoniy apsaugoti jrangg nuo lietaus ir drégmeés.
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3. Saugumo technika
e Démesio! Leisti dirbti su Sia jranga galima tik asmenims, kurie susipaZino su Sia naudojimo
instrukcija ir saugaus darbo taisyklémis.
e Montuojant, ruoSiantis darbui, eksploatuojant, atliekant technine prieZiurg ir remontuojant,
be Sioje instrukcijoje pateikty saugos reikalavimy, batina grieZtai laikytis techninés saugos,
prieSgaisrinés saugos taisykliy ir sanitariniy normy pagal 3alies, kurioje yra naudojamas
jrenginys, teisés aktus.
e Laikykite jrenginj vaikams nepasiekiamoje vietoje.
e Draudziama palikti veikiantj prietaisg be priezilros.
e Nelieskite karsSto pavirSiaus plikomis rankomis ir rieSais! Tai gali bati nudegimy
priezastimi!
¢ Nelaikykite degiy daikty arti jrenginio.
e Laikykite jrenginj, aplinkos temperaturoje ne aukstesnéje kaip 45 °C, drégnumas neturi
virSyti 85%.
e Jei jrenginys nenaudojamas arba naudojamas esant nepalankioms oro sglygoms, atjunkite jj
nuo elektros maitinimo 3altinio, kad iSvengtuméte nelaimingy atsitikimy.
e Grietai draudziama plauti jrenginj po tekanciu vandeniu. Sio reikalavimo nesilaikymas gali
biti jrangos gedimo, Zmoniy traumy ir net mirties priezastimi. Saugokite, kad vanduo
nepatekty ant elektros lizdo ir jungiklio.
e Draudziama plauti jrenginio pavirsius, kol jie neatvés.
e Prie$ valydami, taisydami ar perkeldami jrenginj, pirmiausia iStraukite laido kiStukg i
elektros lizdo.
e Jei pastebéjote, kad elektros maitinimo laidas yra paZeistas, nedelsdami jj pakeiskite.
PrieSingu atveju, tai gali sukelti pazeidimg elektros srove arba gaisra.
¢ Nelieskite elektros maitinimo laido Slapiomis rankomis, prieSingu atveju tai gali sukelti
suzeidimg elektros srove.
e Techninés priezidros ar remonto darbus galima atlikti tik atjungus jrenginj nuo elektros
maitinimo Saltinio.
* Nelieskite jungiklio ar elektros kistuko Slapiomis rankomis.
¢ Nejudinkite jrenginio, kai jis veikia.
e ISjungdami is elektros tinklo netraukite uz laido, visada laikykite uz laido kistuko.
® Jrenginys néra skirtas naudoti vaikams, asmenims su ribotomis fizinémis, psichinémis ar
protinémis galimybémis, taip pat asmenims, neturintiems patirties ir atitinkamy Ziniy. ISimtis
leidZziama, kai uZ tokiy asmeny sauguma atsakingas asmuo kontroliuoja ir instruktuoja juos.

Jrenginj draudziama naudoti:

- jei jrenginys veikia netinkamai;

- jei jrenginys sugedo arba nukrito;

- jei yra pazeistas elektros maitinimo laidas arba laido kiStukas.

4. Naudojimo tvarka
« Sis prietaisas skirtas gaminti maisto produktus $iluminiu badu. Jkaitinus virutine grilio dalj
ant produkty pavirSiaus susidarys auksiné plutelé, todél Sis bidas tinka kepti patiekalus su
priedais, padazu ir sdriu. Priklausomai nuo maisto produkty rasies, operatorius gali pakeisti
atstumg tarp darbinio pavirsiaus ir kaitinimo elementy, pakeldamas ir nuleisdamas gaubtg
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rankenos (7) pagalba.
e Jrangos temperatirg galima nustatyti nuo 50 iki 300°C. Rekomenduojama maksimali darbiné
temperatira - 200~250°C. Sisteminis darbinés temperatiros virSijimas sukels greitg kaitinimo
elementy nusidévéjima.
e Modelyje HKN-SAL4A50MBM yra vienas temperatlros reguliatorius ir viena kaitinimo zona;
modelyje HKN-SAL600MBM yra du temperatiros reguliatoriai ir 2 nepriklausomos kaitinimo
zonos.
* Darbo metu nekratykite ir nepakreipkite gaubto.
¢ Dirbant su jrenginiu draudziama laikyti ant gaubto virSutinio panelio pasalinius daiktus.
¢ Jranga skirta veikti ne ilgiau kaip 8 valandas per para vidutine galia. Didesnés reikSmés
sumazina leisting nepertraukiamo veikimo laika.
e Jei temperatiiros reguliatoriaus rankenélé bus nustatoma j krastutine deSine padétj,
atitinkancia didZiausia temperatiirg, kaitinimo elementas bus jjungtas visg laika. Sis reZimas
skirtas tik greitai jkaitinti grilj.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. PAGRINDAS 9. VIRSUTINE GAUBTO PLOKSTE
2. SVIESINIS SILDYMO INDIKATORIUS 10. STOVAS

3. TERMOSTATO RANKENELE 11 GALINE PLOKSTE

4. SVIESINIS TINKLO INDIKATORIUS 12. TINKLO LAIDAS

3. ISPYLIMO DEKLAS 13. IZEMINIMO VARZTAS

6. NERUDIJANCIO PLIENO GROTELES 14. GUMINES KOJELES

7. GAUBTO PAKELIMO RANKENELE 15. DUGNAS

8. GAUBTAS

1. Jjunkite elektros maitinimg (jkiskite laido kistukg j elektros lizdg). Nustacius temperatlrg
turi uzsidegti Zalios Sviesos indikatorius, rodantis, kad prietaisas yra jjungtas.

2. Pasukite temperatlros reguliavimo rankenéle iki reikiamos temperatiros. Nustacius
temperatirg turi uzsidegti geltonas Sviesos indikatorius, rodantis, kad kaitinimo elementai yra
jjungti. Pasiekus nustatytg temperatiirg, temperatiros reguliatorius automatiskai isjungs ir vél
jjungs elektros maitinima, taip reguliuodamas temperatiira. Sviesos indikatorius uZsidegs ir
uzges. Jrenginyje yra du temperatiros reguliatoriai, kurie leidzia jjungti abu kaitinimo
elementus vienu metu arba kiekvieng atskirai.

3. Po pirmo jkaitinimo ir iSsijungus signalinei lemputei palaukite 15-20 minuciy, kad grilis
tolygiai jkaisty.

4. Pakelkite gaubtg, padékite maistg ant groteliy.
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5. Pakeldami arba nuleisdami gaubtg, nustatykite reikiamg atstumg tarp kaitinimo elemento ir
patiekalo pavirsiaus.

6. Pakélus gaubtg, paruostg patiekalg galima nuimti.

7. Baige darbg pasukite temperaturos reguliatoriy iki maziausios reikSmés ir atjunkite jrenginj
nuo elektros maitinimo tinklo.

5. Valymas ir prieziiira
o Pries atliekant bet kokius priezitiros darbus bitina iSjungti jrenginj isS elektros tinklo ir leisti
jam atvesti iki kambario temperatiros.
* Valykite jrenginj po kiekvieno naudojimo.
e PavirSiui ir korpusui valyti naudokite drégng minksta kemping ar Sluoste. ISvale pavirsiy ir
korpusa nusluostykite juos sausai.
¢ NerudijanCio plieno groteles ir padéklg galima iSimti ir atskirai nuplauti Siltu muiluotu
vandeniu.
e Jrenginio valymui draudziama naudoti braiZzancias medZiagas, metalines kempines ir
Sepecius, duriamuosius ir pjaunamuosius daiktus, agresyvias valymo priemones su chloru,
benzing, ragstis, Sarmus ir tirpiklius.
¢ Jei jranga nebus naudojama ilgg laikg (savaitgalj, atostogy metu ir pan.), bltina atjungti
elektros maitinima ir kruopsciai nuvalyti jranga.

6. Techniné priezilira ir remontas
DEMESIO: TECHNINES PRIEZIUROS IR REMONTO DARBUS TURI ATLIKTI KVALIFIKUOTI
TECHNINIAI DARBUOTOJAI VISISKAI ATJUNGUS ELEKTROS MAITINIMO TIEKIMA PASUKUS
MAITINIMO JUNGIKL] ] PADET] ,ISJUNGTA“ IR ISJUNGUS LAIDO KISTUKA IS ELEKTROS TINKLO
LIZDO.

Sio jrenginio techniné prieZidra turi biti atliekama vadovaudamasi $alies, kurioje naudojamas
jrenginys, teisés aktais. Sioje instrukcijoje pateiktas darby sagrasas yra rekomendacinio
pobidzio.

Techninés prieZitros metu atlikite Siuos veiksmus:

¢ Instruktuokite su jrenginiu dirbancius darbuotojus ir patikrinkite jy naudojimo taisykliy
Zinias.

¢ Paklauskite su jrenginiu dirbancius darbuotojus, ar jis veikia tinkamai.

e Vizualiai apZiarékite jrenginj.

o Patikrinkite, ar laidai néra pliki.

e Patikrinkite, ar néra paZeista jZeminimo linija ir paties jrenginio jZeminimo grandiné (nuo
jZzeminimo gnybto iki pasiekiamy metaliniy daliy - varza turi bati ne didesné kaip 0,1 Q).

¢ Patikrinkite ir sutvarkykite kontaktiniy srovés perdavimo grupiy, jutikliy, relés/kontaktoriy,
blokuojandiy mikrojungikliy, apsaugos nuo Silumos/srovés ir kity avarinio iSjungimo elementy,
kaitinimo elementy, signalinés armatdros, fasady, tvirtinimo detaliy, judanciy jrenginio daliy
(jei tokie yra) sujungimus.

¢ Grilio gaubto judesio mazga rekomenduojama sutepti bent kartg per 6 ménesius aukstai
temperatirai atspariu tepalu.
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Remontuoti jrenginj turi kvalifikuotas techninis personalas.
DraudZiama keisti jrenginio konstrukcija.
Jei jrenginys veikia nejprastai, nebddingai normaliam veikimui, atjunkite jj nuo elektros
maitinimo pasukdami jvesties jungiklj j iSjungta padétj arba iStraukdami laido kistuka i
elektros lizdo, nutraukite vandens tiekima (jei yra) ir kreipkités j techninés priezitros tarnyba.
Grieztai draudZiama dirbti su jrenginiu, jei Zinoma, kad jis yra sugedes.
IS Pardavéjo ir Gamintojo negali bati reikalaujama atlyginti tiesiogine ar netiesiogine zalg, kuri
gali atsirasti dél avarijos ar dirbant su sugedusiu jrenginiu.

7. Gabenimas ir laikymas. Atlieky tvarkymas
* Sig jrangg galima gabenti bet kokio tipo transportu laikydamasi jspéjamyjy pranegimy ant
pakuotés, taip pat taisykliy, galiojan¢iy konkreciai transporto rasiai.
e Jrenginio krovimo ir gabenimo metu nevartykite jo ant Sono ir saugokite nuo smugiy.
Aparatg gabenimo pakuotéje perkelkite nuozulniu pavirSiumi ne didesniu kaip 15% kampu,
laikydamasi Zenklinimo ,VIRSUS“ reikalavimy.
» Gelezinkelio ir keliu transportu jrenginj bitina gabenti dengtose transporto priemonése.
® Po gabenimo jrenginys turi likti funkcionalus ir nepaZzeistas.
e Laikykite aparatg transporto pakuotéje sandélio patalpose, apsauganciose nuo atmosferos
krituliy poveikio ir mechaniniy pazeidimy.
¢ Saugokite jrenginj nuo kratymo.
 Nelaikykite jrenginio apversto.

Nustojus naudoti jrenginj, pasibaigus nustatytam tarnavimo laikui, jrenginj naudojusi jmoné
turi perduoti jj asmeniui, atsakingam uz atlieky Salinima.
Jrenginio atliekas Salinkite pagal bendrasias antriniy Zaliavy perdirbimo taisykles laikydamasi
Salies, kurioje yra tvarkomos jrenginio atliekos, taisykliy.
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1. Dane techniczne

Nazwa GRILL SALAMANDRA
Model HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM
Wymiary gabarytowe, mm 450x480x520 600x480x530
Parametry sieci zasilania 220-240V, 50 Hz
Zaktadana moc, kW 2.8 4.0
Liczba termostatéw 1 2
Temperatura pracy, °C 50-300 50-300
Regul. wysokos¢ pokrywy, mm 0-140 0-140

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany wygladu i konstrukcji urzadzenia w celu
poprawy jego wtasciwosci u
2zytkowych, pozostawiajgc bez zmian parametry techniczne.

2. Montaz i przygotowanie do pracy
e Uwaga! Wszystkie prace instalacyjne i zwigzane z uruchomieniem musza by¢ wykonywane
przez wykwalifikowany personel techniczny, ktéry ma specjalne zezwolenie zgodnie z
przepisami obowigzujacymi w kraju, w ktorym urzadzenie jest uzywane.
e W celu bezpieczenstwa urzadzenie musi by¢ uziemione.
e Upewnij sie, ze napiecie w sieci jest zgodne z napieciem roboczym urzadzenia, sprawdz
instalacje urzadzen zabezpieczajgcych i zgodnos$¢ ich wartoSci mocy znamionowej i
wydajnosci.
¢ Urzadzenia zabezpieczajgce powinny znajdowad sie w bezposrednim sasiedztwie urzadzenia
lub w rozdzielnicy, jesli sg bezposrednio dostepne. Gniazdo musi spetnia¢ wymagania
bezpieczeristwa i mieé niezawodne uziemienie.
¢ Urzadzenie nalezy zainstalowac na powierzchni ognioodpornej.
¢ Okablowanie elektryczne dopasowa¢ moc znamionowg urzgdzenia. Niedopasowanie moze
spowodowac pozar.
* Podczas transportu urzgdzenia moze wystgpi¢ poluzowanie mocowania czesci, potgczen
elektrycznych i ruchomych mechanizmoéw, dlatego przed pierwszym uruchomieniem nalezy je
sprawdzic.
¢ Nie pozwdl, aby kabel znajdowat sie miedzy przedmiotami i meblami, ktére mogtyby
wywiera¢ nacisk i uszkodzi¢ kabel zasilajacy. Unikaj zginania i plgtania sie kabla.
¢ Nie uzywaj przedfuzaczy domowych do podtgczania urzadzenia.
¢ Nieprawidtowe podtaczenie lub nieprawidtowe dziatanie wtyczki lub gniazdka moze
spowodowac pozar.
¢ Urzadzenie nalezy instalowac na ptaskiej i stabilnej antyposlizgowej poziomej podstawie, w
odlegtosci co najmniej 100 mm od $cian, ramp, stopni i innych urzgdzen. Nie wolno instalowac
urzadzenia w poblizu wanien myjacych i myjek recznych, a takze innych urzadzen grzewczych.
® Przed pierwszym uzyciem produktu usun z jego powierzchni wszystkie materiaty
opakowaniowe, broszury, torby plastikowe itp.
® Przed pierwszym uruchomieniem ustaw termostat na maksymalng wartos¢, wtacz sprzet i
odczekaj 20 minut. Procedura ta usunie wszystkie obce zapachy, ktére mogg wystepowac z
powodu natozenia na elementy grzejne konstrukcji zwigzkdw, chronigcych sprzet przed
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zewnetrznymi wptywami Srodowiska w czasie transportu i przechowywania. W czasie tej
procedury moze pojawic sie dym i zapach.
¢ Nie nalezy dopuszcza¢ nieprzeszkolonego personelu, ktéry nie zapoznat sie z niniejsza
instrukcja, poniewaz moze to spowodowac obrazenia ciata i Smier¢.

e Chron sprzet przed deszczem i wilgocia.

3. Technika bezpieczenstwa
e Uwaga! Praca na sprzecie jest dopuszczalna wytacznie po zapoznaniu sie z niniejszg
instrukcjg obstugi i przejsciu instrukcji bezpieczenstwa.
e Podczas montazu, przygotowania do pracy, eksploatacji, konserwacji i napraw, wraz z
przestrzeganiem wymagan bezpieczenstwa okreslonych w niniejszej instrukcji, nalezy $cisle
przestrzegac przepisow bezpieczenstwa, bezpieczenstwa pozarowego i przepisdw sanitarnych
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest uzywane.
¢ Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.
* Nie wolno wtgczonego urzadzenia pozostawia¢ bez nadzoru.
e Nie dotykaj nagrzanej powierzchni gotymi rekami i nadgarstkami! Spowoduje to
oparzenia!
e Ze wzgleddw bezpieczenstwa, nie nalezy umieszczaé¢ ani przechowywac tatwopalnych cieczy,
gazow lub innych obiektéw w poblizu urzadzenia.
* Podczas uzytkowania urzgdzenia temperatura otoczenia powinna by¢ nizsza niz 45°C,
wilgotnos¢ nie powinna przekraczaé 85%.
e Jesli urzadzenie nie jest uzywane lub uzywane w niesprzyjajacych warunkach pogodowych,
odtacz urzadzenie od zrddta zasilania, aby zapobiec sytuacjom awaryjnym.
e Zabronione jest mycie urzadzenia otwartym zrédtem wody. Nieprzestrzeganie tej zasady
moze spowodowac uszkodzenie sprzetu, obrazenia ciata, a nawet Smier¢. Nie dopusci¢ do
przedostania sie wody do gniazdka i przetacznika.
¢ Nie wolno my¢ powierzchni urzadzenia przed ich ochtodzeniem.
e Przed umyciem, naprawg lub przeniesieniem urzadzenia najpierw wyjmij wtyczke z
gniazdka.
e Jesli zauwazysz uszkodzenie kabla zasilajgcego, natychmiast go wymien. W przeciwnym
razie moze to spowodowac porazenie pradem lub pozar.
¢ Nie dotykaj kabla zasilajgcego mokrymi rekami, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
porazenia pragdem elektrycznym.
* Prace konserwacyjne lub naprawcze sg dozwolone tylko po odtgczeniu urzadzenia od zrédta
zasilania.
* Nie dotykaj przetacznika ani wtyczki mokrymi rekami.
* Nie nalezy przesuwac urzadzenia podczas jego pracy.
¢ Gdy zasilanie jest wytgczone, nie ciggnij za kabel, zawsze chwytaj za wtyczke.
¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci, osoby niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo, a takze osoby bez doswiadczenia i odpowiedniej wiedzy.
Wyjatkiem jest uzywanie przez te osoby w przypadku kontroli lub instruktazu wykonanego
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Wykorzystanie zabronione:
- w przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia;
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- w przypadku uszkodzenia lub upadku;
- w przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego lub wtyczki.

4. Czas pracy
* Urzadzenie przeznaczone jest do obrébki cieplnej zywnosci. Ogrzewanie gornej czesci grilla
pozwala uzyskac ztotg skdérke na powierzchni produktu i nadaje sie do pieczenia potraw z
dodatkami, sosem i serem. W zaleznosci od rodzaju produktu operator moze zmieniac
odlegtos¢ miedzy powierzchnig roboczg a elementami grzejnymi, podnoszac i opuszczajac
kotpak za pomocg pokretta (7).
* Temperature urzadzenia mozna regulowaé¢ w zakresie od 50 do 300°C. Zalecana
maksymalna temperatura pracy 200 ~ 250°C. Systematyczne przekraczanie temperatury
roboczej spowoduje szybkie zuzycie elementéw grzejnych.
* Model HKN-SAL450MBM jest wyposazony w jeden regulator temperatury i ma jedng strefe
grzewczg; model HKN-SAL600MBM jest wyposazony w dwa regulatory temperatury i ma 2
niezalezne strefy grzewcze.
* Podczas pracy nie potrzasaj kotpakiem ani nie przechylaj go.
e Podczas pracy z urzadzeniem nie wolno przechowywac ciat obcych na gérnym panelu
pokrywy.
* Sprzet jest przeznaczony do pracy nie dtuzej niz 8 godzin na dobe przy sredniej mocy. Przy
ustawianiu duzych wartosci dopuszczalny czas pracy ciggtej ulega skréceniu.
e Jesli Pokretto Regulatora Temperatury zostanie obrécone do skrajnej prawej pozycji
odpowiadajacej maksymalnej temperaturze, element grzewczy zostanie wigczony na state.
Ten tryb stuzy tylko do szybkiego nagrzewania grilla.

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. PODSTAWA 9. GORNA PLYTA POKRYWY
2. WSKAZNIK SWIETLNY GRZANIA 10. PODSTAWA

3. UCHWYT TERMOSTATU 1L PLYTA TYLNA

4. WSKAZNIK SWIETLNY SIECT 12. PRZEWOD ZASILAJACY
5. TACA OCIEKOWA 13. SRUBA UZIEMIAJACA

6. RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ 14, GUMOWE NOZKI

7. UCHWYT DOPODNOSZENIAPOKRYWY 15 DNO

8 POKRYWA

1. Wiacz zasilanie (podtgcz wtyczke do gniazdka). W takim przypadku zielona lampka sieci
powinna sie zaswieci¢, informujac, ze sprzet jest wtgczony.
2. Obrdéc¢ pokretto regulatora temperatury do pozycji odpowiadajgcej wymaganej wartosci
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temperatury. W takim przypadku zé6tta lampka kontrolna powinna sie zaswieci¢, informujac,
ze elementy grzejne sg wigczone. Po osiggnieciu ustawionej temperatury regulator
temperatury automatycznie wytgczy i ponownie wtaczy zasilanie, kontrolujgc w ten sposdb
temperature. W takim przypadku lampka kontrolna zaswieci sie i zgasnie. Urzadzenie
wyposazone w dwa regulatory temperatury umozliwia jednoczesne wtaczenie obu elementéw
grzejnych lub kazdego z osobna.

3. Po pierwszym podgrzaniu i wytgczeniu lampy ostrzegawczej odczekaj 15-20 minut, aby grill
byt réwnomiernie rozgrzany.

4. Podnies czapke, umies¢ produkt na ruszcie.

5. Podnoszac lub opuszczajac kotpak, ustaw zgdang odlegtos¢ miedzy elementem grzejnym, a
powierzchnig naczynia.

6. Po podniesieniu czapki gotowe danie mozna wyjac.

7. Po zakonczeniu pracy ustaw regulator temperatury na najnizszg wartos$¢ i odtgcz urzadzenie
od zasilania.

5. Konserwacja i pielegnacja
* Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ zasilanie i
pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia do temperatury pokojowej.
e Czysci¢ zakazdym razem po uzyciu urzadzenia.
e Do czyszczenia powierzchni i obudowy uzyj wilgotnej, miekkiej gabki lub szmatki. Po
czyszczeniu wytrzyj powierzchnie i obudowe do sucha.
e Ruszt ze stali nierdzewnej i tace ociekowg mozna wyja¢ i wyczysci¢c osobno cieptym
roztworem mydta.
e Do czyszczenia sprzetu nie wolno uzywa¢ materiatow Sciernych, metalowych gabek i
szczotek, ktujgcych i tngcych, agresywnych i zawierajgcych chlor Srodkéw czyszczacych,
benzyny, kwaséw, zasad i rozpuszczalnikow.
e Jesli sprzet nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas (weekendy, wakacje itp.), nalezy odtgczy¢
zasilanie i doktadnie wyczyscic sprzet.

6. Konserwacja i naprawa
UWAGA: PRACE KONSERWACYIJNE | NAPRAWCZE POWINNY BYC WYKONYWANE PRZY
CAtKOWICIE WYtACZONYM ZASILANIU, POPRZEZ USTAWIENIE PRZELACZNIKA WEJSCIOWEGO
DO POZYCJI ,OFF” | ODtACZENIE WTYCZKI OD GNIAZDKA, PRZY ZAANGAZOWANIU
WYKWALIFIKOWANEGO PERSONELU TECHNICZNEGO.

Konserwacja urzadzenia powinna odbywac sie zgodnie z dokumentami regulacyjnymi kraju, w
ktorym urzadzenie jest uzywane. Wykaz prac przedstawiony w niniejszej instrukcji ma
charakter rekomendacyjny.

Podczas konserwacji nalezy wykonaé nastepujgce prace:
* Przeprowadzi¢ szkolenie i sprawdzenie wiedzy personelu na temat zasad obstugi urzgdzenia.
* Przeprowadz ankiete wsrdd personelu pracujacego z urzadzeniem na temat nietypowej
pracy urzadzenia.
¢ Wizualna kontrola stanu urzadzenia.
e Sprawdz, czy nie ma gotych przewodow.
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e Sprawdz integralnos¢ linii uziemienia i obwodu uziemienia samego urzadzenia (od zacisku
uziemienia do dostepnych czesci metalowych — rezystancja nie powinna przekracza¢ 0,1

Ohm).
e Wykonaj przecigganie grup pradu stykowego, czujnikdw, przekaznikow/stycznikdw,
mikroprzetgcznikéw blokujgcych, ochrony termicznej/prgdowej i innych elementow

awaryjnego wyfaczania, elementéw grzejnych, armatury sygnalizacyjnej, oktadzin, elementéw
ztgcznych, ruchomych zespotdw urzadzenia (jesli takie istniej3).

e Zaleca sie smarowanie zespotu ruchu pokrywy grilla co najmniej raz na 6 miesiecy przy
uzyciu smaru odpornego na wysokie temperatury.

Naprawa urzadzenia powinna by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel techniczny.
Zmiana konstrukcji urzadzenia jest zabroniona.

W przypadku nietypowej pracy urzadzenia, innej niz normalna, nalezy odtgczyé zasilanie
urzadzenia, ustawiajac przetacznik wejsciowy do pozycji ,,OFF” lub odtaczajac wtyczke od
gniazdka, odcinajac dostep wody (jesli wystepuje) i kontaktujac sie z serwisem.

Praca na notorycznie wadliwym urzadzeniu jest surowo zabroniona.

Od sprzedawcy i producenta nie mozna zgda¢ odszkodowania za szkody bezposrednie lub
posrednie, ktére mogty wynika¢ z wypadku lub pracy na wadliwym urzadzeniu.

7. Transport i przechowywanie. Zuzycie
e Urzadzenie to moze by¢ transportowane dowolnym srodkiem transportu zgodnie z
etykietami ostrzegawczymi na pojemniku, a takze przepisami obowigzujgcymi w danym
rodzaju transportu.
® Podczas zatadunku i transportu urzgdzenie nie moze by¢ przewracane ani narazane na
uderzenia. Przesun pojemnik transportowy po pochytej powierzchni, spetniajgc wymagania
,86ry” pod katem nie wiekszym niz 15%.
e Transport maszyn transportem kolejowym i drogowym powinien odbywac¢ sie w pojazdach
wewnetrznych.
® Po transporcie urzgdzenie musi by¢ sprawne i wolne od uszkodzen.
e Urzadzenie powinno by¢ przechowywane w opakowaniach transportowych w
pomieszczeniach magazynowych, zapewniajgcych ochrone przed opadami atmosferycznymi i
uszkodzeniami mechanicznymi.
¢ Nie pozwdl, aby urzadzenie byto potrzasane.
¢ Nie przechowuj urzadzenia do géry nogami.

Po zaprzestaniu eksploatacji urzadzenia, po uptywie wyznaczonego okresu eksploatacji,
podmiot prowadzacy eksploatacje musi go przekazac osobie odpowiedzialnej za utylizacje.
Utylizacja urzadzenia odbywa sie zgodnie z ogdlnymi zasadami przetwarzania surowcow
wtérnych zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest
utylizowane.
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1. TexHuMYecKue XxapaKTepUCTUKU

HanmeHoBaHMe rPUNb-CATAMAHAPA
Mogaenb HKN-SALA50MBM HKN-SAL600MBM
labapuTHble pasmepbl, MM 450x480x520 600x480x530
MapameTpbl 31eKTpOCETH 220-240V, 50 Hz
YCcTaHOBOYHAA MOLWHOCTb, KBT 2.8 4.0
Konnyectso TepmocTaTos 1 2
Pabouas Temnepatypa, °C 50-300 50-300
Perynup. BbICOTbl KONAKa, MM 0-140 0-140

Mpoussoautenn octasnset 3a co60ii NPaBO U3MEHATb BHELHUIA BUA U KOHCTPYKLMIO
annapara gna yayulleHna ero 3KCnyaTaunMoHHbIX XapaKTePUCTUK, OcTaBaaA 6es
M3MEHeHUA TeXHUUYECKUE XapaKTePUCTUKM.

2. MoHTax 1 noaroToBKa K pabore
e BHumaHue! Bce paboTbl MO MOHTaXKy M NYCKOHANaAovyHbIM pabotam AO0NXHbI 6biTb
nposeAeHbl KBanUPULUUPOBAHHBIM TEXHUYECKMM NEpPCOHaZIoM, MMEKLWUM cneuuanbHoe
pa3spelleHne B COOTBETCTBUU C HOPMATUBHbIMM aKTaMM TOW CTpaHbl, r4e UCNoNb3yerca
[AHHbIA annapar.
¢ MpeaynpexaeHune! ins Baweit 6e30nacHOCTM annapaT A0KeH bbiTb 3a3emneH.
e Ybegutecb, YTO HanpaXKeHWe B CETM COOTBETCTBYeT paboyemMy HanpsKeHWto annaparta,
NpoBepbTe YCTAaHOBKY YCTPOWCTB 3alUWUTbl U COOTBETCTBUA MX HOMWHANY MO MOLLHOCTU W
XapaKTEPUCTUKAM.
® YCTPOWMCTBA 3aLLMUTLI AOXKHbI HAXOAUTHCA B HEMOCPEACTBEHHOM 6AM30CTM OT annapaTta uau
B pacnpeaenvTenbHOM LWWTE, eCAM OH HaxoAuTcA B MpAMOM gocTyne. PoseTKa [o/XHa
COOTBETCTBOBATb TPe6OBaHNAM 6€30NaCHOCTU U UMETb HaAEKHOE 3a3eMIeHMe.
e Annapart cneayeT yCTaHaBAMBATb Ha OrHEYNOPHOW NOBEPXHOCTM.
® D/IeKTPONPOBOAKA AO/IKHA COOTBETCTBOBATb HOMMHANBLHOM  MOLLHOCTM  annapaTa.
HecooTBeTCTBME MOXKET NPUBECTM K BO3rOPaHMUIO.
e [lpn TpaHCNOPTMPOBKE annapaTa MOXKET MPOU3OUTU ocnabneHue KpenaeHwus peTanew,
3N1EKTPUYECKMX COEAMHEHNIN U MOABUMKHBIX MEXAHWM3MOB, MO3TOMY Nepes, NepBbiM 3anycKom
cnepyeT NPOBECTU UX MPOBEPKY.
e He ponyckailTe HaxoKAeHMs Kabens mexay npegmetamu M mebenbio, KoTopble MoryT
OKasaTb fgaB/ieHMe M NOBpPeauTb CMN0BOM Kabenb. He ponyckavte m3rmba u 3anyTbiBaHMA
Kabens.
¢ He ncnonb3yiite 6bITOBbIE YANMHUTENM SN0 NOAKNIOYEHUS annaparTa.
¢ HenpaBuabHOE NOAKAOYEHME UAN HEUCMPABHOCTb BUJIKU UK PO3ETKU MOXKET NPUBECTU K
BO3ropaHuio.
e AnnaparT ycTaHaB/AIMBAETCA Ha YCTOMYMBOM HECKO/Ib3ALWEM FOPU30HTA/IbHOM OCHOBAHUM, HA
pacctoaHun He meHee 100 mm OT CTeH, MaHAYCOB, CTyrneHel, npoyero obopyaosaHus. He
[JOMYyCKaeTcA YCTaHOBKA annapaTta B6/M3M MOEYHbIX BAHH U PYKOMOWHMKOB, @ TaK¥Ke A4pyroro
TENNoBOro 060pyf0BaHMUA.
¢ Mepea NepBbIM UCMNOb30BaHUEM U3AEANS YAANUTE C €r0 NOBEPXHOCTU BCE YNAaKOBOYHbIE
MmaTepuanbl, BYKNeTbl, NNaCTUKOBbIE NAKeTbl U T.M.
e MpK nepBom 3anycke YCTaHOBUTE TEPMOCTAT Ha MaKCMMa/ibHOE 3HayeHWe, BKAlYUTE
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obopygoBaHve u nogoxaute 20 MuHyT. [aHHas npoueaypa y4anuT BCE MNOCTOPOHHWUE
3anaxu, KOTopble MOryT MPUCYTCTBOBaTb WM3-3a HAaHECEHUA Ha HarpeBaTefibHble 3/1eMEeHTbI
KOHCTPYKUMW COCTaBOB, MPefoXpaHAoWmMX obopyAoBaHME OT BHELWHUX BO3AEUCTBUM
OKpY’Kalollel cpelbl Ha BpPemMa TPAHCMOPTUPOBKM M XpaHeHusa. Bo BpemAa npoBeseHus
OaHHOW npoueaypbl BOSMOXHO NOABMEHUE AblMa U 3aMaxa Ha XapO4YHON NOBEPXHOCTY.

e He ponyckaiTe nepcoHasn, He O3HAKOMJIEHHbIM C HacTOAWEN WHCTPYKUMEN WU He
npolweaWmnii MHCTPYKTaXKa No TeXHWKe 6e3onacHOCTM K paboTatoliemy annapaty, NOCKObKY
3TO MOXKET NPUBECTU K TPAaBMaM U SIETaIbHOMY UCxoay.

¢ MMpmunTe Mmepbl NO 3aLmUTe 060pYA0BaHUA OT AOKAA U BNATK.

3. TexHuka 6e3onacHocTH
e BHumaHue! [onyck K pabore Ha paHHOM 060pyAOBaHUM BO3MOXKEH TONbKO nocne
O03HAaKOMJIEHUA C HACTOALWMM PYKOBOACTBOM MO 3KCMJyaTauMum U  MPOXOXKAEHUA
MHCTPYKTaXa no TexHuke 6esonacHocTu.
e [pyn MOHTa)Ke, NOAroToBKe K paboTe, 3KCM/yaTaLMu, TEXHUYECKOM OBCAYKMBAHUU WU
peMoHTe, Hapagy c cobntoseHnem TpeboBaHWi 6€30NacHOCTU, U3/IOMKEHHBIX B HACTOAWEN
WHCTPYKUMKN, HeoBXoAMMO CcTporo cobniogaTte npaBuia TEXHUKM 6€30MacHOCTU, MOXKAPHOM
6e30MacHOCTN U CaHWUTapHble HOPMbl B COOTBETCTBMU C HOPMATUBHBIMW aKTaMM TOM CTPaHbl,
rae aKcnayaTUpyeTca AaHHbIA annapart.
e XpaHuTe annapaT B HeAOCTYMHOM AA AeTeill mecTe.
¢ He gonyckaeTcsa ocTaBNATb annapat BK/AOYeHHbIM 6e3 npucmoTpa.
* He npuKacaiitecb K HarpeToit NOBEPXHOCTU FONIbIMU PyYKamu U 3anactbamu! 31o npusesér
K oxoram! Bo Bpems paboTbl ¢ obopysoBaHMem BO u3bexaHMe OXOros cnepyet
MCNO/Ib30BaTb CreLManbHble KYXOHHbIE akceccyapbl — I0NATKK, WUNLbI U T.A4.
¢ He xpaHWTe orHeonacHble NpeamMeTbl B HENocpeacTBeHHOW 61M30CTH OT annapara.
e [pn xpaHeHWW annapaTta TemnepaTypa OKpy)Kawleh cpelbl AOMKHA ObiTb HUXe 45° C,
B/JIA¥KHOCTb HE J01KHa NpeBblwaTth 85%.
e Ecnv annapaTt He MCMNoOAb3yeTcA WMAM WMCMO/b3yeTCA MNpPW HeBNaronpuATHBIX MOFrOAHbIX
YCNOBMAX, OTKAOYANTE annapaTt OT MCTOYHWMKA MUTaHWA, YTObbl NPeaoTBPaTUTb aBapUitHble
cUTyaumu.
e CTporo 3anpeLeHo MbiTb annapaTt OTKPbITbIM UCTOYHUKOM BoAbl. HecobntoaeHne gaHHOro
npaBuaa MOMET NPUBECTU K MNOBPEXAEHWUI0 060pYyA0BaHMA M YENOBEYECKMM TPaBMaMm,
BO3MOXHO C J/leTafibHbIM MCX04OM. He ponyckalTe nonagaHuA BoAbl Ha PO3ETKY U
BbIK/lOYaTENb.
® 3anpeLeHo MbiTb MOBEPXHOCTM annapaTa, He A0XAABLINCH UX OCTbIBAHUA.
¢ Mepes MOWKOW, PEMOHTOM WM MepemelleHMeM anmnapaTa CHayana BblTaluTe BWUAKY U3
pO3eTKu.
e Ecnu Bbl 3aMeTWUIM NOBPEXAEHME CUNOBOrO Kabensa, HemeaNeHHO NPOBEAUTE ero 3ameHy. B
NPOTUBHOM C/lydae 3TO MOMKET MPUBECTU K TMOPAKEHUIO 3SNEKTPUYECKMM TOKOM WU
BO3rOpPaHMIO.
e He TporaliTe cuioBoi Kabesb MOKPbIMM pPyKaMu, B MHOM C/ly4yae BO3MOXKHO NOPaKeHue
3NEKTPUYECKMM TOKOM.
¢ [lpoBeaeHMEe TEXHUYECKOrO OOCAYXKMBAHWUA WAN PEMOHTHbIX PaboT AOMycKaeTcA TONbKO
noc/se OTKAKYEHMA annapaTa OT UCTOYHMKA NUTAHUA.
® He npuKacalTecb K BbIKAHOYATENO AN BUNKE MOKPbIMU PyKaMu.
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¢ He nepeaguraliTe annapat Bo Bpems ero pabortbl.
¢ Mpu OTKNIOYEHUN INEKTPOMUTAHUA He TAHWUTE 3a Kabenb, Bcerga 6epuTtech 3a BUAKY.
¢ YCTPOMCTBO He NpefHasHayeHo ANA UCMNO/Ib30BaHUA AETbMM, IULAMM C OrPaHUYEHHbIMU
bOUBMUECKMMU, MCUXUYECKMMU MAN YMCTBEHHBLIMU CMOCOBHOCTAMM, a TakKe anuamu 6es
OMbiTa M COOTBETCTBYIOLWMX 3HAHMI. MCKAOYeHMEe [OOMYyCKAeTcs B CAydae KOHTPO/A WM
WHCTPYKTaxa, BbIMOJIHEHHOIO /INLLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 UX 6E30MacHOCTb.

JKcnayaTauusa 3anpeLyeHa:

* NNPU HEKOPPEKTHOW paboTe annapaTa;

* NpU NOBPEXKAEHWUM NN NALEHUM;

* MPY NOBPENKAEHUM NMUTAIOWErO Kabens uam BUIKK.

4. Nopapok paboTbl
e [laHHbIA annapaT npefHasHayeH Ana Tepmuyeckol 06paboTKM NULLEBLIX MPOAYKTOB.
HarpeB BepxHel 4YacTu rpunsa MNo3BOJAET MOJYYUTb 30/10TUCTYIO KOPOYKY Ha NOBEPXHOCTU
M34enns U NOAXOAMUT O/1a 3aneKkaHus 61104 ¢ TONNMHraMu, COyCom U Cbipom. B 3aBucMmocTn
OT TMNa NPOAYKTOB ONepaTop MOXKET U3MEHATb PACCTOAHME MEXKAY paboyei NOBEPXHOCTbIO U
HarpesaTe/ibHbIMW 3/1eMEeHTaMM, MOAHMMASA W ONyCcKasa KOAMaK Npu NoMoLm pydkm (7).
e Temnepatypa obopyaoBaHua HacTpamBaetcA oT 50 pgo 300°C. PekomeHayetcA
MaKcMmasibHaa paboyas temnepatypa 200~250°C. CuctemaTnyeckoe npesbileHne paboyeit
TemnepaTypbl NpuBeAET K 6bICTPOMY M3HOCY HarpeBaTe/IbHbIX 3/1EMEHTOB.
e Moaenb HKN-SALA50MBM ocHalweHa ogHUM perynaTopom Temnepatypbl U1 MMeeT OgHYy
30Hy Harpesa; mogenb HKN-SAL6OOMBM ocHalleHa ABYMA perynatopamm TemnepaTtypbl u
nmeeT 2 He3aBUCUMbIE 30Hbl Harpesa.
¢ B npouecce paboTbl He TPACUTE KONMAK U HE HAKNOHSANTE ero.
* Mpu paboTe c obopyAOBaHMEM HE AOMNYCKAETCA CKAAAMPOBATh NOCTOPOHHUE NpegMeTbl Ha
BEPXHEW NaHenu Koanaka.
e O6opyaoBaHMe npepHasHayeHo AnA pabotbl He 6onee 8 4acoB B CYTKM Ha cpepHeit
MoLLHOCTU. MpK ycTaHOBKe 60/1blUMX 3HAUYEHUW [ONYCTUMOE BpemMs HenpepbiBHOW paboTbl
yMeHbLUaeTCcs.
e Ecnun pyyKa perynaropa Temnepartypbl 6ygeTr noBepHyTa B KpailHee nNpaBoe MOJIOXKeHMUe,
COOTBETCTBYIOLL,EE MAaKCUMYMY TEMMNEPaTypPbl, TO HarpeBaTe/IbHbIA d1eMeHT byaeT BKAoYeH
NOCTOAHHO. [laHHbIN peXXum npeAHa3Ha4yeH ToNbKOo ANA 6bicTporo Harpesa rpuns.
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HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. OCHOBAHUE 9 BEPXHSS ITAHEJTL KOJITIAKA
2. CBETOBOH HHIVKATOP HATPEBA 10. CTAHIHA

3. PVUKA TEPMOCTATA 11 3ATTHAA [TAHETb

4. CBETOBOH HHIHKATOP CETH 12. CETEBOL IIIHYP

5. CJIMBHON ITOIIOH 13. BUHT 3A3EMJIEHUA

6. PEILETKA M3 HEPAK CTAJH 14, PE3HMHOBEIE HOKKH

7. PVUKA JUTATIOTBEMA KOJIITAKA 15. IHO

8. KOMITAK

1. Bk/oumnte anekTponutaHue (BCTaBbTe BM/KY B PO3eTKy). Mpu 3TOM AO/IXKEH 3aropetbes
3e/1eHblll CBETOBOW MHAMKATOP CETU, ONOBELLAIOLMI O TOM, YTO 060PYA0BaHME BKIOYEHO.

2. MoBepHUTE PYYKy Perynatopa TemnepaTtypbl B NOOKEHWE, COOTBETCTBYIOLW ee Tpebyemomy
3Ha4YeHUIo TemnepaTypbl. [pU 3TOM [OO/KEH 3aropeTbCs KenTbli CBETOBOW WHAMKATOP,
OMoBeLAWMIt O TOM, YTO BK/KOYEHbl HarpeBaTesibHble 31eMeHTbl. o  AOCTUKEHMM
3a4@aHHOW TemnepaTypbl, PEeryiaTop TemnepaTypbl B aBTOMATMYECKOM pexkume 6byaert
OTKMIOYAaTb M CHOBa BK/OYaTb MOAa4Yy 3/IEKTPOMMTAHMA, TeM CaMbiM KOHTPOJMPYA
Temnepatypy. Mpu 3TOoM cBeTOBOM WHAMKATOP 6yder 3aropatbCA M racHytb. Annapar,
OCHALLLEHHbIN ABYMA peryaatopamu TemnepaTypbl, NO3BOIAET BK/AOYaTb 06a HarpeBaTeNbHbIX
3/1eMeHTa 04HOBPEMEHHO UM KaXKAbll MO OTAENbHOCTH.

3. MNocne NepBMYHOrO Harpesa M OTK/KYEHUA CUIHANbHOM Namnbl NoAoXKauTe 15-20 MUHYT
AN PaBHOMEPHOro nporpesa rpuas.

4. NMogHMMUTE KOAMaK, MOMECTUTE NMPOAYKT Ha PELLETKY.

5. MogHuMmMasa WaM OnycKas KoOJiNaK, YCTAHOBUTE HYXHOE BaM PacCTOfHUE Mexay
HarpeBaTeNbHbIM 3/IEMEHTOM M NOBEPXHOCTLIO 6/11043.

6. Mocne NoAHATUA KoAMNaKa rotosoe 611040 MOMKHO BbIHUMATb.

7. 3aBepwue paboTy, nNepeseamuTe peryaatop TemnepaTypbl Ha MUHWMAbHOE 3HaYeHue U
OTKAoUNTEe 060pYA0BaHME OT CETU 3/1EKTPONUTAHUA.

5. 0O6cnyKuBaHue U yxop,
e [lepen BbiNOMHEHMEM /OBLIX PaboOT MO  06CAYKMBAHUIO HEOBXOAMMO OTKAUUTbL
3N1eKTPONUTaHMe 1 AaTb 060PYA0BaHMIO OCTbITb 40 KOMHATHOM TeMnepaTypbl.
¢ MpoBOANTE OUMCTKY KaxKAblii pa3 noc/ie UCMOb30BaHMA annapaTa.
o [I11A OYMCTKM NOBEPXHOCTU M KOPMyCa WMCMOAb3YWTE BAAMKHYHO MATKYH ry6KY MAM TKaHb.
Mocne O4UCTKM BbITPUTE NOBEPXHOCTb M KOPMYC HACyXo.
* PelleTKka U3 HepXKaBeloLLein CTam U NoAAOH MOTYT BbiTb U3B/IEYEHbI U OYMLLEHbI OTAE/bHO
TEMN/IbIM MbIJIbHbIM PACTBOPOM.
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e He ponyckaetca ucnonb3oBaTb ANA OYMCTKM o0bopyaoBaHuA abpasmsHble maTepuantl,
MeTanMyeckme TrybKM W LWLETKU, KOMoWMEe W pexylwue npeameTbl, arpeccuBHble WU
Xn0opcofeprrallme YucTaLme cpeacTa, 6eH3nH, KUCAOTbI, WEeNoUU U PacTBOPUTENN.
e Ecnn obopysoBaHue He 6yaeT WMCNONb30BaTbCA B TeYeHUE AJUTENbHOTO BPEMEHU
(BbIXOAHbIE, KAHUKY/Abl U T.M.), HEOBXOAMMO OTK/IIOUWUTL 3SNIEKTPOMNUTAHUE WU TLATENBHO
0O4nCTMTb 060pYyAOBaHME.

6. TexHuueckoe 06CNyKMBAHUE U PEMOHT
BHUMAHMUE: PABOTbl MO OBC/TYKUBAHUIO U PEMOHTY LOJ/TKHblI MPOBOAUTBLCA TMPU
NOJIHOCTbKO OTK/AKOYEHHOM  3JIEKTPOMUTAHUK, NYTEM NMEPEBOAA BBOAHOIO
BbIK/TKOYATENA B NMONNOXEHUE «BbIK/1» U OTCOEOUHEHWEM BWUJIKWM OT PO3ETKWU, C
NPUBNEYEHWNEM KBAJTMOULLIMPOBAHHOIO TEXHNYECKOIO NMEPCOHANA.

TexHUyeckoe 0bCyKMBaHWe annapaTa 40/IKHO NPOXOANUTb B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMMU
OOKYMEHTAMM CTPaHbl, r4e WMCMONb3yeTca AaHHbIiM annapaT. peacTaBieHHbI B AaHHOW
WHCTPYKUMK NepeyeHb PaboT HOCUT peKoMeHZaTe IbHbIN XapaKTep.

Mpu TeXHUYECKOM 06CNYKUBaHUM NpoAenainTe caeaytowme paboTbl:

e lpoBeanTe WMHCTPYKTaX M MPOBEPKY 3HAHWI MO MpaBuaam 3KcnayaTauuu nepcoHana,
paboTatoLLero ¢ annapaTom.

e [lpoBeauTe onpoc nepcoHana, paboTalowero c annapaTom, Ha MpegmeT BbiABAEHMA
HexapaKTepHol paboTbl annapaTa.

¢ [poun3BeauTe BU3yasibHYIO NPOBEPKY COCTOAHMA annapara.

¢ [poBepbTe OTCYTCTBUE OrONEHHbIX NPOBOAOS.

e poBepbTe LIE/OCTHOCTb /IMHMM 3a3eM/IEHUA U Lenu 3a3eMeHua camoro annapata (oT
3a)KMMa 3a3emeHusa 40 AOCTYMNHbIX MeTaNIMYecKUX YacTel - CONpPoTUBAEHUE AOMKHO BbITb
He 6onee 0,1 Om).

* BbINOAHWUTE MPOTAMKY KOHTAKTHbIX TOKOBEAyWMX TPynmn, AaTY4MKOB, pesie/KOHTaKTopOsB,
6/10KMPOBOYHBIX MWKPOBbLIKAOYATENEN, TEenN0BOM/TOKOBON 3almTbl U MHbIX 3/1€MEHTOB
aBapUINHOro OTK/OYEHUA, HarpeBaTebHbIX 3/18MEHTOB, CUrHaAbHON apmaTypbl, 061ULOBOK,
KpenesKHbIX 3/1eMeHTOB, MOABUMKHbIX Y3/10B annapara (ecnu Takosble ecTb).

e CMasKy y31a ABMXEHMA KoNnaKa rpuns peKoMeHayeTcs NpoBoAuUTb He peske 0AHOro pasa B
6 MecALeB, UCNO/b3yA NPU 3TOM CMa3Ky, YCTOMYMBYIO K BbICOKUM TeMNepaTypam.

PemoOHT annapata  [O/KEH  OCYWEeCcTBAATLCA  KBAMUPUUMPOBAHHLIM  TEXHUYECKUM
nepcoHaoMm.

M3meHeHMe KOHCTPYKL MM annapaTta 3anpeLLeHo.

B cnyyae HexapakTepHoi paboTbl annapaTta, OTAMYHOM OT HOPMaJibHOW, HeobxoauMmo
06ecTounTb annapaT nyTem rnepesBoAa BBOAHOIO BbIK/OYATENA B NOMOMKEHUE «BbIKN» WU
OTCOeAMHEHUEM BWJIKM OT PO3ETKW, MEPEeKPbITb AOCTYN BOAbl (€CAW TaKOBOM MMeeTcs) U
06paTUTLCA B CEPBUCHYIO CNYKOY.

PaboTa Ha 3aBeJOMO HEUCMNPABHOM annapaTe KaTeropUYECKn 3anpeLLeHa.

C Mpopasua u MNpounsBoanTeNa He MOXeT OblTb BOCTPebOBaHO BO3MELLEHME NPAMOrO UM
KOCBEHHOro yuiepba, KOTOpbli MOr fBWUTbCA CNEeACTBMEM aBapuuM WAM nNpu paboTe Ha

HeucnpaBHOM annaparTe.
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7. TpaHcnopTUPOBKA U XpaHeHue. YTunusauyusa
e [laHHbIA annapaT MOXHO TPAHCMOPTMPOBATL /IO6bIM BUAOM TpaHCNOPTa B COOTBETCTBUM C
npeaynpeauTencHbIMU HaZMUCAMW Ha Tape, a TaKXe C MnpasuiamMu, OeNCTBYOWMMU Ha
KOHKPETHOM BUJE TpaHCMopTa.
e pK Norpyske M TPAHCMOPTUPOBAHUKM anmnapaT Henb3A KaHTOBaTb M MoABepraTb yAapam.
MepemelwaTb TPAHCMOPTHYIO Tapy MO HAK/AOHHON NOBEPXHOCTW, cobnogan TpeboBaHUA
«BEPX» nog, yrnom He 6onee 15%.
¢ TpaHCNOPTUPOBKA annapaTa }Kesae3HO40POKHbIM U aBTOMOOWIbHBIM TPAHCNOPTOM A0/KHA
NPOWU3BOAMTLCA B KPbITbIX TPAHCMOPTHbIX CPeACTBaXx.
e [locne TPaAHCMOPTUMPOBKM annapat Ao/XeH ObiTb pPaboTOCNOCOOHBIM WM HE WMETb
NoBpPEXKAEHUN.
e AnnapaT AO/KEH XPAHWUTbCA B TPAHCMOPTHOM YMNaKOBKE B CKAAACKMX MOMELLEHUAX,
obecneymBatoWwmMx 3alUUTy OT BO3LENCTBMA aTMOCPEPHBIX OCAZKOB M MEXAHUYECKUX
NoBpPEXKAEHUN.
e He ponycKaiTe TpACKM annapara.
e He xpaHWTe annapaT B nepeBepHyTOM BUAE.

MNocne npekpaweHWa 3KcnayaTauuu annapaTta, NO MCTeYeHUU YCTAHOBAEHHOro CpOoKa
CI'Iy>K6bI, opraHM3auuu, OCYLLI,ECTBI'IHIOLLI,GVI 3KCnAayaTtauuio, HEO6XO,EI,VIMO nepenartb ero avudy,
OTBETCTBEHHOMY 3a YTU/IN3aLUULO.

YTunusaumio annapata NnponsBoauTb no O6LLI,VIM npasuaam nepepa60TKM BTOPUYHOTIO CbipbA
B COOTBETCTBUMN C HOPMATUBHbIMU aKTaMM CTPaHbl, rae annapat npoxo4aunT yTuam3auuto.
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