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Fiir den maximal effizienten Betrieb dieser Gerdate und die Minimierung von Verlusten und
Schaden sollte diese Anleitung aufmerksam gelesen und an einem sicheren Ort fiir die nachfol-
gende Nutzung aufbewahrt werden.

I Dieses Gerat ist fur die Verwendung in gastronomischen Einrichtungen bestimmt.

1. WICHTIGE DATEN

Modell Anzahl Korbe Spannung Leistung Abmessungen
HKN-EKT40 | 4 220-240V, 50 Hz 4 kW 540 x 410 x 450
HKN-EKT60 | 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590 x 540 x 450

2. BETRIEBSANWEISUNGEN

1. Im unteren Teil des Nudelkochers sind zwei Temperaturregler montiert, diese kdnnen einzeln
oder zusammen genutzt werden. Der linke Temperaturregler wird fiir die Temperatureinstel-
lung des Behilters links verwendet. Der rechte Temperaturregler wird fir die Temperaturein-
stellung des Behalters rechts verwendet.

2. An die Steckdose anschliefen und einschalten, sodass die griine Anzeige aufleuchtet. Den
Temperaturregler im Uhrzeigersinn auf den gewlinschten Wert in der Temperaturskala drehen,
in diesem Augenblick leuchtet die gelbe Anzeige auf, wobei die griine Anzeige erlischt; das weist
auf das Einschalten der Heizspirale hin. Nach dem Erreichen der vorgegebenen Temperatur
schaltet der Temperaturregler die Stromversorgung automatisch ab; die griine Anzeige leuch-
tet, die gelbe nicht. Gleichzeitig stoppt die Heizspirale. Nachdem die Temperatur ein wenig ge-
sunken ist, schaltet sich der Temperaturregler automatisch ein, wahrend gleichzeitig die gelbe
Anzeige aufleuchtet und die griine Anzeige erlischt, die Heizspirale lauft wieder an, die Tempe-
ratur steigt. Der Betrieb wird somit in einem zyklischen Modus ausgefiihrt, um die Temperatur
im eingestellten Bereich zu halten.

3. Der Nudelkocher ermdoglicht es, die Temperatur im gewlinschten Bereich individuell einzu-
stellen.

4. Werden beim Betrieb des Nudelkochers Abweichungen vom normalen Betriebszustand fest-
gestellt, ist das Gerat sofort auszuschalten und auf Stérungen zu tberprifen. Nach der Repara-
tur kann der Gebrauch des Geréates wieder aufgenommen werden.
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3. FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG:

Fehler Ursache Abhilfe

1. Durch passende Siche-

1. Nach dem Anschlussan | 1. Sicherung des Schalters
rung ersetzen

die Steckdose und dem durchgebrannt N .
. . . 2. Netzkabel tberpriifen
Einschalten leuchtet 2. Stecker nicht fest an die s
. . und Stecker erneut in die
keine Anzeige. Steckdose gesteckt

Steckdose stecken

2. Gelbe Anzeige leuchtet, | 1. Anzeige falsch ange- 1 Anschlussfehler beheben

aber die Temperatur schlossen
. . . 2. Temperaturregler erneu-
der Flussigkeit steigt 2. Temperaturregler nicht ern
nicht intakt.
. Anzeige leuchtet nicht 1. Anzeige falsch ange-
3 zelge feuchtet nicht, zelge Talsch ange 1. Korrekt anschlieRen
Temperaturregler in- schlossen 5 Angzeige erneuern
takt 2. Anzeige defekt ' g

4. WARNHINWEISE VOR DER AUFSTELLUNG

1) Das Gerat ist auf einer ebenen Oberflache aufzustellen, der Abstand zu nicht brennbaren
Objekten (Wande usw.) muss seitlich mehr als 10 cm, hinten mehr als 20 cm betragen.

2) Die Spannung im Stromnetz muss den Parametern des Gerates entsprechen.

3) Der Anschluss an das Stromnetz ist mit einem Schalter mit einer Schmelzsicherung zu verse-
hen. Sicherheitshalber diirfen vor dem Schalter keine anderen Gegenstande aufgestellt wer-
den.

4) Die Erdungsleitung muss an den Anschluss des Systems zum Potentialausgleich an der Riick-
wand des Gerates unter Beachtung der Sicherheitsvorschriften angeschlossen werden.

5) An der hinteren Wand ist eine Kupferschraube vorhanden. Einen Kupferleiter unter Einhal-
tung aller Anforderungen an die Sicherheit der Erdung verwenden.

6) Vor dem Betrieb sicherstellen, dass alle Leitungen sicher befestigt sind, die Spannung in Ord-
nung und die Erdung vorhanden ist.

Das Gehduse des Gerates ist sicher zu erden. Danke fiir Ihr Verstandnis.

5. TRANSPORT UND LAGERUNG

Wahrend des Transports starke StéRe und Kollisionen vermeiden. Wird das Gerat wahrend ei-
ner langeren Zeit nicht benutzt, ist es an einem trockenen Ort, an dem keine dtzenden Gase
vorhanden sind und der vor Niederschlagen geschiitzt ist, unter Beachtung aller Sicherheitsvor-
schriften aufzubewahren.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

1) Sicherheitshalber ist das Geréat vor der Reinigung abzuschalten.

2) Gerat taglich nach der Arbeit mit einem feuchten Tuch mit Reinigungsmittel ohne dtzende
Stoffe reinigen. Es ist ausdriicklich verboten, das Gerat unter einem direktem Wasserstrahl
zu waschen, denn das Wasser kann in die Steuereinheit eindringen und das elektrische
System beschéadigen.
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Seadme tOhusaks kasutamiseks, kahjustuste ja vigastuste valtimiseks,
kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke see edasiseks kasutamiseks turvalises kohas.

lugege seda

! Seade on mdeldud avalikele toitlustust pakkuvatele asutustele.

1. POHINAITAJAD

Mudel Korvide arv Pinge Voimsus MG&6tmed
HKN-EKT40 4 220-240V~50Hz | 4 kW 540 x 410 x 450
HKN-EKT60 6 220-240V~50Hz | 6 kW 590 x 540 x 450

2. KASUTUSJUHEND

1. Pastakiipseti elektrilises osas on kaks termostaati mida saab kasutada koos v&i eraldi. Vasak
termostaat kontrollib vasakpoolse paagi temperatuuri. Parem termostaat kontrollib
parempoolse paagi temperatuuri.

2. Uhendage seade toiteallikaga ja liilitage sisse; siittib roheline mérgutuli. Pd&rake
temperatuuri reguleerimise nuppu pdaripdeva, soovitud temperatuurini; sittib kollane
margutuli ja roheline kustub. See tdhendab, et tubulaarne elektriline soojendi on soojenemas.
Soovitud temperatuuri saavutamisel lilitab termostaat toite automaatselt vilja; roheline
margutuli sittib ja kollane kustub. Samal ajal 1dpetab tubulaarne soojendi soojendamise. Kui
temperatuur veidi langeb, lulitab termostaat toite automaatselt sisse, roheline margutuli
kustub ja kollane siittib — see tdhendab, et tubulaarne elektriline soojendi alustab uuesti
soojendamist kuni temperatuur tduseb. Seega hoiab seade pidevalt maaratud temperatuuri.
3. Pastaklipseti temperatuuri saab madrata valitud reziimile vastavalt eelistustele.

4. Kui pastaklpseti standardreZiim ei t66ta nagu ette ndhtud, tuleb seade viivitamatult vélja
lulitada ja kontrollida. Parast remonti saab seadet uuesti kasutada.

3. TORKEOTSING:

Viga P&hjus Lahendus
1. Margutuli ei sitti kuigi | 1. Luliti  kait labi . .
argutuli ei §u |. uigi lil i kaitse on labi Asendage sobiva kaitsega
seade on toiteallikaga polenud . . L
. . . . . Kontrollige toitekaablit ja
Uhendatud ja sisse | 2. Juhe ei ole korralikult iihendage uuesti
|Glitatud. ihendatud g
1. Margutuli on ihendatud
2. Kollane margutuli pdleb valefti Parandage tGhendus
aga Oli ei soojene . Asendage termostaat
2. Termostaat on vigane.
. . . ... | 1. Madrgutuli thendatud . - .
3. Margutuli ei  sitti, va?gftl: ult-on uhendaty Uhendage digesti.
termostaat to66tab ) Asendage margutuli
2. Margutuli on katki. & sutul

4. ETTEVAATUSABINOUD ENNE PAIGALDAMIST
1) Seade tuleb paigaldada tasasele pinnale. Slttivate esemete (seinad jne) vahele peab jdéama
kiiljel vahemalt 10 cm ja taga 20 cm.

2) Toiteallikas peab vastaka seadme parameetritele.
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3) Toiteallikas tuleb Uhendada kaitsega luliti kaudu. Turvalisuse tagamiseks ei tohi liliti ette
jaada voorkehasid.
4) Maanduse juhe tuleb vastavalt ohutusnduetele tihendada ekvipotentsiaalse slisteemiga
seadme tagumisel kiljel.
5) Seadme tagumisel kiiljel asub vaskpolt. Usaldusvdaarse maanduse tagamiseks tuleb kasutada
koigile nGuetele vastavat vaskjuhet.
6) Veenduge enne kasutamist, et kdik juhtmed on Ghendatud, pinge on tavaparane ja maandus
on dige.
Ohutuse tagamiseks tuleb seadme korpus turvaliselt maandada. Taname mdistva suhtumise
eest.

5. TRANSPORT JA HOIUSTAMINE

Viltige transpordi ajal 166ke ja kokkupdrkeid. Kui seadet pikema aja jooksul ei kasutata, tuleb
see hoiustada kuivad ruumis, kus ei esine terava |Ghnaga gaase ja mis on vastavalt
ohutusnduetele kaitstud niiskuse eest.

6. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1) Ohutuse tagamiseks tuleb seade enne puhastamist valja lulitada.

2) Paeva IGpus puhastage seadet marja lapi ja mitte-s6dvitava puhastusvahendiga. Seadet ei
tohi asetada jooksva vee alla, sest see vGib padseda juhtseadmesse ja kahjustada
elektrisiisteeme.
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To ensure the most efficient operation of this equipment and to minimize the loss and damage,
please read this manual carefully and keep it in a safe place for further use.

I This equipment is intended for use at public catering facilities.

1. MAIN PARAMETERS

Model Number of bas- | Voltage Power Dimensions
kets

HKN-EKT40 4 220-240V, 50 Hz 4 kW 540x410x450

HKN-EKT60 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. OPERATION MANUAL

1. The power part of the pasta cooker is equipped with two thermostats; they can be used
individually or jointly. The left thermostat shall be used for controlling the temperature in the
tank on the left. The right thermostat shall be used for controlling the temperature in the tank
on the right.

2. Plug the equipment into the socket and energize it; the green indicator shall turn on. Turn
the temperature adjuster clockwise to reach the required value on the temperature scale; the
amber indicator shall turn on and the green indicator shall turn off. This means the tubular
electric heater has started operating. Upon reaching the required temperature, the tempera-
ture adjuster can automatically turn off the power; the green indicator shall be on, the amber
indicator shall be off. Meanwhile, the tubular heater shall stop operating. After the tempera-
ture drops a little, the temperature adjuster shall automatically turn on the power; at the same
time, the amber indicator shall turn on and the green indicator shall turn off; the tubular heater
shall resume heating; the temperature shall rise. Thus, the operation shall be carried out con-
tinually to maintain the temperature within the set range.

3. The pasta cooker allows setting the temperature in the required mode to match your pref-
erences.

4. Should any deviations from the standard mode be observed in the pasta cooker operation,
the equipment should be immediately turned off and examined for faults. After repairing, the
equipment can be used again.



3. TROUBLESHOOTING:
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Fault Cause Solution
1. Indicator does not turn 1. Replace with a suitable
. The switch fuse burned P
on after the equipment The olug is not in proper fuse
is plugged in and piug . prop 2. Check the power cable
. contact with the socket .
switched on. and replug it
The indicator is improp-
2.  Amber indicator is on prop 1. Rectify the connection
- . erly connected
but oil temperature is 2. Replace the temperature
. The temperature ad- :
not rising . . adjuster
juster is faulty.
3. Indicator is not on, The indicator isimprop- | 1. Make the proper connec-
temperature adjuster is erly connected. tion
in order The indicator is broken. 2. Replace the indicator

4. PRE-INSTALLATION CAUTIONS

1) The equipment shall be placed on a flat surface, the distance to non-flammable objects (walls
etc.) shall be over 10 cm on the sides and over 20 cm on the rear.

2) Power supply voltage shall correspond to the equipment parameters.

3) Connection to power supply shall be performed via a fuse switch. For the safety reasons, it
is not allowed to place foreign objects in front of the switch.

4) Grounding wire shall be connected to the lead of the equipotential system on the rear wall
of the equipment to comply with safety regulations.

5) There is a copper bolt on the rear wall. The copper wire shall be used in compliance with all
requirements to grounding reliability.

6) Prior to operation, make sure that all the wires are secured, the voltage is normal, the
grounding is present.

For safety reasons, the equipment case shall be reliably grounded. Thank you for understand-
ing.

5. TRANSPORTATION AND STORAGE

Impacts and collisions shall be avoided during transportation. When the equipment is not in
use for a long time, it shall be placed in a dry room with no pungent gas, protected against
precipitation, in accordance with safety regulations.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

1) For safety reasons, power off the equipment before cleaning.

2) Upon finishing the daily work, clean the equipment with wet cloth with non-corrosive de-
tergent. It is strictly prohibited to place the equipment under water jet as water can pene-
trate to the control unit and cause the damage to electric systems.
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Para utilizar estos dispositivos de la manera mds eficiente posible y para minimizar pérdidas y
dafios, se le recomienda leer este manual cuidadosamente y guardarlo en un lugar seguro para
su uso futuro.

! Este equipo esta disefiando para ser utilizado en establecimientos de restauracion.

1. PARAMETROS BASICOS

Modelo Cantidad de | Voltaje Potencia Dimensiones
canastas

HKN-EKT40 4 220-240V, 50 Hz 4 kW 540x410x450

HKN-EKT60 | 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. INSTRUCCIONES DE OPERACION

1. En la parte inferior del cocedor de pasta hay dos termostatos que se pueden utilizar por
separado o juntos. El termostato izquierdo se usa para ajustar la temperatura del tanque en el
lado izquierdo. El termostato derecho se usa para ajustar la temperatura del tanque en el lado
derecho.

2. Conecte e cocedor a un tomacorriente y enciéndalo de modo que se encienda el indicador
verde. Gire el regulador de temperatura hacia la derecha hasta el valor requerido en la escala
de temperatura, en este momento el indicador amarillo se encendera y el indicador verde se
apagara; esto indica que el electrocalefactor tubular ha comenzado a funcionar. Una vez que la
temperatura alcance el valor deseado, el regulador de temperatura podra apagar
automaticamente la alimentacion; la luz verde se encenderd, la luz amarilla se apagara. Al
mismo tiempo, el electrocalefactor tubular dejara de funcionar. Después de que la temperatura
disminuye ligeramente, el regulador de temperatura encenderd automdticamente la
alimentacién, al mismo tiempo que el indicador amarillo se encenderd y el indicador verde se
apagara, el electrocalefactor tubular comenzara a calentarse nuevamente y la temperatura
aumentara. La operacion se lleva a cabo de un modo ciclico para mantener la temperatura en
el rango especificado.

3. El cocedor de pasta permite ajustar la temperatura en el modo deseado de acuerdo con las
preferencias personales.

4. Si durante el uso del cocedor de pasta se detectan desviaciones del modo estandar, debe
apagar el dispositivo inmediatamente y verificar si esté en buenas condiciones. Después de la
reparacion, el dispositivo puede ser utilizado de nuevo.

3. BUSQUEDA Y SOLUCION DE FALLAS:

Falla Causa Solucién
. 1. Elfusible del 1. Sustitdyalo por un fusible
1. Después de conectar el . .
. - interruptor esta adecuado
dispositivo al e
. quemado 2. Verifique el cable de
tomacorriente y conectar , . -
. . 2. Elenchufe no esta alimentaciéon y vuelva a
la alimentacién, el . .
- . bien enchufado en el insertar el enchufe en el
indicador no se enciende. . .
tomacorriente tomacorriente
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1. Elindicador no esta

2. Laluz amarilla estd conectado L
. 1. Arregle la conexion
encendida, pero la correctamente
. 2. Reemplace el regulador
temperatura del aceite 2. Elregulador de
. de temperatura.
no sube temperatura esta
defectuoso.
- . 1. Elindicador esta
3. Elindicador no brilla, ,
conectado 1. Conéctelo correctamente
pero el regulador de . .
incorrectamente. 2. Reemplace el indicador

temperatura funciona . )
P 2. Elindicador estd roto.

4. ADVERTENCIAS ANTES DE LA INSTALACION

1) El dispositivo debe colocarse sobre una superficie plana, la distancia hasta los objetos no
combustibles (paredes, etc.) hacia los lados debe ser de mas de 10 cm, y hacia atras, de mas de
20 cm.

2) El voltaje de la fuente de alimentacién debe corresponder a los parametros del dispositivo.
3) La conexién eléctrica debe estar provista de un interruptor con fusible. Por razones de
seguridad, no se permite colocar objetos extrafios delante del interruptor.

4) La linea de conexidn a tierra se debe estar conectada a la salida de un sistema equipotencial
en la pared posterior del dispositivo de acuerdo con las normas de seguridad.

5) Hay un tornillo de cobre en la pared posterior. Use un cable de cobre cumpliendo todos los
requerimientos de conexion a tierra.

6) Antes del uso, asegurese de que todos los cables estén bien sujetos, que el voltaje esté en
norma y que exista conexion a tierra.

La carcasa del dispositivo debe estar conectado a tierra de manera fiable por razones de
seguridad. Gracias por su comprension.

5. TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

Evite golpes bruscos y choques durante el transporte. Si el dispositivo no se utiliza durante
mucho tiempo, debe colocarse en una habitacion seca que no contenga gases corrosivos y esté
protegida de precipitaciones, de conformidad con las normas de seguridad.

6. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1) Por razones de seguridad, desconecte la alimentacién antes de limpiar.

2) Todos los dias, al terminar el trabajo, limpie el dispositivo con un pafio humedo y
detergente que no contenga sustancias causticas. No se permite lavarlo en agua corriente,
ya que el agua puede ingresar a la unidad de control y causar dafios a los sistemas
eléctricos.
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Afin d'utiliser ces produits le plus efficacement possible et de minimiser les pertes et les
dommages, il est recommandé de lire attentivement ce manuel et de le conserver dans un
endroit s(r pour une utilisation ultérieure.

I Cet équipement est destiné a étre utilisé dans des établissements de restauration collective.

1. PARAMETRES PRINCIPAUX

Modele : Nombre de | Tension Puissance | Dimensions
paniers

HKN-EKT40 4 220-240V, 50 Hz 4 kW 540x410x450

HKN-EKT60 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. MANUEL D'UTILISATION

1. Dans la partie inférieure du cuiseur de pates, il y a deux thermostats ; ils peuvent étre utilisés
séparément ou ensemble. Le thermostat de gauche est utilisé pour régler la température du
réservoir du coté gauche. Le thermostat de droite est utilisé pour régler la température du
réservoir du c6té droit.

2. Branchez-le sur une prise de courant et allumez-le de sorte que le voyant vert s'allume.
Tournez le régulateur de température dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu'a la valeur
souhaitée sur I’échelle de température ; a ce moment, le voyant jaune s’allume et le voyant
vert s’éteint ; cela indique que le chauffage électrique tubulaire a commencé a fonctionner.
Une fois que la température a atteint la valeur souhaitée, le régulateur de température peut
automatiquement mettre I'appareil hors tension ; le voyant vert est allumé, le voyant jaune est
éteint. En méme temps, le chauffage électrique tubulaire cesse de fonctionner. Une fois que la
température a légérement diminué, le régulateur de température met automatiquement
I'appareil sous tension. Parallelement, le voyant jaune s'allume et le voyant vert s'éteint, le
chauffage électrique tubulaire se réchauffe et la température augmente. Le fonctionnement
est effectué de cette fagon en mode cyclique pour maintenir la température dans la plage
spécifiée.

3. Le cuiseur de pates permet de régler la température dans le mode souhaité en fonction de
vos préférences personnelles.

4. Si, pendant le fonctionnement du cuiseur a pates, il y a des écarts par rapport au mode
standard, vous devez immédiatement éteindre I'appareil et vérifier son état. Apres la
réparation, I'appareil peut étre utilisé a nouveau.

3. RECHERCHE DE PANNES ET DEPANNAGE :

Panne Cause Solution
1. Remplacez par un fusible
. L s 1. Fusible de l'interrupteur approprié
1. Une fois connecté ala . P Ffp. . P A
rise et allumé. le grillé 2. Vérifiez le cable
P Y 2. Llafiche est mal d'alimentation et
voyant est éteint. , . o .
branchée dans la prise réinsérez la fiche dans la
prise.

10
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2. Levoyantjaune est 1. Voyant connecté . .
. . . 1. Réparez la connexion
allumé, mais la incorrectement ,
) - . 2. Remplacez le régulateur
température de I'huile 2. Régulateur de .
\ ) . de température
n'augmente pas température défectueux
3. Levoyant nes'allume
pas, le régulateur de 1. Voyant mal connecté. 1. Connectez correctement
température 2. Voyant en panne. 2. Remplacez le voyant
fonctionne bien

4. AVERTISSEMENTS AVANT L’INSTALLATION

1) L'appareil doit &tre placé sur une surface plane. La distance par rapport aux objets non
combustibles (murs, etc.) doit faire plus de 10 cm, derriére I'appareil - plus de 20 cm.

2) La tension d'alimentation doit correspondre aux parametres de I'appareil.

3) Le raccordement électrique doit avoir un interrupteur avec un fusible. Pour des raisons de
sécurité, il est interdit de placer des objets étrangers devant |'interrupteur.

4) La ligne de mise a la terre doit étre connectée a la sortie d'un systéme équipotentiel situé
sur la paroi arriere de I'appareil, conformément aux normes de sécurité.

5) Il y a un boulon de cuivre sur la paroi arriéere. Utilisez un fil de cuivre conformément a toutes
les exigences de fiabilité de la mise a la terre.

6) Avant utilisation, assurez-vous que tous les cdbles sont correctement fixés, que la tension
est normale et que la mise a la terre est présente.

Le boitier de I'appareil doit étre mis a la terre de fagon fiable pour des raisons de sécurité.
Merci pour compréhension.

5. TRANSPORT ET STOCKAGE

Evitez les chocs violents et les collisions pendant le transport. Si l'appareil n'est pas utilisé
pendant une longue période, placez-le dans un local sec ne contenant pas de gaz corrosifs et
protégé des précipitations atmosphériques, dans le respect de toutes les normes de sécurité.

6. NETTOYAGE ET MAINTENANCE

1) Pour des raisons de sécurité, débranchez I'appareil avant le nettoyage.

2) Chaque jour, a la fin des travaux, nettoyez l'appareil avec un chiffon humide et un
détergent ne contenant pas de substances caustiques. Il est strictement interdit de placer
I'appareil directement sous un jet d'eau, car I'eau peut pénétrer dans I'unité de commande
et endommager les systéemes électriques.

11
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Per utilizzare questi apparecchi nel modo piu efficiente possibile e per ridurre al minimo perdite
e danni, si raccomanda di leggere attentamente questo manuale e di conservarlo in un luogo
sicuro per un uso futuro.

I Questo apparecchio e stato progettato per uso nella ristorazione.

1. CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Modello Numero cestelli Alimentazione Potenza Dimensioni
HKN-EKT40 4 220-240V, 50 Hz 4 kW 540x410x450
HKN-EKT60 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. ISTRUZIONI D'USO

1. Nella parte inferiore del cuocipasta ci sono due termostati; possono essere usati
separatamente o insieme. Il termostato sinistro viene utilizzato per regolare la temperatura del
serbatoio sul lato sinistro. Il termostato destro viene utilizzato per regolare la temperatura del
serbatoio sul lato destro.

2. Collegare alla presa e accendere I'alimentazione in modo che la spia verde si illumini. Ruotare
il regolatore di temperatura in senso orario per impostare il valore desiderato sulla scala della
temperatura, in questo momento la spia gialla si accende e la spia verde si spegne; questo
indica che la resistenza elettrica tubolare si € messa in funzione. Dopo che la temperatura
raggiunge il valore desiderato, il termoregolatore pu0 automaticamente spegnere
I'alimentazione; la spia verde & accesa, la spia gialla € spenta. Allo stesso tempo, la resistenza
elettrica tubolare si spegne. Dopo che la temperatura diminuisce un po', il termostato inserisce
automaticamente la alimentazione, allo stesso tempo la spia gialla si accende e la spia verde si
spegne, il riscaldatore elettrico tubolare ricomincia a riscaldare, la temperatura aumenta. I
funzionamento si svolge ciclicamente per mantenere la temperatura nell'intervallo specificato.
3. Il cuocipasta consente di regolare la temperatura nella modalita desiderata in base alle
preferenze personali.

4. Se durante il funzionamento del cuocipasta ci sono degli scostamenti rispetto alla modalita
standard, e necessario spegnere immediatamente |'apparecchio e verificare che la macchina
sia in buone condizioni. Dopo la riparazione I'apparecchio puo essere riutilizzato.

3. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI:

Guasto Causa Rimedio
1. L'apparecchio e _ 1. Sostituire con un fusibile
pp 1. |l fusibile
collegato alla presa - . adatto
; dell'interruttore & . .
elettrica e . 2. Controllare il cavo di
s . . bruciato . .
|'alimentazione e alimentazione e

2. Laspinanon é inserita

reinserire la spina nella
bene nella presa

accesa, ma la spia non

si accende. presa
L . 1. Laspia e collegatain 1. Correggereil
2. Laspia gialla & accesa P & &8
ma |a temperatura modo errato collegamento
. P 2. llregolatore della 2. Cambiare il regolatore di
dell'olio non sale R
temperatura e guasto. temperatura
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3. Laspia non si accende, L .
. . 1. Laspia e collegatain
il regolatore di 1. Collegare correttamente
modo errato

temperatura . 2. Cambiare la spia
. 2. Laspia e guasta.
funzionante

4. AVVERTENZE PRIMA DELL'INSTALLAZIONE

1) L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie piana, la distanza da oggetti non
combustibili (pareti, ecc.) sui lati deve essere superiore a 10 cm, dietro - pit di 20 cm.

2) La tensione di alimentazione deve corrispondere ai parametri dell'apparecchio.

3) La connessione elettrica deve essere dotata di un interruttore con un fusibile. Per motivi di
sicurezza, non posizionare oggetti estranei davanti all'interruttore.

4) La linea di messa a terra deve essere collegata all'uscita di un sistema equipotenziale sulla
parete posteriore dell'apparecchio in conformita con gli standard di sicurezza.

5) Sulla parete posteriore c'é un bullone di rame. Utilizzare un conduttore di rame in conformita
con tutti i requisiti di messa a terra.

6) Prima dell'uso verificare che tutti i fili siano fissati saldamente, che la tensione sia regolare e
che la messa a terra sia presente.

Ai fini di sicurezza il corpo dell'apparecchio deve essere dotato di una messa a terra affidabile.
Grazie per la vostra comprensione.

5. TRASPORTO E STOCCAGGIO

Evitare urti bruschi e collisioni durante il trasporto. Se I'apparecchio non viene utilizzato per un
lungo periodo, dovrebbe essere tenuto in un luogo asciutto che non contenga gas corrosivi e
sia protetto dalle precipitazioni, nel rispetto di tutti gli standard di sicurezza.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

1) Per motivi di sicurezza, spegnere la corrente prima di pulire.

2) Ognigiorno al termine del lavoro pulire I'apparecchio con un panno umido e un detergente
che non contenga sostanze caustiche. E severamente vietato mettere |'apparecchio sotto
un getto diretto di acqua, poiché I'acqua puo penetrare nell'unita di controllo e provocare
danni ai sistemi elettrici.
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Lai Sie izstradajumi tiktu ekspluatéti maksimali efektivi un lai lidz minimumam samazinatu
zaudéjumus un kaitéjumu, ieteicams uzmanigi izlasit $o rokasgramatu un glabat to drosa vieta
turpmakai izmantosanai.

1 Siiekarta ir paredzéta izmanto$anai sabiedriskas édinasanas uznémumos.

1. GALVENIE PARAMETRI

Modelis Grozu skaits Spriegums Jauda Gabartti
HKN-EKT40 | 4 220-2408B, 50 Hz 4 kW 540x410x450
HKN-EKT60 | 6 220-2408B, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. EKSPLUATACIJAS INSTRUKCUA

1. Makaronu varitaja apaksdala ir uzstadtti divi termostati; tos var izmantot atseviski vai kopa.
Kreisais termostats tiek izmantots tvertnes temperatiras regulésanai no kreisas puses. Labais
termostats tiek izmantots tvertnes temperatiras regulésanai no labas puses.

2. Pieslédziet kontaktrozetei un ieslédziet barosanu, lai iedegtos zalais indikators. Pagrieziet
temperatiras regulatoru pulkstenraditaja kustibas virziena lidz vajadzigajai veértibai
temperatiras skala; $aja bridi ieslégsies dzeltenais indikators un izslégsies zalais indikators. Tas
nozimé, ka ir sacis darboties caurulu elektrosilditajs. Péc nepiecieSamas temperatlras
sasniegSanas temperatiras regulators var automatiski atslégt barosanu; deg zalais indikators
un nedeg dzeltenais indikators. Vienlaicigi beidz darboties caurulu elektrosilditajs. Péc tam, kad
temperatira bis nedaudz pazeminajusies, temperatliras regulators automatiski ieslégs
barosanu; vienlaicigi ieslégsies dzeltenais indikators un nodzisis zalais indikators, caurulu
elektrosilditajs atkal saks sildiSanu un temperatiira paaugstinasies. Tadéjadi darbiba notiek
cikliska rezima, lai temperatlru uzturétu uzdotaja diapazona.

3. Makaronu vartajs lauj iestatit temperatiru vajadzigaja rezima atbilstosi lietotaja vélmém.
4. Ja makaronu varitaja ekspluatacijas procesa tiek pamanitas novirzes no standarta rezima,
iekarta nekavéjoties jaizslédz un japarbauda tas darbderigums. lekartu atkal drikst izmantot péc
remonta.
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3. DEFEKTU MEKLESANA UN LIKVIDESANA

LV

Defekts Célonis Risinajums
1. Nomainiet pret

1. Péc pieslégsanas Pardedzis slédza piemérotu drosinataju.
kontaktrozetei un drosinatajs 2. Parbaudiet barosanas
barosanas ieslégsanas Kontaktdaksa nav ciesi vadu un vélreiz ievietojiet
nedeg indikators. iesprausta kontaktrozeté kontaktdaksu

kontaktrozete.

2. Deg dzeltenais Nepareizi pievienots 1. lzveidojiet pareizu
indikators, bet ellas indikators savienojumu.
temperatira Bojats temperaturas 2. Nomainiet temperaturas
nepaaugstinas regulators regulatoru.

3. Nedeg indikators, N - .

_ Nepareizi pievienots 1. lzveidojiet pareizu
temperatiras . e
. indikators savienojumu.
regulators ir darba o S
Kartib3 Bojats indikators. 2. Nomainiet indikatoru.

4. BRIDINAJUMI PIRMS UZSTADISANAS

1) lekarta jauzstada uz lidzenas virsmas; attalumam no lidz nedegosiem objektiem (sienam u.
c.) sanos jabut vairak par 10 cm, aizmuguré — vairak par 20 cm.

2) Barosanas tikla spriegumam jaatbilst iekartas parametriem.

3) Piesléegums barosanas tiklam jaizveido, izmantojot slédzi ar kistoSo drosSinataju. DroSibas
nolikos pirms slédzZa nav atlauts izvietot nepiederosus priekSmetus.

4) Zeméjuma linija japieslédz ekvipotencialas sistémas izvadam iekartas aizmuguré, ievérojot
drosibas normas.

5) lekartas aizmuguré ir vara skrive. Izmantojiet vara vadu, ievérojot visas prasibas attieciba uz
zemé&juma drosibu.

6) Pirms ekspluatacijas parliecinieties, ka visi vadi ir droSi nostiprinati, spriegums ir normas
robezas un ir izveidots zemeé&jums.

Drosibas nolukos iekartas korpuss drosi jaiezemé. Paldies par sapratni!

5. TRANSPORTESANA UN UZGLABASANA

Transportésanas laika nepielaujiet straujus triecienus un sadursmes. Ja iekarta ilgstoSi netiek
izmantota, ta, ievérojot visas drosibas normas, janovieto sausa telpa, kura nav kodigu gazu un
kas ir aizsargata pret nokrisSniem.

6. TIRISANA UN APKOPE

1) Drosibas nolikos pirms tiriSanas izslédziet baroSanu.

2) Katru dienu péc darba beigSanas veiciet tiriSanu ar mitru dranu, kas samitrinata
mazgasanas Iidzekli, kurs nesatur kodigas vielas. Stingri aizliegts ievietot iekartu zem tiesas
Gdens striklas, jo Gdens var iek|at vadibas bloka un izraisit elektrosistémas bojajumu.
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Siekiant, kad Sie gaminiai bty kuo efektyviau naudojami ir kad bty sumazinta nuostoliy ir
pazeidimy, rekomenduojama atidziai perskaityti Sig instrukcijg ir laikyti jg saugioje vietoje, kad
galétumeéte jg naudoti ateityje.

1 Sis prietaisas skirtas naudoti visuomeninio maitinimo jstaigose.

1. PAGRINDINIAI PARAMETRAI

Modelis Krepsiy kiekis Jtampa Galia Gabaritai
HKN-EKT40 | 4 220-240V, 50 Hz 4 kW 540x410x450
HKN-EKT60 | 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. EKSPLOATAVIMO INSTRUKCUJA

1. Apatinéje makarony viryklés dalyje yra du termostatai; juos galima naudoti atskirai arba
kartu. Kairysis termostatas naudojamas reguliuoti rezervuaro temperatirg iS kairés puses.
Desinysis termostatas naudojamas reguliuoti rezervuaro temperatirg iS desinés pusés.

2. Pajunkite prie tinklo lizdo ir jjunkite maitinimg, kad uZsidegty Zalias indikatorius. Pasukite
temperatiros reguliatoriy pagal laikrodZio rodykle iki reikiamos vertés temperatlros skaléje,
tuomet uzsidega geltonas indikatorius, o Zalias indikatorius uzgesta; tai rodo, kad pradéjo veikti
vamzdinis elektrinis Sildytuvas. Kai temperatlra pasiekia reikiamos vertés, temperatiiros
reguliatorius gali automatiskai iSjungti elektros maitinima; dega zalias indikatorius, geltonas
indikatorius nedega. Kartu nustoja veikti vamzdinis elektros Sildytuvas. Kai temperatira Siek
tiek sumazéja, temperatiros reguliatorius automatiskai jjungia elektros maitinima, tuo paciu
metu jsijungia geltonas indikatorius ir uzgesta Zalias indikatorius, vamzdinis elektrinis Sildytuvas
vél pradeda Sildyti, temperatira pakyla. Tokiu badu darbas vyksta ciklo rezimu kad islaikyti
temperatirg nustatytame diapazone.

3. Makarony viryklé leidZia reguliuoti temperatirg norimu reZimu pagal asmeninius
pageidavimus.

4. Jei makarony viryklés naudojimo metu pastebéjote nukrypimus nuo standartinio rezimo,
nedelsdami iSjunkite jrenginj ir patikrinkite, ar masina nesugedo. Suremontavus jrenginj
galésite naudotis juo vél.
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3. GEDIMY NUSTATYMAS IR SALINIMAS:

Gedimas PrieZastis Salinimo biidas
1. Pakeiskite jj tinkamu
1. Pajungus prie elektros 1. Perdegé jungiklio saugikliu
lizdo ir jjungus saugiklis 2. Patikrinkite elektros
maitinimg nedega 2. Kistukas ne iki galo maitinimo laidg ir i$ naujo
indikatorius. jkistas j tinklo lizdg jdékite laido kistuka j

elektros lizda

. . 1. Neteisingai pajungtas . . .
2. Geltonas indikatorius indikatorius 1. Sutvarkykite pajungimg

dega, taciau tepalo 2. Pakeiskite temperatlros

_ . 2. Sugedo temperatiros ) .
temperatira nedidéja . . reguliatoriy
reguliatorius.

. N indikatori 1. Neteisi i paj t
3 edega |n_d| atorius, . e.elsmglal pajungtas 1. Sutvarkykite pajungima
temperaturos indikatorius. 2 Pakeiskite indikatori
reguliatorius veikia 2. Sugedo indikatorius. ' 4

4, SPEJIMAI PRIES MONTUOJANT JRENGIN]

1) Jrenginys turi bati pastatytas ant lygaus pavirsiaus, atstumas nuo nedegiy objekty (sieny ir
pan.) iki Sony turi bati didesnis kaip 10 cm, iki uzpakaliné dalies - didesnis, kaip 20 cm.

2) Elektros tinklo jtampa turi atitikti jrenginio parametrus.

3) Pajungiant prie elektros tinklo bitina jrengti lydy saugiklj. Saugumo tikslais draudZiama déti
pasalinius daiktus pries jungiklj.

4) Jzeminimo sistema turi bati pajungta prie ekvipotencinés sistemos jungties ant uzpakalinés
jrenginio sienos laikydamasi saugos normy.

5) Ant uZpakalinés jrenginio sienos yra varinis varztas. Naudokite vario laidg laikydamasi visy
reikalavimy, susijusiy su jZeminimo patikimumu.

6) PrieS naudodami patikrinkite, ar visi laidai gerai pritvirtinti, ar normali jtampa, ar yra
iZeminimas.

Saugumo tikslais jrenginio korpusg bitina gerai jZzeminti. Dékojame uz supratima.

5. TRANSPORTAVIMAS IR LAIKYMAS
Transportavimo mety saugokite nuo staigiy smugiy ir susiddrimy. Jei prietaisas nenaudojamas
ilgg laikg, jis turi bati laikomas apsaugotoje nuo krituliy sausoje patalpoje, kurioje néra édziy
dujy, laikydamasi visy saugos normuy.

6. VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

1) Saugumo tikslais pries valydami iSjunkite elektros maitinima.

2) Kiekvieng dieng baigus darbg valykite drégna Sluoste su plovimo priemone, neturincia
edziy medZiagy. Grieztai draudZiama déti tiesiogiai po tekanciu vandeniu, nes vanduo gali
patekti j valdymo blokg ir sukelti elektros sistemy gedima.
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W celu maksymalnie skutecznego u uzytkowania niniejszego urzadzenia oraz
zminimalizowania strat i uszkodzen, zaleca sie uwazne przeczytanie niniejszej Instrukcji i
przechowywanie jej w bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

I Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w punktach zbiorowego zywienia.

1. PODSTAWOWE PARAMETRY

Model Liczba koszy Napiecie Moc Wymiary
HKN-EKT40 4 220-240V, 50 Hz 4,0 kW 540x410x450
HKN-EKT60 6 220-240V, 50 Hz 6 kW 590x540x450

2. INSTRUKCJA OBStUGI

1. W dolnej czesci warnika do makaronu znajduja sie dwa termostaty; mogga by¢ uzywane
osobno lub razem. Lewy termostat stuzy do regulacji temperatury zbiornika po lewej stronie.
Prawy termostat stuzy do regulacji temperatury zbiornika po prawej stronie.

2. Podtacz do gniazdka elektrycznego i wiacz zasilanie, aby zaswiecit sie zielony wskaznik. Prze-
kre¢ regulator temperatury zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do wymaganej wartosci na
skali temperatur, w tym momencie zapali sie 26ty wskaznik, natomiast zielony wskaznik
zgasnie; to oznacza, ze rurowy elektryczny element grzejny zaczat dziata¢. Gdy temperatura
osiggnie zadang wartos¢, regulator temperatury moze automatycznie odtgczy¢ zasilanie; pali
sie zielone Swiatto; zotte Swiatto jest wytgczone. Réwnoczesnie przestaje dziataé rurowy el-
ektryczny element grzejny. Po nieznacznym spadku temperatury termostat automatycznie
wtgcza zasilanie, w tym samym czasie zapala sie z6tty wskaznik, a czerwony wskaznik gasnie,
rurowy elektryczny element grzejny zaczyna ponownie grzac, temperatura sie zwieksza. W ten
sposob praca jest wykonywana w trybie cyklicznym i temperatura sie utrzymuje w ustawionym
zakresie.

3. Warnik do makaronu umozliwia dostosowanie temperatury w zgdanym trybie zgodnie z
osobistymi preferencjami.

4. Jesli podczas pracy warnika do makaronu wystepujg odchylenia od trybu standardowego,
nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i sprawdzic, czy dziata ono poprawnie. Po naprawie
urzadzenie moze by¢ uzytkowane ponownie.

3. ZNAJDOWANIE | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Usterka Przyczyna Rozwigzanie
1 Zmien -
1. Po podtgczeniu do 1. Przepalit sie bezpiecznik mlen n'a odpowiedni
. . . . bezpiecznik
gniazdka i wtgczeniu wytgcznika . s .
S L . , 2. Sprawdz kabel zasilajgcy i
zasilania wskaznik sie nie 2. Wtyczka jest luzno . -
. ponownie widz wtyczke do
zapala podtaczona do gniazdka

gniazdka
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1. Nieprawidtowo
podtaczony wskaznik
2. Uszkodzony regulator

1. Napraw podtaczenie
2. Wymien regulator

2. Z6tta lampka $wieci sie,
ale temperatura oleju nie

wzrasta temperatury
temperatury

3. Wskaznik sie nie Swieci, 1. Nieprawidtowo 1. Podtacz wskaznik

regulator temperatury podtaczony wskaznik poprawnie

dziata 2. Wskaznik sie zepsut 2. Wymien wskaznik

4. OSTRZEZENIA PRZED INSTALACJA

1) Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na réwniej powierzchni, odlegtosé¢ od niepalnych
przedmiotdow (Scian itp.) po bokach powinna by¢ wieksza niz 10 cm, z tytu - wieksza niz 20 cm.
2) Napiecie w sieci elektrycznej musi odpowiada¢ parametrom urzadzenia.

3) Potaczenie elektryczne musi by¢ wyposazone w przetacznik z bezpiecznikiem. Ze wzgledéw
bezpieczenstwa nie wolno umieszczac ciat obcych przed przetgcznikiem.

4) Linia uziemienia powinna by¢ podfgczona do wyjscia systemu ekwipotencjalnego na tylnej
Sciance urzadzenia zgodnie z przepisami w zakresie bezpieczenstwa.

5) Na tylnej Sciance znajduje sie miedziana $ruba. Uzywaj drutu miedzianego zgodnie ze
wszystkimi wymaganiami dotyczgcymi zapewnienia niezawodnosci uziemienia.

6) Przed rozpoczeciem uzytkowania upewnij sie, ze wszystkie przewody sg dobrze przymoco-
wane, napiecie jest w normie, uziemienie zapewnione.

Obudowa urzadzenia powinna by¢ doktadnie uziemiona ze wzgledéw bezpieczenstwa.
Dziekujemy za zrozumienie.

5. TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Unikaj gwattownych wstrzaséw i kolizji podczas transportowania. Jedli urzadzenie nie jest uzy-
wane przez dtuzszy czas, nalezy je umiesci¢ w suchym pomieszczeniu, ktére nie zawiera gazéw
zracych i jest chronione przed opadami atmosferycznymi, zgodnie ze wszystkimi przepisami w
zakresie bezpieczenstwa.

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1) Ze wzgleddw bezpieczenstwa wytgcz zasilanie przed czyszczeniem.

2) Codziennie po zakonczeniu pracy nalezy czysci¢ urzgdzenie wilgotng szmatka i deter-gen-
tem, ktéry nie zawiera substancji zragcych. Surowo zabrania sie umieszczania urzadzenia pod
bezposrednim strumieniem wody, poniewaz woda moze dosta¢ sie do bloku stero-wania i
spowodowac uszkodzenie instalacji elektryczne;j.
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B uenax makcumanbHo 3pPeKTUBHOM IKCNAyaTaLMU HACTOALMX U3AENUA U MUHUMMU3ALLUU MNO-
Tepb U yuiepba peKoMeHAyeTcs BHUMATENbHO MPOYECTb HACTOsLLEE PYKOBOACTBO U XPaHUTb
€ro B HaZeXHOM MecTe AN NoCneayowero NCnoab3oBaHus.

! JaHHoe o6opyp,OBaHV|e npeaHasHa4yeHo 4NA UCNOJ1Ib30BAHUA Ha NpeanpuUAaTUAX 06LLI,€CTB€H-
HOro NUTaHUA.

1. OCHOBHbIE MAPAMETPbI

Mogenb Kon-Bo Kop3uH HanpaxeHune Mouwu- labapuTbl
HOCTb

HKN-EKT40 4 220-2408B, 50 'y, 4 kBT 540x410x450

HKN-EKT60 6 220-2408B, 50 'y, 6 KBT 590x540x450

2. UHCTPYKUUU NO 3KCNNYATALUUU

1. B HMKHE YacTV MAKapOHOBaPKM YCTaHOB/EHbI ABa TEPMOCTATa; UX MOMKHO MCNO/b30BaTb
No-0TAEe/IbHOCTU UK BMecTe. JIeBblli TePMOCTAT UCMOJb3yeTCA ANA PETYIMPOBKMN TEMMNEPATYPbI
pesepByapa C N1eBOI CTOPOHBI. MpaBblit TEPMOCTAT UCMOAb3YETCA A/1A PEryANPOBKM Temnepa-
TYypbl pe3epByapa C NPaBoil CTOPOHbLI.

2. MoAKNOUUTL K PO3ETKE M BKAKOUYUTbL NMMTaHMe, YTOBbI 3asKercs 3e/ieHblit nHamkaTop. Mosep-
HYTb PeryisaTop TeMnepaTypbl MO YaCOBOM CTPeJiKe A0 HEOBXOAMMOro 3HaYEHUA Ha Temnepa-
TYPHOW LUKaJe, B 3TOT MOMEHT BKJIKOYAETCA KETbI MHAMKATOP, a 3e/1eHbI MHAWKATOP racHeT;
3TO rOBOPUT O TOM, YTO Hayan paboTaTtb TPybUaTbIN INeKTpoHarpesaTesb. [locae JOCTUXKEHURA
TemnepaTypoi HeobX04MMOro 3HaYEHMA PEryAATOP TeMNepPaTypbl MOXKET aBTOMATUYECKN OT-
KAOUUTb NUTaHME; 3e/eHbIN UHAMKATOP CBETUTCA, KEeNTblih He ropuT. O4HOBPEMEHHO C 3TUM
npekpawaer paboTate TpybuyaTblil 3NeKTpoHarpeBaTenb. Mocne Toro, Kak TemnepaTypa He-
MHOTO CHU3UTCSA, PEryNATOP TEMMNEPATYPbl aBTOMAaTUYECKM BKIOYAET MMTaHME, OAHOBPEMEHHO
C 3TMM BK/IHOYAETCA KE/TbI MHAMKATOP M racHET 3e/1eHbI UHAMKATOP, TPY6UaTbI 371eKTPo-
HarpesaTe/lb BHOBb HaUYMHAET Harpes, TemnepaTtypa nosbilwaeTtcA. PaboTa ocyuiecTsasercs Ta-
KMM 06pa3om B LMKANYECKOM peXKMMe A1A NogAepKaHua TemnepaTtypbl B 3a4aHHOM Auana-
30He.

3. MaKapoHoBapKa No3BO/AET HacTpanBaTb TeMNePaTypy B HYXKHOM perKMme B COOTBETCTBUM
C IMYHBIMM NPELNOUTEHUAMM.

4. Ec/v B npoLiecce 3KCniyaTauum MakapoHOBapKW OTMEYatoTCA OTKIOHEHUS OT CTaHA4APTHOroO
pexuma, cnegyer HemMeANEHHO BbIK/OUUTb YCTPOWCTBO M MPOBEPUTL MALUMHY HA UCNPABHOCTD.
Mocne pemMoHTa yCTPOMCTBOM MOKHO NOJ1b30BaTbCS BHOBb.

3. NOUCK U YCTPAHEHWUE HEUCMPABHOCTEM:

HewucnpasHoOCTb MpunymnHa PeweHne

1. T[lomeHATb Ha noaxoaA-

1. Tocne noagknoyeHUA K 1. MNeperopen npepoxpa- N
A perop PEAOXP WK1 NnpeaoxpaHnTenb

po3eTKe M BK/IOYEHUA HUTEeNb BbIKAKOYaTeNA
2. MpoBepwuTb Kabenb NuTa-
NUTAHWUA, UHOMKaATOP 2. lWTtencenb HENNOTHO BO-
HWA 1 3aHOBO BCTaBUTb
He ropuT. TKHYT B PO3€eTKY

wtencesib B PO3eTKYy
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2. Xentbih Hgukatop ro- | 1. HenpasunbHO nogknto-
1. WcnpasuTb nogxntoyeHne
pUT, 0AHAKO Temnepa- YeH UHAMKAToP
2. 3aMeHMuTb perynaTtop
Typa macna He NoBbl- 2. HewucnpaseH perynarop
TemnepaTypbl
waerca TemnepaTypbl.
3. He cBetut nHaukartop, 1. HenpasuabHO NOAKAIO-
1. MoAKknouYMTb NPaBUALHO
perynatop temnepa- YeH MHOMKATOP.
2.  3aMeHUTb HAMKaTop
TYpbl UCNpaBeH 2. Cnhomanca nHgukarop.

4, NMPEAYNPEXAEHUA NEPEA YCTAHOBKOW

1) YcTpoiicTBo cnepyeT pasmeliaTb Ha POBHOM MOBEPXHOCTW, PACCTOAHWE OT HECropaembix
061beKToB (CTeHbl U T.4.) N0 6oKam A0MKHO cocTaBaaTb 6onee 10 cm, c3agn — 6onee 20 cm.

2) Hanps»KeHWe B CETU NUTaHUA SO/KHO COOTBETCTBOBATb NapameTpam yCTPOMUCTBa.

3) NopKNtoYEHME K 3/1eKTPOCETU HEOBXOANMO CHAabAWTL BbIKAOYaTENIEM C NIABKMM Npesoxpa-
HUTenem. B uenax 6e3onacHOCTM He AOMNYCKaeTcA pasMmellaTb NOCTOPOHHUE NPeAMETbI Nepes,
BbIK/IlOYaTENEM.

4) N'nHWA 3a3emneHmnsa J0MKHA BbITb MOAKAOUEHA K BbIBOAY SKBUMOTEHLMAbHOM CUCTEMDBI HA
3aZHel CTeHKe ycTpoWcTBa ¢ cobtoaeHnem Hopm 6e3onacHocTH.

5) Ha 3aaHei cTeHKke umeeTca meaHbI 60T, Mcnoib3oBaTb MegHbIM NPoOBOA € cobtoaeHnem
Bcex TpeboBaHMI K 0becnevyeHu o HageKHOCTU 3a3eM/IEHMA.

6) Mepep, akcnnyaTaumel ybeamTbca B TOM, YTO BCE MPOBOAA HAAEKHO 3aKpenieHbl, Hanpsaxe-
HWe B HOPMe, 3a3eM/eHMe NPUCYTCTBYET.

Kopnyc ycTpoiicTBa cnepyeTt HaAeKHO 3a3eManTb B Lienax 6esonacHoctn. Cnacnbo 3a noHu-
MaHue.

5. TPAHCMMOPTUPOBKA U XPAHEHUE

Bo Bpems TpaHCMOPTUPOBKKU M3beratb Pe3KUX YAapOB W CTOSIKHOBEHWIA. EC/iM yCTPOICTBO He
MCMOJ/Ib3YyeTCA B TEYEHWE A/IMTENbHOIO BPEMEHM, ero CiefyeT MOMECTUTb B CyX0e NOMeLLEHUE,
He cofeprallee eKMX ra3os v 3aLMLLEHHOE OT 0CaAKOB, C cobaoaeHmem Bcex Hopm 6esonac-
HOCTMW.

6. YACTKA U OBCNNYXKUBAHUE

1) B uenax 6e3onacHOCTM nepes YUCTKON OTKAOUYNUTD NUTAHKE.

2) ExegHeBHO MO 3aBeplieHUM paboTbl NPOU3BECTM YMCTKY BAAKHOW TKAHbIO C MOIOLLUM
cpefcTBom 6e3 coaepkaHua egkux sewects. CTporo 3anpewiaeTca NomeLlaTts nog nps-
MYIO CTPYIO BOAbI, MOCKOJ/IbKY BOAA MOMKET NONacTb B 610K yNpaBAeHUA U BbI3BATb NOBpe-
KOEHUE 3NEKTPUYECKUX CUCTEM.
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