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1. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-MDO05 HKN-MDO0505
Temperature range, °C 60-300

Exterior dimensions, mm 485*%355%195 485*355*340
rIz]i::ensions of the wire baking rack, 360%340 360*340, 2 pcs
Maximum pizza size, cm 30

Mains parameters 220-240 V/50 Hz

Power, kW 1.13 2.26
Weight, kg 8.2 15

The Manufacturer reserves the right to change the appearance and design of the machine in
order to improve its operational characteristics while leaving its technical characteristics
unchanged.

2. INSTALLATION AND SETTING-UP

e Attention! Installation and commissioning should be performed by duly qualified and
licensed technical personnel as required by the regulations of the country where this
equipment is used.

e Warning! For your safety, the machine should be earthed.

e Make sure that the mains voltage corresponds to the operating voltage of the machine, check
the installation of protection devices, and make sure that they conform to the respective power
and characteristics ratings.

e The voltage error should not exceed * 10%; otherwise, there may be problems with
insufficient heating of the oven or rapid failure of the heating elements.

¢ Protection equipment should be located in the immediate vicinity of the machine or in the
switchboard if the latter is directly accessible. The socket should meet the safety requirements
and have reliable grounding.

¢ The machine should be installed on a fireproof surface.

¢ The electrical wiring should conform to the rated power of the machine. Non-conformity may
result in fire.

e Loosening of the fasteners of the components, electrical connections and moving
mechanisms might occur during transportation of the unit, so these shall be checked before
the first start.

¢ Do not allow the cable to be placed between objects and furniture that may exert pressure
and damage the power cable. Do not bend or tangle the cable.

¢ Do not use household extension cords to connect the machine.

e Improper wiring or plug/socket malfunction may result in fire.

¢ For installation of the machine, a well-ventilated room is required. It is further recommended
to install the machine in such a way that the oven is under an exhaust hood.
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¢ The machine should be installed on a stable non-slip horizontal base at a distance of at least
100 mm from any walls, ramps, steps and other equipment. The machine should not be
installed near wash tanks and sink units or other thermal equipment.
¢ Do not install the oven in the immediate vicinity of flammable materials (wooden and plastic
panels, containers with flammable liquids, gas, etc.). Do not allow flammable objects to come
into contact with the hot surfaces of the oven.

» Before the first use of the machine, remove all packaging materials, leaflets, plastic bags, etc.,
from the machine surfaces, then clean the machine in accordance with Section 5. Maintenance
and Care.

e At the first start, perform the firing procedure. To do this, place the baking rack inside, turn
on the machine, set the thermostats to the maximum value for 10 minutes, then turn off the
power and open the oven to remove foreign odors. The procedure is performed once at the
first start.

* Never allow any personnel not familiar with this manual and not duly briefed on safety issues
to operate the machine, as this might lead to injury or death.

* Take proper measures to protect the unit from rain and moisture.

3. SAFETY

e Attention! Only people familiar with this manual and briefed on safety issues may be
allowed to use this equipment.

e |t is required to strictly comply with the occupational and fire safety and sanitary regulations
in accordance with the rules of the country where this unit is operated during installation,
preparation for operation, operation, maintenance and repair, along with the requirement to
ensure compliance with the safety requirements described in this manual.

* Keep the machine out of reach of children.

* The machine should not be left unattended during operation.

¢ Do not touch the heated surface with your bare hands or wrists! This will lead to burns!
While working with the equipment, in order to avoid burns, care should be taken and protective
gloves as well as the appropriate kitchen inventory — spatulas, tongs, etc. — should be used.
¢ Do not store flammable items in the immediate vicinity of the machine.

e Store the machine in a place with an ambient temperature below 45° C and a humidity of no
more than 85%.

¢ |f the machine is not in use or is used in adverse weather conditions, disconnect it from the
power supply to prevent accidents.

e It is strictly forbidden to wash the unit in open water. Failure to comply with this rule may
result in equipment damage and personal injury, possibly fatal. Do not allow water to come in
contact with the socket and switch.

¢ Do not wash the surfaces of the equipment without preliminary cooldown.

* Before washing, repairing or moving the machine, first unplug it from the wall socket.

¢ If you notice any damage to the power cable, replace it immediately. Otherwise, it may cause
electric shock or fire.

¢ Do not touch the power cable with wet hands, or electric shock may occur.



EN

¢ Perform maintenance or repair only after the machine has been disconnected from the power
supply.

¢ Do not touch the switch or plug with wet hands.

* Do not move the machine during operation.

¢ Never pull the power cable when disconnecting the power; always pull out the plug.

¢ The unit is not intended for use by children, persons with reduced physical or mental abilities,
as well as by those without experience and relevant knowledge. Exceptions can be made if
supervision or briefing is provided by a person responsible for the safety of such people.

The unit must not be operated:

¢ in case of malfunction of the machine;

e in case of damage or having fallen;

e in case of damage to the power cable or plug.

4. OPERATING PROCEDURE

¢ This oven is designed for the heat treatment of food items, namely for the following types of
cooking: baking pizzas and bread products, heat treatment of gastronomic products with the
use of dishes, and baking in special baking molds.

¢ Avoid opening the hearth door for a long time during operation. This will lead to cooling of
the oven chamber and may worsen the quality of the cooked items.

* The oven timer does not turn off the process of heating. It serves as a device for alerting the
end of the cooking process if the cooking period has been set. The operating range of the timer
is 0-15 minutes.

e If an item is baked unevenly, change the set temperatures for each hearth. For different types
of products, cooking technologies can vary greatly, so it is required to select the necessary
temperature modes individually. General recommendation: try to set the temperature of the
lower hearth to 20° C higher than the temperature of the upper hearth.

e The internal light can be turned on separately and is not related to the operation of the
heating elements. The internal light serves for better visual control of items during cooking, but
it is not strictly required for the normal operation of the machine.
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Main parts and components
HKN-MDO05:

. Upper casing
. Side panel
Legs

. Thermostat

. "On/off" switch a1
Timer @
. Heating element
. Crumb tray

. Wire baking rack

OWONOU A WNPR

HKN-MDO0505:

. Lower chamber

. Upper chamber

. Lower thermostat

. Lower "on/off" switch
Timer

. Upper thermostat

. Upper "on/off" switch
. Upper casing

. Side panel

10. Legs

Operation

1. Turn on the power supply (plug it in).

2. Turn the switch to the "on" position.

3. Set the knobs of the thermostats to the desired temperature. The light indicator should light
up to indicate that the heating elements are switched on. When the set temperature is reached,
the thermostat will automatically turn off the power supply and turn it on again when the
temperature starts to drop, thereby controlling the temperature. The light indicator will light
up and go out.

4. After the initial heating and turning off the warning lamp, wait 10-15 minutes for the
chamber to warm up evenly.

5. If necessary, set the timer to the required time value.

6. After completing the operation, turn the thermostats to the minimum value, turn the timer
to the value "0", then turn the switch to the "off" position.

7. Disconnect the equipment from the power supply.
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5. MAINTENANCE AND CARE

¢ Prior to any maintenance, turn off the power of the machine and allow it to cool down to
room temperature.

¢ Clean the surfaces after using the machine at the end of each shift.

¢ Use a damp soft sponge or cloth to clean the body. Wipe the body dry after cleaning.

* To clean the cooled chamber, use a semi-dry or dry soft sponge or cloth without the addition
of detergents. After cleaning, wipe the chamber dry.

¢ Never clean the equipment using any abrasive materials, metallic sponges or brushes, pricking
or cutting items, aggressive or chlorine-containing detergents, gasoline, acids, alkalies or
solvents.

¢ If the equipment is not to be operated for a long time (during days off, holidays, etc.), it shall
be shut off from the power supply and thoroughly cleaned.

6. MAINTENANCE AND REPAIR

ATTENTION: MAINTENANCE AND REPAIR SHALL BE CARRIED OUT WITH THE POWER SUPPLY
COMPLETELY SHUT OFF, BY SWITCHING THE INPUT SWITCH TO THE "OFF" POSITION AND
DISCONNECTING THE PLUG FROM THE SOCKET, AND BY DULY QUALIFIED TECHNICAL
PERSONNEL.

Maintenance of the machine shall be performed in accordance with the regulations of the
country where the unit is used. The work items listed in this manual are for reference only.

During maintenance, make sure to:

» Brief and check the knowledge of the operating rules by the personnel operating the unit.

¢ Interview the personnel operating the machine about the possible abnormal operation of the
unit.

e Visually inspect the machine's condition.

e Check for bared wires.

¢ Check the integrity of the earthing line and the earthing circuit of the machine (from the
earthing terminal to accessible metal parts - resistance should not exceed 0.1 Ohm).

e Pull current-carrying contact groups, sensors, relays/contactors, thermal/current protection,
interlock microswitches and other emergency shutdown elements, heating elements, signaling
fittings, liners, fasteners and moving parts of the machine (if any).

The machine shall be repaired by skilled technical personnel.

No design modifications shall be made.

In the event of the machine's abnormal operation, turn off the power by turning the main
switch to the "off" position or by removing the plug from the socket, and contact the service
provider.

It is strictly forbidden to operate a unit that is known to be faulty.

The Seller and the Manufacturer may not be held liable for any direct or indirect damages that
may result from an accident or from operating a defective unit.
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7. TRANSPORTATION AND STORAGE. DISPOSAL

¢ This unit can be transported by any mode of transport in accordance with the warning labels
affixed to the container as well as with the rules applicable to a particular mode of transport.
¢ Do not tilt or bump the unit when loading or transporting it. Move the transport container on
an inclined surface, observing the TOP symbol at an angle of no more than 15%.

* Transportation of the equipment by rail and road shall be done in covered vehicles.

e After transportation, the machine should be functional and not damaged.

e Store the unit in its shipping packaging in warehouses, protecting it from atmospheric
precipitation and mechanical damage.

¢ Do not shake the machine.

¢ Do not store the unit upside down.

When the machine is no longer in use, at the end of its service life, the operating organization
shall hand it over to the person in charge of its disposal.

Dispose of the unit following the general recycling rules in accordance with the regulations of
the country where the unit is to be disposed of.
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1. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele HKN-MDO5 HKN-MDO0505
Plage de températures, °C 60 a 300

Dimensions extérieures, mm 485 x 355 x 195 485 x 355 x 340
S;E?s:zis:esslds nf”"es 360 x 340 360 x 340, 2 pcs.
Taille maximale de la pizza, cm 30

Parametres du réseau 220-240 V/50 Hz

Puissance, kW 1,13 2,26
Poids, kg 8,2 15

Le fabricant se réserve le droit de modifier I'apparence et la conception de I'appareil afin d'en
améliorer les performances, tout en laissant les spécifications techniques inchangées.

2. INSTALLATION ET PREPARATION A LA MISE EN SERVICE

e Attention ! Tous les travaux d'installation et de mise en service doivent étre effectués par
des techniciens qualifiés et autorisés conformément aux réglementations du pays ou
I'appareil est utilisé.

e Avertissement ! Pour votre sécurité, I'appareil doit étre mis a la terre.

e Assurez-vous que la tension du réseau correspond a la tension de fonctionnement de
I'appareil, vérifiez que des dispositifs de protection sont installés et qu'ils correspondent a leur
puissance nominale et a leurs caractéristiques.

e Les écarts de tension ne doivent pas dépasser + 10 %, sinon des problemes de chauffage
insuffisant du four ou de panne rapide des éléments chauffants pourraient survenir.

 Des dispositifs de protection doivent étre situés a proximité immédiate de I'appareil, ou dans
le tableau de distribution si celui-ci est facilement accessible. La prise électrique doit répondre
aux exigences de sécurité et disposer d'une mise a la terre fiable.

¢ 'appareil doit étre installé sur une surface ignifuge.

¢ Le cablage électrique doit correspondre a la puissance nominale de I'appareil. Un défaut de
conformité peut provoquer un incendie.

e Les pieces, les connexions électriques et les parties mobiles peuvent se desserrer pendant le
transport et doivent donc étre contrélées avant la premiere mise en marche de I'appareil.

¢ Ne laissez pas le cable d'alimentation entre des objets et des meubles pouvant exercer une
pression susceptible de I'endommager. Evitez de plier et d'emmaéler le cable.

¢ N'utilisez pas de rallonges domestiques pour brancher l'appareil.

e Un branchement incorrect ou un défaut de la fiche ou de la prise de courant peut entrainer
un incendie.

o L'appareil doit étre installé dans un local bien ventilé et il est recommandé de prévoir une
hotte aspirante au-dessus du four.
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¢ L'appareil doit étre posé sur une base horizontale stable et antidérapante, a au moins 100
mm des murs, des rampes, des marches et d'autres équipements. L'appareil ne doit pas étre
installé a proximité de baignoires et de lavabos, ou d'autres appareils chauffant.
e L'appareil ne doit pas étre installé a proximité de matériaux inflammables (panneaux en bois
et en plastique, récipients contenant des liquides inflammables, gaz, etc.). Evitez tout contact
d'objets inflammables avec les surfaces chaudes du four.
e Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, retirez tous les matériaux d'emballage, les
prospectus, les sacs en plastique, etc. de ses surfaces, puis nettoyez |'appareil comme décrit
dans la section 5 « Entretien et maintenance ».
¢ Lors de la mise en service, effectuez la procédure de chauffage a vide. Pour cela, placez une
grille a l'intérieur, branchez I'appareil, réglez les thermostats sur le maximum pendant
10 minutes, puis coupez le courant et ouvrez le four pour éliminer toute odeur désagréable.
Cette procédure doit étre réalisée une fois lors de la mise en service.
e Interdisez I'utilisation de I'appareil aux personnes qui n'ont pas pris connaissance de ces
instructions et qui n'ont pas été formées a l'utilisation sécuritaire de I'appareil, car cela pourrait
causer des blessures ou la mort.
* Prenez les mesures nécessaires pour protéger I'appareil contre la pluie et I'humidité.

3. CONSIGNES DE SECURITE

e Attention ! Seules des personnes ayant pris connaissance du présent manuel d'utilisation
et ayant été informées des mesures de sécurité devraient étre autorisées a utiliser cet
appareil.

e Lors de l'installation, de la préparation a la mise en marche, de l'utilisation, de I'entretien et
de la maintenance, en plus du respect des exigences de sécurité indiquées dans ce manuel, il
est indispensable de respecter les regles de sécurité et de sécurité incendie conformément aux
réglementations du pays ou I'appareil est utilisé.

e L'appareil doit étre gardé hors de la portée des enfants.

e |l est interdit de laisser I'appareil allumé sans surveillance.

* Ne touchez pas la surface chauffée avec vos mains nues ou vos poignets ! Cela entrainera
des bralures ! Pour éviter les brilures, utilisez des gants de protection et des équipements de
cuisson appropriés tels que des spatules, des pinces, etc. lorsque vous travaillez avec |'appareil.
* Ne conservez aucun article inflammable a proximité immédiate de I'appareil.

e L'appareil doit étre entreposé dans un endroit ou la température ambiante est inférieure a
45 °C et I'hnumidité de 85 % au maximum.

¢ Si l'appareil n'est pas utilisé ou est utilisé dans des conditions météorologiques défavorables,
il doit étre débranché de la source d'alimentation pour éviter les accidents.

e || est strictement interdit de laver l'appareil a grande eau. Le non-respect de cette
réglementation peut entrainer des dommages a I'équipement et des blessures corporelles
pouvant entrainer la mort. Ne laissez pas I'eau entrer en contact avec la surface de la prise de
courant et de l'interrupteur.

¢ || est interdit de laver les surfaces de I'appareil tant qu'elles n'ont pas refroidi.

e Avant de laver, de réparer ou de déplacer I'appareil, retirez d'abord la fiche de la prise de
courant.
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¢ Si vous constatez des dommages au cable d'alimentation, remplacez-le immédiatement.
Négliger de le faire pourrait provoquer une décharge électrique ou un incendie.

¢ Ne touchez pas au cable d'alimentation avec les mains mouillées afin d'éviter une décharge
électrique.

e Les travaux d'entretien ou de réparation ne doivent étre effectués qu'apres avoir débranché
I'appareil de sa source d'alimentation.

* Ne touchez pas a l'interrupteur ou a la fiche avec les mains mouillées.

¢ Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne.

e Lorsque vous débranchez I'appareil du réseau, ne tirez pas par le cable d'alimentation et
saisissez toujours la fiche.

e Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par les enfants, des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ainsi que par des personnes n'ayant pas
I'expérience et les connaissances appropriées. Une exception peut étre faite si ces personnes
sont supervisées ou informées par une personne responsable de leur sécurité.

Il est interdit d'utiliser I'appareil :

¢ s'il ne fonctionne pas correctement ;

¢ s'il est endommagé ou en cas de chute ;

e si le cable d'alimentation ou la fiche sont endommagés.

4. FONCTIONNEMENT

¢ Ce four est congu pour le traitement thermique des aliments, a savoir : la cuisson de pizzas et
de produits de boulangerie, la cuisson d'aliments gastronomiques dans de la vaisselle et la
cuisson de produits de boulangerie dans des moules de cuisson spéciaux.

o Evitez d'ouvrir les portes des compartiments pendant une durée prolongée lorsque le four
fonctionne. Cela entraine un refroidissement du four et peut altérer la qualité des aliments en
cours de cuisson.

¢ Le déclenchement de la minuterie du four n'interrompt pas son fonctionnement. |l permet
simplement de signaler que la cuisson est terminée lorsqu'un temps de cuisson a été réglé. La
plage de fonctionnement de la minuterie est de 0 a 15 minutes.

o Siles aliments cuisent de maniere non uniforme, modifiez la température définie pour chaque
table. Les techniques de cuisson peuvent varier considérablement d'un aliment a l'autre, et la
température doit étre ajustée individuellement. Recommandation générale : essayez de régler
la température de fagon a ce que celle du compartiment inférieur soit supérieure de 20 °C a
celle du compartiment supérieur.

o |'éclairage intérieur peut étre allumé séparément et n'est pas relié aux éléments chauffants.
Il permet un meilleur contréle visuel des aliments pendant la cuisson, mais il n'est pas
nécessaire au bon fonctionnement de l'appareil.
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Sous-ensembles et éléments principaux
HKN-MDOS5 :

. Boitier supérieur
. Paroi latérale
Pattes

. Thermostat

. Interrupteur « marche/arrét » a1
. Minuterie G
. Elément chauffant

. Plateau a miettes

. Plateau pour les aliments
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HKN-MDO505 :

1. Compartiment inférieur
2. Compartiment supérieur
3. Thermostat inférieur

4. Interrupteur inférieur

« marche/arrét »

5. Minuterie

6. Thermostat supérieur
7. Interrupteur supérieur
« marche/arrét »

8. Boitier supérieur

9. Paroi latérale

10. Pattes

Déroulement des opérations

1. Branchez I'alimentation (insérez la fiche de courant dans la prise électrique).

2. Mettez l'interrupteur en position « marche ».

3. Tournez les boutons des thermostats sur la position correspondant a la valeur de
température souhaitée. Apres cela, le témoin lumineux doit s'allumer, indiquant que les
éléments chauffants sont en marche. Lorsque la température spécifiée sera atteinte, le
thermostat automatique désactivera I'alimentation, puis l'activera de nouveau lorsque la
température commencera a baisser, controlant ainsi la température. Au cours de ce processus,
le voyant s'allume et s'éteint.

4. Apres le chauffage initial et I'extinction du témoin lumineux, attendez 10 a 15 minutes pour
que l'espace intérieur du four se réchauffe de maniére homogéne.

5. Si nécessaire, paramétrez la minuterie en fonction de la durée souhaitée.

6. Une fois que vous n'avez plus besoin du four, réglez les thermostats au minimum, mettez la
minuterie sur « 0 », puis positionnez l'interrupteur en position « arrét ».

7. Débranchez I'appareil du réseau électrique.
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5. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

¢ Avant de procéder a tout travail d'entretien, il est nécessaire de débrancher I'appareil et de
le laisser refroidir jusqu'a la température ambiante.

* Nettoyez les surfaces apreés |'utilisation de I'appareil avant chaque changement d'équipe.

e Utilisez une éponge ou un chiffon mouillé et doux pour nettoyer le boitier. Apres le nettoyage,
essuyez le boftier a sec.

e Pour nettoyer le four refroidi, utilisez une éponge ou un chiffon doux légerement humide ou
sec sans détergent. Apres le nettoyage, essuyez l'intérieur du four a sec.

e Pour nettoyer l'appareil, il est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges
métalliques et des brosses, des objets pergant et coupant, des nettoyants agressifs contenant
du chlore, de I'essence, des acides, des alcalis et des solvants.

¢ Si |'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période (week-end, vacances, etc.), il est
nécessaire de le débrancher et de le nettoyer soigneusement.

6. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

AVERTISSEMENT : LES OPERATIONS D'ENTRETIEN ET DE REPARATION DOIVENT ETRE
EFFECTUEES PAR UN TECHNICIEN QUALIFIE, ALORS QUE L'ALIMENTATION ELECTRIQUE EST
COMPLETEMENT DECONNECTEE, QUE L'INTERRUPTEUR EST EN POSITION « OFF » ET QUE LA
FICHE DE LA PRISE EST DEBRANCHEE.

L'entretien de I'appareil doit étre effectué conformément aux réglementations du pays ou
I'appareil est utilisé. La liste des opérations contenues dans ce manuel est présentée a titre de
référence seulement.

Lors de I'entretien, les opérations suivantes doivent étre effectuées :

e Instruisez le personnel et vérifiez sa connaissance du fonctionnement de I'appareil.

e Interrogez le personnel qui utilise I'appareil en cas de fonctionnement anormal de celui-ci.

o Vérifiez visuellement I'état de I'appareil.

e Assurez-vous que les fils ne sont pas dénudés.

o Vérifiez I'intégrité de la ligne de mise a la terre et du circuit de mise a la terre de I'appareil (de
la borne de mise a la terre jusqu'aux pieces métalliques accessibles, la résistance ne doit pas
dépasser 0,1 Ohm).

o Effectuez le tirage des groupes conducteurs de courant de contact, des capteurs, des
relais/contacteurs, des micro-interrupteurs de verrouillage, des dispositifs de protection
thermique/de courant et des autres éléments d'arrét d'urgence, des éléments chauffants, des
dispositifs de signalisation, des revétements, des éléments de fixation, des éléments mobiles
de l'appareil (le cas échéant).

L'appareil doit étre réparé par du personnel technique qualifié.
Aucune modification ne doit étre apportée a l'appareil.
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En cas de fonctionnement anormal de I'appareil, coupez I'alimentation électrique en mettant
I'interrupteur principal en position d'arrét et/ou en débranchant la fiche de la prise. Contactez
le service clientéle.
Il est strictement interdit d'utiliser un appareil que vous savez défectueux.
Le vendeur et le fabricant ne peuvent étre tenus de verser une indemnité pour des dommages
directs ou indirects qui auraient pu résulter d'un accident ou lors de I'utilisation d'un appareil
défectueux.

7. TRANSPORT ET ENTREPOSAGE. MISE AU REBUT

¢ Cet appareil peut étre transporté par n'importe quel mode de transport conformément aux
étiquettes d'avertissement sur les conteneurs d'expédition, ainsi qu'aux régles en vigueur pour
le mode de transport en question.

e Lors du chargement et du transport, I'appareil ne doit pas étre retourné ni heurté. ¢ Lors du
transport sur une surface inclinée, les conteneurs d'expédition doivent étre maintenus a un
angle de 15 % avec le symbole HAUT en position supérieure.

¢ Lors du transport par voie ferroviaire ou routiére, I'appareil doit étre transporté dans des
véhicules couverts.

* Apres le transport, I'appareil doit étre en bon état de fonctionnement et non endommagé.

¢ L'appareil doit étre entreposé dans son emballage d'expédition dans des locaux d'entrep6t
offrant une protection contre les précipitations et les dommages mécaniques.

* Ne secouez pas l'appareil.

* N'entreposez pas I'appareil a I'envers.

Aprés la mise hors service de I'appareil a I'expiration de sa vie de service spécifiée, I'organisme
d'exploitation doit le remettre a la personne responsable de sa mise au rebut.

L'appareil doit étre mis au rebut selon les régles générales de recyclage des matieres premiéres
secondaires et conformément a la réglementation du pays ou 'appareil est mis au rebut.
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1. CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello HKN-MDO05 HKN-MDO0505
Intervallo di temperature, °C 60-300

Dimensioni esterne, mm 485x355x195 485x355x340
Dimensioni griglie estraibili, mm 360x340 360x340, n° 2
Dimensione massima della pizza, cm 30

Parametri di alimentazione 220-240V /50 Hz

Potenza, KW 1,13 2,26
Peso, Kg 8,2 15

Il produttore si riserva il diritto di modificare I'aspetto e il design dell'apparecchio per
migliorarne le prestazioni senza modificarne le caratteristiche tecniche.

2. INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

e Attenzione! Tutti i lavori di installazione e messa in servizio devono essere eseguiti da
personale qualificato che dispone di permesso speciale in conformita con le normative del
paese in cui viene utilizzato questo apparecchio.

e Avvertenza! Per la vostra sicurezza lI'apparecchio deve essere messo a terra.

e Verificare che la tensione di rete corrisponda alla tensione di funzionamento del dispositivo,
verificare che i dispositivi di protezione siano installati e che corrispondano alla potenza
nominale e alle caratteristiche dell'apparecchio.

¢ La tolleranza di tensione non deve superare il £10%, altrimenti potrebbero esserci problemi
con un riscaldamento insufficiente del forno o un rapido guasto degli elementi riscaldanti.

e | dispositivi di protezione devono essere posti nelle immediate vicinanze dell'apparecchio o
nel quadro se al quadro c'e un accesso diretto. La presa deve essere conforme ai requisiti di
sicurezza e avere una messa a terra affidabile.

e |'apparecchio deve essere installato su una superficie ignifuga.

¢ || cablaggio deve corrispondere alla potenza nominale del dispositivo. L'inadeguatezza delle
caratteristiche puo provocare un incendio.

e Durante il trasporto dell'apparecchio, il fissaggio delle parti, i collegamenti elettrici e i
meccanismi mobili potrebbero allentarsi, pertanto dovrebbero essere controllati prima del
primo avvio.

e Evitare di far passare il cavo tra oggetti e mobili, che potrebbero esercitare pressione e
danneggiare il cavo di alimentazione. Evitare di piegare o aggrovigliare il cavo.

¢ Non utilizzare prolunghe domestiche per collegare il dispositivo.

¢ Un collegamento errato o una spina o una presa difettosa possono provocare

un incendio.

® Per posizionare I'apparecchio & necessario un locale ben ventilato, si consiglia una cappa di
aspirazione sopra il forno.
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¢ L'apparecchio ¢ installato su una base resistente al fuoco, antiscivolo, orizzontale, ad una
distanza di almeno 100 mm da pareti, rampe, gradini e altre apparecchiature. Non & consentito
installare I'apparecchio in prossimita di vasche di lavaggio e lavabi, nonché di altre
apparecchiature di riscaldamento.

* Non installare il forno nelle immediate vicinanze di materiali inflammabili (pannelliin legno e
plastica, contenitori con liquidi infiammabili, gas, ecc.). Evitare il contatto di oggetti
inflammabili con le superfici calde del forno.

 Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, rimuovere tutti i materiali di imballaggio,
opuscoli, sacchetti di plastica, ecc. dalla superficie dell'apparecchio, quindi pulire I'apparecchio
secondo le indicazioni del capitolo 5 "Manutenzione e pulizia”.

e Al primo avvio, eseguire la procedura di trattamento termico. Per fare cio, posizionare la
griglia all'interno, accendere |'apparecchio, impostare i termostati al valore massimo per 10
minuti, quindi spegnere I'alimentazione e aprire il forno per eliminare gli odori estranei. La
procedura viene eseguita una volta al primo utilizzo.

* Non consentire a personale che non ha preso visione di questo manuale e non ha ricevuto
istruzioni di sicurezza di utilizzare I'apparecchio, poiché cido puo causare lesioni o morte.

¢ Adottare misure per proteggere il dispositivo dalla pioggia e dall'umidita.

3. PRESCRIZIONI DI SICUREZZA

e Attenzione! L'autorizzazione a usare questo dispositivo puo essere concessa solo alle
persone che hanno letto il manuale d'uso e hanno assistito al corso di formazione alla
sicurezza.

¢ Durante l'installazione, la preparazione al lavoro, il funzionamento, la manutenzione e la
riparazione, oltre all'osservanza dei requisiti di sicurezza stabiliti in questo manuale, &
necessario osservare rigorosamente le norme di sicurezza, antincendio e sanitarie secondo le
normative del paese in cui questo viene utilizzato I'apparecchio.

* Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

* Non lasciare I'apparecchio acceso senza controllo.

* Non toccare la superficie calda con le mani e i polsi scoperti! Cio provochera ustioni! Quando
silavora con I'apparecchio, per evitare ustioni, prestare attenzione e utilizzare guanti protettivi,
nonché utensili da cucina appropriati - spatole, pinze, ecc.

* Non immagazzinare oggetti inflammabili nelle immediate vicinanze del dispositivo.

¢ Durante I'immagazzinamento del dispositivo la temperatura ambiente deve essere inferiore
a 45 °C, I'umidita non deve superare 1'85%.

e Quando il dispositivo non ¢ in uso o viene utilizzato in condizioni meteorologiche avverse,
scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione per evitare incidenti.

« E severamente vietato lavare il dispositivo con |'acqua corrente. La mancata osservanza di
questa precauzione potrebbe provocare danni all'apparecchiatura e lesioni personali anche
mortali. Non lasciare che I'acqua entri nella presa elettrica e nell'interruttore.

* Non lavare le superfici dell'apparecchio senza attendere che si raffreddino.

¢ Prima di pulire, riparare o spostare I'apparecchio staccare la spina dalla presa.

¢ Se si notano danni al cavo di alimentazione, sostituirlo immediatamente. In caso contrario,
potrebbero verificarsi scosse elettriche o incendi.
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¢ Non toccare il cavo di alimentazione con le mani bagnate, altrimenti potrebbero verificarsi
scosse elettriche.

¢ | lavori di manutenzione o riparazione possono essere eseguiti solo dopo aver scollegato
I'apparecchio dall'alimentazione.

* Non toccare l'interruttore o la spina con le mani bagnate.

* Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento.

® Per scollegare I'apparecchio dalla rete non tirare il cavo, afferrare sempre la spina.

e L'apparecchio non & destinato all'uso da parte di bambini, persone con ridotte capacita
fisiche, psichiche o mentali o di persone prive di esperienza e conoscenza adeguata. Sono
consentite eccezioni in caso di controllo o formazione effettuati da persone responsabili della
loro sicurezza.

L'uso dell'apparecchio € vietato:

¢ in caso di funzionamento errato dell'apparecchio;

- se |'apparecchio & danneggiato o & caduto;

e se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati.

4. MODALITA D'USO

* Questo forno & progettato per il trattamento termico di prodotti alimentari, in particolare:
per la cottura di pizza e prodotti da forno, trattamento termico di prodotti gastronomici
utilizzando pirofile, per la cottura in teglie speciali.

e Evitare |'apertura prolungata della porta del forno durante il funzionamento. Cid comportera
il raffreddamento della camera del forno e potrebbe degradare la qualita del prodotto finale.
¢ || timer del forno non spegne il riscaldamento. Serve come avviso della cottura ultimata nel
caso in cui sia stato impostato un tempo di cottura. L'intervallo del timer € 0-15 minuti.

¢ Se il prodotto non cuoce in modo uniforme, modificare le temperature impostate per ogni
superficie del forno. Per diversi tipi di prodotti, le tecnologie di cottura possono variare
notevolmente e la temperatura desiderata deve essere selezionata individualmente. Consiglio
generale: provare a impostare la temperatura della platea di 20°C superiore a quella del cielo.
e L'illuminazione interna puo essere attivata separatamente e non e collegata al funzionamento
degli elementi riscaldanti. Serve per un migliore controllo visivo del prodotto durante la cottura,
ma non e necessaria per il normale funzionamento dell'apparecchio.
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UNITA E COMPONENTI PRINCIPALI
HKN-MDO5:

. Cofano superiore
. Pannello laterale
. Piedino

. Termostato

. Interruttore on/off a1
Timer @
. Elemento riscaldante
. Vassoio briciole

. Vassoio per alimenti

HKN-MDO0505:

. Scomparto inferiore

. Scomparto superiore

. Termostato inferiore

. Interruttore inferiore on/off
Timer

. Termostato superiore

. Interruttore superiore on/off
. Cofano superiore

. Pannello laterale

10. Piedini

Sequenza di lavoro

1. Accendere |'alimentazione (inserire la spina nella presa di corrente).

2. Mettere l'interruttore in posizione "on".

3. Ruotare le manopole dei termostati nella posizione corrispondente al valore di temperatura
desiderato. Facendo cio la spia dovrebbe accendersi per indicare che gli elementi riscaldanti
sono accesi. Quando viene raggiunta la temperatura impostata, il termostato in modalita
automatica spegne e riaccende nuovamente l'alimentazione, controllando in tal modo la
temperatura. In questo caso, la spia si accende e si spegne.

4. Dopo il riscaldamento iniziale e lo spegnimento della spia di segnalazione, attendere 10-15
minuti affinché la camera si riscaldi in modo uniforme.

5. Se necessario, impostare il tempo di cottura desiderato sul timer.

6. Al termine del lavoro, ruotare i termostati al minimo, impostare il timer su "0", quindi
mettere |'interruttore in posizione "off".

7. Scollegare |'apparecchio dall'alimentazione.
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5. MANUTENZIONE E PULIZIA

¢ Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione, l'alimentazione deve essere spenta e
I'apparecchio deve essere lasciato raffreddare a temperatura ambiente.

e Pulire le superfici dopo aver utilizzato I'apparecchio a fine turno.

e Utilizzare una spugna o un panno umido e morbido per pulire il corpo dell'apparecchio.
Asciugare le superfici dopo la pulizia.

e Per pulire la camera fredda del forno utilizzare una spugna morbida semi-asciutta o asciutta
0 un panno senza detersivi. Asciugare la camera dopo la pulizia.

¢ Non € consentito usare materiali abrasivi, spugne metalliche e spazzole, oggetti perforanti e
taglienti, detergenti aggressivi contenenti cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per pulire
I'apparecchio.

* Se |'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo (fine settimana, ferie, ecc.), e
necessario spegnere |'alimentazione e pulirlo accuratamente.

6. MANUTENZIONE E RIPARAZIONE

ATTENZIONE: | LAVORI DI MANUTENZIONE E RIPARAZIONE DEVONO ESSERE EFFETTUATI DA
PERSONALE TECNICO QUALIFICATO CON L'ALIMENTAZIONE COMPLETAMENTE DISINSERITA
PORTANDO L'INTERRUTTORE DI ALIMENTAZIONE IN POSIZIONE “OFF” E SCOLLEGANDO LA
SPINA DALLA PRESA.

La manutenzione di questo apparecchio deve essere eseguita in conformita con le normative
del paese in cui il dispositivo viene utilizzato. L'elenco degli interventi presentati in questo
manuale e di carattere indicativo.

Durante la manutenzione, eseguire le seguenti operazioni:

e Istruire e testare le conoscenze del personale che lavora con I'apparecchio per quello che
riguarda le regole dell'uso corretto dell'apparecchio.

¢ Fare un sondaggio del personale che lavora con il dispositivo per rilevare il funzionamento
anomalo dell'apparecchio.

e Eseguire il controllo visivo dello stato dell'apparecchio.

e Verificare eventuale presenza di fili scoperti.

o Verificare l'integrita della linea di messa a terra e del circuito di messa a terra dell'apparecchio
stesso (dal morsetto di messa a terra alle parti metalliche accessibili la resistenza non deve
essere superiore a 0,1 ohm).

e Controllare i gruppi di contatto, sensori, relé/contattori, protezione termica/di corrente e
altri elementi di arresto di emergenza, elementi riscaldanti, valvole di segnalazione,
rivestimenti, elementi di fissaggio, componenti mobili dell'apparecchio (se presenti).

La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata da personale tecnico qualificato.
Non e consentito introdurre modifiche costruttive nell'apparecchio.
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In caso di funzionamento anomalo dell'apparecchio, diverso dal normale, &€ necessario
diseccitare I'apparecchio portando l'interruttore di ingresso in posizione “off” o scollegando la
spina dalla presa e contattare il servizio di assistenza.
E severamente vietato I'uso dell'apparecchio difettoso.
Il venditore e il produttore non possono essere ritenuti responsabili per danni diretti o indiretti
che potrebbero derivare da un incidente o a causa dell'uso di un apparecchio difettoso.

7. TRASPORTO E STOCCAGGIO SMALTIMENTO

¢ Questo apparecchio puo essere trasportato con qualsiasi tipo di trasporto in conformita alle
etichette di avvertenza sull'imballo, nonché alle norme in vigore per il particolare tipo di
trasporto.

e Durante il carico e il trasporto, I'apparecchio non deve essere ribaltato o soggetto a urti.
Movimentare I'imballo di trasporto su un piano inclinato, rispettando i contrassegni "TOP" con
un angolo non superiore al 15%.

e L'apparecchio deve essere trasportato su rotaia e su strada in veicoli coperti.

¢ Dopo il trasporto, I'apparecchio deve essere funzionante e non danneggiato.

¢ L'apparecchio deve essere conservato in imballaggi per il trasporto in strutture di stoccaggio
che forniscono protezione contro le precipitazioni atmosferiche e i danni meccanici.

* Non agitare |'apparecchio.

* Non capovolgere I'apparecchio durante lo stoccaggio.

Dopo la cessazione dell'uso dell'apparecchio, dopo la scadenza della sua vita utile stabilita,
I'ente che gestisce l'uso del dispositivo deve consegnarlo all'ente responsabile dello
smaltimento.

Smaltire I'apparecchio in conformita con le regole generali per il riciclaggio ai sensi delle norme
del paese in cui I'apparecchio dispositivo viene riciclato.
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1. PARAMETRY TECHNICZNE

Model HKN-MDO5 HKN-MDO0505
Zakres temperatur, °C 60-300

Wymiary wewnetrzne, mm 485x355x195 485x355x340
Wymiary krat wysuwanych, mm 360x340 360x340, 2 szt.
Maksymalna wielkos¢ pizzy, cm 30

Parametry sieci 220 ~ 240V /50 Hz

Moc, kW 1,13 2,26
Waga, kg 8,2 15

Producent zastrzega sobie prawo do modyfikacji wygladu i konstrukcji urzadzenia w celu
poprawy jego pracy, przy jednoczesnym pozostawieniu niezmienionych danych technicznych.

2. INSTALACIA | PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Uwaga! Wszystkie prace, zwigzane z instalacja i uruchomieniem, powinny by¢
przeprowadzone przez wykwalifikowany personel techniczny, upowainiony zgodnie z
przepisami obowigzujacymi w kraju, w ktdrym urzadzenie jest uzytkowane.

e Ostrzezenie! ¢ W celu bezpieczeristwa urzadzenie musi by¢ uziemione.

e Upewnij sie, ze napiecie w sieci jest zgodne z napieciem roboczym urzadzenia, sprawdz
instalacje urzadzen zabezpieczajgcych i zgodnos¢ ich wartosci znamionowej mocy i wydajnosci.
e Bfad napiecia nie powinien przekracza¢ +10%, w przeciwnym przypadku moga wystgpié
problemy z niewystarczajgcym nagrzewaniem pieca lub szybky awarig elementow grzewczych.
¢ Urzadzenia zabezpieczajgce muszg znajdowac sie w bezposrednim sgsiedztwie urzgdzenia lub
w rozdzielnicy, jezeli jest ona bezposrednio dostepna. Gniazdo zasilajgce powinno spetniaé
wymogi bezpieczenstwa i mie¢ niezawodne uziemienie.

¢ Urzadzenie nalezy zainstalowac na powierzchni ognioodporne;j.

e Okablowanie elektryczne powinno odpowiada¢ mocy znamionowej urzadzenia.
Niedopasowanie moze spowodowac pozar.

® Czesci, potaczenia elektryczne oraz czesSci ruchome mogg poluzowac sie podczas transportu i
dlatego nalezy je sprawdzi¢ przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia.

e Unikaj umieszczania kabla miedzy przedmiotami a meblami, moze to zacisng¢ i uszkodzié
kabel zasilajacy. Unikaj zginania lub platania kabla.

¢ Do podtaczania urzadzenia nie nalezy korzystac z przedtuzaczy domowych.

¢ Nieprawidtowe podtaczenie lub wadliwa wtyczka lub gniazdo mogg

spowodowac pozar.

e Umieszczenie urzadzenia wymaga dobrze wentylowanego pomieszczenia, zaleca sie
obecnos¢ parasola wydechowego nad piecem.
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¢ Urzadzenie montuje sie na antyposlizgowym, poziomym podtozu, w odlegtosci co najmniej
100 mm od $cian, ramp, stopni i innych urzadzen. Nie ustawiaj urzgdzenia w poblizu wanien
myjacych i umywalek oraz innych urzadzen grzewczych.
¢ Nie nalezy instalowac pieca w poblizu materiatow tatwopalnych (panele drewniane i
plastikowe, zbiorniki z tatwopalnymi cieczami, gazem itp.). Nie dopuszczaj do kontaktu
tatwopalnych przedmiotéw z gorgcymi powierzchniami pieca.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy usungc z jego powierzchni cate opakowanie,
broszury, plastikowe torby itp., a nastepnie wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z rozdziatem 5.
»,Czyszczenie i konserwacja”.

® Przy pierwszym uruchomieniu przeprowadz procedure wypalania. Aby to zrobi¢, umies¢
kratke w srodku, wtgcz urzgdzenie, ustaw termostaty na maksymalng warto$¢ na 10 minut, a
nastepnie wytacz zasilanie i otwdrz piec, aby usungé¢ obce zapachy. Procedura jest
przeprowadzana raz w czasie pierwszego uruchomienia.

* Nie zezwalaj na obstuge urzadzenia personelowi, ktéry nie zapoznat sie z niniejszg instrukcjg
i nie otrzymat instruktazu bezpieczenstwa, poniewaz moze to doprowadzi¢ do obrazen lub
Smierci.

¢ Chron urzadzenie przed deszczem i wilgocia.

3. ZASADY BEZPIECZENSTWA

e Uwaga! Dopuszczenie do pracy na tym urzadzeniu jest mozliwe tylko po przeczytaniu
niniejszej instrukcji obstugi i odbyciu szkolenia BHP.

¢ Podczas instalacji, przygotowania do pracy, obstugi, konserwacji oraz naprawy, oprécz
przestrzegania wymogow bezpieczedstwa, zawartych w niniejszej instrukcji, nalezy
bezwzglednie przestrzegac przepisdw bezpieczeistwa, ppoz i sanitarnych, zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w kraju, w ktorym urzadzenie jest uzytkowane.

* Przechowywac urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Nie wolno pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

¢ Nie dotykaj nagrzanej powierzchni gotymi rekami i nadgarstkami! Doprowadzi to do
poparzen! Podczas pracy ze sprzetem, aby uniknagc¢ poparzen, nalezy zachowaé ostroznos¢ i
uzywac rekawic ochronnych, a takze odpowiedniego sprzetu kuchennego — topatek, szczypiec
itp.

* Nie przechowuj tatwopalnych przedmiotéw w poblizu urzadzenia.

® Podczas przechowywania urzgdzenia temperatura otoczenia nie powinna przekraczac 45 °C,
wilgotnos¢ nie powinna przekraczaé 85%.

e Jesli urzadzenie nie jest uzywane lub uzywane w niesprzyjajgcych warunkach pogodowych,
odtgcz urzadzenie od zrddta zasilania, aby zapobiec sytuacjom awaryjnym.

¢ Zabronione jest mycie urzadzenia otwartym zréodtem wody. Nieprzestrzeganie tych srodkéw
ostroznosci moze spowodowaé uszkodzenie sprzetu i obrazenia ciata, a nawet smier¢. Unikaj
przedostania sie wody do gniazdka zasilajgcego przetgcznika.

¢ Zabrania sie mycia powierzchni urzadzenia nie odczekawszy, az ostygna.

® Przed czyszczeniem, naprawg lub przenoszeniem urzadzenia nalezy najpierw wyciggnac
wtyczke z gniazdka.
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e Jedli zauwazysz uszkodzenie przewodu zasilajgcego, natychmiast go wymien.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowaé porazenie prgdem elektrycznym lub
pozar.

¢ Nie dotykaj przewodu zasilajgcego mokrymi rekami, grozi to porazeniem pradem.

* Prace konserwacyjne lub naprawcze mogg by¢ wykonywane tylko po odtgczeniu urzadzenia
od zasilania.

¢ Nie dotykaj przetgcznika ani wtyczki mokrymi rekami.

¢ Nie przesuwaj urzadzenia w trakcie pracy.

¢ Podczas odtaczania zasilania nie wolno ciggna¢ za kabel, nalezy zawsze chwytac za wtyczke.
e Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci, 0oséb z ograniczong sprawnoscia
fizyczng lub umystowa, lub nie posiadajacych dos$wiadczenia i wiedzy. Wyjatkiem moze byé
nadzorowanie lub instruktaz, dokonany przez osobe odpowiedzialng za bezpieczenstwo takich
oséb.

Zabronione jest korzystanie:

e w przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia;

e w przypadku uszkodzenia lub upadku;

e w przypadku jesli kabel zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone.

4. TRYB PRACY

 Piec jest przeznaczony do obrdébki cieplnej produktéw spozywczych: pieczenia pizzy i chlebdw,
obrébki cieplnej produktéw gastronomicznych za pomoca naczyn kuchennych,
przygotowywania wypiekdw w specjalnych formach do pieczenia.

e Unikaj dtugotrwatego otwierania drzwiczek podczas pracy paleniska. Spowoduje to
ochtodzenie komory pieca i moze pogorszy¢ jakos¢ wytwarzanych produktow.

¢ Minutnik pieca nie wytgcza nagrzewania. Stuzy jako informacja o gotowosci na wypadek, gdy
ustawiono czas gotowania. Zakres pracy minutnika wynosi 0-15 minut.

e Jesli produkt piecze sie nierdwnomiernie, zmien ustawione temperatury dla kazdego
paleniska. W przypadku réznych rodzajéw produktow technologie gotowania mogg znacznie
rézni¢ sie i nalezy indywidualnie wybra¢ zgdang temperature. Ogdlne zalecenie: sprébuj
ustawié temperature dolnego paleniska o 20°C wyzej od temperatury gornej.

e Oswietlenie wewnetrzne moze by¢ wigczone osobno i nie jest zwigzane z dziataniem
elementdw grzewczych. Stuzy do lepszej kontroli wizualnej produktu podczas gotowania, ale
nie jest wymagane do normalnej pracy urzadzenia.
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Podstawowe podzespoty i czesci
HKN-MDO05:

. Ostona gérna
. Panel boczny
Noézka

. Termostat

. Przetgcznik ,wi/wyt” a1
. Minutnik —
. Element grzewczy
. Taca na okruchy

. Taca na zywnos¢

HKN-MDO0505:

. Przedziat dolny

. Przedziat gérny

. Termostat dolny

. Przetgcznik dolny ,,wt/wyt”
. Minutnik

. Termostat gorny

. Przetgcznik gorny ,wt/wyt”
. Ostona gérna

. Panel boczny

10. Nézki

O 00N UL WN -

Kolejnos¢ pracy

1. Witacz zasilanie (podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego).

2. Ustaw przetgcznik w pozycji ,wit”.

3. Obrdé¢ pokretto termostatéw do pozycji odpowiadajacej wymaganej wartosci temperatury.
W takim przypadku kontrolka powinna sie zaswieci¢, informujac, ze sg wiaczone elementy
grzewcze. Po osiggnieciu ustawionej temperatury termostat w trybie automatycznym wytgczy
i ponownie wiaczy zasilanie, gdy temperatura zacznie spadac, kontrolujagc w ten sposéb
temperature. W takim przypadku kontrolka zaswieci sie i zgasnie.

4. Po wstepnym podgrzaniu i wytgczeniu lampy sygnalizacyjnej odczekaj 10-15 minut, aby
kamera rownomiernie rozgrzata sie.

5. W razie potrzeby ustaw minutnik na zgdany czas.

6. Po zakonczeniu pracy ustaw termostaty na minimalng wartos¢, ustaw minutnik na ,0”, a
nastepnie ustaw przetacznik w pozycje ,,wyt”.

7. Odtacz urzadzenie od zasilania.
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5. KONSERWACIA | CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych wytgcz zasilanie elektryczne i
pozwdl urzgdzeniu ostygna¢ do temperatury pokojowe;.

¢ Nalezy czysci¢ powierzchnie po uzyciu urzadzenia pod koniec zmiany.

* Do czyszczenia obudowy uzywaj wilgotnej, miekkiej ggbki lub szmatki. Po czyszczeniu wytrzyj
obudowe do sucha.

¢ Do czyszczenia schtodzonej komory uzywaj poétsuchej lub suchej migkkiej gabki lub szmatki
bez dodatku detergentéw. Po wyczyszczeniu wytrzyj aparat do sucha.

¢ Nie wolno uzywaé do czyszczenia urzadzenia materiatéw Sciernych, metalowych gabek i
szczotek, kujacych i tnacych przedmiotéw, agresywnych srodkdw czystosci, ktére zawierajg
chlorek, benzyne, kwasy, zasady i rozpuszczalniki.

e Jesli aparat nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas (weekendy, wakacje itp.), nalezy odtgczy¢
zasilanie i doktadnie wyczysci¢ urzadzenie.

6. KONSERWACJA | NAPRAWA

UWAGA: PRACE KONSERWACYINE | NAPRAWCZE POWINNY BYC WYKONYWANE PRZY
CALKOWICIE WYtACZONYM ZASILANIU ELEKTRYCZNYM, POPRZEZ USTAWIENIE PRZEtACZNIKA
WEJSCIOWEGO DO POZYCJI ,WYL” | ODLACZENIE WTYCZKI OD GNIAZDKA, PRZY
ZAANGAZOWANIU WYKWALIFIKOWANEGO PERSONELU TECHNICZNEGO.

Konserwacje urzgdzenia nalezy przeprowadza¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami kraju, w
ktérym jest uzywane. Przedstawiony w instrukcji wykaz prac ma charakter rekomendacyjny.

Podczas konserwacji wykonaj nastepujgce czynnosci:

* Przeprowadz? szkolenie personelu, ktory pracuje z urzadzeniem, i sprawdz wiedze na temat
zasad obstugi.

e Zadaj pytania personelowi, pracujgcemu z urzagdzeniem, w celu wykrycia nieprawidtowego
dziatania urzadzenia.

¢ Przeprowad? wizualng kontrole stanu urzadzenia.

e Sprawdz, czy nie ma przewoddw bez ostony.

* Sprawd? ciggtos¢ przewodu uziemiajgcego i obwodu uziemiajgcego samego urzadzenia (od
zacisku uziemiajgcego do dostepnych czesci metalowych — rezystancja nie powinna
przekraczac¢ 0,1 Ohm).

* Wykonaj przecigganie grup pradu stykowego, czujnikdw, przekaznikow / stycznikéw, ochrony
termicznej / pradowej, mikroprzetgcznikdw blokujgcych oraz innych elementéw wytgczania
awaryjnego, elementdéw grzejnych, armatury sygnalizacyjnej, okfadzin, elementéw ztacznych,
ruchomych zespotéw urzadzenia (jesli takie istniejg).

Naprawa urzadzenia powinna by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel techniczny.
Zmiana konstrukcji urzagdzenia jest zabroniona.
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W przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia, czyli innej niz normalna, nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania poprzez przestawienie przetgcznika wejsciowego do pozycji ,wyt.” lub
wyciagniecie wtyczki z gniazdka oraz skontaktowac sie z serwisem.
Praca z urzadzeniem, o ktérym wiadomo, ze jest uszkodzone, jest zabroniona.
Od Sprzedawcy i Producenta nie mozna zgdac¢ odszkodowania za szkody bezposrednie lub
posrednie, ktore mogly powsta¢ w wyniku wypadku lub podczas pracy na wadliwym
urzadzeniu.

7. TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE. UTYLIZACJA

e Aparat moze by¢ przewozony dowolnym rodzajem transportu zgodnie z nalepkami
ostrzegawczymi na kontenerze, jak rowniez z przepisami obowigzujacymi dla danego sSrodka
transportu.

® Podczas zatadunku i transportu nie wolno przewracac urzgdzenia ani naraza¢ go na wstrzasy.
Przemieszczajac pojemnik transportowy po powierzchni pochytej nalezy przestrzegaé napisu
,GORA” pod katem nie wiekszym niz 15%.

¢ Transport urzadzenia transportem kolejowym i drogowym powinien odbywac sie w pojazdach
krytych.

* Po transporcie urzgdzenie musi by¢ sprawne i nieuszkodzone.

e Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w opakowaniu transportowym w pomieszczeniach
magazynowych, zapewniajgcych ochrone przed opadami atmosferycznymi i uszkodzeniami
mechanicznymi.

* Nie potrzasaj urzadzeniem.

¢ Nie wolno przechowywac urzadzenie do géry nogami.

Gdy urzadzenie nie jest juz uzywane, po uptywie przewidzianego okresu uzytkowania, podmiot
uzytkujgcy powinien przekazac je osobie odpowiedzialnej za jego utylizacje.

Utylizacja urzadzenia odbywa sie zgodnie z ogdlnymi przepisami, dotyczgcymi recyklingu oraz
zgodnie z przepisami kraju, w ktorym urzgdzenie ma by¢ utylizowane.
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1. TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKU

Mogenb HKN-MDO05 HKN-MDO0505
TemnepaTypHbIi AnanasoH, °C 60-300

BHelwwHWe pasmepbl, Mm 485x355x195 485x355x340
Pa3smepbl BbIABUKHbIX peLIETOK, MM 360x340 360x340, 2wt
MaKcuMManbHbIM pasmep NuLLbl, CM 30

MapameTpbl cetn 220-240B /50Ty,
MouwHocTb, KBT 1,13 2,26
Macca, Kr 8,2 15

Hpowasop,menb octaBaseTr 3a coboii npaBo U3IMEHATb BHELUHUA BUA N KOHCTPYKUMUIO
annapaTa AnAa yayvyweHua ero aKCNNyatTauyMoHHbIX XapPaKTePUCTUK, OCTaBNAA 6e3 usmeHeHun
TeEXHUYECKUE XapPaKTepUCTUKU.

2. MOHTAX U NOATOTOBKA K PABOTE

e BHumaHue! Bce paboTbl MO MOHTaXKy M MYCKOHaNapovyHbiM pabotam [ONXKHbI 6bITb
npoBegeHbl KBaMPULUPOBAHHBIM TEXHUYECKMM MEepPCOHANoOM, MMEKLWMUM cneuyuanbHoe
paspelweHre B COOTBETCTBUM C HOPMATMBHbIMU AaKTaMM TOW CTpaHbl, FAe UCNONb3yeTcA
BAAHHbIM annapar.

e MpeaynpexaeHue! lna Baweii 6€30NacHOCTU annapaTt A0/XKeH 6biTb 3a3eMeH.

e YbepuTecb, YTO HanpsxeHue B CeTM cooTBeTcTByeT paboyemy HanpsKeHUIO annapaTa,
NpoBepbTe YCTAHOBKY YCTPOWCTB 3alUMTbl M COOTBETCTBMA MX HOMWHANY MO MOLLHOCTU W
XapaKTEPUCTUKAM.

¢ [lorpewwHoCTb HaNpPAXKeHUA He A0MKHa npesbiwaTte +10%, MHaYe BO3MOXKHbI Npobaembl €
HeJOCTAaTOMHbIM HArpeBOM Meyn WAM ObICTPbIM  BbIXOAOM M3 CTPOSi HarpeBaTe/ibHbIX
3/1eMeHTOB.

© YCTPOMCTBA 3alLMTbl AONKHbI HAXOAUTLCA B HENOCPEACTBEHHOM 6AM30CTM OT annapaTta uau B
pacnpeAenuTenbHOM LWUTE, €CAM OH HaxoamTca B NpAMOM pJocTyne. PoseTka [ONXHa
COOTBETCTBOBATb TPEBOBAHUAM H€30NAaCHOCTN U UMETb HaZEeXKHOe 3a3eM/IeHme.

e AnnapaT ciiefyeT YyCTaHaBAMBATbL Ha OrHEYMOPHOMN NOBEPXHOCTMH.

®  D/IeKTpONpoOBOAKA [O/KHA COOTBETCTBOBATb HOMMHA/IbHOM MOLLHOCTM annapara.
HecooTBeTCTBME MOKET MPUBECTU K BO3rOpaHuio.

e [pn TpPaHCNOPTUPOBKE annapata MOXeT MPOM3oWTM ocnabneHuve KpenneHua aeTanew,
3NEKTPUYECKMX COEANHEHUIN U NMOABUNKHbBIX MEXaHM3MOB, MOSTOMY Nepes, NepBbiM 3anycKom
cnefyeT NPOBECTU UX MPOBEPKY.

e He ponyckaiiTe HaxoXAeHuA Kabena mexay npegmeTamu u mebenbto, KoTopble moryTt
OKasaTb AaB/ieHMe U noBpeauTb cuMnoBol Kabenb. He gonyckante m3rnba m 3anyTbiBaHuMA
Kabens.

* He ncnonb3yiTte 6bITOBbIE YANMHUTENW ANA NOAK/IOYEHUA annapaTa.
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¢ HenpasuabHOe NOAKNIOYEHWNE MW HEUCNPABHOCTb BUKU WM PO3ETKM MOKET NPUBECTU K
BO3ropaHuio.
e [lnAa pa3smeleHns annapata TpebyeTcA XOpPOWO BEHTUAMPYEMOE MOMELLEHWE,
pekoMeHAyeTCcA Ha/inume BbITAXKHOIO 30HTa Haj, Neybto.
¢ AnnapaT ycTaHaB/AIMBAETCA Ha YCTOMYMBOM HECKO/Ib3ALLEM FOPU30HTAIbBHOM OCHOBAHWUM, Ha
pacctoaHun He meHee 100 mm OT CTeH, MaHAYCOB, CTyneHel, npoyero obopynoBaHua. He
[OMYyCKAeTCA YCTaHOBKA annapaTta B6/M3M MOEYHbIX BAHH U PYKOMOWHMKOB, @ TaK»Ke Apyroro
TensoBoro obopyaoBaHus.
e He cnegyetr ycTaHaBAMBaTb Nedb B HEMOCPEACTBEHHOW  6amM3ocTm  OT
JIErKOBOCMNAMEHAIOLWMNXCA MaTepManoB (4epeBAHHbIX U NAACTUKOBbIX MaHeNel, eMKOCTen ¢
rOPOYMMM KUOKOCTAMK, Fa3oM U T.4.). He AonycKkaiTe KOHTaKTa /IerkoBOCNAaMeHALWMXCA
npeaMeToB C ropAYMMU NOBEPXHOCTAMM NeYM.
* MNepes nepBbiM UCNONL30BAHNEM U3AENUA YAAUTE C €r0 NOBEPXHOCTEN BCE YNAKOBOUHbIE
maTepwuanbl, BYKNeTbl, NJACTUKOBbLIE MaKeTbl U T.M., U NPOBEAUTE OYMCTKY annapaTta CornacHo
pasgeny 5 «0b6cnyKuBaHUE 1 yxoa».
* [1pn nepBOM 3anycke npoBeauTe NpoLeaypy 06xura. Jaa STOro NOMecTUTe BHYTPb PELLETKY,
BK/IIOUMUTE annapart, yCTaHOBUTE TEPMOCTATbl HA MaKCMMaJibHOE 3HauyeHne Ha 10 MUHYT, 3aTem
OTK/OYMTE MUTAHME WM OTKPOKNTE Meyb As yAaseHuA MOCTOPOHHWMX 3anaxoB. lpoueaypa
NPoOBOANTCA OLHOKPATHO NPW MEPBOM 3arycKe.
¢ He gonyckaiTe nepcoHan, He 03HAaKOMJIEHHbIN C HAaCTOALLE UHCTPYKUMEN M He NpoLleaLumnii
WMHCTPYKTaXKa No TexHWKe 6e30macHOCTM K paboTalowemy annapaTy, NMOCKO/IbKY 3TO MOXET
NPUBECTM K TPaBMaM 1 IeTaIbHOMY UCXoay.
¢ MpumnTe mepsbl No 3awmTe 060pyA0BaHMA OT AOXKAA U BAATK.

3. TEXHWUKA BE3OMACHOCTH

e BHumaHue! flonyck K paboTte Ha AaHHOM 060pyAO0BaHMM BO3MOMKEH TONbKO nocne
03HAaKOMJIEHUAI C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM MO 3KCM/yaTauMu WU MPOXOXKAEHUA
MHCTPYKTa}Ka No TexHWKe 6e30nacHoCTy.

e lpM MOHTa)Ke, NOAroToBKe K paboTe, 3KCMAyaTauMu, TEXHUYECKOM OBCAYKMBaHUU WU
peMoHTe, Hapsaay c cobnogeHnem TpeboBaHMI 6e30NacHOCTU, U3/OMKEHHbIX B HAcTOsALLEN
WHCTPYKLUUKN, HEOBX0aMMO cTporo cobntogaTb NpaBuia TEXHUKM 6e30MacHOCTU, NOXKapHOW
6€30MacHOCTN U CaHWUTapHbIe HOPMbl B COOTBETCTBMM C HOPMATUBHLIMW aKTaMM TOM CTPaHbl,
rae aKCnAyaTUpyeTcsa AaHHbIV annapar.

¢ XpaHuTe annapaT B HEAOCTYNHOM A/1a AeTeil mecTe.

¢ He gonycKkaeTcs ocTaBAATb annapat BKAOYEHHbIM 6e3 npucmoTpa.

¢ He npuKacaiitecb K HarpeToii NOBEpPXHOCTU FONbIMU PyKamu 1 3anactbamu! 31o npusenér
K oxkoram! Bo Bpemsa paboTbl c o6opygoBaHMem Bo n3bexkaHWe OXKOroB cieayeT cobntoaatb
OCTOPOXKHOCTb M MO/Ib30BATbCA 3aLUMUTHBLIMW PYKaBMLAMM, a TaK¥Ke COOTBETCTBYHOLMM
KYXOHHbIM UHBEHTapeMm — IONATKK, LWMMLbI U T.4,

¢ He xpaHuTe orHeonacHble NpeameTbl B HeNocpeacTBEHHOM 611M30CTK OT annapara.

e MpK xpaHeHWM annapaTa TemnepaTypa OKpyKatolwen cpeabl LOMKHA ObiTb HUKe 45°C,
B/IAXHOCTb He A0/KHA npeBblwaTtb 85%.
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e Ecnv annapaT He MCMNo/sib3yeTca WAM WUCMONb3yeTcA Npu HebNaronpuATHbLIX MOroA4HbIX
YCNOBUAX, OTK/OYaNTE annapaT OT MCTOYHWMKA MUTaHWUSA, YTOObI NPenoTBPATUTL aBapUiiHble
cuTyaumm.

e CTporo 3anpeLeHo MbiTb annapaT OTKPbITbIM UCTOYHUMKOM BoZAbl. HecobatoaeHme gaHHoro
npaBuia MOMET MNPUMBECTU K MNOBPEXAEHWUIO 060pPYy[0BaHMA M UYENOBEYECKMM TPaBMaMm,
BO3MOYHO C JleTa/ibHbIM UCXo4oM. He ponyckaliTe nonagaHua BoAbl Ha PO3ETKY M
BbIK/IOYATENb.

® 3anpeLeHo MbiTb MOBEPXHOCTM annapaTa, He A0XA3aBLIMCb UX OCTbIBAHMA.

¢ [epes MOWKOW, PEMOHTOM WM MepemelleHMeM annapaTa CHayana BbiTaluTe BUJIKY U3
PO3eTKM.

® ECvi Bbl 3aMeTUIM NOBPEXAEHNE CUNOBOTO Kabens, HemeaneHHO NpoBeauTe ero 3ameHy. B
NPOTUBHOM C/ly4ae 3TO MOMKET MPUBECTU K MOPAKEHUIOD 3SEKTPUYECKMM TOKOM WM
BO3ropaHutio.

e He TporaliTe cMnoBoi Kabesb MOKPbIMM pyKamMu, B MHOM Cay4yae BO3MOMKHO NOpaKeHue
3N1EKTPUYECKMM TOKOM.

¢ [poBefeHME TEXHUYECKOTO OBCNYKUBAHUA UM PEMOHTHbIX PaboT AOMyCcKaeTca TO/bKO
nocsae OTKAoYEHMA annapaTta oT UCTOYHMKA NUTaHMA.

¢ He npuKacaiTech K BbIKOYATENIO UM BUJIKE MOKPbIMWU PyKaMMU.

¢ He nepeasuraiTe annapar Bo Bpems ero paboTbl.

 Mpy OTKNIOYEHUW SNEKTPONUTAHNA He TAHUTE 3a Kabesnb, Bceraa beputech 3a BUSKY.

® YCTPOMCTBO He NpeAHasHaYeHo A/1A UCMONb30BaHUA AETbMU, IMLAMU C OrPaHUYEHHbIMM
dU3NYECKUMMU, NCUXMYECKMMUM MU YMCTBEHHbBIMM CNOCOBHOCTAMM, @ TaKKe nuamu 6e3 onbiTa
M COOTBETCTBYHOLLMX 3HAHUI. VICK/IIOUEHME IONYCKAETCA B C/IyYae KOHTPOJISA MW MHCTPYKTAXKaA,
BbINOJIHEHHOTO JIML,OM, OTBETCTBEHHbIM 33 UX 6€30MaCcHOCTb.

JKcnayaTauma 3anpeLeHa:

- NPY HeKOpPpPeKTHOI paboTe annapara;

- NPV NOBPEXAEHUN UAW NAZEHUN;

- MPY NOBPEXAEHUN NUTAIOLLETO Kabena uan BUAKW.

4. NOPAAOK PABOTbHI

¢ [laHHaA neyb NpeAHasHayveHa AN TepMUYeckon 06paboTKM NULLEBbIX MPOAYKTOB, @ UMEHHO:
BbIMEYKa NULLLLI U XN1eb606YyN0UYHbIX M3aennli, TepMmoobpaboTKa racTPOHOMUYECKUX NPOAYKTOB
C UCNONb30BaHMEM MOCYAbl, MPUTOTOBIEHUE BbINEYKM B CneLmnanbHbix GOpmax ANA BbINEYKM.
e B npouecce paboTbl n3beranite AAUTENbHOrO OTKPbITUE ABepubl Noga. 3TO NpUBEAET K
OCTbIBaHUIO KaMepbl MeYM U MOXKET YXYALWNTb KaYeCTBO U3roTaBIMBAEMOM NPOAYKLMUMN.

e Talimep neun He OTKAOYaeT Harpes. OH CAYXKMUT B KauecTBe ONOBELLEHUA O FOTOBHOCTU B
cnyyae, ecam 6b110 3aaHO BpeMaA NpurotosaeHus. [lnanasoH pabotbl Taimepa coctasasneT 0-
15 MuHyT.

e Ecnn NpoAyKT BbiNeKaeTcA HEPaBHOMEPHO, M3MEHUTE YCTAaHOB/IEHHblE TemnepaTypbl ANA
Karkporo noga. [lna pasHbiXx BUAOB MPOAYKLMU TEXHONOTMUU NMPUTOTOBAEHUA MOTYT CUAbHO
OT/NIMYATLCA, W NoAbupaTb HYXKHYIO TemnepaTtypy chneayetr wHamBuAayanbHo. O6uwas
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pekomeHZauma: nonpobyiiTe YCTaHOBUTb TemnepaTypy HWMKHero noga Ha 20°C Bbliwe
BEPXHero.

* BHyTpeHHAA noacBeTKa MOMKET ObiTb BK/IHOYEHa OTAEe/bHO M He cBfA3aHa c paboTtoi
HarpeBaTe/ibHbIX 3/1eMeHTOB. OHA CAYXUT A/1A NYULIEro BU3yasibHOrO KOHTPOA NPOAYKTa BO
BpPEMSA NPUroTOB/IEHNA, HO Heobs3aTeslbHa A1 HOPMasibHOM paboTbl annapaTa.

OCHOBHbI€ y3/1bl U KOMNOHEHTbI
HKN-MDO5:

. KoxKyx BepxHuit
. MaHenb 6oKoBaA
HokKa

. TepmocraTt

. BblKNtouaTenb «BKA/BbIKNY a1
. Taiimep @
. HarpeBaTenbHbIli 31eMeHT
. NopaoH anAa Kpoluek

. NopaoH AnA NpoayKTOB

OONOU A WNPR

HKN-MDO0505:

. HXKHWIA oTcek

. BepxHuii otcek

. HWXHW TepmocTat

HWKHWIA BbIKNHOYATEb «BKJI/BbIKA»
. Talmep

. BepxHuii TepmocTaTt

. BepxHuit BbIKNtOYaTENb «BKJ1/BbIK/I»
. Koxyx BepxHui

. MaHenb 6oKoBas

10. HoxKKM

MocnepoBaTtenbHOCTb paboTbl

1. BKNtounTe 3n1eKTponuTaHue (BCTaBbTe BUIKY B PO3ETKY).

2. MepeBeanTe BbIKAOYATENb B NONOKEHUE KBKAY.

3. MNoBepHUTE PYYKM TEPMOCTATOB B MOJIOXKEHWE, COOTBETCTBYIOLLEE TPEBYEMOMY 3HAYEHUIO
Temnepatypbl. [Py 3TOM [O/KEH 3aropeTbCs CBETOBOM MHAMKATOP, ONOBELLAIOLMI O TOM, YTO
BKJ/IIOYEHbI HarpesaTe/IbHble 3/1eMeHTbl. [0 JOCTUKEHUMN 3a4aHHON TemnepaTypbl, TEPMOCTaT
B aBTOMAaTMYECKOM perkume ByAeT OTKAoYaTb M CHOBA BK/OYATb MOAavy 3NEKTPOMNUTaHUA,
Korga TemnepaTtypa HayHeT OMycKaTbCA, TeM CaMbiM KOHTPOAMPYA TemnepaTypy. Mpu sTom
CBETOBOI MHAMKATOpP ByaeT 3aropatbCaA M racHyTb.
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4. Mocne NnepBUYHOrO Harpesa M OTK/IOYEHMA CUTHabHOW namnbl nogoxaute 10-15 munyT ana
paBHOMEpPHOro nporpesa Kamepbl.

5. Mpyu HeoBX0AMMOCTU YCTAHOBUTE TAMMEP Ha HY)KHOE 3HaYeHME BPpEMEHMU.

6. 3aBepwuB paboTy, nNepesBeauTe TEPMOCTaTbl HA MWHWUMANbHOE 3HAYeHWe, nepeseauTe
TaliMep Ha 3HauyeHue «0», 3aTeM NepeBeanTe BbIK/ItOYATE b B MOOKEHNE «BbIKAY.

7. OTKNtOUUTE 06OPYAOBAHME OT CETU SNEKTPONUTAHUA.

5. OBCNYXUBAHUE U YXO[L

e [lepes BbinoNHeHMeM AbbIx paboT no o6cnykUBaHMIO HEOBXOAMMO OTKIKUUTD
aNeKTponuTaHMe 1 AaTb 060pyA0BAHUIO OCTbITb 40 KOMHATHOW TeMNepaTypbl.

¢ [poBOANTE OUMCTKY MOBEPXHOCTEN MOC/E UCMNO/Ib30BaHWUA anmnapaTa B KOHL,E CMEHbI.

e [1nA OYMCTKM KOPMyca MCNOb3yUTe BAAKHYIO MAFKYIO yOKY MAM TKaHb. [locie o4YnCTKM
BbITPUTE KOPMYC HacyXxo.

o [119 O4MCTKM OCTbIBLLEN KaMepbl UCMOJIb3YNTE MOYCYXYO UK CYXYHO MATKYIO ryOKY UM TKaHb
6e3 pobasneHnA motowmx cpeacTs. Nocne 04MCTKM NPOTPUTE KaMepy HaCyxo.

e He ponyckaeTcA MCNoONb30BaTb ANA OYUCTKM 06opypoBaHMA abpasuBHble MmaTepuainsl,
META/IINYECKME TYOKM U LLETKM, KOMIOWME U pexylwme npeameTbl, arpecCcuMBHble WU
X70pcoeprKaLine YnCTALLMeE cpeacTsa, 6EH3UH, KUCNOTbI, WEeA0UYN U PaCTBOPUTENN.

e Ecan obopynoBaHue He OyAeT WMCNONb30BaTbCA B TEYEHWE [AJIMTENIbHOTO BpPEemeHwu
(BbIXOAHbIE, KaHWKyAbl W T.N.), HEOOXOAMMO OTKNIOUMTb 3IMEKTPOMNMUTAHME W TLLATENbHO
0YnCTUTL 0bopyaOBaHME.

6. TEXHUYECKOE OBC/TYXXMBAHUE N PEMOHT

BHMMAHME: PABOTbl MO OBCNYXMUBAHUIO U PEMOHTY AOOJ/IXKHbI NMPOBOANTLCA MPU
MO/JIHOCTbIO  OTKIHOYEHHOM  3N1IEKTPOMUTAHWW, NYTEM NEPEBOJA BBOAHOIO
BbIK/TIOYATE/NIA B NMOJIOXKEHUE «BbIK/1» N OTCOEAMHEHUEM BWJIKM OT PO3ETKWU, C
MPUBNEYEHMEM KBATUGULIMPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO MEPCOHANA.

TexHWYecKkoe 06CNyKMBaHME annapaTa AO/IKHO NPOXOANUTb B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMMU
OOKYMEHTAMM CTpaHbl, rAe WMCMNoNb3yeTcA AaHHbIA annapat. [peacTaBneHHbl B AaHHOMU
WHCTPYKUMM NepedyeHb paboT HOCMT peKomeHaaTe IbHbIN XapaKTep.

Mpu TexHUYecKom obCnyKMBaAHMM NpogenaiTe cnegyrowme paboTbl:

e [poBeauTe WMHCTPYKTaX M NPOBEPKY 3HAHMI MO NpaBuMAam 3KCMayaTauuu NepcoHana,
paboTatoLLero ¢ annapaTom.

e [lpoBeanTe onpoc nepcoHana, paboTatowero ¢ annapaTom, Ha NpeamMeT BbIABAEHUA
HexapaKTepHoW paboTbl annapaTa.

¢ Mpoun3BeaunTe BU3yabHYO NPOBEPKY COCTOAHMA annaparta.

¢ MpoBepbTe OTCYTCTBME Or0JIEHHbIX NPOBOAOB.

¢ MpoBepbTe LENOCTHOCTb /IMHWUM 3a3eM/IEHUA U LLeNW 3a3eMsieHuss camoro anmnaparta (oT
3aXKMMa 3a3eMJIeHMA 4,0 AOCTYMHbIX METANIMYECKUX YacTen - CONPOTUB/IEHME AOKHO BbITh He
6onee 0,1 Om).
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* BbINOAHWUTE MPOTAMKY KOHTAKTHbIX TOKOBeAyWMX rPynn, AaTY4MKOB, pene/KOHTaKTOpOsB,
6/10KMPOBOYHBIX MWKPOBbIKAOUATENEW, TEnN0BON/TOKOBOMN 3alUTbl U UHbLIX 3/EMEHTOB
aBaAPMMHOro OTKNOYEHMS, HarpeBaTesibHbIX 3/1IEMEHTOB, CUTHA/IbHOM apMmaTypbl, 06/IMLLOBOK,
KpEeneXKHbIX 3/1eMEeHTOB, MOABUMKHbIX Y3/10B annapaTa (ecnu TakoBble ecTb).

PeMoHT annapata f0/13KeH OCYLECTBAATLCA KBANMMPULMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM NEPCOHANIOM.
M3meHeHMe KOHCTPYKUMUM annapara 3anpeLyeHo.

B cnyyae HexapakTepHoW paboTbl annapaTa, OTAMYHOM OT HOPMaNbHOM, Heobxoanmo
06ecTouMTb annapat nyTem nepesBoAa BBOAHOIO BbIK/OYATENA B NOJMOXKEHUE «BbIKA» UK
OTCOeAMHEHNEM BU/IKM OT PO3ETKM N 06paTUTLCA B CEPBUCHYIO CYXKOY.

PaboTa Ha 3aBeJOMO HeUCNpPaBHOM annapaTte KaTeropuyeckn 3anpeLleHa.

C Npopasua u MpoussoauTens He MoXeT ObiTb BOCTPeHOBaHO BO3MELLEHME NMPAMOTrO UK
KOCBEeHHOro yuiepba, KOTOpbIN MOr ABUTbLCA CneAcTBMEM aBapuu uan npu pabote Ha
HeucnpaBHOM annaparTe.

7. TPAHCNOPTUPOBKA U XPAHEHMUE. YTUNU3ALUA

e [laHHbIM annapaT MOXHO TPAHCNOPTMPOBATL NOObLIM BUAOM TPAHCMOPTa B COOTBETCTBUM C
npeaynpeauTenbHbIMM HaZMUCAMM Ha Tape, a TaKXKe C Mpasuiamu, AEeWUCTBYOWMMU Ha
KOHKPETHOM BM/e TpaHcnopTa.

e [lpn norpyske 1 TPaHCMOPTUPOBAHWUWM annapaT HeAb3A KaHTOBAaTb W MoagepraTb ygapam.
MepemewaTtb TPAHCNOPTHYIO Tapy MO HAaKIOHHOM NOBEPXHOCTU, cobtoaan TpeboBaHMA « BEPX»
noga yrnom He 6onee 15%.

e TpaHCNOPTUPOBKA annapaTa *Kese3HOAOPOXKHbIM U aBTOMOBMNbHbIM TPAHCMIOPTOM A0J/1XKHA
NPOU3BOAMNTLCA B KPbITbIX TPAHCMOPTHbIX CPeACTBaXx.

e [locne TPAHCNOPTMPOBKM annapaT [AoMKeH ObiTb PaboTocnocobHbIM M He UMETb
NoBpPEXKAEHUN.

e Annapat OO/MKEH XPaHWUTbCA B TPAHCMOPTHOM YMNaKOBKE B CKNAACKUX MOMELLEHUAX,
obecneymBalolLMX 3aWMUTY OT BO3LENCTBUA aTMOCHEPHbIX OCAAKOB U  MEXAHWYECKUX
NoBpeXAeHUN.

¢ He ponyckawTe TpACKM annapaTa.

* He xpaHuTe annapaT B nepeBepHYTOM Buge.

Mocne npekpaleHns sKcnayaTaummn annapara, no MCTe4YeHUm yCTaHOBAEHHOO CPOKa CyXbbl,
opraHM3aumMM, OCYLLEeCTB/AAIOLWEN 3KcnayaTaumio, Heobxogumo nepegaTb €ro  /vuy,
OTBETCTBEHHOMY 33 YTUAM3ALMIO.

YTuausaumio annapaTa npoMs3BoAnTb NO 06WMM NpaBuaam nepepaboTKM BTOPUYHOTO CbipbA B
COOTBETCTBMM C HOPMATMBHbLIMUW aKTaMM CTPaHbl, F4e annapaTt NPoXoauT yTUAN3aLMIO.
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