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Vielen Dank fiir den Kauf dieses Gerits. Bitte lesen Sie zundchst sorgfilltig alle
Anweisungen in diesem Handbuch und bewahren Sie dieses Handbuch als Referenz fiir die
Zukunft auf, um die Funktionalitét dieses Gerits voll und ganz zu schitzen und Unfille zu
vermeiden.

ACHTUNG!
& SELBSTEINSTELLUNG, FALSCHE INSTALLATION, EINSTELLUNG
ODER WARTUNG DES GERATS KONNEN ZUM RECHTSVERLUST AUF
EIGENTUM UND ZUR HAFTUNG FUHREN. JE NACH BEDARF WENDEN SIE
SICH AN IHREN LIEFERENTEN, WEIL DIE EINSTELLUNG UND
INSTANDHALTUNG DES GERATES FACHGEMASS VON QUALIFIZIERTEM
FACHPERSONAL DURCHGEFUHRT WERDEN MUSSEN.

ACHTUNG!
A VERMEIDEN SIE AUS SICHERHEITSGRUNDEN DIE PLATZIERUNG IN
DER NAHE VON EXPLOSIONSFAHIGEN STOFFEN, GAS UND ANDEREN
GEFAHRLICHEN GEGENSTANDEN.

ACHTUNG!
& AUS  SICHERHEITSGRUNDEN SOLLTE DIE MASCHINENHAUBE
GESCHLIFFEN WERDEN. ES IST WEGEN BRANDGEFAHR GEFAHRLICH
DIE FRITTEUSE ZU VERWENDEN, WENN SICH DAS OL UNTER DEM
MINIMALEN FULLSTAND BEFINDET.
VIELEN DANK FUR IHR VERSTANDNIS!

A. Struktur

Fritteuse HKN-FT4N mit | Becken Fritteuse HKN-FT44N mit 2 Becken

1. EIN-/AUS-TASTE

2. KONTROLLLEUCHTE
3. TEMPERATURREGLER
4. SCHALTKASTEN

5. ROHRHEIZKORPER

6. NETZKABEL

7. GUMMIPUFFER

8. GEHAUSE

9. FRITTIERKORB

10. OLBEHALTER

11, HEIZKORPERGEHAUSE
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B. Funktionsfahigkeit
1. Es gibt zwei Arten von elektrischer Fritteuse Fritteuse mit 1 Becken und 2 Becken Die
Letztere kann zwei verschiedene Gerichte gleichzeitig kochen, ohne dass sich
die Geriiche der verschiedenen Gerichte mischen.
2. Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestattet, so dass die Temperatur
dem Frittiergut angepasst werden kann. Die Heizanzeige zeigt den Hitzegrad an.
3. Falls die Oltemperatur den maximalen Grenzwert iiberschreitet, wird das Gerit durch
den Sicherheitstemperaturbegrenzer automatisch abschaltet. Dies schiitzt das Gerét vor
Uberhitzung (das Gerit wird manuell neu gestartet).
4. Bei Anheben des Steuerpaneels wird sofort Mikroschalter aktiviert. Er schaltet die
Stromversorgung ab, um Ihre personliche Sicherheit zu gewéhrleisten und um die
Erwérmung des Heizkorpers ohne Feuchtigkeit zu vermeiden.
5. Der Griff des Frittierkorbes wird abgenommen. AuBerdem gibt es einen Olbehilter aus
Edelstahl mit einer Olstandsmarkierung. Er ist arbeitsfreundlich, leicht zu reinigen, und
kann leicht transportiert und gelagert.
6. Der Rohrheizkdrper ist durch eine Heizkorpergehduse abgeschirmt, er kann leicht mit
dem Steuerpaneel und separat vom Behélter aus dem unteren Teil des Gehéuses
herausgezogen werden. Dies erleichtert die Reinigung des Heizkorpers und Behilters.
C. Hauptparameter

Benennung Fritteuse
Modell HKN-FT4N HKN-FT44N
Spannung 220V, 2200V,

50 Hz 50 Hz
Kapazitét 2500 V 2*2500 V
Anzahl der Behilter 1 2
Grofle des Behilters 186*270*170 186*270*170
Normale Temperatur fiir die 60°C~190°C 60°C~190°C
Beheizung
Abschalttemperatur des o o
Sicherheitsbegrenzers 230°C 230°C
Abmessungen (mm) 265x385x310 480%385%310
Grifflinge (mm) 240 240
Volumen 4 41+41
Anzahl der Frittierkorbe 1 2

DIE MENGE DES PRODUKTS, DIE ENTSPRECHEND DEN ANFORDERUNGEN
EINMAL GELADEN WIRD, DARF 0,6 KG PRO BEHALTER NICHT

UBERSCHREITEN WERDEN.
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BEMERKUNG

e DIE MENGE DES NICHT FLEISCHHALTIGEN PRODUKTS SOLLTE
BESCHRANKT WERDEN, UM OLUBERLAUF UBER DIE KANTE ZU
VERMEIDEN.

e DIE GLEICHZEITIGE VORBEREITUNG EINER GROSSEN MENGE VON
TROCKENEN LEBENSMITTEL KANN ZU UBERKOCHEN DES OLS FUHREN.

e FUGEN DIE PRODUKTE IN JEDEN BEHALTER GEMASS IHRER KAPAZITAT
HINZU.

® EXTREM NASSE UND GROSSE PRODUKTSTUCKE KONNEN ZU
OLUBERLAUF UBER DIE KANTE FUHREN.

D. Betriebsvorschriften

1. Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse mit Strom richtig versorgt wird.
Uberpriifen Sie, ob die erforderliche Netzspannung mit Ihrer Netzspannung iibereinstimmt.
2. Auf der Innenseite des Olbehilters befindet sich die Olstandsmarkierung. Beim

Fiillvorgang in den Behilter sollte der Olstand iiberwacht werden. Die Markierung "MAX"
zeigt den maximalen Olstand an und "MIN" zeigt den minimalen Olstand in den Behilter
an. Wihrend des Betriebs sollte die Olmenge vom Benutzer je nach Bedarf geregelt werden.
3. 1) Driicken Sie den elektrischen Netzschalter, die grine Anzeige leuchtet
gleichzeitig mit der Stromversorgung.

2) Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn und stellen die gewiinschte
Temperatur bis zur rot markierten Bereich ein. Gleichzeitig schaltet sich die Anzeige ein,
was bedeutet, dass die Rohrenheizung anféngt zu heizen.

4 1) Falls die Oltemperatur den Grenzwert Iiiberschreitet, schaltet der
Temperaturregler die Energieversorgung automatisch ab.

2) Fillt die Oltemperatur unter den eingestellten Wert, schaltet der
Temperaturregler die Energieversorgung automatisch ein, die Kontrollleuchte geht wieder
an, der Heizkdrper schaltet ein und die Oltemperatur steigt an.

3) Dieser Vorgang wiederholt sich immer wieder, um die eingestellte Oltemperatur
sicherzustellen.

5. Der Deckel erleichtert die Rein- und Temperaturhaltung des Ols. Vergewissern Sie
sich beim Offnen des Deckels, dass kein Wasser in den Olbehilter fillt. Dies bringt das
heiBe Ol zum Spritzen.

6. 1) Die Fritteuse ist mit einem Frittierkorb zum Garen des geringen Frittiergutes
ausgestattet. Der Frittierkorb ist mit einem Aufhédnger und einem Griff ausgestattet.

2) Zuerst tauchen Sie den Frittierkorb ins Ol. Nach dem Frittieren nehmen Sie den
Korb heraus und befestigen Sie ihn an dem Gehiuse, damit das iiberschiissige Ol abtropfen
kann. In den Olbehilter kann man grosse Produktstiicke legen.

7. Nach Arbeitsabschluss drehen Sie den Temperaturregler gegen den Uhrzeigersinn
auf Null und schalten Sie aus Sicherheitsgriinden die Energieversorgung ab.
8. 1) Lassen Sie das Ol abkiihlen und schiitten Sie das alte Ol aus dem Behiilter aus.

4
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2) Schalten Sie zunéchst die Energieversorgung aus, und entfernen Sie dann die
Oltrennwand aus dem Behilter. Entfernen Sie aus der hinteren Aussparung vom unteren
Teil des Gehéuses das Steuerpaneel und den Rohrheizkorper, legen Sie sie auf eine saubere
Oberflache und entfernen Sie die Reinigungsschale.

9. Reinigen Sie sowohl den Olbehilter vom Frittierrest, als auch den Heizk&rper von

Verunreinigungen, um eine moglichst lange und sichere Lebensdauer des Geréts zu

gewidhrleisten.

10. Die Oltrennwand dient zum Schutz des Rohrheizkérpers. Legen Sie die Trennwand

in den Behilter ein.

11. 1) Im  Steuerpaneel  gibt es einen  Temperaturregler, die

Abschalttemperatur betrigt 230°C.

2) Auf der AuBenseite befindet sich die ,Restart“-Taste, diec das Gerdt vor
Uberhitzung schiitzt. Falls die Oltemperatur den maximalen Grenzwert iiberschreitet, wird
der Sicherheitsbegrenzer aktiviert. Driicken Sie die ,,Restart“-Taste, um das Gerét erneut zu
aktivieren.

12. Im Steuerpaneel gibt es die ,,Mikrobegrenzer Taste. Beim Einsetzen des

Schaltkastens im unteren Teil des Gehéduses wird diese mit Strom versorgt. Ziehen Sie den

Schaltkasten, wenn die Energieversorgung abgeschaltet ist.

13. Benutzen Sie nur frisches Ol, um das Uberkochen des Ols zu vermeiden.

Verwenden Sie kein altes Ol, weil diese eine niedrige Kochgrenze hat und mehr dem

Uberkochen ausgesetzt.

E. Aufstellanweisung

1. Die angelegte Spannung muss den Anforderungen des Geréts entsprechen.

2. Der Benutzer muss die bequeme Ein / Aus-Taste und den Unterbrecher in der Nihe
des Gerits einstellen.

3. Auf der Riickseite des Gerits befindet sich ein Erdungsbolzen. SchlieBen Sie richtig
das Erdungskabel unter Beachtung der Sicherheitsstandards an den Kupferkern mit
einem Querschnitt mindestens 2 mm? an.

4.  Uberpriifen Sie vor Arbeitsbeginn die Stromversorgung, den Spannungspegel und die
Erdung.

5. Das Steuerpaneel soll nicht unter flieBendem Wasser gereinigt werden.

6. Die Installation des Geréts soll von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Bemerkung

®  Diese Gerite sind fiir Anwendungen nur durch Berufskdche vorgesehen.

Reparieren Sie nie dieses Gerit selbst! Das zu einem Unfall fithren.

® Das Gerit darf nicht unter flieBendem Wasser gereinigt und der Schaltkasten soll
niemals in Wasser getaucht werden. Das Wasser ist ein elektrischer Leiter, der zu
einem Stromschlag fiihren kann.

® Hohe Temperatur kann zu Verbrennungen fiithren. Beriihren Sie nicht wéhrend, vor
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und nach der Arbeit mit der Maschine das heie Gehiuse oder den heiien Olbehilter.

® Es darf keine Netzspannung mit anderen Spannungswerten verwendet werden. Sie
diirfen keinen Hauptschalter verwenden, der nicht den Sicherheitsstandards entspricht.

® Bei Blitz und Donner draulen soll der Hauptschalter ausgeschaltet werden, um die
Maschine durch den Blitzschlag nicht zu beschidigen.

® Verwenden Sie keine schweren und scharfen Gegenstinde, da diese die Oberflache
der Maschinengehéuse oder den Behilter beschédigen kdnnen.

® Nach dem Betrieb den Hauptschalter ausschalten.

® Die Installation der Maschine und die Unterstiitzung der elektrischen Komponenten
darf nur von Fachleuten durchgefiihrt werden.

® Wenn das Netzkabel beschédigt ist, sollte der Benutzer aus Sicherheitsgriinden den
Hersteller oder die technische Unterstiitzung fiir den Austausch kontaktieren.

Achtung!

e  Wihrend des Betriebs miissen Thre Hinde, der Stecker und der Maschinenschalter
trocken sein.

e  Der Olstand darf nicht unter der Mindestmarke liegen. Betreiben Sie das Gerit nicht
trocken.

e  Der Schaltkasten darf nicht direkt mit Wasser gewaschen oder eingeweicht werden.

e  Verwenden Sie kein altes Ol, da dies zu Uberkochen fiihren kann.

e Die Zubereitung eines zu feuchten Produkts sowie von Produkten mit groBem

Volumen kann zu einem Unfall fiihren.

F. Fehlerbeseitigung

Kontrollleuchte nicht auf und
es erfolgt keine Erwdrmung.

2. Die
Mikroschalterkontakte
sind nicht richtig
angeschlossen

Fehler Ursache Beseitigung
1. Nach dem Einschalten der 1. Der Stecker sitzt 1. Tauschen Sie den
Stromversorgung leuchtet die nicht richtig. Stecker aus.

2. Stellen Sie den
Mikroschalter-
Grenzabstand ein

2. Die Kontrollleuchte
leuchtet, aber die Temperatur
steigt nicht an.

1. Der Anschluss der
elektrischen Heizung
hat sich geldst.

1. Bringen Sie die beiden
Teile der Elektroheizung
an und ziehen Sie sie fest
an

2. Tauschen Sie die
Elektroheizung aus

3. Die Anzeigeleuchte
leuchtet, die Temperatur steigt
aber auf das normale Niveau
nicht an.

1. Der
Temperaturregler ist
durchgebrannt

1. Tauschen Sie den
Temperaturregler aus
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4. Die Temperaturkontrolle 1. Die Anzeige ist 1. Tauschen Sie die

wird durchgefiihrt, aber die durchgebrannt. Anzeige aus

Anzeige leuchtet nicht

5. Nach dem Aufheizen des 1. Der 1.Driicken Sie die Taste

Systems wird die Temperaturbegrenzer "Maschine bei

Elektroheizung nicht beheizt. | wurde ausgeldst. Uberhitzung neu

starten”.

6. Die Temperaturkontrolle 1. Der 1. Tauschen Sie den

wird nicht durchgefiihrt. Temperaturbegrenzer Temperaturbegrenzer aus
ist ausgefallen.

Diese Fehler dienen nur zu Informationszwecken. Bei Problemen die Arbeit unterbrechen
und die Maschine zur Diagnose und Reparatur an Fachleute abgeben.

G. Reinigung und Wartung

1. Um die Unfille zu vermeiden, schalten Sie die Maschine vor der Reinigung aus.

2. Verwenden Sie zum Reinigen der Platte, der Maschinenoberflidche und des Netzkabels
kein mit einer Rostschutzfliissigkeit getranktes Handtuch. Waschen Sie die Maschine nicht
unter flieBendem Wasser, da dies zu einer Funktionsstdrung fithren kann.

3. Schalten Sie bei Betriebslosigkeit der Maschine den Temperaturregler und den
Hauptschalter aus.

4. Wenn die Maschine nach der Reinigung lingere Zeit nicht benutzt wird, lagern Sie in
einem Raum mit guter Beliiftung und ohne Korrosionsgasen.

I. Téagliche Wartung
Kontrollieren Sie regelmafig den Zustand der Maschine vor und nach dem Gebrauch.
Vor dem Gebrauch Gibt es eine Neigung?
Ist der Netzkabel abgenutzt, beschéadigt?
Ist das Bedienfeld beschidigt?
Nach dem Gebrauch Gibt es einen seltsamen Geruch?
Wirmen die oberen und unteren Platten
gleichzeitig?

Gibt es ein merkwiirdiges Gerdusch oder eine
Fehlfunktion beim Anheben der Maschine?

/!\ ACHTUNG!

e Priifen Sie die Maschine jeden Tag.

e Um schwere Schiden zu vermeiden, fithren Sie einen Produktcheck zum Kochen
durch.

e Die Temperatur um die Maschine sollte 300 °C nicht iiberschreiten

e Stoppen Sie sofort den Betrieb, wenn Sie das Vorhandensein von Fehlern im Netz
oder der Maschine selbst spiiren.
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Kontaktieren Sie so schnell wie moglich die Fachleute fiir die Diagnose und
Reparatur der Maschine
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Ténan teid selle soetamiseks. Téielikult hinnata funktsionaalsust seadmed, samuti
onnetusjuhtumite viltimiseks, tuleks lugege tdhelepanelikult juhendis antud juhiste ja
hoidke see edaspidiseks alles.

TAHELEPANU!
ISEREGULEERUV, VALE PAIGALDAMINE, REGULEERIMINE VOI
HOOLDUS VOIB POHJUSTADA VOIB OIGUS VARA JA KOHUSTUSTE. KUI
KORRAL KOHANDUSI VOI HOOLDUST, POORDUGE EDASIMUUJA POOLE, SEST
NEED TOIMINGUD TULEB TEHA KVALIFITSEERITUD PERSONAL.

TAHELEPANU!
ZAPERSHHAETSJA POE PLAHVATUSOHTLIKE VEDELIKE, GAASI JA
MUUDE OHTLIKE ESEMETE LAHEDUSES SEADMETE OHUTUSE
TAGAMISEKS.

TAHELEPANU!
& SEADME KORPUST TULEKS LIHVITUD, TURVALISUSE TAGAMISEKS.
KUI OLITASE ON ALLA MINIMAALSE POLEMISEL VOIB TEKKIDA.
TANAME TEADMISI!

A. Struktuuri ning

HKN FT4N praepann 1 7. kausi Praepann HKN FT44N c 2 potid

1. NUPULE 6. TOITEJUHE 7. KUMMIST SUU
2. NAITAJA VALGUST 8. RUUM

3 TEMPERATUURI KONTROLLER 9. FRITTIMISKORV

4. JUHTMESTIK LAHTRIS 10. OLI KAUSSI

5. SILINDRILISED ELEKTRIKERIS 11. KERISE KILP

B. Funktsiooni
1. Jelektrofritjurnica voib olla kahte liiki: Fritiiiiris koos 1-St 2-kauss kaks kaussi.
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Viimane, siilia kaks eri tassi samaaegselt 1dhnade segamata.

2. Praepann on varustatud termostaat, mis reguleerib temperatuuri sligav praadimine.
Kiite margutuli nditab soojuse.
3. Kui dli soojuse ohutus seadme temperatuuri piiraja piiri automaatselt liilitab voolu. See

kaitseb iilekuumenemise masin (masina taaskdivitamine on kasitsi).

4. Kuna tdste juhtmestik karbid kohe vallandada Mikroliiliti. Ta liilitab voolu vélja, et

véltida kuiva Kiite elektrikeris juhtudel samuti isikliku ohutuse tagamiseks.

5. Kéepide frittimiskorv on eemaldatud. Samuti on 6li kaussi roostevabast terasest
oOlitaset kaubaméirgiga. See on lihtne td6tada, lihtne puhastada, veetakse ja ladustatakse.
6.  Silindrilised kiittekeha on kaitstud kilp, saate tdmmake shell juhtmed kasti Pohja ja

eraldi kaussi. Aitab leevendada kiittekeha ja pesta kaussi.

C. Pohiparameetrid on

Nimi on Fritiiiiris
Mudel HKN-FT4N HKN-FT44N
Pinge 220 W, 220 W,
50 Hz 50 Hz
Voimsus 2500 tolli 2 * 2500
Arv kausid 1 2
Kausi suurus 186 * 270 * 170 186 * 270 * 170
Soojeneb 60° ¢ ~ 190° ¢ 60° ¢ ~ 190° ¢
Temperatuuri piiraja
véljavotmiseks 230° ¢ 230° ¢
Mb5dud (mm) 265 x 385 x 310 480 x 385 x 310
Kéepide pikkus (mm) 240 240
Koide 41 4g+4g
Gastronoomiline
korvide arv 1 2
Taitmist vastavalt nduetele ei tohiks {iletada 0,6 KG kohta kaussi samal ajal toote summa.
MARKUS
e ARVU LIHA |ISELOOMUTULEKS PIIRATA ULE AARE OLI
VEREULEKANDE VALTIMISEKS.
e PEREKIPANIJU OLI VOIB POHJUSTADA LIIGSE TOIDU NEVLAZHNOJ
COOKING KORRAGA.
e IGA KAUSI, VASTAVALT OMA SUUTLIKKUST TOOTEID LISADA.
e LIIGA MARG JA PAKENDAMATA TOOTEID VOIB POHJUSTADA OLI
VEREULEKANDE ULE AARE.

D. Kasutusjuhend
10
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1.  Veenduge, et toide, kontrollige kas pinge masina nduetele.
2. Kausi sees 0li on dli taseme mérk, kui valades Oli kaussi peaks jargima 0li taseme
vajadusi. "MAX" nditab maksimaalset olitaset ja "MIN" on 4li kaussi, vastavalt. Kasutaja
peab tegevuse kdigus muuta 8li oma nduetest.
3. 1) Vajutage toiteliilitit, roheline méargutuli annab méarku aktiivsest toitest.

2) Poora péripdeva temperatuuri kontroller Kang, méérata soovitud temperatuurile
vahemikus punase maérgini. Samal ajal indikaator siittib — see tdhendab, et tubulaarne
elektriline soojendi on soojenemas.

4. 1) Kuna dli temperatuuri kontroller automaatselt vélja vélja.

2) samal ajal vdhendada 0li temperatuur, kontroller jitkab automaatselt voimu,
margutuli siittib, kerise uuesti kéivitatakse ja 0li temperatuur hakkab tdusma.

3) seda protsessi korratakse ikka ja jélle, tagada normaalne temperatuur.

5. Kaitse eesmirk on sdilitada puhtus ja stabiilsus Kiite kaussi. Kaane avamist
veenduge, et lahust ei satub kausi, kuna see voib pdhjustada kuuma Sli pihustamine.
6. 1) on ka grill korvi véiksus tooted grillimiseks. See on konks ja kdepide.

2) kastetakse alustamiseks 0li korvi. Lopetanud siigav praadimine, tdstke korvi, rippus
tema ees silmad, andes 6li dravoolu. Saab panna kaussi ka mahukas tooteid.
7. Pérast t60 10petamist, keerake vastupdeva esialgsesse asendisse ja liilitage masin,
turvalisuse tagamiseks.
8. 1) kui dli temperatuur langeb tasemele, dravoolu vana 6li kaussi.

2) kdigepealt vooluvorgust vilja, seejirel eemaldada vaheseina dli kaussi, siis, tagasi alt
iihest eemaldada jelektromontazhnuju kasti ja ringkootud elektrikeris, panna need puhtale
pinnale ja kaussi puhastamiseks eemaldada.

9. Seadme ohutu ja pika eluea tagamiseks tuleb tagada kaussi ja elektrikerise, puhtus
kraapides Nagara 6li kaussi ja mustuse heater.

10. Jagaja oli ringkootud kuumutitest eesmirk on kaitsta. To60 kdigus panna kaussi
vaheseina.

11. 1) temperatuuri kontroller on juhtmed kasti, temperatuuri viljavotmiseks on
230K 00s.

2) seal on "reset nupp, kui masin on iilekuumenenud." Kui temperatuur iiletab lubatud

piiri, kaitsev liliti. Arvuti taaskdivitamiseks klopsake nuppu.
12. Juhtmestiku on nupp-mikroogranichitel. Kui paigutate juhtmed kasti keha alaosa,
hakkab kitte toiduga, eemaldage boksi pérast s66tmist masin oli vélja liilitatud.

13. perekipanija véltimiseks kasutage ainult virske dli. Mitte kasutada vana dli, sest see
on madala keemistemperatuuriga ja piirang koige vastuvotlikumad perekipaniju.
E. Paigaldusjuhend
1. Pinge peab vastama masina.
2. Kasutaja peate installima mugav on/off nuppu. ja liliti masina ldhedal.
3. Seadme tagakiiliel on madalikule polt. Oigesti iihendage maandus, jilgides, et
vihemalt 2mm 2 vask dirigent ristldige.
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4.  Enne t66 alustamist kontrollida voolu, pinge tasemel ja maandus.
5.  Arge peske otsene veevarustuse jelektromontazhnuju Kasti.
6. Masina paigaldamine tuleb teostada vastava valjadppe.
Miirkus
e  Masina todtamiseks lubatud ainult professionaalsed kokad.
e  Seda seadet ei saa ise parandada! See vdib pohjustada vigastusi.
e Hoidke otsese vee vdi leotada jelektromontazhnuju kasti pesemisprotsessi masin.
Vesi on dirigent elektrienergia, mis vdib pohjustada elektrilddgi.
e  Kdrge temperatuur voib pdhjustada pdletusi. Protsessis, samuti enne v3i pérast t60
masin, muutke oma shell v6i kuumenedes kaussi.
e  Toiteplokk ei saa kasutada ning stress. Ei saa kasutada pealiilitiga, mis ei vasta
ohutuse standarditele.
e  Ténaval dike voi vilk sisse voi peamine liiliti, Pikselook kahju véltimiseks.
e  Arge kasutage raske vdi teravaid esemeid, vaheaega korpuse masin vdi Kaussi.
e  Pirast t66d, lilitage pealiiliti.
e Ning elektri elementidega paigaldus tuleb teha ainult spetsialistid.
e  Kui toitekaabel on kahjustatud, turvalisuse huvides kasutaja peab viitama tootja voi
meie tehnilise toe osakonna asendamine.
Téihelepanu!
e  Kied t606 kiigus peab pistik ja liiliti masin olema kuiv.
e  Oli tase ei tohiks olla miinimumtasemest allapoole. Arge kasutage masinat kdivitada
kuiv.
e  Peske jelektromontazhnuju kasti otsese vee voi leotada.
e  Vana 0li ei saa kasutada, kuna see voib viia perekipaniju.
e  Toiduvalmistamise ajal ilemé&éra niiske toode ning toodete suur hulk voib pShjustada

vigastusi.

F. Torkeotsing

Haire Selle pdhjuseks on PARANDUS

1 Toitumine. pérast seda, kui 1. mitte tihe pistik. 1. Pange pistik.

ithendate mérgutuli ei tule ja 2. dip liliti kontaktid

ei ole. ithendatakse valesti 2. Reguleerige piir kaugus

siistimist;

2. tuli pdleb, kuid temperatuur | 1. Rasshatalos 1. kaart ja tihedalt Keerake

ei touse. ithenduse elektriline kaks osa elektriline soojendaja
kiittekeha. 2. Paigaldage kiittekeha

3. tuli poleb, kuid temperatuur | 1. pdle temperatuuri 1. Paigaldage kontroller

el tduse normaliseerunud. kontroller

12
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4. temperatuuri valgus on aga
mitte

1. pdle niitaja.

1. Paigaldage niidik

5. pérast kuumutamist ahelad,
Kiite elektriline kiittekeha.

1. temperatuuri piiraja
on rakendunud.

1. kldpsake "arvuti kui
tilekuumenenud.

6. temperatuuri kontrollimine
ei ole vdoimalik.

1. rikkumise
temperatuuri piiraja.

1. Paigaldage temperatuuri
piiraja

Need vead on loetletud tliksnes teavitamise eesmérgil. Probleemide ilmnemisel 16petada t66
ja saada kohapeal diagnoosimiseks ja parandamiseks spetsialistid.
G. Puhastus- ja hooldusvahendid

1. dnnetuste valtimiseks liilitage enne seadme puhastamist.

2. puhastada lauad, masinaid ja pinna kohta, ei saa kasutada korrosioonitdrjevahendid
vedelikuga immutatud rétik. Lisaks ei saa masina pesta otsese voolava vee, sest see vOib

pohjustada torkeid tahes.

3. erandjuhtudel masin seisakuid ilma t66ta, eemaldage temperatuuri kontroller ja pealiiliti.
4. kui masin ei kasutata pikka aega pérast puhastamist, hoida seda hea ventilatsiooni ja

sO0bivate gaaside puudumine.
I. Igapievaseid

Iga pédev vaadata riigi masin enne ja pérast seda kasutada.

Enne kasutamist

Tilt ilmus?

Kulunud, kahjustatud toitejuhtme?

Kas kahju Juhtpaneel?

Pérast kasutamist

Kui seal on imelik 16hn?

Samas kas ldheb iilemine ja alumine Kiite plaadid?

Kui tekib imelik miira voi rikke, kui tostma?

A\

TAHELEPANUING!

Kontrollige auto iga pdev.
Margatava kahju véltimiseks veeta kontroll toote toiduvalmistamiseks.
Temperatuur kogu sdiduki, ei iileta 300° ¢
Katkestage kohe, kui tunnete vorgutorgete v3i enese poole.

Spetsialistid diagnoosida ja parandada masin kiiresti ithendust
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Thank you for purchasing this equipment. In order to evaluate the functionality of this
equipment as well as avoid accidents, it is necessary to carefully read the instructions given
herein and keep the manual for reference in the future.

ATTENTION!
& INDEPENDENT SETTING UP, INCORRECT INSTALLATION,
ADJUSTMENT OR MAINTENANCE OF THIS EQUIPMENT CAN LEAD TO
THE LOSS OF OWNERSHIP RIGHT AND TO LIABILITY. IF IT IS REQUIRED TO
PERFORM ADJUSTMENT OR MAINTENANCE OF THE EQUIPMENT, PLEASE
CONTACT YOUR SUPPLIER AS SUCH ACTIONS CAN BE CARRIED OUT ONLY BY
QUALIFIED SPECIALISTS.

ATTENTION!
IN ORDER TO ENSURE SAFETY, IT IS PROHIBITED TO KEEP EXPLOSIVE
LIQUIDS, GASES AND OTHER DANGEROUS ITEMS NEAR THE
EQUIPMENT.

ATTENTION!
THE MACHINE CASING SHOULD BE GROUND FOR THE PURPOSE OF
SAFETY. IF THE OIL LEVEL IS BELOW MINIMUM, THE IGNITION CAN
OCCUR.

THANK YOU FOR YOUR ATTENTION!

A. Structure
Deep Fryer HKN-FT4N with 1 bowl Deep Fryer HKN-FT44N with 2 bowls

[.ON BUTTON 7RUBBER FOOT

2.LIGHT INDICATOR 8. HOUSING

3. TEMPERATURE CONTROLLER 9 FRYING BASKET

4 ELECTRICAL JUNCTION BOX 10.0IL BOWL

5. TUBULAR ELECTRICAL HEATER 11.ELECTRICAL HEATER BOARD
6. POWER CABLE

B. Functinality
1.  Electrical deep fryer can be of two types: deep fryer with 1 bowl and with 2 bowils.
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The latter can cook two different dishes simultaneously without mixing odours.
The deep fryer is equipped with thermostat, which regulates the frying temperature.
The heating indicator shows the degree of heating.
When oil exceed the permissible heating limit, the temperature limiting safety device
will automatically switch off power supply. It protects the machine against overheating
(machine restart shall be carried out manually).
When the electrical junction box is lifted, the microswitch will immediately get
operated. It will cut off power supply in order to ensure personal safety as well as avoid
cases of dry heating of the electrical heater.
The frying basket handle can be taken off. In addition, there is the oil bowl made from
stainless steel, which has the oil level mark. It is convenient in operation, can easily be
washed, transported and stored.
The tubular electrical heater is protected with a panel board, it can easily be pulled
from the lower part of the housing along with the electrical junction box and separately
from the bowl. That facilitates easy cleaning of the heater and the bowl.

C. Main parameters

Name Deep fryer
Model HKN-FT4N HKN-FT44N
Voltage 220V, 220V,

g 50 Hz 50 Hz
Power 2500 W 2*2500 W
Number of bowls 1 2
Bowl size 186*270*170 186*270*170
Normal heating o o o o
temperature 60°C~190°C 60°C~190°C
Limiter operation 230°C 230°C
temperature
Overall dimensions 265x385x310 480x385x310
(mm)

Handle length 240 240
(mm)

Volume 41 41+41
Number of frying 1 2
baskets

THE AMOUNT OF PRODUCT TO BE LOADED AT A TIME SHOULD NOT EXCEED
0,6 KG PER BOWL ACCORDING TO THE REQUIREMENTS.
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NOTE

e THE AMOUNT OF PRODUCT NOT BEING OF MEAT NATURE SHOULD BE
LIMITED IN ORDER TO AVOID OIL OVERFLOW.

® COOKING AN EXCESSIVE AMOUNT OF NON-MOIST FOOD AT A TIME
CAN LEAD TO OIL OVERBOILING.

e ADD PRODUCTS INTO EACH BOWL IN ACCORDANCE WITH ITS
CAPACITY.

e EXTREMELY MOIST AND VOLUMETRIC PRODUCTS CAN LEAD TO OIL
OVERFLOW.

D. Operating instruction

1. Make sure that the power is supplied correctly, check if the mains voltage conforms
to the machine requirements.

2. On the oil bowl internal side, there is the oil level mark; when pouring oil into the
bowl it is necessary to meet the oil level requirements. "MAX" mark indicates the
maximum oil level, and "MIN" mark — the minimum oil level in the bowl
respectively. In the course of operation the user shall regulate the oil volume in
accordance with their requirements.

3. 1) Press the electric power switch, the green indicator lights up.

2) Rotate the temperature controller level in the clockwise direction, set the required
temperature level in the range below the red mark. The light indicator should be
alight indicating that the electrical heater is active and the oil heating level increases.

4. 1) When the oil temperature grows, the controller will automatically cut off power
supply.

2) When the oil temperature decreases, the controller will automatically resume
power supply, the light indicator will come on, the electrical heater will get activated
and the oil temperature will start rising.

3) This process will repeat again and again for permanent provision of the normal
temperature level.

5. The cover serves for preservation of cleanness and stability of bowl heating. When
opening the cover, make sure that no water penetrates the bowl as it can lead to hot
oil splashing.

6. 1) In addition, there is a frying basket designed for frying small-sized products. It
has a hook and a handle fitted thereon.
2) To start operation, immerse the basket into oil. After completion of frying, lift the
basket by means suspending it by hinges in the front, letting oil flowing out.
Volumetric products can also be placed into the bowl.

7. After completion of work, turn the temperature controller in the anticlockwise
direction to the initial position and cut off power supply of the machine for the sake
of safety.

8. 1) Once the oil temperature has decreased to the normal level, drain oil from the
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bowl.
2) At first cut off power supply, then take off the oil partition from the bowl
thereafter, remove the electrical junction box and tubular electrical heater from the
rear recession of the lower part of housing, place them onto clean surface and take
off the bowl for cleaning.

9. In order to ensure safe and long lifetime of the machine, it is necessary to provide
cleanness of the bowl and electrical heater, removing oil crust from the bowl and dirt
from the electrical heater.

10.  The oil partition is designed for protection of the tubular electrical heater. In the
course of operation, place the partition into the bowl.

11. 1) The electrical junction box accommodates temperature controller, the operation
temperature is equal to 230°C.

2) On the outside, there is a "Machine restart button in case of overheating". If the
temperature level comes out beyond the range limits, the protection switch will get
operated. Press the restart button to start the machine again.

12.  The electrical junction box accommodates a micro-limiter button. When the
electrical junction box is placed into the lower part of the housing, power supply will
start entering therein, remove the box after the power supply of the machine is cut
off.

13.  In order to avoid overboiling, use only fresh vegetable oil. Do not use old oil as it
has a low boiling limit and is mostly prone to overboiling.

E. Installation instruction

1. Power supply should conform to the machine requirements.

2. The user should install a convenient on/off button and a disconnector near the
machine.

3. A grounding bolt is located on the rear side of the device. Observing the safety

regulations connect the grounding cable correctly to a copper conductor with the
cross-sectional area of at least 2 mm?.

4. Before proceeding to operation, check the power supply, voltage level and
grounding.
5. No washing of the electrical junction box using direct water head is allowed.
6. The machine installation should be performed by qualified personnel.
Note

®  Only skilled cooks can be admitted to operation of this machine.

Any independent repair of this machine is prohibited! It can lead to an accident.

® |t is not allowed to subject the machine to direct water head or soak the electrical
junction box in the course of washing. Water is an electricity conductor, which can lead
to electrical shock.

® High temperature can lead to burns. In the course of operation as well as before or after
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operation, do not touch its housing or bowl because of high temperature.

® [tisnotallowed to use power supply with other voltage characteristics. It is not allowed
to use the main switch, which does not conform to safety standards.

® When there is thunderstorm or lightning outside, it is necessary to turn off the main
power switch in order to avoid damaging the machine by a lightning stroke.

® Do not use heavy and sharp things, they can damage the machine housing or bowl
surfaces.

®  After completion of work, turn off the main power switch.

® The machine installation and the support of electromechanical elements should be
carried out only by skilled personnel.

® |f the power cable is damaged, then for the purpose of safety the user shall contact the
manufacturer or the technical support department for replacement.

Attention!

e Inthe course of operation, your hands, male connector and machine switch should be

dry.

e  The oil level should not be below the minimum mark. Do not switch the machine for

operation on idling.

e Itisnotallowed to wash the electrical junction box by direct water flow or soak it.
e Itisnotallowed to use old oil as it can lead to overboiling.
e  Cooking of excessively moist product as well as large volume products at a time can

lead to an accident.
F. Troubleshooting

indicator does not come on
and no heating occurs.

2. The microswitch contacts
are not connected correctly.

Fault Cause Remedy
1. After connection of 1. The male connector does 1. Replace the male
power supply, the light not adhere tightly. connector.

2. Adjust the limit distance
of the microswitch.

2. The light indicator is
alight but the temperature
does not rise.

1. The electrical heater
connection gets loose.

1. Match and tightly screw
both parts of the electrical
heater.

2. Replace the electrical
heater.

3. The light indicator is
alight but the temperature
does not rise to the normal
level.

1. The temperature
controller has burnt out.

1. Replace the controller.

4. The temperature control
is performed but the
indicator is not alight.

1. The indicator has burnt
out.

1. Replace the indicator.
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5. After heating the circuit,
no heating of the electrical
heater occurs.

1. The temperature limiter
has operated.

1. Press the "Machine restart
in case of overheating"
button.

6. No temperature control is

performed.

1. The temperature limiter
has failed.

1. Replace the temperature
limiter.

These faults are given only for reference. In case of any problems arising, stop the operation
and send the machine for diagnostics and repair to skilled personnel.

G. Cleaning and maintenance

1. In order to avoid accidents, cut off the machine power supply before cleaning.
2. For cleaning the board, machine surfaces and power cord, it is not allowed to use a
towel soaked in anticorrosive fluid. It is not allowed to wash the machine by direct

water flow as it can lead to misoperation of any function.

3. In cases of machine outage without operation, turn off the temperature controller and

the main power switch.

4. If the machine is not used for a long period of time, then after cleaning store it in a
room with good ventilation and absence of corrosive gases.

1. Daily maintenance

Every day observe the machine condition before and after its use.

Before use Has any inclination appeared?
Is the power cord worn out or damaged?
Is there any damage of the control panel?
After use Is there any strange smell?

Does heating of the upper and lower plates occur simultaneously?

machine?

Is there any strange noise or fault in operation during lifting the

ATTENTION!

Check the machine daily.
In order to avoid serious damage, perform checking of the product for cooking.
The temperature around the machine should not exceed 300°C.

Immediately stop the operation of you feel any presence of faults of the
electrical mains or of the machine itself.
Contact skilled specialists for carrying out diagnostics and repair of the

machine as soon as possible.
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Gracias por adquirir este equipo. Para apreciar completamente la funcionalidad de este
equipo y evitar accidentes, lea atentamente las instrucciones de este manual de uso y
consérvelo para futuras consultas.

{ATENCION!
A EL AJUSTE POR CUENTA PROPIA, LA INSTALACION INCORRECTA, LA
REGULACION O EL MANTENIMIENTO DEL EQUIPO PUEDE CONDUCIR
A LA PERDIDA DEL DERECHO DE PROPIEDAD Y DE RESPONSABILIDAD. SISE
REQUIERE EL AJUSTE O MANTENIMIENTO TECNICO DEL EQUIPO,
COMUNIQUESE CON SU PROVEEDOR, YA QUE ESTAS ACCIONES DEBEN SER
REALIZADAS SOLO POR ESPECIALISTAS CUALIFICADOS.

{ATENCION!
A PARA GARANTIZAR LA SEGURIDAD SE PROHIBE ALMACENAR
LIQUIDOS EXPLOSIVOS, GAS Y OTROS ARTICULOS PELIGROSOS
CERCA DEL EQUIPO.

{ATENCION!
A LA CUBIERTA DE LA MAQUINA SE DEBE LIJAR, POR RAZONES DE
SEGURIDAD. SI EL NIVEL DE ACEITE ESTA POR DEBAJO DEL MINIMO,
SE PUEDE PRODUCIR UNA INFLAMACION.
{GRACIAS POR SU COMPRENSION!

A. Estructura
Freidora HKN-FT4N con | cubeta Freidora HKN-FT4N con 2 cubetas

1. BOTON ENCENDER ELECTRICO.

2.INDICADOR LUMINOSO 7.S0PORTE DE GOMA.
3.REGULADOR DE TEMPERATURA 8.CARCASA.

4.CAJA DE CABLEADO. 9.CESTA DE FREIR
5.ELECTROCALEFACTOR 10.CUBETA PARA EL ACEITE
TUBULAR. 11 PANTALLA DEL

6.CABLE DE SUMINISTRO ELECTROCALEFACTOR

B. Funcionalidad
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1. Existen dos presentaciones de la freidora eléctrica: freidora con 1 cubeta y con 2 cubetas.
En la segunda se pueden preparar dos tipos de platos diferentes sin que los olores se mezclen.
2. La freidora esta equipada con un termostato que regula la temperatura de la fritura. El
indicador de calentamiento muestra el grado de calentamiento.
3. Cuando el aceite excede el limite de calentamiento permisible, el dispositivo limitador de
temperatura de seguridad interrumpe automaticamente el suministro eléctrico. Esto protege
la maquina del sobrecalentamiento (reinicio de la maquina se realiza manualmente).
4. Al levantar la caja de cableado, el microinterruptor se acciona inmediatamente.
Desconecta la suministro eléctrico para garantizar la seguridad personal, y también para
evitar los casos de calentamiento en seco del calentador eléctrico.
5. La agarradera de la cesta es desmontable. También cuenta con una cubeta de acero
inoxidable para el aceite, con una marca de nivel de aceite. Es facil de usar, facil de limpiar,
transportar y almacenar.
6. El electrocalefactor tubular esta protegido por una pantalla, y se puede retirar facilmente
de la parte inferior de la carcasa junto con la caja de cableado y separadamente de la cubeta.
Esto facilita el lavado del calentador y de la cubeta.
C. Parametros principales

Nombre Freidora
Modelo HKN-FT4N HKN-FT44N
Tension 220 W, 220 W,

50 Hz 50 Hz
Potencia 2500 V 2*2500 V
Cantidad de cubetas 1 2
Dimensiones de la 186*270*170 186*270*170
cubeta
Tempera’gura normal de 60 °C~190 °C 60 °C~190 °C
calentamiento
Temperatura de
accionamiento del 230 °C 230 °C
limitador
Dimensiones (mm) 265x385x310 480x385x310
Longitud de la 240 240
agarradera (mm)
Capacidad 4L 4L+4L
Cantidad de cubetas de
fritura 1 2

LA CANTIDAD DEL PRODUCTO, CARGADO POR VEZ, DE ACUERDO CON LOS
REQUERIMIENTOS, NO DEBE SER MAYOR DE 0,6 KG POR CUBETA.
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NOTA

e LA CANTIDAD DE PRODUCTO NO CARNICO DEBE SER LIMITADA PARA
EVITAR EL REBALSE DEL ACEITE POR DEL BORDE.

® LA PREPARACION DE UNA CANTIDAD EXCESIVA DE ALIMENTOS NO
HUMEDOS POR VEZ, PUEDE CONDUCIR AL EXCESO DE EBULLICION DEL
ACEITE

e ANADIR LOS PRODUCTOS EN CADA CUBETA, DE ACUERDO CON SU
CAPACIDAD.

® LOSPRODUCTOS EXTREMADAMENTE HUMEDOS Y DE GRAN VOLUMEN
PUEDEN CONDUCIR AL REBALSE DE ACEITE A POR EL BORDE.

D. Instrucciones de uso

1. Asegurese de que la fuente de suministro eléctrico sea correcta, compruebe si la tension
de la red coincide con los requerimientos de la maquina.

2. Enel interior de la cubeta para el aceite hay una marca que indica nivel de aceite, cuando
se vierte aceite en la cubeta, se debe observar el nivel de aceite requerido. La marca "MAX"
indica el nivel maximo de aceite, y la "MIN" indica el nivel minimo de aceite en la cubeta,
respectivamente. Durante el funcionamiento, el usuario debe regular el volumen de aceite,
de acuerdo con sus requerimientos.

3. 1) Presione el interruptor de corriente eléctrica, el indicador verde se ilumina.

2) Gire la rueda del regulador de temperatura en sentido horario, establezca el nivel de
temperatura deseado en un rango hasta la marca roja. Al mismo tiempo, el indicador se
enciende, lo que significa que el calentador eléctrico tubular comienza a calentarse.

4. 1) Al aumentar la temperatura del aceite, el regulador apagara automaticamente el
suministro eléctrico.

2) Al bajar la temperatura del aceite, el regulador reanudara automaticamente el
suministro de energia, el indicador luminoso se encendera, el electrocalefactor se activara
nuevamente y la temperatura del aceite comenzara a subir.

3) Este proceso se repite una y otra vez, para garantizar un nivel constante de
temperatura.
5. La tapa sirve para mantener la cubeta limpia y para garantizar la estabilidad de
calentamiento. Al abrir la tapa, asegurese de que el agua no ingrese en la cubeta, ya que esto
puede ocasionar salpicaduras de aceite caliente.
6. 1) También cuenta con una cesta para freir productos pequefios. Esta tiene un gancho y
una agarradera.
2) Para empezar el trabajo, sumerja la cesta en el aceite. Después de completar la fritura,
levante la cesta, colgandola por los ganchos delanteros, dejando que drene el aceite. En la
cubeta también se puede poner productos voluminosos.
7. Después de terminar, gire el regulador de temperatura en sentido antihorario hasta la
posicion inicial y apague la maquina por razones de seguridad.
8. 1) Tan pronto como la temperatura del aceite baje al nivel normal, drene el aceite viejo
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de la cubeta.
2) Primero desconecte el suministro eléctrico, luego quite el tabique para aceite de la cubeta,
seguidamente, desde la cavidad posterior de la parte inferior de la carcasa, retire la caja de
cableado y el electrocalefactor tubular, coléquelos sobre una superficie limpia y retire la
cubeta para limpieza.
9. Para garantizar una vida util prolongada y segura de la maquina, es necesario garantizar
la limpieza de la cubeta y del electrocalefactor, limpiando la cubeta del aceite quemado y el
electrocalefactor de la suciedad.
10. El tabique para aceite esta disefiado para proteger el electrocalefactor tubular. Durante
el proceso de trabajo, coloque el tabique en la cubeta.
11. 1) En la caja de cableado se encuentra el regulador de temperatura, la temperatura de
accionamiento es de 230 °C.

2) En la parte exterior, hay un "botén de reinicio de la maquina en caso de
sobrecalentamiento”. Si la temperatura supera el limite permisible, se accionara el
interruptor de seguridad. Presione el boton de reinicio para volver a encender la maquina.
12. En la caja de cableado se encuentra el boton microlimitador. Al ubicar la caja de
cableado en la parte inferior de la carcasa, se le empieza a suministrar energia, extraiga la
caja una vez que el suministro de energia a la maquina se ha detenido.

13. Para evitar que el aceite hierva, use solo aceite vegetal fresco. No use aceite viejo ya que
posee un punto de ebullicion bajo y es mas propenso al exceso de ebullicion.

E. Instrucciones de instalacién

1. La tension de suministro eléctrico debe corresponder a los requerimientos de la maquina.
2. El usuario debe colocar cerca de la maquina y en un lugar comodo el boton de
encendido/apagado y el interruptor.

3. El perno de conexion a tierra se encuentra en la parte posterior del dispositivo. Conecte
correctamente el cable de conexion a tierra al nucleo de cobre con seccion no menor de 2
mm?, respetando las normas de seguridad.

4. Antes de empezar a trabajar, verifique la fuente de suministro eléctrico, el nivel de tension
y la conexion a tierra.

5. No lave la caja de cableado con un chorro de agua directo.

6. La maquina debe ser instalada por personal cualificado.

Nota

®  Solo cocineros profesionales pueden trabajar con esta maquina.

®  {No repare esta maquina usted mismo! Esto puede conducir a un accidente.

® No exponga la maquina a la presion directa del agua ni empape la caja de cableado
durante el lavado. El agua es un conductor de electricidad, y puede provocar una
descarga eléctrica.

® La alta temperatura puede causar quemaduras. Durante el proceso, asi como antes o
después del trabajo con la maquina, no toque la carcasa ni la cubeta ya que se encuentras
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a altas temperaturas.

®  No use una fuente de suministro eléctrico con otros indicadores de tension. No se debe
usar un interruptor principal que no cumpla con los estandares de seguridad.

® Cuando en la calle hay rayos o truenos, apague el interruptor principal para evitar dafios
a la méaquina causados por la caida de un rayo.

® No use objetos pesados o afilados, ya que pueden dafiar la superficie de la carcasa de la
maquina o de la cubeta.

®  Después del trabajo, apague el interruptor principal.

® [a instalacion de la maquina y el mantenimiento de los componentes de cableado solo
deben ser realizados por profesionales.

®  Siel cable de suministro eléctrico esta dafiado, por razones de seguridad, el usuario debe
dirigirse al fabricante o al departamento de soporte técnico para solicitar el reemplazo.

jatencion!

e  Durante el proceso de trabajo, las manos del usuario, el enchufe y el interruptor de la
maquina deben estar secos.

e  El nivel de aceite no debe estar por debajo de la marca minima. No encienda la

maquina en seco.

e No lave la caja de cableado con un chorro de agua directo ni la empape.
e  No use aceite viejo, esto puede conducir al exceso de ebullicion.

e  Lapreparacion de productos excesivamente humedos, asi como de productos de gran

volumen en una sola tanda, puede provocar accidentes.

F. Solucion de problemas

enciende el indicador
luminoso y no hay
calentamiento.

2. Los contactos del
microinterruptor no estan
conectados correctamente.

Problema Causa Solucién
1. Después de conectar el 1. El enchufe no encaja 1. Reemplace el
suministro eléctrico, no se firmemente. enchufe.

2. Ajuste la distancia
limite del
microinterruptor

2. El indicador luminoso esta
encendido, pero la
temperatura no sube.

1. La conexion del

electrocalefactor no es firme.

1. Haga coincidir y
ajuste bien las dos
partes del
electrocalefactor

2. Reemplace el
electrocalefactor

3. El indicador luminoso esta
encendido, pero la
temperatura no sube hasta el
nivel normal.

1. El regulador de
temperatura se ha quemado

1. Reemplace el
regulador
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4. El control de temperatura se | El indicador luminoso esta 1. Reemplace el

realiza, pero el indicador no se | quemado. indicador

enciende.

5. Después de calentar el 1. El limitador de 1. Pulse el boton

circuito, el electrocalefactor temperatura se ha accionado. | "reiniciar la maquina

no se calienta. en caso de
sobrecalentamiento”.

6. No se realiza el control de 1. El limitador de 1. Reemplace el

temperatura. temperatura ha fallado. limitador de
temperatura

Estas fallas son solo de caracter informativo. En caso de problemas, detenga el trabajo y
envie la maquina para el diagnostico y reparacion a profesionales.

G. Limpieza y mantenimiento técnico

1. Para evitar accidentes, desconecta la maquina del suministro eléctrico antes de limpiarla.

2. Para limpiar la placa, la superficie de la maquina y el cable de suministro eléctrico, no
use toallas empapadas en liquidos anticorrosivos. No lave la maquina con un chorro de agua
directo, ya que esto puede conducir al mal funcionamiento de alguna funcion.

3. En casos de inactividad de la maquina, desconecte el regulador de temperatura y el
interruptor principal.

4. Si no se utilizard la maquina durante un tiempo prolongado, después de la limpieza,
guardela en una habitacién con buena ventilacion donde no haya gases corrosivos.

I. Mantenimiento diario

Todos los dias, controle el estado de la maquina antes y después de usarla.

Antes del uso (Ha aparecido alguna pendiente?

(Esta gastado o dafiado el cable de
suministro eléctrico?

(Hay algin dafio en el panel de control?
Después del uso (Hay alglin olor extrafio?

(Las placas superior e inferior se
calientan simultaneamente?

(Se siente un ruido extrafio o hay una
falla de funcionamiento al levantar la
maquina?

/'\ {ATENCION!
o

Revise la maquina todos los dias.

Para evitar dafios graves, realice una comprobacion del producto a cocinar.

La temperatura alrededor de la maquina no debe superar los 300 °C

Detenga inmediatamente el funcionamiento de la maquina si siente alguna falla en la
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red eléctrica o en la misma maquina.
Dirijase lo antes posible a profesionales para el diagnostico y reparacion de la maquina
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Nous vous remercions pour l'acquisition de cet appareil. Afin d'évaluer pleinement les
fonctionnalités de cet appareil, ainsi que pour éviter tout accident, il est recommandé de lire
attentivement les instructions fournies dans le présent manuel et de conserver celui-ci en
vue d'une utilisation future.

ATTENTION!
L' AJUSTEMENT, L' INSTALLATION INCORRECTE, LE REGLAGE OU
L'ENTRETIEN DE L'EQUIPEMENT PAR VOUS-MEMES PEUVENT
ENTRAINER UNE PERTE DE PROPRIETE ET LA RESPONSABILITE. SI VOTRE
EQUIPEMENT A BESOIN DE REGLAGE OU DE MAINTENANCE, ADRESSEZ-
VOUS A VOTRE FOURNISSEUR, PUISQUE CES ACTIONS DOIVENT ETRE
EFFECTUEES SEULEMENT PAR LES TECHNICIENS QUALIFIES.

ATTENTION!
POUR ASSURER LA SECURITE IL EST INTERDIT DE STOCKER DES
LIQUIDES ET DES GAZ EXPLOSIFS ET D'AUTRES OBJETS DANGEREUX
PRES DE L’EQUIPEMENT.

ATTENTION !
A DES FINS DE SECURITE LE BOITIER DE LA MACHINE DOIT ETRE POLIL.
SI LE NIVEAU DE LHUILE EST INFERIEUR AU MINIMUM,
L'INFLAMMATION PEUT AVOIR LIEU.
MERCI POUR COMPREHENSION !

A. Structure
Friteuse HKN-FT4N a 1 bac Friteuse HKN-FT44N a 2 bacs

1.BOUTON MARCHE 6.CABLE D'ALIMENTATION
2.VOYANT LUMINEUX 7.PIED EN CAOUTCHOUC
3.CONTROLEUR DE 8.CORPS

TEMPERATURE 9.PANIER A FRITURE

4.BOITE DE MONTAGE 10.BOL POUR L'HUILE
ELECTRIQUE 11.PANNEAU DU RECHAUFFEUR
5. RECHAUFFEUR ELECTRIQUE ELECTRIQUE

TUBULAIRE

B. Fonctionnalité
1. La friteuse électrique peut étre de deux types : Friteuse a 1 et a 2 bacs. La friteuse a 2
bacs peut cuisiner deux plats différents simultanément sans mélanger les odeurs.
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2. La friteuse est dotée d'un thermostat qui régle la température de cuisson. L'indicateur
de chauffage montre le degré de chauffage.

3. Lorsque I'huile dépasse la limite de chauffage autorisée, le limiteur de température du
dispositif de sécurité coupe automatiquement I'alimentation. Cela protége la machine
de la surchauffe (la machine est redémarrée manuellement).

4. Lorsque la boite de montage électrique est soulevée, le micro-interrupteur se déclenche
immédiatement. Il coupe l'alimentation afin d'assurer la sécurité personnelle, et aussi
afin d'éviter les cas de chauffage a sec du réchauffeur électrique.

5. Lapoignée du panier a friture est amovible. Aussi il y un bol pour I'huile en inox, avec
le repére du niveau de I'huile. 11 est facile a utiliser, facile a nettoyer, a transporter et a
stocker.

6. Le réchauffeur électrique tubulaire est blindé et peut facilement étre retiré de la partie
inférieure du corps avec la boite de montage électrique et séparément du bac. Cela
contribue a la facilité de lavage du réchauffeur et du bac.

C. Paramétres principaux

extérieures (mm)

265 x 385 x 310

Nom Friteuse
Modéle : HKN-FT4N HKN-FT44N
Tension 220V, 220V,

50 Hz 50 Hz
Puissance 2500 W 2x2500W
Quantité de bacs 1 2
Taille du bac 186 x 270 x 170 186 x 270 x 170
Température normale 60°C~190°C 60°C~190°C
du chauffage
Température de
déclenchement du 230°C 230°C
limiteur
Dimensions

480 x 385 x 310

Longueur de la

.o 240 240
poignée (mm)
Volume 41 41+41
Quantité de paniers a
friture 1 2

LA QUANTITE DU PRODUIT CHARGEE EN UNE FOIS NE DOIT PAS DEPASSER

0,6 KG POUR UN BAC, CONFORMEMENT AUX EXIGENCES.
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REMARQUE

e LA QQANTITE DU PRODUIT, QUI N'EST PAS DE LA VIANDE, DOIT ETRE
LIMITEE AFIN D'EVITER LE DEBORDEMENT DE L'HUILE SUR LE BORD.

® LA PREPARATION D'UNE QUANTITE EXCESSIVE DES ALIMENTS SECS EN
UNE FOIS PEUT CAUSER L'EBULLITION DE L'HUILE.

® AJOUTEZ DES ALIMENTS DANS CHAQUE BAC CONFORMEMENT A SA
CAPACITE.

® LES PRODUITS TROP HUMIDES ET VOLUMINEUX PEUVENT CAUSER LE
DEBORDEMENT DE L'HUILE.

D. Manuel d'utilisation

1.  Assurez-vous que l'alimentation électrique est correcte et vérifiez si la tension du
secteur correspond aux exigences de la machine.

2. A l'intérieur du bac d'huile se trouve un repére de niveau d'huile. Lorsque I'huile est
versée dans le bac, le niveau d'huile doit étre respecté. Le repére "MAX" indique le
niveau d'huile maximum, et "MIN" indique le niveau d'huile minimum dans le bol,
respectivement. Pendant le fonctionnement, 'utilisateur doit réguler le volume d'huile,
conformément a ses exigences.

3. 1) Appuyez sur l'interrupteur d'alimentation électrique, le voyant vert s'allume.

2) Tournez le levier du contrdleur de température dans le sens horaire et réglez le
niveau de température souhaité dans la plage jusqu'au repére rouge. En méme temps,
le voyant s'allume, ce qui signifie que le réchauffeur électrique tubulaire commence a
chauffer.

4. 1) Lorsque la température de Il'huile augmente, le contrdleur couper

automatiquement l'alimentation.

2) Lorsque la température de l'huile aura diminué, le contréleur branchera
l'alimentation automatiquement, le voyant s'allumera, le réchauffeur électrique
s'activera a nouveau, et la température de 1'huile commencera a augmenter.

3) Ce processus est répété encore et encore pour assurer constamment un niveau de
température normal.

5. Le couvercle sert a maintenir la propreté et la stabilité de chauffage du bac. Lorsque
vous ouvrez le couvercle, assurez-vous qu'il n'y a pas d'eau dans le bol, car cela peut
entrainer le rejaillissement d'huile chaude.

6. 1) Il y a aussi un panier a friture pour frire les petits produits. Il est muni d'un crochet
et d'une poignée.

2) Pour commencer le travail, immergez le panier dans I'huile. Apres avoir terminé la
friture, levez le panier, l'ayant accroché par les charniéres a l'avant, laissant 1'huile
s'écouler. Vous pouvez également mettre des produits volumineux dans le bol.

7. Une fois le travail terminé, tournez le contrdleur de température dans le sens anti-
horaire jusqu'a la position initiale et coupez l'alimentation électrique de la machine
pour respecter les mesures de sécurité.
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8.  1)Dés que la température de I'huile atteint un niveau normal, vidangez l'ancienne huile

du bac.
2) Coupez d'abord I'alimentation, puis retirez la cloison pour I'huile du bac. Ensuite, a
partir de la cavité arriere de la partie inférieure du corps, retirez le boitier de montage
électrique et la résistance électrique tubulaire. Placez-les sur une surface propre et
enlevez le bac en vue de son nettoyage.

9.  Pour assurer une durée de vie sire et longue de la machine, il est nécessaire d'assurer
la propreté du bac et de la résistance électrique, en nettoyant le bac des boues d'huile
et le réchauffeur électrique de la contamination.

10. La cloison pour l'huile est congue pour protéger le réchauffeur électrique tubulaire.
Pendant le fonctionnement mettez la cloison dans le bol.

11. 1) Dans la boite de montage électrique se trouve le contrdleur de température, la
température de déclenchement étant de 230 °C.

2) Dehors, il y a un "bouton de redémarrage de la machine lors d'une surchauffe". Si
la température est en dehors de la limite autorisée, l'interrupteur de sécurité
déclenchera. Appuyez sur le bouton de redémarrage pour redémarrer la machine.

12. Dans la boite de montage électrique se trouve le bouton micro-limiteur. Lorsque la
boite de montage électrique est placée dans la partie inférieure du corps, l'alimentation
est fournie vers elle. Retirez la boite apres que la machine a été débranchée.

13. Pour éviter I'ébullition excessive, n'utilisez que de l'huile végétale fraiche. N'utilisez
pas la vieille huile, puisqu'elle a le point d'ébullition bas et sujette plus a la sur-
¢ébullition.

E. Instruction d'installation

1. Latension d'alimentation doit répondre aux exigences de la machine.

2.  L'utilisateur doit installer un bouton marche/arrét commode et un disconnecteur pres
de la machine.

3. Sur le dos de l'appareil se trouve un boulon de mise a la terre. Connectez correctement
le cable de mise a la terre, en respectant les normes de sécurité pour le brin de cuivre
avec une section d'au moins 2 mm?.

4.  Avant le travail vérifiez 1'alimentation, le niveau de tension et la mise a la terre.

5. Il estinterdit de laver le boitier de montage électrique sous un jet d'eau direct.
6. L'installation de la machine doit étre effectuée par du personnel qualifié.
Remarque
®  Seculs les cuisiniers professionnels sont autorisés de travailler avec cette machine.
® || est interdit de réparer cette machine par vous-méme ! Cela peut conduire a un
accident.

® [l est interdit d'exposer la machine a la pression d'eau directe ou faire tremper la boite
de montage ¢€lectrique pendant le lavage. L'eau est le conducteur de I'électricité, ce qui
peut entrainer un choc électrique.
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®  Une température élevée peut entrainer des brilures. Dans le processus, ainsi que avant
ou apres avoir travaillé avec la machine, ne touchez pas son corps ou bol a cause de la
température élevée.

® |l estinterdit d'utiliser la source d'alimentation avec d'autres indicateurs de tension. Il
est interdit d'utiliser I'interrupteur principal qui ne correspond pas aux normes de
sécurité.

®  En cas de foudre ou de tonnerre dans la rue, l'interrupteur principal doit étre déconnecté
pour éviter I'endommagement de la machine par le coup de foudre.

® Nutilisez pas d'objets lourds et coupants, ils peuvent endommager la surface du corps
ou du bol de la machine.

®  Aprés le travail éteignez l'interrupteur principal.

® ['installation de la machine et I'entretien des éléments de montage électrique doivent
étre effectués uniquement par des professionnels.

®  Si le cable d'alimentation a été endommagé, pour des raisons de sécurité l'utilisateur
doit contacter le fabricant ou le service d'assistance technique pour le remplacer.

Attention !

e  Pendant le fonctionnement, vos mains, la fiche et l'interrupteur de la machine doivent
étre secs.

e Le niveau de l'huile ne doit pas étre inférieur au repére minimal. Ne faites pas
fonctionner la machine a vide.

e Il est interdit de laver la boite de montage électrique sous un jet d'eau direct ou la
faire tremper.

e |l estinterdit d'utiliser la vieille huile, puisque cela peut causer la sur-ébullition.

e  La préparation d'un produit trop humide, ainsi que des produits de grand volume a la
fois, peut conduire a un accident.

F. Dépannage

Panne

Cause

Remeéde

1. Aprés la mise sous
tension, le voyant ne
s'allume pas et aucun
chauffage ne se produit.

1. La fiche ne s'adapte
pas parfaitement.

2. Les contacts du micro-

interrupteur sont

connectés incorrectement.

1. Remplacez la fiche.
2. Réglez la distance limite
du micro-interrupteur

2. Le voyant est allumé,
mais la température ne
s'éleve pas.

1. Le raccordement du
réchauffeur électrique
s'est desserré.

1. Assemblez et serrez
fortement les deux parties du
réchauffeur électrique

2. Remplacez le réchauffeur
électrique
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3. Le voyant est allumé, 1. Le contrdleur de 1. Remplacez le contrdleur
mais la température ne température est bralé.

s'éléve pas jusqu'au niveau

normal.

4. Le contrdle de 1. Le voyant est briilé. 1. Replacez le voyant

température s'effectue,
mais le voyant ne s'allume

pas.
5. Aprés le chauffage du 1. Le limiteur de 1. Appuyez sur le bouton de
schéma, le réchauffeur température s'est "redémarrage de la machine
électrique ne se chauffe déclenché. en cas d'une surchauffe".
pas.

6. Le contrdle de 1. Le limiteur de 1. Remplacez le limiteur de
température ne s'effectue température est tombé en | température.

pas. panne.

Ces pannes sont citées seulement a titre informatif. En cas de probléme, arrétez le travail et

envoyez la machine pour le diagnostic et la réparation aux professionnels.

G. Nettoyage et maintenance

1.  Afin d'¢éviter des accidents, débranchez la machine du réseau avant de la nettoyer.

2. Pour nettoyer la carte, la surface de la machine et le cordon d'alimentation, n'utilisez
pas la serviette imbibée d'un liquide anti-corrosif. Il est interdit de laver la machine
sous un jet d'eau direct, puisque cela peut mener au disfonctionnement.

3.  En cas d'inaction de la machine, déconnectez le contréleur de température et
I'interrupteur principal.

4.  Sila machine n'est pas utilisé pendant longtemps, apreés le nettoyage stockez-la dans
un local avec une bonne ventilation et sans les gaz corrosifs.

I. Entretien journalier

Chaque jour, surveillez I'état de la machine avant et aprés 1'utilisation.

Avant l'utilisation Y a-t-il une inclinaison ?

Est-ce que le cordon d'alimentation est usé ou endommagé ?

Est-ce le panneau de commande est endommagé ?

Apreés 'utilisation Y a-t-il une odeur étrange ?

Est-ce que les plaques supérieure et inférieure chauffent
simultanément ?

Y a-t-il un bruit étrange ou un disfonctionnement lors du levage
de la machine ?

/'\ ATTENTION !
([

e  V¢rifiez la machine chaque jour.
e Pour éviter de graves dommages, effectuez une vérification du produit pour la
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cuisson.
La température autour de la machine ne doit pas dépasser 300 °C

Arrétez immédiatement 1'opération si vous ressentez la présence de défauts dans le

réseau ou dans la machine elle-méme.

Adressez-vous aux professionnels pour le diagnostic et la réparation de la machine

le plus vite possible
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Grazie per aver acquistato questo apparecchio. Per apprezzare appieno la funzionalita
di questa apparecchiatura e per evitare incidenti, leggere attentamente le istruzioni in questo
manuale e conservarle per riferimento futuro.
ATTENZIONE!

L'INSTALLAZIONE FATTA DA SE, L'INSTALLAZIONE ERRATA, LA
REGOLAZIONE O LA MANUTENZIONE DELL'APPARECCHIO POSSONO
CAUSARE LA PERDITA DEL DIRITTO DI PROPRIETA E LA RESPONSABILITA.
SE E NECESSARIA LA REGOLAZIONE O LA MANUTENZIONE
DELL'APPARECCHIATURA, CONTATTARE IL PROPRIO FORNITORE, POICHE
QUESTE AZIONI DEVONO ESSERE ESEGUITE SOLO DA SPECIALISTI
QUALIFICATI.

ATTENZIONE!
Al FINI DELLA SICUREZZA, E PROIBITO CONSERVARE LIQUIDI
ESPLOSIVI, GAS E ALTRI OGGETTI PERICOLOSI NELLE VICINANZE
DELL'APPARECCHIO.

ATTENZIONE!

A BISOGNA PREVEDERE LA COPERTURA DELLA MACCHINA, PER
MOTIVI DI SICUREZZA. SE IL LIVELLO DI OLIO E INFERIORE AL MINIMO,
PUO VERIFICARSI UN INCENDIO.

GRAZIE PER LA VOSTRA COMPRENSIONE!

A. Struttura
Friggitrice HKN-FT4N a una vasca Friggitrice HKN-FT44N a due vasche

1. TASTO ON 6. CAVO DI ALIMENTAZIONE

2. INDICATORE LUMINOSO 7. MANIGLIA IN GOMMA

3 REGOLATORE DELLA 8. CORPO

TEMPERATURA 9. CESTELLO PER ARROSTIRE
4. SCATOLA DI GIUNZIONE 10. VASCA PER L'OLIO

5. RISCALDATORE ELETTRICO 11. PANNELLO RISCALDATORE
TUBOLARE ELETTRICO

B. Funzionalita
1. La friggitrice elettrica ¢ di due tipi: friggitrice a una vasca e a due vasche. Quest'ultima
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puo cucinare due piatti diversi contemporaneamente senza mescolare gli odori.
2. La friggitrice ¢ dotata di un termostato che regola la temperatura di frittura. L'indicatore
di riscaldamento mostra il livello di riscaldamento.
3. Quando l'olio supera il limite di riscaldamento consentito, il dispositivo di sicurezza
limitatore di temperatura spegne automaticamente l'alimentazione. Questo protegge la
macchina dal surriscaldamento (la macchina viene riavviata manualmente).
4. Quando la scatola di cablaggio viene sollevata, il microinterruttore funziona
immediatamente. Esso spegne l'alimentazione, al fine di garantire la sicurezza personale, ed
anche per evitare casi di riscaldamento a secco della resistenza elettrica.
5. La maniglia del cestello viene rimossa. Inoltre c'¢ una vaschetta per I'olio in acciaio inox,
con il segno di livello dell'olio. E facile da usare, facile da pulire, trasportare ¢ conservare.
6. Il riscaldatore elettrico tubolare ¢ protetto da schermo, puo essere facilmente estratto dalla
parte inferiore dell'alloggiamento insieme alla scatola elettrica e separatamente dalla vasca.
Cio rende piu facile il lavaggio del riscaldatore e della vasca.
C. Parametri di base

Nome Friggitrice
Modello HKN-FT4N HKN-FT44N
Tensione 220 W, 220 W,
50 Hz 50 Hz

Potenza 2500 V 2*2500 V
Numero di vasche 1 2
Dimensione vasca 186*270*170 186*270*170
Temperatura
normale di 60°C~190°C 60°C~190°C
riscaldamento
Temperatura di
funzionamento del 230°C 230°C
limitatore
3;%%”;‘&%‘ () 265x385x310 480x385x310
Lunghgzza della 240 240
maniglia (mm)
Volume 41 41+41
Numero di cestelli

. 1 2
per friggere

LA QUANTITA DI PRODOTTO CARICATA UNA VOLTA, IN CONFORMITA CON I
REQUISITI, NON DEVE SUPERARE 0,6 KG SULLA VASCA.
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NOTA
® LA QUANTITA DI PRODOTTO, NON DI CARNE, DEVE ESSERE LIMITATA,
PER EVITARE CHE L'OLIO FUORIESCA DAL BORDO.
® PREPARARE QUANTITA ECCESSIVA DI UN ALIMENTO NON UMIDO IN
UNA SOLA VOLTA, PUO FAR TRABOCCARE L'OLIO.
® AGGIUNGERE PRODOTTI IN OGNI VASCA IN CONFORMITA ALLA SUA
CAPACITA.
® | PRODOTTI ESTREMAMENTE UMIDI E VOLUMINOSI POSSONO FAR
TRABOCCARE L'OLIO ATTRAVERSO IL BORDO.
D. Istruzioni d'uso
1. Assicurarsi che I'alimentazione sia corretta, controllare se la tensione di rete corrisponde
ai requisiti della macchina.
2. All'interno della vaschetta dell'olio ¢ presente il contrassegno del livello, quando 1'olio
viene versato nella vasca, € necessario osservare i requisiti del livello dell'olio. I segni
"MAX" e "MIN" indicano rispettivamente il livello massimo e minimo dell'olio nella vasca.
Durante il funzionamento, l'utente deve regolare il volume di olio in base alle proprie
esigenze.
3. 1) Premere l'interruttore di alimentazione elettrica, l'indicatore verde si accende.

2) Ruotare la leva del regolatore di temperatura in senso orario, impostare il livello di
temperatura desiderato sul segno rosso. Allo stesso tempo, l'indicatore si accende, il che
significa che il riscaldatore elettrico tubolare inizia a riscaldarsi.

4. 1) Se la temperatura dell'olio aumenta, il regolatore toglie automaticamente
I'alimentazione.

2) Quando la temperatura dell'olio scende, il regolatore riprende automaticamente
I'alimentazione, la spia si accende, la resistenza elettrica si riattiva e la temperatura dell'olio
inizia a salire.

3) Questo processo si ripete piu volte, per garantire costantemente un normale livello
di temperatura.

5. Il coperchio serve a mantenere la vasca pulita e il suo riscaldamento stabile. Quando si
apre il coperchio, assicurarsi che l'acqua non entri nella vasca, poiché questo potrebbe
causare spruzzi di olio bollente.

6. 1) C'¢ anche un cestino per friggere prodotti di piccole dimensioni. Esso ha un gancio e
una maniglia.

2) Per iniziare, immergere il cestello nell'olio. Dopo aver completato la frittura,
sollevare il cestello, appendendolo per gli anelli sul davanti, lasciando scolare I'olio. Nella
vasca si possono anche mettere prodotti voluminosi.

7. Dopo aver completato il lavoro, ruotare il regolatore di temperatura in senso antiorario
fino alla posizione iniziale e spegnere I'alimentazione della macchina, per sicurezza.

8. 1) Non appena la temperatura dell'olio scende al livello normale, scaricare I'olio vecchio
dalla vasca.
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2) Innanzitutto spegnere l'alimentazione, quindi rimuovere il comparto dell'olio dalla
vasca, quindi, dalla rientranza posteriore del fondo dell'alloggiamento, rimuovere la scatola
dei cavi e il riscaldatore elettrico tubolare, posizionarli su una superficie pulita e rimuovere
la vasca per la pulizia.
9. Per garantire una vita lunga e sicura della macchina, ¢ necessario garantire la pulizia della
vasca e della resistenza elettrica, pulendo la vasca dai depositi di olio e la resistenza elettrica
da contaminazioni.
10. Il comparto dell'olio € progettato per proteggere il riscaldatore elettrico tubolare. Durante
il lavoro, posizionare il comparto nella vasca.
11. 1) Nella scatola elettrica c'¢ un regolatore di temperatura, la temperatura di funzionamento
¢ di 230°C.
2) All'esterno, c'¢ un "pulsante di riavvio della macchina in caso di surriscaldamento".
Se la temperatura ¢ al di fuori del limite consentito, l'interruttore di sicurezza si attiva.
Premere il pulsante di ripristino per riavviare la macchina.
12. Nella scatola elettrica c'¢ un pulsante micro-limitatore. Quando la scatola di installazione
elettrica ¢ posizionata nella parte inferiore dell'alloggiamento, in essa inizia a essere fornita
alimentazione, estrarre la scatola dopo lo spegnimento della macchina.
13. Per evitare I'ebollizione, usare solo olio vegetale fresco. Non bisogna usare olio vecchio,
poiché esso ha un basso punto di ebollizione ed ¢ piu soggetto a ebollizione.
E. Istruzioni per I'installazione
1. Latensione di alimentazione deve soddisfare i requisiti della macchina.
2. L'utente deve impostare un comodo pulsante on/off e un interruttore vicino alla
macchina.
3. Unbullone di messa a terra si trova sul retro del dispositivo. Collegare correttamente il
cavo di messa a terra, osservando le norme di sicurezza per il hucleo in rame di sezione
non inferiore a 2 mm?2
4. Prima di iniziare i lavori, controllare I'alimentazione, il livello di tensione e la messa a
terra.
5. Non lavare la scatola elettrica usando un getto d'acqua diretto.
6. L'installazione della macchina deve essere effettuata da personale qualificato.
Nota

®  Solo cuochi professionisti sono ammessi a lavorare con questa macchina.

Non si deve riparare questa macchina da soli! Questo puo portare a incidenti.

® Non si deve esporre la macchina a getto d'acqua diretto o immergere la scatola dei
cavi durante il lavaggio. L'acqua ¢ conduttrice di elettricita, cosa che puo portare a
scosse elettriche.

® ] 'alta temperatura puod provocare ustioni. Durante il processo, cosi come prima o dopo
aver lavorato con la macchina, non toccare l'unita o la vasca a causa della temperatura
elevata.
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® Non ¢ possibile utilizzare 1'alimentazione elettrica con altri indicatori di tensione. Non
¢ possibile utilizzare un interruttore principale che non soddisfa gli standard di
sicurezza.

® In caso di temporali o fulmini, l'interruttore principale deve essere scollegato per
evitare di danneggiare la macchina.

® Non utilizzare oggetti pesanti e taglienti, possono danneggiare la superficie del corpo
della macchina o la vasca.

® Dopo il lavoro, spegnere l'interruttore principale.

® | 'installazione della macchina e il supporto dei componenti di cablaggio devono
essere eseguiti solo da professionisti.

® Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, per ragioni di sicurezza, l'utente deve
contattare il produttore o il servizio di assistenza tecnica per la sostituzione.

Attenzione!

e Durante il funzionamento, le vostre mani, la spina e l'interruttore della macchina
devono essere asciutti.

e |l livello dell'olio non deve essere inferiore al minimo. Non avviare la macchina a
secco.

e  Non lavare la scatola elettrica con un flusso diretto di acqua o immergerla.

e  Non usare olio vecchio, poiché questo puo portare a ebollizione.

e  Preparare prodotti eccessivamente umidi, cosi come prodotti di grandi dimensioni

tutti insieme, puo portare a incidenti.

F. Risoluzione dei guasti

Guasto Causa Risoluzione
1.Dopo aver collegato 1. La spina non ¢ ben 1. Sostituire la spina.
I'alimentazione, la spia non si inserita.
accende e non avviene il 2. | contatti del 2. Regolare la distanza
riscaldamento. microinterruttore non sono | limite del

collegati correttamente microinterruttore
2. La spia € accesa, ma la 1. La connessione del 1. Accoppiare e serrare
temperatura non sale. riscaldatore elettrico & strettamente le due parti
stata staccata. della resistenza elettrica
2. Sostituire la resistenza
elettrica
3. La spia € accesa, ma la 1. Il regolatore della 1. Sostituire il regolatore
temperatura non sale al livello temperatura ¢ bruciato
normale.
4. Viene eseguito il controllo 1. L'indicatore ¢ bruciato. | 1. Sostituire I'indicatore
della temperatura, ma
I'indicatore non si accende
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5. Dopo aver riscaldato il 1. Il limitatore di 1.Premere il tasto
circuito, non si verifica il temperatura ¢ scattato. "Riavvia la macchina in
riscaldamento della resistenza caso di

elettrica. surriscaldamento".

6. Il controllo della temperatura | 1. Il limitatore di 1. Sostituire il limitatore
non avviene. temperatura si ¢ guastato. | di temperatura

Questi guasti sono presentati solo a scopo informativo. In caso di problemi, interrompere il
lavoro e inviare la macchina per la diagnostica e la riparazione ai professionisti.

G. Pulizia e manutenzione

1. Per evitare incidenti, spegnere la macchina prima di pulirla.

2. Per pulire la piastra, la superficie della macchina e il cavo di alimentazione, non
utilizzare un panno imbevuto di liquido anticorrosivo. Non lavare la macchina con un
flusso d'acqua diretto, poiché questo puo portare a malfunzionamento di ogni funzione.

3. In caso di non utilizzo del
l'interruttore principale.

la macchina, scollegare il regolatore di temperatura e

4. Se la macchina non viene utilizzata per un lungo periodo di tempo, dopo la pulizia

riporla in una stanza con una
I. Manutenzione giornaliera

buona ventilazione e priva di gas corrosivi.

Ogni giorno, monitorare le condizioni della macchina prima e dopo l'uso.

Prima dell'utilizzo

C'¢ una pendenza?

Il cavo di alimentazione ¢ consumato ¢ danneggiato?

Ci sono danni al pannello di comando?

Dopo I'utilizzo

Vi € un odore strano?

Le piastre superiore e inferiore riscaldano
contemporaneamente?

C'¢é uno strano rumore o un malfunzionamento mentre si
solleva la macchina?

ATTENZIONE!

Verificare la macchina
Per evitare gravi danni

della macchina

ogni giorno.
, effettuare il controllo del prodotto per la cottura.

La temperatura intorno alla macchina non deve superare i 300 °C

Interrompere immediatamente il lavoro se si avverte la presenza di guasti nella
rete o nella macchina stessa.

Contattare il piu presto possibile i professionisti per la diagnosi e la riparazione
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Paldies, ka iegadajaties So ierici. Pilniba novértet funkcionalitates iekartas, ka art lai
izvairTtos no nelaimes gadijumiem, vajadz&tu uzmanigi izlasiet noradijumus $aja lietoSanas
instrukcija un saglabatu to turpmakai izmantoSanai.

A UZMANIBU!

PATSTAVIGI KORIGE, NEPAREIZA UZSTADISANA, PIELAGOSANAS VAI
[EKARTU UZTURESANA VAR IZRAISIT ZAUDE TIESIBAS IPASUMU UN
ATBILDIBU. JA GADIJUMA KOREKCIJAS VAI TEHNISKO APKOPI, SAZINIETIES
AR IZPLATITAJU, TAPEC, KA SIE [ “AKUMI BUTU JAVEIC TIKAI
KVALIFICETAM PERSONALAM.

& UZMANIBU!

LAI  NODROSINATU DROSIBU ZAPERSHHAETSJA  VEIKALA
SPRAGSTVIELA SKIDRUMUS, GAZES UN CITU BISTAMU OBJEKTU IEKARTAS
APKARTNE, KAS.

UZMANIBU!
MASINAS KORPUSA IR SLIPETI DROSIBAS NOLUKOS. VAR RASTIES, JA
ELLAS LIMENIS IR ZEM MINIMALA SADEDZINASANAS.
PALDIES PAR IESKATU!

A. Struktiira
HKN FT4N Fryer 1 7 blodu ar Creative HKN FT44N c 2 blodinas

1.UZ POGAS 6.STRAVAS VADA

2 INDIKATORA GAISMA 7.GUMIJAS KAJAM.
3.TEMPERATURAS KONTROLIERIS 8. KORPUSA

4. ELEKTROINSTALACIJAS BOX 9.CEPSANAS GROZU
5.CAURULVEIDA ELEKTRISKAS 10.ELLAS TRAUKS
SILDIERICES 11.SILDITAJS SHIELD

B. Funkcionalitate

1. Jelektrofritjurnica var but divu veidu: Dzili Creative ar 1 St. 2-galvinu ar divam
blodinam. Pedgja, var gatavot divus dazadus edienus vienlaikus bez sajaukSanas smakas.

2. Creative ir aprikots ar termostatu, kas regule dzilo cepSanas temperatiiru. SildiSanas
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indikators parada siltuma pakapi.
3. Kad ella parsniedz siltuma droSibas ierices temperatiiras ierobezotajs ierobezojums
automatiski izslédzas jauda. MasSina tas pasargad no parkarSanas (restartét masina ir
manuals).
4. Kad celSanas elektroinstalacijas kastes uzreiz izraisija Microswitch. Vin$ izslédz
jaudu, lai nodro$inatu personigo drosibu, ka arT lai izvairitos no gadijumiem, sausa apkures
elektriskais sildtajs.
5.  Cepsanas grozu rokturi tiek nonemts. Tur ir el]las blodas nertis€josa terauda, ar ellas
ltmena atzimi. Tas ir viegli stradat, viegli tirams, transportg un uzglaba.
6. Caurulveida silditajs aizsarga vairogs, var viegli izraut Caulas ar elektroinstalacijas
lodzinu apaksa un atdalit no blodas. Palidz atvieglot, silditaju un mazgat trauku.
C. Galvenie parametri

Nosaukums Dzili Creative
Modelis HKN FT4N HKN FT44N
Spriegums 220 W 220 W
50 Hz 50 Hz

Jauda 2500 collas 2 *2500
Blodas skaits 1 2
Bowl size 186 * 270 * 170 186 * 270 * 170
Normalas temperatiiras 60°c~190°c 60°c~190°c
Temperatiiras
ierobezotajs iznemsanas 230°¢ 230°¢
Izmeri (mm)

265 x 385 x 310 480 x 385 x 310
Roktura garums (mm) 240 240
Apjoms 4L 49+4G
Gastronomijas grozu 1 5

skaits
PRODUKTS, kas tiek piepildita, taja pasa laika saskana ar prasibam, kas biitu nedrikst
parsniegt 0,6 KG PER Bowl summa.
PIEZIME
e Produkta numuru NE GALAS RAKSTZIMEBUTU JAIEROBEZO, LAI
IZVAIRITOS NO ELLAS PARLIESANAS PARI MALALI
e LIEKO PARTIKU NEVLAZHNOJ VARISANAS UZREIZ VAR NOVEST PIE
PEREKIPANIJU ELLAS.
e PIEVIENOT PRODUKTU KATRU BLODA, ATBILSTOSI TAS IESPEJAM.
e PARMERIGI MITRA UN BEZTARAS RAZOJUMIEM VAR IZRAISIT ELLAS
PARLIESANAS PARI MALAL
D. Instrukcija
1.  Parliecinieties, ka stravas padevi, skatiet vai sprieguma iekartas prasibam.
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2. No trauka iek$puse ir naftas ellas Iimena atzimi, ko liet ellu bloda jaievéro ellas [imena
prasibam. "MAX" norada maksimalo ellas Itmeni un "MIN" attiecigi ir ellas blodas,
minimalo ITmeni. Operacijas laika lietotdjam pasam japielabo vadiklu daudzumu naftas,
saskana ar savam prasibam.

3. 1) Nospiest padeves sledzi, iedegas zal$ indikators.

2) pagriezt pulkstenraditaja virziena temperatiiras vadibas sviru, noteikt velamo
temperatiiru diapazona lidz sarkanam mark&umam. Vienlaicigi ar to iedegas indikators,
un tas nozimé, ka caurulu elektrosilditajs sak sildisanu.

4. 1) kad ellas temperattira, vadibas tiks automatiski izslédza varas.

2) vienlaikus samazinot ellas temperatira, vadibas iekarta automatiski atsak spelet
varas, indikatora gaisma iedegas, silditajs tiek atkal aktiviz€ta un ellas temperatiira sak
pieaugt.

3) Sis process tiek atkartots atkal un atkal, lai nodroginatu normalu temperatiru.

5. Vaka kalpo, lai saglabatu tiribu un stabilitati apkures bloda. Parsega atvérSanas,
parliecinieties, vai ka ne Skidrums nonak bloda, jo tas var izraistt karstas ellas
izsmidzinasanas.

6. 1) ir ar1 grila grozu griléSanai maza izmé&ra produktiem. Tas ir akis un rokturis.

2), lai saktu darbu, iegremdg ella grozu. Pabeidzot dzilo cepSanas, pacelt ratus, karajas
vinas prieksa cilpas, dodot izvadiet ellu. Varat ievietot arT apjomigaja produktu bloda.

7. Péc darbu pabeigSanas, savukart termostats pulkstenraditaja sakotngja stavokli un
neizslédziet stravas padevi masinu dro§ibas apsvérumu del.

8. 1) tiklidz ellas temperatiira samazinasies lidz normala limeni, tecét vecas ellas no
blodas.

2) vispirms atvienojiet stravas, tad nonemt starpsienu naftas no blodas, tad, no muguras
dibena padzilinaSana nonemt jelektromontazhnuju lodzinu un caurulveida elektriskas
sildierices, novietot tos uz tiras virsmas un nonemt trauku mazgasanai.

9. Nodrosinat drosu un ilgu dzives masinas, ir janodrosina tiribu bloda un elektriskais
silditajs, nokasot bloda no ellas Nagara un apsildes no netirumiem.

10. Dalitaju naftas caurulveida silditajs ir paredzEts aizsargat. Darba laika, vieta
starpsienas bloda.

11. 1) lodzina elektroinstalacijas ir temperatiiras kontrolieris, temperatiiras iznems$anas
230PAr.

2) arpus tur ir "reset pogu, kad masina ir parkarsis." Ja temperatiira parsniegusi

pielaujamo robezu aizsardzibas slédzi. Noklikskiniet uz Restartet, lai restartetu datoru.

12. Lodzina elektroinstalacijas ir pogas mikroogranichitel. Novietojot lodzina
elektroinstalacijas kermena apaksgja dala, tas sak piegadat partiku, nonemiet lodzina péc
baroSanas iekarta bija izslégts.

13. lai izvairTtos no perekipanija, tikai izmantot svaigu ellu. Nevar izmantot veco naftas,
jo ta ir zema virSanas temperatiira un robezu visvairak jutigas pret perekipaniju.

E. Instalésanas instrukcijas
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1.  FElektrotikla spriegums ir jaatbilst prasibam iekarta.

2. Lietotajam jainstale erts ieslégSanas un izslégSanas poga. un parslégSanas iekartas
tuvuma.

3. lerices aizmuguré ir zem&juma skriivi. Pareizi savienot zem&uma kabeli, ievérojot

drog§ibas normas vara dirigents $kérsgriezums nav mazaks par 2 mm 2.

4.  Pirms darba uzsaksanas, parbaudiet baro$anas sprieguma limeni un prieks§zinasanas.
5. Nedrikst mazgat jelektromontazhnuju kastg ar tieSu tidens apgades.
6. Iekartas uzstadiSana javeic kvalificétam personalam.

Piezime

e  Stradat ar masinu ir atlauts izmantot tikai profesionaliem pavariem.

e  So ierici nevar remonts sevi! Tas var izraisit traumas.

e  Nepaklaujiet iekartu tie$a tidens plismu vai mércét jelektromontazhnuju lodzina
mazgasanas procesu. Udens ir dirigents elektroenergijas, kas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

e  Augsta temperatiira var izraisit apdegumus. Saja procesa, ka ari pirms vai péc darba
ar masinu, nepieskarieties, tas apvalka vai bloda augstas temperatiiras del.

e Barosanas avotu nevar izmantot kopa ar citiem raditdjiem, stress. Jis nevarat
izmantot galveno slédzi, kas neatbilst drosibas standartiem.

e Kad ielas negaisa vai zibens ir jaizsledz galvenais slédzis, lai nesabojatu masinu
zibens spériens.

e  Nelietot smagu vai asiem priekSmetiem, vini var parvarét virsmas apvalks masinas
vai bloda.

e  Pec darba, izsleédziet galveno slédzi.

e  Masinas un elektriskas atbalsta elementu uzstadiSana javeic tikai ar profesionaliem.

e  Jastravas vads ir bojats, drosibas apsvérumu dg] lietotaja ir jaatsaucas uz razotaja vai
miisu tehniska atbalsta departamentu par aizstajéju.

Uzmanibu!

e  Mehanisma kontaktdaksu un slédza laika savu roku darbu, jabit sausam.

e  Ellas limenim nevajadz&tu bt zem minimala ITmena. Nestradajiet ar masSinu palaist
Sauss.

e  Nedrikst mazgat lodzina jelektromontazhnuju tiesa tidens pliismu vai mércét to.

e  Jus nevarat izmantot veco naftas, ka tas var novest pie perekipaniju.

e  Pavarmaksla parmérigi mitra produkta, ka arT lielu daudzumu produktu viena reize

var izraisit traumas.

F. Problému novérsana

Disfunkcija | Pamatojums | Labojums |
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1Uzturvertibas. pec 1. nav ierobeZots 1. Uzlieciet aizbazni.
savienojuma kontaktdaksu.
indikators nenak un | 2. dip sleédzis 2. sakartot robezu attalums
karstumu. kontaktpersonas ir injekcijas;

savienoti nepareizi
2. apgaismojums ir 1. Rasshatalos 1. karti un ciesi pieskruvéjiet abas
ieslegts, bet savienojumam ar dalas elektriskais silditajs
temperatiira elektrisko silditaju. 2. aizstat silditajs
nepaceltos.
3. gaismas ir par, bet | 1. izdeg temperatiiras 1. aizstat kontrolieris
temperatiira kontrolieris
nepaceltos normala
ltment.
4 temperatiras 1. izdeg indikators. 1. aizstat indikators
kontroles gaismas ir
par, bet nav
5. péc apkures 1. temperatiiras 1. Klikskini uz "restartgjiet datoru,
keédem, Apkure, ierobezotajs ir abos kad parkarsis.
elektriskais silditajs. | virzienos.
6. temperatiiras 1. nesp&ja temperatiiras 1. aizstat temperattiras
kontrole nav ierobezotajs. ierobezotajs
iesp&jama.

Sie defekti ir uzskaititi tikai informativos noliikos. Ja rodas problémas, partraukt darbu un
nosiittt masinu, lai noteiktu un izlabotu profesionaliem.

G. Tirisana un apkope

1. lai izvairitos no negadijumiem, neizsl€dziet stravas pirms ierices tiriSanas masinu.

2. Lai noftiritu deli, masinas un virsmas stravas vadu, nevar izmantot dvieli, iemé&rc
pretkorozijas Skidruma. Turklat nevar masina jamazga tiesi strauta tidens, jo tas var izraisit
nevélamu darbibu, funkcijas.

3. gadijumos, masinu dikstaves, bez darba, atvienojiet temperatiiras kontrolieri un galveno
slédzi;

4. Ja mas$ina netiek izmantota ilgu laiku p€c tiriSanas, glabajiet to vieta ar labu ventilaciju
un kodigu gazu trikums.

I. Ikdienas pakalpojumu

Katru dienu skatities iekartas stavokli pirms un p&c to izmantot.

Pirms sakat lietot | Noliekt paradijas?

Nodeldetu, bojatu stravas vadu?

Nav nekadu bojajumu vadibas paneli?

P&c lietoSanas Ja tur ir savada smarza?

Taja pasa laika vai dodas uz augs&jas un apaksgjas plaksnes apkures?
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Ja tur ir savads troksnis vai nedarboSanos, pacelot masinu?

UZMANIBUING!

Parbaudit masSinu katru dienu.

Izvairities savainojumus, t&ré parbaudes produktu gatavosanai.

Temperatira ap transportlidzekli, neparsniedz 300° ¢

Pietura nekavgjoties, ja jums liekas, tikla klimes vai pati masina klatbiitnes.
Sazinieties ar specialistiem, lai diagnosticgtu un cik driz vien iesp&jams, salabojiet
masinu
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Dékojame, kad jsigijote §j prietaisg. Norint jvertinti visg Sio prietaiso funkcionaluma,
taip pat i§vengti nelaimingy atsitikimy, biitina atidziai perskaityti Siame vadove nurodytas
instrukcijas ir saugoti jas, kad galétuméte perzitréti ateityje.

DEMESIO!
GALITE PRARASTI NUOSAVYBES TEISES IR ATSAKOMYBE DEL
PRIETAISO SAVARANKISKO DERINIMO, NETEISINGO MONTAVIMO,
REGULIAVIMO AR TECHNINES PRIEZIUROS. JEI REIKIA SUREGULIUOTI AR
TECHNISKAI PRIZIURETI JRANGA, KREIPKITES | MUSU TIEKEJA, NES SIUOS
VEIKSMUS TURI ATLIKTI TIK KVALIFIKUOTI SPECIALISTAL.

DEMESIO!
SIEKIANT UZTIKRINTI SAUGUM4A, DRAUDZIAMA SAUGOTI
SPROGIUS SKYSCIUS, DUJAS IR KITAS PAVOJINGAS MEDZIAGAS
SALIA JRANGOS.

DEMESIO!
PRIETAISO GAUBTA NUSLIFUOKITE, UZTIKRINDAMI SAUGUMA. JEI
ALIEJAUS LYGIS MAZESNIS UZ MINIMALU, GALI KILTI GAISRAS.
DEKOJAME UZ SUPRATIMA!

A. Konstrukcija
Gruzdintuvé HKN-FT4N su 1 dubeniu Gruzdintuvé HKN-FT44N su 2 dubenimis

L. JUNGIMO MYGTUKAS 7. GUMINE KOJELE

2. SVIESOS INDIKATORIUS 8. KORPUSAS

3 TEMPERATUROS VALDIKLIS 9. KEPIMO KREPSYS

4. ELEKTROMONTAZINE DEZUTE 10. ALIEJAUS TALPA

5. VAMZDINIS ELEKTROS 11. ELEKTROS KAITINTUVO
SILDYTUVAS SKYDAS

6. MAITINIMO KABELIS

B. Funkcionavimas
1. Elektros gruzdintuve biina dviejy tipy: gruzdintuvé su 1 dubeniu ir 2 dubenimis. Pastaroji
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gali ruosti du skirtingus patiekalus vienu metu, nesimaiSant kvapams.
2. Gruzdintuvéje sumontuoti termostatai, reguliuojantys gruzdinimo temperatiirg. Kaitinimo
indikatorius nurodo kaitinimo lygj.
3. Kai aliejus pasiekia leidziamg jkaitinimo temperatiira, apsauginis temperatiiros ribojimo
jtaisas automatiskai iSjungia maitinimg. Tai apsaugo prietaisa nuo perkaitimo (prietaisas
paleidziamas rankiniu budu).
4. Pakélus elektromontazing dézutg, nedelsiant suveikia mikroperjungiklis. Jis atjungia
maitinima, kad buty uZztikrinta asmeniné sauga, taip pat biity iSvengta sauso elektros
Sildytuvy kaitinimo atvejy.
5. Nuimama gruzdinimo kreps$io rankenélé. Taip pat yra neraidijancio plieno aliejaus dubuo
su aliejaus lygio zyma. Ji patogi naudoti, lengvai plaunama, transportuojama ir saugoma.
6. Vamzdinis elektros Sildytuvas apsaugotas skydeliu, ji lengva iStraukti i$ apatinés korpuso
dalies kartu su elektromontazine dézute ir atskirta nuo dubens. Tai padeda lengviau plauti

Sildytuva ir duben;.
C. Pagrindiniai parametrai

Pavadinimas Gruzdintuveé
Modelis HKN-FT4N HKN-FT44N
Itampa 220V, 220V,

50 Hz 50 Hz
Galia 2500 W 2*2500 W
Dubeny skaicCius 1 2
Dubens dydis 186*270*170 186*270*170
Iprastin¢ —— Sildymo 60°C~190°C 60°C~190°C
temperatiira
Tempe_ratﬁros ribotuvo 230°C 230°C
suveikimas
Dydzio matmenys 265x385x310 480x385%310
(mm.)
Rankenélés ilgis (mm.) 240 240
Tiris 4 Itr. 41tr. + 4 Itr.
Gruzdinimo  krepsiy
skaicius 1 2

VIENU METUS IKRAUTAS PRODUKTO KIEKIS VIENAM DUBENIUI PAGAL
REIKALAVIMUS NETURI VIRSYTI 0,6 KG.
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PASTABA

e NE MESOS PRODUKTO KIEKIS TURI BUTI APRIBOTAS, KAD ALIEJUS
NEISSILIETU PER KRASTUS.

® RUOSIANT PERTEKLIN] NE DREGNO MAISTO KIEK] VIENU METU,
GALIMA PERKAITINTI ALIEJU.

e [DEKITE PRODUKTO ] KIEKVIENA DUBEN] PAGAL JO TALPA.

e DEL PER DAUG DREGNU IR STAMBIU PRODUKTU ALIEJUS GALI
ISSILIETI PER KRASTUS.

D. Eksploatavimo instrukcijos

1. Isitikinkite, kad biity tiekiamas reikiamas maitinimas, patikrinkite, kad maitinimo tinklo
itampa sutapty su prietaiso parametrais.

2. Vidingje aliejaus dubens puséje yra nurodyta aliejaus lygio Zyma, jpildami aliejaus i
dubenj, laikykités aliejaus lygio reikalavimy. ,,MAX* Zyma nurodo maksimaly aliejaus lygj,
o ,,MIN“ - atitinkamai minimaly aliejaus dubenyje lygi. Proceso metu vartotojas turi
reguliuoti aliejaus lygi pagal nustatytus reikalavimus.

3. 1) Paspausite elektrinj jungiklio maitinima, jsijungs Zalias indikatorius.

2) Sukite temperatiiros valdiklio svirtj pagal laikrodZio rodykle, nustatykite reikiama
temperattiros lygj iki raudonos zymos. Tuo paciu metu jsijungs indikatorius, tai reiskia, kad
vamzdinis elektros $ildytuvas pradés $ildyti.

4. 1) Kylant aliejaus temperatiirai, valdiklis automatiskai i§jungia maitinima.

2) Mazéjant aliejaus temperatiirai, valdiklis automatiskai atnaujins maitinimo tiekima,
isiziebs $viesos indikatorius, vél bus aktyvuotas elektros Sildytuvas ir aliejaus temperatiira
ims Kilti.

3) Sis procesas kartojamas keleta karty, kad biity uztikrintas jprastas temperatiiros lygis.

5. Dangtis uztikrina dubens §varg ir Sildymo stabiluma. Atidarydami dangtj, isitikinkite,
kad i dubenj nepatekty vandens, nes jis gali sukelti kar$to aliejaus taskymasi.

6. 1) Taip pat yra gruzdinimo krepSys skrudinti mazus produktus. Ant jo yra kablys ir
rankenélé.

2) Pradzioje panardinkite krepS$i i aliejy. Gruzdinimui pasibaigus, pakelkite krepsi,
pakabindami jj ant priekiniy kilpy, kad nutekéty aliejus. I dubenj galima jdéti taip pat
stambius produktus.

7. Baige darba, pasukite temperatiiros valdiklj prie§ laikrodzio rodykle iki pradinés
padéties ir iSjunkite prietaiso maitinima, siekiant uztikrinti saugg.

8. 1) Kai aliejaus temperatiira sumazéja iki jprastinio lygio, iSpilkite i§ dubens seng aliejy.

2) Pradzioje i§junkite maitinima, tada iSimkite aliejaus pertvara i§ dubens, tada i§ galinio
pagilinimo apatinés korpuso dalies iSimkite elektromontazing dézutg ir vamzdinj elektros
Sildytuva, padékite juos ant Svaraus pavirSiaus ir iSimkite dubenj iSvalyti.

9. Siekiant uztikrinti saugig ir ilga prietaiso eksploatavimo trukme, bitina uZtikrinti
dubens ir elektros Sildytuvo Svarg, ivalant dubenj nuo aliejaus nuodegy ir elektros Sildytuva
nuo tar$os.
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10. Aliejaus pertvara skirta apsaugoti vamzdinj elektros $ildytuvg. Proceso metu jdékite
pertvara | dubenj.

11. 1) Elektromontazinéje dézutéje sumontuotas temperatiiros valdiklis, suveikimo

temperattira siekia 230°C.

2) ISoréje sumontuotas ,,prietaiso pakartotinio paleidimo perkaitus mygtukas®. Jei
temperatiiros lygis virSijo leidZziamus apribojimus, suveiks apsauginis perjungéjas.
Paspauskite pakartotinio paleidimo mygtuka, kad vél paleistuméte prietaisg.

12. Elektromontazinéje dézutéje sumontuotas mygtukas mikroribotuvas. Kai
elektromontaziné dézuté jdedama apatinéje korpuso dalyje, | ja tiekiamas maitinimas,
iStraukite dézute po to, kai prietaiso maitinimas bus iSjungtas.

13. siekiant iSvengti perkaitinimo, naudokite tik §viezig augalinj aliejy. Nenaudokite seno
aliejaus, nes jis pasizymi Zema virimo riba ir gali perkaisti.

E. Montavimo instrukcija

1. Tiekiama jtampa privalo atitikti prietaiso parametrus.

2. Vartotojas privalo sumontuoti patogy jj. / i§j. mygtuka ir pertraukiklj Salia prie prietaiso.

3. Uzpakalingje prietaiso puséje sumontuotas jzeminimo varztas. Teisingai sujunkite

izeminimo kabelj, laikykités varinés kabelio gyslos darbo saugos reikalavimy, kurios

skerspjilvis siekia ne maZiau nei 2 mm?,

4. Pries darbo pradzig patikrinkite maitinimo tiekima, jtampos lygi ir iZeminimga.
5. Draudziama plauti elektromontazing déZzute tiesiogine vandens srove.
6. Tik kvalifikuoti specialistai privalo sumontuoti prietaisa.

Pastaba

®  Siuo prietaisu gali naudotis tik kvalifikuoti viréjai.

® Neremontuokite $io prietaiso savarankiskai! Tai gali sukelti nelaimingg atsitikima.

® Neplaukite prietaiso tiesiogine vandens srove ar drékinti elektromontazing déZute
plaunant. Vanduo laikomas elektros energijos laidininku, todél galima sukelti
elektros smigj.

® Auksta temperatira gali sukelti nudegimus. RuoSos metu, prie§ ir po prietaiso
naudojimo nesilieskite prie jo korpuso ar dubens dél aukstos temperatiiros.

® Nenaudokite kity jtampos rodikliy maitinimo $altinj. Nenaudokite saugos
reikalavimy neatitinkancio pagrindinio perjungiklio.

® Kai lauke audra su perkiinija, iSjunkite pagrindinj perjungéja, kad iSvengtuméte
prietaiso gedimo dél perkiinijos.

Nenaudokite sunkiy ir astriy daikty, jie gali paZeisti prietaiso ar dubens pavirSiy.

Po naudojimo isjunkite pagrindinj perjungéja.

Tik specialistai gali sumontuoti prietaisa ir prizitiréti elektros montavimo elementus.

Jei pazeistas maitinimo kabelis, uztikrinant saugag, vartotojas turéty kreiptis |
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| gamintoja ar techninés priezitiros tarnyba, kad jj pakeisty.

Démesio!
e  Eksploatuojant jiisy rankos, prietaiso kistukas ir perjungéjas turi bati sausi.
e  Alicjaus lygis turi bliti ne Zemiau minimalios Zymos. Nejjunkite prietaiso sausu
rezimu.
e  Neplaukite elektromontazinés dézutés tiesiogine vandens srove ar jos nedrékinkite.
e  Nenaudokite seno aliejaus, nes jis gali perkaisti.
e  Ruosiant labai drégna produkta, taip pat didelés apimties produktus, galite sukelti
nelaimingg atsitikima.
F. Gedimo Salinimas

Gedimas PrieZastis Salinimas

1. Prijunge maitinima, 1. Nesandariai priglunda 1. Pakeiskite ki$tukg.

nejsiziebia Sviesos indikatorius kistukas.

ir nevyksta kaitinimo procesas. 2. Neteisingai prijungti 2. Sureguliuokite

mikroperjungéjo kontaktai | ribinj

mikroperjungéjo
atstuma

2. Dega §viesos indikatorius, bet | 1. I$siderino elektros 1. Sudékite ir tvirtai

temperatiira nekyla. Sildytuvo sujungimas. priverzkite dvi
elektros $ildytuvo
dalis
2. Pakeiskite elektros
Sildytuva

3. Dega Sviesos indikatorius, bet | 1. Perdegé temperatiiros 1. Pakeiskite valdiklj

temperatiira nepakyla iki valdiklis

reikiamo lygio.

4. Atliekama temperatiiros 1. Sudegé indikatorius. 1. Pakeiskite

kontrolé, bet nedega indikatorius indikatoriy

5. Jkaitus schemai, nekaista 1. Suveiké temperatiiros 1. Paspauskite

elektros $ildytuvas. ribotuvas. ,,Prietaiso
pakartotinis
paleidimas
perkaitus®.

6. Neatlieckama temperatiiros 1. Sugedo temperatiiros 1. Pakeiskite

kontrolé. ribotuvas. temperatiiros ribotuvg

Sie gedimai pateikti tik informaciniais tikslais. Kilus problemai, nutraukite prietaiso darba
ir perduokite jj specialistams, kad jie atlikty diagnostikg ir remontg.

G. Valymas ir techniné prieZiiira

1. Siekiant i§vengti nelaimingy atsitikimy, prie§ valydami, i§junkite prietaiso maitinima.

2. Valydami korpusa, prietaiso pavir§iy ir maitinimo laida, nenaudokite ranksluoscio,
suvilgyto antikoroziniu skysc¢iu. Negalima plauti prietaiso tiesiogine vandens srove, nes tai
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gali pazeisti kokios nors funkcijos darba.
3. Kai prietaisas nenaudojamas, iSjunkite temperatiiros valdiklj ir pagrindinj perjungéja.
4. Jei prietaisas bus ilgai nenaudojamas, i$vale¢ laikykite prietaisg gerai ventiliuojamoje
patalpoje, kurioje nebtity koroziniy dujy.
I. Kasdieniné priezZiiira
Kiekvieng dieng stebékite prietaiso techning biikle pries ir jo jos naudojimo.
Prie§ naudojima Atsirado nuolydis?
Nusidévéjo, pazeistas maitinimo laidas?
Ar yra valdymo pulto pazeidimas?
Po naudojimosi Ar yra keistas kvapas?
Vienu metu kaista virSuting ir apatiné ploksté?
Ar nepasigirsta keistas triukSmas ar eksploatavimo
sutrikimas, keliant prietaisg?

DEMESIO!
!

Tikrinkite prietaisg kiekviena diena.

Siekdami iSvengti rimty pazeidimy, tikrinkite ruoSos produkta.

Temperatiira aplink prietaisa neturéty vir§yti 300°C

Nedelsiant sustabdykite darba, jei pastebéjote tinklo ar pacio prietaiso gedimy.
Kreipkités j specialistus, kad jie kuo skubiau atlikty prietaiso diagnostikg ir remonta
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Dzigkujemy za zakup tego sprzetu. Aby w pelni oceni¢ funkcjonalno$¢ sprzetu, jak
réwniez unikna¢ wypadkow, nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje w tym podregczniku i
zachowac¢ na przysztosc.

UWAGA!
A SAMOREGULUJACE, NIEWLASCIWEJ INSTALACJI, REGULACJI LUB
KONSERWACIJI SPRZETU MOZE SKUTKOWAC UTRATA PRAWA
WLASNOSCI I ODPOWIEDZIALNOSCI.  JESLI POTRZEBY, DOSTOSOWANIA
LUB KONSERWACIJIL, SKONTAKTUJ SIE ZE SPRZEDAWCA, PONIEWAZ
DZIALANIA TE POWINNY BYC WYKONYWANE TYLKO PRZEZ
WYKWALIFIKOWANY PERSONEL.

UWAGA!
ABY ZAPEWNIC BEZPIECZENSTWO SKLEPU ZAPERSHHAETSJA
WYBUCHOWYMI CIECZAMI, GAZU | INNYCH NIEBEZPIECZNYCH
PRZEDMIOTOW, W POBLIZU SPRZETU.

UWAGA!
A OBUDOWA MASZYNY POWINNY BYC SZLIFOWANE, DLA CELOW
BEZPIECZENSTWA. JESLI POZIOM OLEJU ZNAJDUJE SIE PONIZEJ
MINIMALNEGO SPALANIA MOZE WYSTAPIC.

DZIEKI ZA ZROZUMIENIE!
A. Struktura
Frytkownica HKN-FT4N z 1 miska 7 Frytkownica HKN-FT44N ¢ 2 miski
W Oepe

L. PRZYCISK 6. PRZEWOD ZASILAJACY
2. WSKAZNIK LIGHT 7. GUMOWA STOPKA

3 REGULATOR TEMPERATURY 8. OBUDOWA Z

4. OKABLOWANIE POLE 9. KOSZYK DO SMAZENIA
5. RUROWE GRZEJNIKI 10. MISKA OLEJU
ELEKTRYCZNE 11. TARCZA TROJKATNA

B. Funkcjonalnos¢

1. Jelektrofritjurnica moze by¢ dwojakiego rodzaju: Frytkownica z 1-St 2-komorowy z
misek. Ten ostatni, mozna gotowa¢ dwoch roéznych potraw jednoczesnie bez mieszania
zapachow.
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2.  Frytkownica jest wyposazony w termostat, ktory reguluje temperature glebokiego
smazenia. Ogrzewanie wska’inik Jwietlny pokazuje stopien ciepla.
3.  Gdy olej przekracza limit ciepta urzadzenie-ogranicznik automatycznie wylacza
zasilanie. To chroni urzadzenie przed przegrzaniem (ponowne uruchomienie maszyny jest
reczne).
4. Kiedy podnoszenia okablowania pola natychmiast wywolany mikroprzetacznik. On
stuzy do zasilania, w celu zapewnienia osobistego bezpieczenstwa, a takze aby uniknaé
przypadkow suchego ogrzewania piecykiem elektrycznym.
5. Uchwyt Kosz frytownicy jest usuwany. Istnieje rowniez olej miska ze stali
nierdzewnej, z Markiem poziom oleju. Jest prosty w obstudze, tatwe do czyszczenia,
transportowane i przechowywane.
6.  Grzalki rurkowe chroniona jest przez ostong, tatwo mozna wyciagnaé w dolnej czgséci
skorupy z Skrzynka polaczeniowa i oddzieli¢ od miski. Ze pomaga ztagodzié grzalka i

mycia miski.
C. Gléwne parametry
Nazwa Frytkownica
Modelu HKN-FT4N HKN-FT44N
Napiecie 220 W, 220 W,
50 Hz 50 Hz
Zasilania 2500 w 2 * 2500 w
Liczba komor 1 2
Rozmiar miski 186 * 270 * 170 186 * 270 * 170
Normalnej 60° ¢ ~ 190° ¢ 60° ¢ ~ 190°
temperaturze
Spadek  warto$ci
Ogranicznik 230° ¢ 230° ¢
temperatury
Wymiary (mm) 265 x 385 x 310 480 x 385 x 310
Dhugos¢ (mm) 240 240
Objetosé 41 4g+4g
Tlosé koszy
gastronomiczna 1 2
ILOSC sktadnikéw w tym samym czasie, zgodnie z wymaganiami nie powinna przekraczaé
0,6 KG na misce.
UWAGA:
e Numer produktu NIE MIESO ZNAKOWNALEZY OGRANICZYC DO UNIKAC
TRANSFUZIJI OLEJU NA KRAWEDZI.
e NEVLAZHNOJ NADMIAR ZYWNOSCI GOTOWANIA NA RAZ MOZE
PROWADZIC DO PEREKIPANIJU OLEJU.
e DODAJ PRODUKTY W KAZDEJ MISECZCE, ZGODNIE Z JEGO
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POJEMNOSC. , ,
e NADMIERNIE WILGOTNE I PRODUKTOW LUZEM MOZE POWODOWAC
TRANSFUZJI OLEJU NA KRAWEDZI.

D. Instrukcja obstugi

1. Upewnij si¢, ze zasilanie elektryczne, sprawdzi¢ czy napigcie z wymogami maszyny.
2. Od wewnatrz miski oleju jest marka poziomu oleju, gdy odlewania olej do miski
nalezy przestrzega¢ wymagan dotyczacych poziomu oleju. "MAX" wskazuje poziom oleju,
i "MIN" jest minimalny poziom oleju w misce, odpowiednio. Podczas operacji uzytkownik
musi regulowac¢ ilos¢ oleju, zgodnie z ich wymogami.

3. (1) Nacisng¢ wyltacznik zasilania, zapala si¢ zielona kontrolka.

(2) obroci¢ dzwignig kontroler temperatury zegara, ustaw poziom zadang temperature
w przedziale do czerwone kreski. Jednocze$nie wigcza sie kontrolka, to oznacza, ze rurowa
nagrzewnica elektryczna zaczyna grzac.

4. (1) Kiedy temperatura oleju, sterownik automatycznie wylacza zasilanie.

(2) przy jednoczesnym obnizeniu temperatury oleju, sterownik automatycznie wznowi
moc, lampka zapala si¢, Nagrzewnica zostaje ponownie wiaczona i temperatura oleju
zaczyna rosngc.

(3) ten proces powtarza si¢ znowu i znowu do zapewnienia normalnej temperatury.

5. Pokrywe shuzy do zachowania czystos$ci i stabilno$ci ogrzewanie miski. Otwieranie
pokrywy, upewnij si¢, ze nie ptyn dostanie si¢ do miski, gdyz moze to spowodowac natrysku
goracego oleju.

6. (1) jest rowniez kosz grill grillowanie niewielkich rozmiaréw produktow. Ma hak i
uchwyt.

(2) aby rozpocza¢ prace, zanurzy¢ kosz w oleju. Po zakonczeniu glebokiego smazenia
podnies¢ wozek, wiszace jej petle przednie, dajac si¢ spusci¢ olej. Mozna umiesci¢ w
produktach réwniez obszerne Bowl.

7. Po zakonczeniu prac nastawic¢ termostat zegara, do pozycji wyjSciowej i Wylacz
zasilanie urzadzenia, ze wzgledow bezpieczenstwa.
8. 1) jak tylko temperatura oleju spadnie do normalnego poziomu, spusci¢ stary olej z
miski.

(2) pierwszy Odlacz zasilanie, nastgpnie usunaé przegrody dla oleju z miski, a nastepnie,
z tytu u dotu poglebienie usunaé pole jelektromontazhnuju i rurowe grzejniki elektryczne,
umiescié je na czystej powierzchni i usung¢ miski do czyszczenia.
9. Aby zapewni¢ bezpieczne i dlugi okres uzytkowania urzadzenia, musi zapewnic
czysto§¢ miski i nagrzewnica elektryczna, skrobanie miski oleju Nagara i nagrzewnicy
przed zabrudzeniem.
10. Przegroda do grzejnik rurowy jest przeznaczony do ochrony. W trakcie pracy nalezy
umiesci¢ przegrody do miski.
11. (1) w polu Schemat polaczen jest regulator temperatury, temperaturg¢ wyplaty jest
230°Z.
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(2) na zewnatrz jest "przycisk reset gdy maszyna jest przegrzane." Jesli temperatura
przekroczyta dopuszczalny limit, wytacznik ochronny. Kliknij przycisk Uruchom ponownie
ponowne uruchomienie komputera.
12. W okablowanie pole jest przycisk mikroogranichitel. Po umieszczeniu okablowania
pola w dolnej czesci ciata, zaczyna by¢ serwowane jedzenie, Usun pole po karmienia
maszyna zostata wylaczona.
13. Aby unikna¢ perekipanija, nalezy tylko uzy¢ §wiezego oleju. Nie nalezy uzywac stary
olej, poniewaz ono ma niski wrzenia i limitu najbardziej podatne na perekipaniju.
E. Instrukcje instalacji
1. Napigcie zasilania musi odpowiada¢ wymagania maszyny.
2.  Uzytkownik musi zainstalowa¢ wygodny przycisk wlaczania/wylaczania. i
przetacznik w poblizu maszyny.
3. Na tylnej stronie urzadzenia jest uziemienia $ruby. Poprawnie podlaczyé przewod
uziemiajacy, przestrzegajac norm bezpieczenstwa do miedzianych przekroj nie mniejszy niz
2mm 2.
4.  Przed rozpoczeciem pracy, kontrola zasilania, poziom napigcia i uziemienia.
5. Nie my¢ pole jelektromontazhnuju z bezposredniego zaopatrzenia w wode.
6. Instalacja maszyny musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel.
Uwaga:

e Do pracy z maszyna jest dozwolony tylko profesjonalnych kucharzy.

e Nie mozna naprawi¢ to urzadzenie samodzielnie! Moze to spowodowac
uszkodzenie.

e  Nie nalezy narazac urzadzenia do bezposredniego przeptywu wody lub moczy¢ pole
jelektromontazhnuju w procesie mycia. Woda jest dyrygent energii elektrycznej,
ktéra moze prowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.

e  Wysoka temperatura moze spowodowac oparzenia. W procesie, jak réwniez przed
lub po pracy z maszynag nie nalezy dotyka¢ jego powloki lub miski z powodu
wysokiej temperatury.

e  Zasilacz nie mozna uzywac z innych wskaznikow stresu. Nie mozna uzy¢ wylacznik
glowny, ktdre nie spetniajg norm bezpieczenstwa.

e  Kiedy ulica burza z piorunami lub lightning, nalezy wylaczy¢ wylacznik gtowny,
aby unikna¢ uszkodzenia maszyny pioruna.

e Nie nalezy uzywaé cigzkich lub ostrych obiektoéw, ich podziat powierzchni
obudowy maszyny lub miski.

e  Po pracy Wylacz wylacznik glowny.

e Instalacja maszyny i elementy elektryczne wsparcie musi odbywac sig¢ tylko przez
specjalistow.

e  Jesli kabel zasilania zostal uszkodzony, ze wzgledow bezpieczenstwa, uzytkownik
musi odwolywac si¢ do producenta lub techniczng dziat o wymiang.
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Uwaga!

e  Podczas pracy rak wtyczki i przetacznik maszyny musza by¢ suche.

e Poziom oleju nie powinien by¢ ponizej poziomu minimalnego. Nie nalezy

obshugiwa¢ maszyny do pracy na sucho.
e  Nie umy¢ pole jelektromontazhnuju bezposredni przeptyw wody i moczy¢ go.
e  Nie mozna uzy¢ starego oleju, gdyz moze to prowadzi¢ do perekipaniju.

e  Gotowanie produktow nadmiernie wilgotnych, jak rowniez duza ilo§¢ produktow w

tym samym czasie moze spowodowac szkody.
F. Rozwiazywanie problemow

Wadliwe dzialanie

Powod

Poprawka

10dzywianie. po taczenia
lampka nie $§wieci i nie

1. nie mocno wtyczke.

2. przetacznik dip

1. Zainstaluj wtyczke.

grzeja. kontakty sa 2. Ustaw limit odlegto$ci
niepoprawnie wtrysku;
podiaczony

2. lampka $wieci, ale
temperatura nie wzrosnie.

1. Rasshatalos
potaczenia piecykiem
elektrycznym.

1. Mapa i mocno przykrecié
dwie czgsci nagrzewnica
elektryczna

2. Wymien nagrzewnicy

3. lampka $wieci, ale
temperatura nie wzrosnie
do normalnego poziomu.

1. wypali regulator
temperatury

1. Wymien kontroler

4. lampka kontrolna
temperatury ale nie jest na

1. wypali wskaznik.

1. Wymien wskaznik

5. po grzewczymi,
ogrzewanie grzejniki

1. temperatura
ogranicznik jest

1. Kliknij na "Uruchom
ponownie maszyne, gdy

elektryczne. potknat. przegrzany.
6. temperatury nie jest 1. Brak Ogranicznik 1. Wymien Ogranicznik
mozliwe. temperatury. temperatury

Te bledy sa wymienione jedynie w celach informacyjnych. Gdy pojawiag si¢ problemy,
przerwac prace i wystac¢ urzadzenie do diagnozowania i naprawy profesjonalistow.

G. Czyszczenie i konserwacja

1. Aby unikna¢ wypadkow, Wylacz zasilanie, przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

2. do czyszczenia deski, maszyn i powierzchni przewodu zasilajgcego, nie mozna uzy¢
recznik zanurzy¢ w plynie antykorozyjnych. Ponadto, urzadzenia nie mozna umy¢
bezposredniego strumienia wody, gdyz moze to spowodowac niepozadane dziatanie, Zadnej
funkcji.

3. w przypadku przestojow maszyny bez pracy nalezy odlaczy¢ regulator temperatury i
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wylacznik glowny.
4. Jezeli maszyna nie jest uzywana przez dlugi czas po czyszczeniu, przechowywaé w
miejscu z dobra wentylacja i braku gazy korozyjne.
I. Codzienny serwis
Co dzien obserwowac¢ stan maszyny, przed i po uzyciu go.

Przed uzyciem Pojawit si¢ Tilt?

Zuzyty, uszkodzony przewdd?

Czy istnieje jakiekolwiek szkody do panelu sterowania?

Po uzyciu Jesli ma dziwny zapach?

At tym samym czasie, czy bedzie w goérnej i dolnej plyty
grzewcze?

Jesli istnieje Dziwny hatas lub awarii podczas podnoszenia?

/!\ UWAGIING!

Sprawdzanie samochodu codziennie.

Aby uniknaé powaznych obrazen, spedzi¢ sprawdzanie produktu do gotowania.
Temperatura w pojezdzie, nie przekracza 300° ¢

Natychmiast zatrzymad, jesli czujesz, ze obecnos¢ awarie sieci lub samej maszyny.
Skontaktuj si¢ z profesjonalistow, aby zdiagnozowaé i naprawi¢ maszyne jak
najszybciej
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Cmacu6o 3a nprobpeTeHne 1aHHoTo 000pyaoBaHus. UTOOH! B ITOJHOW Mepe OIIEHUTH
(YHKIHMOHAIFHOCTh TAaHHOTO OOOPYNOBaHWS, a Takke M30ekKaTh HECYACTHBIX CIIydacB,
cllelyeT BHUMATEIbHO MPOYECTh MHCTPYKLUH, NPHUBEACHHBIC B JaHHOM DPYKOBOJCTBE, U
COXPaHUTb €ro, I 00palieHNs B OyAylIeM.

e BHUMAHHME!

CAMOCTOATEJIBHASI HAJIAIKA, HEITPABMJIBHASI YCTAHOBKA,
PEI'YJIMPOBKA HNJIM TEXHUYECKOE OBCIIYXXUBAHUE OBOPYJIOBAHUA
MOXET TIIPUBECTU K VYTPATE IIPABA HA COBCTBEHHOCTH H
OTBETCTBEHHOCTH. IIPM HEOBXOJWMOCTHN PEI'YJIMPOBKU WJIN
TEXHUYECKOI'O OBCIIYKUBAHNMSA OBOPYIOBAHUA, OBPATUTECH K
BAILIEMY IIOCTABIIMKY, T.XK. 2TWU JEUCTBUA JOJDKHbI BbITh
BBITTOJIHEHBI JIMIIb KBAJIMOUILTMPOBAHHBIMU CIIELTMAJIMCTAMMU.

BHUMAHME!
& C I[EJBIO OBECIIEUEHHMA BE3OIIACHOCTU  3AIIEPIIAETCA
XPAHHUTD B3PLIBOOITACHBIE XXUJKOCTH, 'A3 1 IPYT'UE OITACHBIE
IMPEJIMETBI BBJIM3U OBOPYJIOBAHUA.

BHUMAHUE!

A KOXVYX MANIIUHBI CJIEAYET 3AIUIM®OBATH, B LESX
BE3OITACHOCTH. ECJIM YPOBEHb MACJIA, HKE MUHUMYMA, MOXET
TTPOU30MUTU BO3TOPAHUE.

CITACHUBO 3A TIOHUMAHUE!

A. CTpykTypa

Opuropanma HKN-FT4AN c 1-off amreit  ®putioprnia HKN-FT44N ¢ 2ms qamami

1. KHOIIKA BKJL 6. KABEJIb ITIITAHILSA

2. CBETOBOIT HHAIIKATOP 7. PESITHOBAS HOJKKA
3 KOHTPOJUIEP TEMIIEPATYPBI 8. KOPIIVC

4. STIEKTPOMOHTACKHAST 9. JKAPOUYHAS KOP3HHA
KOPOBKA 10. YAIITA 715 MACIIA
5. TPYBUATBIIT 11 T

3JIEKTPOHAI'PEBATEJIb
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B. ®yHKINOHAJBHOCTH
1. DnexrpodputiopHUIa OBIBACT ABYX BUIOB: (pUTIOPHHLIA C 1-i gamiei u ¢ 2-Ms Jammamu.
[MocnenHsisi, MOXKET TOTOBUTH JBa Pa3HBIX OJF0JIa OTHOBPEMEHHO 0€3 CMEIICHHs 3aI1aXx0B.
2. @puTIOpHHUIIA OCHAIEHA TEPMOCTATOM, KOTOPBIH PETYIMPYET TEMIEpaTypy >KapKu.
WHnukaTop HarpeBa IMOKa3bIBAcT CTEIIEHb HArpeBa.
3. Korma ™acnmo mpeBbIIIaeT AOMYCTUMBIA JIMMHT HarpeBa, HpPeIOXPaHUTEIbHOE
YCTPOMCTBO-OTPaHUYHUTENb TEMIIEPATypbl aBTOMATHYECKH OTKIIOYAET IHTaHue. OTO
3aIIMINAeT MAIMHY OT NeperpeBa (Iepe3alrycK MalliHbl IPOU3BOIUTCS BPYIHYIO).
4. Tlpm TODHATHM SIEKTPOMOHTa)KHOW KOPOOKH HE3aMEIUINTEIIFHO CcpadaThIBaeT
MUKporepeknodarenb. OH OTKIIOYaeT MNUTaHWE, C 1elbl0 OOecledyeHHs JIMYHOMN
0€301acHOCTH, a TaK)Ke BO N30EKaHNE CITydacB CyXOro HarpeBa 3JIeKTPOHArpeBaTes.
5. Pyudka j>kapouHOil KOp3WHBI CHMMaeTcs. Takke NMPUCYTCTBYET dHamla ISl Macia u3
HepiKaBelolel cTaly, ¢ OTMETKOH ypoBHS Macia. OHa ynoOHa B paboTe, JIETKO MOeTcH,
TPAHCIIOPTUPYETCA U XPAHUTCS.
6. TpyOuaThlif 31eKTpOHATpEBaTENb 3AIUIICH IIUTKOM, €r0 JIETKO MOXHO BBITSHYTH U3
HIDKHEH 9acTH KOpITyca BMECTE C 3JIEKTPOMOHTAXHON KOPOOKOH 1 OTAENbHO OT Jamu. Uto
CHOC06CTByeT JICTKOCTHU MBIThS HarpeBaTejid U Yallu.
C. OcHoBHBIE TapaMeTPbI

HasBanue DpuTIOpHULA
Mopenb HKN-FT4N HKN-FT44N
Hanpsixenue 220 Br, 220 Br,
50T 50T
MorHOCTE 2500 B 2*2500 B
Yucino vam 1 2
Pa3zmep vamu 186*270*170 186*270*170
HopmanbsHas Temneparypa Harpesa 60°C~190°C 60°C~190°C
Temnepartypa cpaOOTKH OrpaHUIUTENS 230°C 230°C
labapuTHBIE pa3mMepsl (MM) 265x385x310 480%385%310
JmHa pyuku (Mm) 240 240
O6Bem 4n 4n1+4n
Yucno xapoyHBIX KOP3UH 1 2

KOJIMYECTBO ITPOAYKTA, 3ATPYXXAEMOI'O B OAMH PA3, B COOTBETCTBUU
C TPEBOBAHUAMMU, HE JOJDXKHO ITPEBBIIIATSE 0,6 KI' HA HAIILY.
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NNPUMEYAHHUE
e KOJIMYECTBO IMPOAYKTA, HE MSACHOI'O XAPAKTEPA, HAOJDKHO
BbITb OIT'PAHMYEHHBIM, BO U3BEXAHUWE I[EPEJINBAHUSA MACIJIA
YEPE3 KPAM.
e T[IPUT'OTOBJIEHUE M3BBITOYHOI'O KOJIMYECTBA HEBJIAXKHOM
IINIIN 3A OJIUH PA3, MOXET ITPUBECTU K IIEPEKUITAHUIO MACIJIA.
e JIOBABJIAWTE IPOJYKThI B KAXIYIO YAILILY, B COOTBETCTBUM C
EE EMKOCTBIO.
e UPESMEPHO BJIAXHBIE W OBBEMHBIE TIIPOAYKTBI MOI'YT
[IPUBECTH K ITIEPEJIMBAHMIO MACJIA YEPE3 KPAIA.
D. UHcTpyKIus 1o 3KCIIyaTauum
1. Y6enutech B MpaBWIBHOCTH MOAAYH MUTAHUSA, IPOBEPHTE, COBMAAACT JIN HAIPSDKEHIE
ceTu ¢ TpeOOBaHUSMU MAIlIUHEI.

2. C BHYTpeHHEH CTOpPOHBI Yalld JJIsi Macja HaxXxOJWTCS OTMETKa YPOBHSA Macliia, MpH
HaJMBaHUK Maciia B 4ally, CJIeXyeT coOmogaTe TpeOOBaHUS K ypoBHIO Macia. OTMmeTrka
“MAX” yka3pIBaeT Ha MaKCUMaJIbHbII ypoBeHb Macina, a “MIN” — MUHIMAJIbHBII ypOBEHb
Maca B Jallle, COOTBETCTBEHHO. B mporiecce paboThl, HOJIB30BaTeNb JOKEH PETryIUpOBaTh
00BeM Maciia, B COOTBETCTBHU CO CBOUMH TPEOOBAHHUSIMHU.

3.1) Haxars s5eKTpudecKkuil Beikirouartesb nuranus BKII/BBIKJI, 3aropaercs 3e1eHbIi
HHANAKATOP.

2) BpamaiiTe ppluar KOHTpOJUIEpa TEMIEpaTypbl MO YacOBOW CTpEJKe, YCTAHOBUTE
HEOOXOAUMBII yPOBEHb TEMIIEpaTyphl B AUANa30HE A0 KpacHOH oTMeTku. OJHOBPEMEHHO
C 3TUM BKIJIIOYAETCS WHAMKATOpP, ATO O3HAYaeT, YTO TPyOdUaThI 3JIEKTpOHArpeBaTelb
HAYMHAET Harpes.

4. 1) Ilpu NOBBIIEHUH TEMIIEPaTypbl Macia, KOHTPOJUIEP aBTOMATHUYECKH OTKIIIOYHT
MTUTaHHUE.

2) Ilpu CHIKEHHH TeMIIepaTyphl Macjia KOHTPOJUIEp aBTOMAaTHYECKH BO30OHOBHUT
MoJadyy  IUTaHUsS, 3arOpPUTCS  CBETOBOM  HMHAMKATOP, CHOBA  aKTUBUPYETCS
3JIEKTpOHArpeBaTelb, U TEMIepaTypa Maciaa Ha4HeT PacTH.

3) DTOT mpomecc IOBTOPSIETCS CHOBAa M CHOBA, JJISI IIOCTOSHHOTO OOecTedeHHs
HOPMAJIbHOTO YPOBHS TEMIIEPATYPBI.

5. Kpbllka CiTyKUT JUIs COXpaHEHHs! YUCTOThI M CTAOMIBHOCTH Harpesa yauii. OTKpbIBas
KPBIIIKY, yOeauTech, 4TOOBI B Hally HE IOMajaja BoJa, T.K. 3TO MOXET HPUBECTH K
Pa3OpbI3TUBAHUIO TOPSYETO MACIa.

6. 1) Taxke MPUCYTCTBYET KapovHasi KOP3HMHA, [UIs )KAPKH IIPOILYKTOB MAJIOTO pa3mepa.
Ha Heit umeeTcst KpIok U pyyka.

2) Jnst Havana paboThl, MOTpy3uTe KOp3uHy B Macio. Ilocie 3aBepiueHmst >Kapkw,
MOJJHUMHTE KOP3UHY, IOABECUB €€ 3a METJIM CIEePEeNH, 1aBas CTeub Macily. B uanry MoxHO
MTOMEIIATh TAK)Ke 0OBbEMHBIE TPOTYKTHL.
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7. Ilocne 3aBepuieHUst pabOTHI, MOBEPHUTE KOHTPOJUIEP TEMIIEPATYPhl IPOTHB YaCOBON
CTPENKM [0 WCXOJHOTO TIOJNIOXKEHUS M OTKIIOYHTE NHWTaHWE MAIIWHBI, B IEJIAX
0€301acHOCTH.

8. 1) Kax TonpKo TemrepaTypa Macia CHU3HUTCS 10 HOPMAJIBHOTO YPOBHS, CIIEHTE CTapoe
MacJyo U3 Jalu.

2) CHavana OTKJIIOYHMTE MHUTAHHE, 3aTEM BBIHBTE MEPErOpOJKY JUIS Macia M3 YalllH,
IocJe ATOT0, U3 3a/IHETO YIiIyOIeHNs. HHXKHEH 4aCTH KOPITyca BHIHBTE 3JI€KTPOMOHTAXKHYIO
KOpOOKY M TpyOd9aThlii 3/1E€KTpOHArpeBaTeNb, MONOKUTE MX HAa YHUCTYIO MOBEPXHOCTH H
BBIHBTE HYaIly AJISI YUCTKH.

9. UtoOb1 0OecrieunTh O0e30NacHbIil M JUTUTENBHBII CPOK CITy>KOBI MallIMHbI, HEOOX0IUMO
00ecreunTh YUCTOTY Yalllk M JJIEKTPOHArpEeBaTeNs, OYHIIAs Jally OT MacJITHOTO Harapa u
JIEKTPOHArpeBaTeNb OT 3arpsA3HEHHUH.

10. Ileperopomka mas Macia MNpenHasHaueHa JUIA  3alUTBl  TPyOdYaToOro
aJIeKTpoHarpesatens. B mpouecce paboThl, IOMECTHTE MEPETOPOAKY B Yally.

11. 1) B a1eKkTpoMOHTa)KHOI KOpOOKE HaXOAWTCA KOHTPOJUIEP TEMIIEPaTyphl, TEMIIEpaTypa
cpabotku cocraBisiet 230°C.

2) CHapyXu HaxOAMTCS “KHOIIKa Iepe3allycka MalIMHbl Npu neperpese”. Ecmu
YPOBEHb TEMIIEPATyphl BBIIIET 33 PAMKH JOIMyCTHMOTIO Ipefera, cpaboTaeT 3alfuTHBIN
nepexitovaTens. HaxumMaiite KHOTIKY mepesamycka, 9ToObI CHOBA 3aIlyCTHTh MAIINHY.

12. B 2ieKTpOMOHT@)XHOW KOpOOKE HaXOIMTCS KHOMNKAa-MUKpOOrpaHuuutenb. [lpu
MIOMEIICHNH 3JICKTPOMOHTXXHOW KOPOOKHM B HIDKHIOIO YacTh KOpITyca, B HEC HauMHACT
M0JIaBaThCs MTUTAHKUE, BBITACKUBAliTe KOPOOKY IOCIE TOTrO, KaK IMHUTaHWE MAIIMHBI OBLIO
OTKJIFOYEHO.

13. YtoOb1 n36exaTh MEepeKHUITanus, UCIIONIb3yHTe TOJIBKO CBEKEE PACTUTEIHLHOE MAcCIO.
He cnenyer mcnonb3oBaTh CTapoe Macio, T.K. OHO MMEET HU3KWH Npenen KHUICHHS U
HanOoJIee MoABEPIKEHO TEPEKNUIIAHUIO.

E. UHcTpyKIUS 110 yCTAHOBKE

1. IlogaBaeMoe HaIpsHKEHHE I0JDKHO COOTBETCTBOBATh TPEOOBAHHUSM MAIINHBI.

2. [lonp30Batens JOMMKEH YCTAaHOBHTH YAOOHYIO KHOIIKY BKJI./BBIKIL. ¥ pa3MBIKaTEIb BO3JIE
MaIlMHBL.

3. C 3agHeil CTOPOHBI YCTPOWMCTBAa pACHOJOXKEH O0AT 3a3zemieHus. [IpaBuIbHO

MOJCOEeMHUTE Kalenb 3a3eMileHHs, coOmoas HOpMBI O€30ITaCHOCTH K MEIHOM JKhite

CeYeHUEM He MeHee 4eM 2MM?,

4. Tlepen mawamoM paboOTHI, MPOBEphTE MOJady NHWTAHHUS, YPOBEHb HANPSDKEHUS W
3a3eMIICHHE.

5. Henb3s MBITh 3JIEKTPOMOHTaXKHYIO KOPOOKY, HCIIOJIB3Ys IPSIMOI HArop BOABI.

6. YcTaHOBKA MAIIMHBI TOJDKHA POM3BOJUTHCS KBATH(DHUIIMPOBAHHBIM [IEPCOHAIIOM.

IIpumeuanue

e K pabore ¢ naHHOM MalIMHOHN JIOITYCKAIOTCS TOJILKO MpodeccroHallbHBIE OBapa.
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Henb3st mpow3BOINTE PEeMOHT AAHHOW MAIIMHBI CaMOCTOSTETHHO! DTO MOXKET
TIPUBECTH HECYACTHOMY CITyHalo.

Henmp3st moxBeprare MammHy TIpsIMOMY HAlopy BOABI WJIM 3aMadMBaTh
JJIEKTPOMOHTAXXHYIO KOpPOOKy B mpolecce MbITbsi. Bopa siBisieTcss MpOBOIHHKOM
ANEKTPUUYECTBA, YTO MOXKET MPUBECTH K yapy TOKOM.

Bricokas TeMmeparypa MOXKeT IPUBECTH K oxkoraMm. B mporecce, a Takke 10 Win
nocJie paboThl C MalIMHOM, He IPUKAcaiiTech K ee KOPITyCy MM Yallle U3-3a BBICOKOH
TeMIepaTypsbl.

Henb3st ncnonb30BaTh UCTOYHUK MUTAHUSA C APYTUMH MOKa3aTeIsIMM HalpsHKEHUS.
Henb3s wncnonp30BaTh TIVIABHBIM NEpeKIOYaTesb, KOTOPbIH HE COOTBETCTBYET
HOpMaM 0Ee30TIacCHOCTH.

Korma Ha ynmme rpo3a WM MOJHHS, CIEIyeT OTKIIOYATH OCHOBHOM
MepeKIyYaTellb, BO H30eXKaHue MOBPEKACHUS MAIIIMHBI YAapOM MOJIHUH.

He cnenyer nMcnonp30BaTh TSKENbIE U OCTPbIE NIPEAMETHI, OHU MOIYT HapyIIUTh
OBEPXHOCTb KOPILyCa MAIIMHb] WM Yallly.

ITocne paGoThI, BEIKIIOYAWTE OCHOBHOW MEpeKIIouaTeb.

VeraHOBKa MAIIMHBI W TOAZEPKKA DIICKTPOMOHTAXKHBIX DJIEMEHTOB  IOJIKHA
MIPOU3BOIUTHCS TOJIBKO MPOQECCHOHATAMHU.

Ecnmu xabenb muTaHus ObLT MOBPEXIEH, C IENIbI0 OE30MACHOCTH, TMOJb30BATENb
JIOJKEH OOpAaTUTHCS K MPOU3BOIUTEINIO WM B OTAEN TEXHHUUECKON MOIJEPIKKH 3a
3aMCHOM.

Buumanue!

B nponecce paboTsl Bamm pyku, mTekep U NepeKtodaTeb MAIMHbl JOIDKHBI OBITH
CYXHUMH.

YpoBeHb Maciia He JOJDKEH OBITh HIKE MUHUMaNbHOW OTMETKH. He Bkitouaiite
MAaIInHY A7 paboThI B CYXYIO.

Henb3s MBITh 3JIEKTPOMOHTAXXHYI0 KOPOOKY MPSIMBIM IIOTOKOM BOJIBI MJIHM 3aMaYHBaTh
ee.

Henw3s ucnons3oBath CTapo¢ MacJo, T.K. 3TO MOKET HPUBECTHU K IIEPEKUIIAHUIO.
HpI/IFOTOBHCHI/IG YpE3MEPHO BJIAKHOTO MNPOAYKTA, a TAKKE MPOAYKTOB 0OJIBIIIOrO
o0bemMa 3a OJMH pa3, MOKET NPHUBECTU K HECHACTHOMY CIIy4alo.

F. Ycrpanenue HencnipaBHocTeil

HeucnpaBHocTb ITpuunna Ycrpanenue
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1.ITocne moaxiO4YeHUS
MUTaHUs, HE 3aropaercs
CBETOBOW MHAMKATOD U HE
MIPOUCXOJUT HATPEB.

1. He utoTHO mipuiieraer
HITEKep.
2.HeBepHO moIcOeAMHEHBI
KOHTAaKThI
MHUKPOIIEPEKITI0YATEINS

1. 3ameHuTe WITEKEP.

2. Otperynupyiite
MIPEAEIbHOE PACCTOSTHHIE
MUKPOIIEPEKITI0YaTeIs

2. T'oput cBeToBOIt
WHINKATOP, HO TeMIIepaTypa
HE TIOBBIIIAETCS.

1.Pacmratanoch
COeIMHEHNE
3JIEKTPOHArpEeBATEISI.

1. ConocTaBbTe U TYTO
3aBHHTHTE JIBE YaCTH
JJIEKTpOHArpeBaTes
2.3ameHuTe
9JIEKTPOHArpeBaTeIb

3. I'oput cBeToBOIt
HMHIUKATOpP, HO TeMIlepaTypa
HE TIOBBIIIAETCS J10
HOPMaJIHOTO YPOBHSI.

1. Cropen KOHTpoOILIEP
TEMIIEPATYPBI

1. 3ameHnTE KOHTPOILIEP

4. IIpou3BoaAnTCS. KOHTPOJIb
TEeMIIEpaTypbl, HO HE TOPUT
MHJMKATOP

1. Cropen uHAUKATOP.

1. 3ameHuTE UHIUKATOP

5. Ilocne HarpeBa cxeMbl, HE
MIPOM3BOIUTCS HATrPEB
AJIEKTPOHATPEBATETIS.

1.CpaboTain orpaHA9IHTENb
TEeMIIepaTyphl.

1.HaxxmuTe KHONIKY
“nepesanycka MaIlMHbI
npu meperpese”.

6. He npouzBoaurcs
KOHTPOJIb TEMIIEPATYPHI.

1.Beien u3 crpos
OTPaHUYUTEINb

TeMIepaTyphl.

1. 3ameHuTe OrpaHUYUTEIND
TEeMIIEPaTyphl

OTH HEUCIIPaBHOCTH, IIPUBE/ICHBI JIMIIb B HHPOPMAIIMOHHBIX LessiX. [Ipi BOZHUKHOBEHUH
npoOsieM, TpeKkpaTtuTe paboTy W OTNpaBbTe MAIIWHY Ha JUarHOCTUKY W PEMOHT

npodeccroHanam.

G. Yucrka 1 TeXHHYecKoe 00CIyKUBaHUe
1. Bo u30e)xaHne HeCUaCTHBIX CIIydyaeB, OTKJIIOUNTE IMUTaHWE MAIINHBI, TIepe]] YUCTKOM.

2. JIms 9UCTKM MJIAThl, TOBEPXHOCTH MAIIMHBI U IIHypa MUTAHUS, HEIb3S HCIONb30BaTh
[I0JIOTEHIIE, CMOYEHHOE B aHTUKOPPO3MHMHON »XUIKOCTH. Henb3s Takke MBITh MalIMHY
IPSMBIM TIOTOKOM BOJIBI, T.K. 9TO MOXET HPUBECTH K HAapYLIEHHIO pabOThI, KaKOW-1nbo
¢GbyHKIUU.

3. B ciydasx mpocTost MamuHbl 0e3 padoThI, OTKIIOYAHTEe KOHTPOJUIEP TEMIIEPATypHl H
OCHOBHOMH NEepeKItoyaTenb.

4. Ecnu mammuHa He OyleT HCIIOJIb30BAaThCsA HA MPOTSHKEHHM JOJTOTO0 BPEMEHH, IOociie
YHCTKH, XPAHUTE €€ B TOMEIICHUH C XOPOIIei BEHTHIISAINEH U OTCYTCTBHEM KOPPO3UHHBIX
rasoB.
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1. E:xxenneBHOe 00C/Iy:KHBaHHE
Kaxaeiii neHs HaOMrogalTe 3a COCTOSTHUEM MAILVHEI 10 U [IOCJIE €€ UCTIOIBL30BaAHMS.

Ilepen IosBuncs 11 HaKIOH?
HCIIO/Ib30BAHUEM W3HomeH, NOBpeXICH IHYp TUTaHUsA?
EcTb 1 noBpekAeHUs NaHeNn! yrnpaBiaeHus?
ITocne IIpucyTcTByeT u cTpaHHBIN 3anmax”?
HCII0JIb30BaHMA OZHOBPEMEHHO JIM MPOMCXOJUT HArpeB BepXHEH U HIDKHEH

IJIACTHHBI?

[IpucyTcTByeT 7 CTpaHHBIA IIyM WM cOOW B paboTe mpu
HOJHATHH MAIIVHBI?

BHUMAHUE!

A

IIpoBepsiiiTe MalIMHY KaKbIH JCHb.

Bo n3bekanne cepbe3HBIX MOBPEXKACHHUHN, TPOBOANTE MMPOBEPKY IIPOTYKTA JUIS
HMPUTOTOBIICHHS.

Temneparypa BOKpYT MalllMHbL, HE 10oJkHA npeBbimats 300°C

Hemennenno  ocraHoBuTe  pabOTy, €ciIM  YyBCTBYeTE€ IPHUCYTCTBHE
HEHCIIPABHOCTEN CETU MU CAMOW MAallluHBI.

O6parurech K npodeccnoHanaM Ui MPOBEACHUS AWArHOCTHKH M PEMOHTA
MAaIlKHBI KaK MOXHO CKOpee
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