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1. BESCHREIBUNG DER MASCHINE
1.1 Grundlegende VorsichtsmaBnahmen
- Diese Maschine darf nur von geschulten Personen benutzt werden, die mit den Sicherheits-
vorschriften und -regeln in diesem Handbuch vertraut sind.
- Wird das Personal ausgetauscht, sollte das neue Personal sofort entsprechend geschult wer-
den und sich mit diesem Handbuch vertraut machen.
- Auch wenn an der Maschine Schutz- und/oder Sicherheitseinrichtungen montiert sind, halten
Sie Ihre Hande nicht in die Nahe beweglicher Teile und berlUhren Sie die Maschine nicht mit
nassen oder feuchten Handen.
- Ziehen Sie vor Beginn von Wartungs- oder Reinigungsarbeiten unbedingt das Stromkabel der
Maschine aus der Steckdose.
- Wenn Sie die Maschine zu Wartungs- oder Reinigungszwecken 6ffnen missen (wodurch die
Schutzhille entfernt wird), priifen Sie sorgfaltig die verbleibenden Risiken.
- Achten Sie bei der Wartung oder Reinigung darauf, dass Sie sich auf die auszufiihrenden
Schritte konzentrieren.
- Uberpriifen Sie regelmiRig den Zustand des Elektrokabels (wickeln Sie das Kabel vollstindig
ab, um ein Verdrehen zu vermeiden, dabei empfiehlt es sich, mogliche Risiken zu vermeiden);
ein abgenutztes oder beschadigtes Kabel kann ein ernstes Risiko eines Stromschlags darstellen;
legen Sie keine schweren Gegenstande auf das Stromkabel, und achten Sie darauf, dass das
Kabel nicht mit heiRen Oberflachen oder scharfen Kanten in Beriihrung kommt; es darf nicht
am Stromkabel gezogen werden, wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen wollen.
- Sollten Anzeichen einer Fehlfunktion festgestellt werden oder die Maschine nicht funktionie-
ren, so benutzen Sie die Maschine nicht und versuchen Sie nicht, sie selbst zu reparieren; wen-
den Sie sich an einen qualifizierten Techniker.
- Driicken Sie die Taste “ENTLADEN” (OUT) nur, um das zu verarbeitende Produkt zu auszuwer-
fen.
- Die Maschine darf nur zum Schélen von Kartoffeln, Muscheln und Zwiebeln verwendet wer-
den.

Der Hersteller haftet nicht in folgenden Fillen:

e wenn die Maschine nicht ordnungsgemaR verwendet wird oder wenn Schutz- oder Sicher-
heitsvorrichtungen durch nicht autorisierte Personen montiert wurden;

e wenn fir den Austausch keine Originalersatzteile verwendet wurden;

e wenn die Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung ganz oder teilweise nicht eingehalten
werden;

e wenn zur Bearbeitung der Maschinenoberflichen ungeeignete Stoffe (brennbare, dtzende
oder gefahrliche Stoffe) verwendet wurden.
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1.2 Aufbau der Maschine
Gesamtansicht der Maschine:

. Bedienfeld

. Trichter

. Deckel-Schleife
. Behilter

. Behalter-Schleife
. Servicetlr

. FuRe

. Unterbau

. Entladetiir

10. Deckel

11. Wasserhahn
12. Griff

13. Unterschale

O o0 NOOULLE WN PP

ANMERKUNG. Vorgesehen ist die Moglichkeit des Einsetzens
eines Siebfilters fir das Auffangen von Abféllen in die Unterschale.

2. TECHNISCHE DATEN
Malzeichnung:
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Abmessungen und Spezifikationen

Bauart HKN-PPF15
Spannung, V/Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Kapazitat, kg 15

Durchsatz, kg/h 165
Elektromotor, PS. 1

Leistung, W 750
Gerauschpegel, dB <75

3. FUNKTIONSTEST
Vergewissern Sie sich vor Beginn des Tests, dass der obere Deckel und die Entladetiir sicher
verriegelt sind, und Gberprifen Sie dann die Funktion der Maschine, indem Sie die folgenden
Schritte ausfihren:
1) stellen Sie sicher, dass der obere Deckel und die Entladetir fest geschlossen sind;
2) driicken Sie die Taste "Start" (START) und driicken Sie dann sofort die Taste "Stopp" (STOP);
3) wiederholen Sie dieselben Schritte, um sicherzustellen, dass sich die Kappe gegen den Uhr-
zeigersinn dreht (Abb. 1), wobei Sie durch den geschlossenen transparenten Deckel die Beob-
achtung fihren;
4) stellen Sie sicher, dass die Maschine wahrend des Betriebs anhélt, wenn sich der Deckel oder
die Entladetiir 6ffnet, und wenn sie geschlossen werden, dass die Maschine den Betrieb wieder
aufnimmt, wenn die Taste "Start" (START) gedriickt wird;
5) 6ffnen Sie zum Entladen des Produkts die Entladetur und halten Sie diese
mit der rechten Hand in der gedffneten Position, driicken Sie gleichzeitig mit der linken Hand
die Tasten "Entladen"” (OUT) und "Start" (START); die Maschine beginnt die Kartoffeln zu entla-
den, die unter Einwirkung der Zentrifugalkraft ausgeworfen werden (Abb. 4).

Abbildung 1 Drehen der Kappe
4. EINSATZ DER MASCHINE
4.1 Bedienelemente
1. "Entladen”
(dynamisch)
2. "STOP" (Anhalten)
3. "Start"
4. "Timer"

Abbildung 2 Beladen des Produkts
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4.2 Beladen des Produkts und Betrieb

ANMERKUNG. Die zu verarbeitenden Produkte 5 oy
N N

werden nach und nach durch die obere Abdeckung in
den Kartoffelschaler geladen, wobei der Elektromotor
ausgeschaltet ist. In 1 Minute werden 5 kg Kartoffeln ge-
schalt.

Befolgen Sie die nachstehende Vorgehensweise:

1. Stellen Sie sicher, dass die Entladetiir sicher geschlos-
sen ist, und laden Sie das Produkt durch den oberen
Deckel;

2. Stellen Sie sicher, dass die Maschine normal gefllt ist
(nicht Gberfillt) und dass das Produkthéhe den Schleif-
streifen in der Maschine nicht Uiberschreitet;

3. SchlieRen Sie den oberen Deckel; Abbildung 3 Beladen des Produkts
4. Offnen Sie den Wasserhahn {iber dem Trichter, um und Betrieb

Wasser einzulassen;

Betrieb:

1 Verwenden Sie den Timer, um die gewlinschte Betriebsdauer vorzugeben (die maximale
Dauer ist nicht langer als 5 Minuten);

2 Dricken Sie die Taste "Start"”, um die Maschine zu starten;

3 Wenn die Maschine mit einer Unterschale mit Siebfilter ausgestattet ist, entfernen Sie re-
gelmaRig den Schmutz aus der Schale, um ein Auslaufen des Wassers zu verhindern.

Entladen des verarbeiteten Produkts:

1. SchlieRen Sie den Wasserhahn und stellen
Sie einen grofRen Behélter in die Nahe der Ent-
ladetr fur das verarbeitete Produkt.

2. Offnen Sie zum Entladen des Produkts die
Tur "Entladen" mit der rechten Hand. Driicken
Sie gleichzeitig mit der linken Hand die Tasten
"Entladen" (OUT) und "Start" (START); unter
dem Einfluss der Zentrifugalkraft beginnt das
Entladen

des verarbeiteten Produkts;

3. Nach Entladen des Produkts stoppt die Ma-
schine, die Tasten werden ausgeschaltet und Abbildung 4 Entladen des verarbeiteten
die Tur wird entriegelt; Produkts

ANMERKUNG. Achten Sie darauf, dass die Ma-

schine nicht im Leerlauf in Betrieb ist.

5. TAGLICHE REINIGUNG
ACHTUNG! Bei laufender Maschine die Hande nicht in die Maschine stecken.
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Bevor Sie mit Reinigungs- und Wartungsarbeiten an der Maschine beginnen, schalten Sie die
Maschine mit dem Stromschalter aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Allgemeine Hinweise

Bevor Sie mit den Reinigungsarbeiten an der Maschine beginnen, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, um die Maschine vollsténdig zu isolieren.

- Fiilhren Sie am Ende eines jeden Arbeitstages eine allge-

meine Reinigung der Maschine durch und reinigen Sie

grindlich alle Maschinenteile (die vollstandig demontierbar g

sind), die direkt oder indirekt mit dem verarbeiteten Le-
bensmittel in Kontakt kommen.

- Reinigen Sie die Maschine sowohl innen als auch auBen,
da Restschmutz schwere Schaden verursachen kann.

- Es ist nicht gestattet, Reinigungsmittel auf Wasserbasis
und Gerate mit Druckwasserstrahl zum Reinigen der Ma-
schine zu verwenden; es ist auch nicht gestattet, Blrsten
oder andere Gegenstande oder Materialien zu verwenden,
welche die Oberflache der Maschine beschadigen konnten.
Sauren, datzende Wirkstoffe und brennbare Stoffe diirfen
nicht verwendet werden.

- Wenn die Maschine mit einer Unterschale mit Siebfilter
ausgestattet ist, entfernen Sie regelmaRig den Schmutz aus
der Schale, um ein Auslaufen des Wasser zu verhindern. H — E

6. WARTUNG
6.1 Allgemeines
Bevor Sie mit den Wartungsarbeiten an der Maschine beginnen, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, um die Maschine vollstandig von dem restlichen System zu isolieren.
6.2 Riemen
Es ist keine Riemeneinstellung erforderlich. In der Regel sollte der Riemen nach 3 bis 4 Jahren
Betrieb durch einen qualifizierten Fachmann ersetzt werden.
6.3 FiiBe
Im Laufe der Zeit nutzen sich die FiRe ab und kollabieren, was zu einer Verschlechterung der
Stabilitdt der Maschine fiihrt. Daher sind die Fiie zu ersetzen.
6.4 Stromkabel
Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Stromkabels.
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1. MASINA KIRJELDUS

1.1 Pohilised ettevaatusabinoud
- Seda masinat tohivad kasutada ainult koolitatud isikud, kes tunnevad hasti selles juhendis
sisalduvaid ohutustehnika norme ja -eeskirju.
- ToOtajate vahetumise korral peaksid uued té6tajad viivitamatult Iabima vajaliku valjaGppe ja
tutvuma selle juhendiga.
- Isegi kui masinale on paigaldatud kaitse- ja/vdi turvaseadised, drge pange kasi liikuvate osade
Iahedusse ega puudutage masinat margade voi niiskete katega.
- Enne mistahes hooldus- v3i puhastustddde alustamist eemaldage masina toitepistik kindlasti
pistikupesast.
- Kui masin tuleb hoolduse vdi puhastamise jaoks avada (mille tagajarjel kaitse maha vbetakse),
hinnake hoolikalt jadkriske.
- Hoolduse v&i puhastamise ajal keskenduge kindlasti teostatavatele toimingutele.
- Kontrollige korraparaselt elektrikaabli seisukorda (kerige kaabel keerdumist viltides taielikult
lahti; seejuures on soovitatav viltida voimalikke riske); kulunud voi kahjustunud kaabel voib
evida tOsist elektrilodgi ohtu; drge asetage elektrikaablile raskeid esemeid; drge laske kaablil
puutuda kokku kuumade pindade vd3i teravate servadega; pistikut pistikupesast lahti
Uhendades ei tohi elektrikaablit tdmmata.
- Kui leitakse rikkisoleku marke voi kui masin ei tdo6ta, siis drge kasutage masinat ja arge
proovige seda ise parandada; p6orduge kvalifitseeritud spetsialisti poole.
- Vajutage nuppu “MAHALAADIMINE” (OUT) ainult toodeldud toidu mahalaadimiseks.
- Masinat vGib kasutada Uksnes kartuli, rannakarpide ja sibula koorimiseks.

Tootja ei vastuta jargmistel juhtudel:

e kui masinat ei kasutata Oigesti vOi kui kaitse- vGi turvaseadised on kiilge monteerinud
inimesed, kes pole selleks volitatud;

¢ kui osade asendamisel on kasutatud varuosi, mis pole alguparased;

e kui taielikult vOi osaliselt ei jargita selles kasutusjuhendis toodud juhiseid;

e kui masina pindade tootlemiseks on kasutatud sobimatuid aineid (kergestisittivaid,
soovitavaid v&i ohtlikke aineid).
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1.2 Masina koost
Masina tldvaade:

. Juhtpaneel

. Punker

. Kaane hing

Paak

. Paagi hing

. Teenindusluuk

. Jalad

. Aluse tarind

. Mahalaadimise luuk
10. Kaas

11. Veevarustuse kraan
12. Kaepide

13. Alus

©C0ONOU A WNR

MARKUS. On n3htud ette vdimalus lisada
alusele jaatmete kogumise kurn.

2. TEHNILISED ANDMED
Gabariitjoonis
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Mo66tmed ja tehnilised andmed

Mudel HKN-PPF15
Pinge, V/Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Mahutavus, kg 15

JBudlus, kg/h 165
Elektrimootor, hj 1

Voimsus, W 750

Miiratase, dB <75

3. TOOVOIME KONTROLLIMINE
Enne kontrollimise alustamist veenduge, et lGlemine kaas ja valjalaskeluuk on kindlalt lukus,
seejarel kontrollige masina té6vGimet allpool naidatud viisil:
1) veenduge, et Glemine kaas ja véljalaskeluuk on kindlalt suletud;
2) vajutage nuppu ,Kaivitus” (START) ja seejarel vajutage kohe nuppu ,Peatus” (STOP);
3) korrake neidsamu tegevusi, et veenduda kapsli vastupdeva poorlemises (joonis 1), jalgides
seda labi suletud Glemise labipaistva kaane;
4) veenduge, et masin seiskub, kui to0 ajal avatakse kaas voi valjalaskeluuk; nende sulgemisel
aga veenduge, et nupu ,Kaivitus” (START) vajutamisel masina t66 jatkub;
5) toidu mahalaadimiseks avage viljalaskeluuk, hoides seda parema
kdega avatud asendis ja samal ajal vajutage vasaku kdega nuppe ,Mahalaadimine” (OUT) ja
»Kaivitus” (START) ning hoidke neid all; masin hakkab maha laadima kartuleid, mis visatakse
vilja kesktdukejou mdjul (joonis 4).

Joonis 2 Kapsli p6rlemine

4. MASINA KASUTAMINE . g
4.1 Juhtseadised gl
1. ,Mahalaadimine” (OUT)
(diinaamiline)
2. ,Peatus” (STOP)
3. ,Kaivitus” (START)
4. ,Ajamdétja”

Joonis 2 Toidu pealelaadimine
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4.2 Toidu pealelaadimine ja t66

MARKUS. Té6deldavad toidud laaditakse .
L ’\

kartulikoorijasse jark-jargult labi ilemise kaane,
valjalllitatud elektrimootoriga. 1 minutiga kooritakse 5
kg kartuleid.

Jargige alltoodud tegevuskorda.

1. Veenduge, et mahalaadimise luuk on kindlalt suletud
ja laadige toit peale lGlemise kaane kaudu.

2. Veenduge, et masin on tavapdraselt tais (mitte
Ulekoormatud) ja et toidu tase ei lleta masina sees
olevat abrasiivriba.

3. Sulgege Ulemine kaas.

4. Vee sisselaskmiseks avage punkri kraan.

Joonis 3 Toidu pealelaadimine
T66 ja too
1. Seadke ajam&Gtja abil soovitud té6aeg (pikim
kestus ei Uleta 5 minutit).
2. Masina kaivitamiseks vajutage nuppu ,Kaivitus”.
3. Kui masinal on kurnaga alus, siis eemaldage jaagid dravoolust korraparaselt, et vesi Ule ei
voolaks.

Té6deldud toidu mahalaadimine

1. Sulgege veekraan ja paigutage t66deldud
toidu jaoks mahalaadimisluugi juurde suur
mahuti.

2. Toidu mahalaadimiseks avage parema
kdega luuk ,Mahalaadimine”. Seejuures
vajutage vasaku kdega samaaegselt nuppe
»Mahalaadimine” (OUT) ja ,Kaivitus” (START);
kesktdukejéu mojul algab t66deldud toidu
mahalaadimine.

3. Pérast toidu mahalaadimist masin peatub,
nupud lllituvad valja ja luugi lukustus
avaneb.

MARKUS. Jilgige, et masin ei téota Joonis 4 Toodeldud toidu mahalaadimine
tihikaigul.

5. IGAPAEVANE PUHASTAMINE
TAHELEPANU! Masina t&6 ajal pole lubatud kési masinasse panna.
Enne masina mistahes puhastus- ja hooldusté6dega alustamist liilitage masin elektriltlitist
valja ja eemaldage toitejuhtme pistik pistikupesast.
Uldised méarkused
Enne masina puhastustddde alustamist eemaldage toitejuhtme pistik pistikupesast, et masin
taielikult eraldada.

10




- lga toOpaeva lopus viige masinal labi Gldpuhastus ja
puhastage pd&hjalikult kdik masinaosad (taielikult
eemaldatavad), mis puutuvad otseselt voi kaudselt kokku
toodeldud toiduga.

- Kindlasti puhastage masinat nii seest kui véljast, kuna
mustuse jaagid voivad pShjustada tdsiseid kahjustusi.

- Masina puhastamiseks pole lubatud kasutada veepdhiseid
puhastusvahendeid ega seadmeid, mis kasutavad surve all
olevat veejuga; samuti pole lubatud kasutada harju ega
muid esemeid ega materjale, mis vdivad masina pinda
kahjustada. Hapete, sddvitavate ja kergestisuttivate ainete
kasutamine ei ole lubatud.

- Kui masinal on kurnaga alus, eemaldage jaagid dravoolust
korraparaselt, et vesi Ule ei voolaks.

6. TEHNOHOOLDUS
6.1 Uldist
Enne masina mistahes hooldustéddega alustamist
eemaldage toitejuhtme pistik pistikupesast, et masin
Ulejaanud sisteemist tdielikult eraldada.
6.2 Rihm

Rihma pole vaja reguleerida. Tavaliselt tuleks parast 3—4-aastast kasutamist rihm vilja
vahetada, poordudes selleks kvalifitseeritud spetsialisti poole.

6.3 Jalad

Aja jooksul jalad kuluvad ja lagunevad, halvendades masina pusivust. Seetdttu tuleb jalad

vdlja vahetada.
6.4 Elektrikaabel
Kontrollige elektrikaabli seisukorda korraparaselt.

EE

11



EN

1. DESCRIPTION OF THE MACHINE
1.1 Basic safety precautions
- The machine shall be operated only by trained persons who have good knowledge of the
safety norms and rules presented in this manual.
- If personnel changes, the new personnel shall immediately receive proper training and famil-
iarize themselves with this manual.
- Even if the machine is equipped with protective and/or safety devices, do not place your hands
near moving parts and do not touch the machine with wet hands.
- Before beginning any maintenance or cleaning work, unplug the machine electric cable from
the electrical power outlet.
- If the machine is to be opened for maintenance or cleaning (which requires removing protec-
tive devices), carefully assess residual risks.
- While performing maintenance or cleaning, concentrate on the actions being carried out.
- Regularly check the condition of the electric cable (fully reel out the cable, removing any twists
while avoiding potential risks); a worn out or damaged cable may pose a serious risk of electric
shock. Do not place heavy objects on the cable, prevent cable contact with hot surfaces or sharp
edges. The cable should not be pulled when removing the plug from the electrical power outlet.
- If any signs of failure are detected or the machine is not working, do not use the machine and
do not try to repair it yourself; contact a skilled professional.
- The "OUT" button should be pressed only to unload the processed product.
- The machine should be only used to peel potatoes, mussels, and onions.

The manufacturer bears no responsibility in the following cases:

¢ if the machine is operated improperly or the protective and safety devices are installed by
non-authorized persons;

¢ if replacements have been made using non-original spare parts;

e if the instructions presented in this manual are not observed in whole or in part;

e if machine surfaces are treated with improper substances (flammable, aggressive corrosive,
or hazardous substances).

12



1.2 Machine arrangement
General view of the machine:

. Control panel

. Hopper

. Cover hinge strap
Drum

. Drum hinge strap
. Maintenance door
. Legs

. Base structure

. Unloading door
10. Cover

11. Water supply tap
12. Handle

13. Stand

NOTE. The stand may be equipped with
a filter screen to collect waste.

2. TECHNICAL DATA
Dimensional drawing:

= ( =_— ==

EN
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Dimensions and technical specifications

Model HKN-PPF15
Voltage, V/Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Capacity, kg 15
Performance, kg/h 165

Motor, HP 1

Power, W 750

Noise level, dB <75

3. FUNCTIONAL TEST
Before the functional test, make sure that the top cover and discharge door are safely locked,
then perform the functional test according to the following steps:
1) make sure that the top cover and discharge door are safely closed;
2) press the "START" button and then immediately press the "STOP" button;
3) repeat the same steps to make sure the cap rotates counterclockwise (Fig. 1) while observing
through the transparent closed top cover;
4) make sure that the machine stops during operation when the cover or discharge door is
opened, and if they are closed, the machine starts when the button"START" is pressed;
5) to unload the product, open the discharge door while holding it in the open
position with your right hand while simultaneously keeping the "OUT" and "START" buttons
pressed with your left hand; the machine will start unloading potatoes, which will pop out cen-
trifugally (Fig. 4).

4. USING THE MACHINE
4.1 Controls
1."ouT"
(dynamic)
2. "STOP (Shutdown)"
3. "START"
4. "TIMER"

Figure 2 Product loading

14
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4.2 Product loading and operation

NOTE. Products to be processed are gradually loaded 5 )
Sl N

into the potato peeler through the top cover when the
motor is off. 5 kg of potatoes can be peeled in 1 minute.

Follow the procedure below:

1. Make sure the discharge door is safely locked and
load the product through the top cover;

2. Make sure that the machine is properly filled (not
overloaded) and that the product level does not exceed
the abrasive strip inside the machine;

3. Close the top cover;

4. Open the tap on the hopper to let the water in;

Operation: Figure 3 Product loading

1. Set the desirable duration of operation using the and operation

timer (the maximum duration does not exceed 5 minutes);

2. Press the "START" button to start the machine;

3. If the machine is equipped with a stand with a filter screen, regularly remove dirt from the
tray to avoid water spillage.

Unloading the processed product:

1. Close the water tap and put a large con-
tainer near the discharge door for the pro-
cessed product;

2. To unload the product, open the "OUT"
door with your right hand. At this time, sim-
ultaneously press the "OUT" and "START"
buttons; unloading processed product will
start centrifugally;

3. After unloading the product, the machine
will stop, the buttons will turn off, and the
door will be unlocked;

NOTE. Make sure the machine is not idling.

Figure 4 Unloading processed product
5. DAILY CLEANING
ATTENTION! You should not put your hands inside the machine during operation.
Before beginning any maintenance and cleaning work, turn the machine off using the electric
switch and unplugging the machine electric cable from the electrical power outlet.

15
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General comments

Before beginning any maintenance and cleaning work on the machine, unplug the machine

electric cable from the electrical power outlet to fully isolate the machine.

- At the end of each working day, perform total cleaning of

the machine and thoroughly clean all parts of the machine

(which are completely removable) that are directly or indi- @
i

rectly in contact with the processed food product.

- Clean the machine both inside and outside, as remaining
dirt can cause serious damage.

- Water-based cleaning products and pressure-washing de-
vices shall not be used to clean the machine; brushes or
any other objects or materials that may damage the sur-
face of the machine shall not be used either. Acids, corro-
sive agents, and/or flammable substances shall not be
used.

- If the machine is equipped with a stand with a filter
screen, regularly remove dirt from the tray to avoid water
spillage.

6. MAINTENANCE H‘—’ U

6.1 General information

Before beginning any maintenance works on the machine,

unplug the machine electric cable from the electrical power outlet to fully isolate the machine
the rest of the system.

6.2 Belt

No belt adjustment is required. Usually, after 3—4 years of operation, the belt should be re-
placed by a qualified specialist.

6.3 Legs

As time passes, the legs become worn and deteriorated, which negatively affects the stability
of the machine. The legs must, therefore, be replaced.

6.4 Electric cable

Periodically check the condition of the electrical cable.

16



ES
1. DESCRIPCION DE LA MAQUINA

1.1 Precauciones indespensables
- Sélo podrdn operar esta maquina las personas que han pasado entrenamiento especial y bien
conocen las normas y reglas de seguridad de trabajo del presente Manual.
-Si se ha ejecutado un cambio del personal, se debe proceder de inmediato a su preparacion,
poniéndolo en conocimiento con la informacion del presente manual.
- Incluso si la maquina esta dotada del equipo protector y (o) de seguridad esta prohibido, que
las manos estén cerca de las piezas en movimiento y tocar la maquina con las manos mojadas
o humedas.
- Antes de iniciar cualquier tipo de trabajo de mantenimiento o limpieza de la maquina, se debe
obligatoriamente desconectar el enchufe del cable eléctrico de la maquina de la toma de
corriente de la fuente de alimentacidn eléctrica.
- Si se necesita abrir la maquina para mantenimiento o limpieza (en estos casos la proteccion
se desconecta) evallie minuciosamente los restos residuales.
- Durante el mantenimiento o limpieza de la maquina es necesario concentrarse con mucha
atencién en las operaciones a realizar.
- Inspeccione sistematicamente el estado del cable eléctrico (se debe desenrollar el cable en su
totalidad sin admitir su torsion y tratando de evitar al maximo los riesgos posibles); el cable
desgastado o dafiado podra presentar un riesgo serio de electrocucion; no coloque sobre el
cable articulos pesados; esta prohibido que el cable esté en contacto con superficies calientes
o bordes agudos; esta prohibido halar el cable de latoma de corriente.
- Si se detectan signos de una falla o la maquina no funciona, no use la maquina ni intente a
repararla usted mismo; consulte a un profesional calificado.
- Pulse el botén DESCARGAR (OUT) solo para descargar el producto procesado.
- La maquina solo debe usarse para limpiar patatas, mejillones y cebollas.

El fabricante no sera responsable en los siguientes casos:

¢ sila maquina se usa de modo incorrecto o el equipo protector o de seguridad ha sido montado
por las personas que no tienen autorizacion para estos trabajos;

e si las piezas para reemplazar los componentes no son del fabricante del equipo original;

* si no se cumplen, total o parcialmente, las instrucciones que figuran en este manual de
instrucciones;

¢ si se utilizan sustancias inadecuadas para el tratamiento de superficies de la maquina
(sustancias inflamables, activamente corrosivas o peligrosas).
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1.2 Configuracién de la maquina
Vista general del equipo:

. Panel de control

. Tolva

. Bisagra de la tapa

. Tanque

. Sujetador del tanque

. Puerta para mantenimiento
. Soportes

. Estructura de la base

. Puerta de descarga

10. Tapa

11. Grifo de suministro de agua
12. Manija

13. Bandeja

O o0 NOOULLE WN -

Nota. Estd prevista la posibilidad de completar la bandeja con
un filtro de malla para la recoleccidn de desechos.

2. DATOS TECNICOS
Plano dimensional:
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Dimensiones y caracteristicas técnicas

Modelo HKN-PPF15
Tension, V / Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Capacidad, kg 15

Capacidad, kg / h 165

Motor eléctrico, f.c. 1

Potencia, W 750

Nivel de ruido, dB <75

3. COMPROBACION DEL ESTADO FUNCIONAL
Antes de proceder a la comprobacidn, aseglrese de que la tapa superior y la puerta de salida
estén bloqueadas de forma segura y, a continuacion, compruebe el estado funcional de la
magquina siguiendo los pasos que estdn listados a continuacion:
1) aseglrese de que la tapa superior y la puerta de salida estan cerradas de modo seguro;
2) pulse el botdn «Myck > (START) y de inmediato pulse el botdn «Parar>> (STOP);
3) repita los mismos pasos para asegurarse de que el disco gire contra el sentido horario (fig.
1), observandolo a través de la tapa superior transparente cerrada;
4) asegurese de que el funcionamiento de la maquina se detiene cuando se abre la tapa o la
puerta de salida del producto, y, cuando la tapa y la puerta estan cerradas asegurese de que al
pulsar el botéon «Myck>> (START) la maquina sigue funcionando;
5) para descargar el producto abra la puerta de salida del producto y, manteniéndola en
posicidn abierta
con la mano derecha al mismo tiempo pulse con la mano izquierda y mantenga presionados los
botones «Bbirpyska (Descarga)> (OUT) y <Myck>> (START); la maquina incia la descarga de
papas que van a expulsarse hacia afuera por el efecto de fuerzas centrifugas (fig. 4).

4. USO DE LA MAQUINA
4.1 Organos de mando
1. &KBbIrpyska(Descarga)>
(dinamica)
2. KCTOMN (Parada)»
3. KMNyck (Start)>
4. KTaiimep (Temporizador)>

Figura 2 Carga del producto
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4.2 Carga del producto y operacion

Nota. Productos a procesar se cargaran en la peladora
de patatas gradualmente, a través de la boca superior
cuando el motor eléctrico estd apagado. 5 kg de patatas
seran peladas en 1 minutos.

Siga el siguiente orden de operaciones:

1. Asegurese de que la puerta de descarga esté cerrada
de forma segura y cargue el producto a través de la boca
superior;

2. Asegurese de que la maquina esté bien llena (no
sobrecargada) y de que el nivel del producto no exceda
la banda abrasiva dentro de la maquina;

3. Cierre la tapa superior;

4. Abra el grifo de la tolva para abastecerse el agua;

Operacién:

L ’\

Figura 3 Carga del producto
y operacion

1 Por el temporizador determine la duracién deseada de la operacion (la duraciéon maxima no

superara 5 minutos);

2 presione el botdn «Myck (Start)> para poner la maquina en funcionamiento;
3 si la maquina estd equipada con una bandeja con el filtro de malla, entonces se debe
regularmente remover la suciedad de la bandeja para evitar que se derrame el agua.

Descarga del producto procesado:

1. Cierre el grifo de abastecimiento de agua 'y
coloque el contenedor grande al lado de la
escotilla de descarga del producto procesado;
2. Para descargar el producto abra la puerta
<«BbIrpyska (Descarga)>> con la mano
derecha. Con la mano izquierda
simultaneamente pulse los botones
<«BbIrpyska> (OUT) y «<MNyck>> (START); por
las fuerzas centrifugas se iniciarad descarga del
producto procesado;

3. Al finalizar la descarga del producto el
funcionamiento de la maquina se detiene, los
botones se desconectan y la puerta se
desbloquea;

Nota. Asegurese de que la maquina no
funcione en vacio.

5. LIMPIEZA DIARIA

Figura 4 Descarga del producto
procesado

IATENCION! Estd prohibido meter las manos en la tolva de la mdquina en funcionamiento.
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Antes de comenzar cualquier trabajo de limpieza y mantenimiento de la maquina, apague la
maquina con el interruptor eléctrico y desconecte el enchufe del cable eléctrico de la toma de
corriente de la fuente de energia eléctrica.
Observaciones generales
Antes de comenzar cualquier trabajo de limpieza de la maquina, desconecte el enchufe del
cable eléctrico de la toma de corriente de la fuente de energia eléctrica para aislar la maquina

por completo.
- Al final de cada dia de trabajo, realice la limpieza general

de la maquina y limpie a fondo todas las piezas de la

maquina (que son completamente desmontables) que @
estén en contacto directo o indirecto con el producto
alimenticio a procesarse.

- Asegurese de limpiar la maquina tanto por dentro como
por fuera, ya que los ensuciamientos residuales pueden
causar dafios graves.

- Estd prohibido usar los productos de limpieza a base de
agua para limpiar la maquina o dispositivos para limpieza
con chorros de agua a presion; también esta prohibido el
uso de cepillos u otros articulos o materiales que puedan
dafiar la superficie de la maquina. Esta prohibido usar
acidos, agentes activamente corrosivos o sustancias
altamente inflamables. ‘ )
- Si la maquina esta equipada con una bandeja con filtro de
malla, retire regularmente la suciedad de la bandeja para H - U
evitar que el agua se derrame.

6. MANTENIMIENTO
6.1 Generalidades
Antes de comenzar cualquier trabajo de mantenimiento de la maquina, desconecte el enchufe
del cable eléctrico de la toma de corriente de la fuente de energia eléctrica para aislar la
maquina por completo.
6.2 Correa
No se requiere ajuste de correa. Por lo general, después de 3 a 4 afios de funcionamiento, la
correa debe ser reemplazada para lo que se debe dirigirse a un profesional calificado.
6.3 Soportes
Con el tiempo, los soportes se desgastan y se destruyen, por lo que hay pérdida de estabilidad
de la maquina. Por eso los soportes deben reemplazarse.
6.4 Cable eléctrico
Revise periddicamente el estado del cable eléctrico.
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1. DESCRIPTION DE LA MACHINE
1.1 Précautions de base
- Cette machine ne doit étre utilisée que par des personnes formées qui connaissent bien les
consignes de sécurité contenues dans ce mode d'emploi.
- Si le personnel est remplacé, le nouveau personnel doit suivre immédiatement la formation
requise et prendre connaissance de ce mode d'emploi.
- Méme si la machine est équipée de dispositifs de protection et/ou de sécurité, tenez vos mains
a distance des pieces mobiles et ne touchez pas a la machine avec des mains mouillées ou
humides.
- Avant tout travail d'entretien ou de nettoyage, assurez-vous de débrancher la fiche du cable
électrique de la machine de la prise de courant.
- Si vous devez ouvrir la machine pour entretien ou nettoyage (ce qui supprime la protection),
évaluez soigneusement les risques résiduels.
- Lors de I'entretien ou du nettoyage, concentrez-vous sur les actions effectuées.
- Vérifiez régulierement I'état du cable électrique (déroulez complétement le cable en évitant
la torsion et les risques éventuels) ; un cable usé ou endommagé peut présenter un risque
important de décharge électrique ; ne placez pas d'objets lourds sur le cable électrique, ne
laissez pas le cable entrer en contact avec des surfaces chaudes ou des angles tranchants ; ne
tirez pas sur le cable électrique pour débrancher la fiche de la prise.
- Si des signes de dysfonctionnement sont détectés ou si la machine ne fonctionne pas, ne
I'utilisez pas et n'essayez pas de la réparer vous-méme ; contactez un technicien qualifié.
- Appuyez sur le bouton DECHARGEMENT (OUT) seulement pour décharger le produit traité.
- La machine ne doit étre utilisée que pour éplucher des pommes de terre, des moules et des
oignons.

Le fabricant décline toute responsabilité dans les cas suivants :

¢ si la machine n'est pas utilisée correctement ou si les dispositifs de protection ou de sécurité
sont installés par des personnes non autorisées ;

e si des pieces de rechange non originales sont utilisées pour remplacer des piéces
endommagées ;

e en cas de non-respect, en totalité ou en partie, des instructions données dans ce mode
d'emploi;

e si des substances inappropriées (inflammables, corrosives ou dangereuses) sont utilisées pour
le nettoyage des surfaces de la machine.
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1.2 Structure de la machine
Vue générale de la machine :

. Tableau de commande

. Trémie

. Charniere du couvercle

. Réservoir

. Charniere du réservoir

. Trappe pour I'entretien

. Pieds

. Base

. Trappe de déchargement
10. Couvercle

11. Robinet d'alimentation en eau
12. Poignée

13. Support

O o0 NOOULLBE WN PP

REMARQUE. Il est possible d’ajouter un filtre sur le
support afin de collecter les déchets.

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Schéma d'ensemble :

= 0

o

FR
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Dimensions et spécifications techniques

Modele HKN-PPF15
Tension, V/Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Capacité, kg 15
Productivité, kg/h 165

Moteur électrique, ch. 1

Puissance, W 750

Niveau sonore, dB <75

3. CONTROLE DE L'ETAT DE FONCTIONNEMENT
Avant de procéder au contréle, assurez-vous que le couvercle supérieur et la trappe de
déchargement sont bien verrouillés, puis vérifiez |'état de fonctionnement de la machine en
suivant les étapes ci-dessous :
1) assurez-vous que le couvercle supérieur et la trappe de déchargement sont bien fermés ;
2) appuyez sur le bouton <<KDémarrage>> (START), puis appuyez immédiatement sur le bouton
«Arrét> (STOP) ;
3) répétez les mémes étapes pour vous assurer que le capuchon tourne dans le sens antihoraire
(fig. 1) en observant a travers le couvercle supérieur transparent fermé ;
4) assurez-vous que la machine s'arréte lorsqu'elle est en marche quand le couvercle ou la
trappe de déchargement sont ouverts, et lorsqu'ils sont refermés, assurez-vous que lorsque
vous appuyez sur le bouton <Démarrage>> (START), la machine reprend son fonctionnement ;
5) pour décharger le produit, ouvrez la trappe de déchargement en la maintenant en position
ouverte
de la main droite, et en méme temps, appuyez et maintenez les boutons <«<Déchargement>>
(OUT) et «<Démarrage>> (START) de la main gauche ; la machine commencera alors a décharger
les pommes de terre, qui seront éjectées sous l'action de la force centrifuge (fig. 4).

Figure 5 Rotation du capuchon
4. UTILISATION DE LA MACHINE
4.1 Boutons de controle
1. «Déchargement>
(dynamique)
2. <STOP (Arrét) »
3. «Démarrage>
4. KMinuterie>>

Figure 2 Chargement du produit
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4.2 Chargement du produit et fonctionnement

REMARQUE. Les produits a traiter sont chargés dans 5 )
Sl N

I’éplucheur de pommes de terre progressivement, a
travers le couvercle supérieur, lorsque le moteur
électrique est éteint. 5 kg de pommes de terre sont
épluchés a la minute.

Respectez I'ordre des actions ci-dessous :

1. Assurez-vous que la trappe de déchargement est bien
fermée et chargez le produit par le couvercle supérieur ;
2. Assurez-vous que la machine est bien remplie (qu'elle
n'est pas surchargée) et que le niveau du produit ne
dépasse pas la bande abrasive a l'intérieur de la
machine ;

3. Fermez le couvercle supérieur ;

4. Ouvrez le robinet de la trémie pour faire couler

l'eau ;

Figure 3 Chargement du produit
et fonctionnement

Fonctionnement :

1 Utilisez la minuterie pour définir le temps de fonctionnement souhaité (la durée maximale
est de 5 minutes) ;

2 Appuyez sur le bouton «<Démarrage>> pour démarrer la machine ;

3 Si la machine est équipée d'un support avec filtre, enlevez régulierement la saleté
accumulée sur le plateau afin d'éviter que I'eau se répande.

Déchargement du produit traité :

1. Fermez le robinet d'alimentation en eau et
placez un grand conteneur pres de la trappe
de déchargement pour le produit traité ;

2. Pour décharger le produit, ouvrez la
trappe «<Déchargement>> avec la main
droite. Et appuyez simultanément de la main
gauche sur les boutons «<Déchargement>>
(OUT) et «Démarrage> (START); le
déchargement du produit commencera sous
I'action I'action de la force centrifuge ;

3. Une fois le déchargement du produit
terminé, la machine s'arrétera, les boutons
s’éteindront et la trappe se déverrouillera ; Figure 4 Déchargement du produit traité
REMARQUE. Assurez-vous que la machine ne

fonctionne pas si elle n'est chargée.

5. NETTOYAGE QUOTIDIEN
ATTENTION ! Ne pas placer les mains dans la machine lorsgu'elle fonctionne.
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Avant de commencer tout travail de nettoyage et d'entretien de la machine, éteignez-la avec
I'interrupteur électrique et débranchez la fiche du cable électrique de la prise électrique.
Remarques générales

Avant de commencer tout travail de nettoyage de la machine, débranchez la fiche du cable
électrique de la prise électrique pour isoler complétement la machine.

- Ala fin de chaque journée de travail, effectuez un

nettoyage général de la machine et nettoyez

soigneusement toutes les pieces de la machine (qui sont g
complétement amovibles) qui sont en contact direct ou
indirect avec le produit alimentaire traité.

- Assurez-vous de nettoyer la machine a l'intérieur, aussi
bien qu'a I'extérieur, car les résidus peuvent causer des
dommages graves.

- Ne pas utiliser de produits de nettoyage a base d'eau ou
de dispositifs utilisant des jets d'eau sous pression pour le
nettoyage de la machine ; ne pas utiliser de brosses ni %

d'autres objets ou matériaux susceptibles d'endommager la
surface de la machine. Ne pas utiliser des agents corrosifs, \
acides ou substances inflammables.

- Si la machine est équipée d'un support avec filtre, retirez
régulierement la saleté du plateau pour éviter que I'eau se

répande. H — E

6. ENTRETIEN
6.1 Généralités
Avant de commencer tout travail d'entretien de la machine, débranchez la fiche du cable
électrique de la prise électrique pour isoler complétement la machine du reste du systéme.
6.2 Courroie
Aucun réglage de la courroie n'est nécessaire. Habituellement, aprés 3 a 4 ans d'utilisation, la
courroie doit étre remplacée par un spécialiste qualifié.
6.3 Pieds
Au fil du temps, les pieds s'usent et se détériorent, ce qui réduit la stabilité de la machine. Par
conséquent, les pieds doivent étre remplacés.
6.4 Cable électrique
Vérifiez périodiquement I'état du cable électrique.
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1. DESCRIZIONE DELLA MACCHINA
1.1 Precauzioni di base
- Questa macchina deve essere utilizzata solo da personale addestrato che conosce le norme di
sicurezza incluse nel presente manuale.
- Se il personale viene sostituito, il nuovo personale deve seguire immediatamente un corso di
formazione sul macchinario e leggere questo manuale.
- Anche se la macchina é dotata di dispositivi di sicurezza e/o di prevenzione degli infortuni,
non posizionare le mani vicino a parti mobili e non toccare la macchina con mani bagnate o
umide.
- Prima di iniziare qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, scollegare sempre la spina
del cavo elettrico della macchina dalla presa di corrente.
- Se & necessario aprire la macchina per la manutenzione o la pulizia (con conseguente
rimozione delle protezioni), valutare attentamente i rischi.
- Quando si esegue la manutenzione o la pulizia, occorre concentrarsi sulle operazioni da
svolgere.
Controllare regolarmente lo stato del cavo elettrico (esaminare accuratamente il cavo,
evitando la torsione, si raccomanda di evitare i possibili rischi); un cavo usurato o danneggiato
puo rappresentare un serio pericolo di scosse elettriche; non porre oggetti pesanti sul cavo
elettrico, non permettere che il cavo venga messo in contatto con superfici calde o con spigoli
vivi; non é consentito tirare il cavo, se bisogna scollegare la spina dalla presa di corrente.
- Se vengono rilevati segni di malfunzionamento o la macchina non funziona, non utilizzare la
macchina né tentare di ripararla da soli; contattare un tecnico qualificato.
- Premere il pulsante “OUT" solo per scaricare il prodotto lavorato.
- La macchina deve essere utilizzata solo per sbucciare patate, mitili e cipolle.

Il produttore non viene considerato responsabile nei seguenti casi:

¢ se la macchina viene azionata in modo non corretto o se i dispositivi di sicurezza sono montati
da persone non munite di autorizzazione;

e se per sostituire parti della macchina vengono utilizzati pezzi di ricambio non originali;

® se non vengono rispettate, in tutto o in parte, le istruzioni contenute in questo manuale d'uso;
e se per il trattamento delle superfici della macchina vengono utilizzate sostanze inappropriate
(sostanze infiammabili, corrosive o pericolose).
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1.2 Composizione della macchina
Aspetto generale della macchina:

1. Pannello di comando

2. Tramoggia

3. Cerniera del coperchio

4. Serbatoio

5. Cerniera del serbatoio

6. Sportello di manutenzione
7. Lame

8. Base

9. Sportello di scarico

10. Coperchio

11. Rubinetto di alimentazione
dell'acqua

12. Impugnatura

13. Piedistallo

NOTA. E possibile aggiungere
al supporto un filtro a rete per la raccolta dei rifiuti.

2. DATITECNICI
Disegno dimensionale:
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Dimensioni e specifiche

Modello HKN-PPF15
Tensione, V/Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Capacita, kg 15
Produttivita, kg/h 165

Motore elettrico, Hp 1

Potenza, Watt 750

Livello di rumore, dB <75

3. VERIFICA DELLO STATO
Prima di iniziare il controllo, assicurarsi che il coperchio superiore e lo sportello di rilascio siano
bloccatiin modo sicuro, quindi verificare che la macchina funzioni seguendo i passaggi seguenti:
1) Assicurarsi che il coperchio superiore e lo sportello di scarico siano ben chiusi;
2) Fare clic sul pulsante Start, quindi premere immediatamente il pulsante Stop);
3) ripetere gli stessi passaggi per assicurarsi che il tappo ruoti in senso antiorario (Fig. 1)
guardando attraverso il coperchio superiore trasparente chiuso;
4) Assicurarsi che la macchina si fermi durante il funzionamento quando si apre il coperchio o
lo sportello di rilascio e quando essi vengono chiusi, assicurarsi che premendo il pulsante Start
la macchina riprenda il funzionamento;
5) per scaricare il prodotto, aprire lo sportello di scarico tenendolo aperto
con la mano destra, e allo stesso tempo con la mano sinistra tenere premuto il pulsante di
scarico OUT e START; la macchina iniziera a scaricare le patate, che verranno espulse
dall'esterno sotto I'azione della forza centrifuga (Fig. 4).

Disegno 6 Rotazione del tappo
4. USO DELLA MACCHINA 2

4.1 Controlli

1. «<Scaricamento>>
(dinamico)

2. KSTOP»

3. KLStart>»

4. LTimer>

Figura 2 Caricamento del prodotto
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4.2 Caricamento del prodotto e funzionamento
NOTA. | prodotti da lavorare vanno caricati nel
pelapatate gradualmente, attraverso il coperchio
superiore quando il motore € spento. In 1 minuto
vengono puliti 5 kg di patate.

L ’\

Attenersi alla seguente procedura:

1. Assicurarsi che lo sportello di scarico sia ben chiuso e

caricare il prodotto attraverso il coperchio superiore;

2. Assicurarsi che la macchina sia normalmente riempita

(non sovraccarica) e che il livello del prodotto non superi

la striscia abrasiva all'interno della macchina;

3. Chiudere il coperchio superiore;

4. Aprire il rubinetto sulla tramoggia per far uscire

l'acqua; Figura 3 Caricamento del prodotto
e funzionamento

Funzionamento:

1 Utilizzare il timer per impostare il tempo di lavoro desiderato (la durata massima non deve
superare i 5 minuti);

2 Premere Start per avviare la macchina;

3 Se la macchina é dotata di un supporto in cui € presente un filtro a rete, rimuovere
regolarmente lo sporco dal vassoio in modo che I'acqua non si rovesci.

Scarico del prodotto trattato:

1. Chiudere il rubinetto dell'acqua e
posizionare il contenitore grande vicino allo
scarico per il prodotto trattato;

2. Per scaricare il prodotto, aprire lo sportello
Scarico con la mano destra. Allo stesso tempo,
con la mano sinistra, premere il pulsante OUT
e START; per azione della forza centrifuga
iniziera lo scarico del prodotto lavorato;

3. Al termine dello scarico del prodotto, la
macchina si fermera, i pulsanti si spegneranno
e lo sportello si sblocchera;

NOTA. Assicurarsi che la macchina non giri a
vuoto. Figura 4 scarico del prodotto trattato

5. PULIZIA QUOTIDIANA
ATTENZIONE! Non é consentito mettere le mani nella macchina quando essa & in funzione.
Prima di iniziare qualsiasi lavoro di pulizia e manutenzione della macchina, spegnere la
macchina con l'interruttore elettrico e scollegare la spina del cavo dell'alimentazione dalla
presa di corrente.
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Note generali
Prima di iniziare qualsiasi lavoro di pulizia della macchina, scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente per isolare completamente la macchina.
- Alla fine di ogni giornata di lavoro, eseguire una pulizia
generale della macchina e pulire accuratamente tutte le
parti della macchina (completamente rimovibili) che sono
direttamente o indirettamente a contatto con il cibo da
trattare.
- Assicurarsi di pulire la macchina sia all'interno che
all'esterno, poiché i residui di sporco possono causare gravi
danni.
- Non e consentito utilizzare detergenti a base d'acqua o
dispositivi che utilizzano getti d'acqua pressurizzati per la
pulizia della macchina, né utilizzare spazzole o altri oggetti
o materiali che possano causare danni alla superficie della
macchina. Non utilizzare acidi, agenti corrosivi e sostanze
facilmente infiammabili.
- Se la macchina e dotata di supporto in cui € presente un
filtro, rimuovere regolarmente lo sporco dal vassoio in

modo da non versare acqua. H U

6. MANUTENZIONE
6.1 Informazioni Generali
Prima di iniziare qualsiasi lavoro di manutenzione della macchina, scollegare la spina del cavo
elettrico dalla presa di corrente per isolare completamente la macchina.
6.2 Cinghia
Non & necessaria alcuna regolazione della cinghia. In genere, dopo 3-4 anni di funzionamento,
la cinghia deve essere sostituita contattando un tecnico qualificato.
6.3 Lame
Con il passare del tempo, le lame si consumano e si rompono, con conseguente
deterioramento del funzionamento della macchina. Pertanto, & necessario sostituire le lame.
6.4 Cavo elettrico
Controllare periodicamente lo stato del cavo elettrico.
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1. IEKARTAS APRAKSTS
1.1 Visparéjie drosibas noteikumi
- Lietot So iekartu drikst tikai apmacitas personas, kuram ir labi zinami drosibas tehnikas
noteikumi un normas, kas noteiktas $aja iekartas lietoSanas pamaciba.
- Ja tiek veikta darbinieku nomaina, tad jaunajam personalam ir nekavéjoties jaiziet noteiktas
apmacibas un jaiepazistas ar So lietoSanas pamacibu.
- Pat tad, ja iekartai ir uzstaditas aizsargierices un (vai) drosibas ierices, neturiet rokas kustigu
detalu tuvuma un nepieskarieties iekartai ar slapjam vai mitram rokam.
- Pirms jebkadu apkopes vai tirisanas darbu uzsak3anas, noteikti atvienojiet iekartas baroSanas
vada kontaktdaksu no elektrotikla rozetes.
- Ja ir nepiecieSams atvért iekartu, lai veiktu apkopes vai tiriSanas darbus (ka rezultata tiek
nonemti iekartas aizsargvaki), ripigi izvértéjiet parejos, ar iekartas apkopi saistitos, drosibas
riskus.
- Veicot apkopi vai tiriSanu, vienmér koncentréjieties uz veicamajam darbibam.
- Regulari parbaudiet iekartas barosanas vada (pilniba atritiniet barosanas vadu, nepielaujot ta
savérpsanos, turklat, ir ieteicams izvairities no iespéjamiem riskiem); nolietots vai bojats
barosanas vads var biit nopietns drauds elektrotraumas gisanai; nenovietojiet uz barosanas
vada smagus priekSmetus, nepielaujiet baroSanas vada saskari ar karstam virsmam vai asam
malam; aizliegts vilkt aiz baroSanas vada, ja vélaties atvienot iekartas barosSanas vada
kontaktdaksu no elektrotikla rozetes.
- Ja tiek konstatétas iekartas defektu pazimes vai iekarta nedarbojas, nelietojiet iekartu un
nemeéginiet patstavigi to remontét; lidziet péc palidzibas kvalificétam specialistam.
- Nospiediet pogu "IZLADE" (OUT) tikai, lai izladétu no iekartas apstradajamo produktu.
lekartu drikst lietot tikai kartupelu, midiju un sipolu tirisanai.

RaZotajs neuznemas nekadu atbildibu sekojoSos gadijumos:

¢ ja iekarta tiek nepareizi ekspluatéta, vai, ja aizsardzibas vai drosibas ierices ir uzstadijusas
personas, kas nav autorizétas;

e ja iekartas elementu nomainai izmantotas rezerves dalas, ko nav izgatavojis iekartas razotajs;
* ja netiek izpilditi, pilnigi vai da€&ji, noradijumi, kas sniegti Saja lietoSanas pamacib3;

e jaiekartas virsmas apstradei ir lietoti nepieméroti tirisanas lidzekli (viegli uzliesmojosas vielas,
koroziju veicinosas vai bistamas vielas).
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1.2 lekartas komplektacija
lekartas izskats:

. Vadibas panelis

. Tilpne

. Vaka cilpa

Baka

. Bakas cilpa

. Apkopes durtinas
. Kajas

. Ramis

. IzIades durtinas
10. Vaks

11. Udens padeves krans
12. Rokturis

13. Paliktnis

PIEZIMES. Paredzéta iespéja pievienot pie paliktna
sietveida filtru, atkritumu savaksanai.

2. IEKARTAS TEHNISKIE PARAMETRI
Gabaritu raséjums:

= ( =_— ==

LV
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Izméri un tehniskie parametri

Modelis HKN-PPF15
Spriegums, V/Hz 220/50
AxBxC, mm 600x440x1075
letilpiba, kg 15

Veiktspéja, kg/h 165
Elektromotors, ZS 1

Jauda, W 750

TrokSna limenis, dB <75

3. VEIKTSPEJAS PARBAUDE
Pirms uzsakt iekartas parbaudi, parliecinieties, ka iekartas aug$éjais vaks un izlades durtinas ir
rapigi noslégtas, tad parliecinieties par iekartas veiktspéju, veicot zemak noraditas darbibas:
1) parliecinieties, ka iekartas aug$éjais vaks un izlades durtinas ir ripigi noslégtas;
2) noklikskiniet uz pogas ”"Sakt” (START), un tad, uzreiz péc tam, noklikskiniet uz pogas "Beigt”
(STOP);
3) atkartojiet tas pasas darbibas, lai parliecinatos, ka vacins griezas pretéji pulkstenraditaju
virzienam (1. att.), skatoties caur aizvértu caurspidigo augséjo vaku;
4) parliecinieties, ka iekarta apstajas darbibas laika, kad tiek atvérts vaks vai izlades durtinas,
bet, kad tas aizver, parliecinieties, ka nospiezot pogu ”"Sakt” (START), iekarta atsak darboties;
5) lai izladétu produktus, atveriet izlades durtinas, noturot tas valéjastavoklt ar labo roku, un tai
pasa laika, nospiediet ar kreiso roku un turiet nospiestu pogu “Izlade” (OUT) un ”"Sakt” (START);
iekarta saks kartupelu izladi, kas tiks izmesti ara no iekartas centrbédzes spéka ietekmé (4. att.).

1. attéls. Vacina grieSanas virziens
4. |EKARTAS LIETOSANA i 3

4.1 Vadibas ierices 4
1.”1zlade”
(dinamiska)
2. “STOP” (apturesana)
3. “Sakt”
4. “Taimeris”

2. attéls. Produktu ielade
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4.2 Produktu ielade un darbs

PIEZIMES. Apstradei paredzétie produkti tiek ieladéti 5 o
Sl N

kartupelu mizotaja pakapeniski caur augséjo vaku, kad
iekartas elektromotors ir izslégts. 1 minates laika tiek
nomizoti 5 kg kartupelu.

levérojiet zemak noradito darbibu secibu:

1. Parliecinieties, ka izlades durtinas ir rlipigi noslégtas,
un ieladg&jiet produktus caur augséjo vaku;

2. Parliecinieties, ka iekarta ir normali piepildita (nav
parslogota), un ka ieladéto produktu limenis
neparsniedz abrazivo joslu iekartas iekSpusg;

3. Aizveriet augséjo vaku;

4. Atveriet tilpnes kranu, lai iepilditu Gdeni.

3. attéls. Produktu ielade

Darbs: un darbs
1. Izmantojot taimeri, iestatiet vélamo darbibas

ilgumu (maksimalais darba cikla ilgums neparsniedz 5 minQtes);

2. Nospiediet pogu "Sakt”, lai palaistu iekartas darba ciklu;

3. Jaiekarta ir aprikota ar stativu, kura ir sietveida filtrs, tad regulari iztiriet netirumus no
paliktna, lai neizlitu Gdens.

Apstradatu produktu izlade:

1. Aizveriet Gdens padeves kranu un
novietojiet lielu konteineru pie izlades ltkas,
kas paredzéts apstradatajiem produktiem;

2. Lai izladétu produktus, atveriet durtinas
“IzIade” ar labo roku. Taja pasa laika, ar
kreiso roku nospiediet pogu “Izlade” (OUT)
un "Sakt” (START); centrbédzes spéka
ietekmé saksies apstradato produktu izlade;
3. Pabeidzot produktu izladi, iekarta
apstasies, iekartas vadibas pogas atslégsies
un durtinu blokéjosais mehanisms atslégsies.
PIEZIMES. Sekoijiet Iidzi, lai iekarta
nedarbotos biudama tuksa. 4. attéls. Apstradato produktu izlade

5. IKDIENAS TIRISANA
UZMANIBU! Ir aizliegts ievietot rokas iekartd, kamér ta darbojas.
Pirms uzsakt jebkurus tiriS8anas un iekartas apkopes darbus, izslédziet iekartu ar elektriska
slédza palidzibu un atvienojiet iekartas barosanas vada kontaktdaksu no elektrotikla rozetes.
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Visparigas piezimes
Pirms uzsakt jebkurus iekartas tiriS8anas darbus, atvienojiet iekartas baroSanas vada
kontaktdakSu no elektrotikla rozetes, lai pilniba izolétu iekartu.

- Katras darba dienas beigas veiciet visparéjo iekartas

tiriSanu un rapigi notiriet visas iekartas detalas (kas ir

pilntba nonemamas), kas tiesi vai netiesi saskaras ar @
apstradajamajiem partikas produktiem.

- Obligati tiriet iekartu gan no iekSpuses, gan no arpuses, jo
netirumu paliekas var bat par iemeslu nopietniem iekartas
bojajumiem.

- lekartas apkopei nedrikst izmantot tirisanas lidzek|us uz
Gdens bazes, un tadas ierices, kuras darbojas ar spécigu
Gdens straklu; nav atlauts izmantot art birstes un jebkurus
citus priekSmetus vai materialus, kas var sabojat iekartas
virsmu. Aizliegts izmantot skabes, riiséSanu veicinosas
aktivas vielas un viegli uzliesmojosas vielas.

- Jaiekarta ir aprikota ar stativu, kura ir sietveida filtrs, tad
regulari iztiriet netirumus no paliktna, lai neizlitu Gdens.

6. TEHNISKA APKOPE H‘—’ U

6.1 Vispariga informacija

Pirms uzsakt jebkurus iekartas tiriSanas darbus, atvienojiet

iekartas baroSanas vada kontaktdaksu no elektrotikla rozetes, lai pilniba izolétu iekartu no
paréjas sistémas.

6.2 Siksna

Nav nepiecieSams veikt nekadas iekartas siksnas regulésanas manipulacijas. Parasti, péc 3 -4
gadu ilga iekartas darbibas perioda, ir javeic siksnas nomaina, vérsoties péc palidzibas pie
kvalificeta specialista.

6.3 Kajinas

Laika gaita, iekartas kajinas nolietojas un tiek bojatas, ka rezultata pasliktinas iekartas
stabilitate. Tade| iekartas kajinas ir nepiecieSams periodiski mainit.

6.4 BaroSanas vads

Periodiski parbaudiet iekartas baroSanas vada stavokli.
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1. MASINOS APRASYMAS

1.1 Pagrindinés saugos priemonés
- Naudotis Sia masina gali tik apmokyti asmenys, kurie gerai Zino Sioje instrukcijoje pateiktas
techninés saugos normas ir taisykles.
- Jei keiiamas personalas, tai naujasis personalas turi nedelsiant bati apmokytas ir
supazindintas su Sia instrukcija.
- Netgi, jei masinoje yra sumontuoti apsauginiai ir (arba) saugos jtaisai, nekiskite ranky prie Salia
veikianciy daliy ir nelieskite masinos Slapiomis ar drégnomis rankomis.
- Prie$ atlikdami bet kokius techninés priezitros ar valymo darbus, batinai iStraukite elektros
laido kistuka i$ elektros tinklo.
- Jei reikia atidaryti masing, kad baty galima atlikti techninés prieZidros ar valymo darbus (kai
nuimami apsauginiai jtaisai), ripestingai jvertinkite likutine rizika.
- Atlikdami techninés priezidros ar valymo darbus, sutelkite démes;j j atliekamus veiksmus.
- Reguliariai tikrinkite elektros laido bikle (pilnai iSvyniokite laidg, neleiskite jam persisukti,
rekomenduojama vengti galimos rizikos); nusidévéjes ar paZeistas laidas gali kelti rimtg elektros
smugio traumy pavojy; nedékite ant elektros laido sunkiy daikty, neleiskite, kad laidas liestysi
su karstais pavirsiais ar astriais krastais; netraukite uz laido iSjungdami laido kistuka i$ maitinimo
lizdo.
- Nenaudokite masinos aptikus gedimy pozZymius arba jei ji neveikia, nebandykite jos
remontuoti savarankiskai; kreipkités j kvalifikuotg specialista.
- ISkrovimo (OUT) mygtuka spauskite tik norédami iSkrauti apdorotus produktus.
- Masing reikia naudoti tik skusti bulves, svoglnus ir lupti midijas.

Gamintojas néra atsakingas Siais atvejais:

¢ jei masina netinkamai eksploatuojama arba apsauginius ar saugos jtaisus sumontavo
specialaus leidimo neturintys asmenys;

* jei detalés keiciamos ne originaliomis atsarginémis detalémis;

* jei visiskai arba is dalies nesilaikoma Sioje instrukcijoje pateikty nurodymuy;

e jei masinos pavirSiaus prieZidrai naudojamos netinkamos medzZiagos (lengvai
uzsiliepsnojancios, korozijg sukelian¢ios ar pavojingos medZiagos).
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1.2 Masinos konstrukcija
Bendrasis masinos vaizdas:

. Valdymo panelis

. Bunkeris

. Dangtelio kilpa

Bakas

. Bako kilpa

. Techninés priezitros durelés
. Atramos

. Konstrukcijos pagrindas

. Iskrovimo durelés

10. Dangtelis

11. Vandens tiekimo Ciaupas
12. Rankena

13. Padéklas

©C0ONOU A WNR

PASTABA. Numatyta galimybé prie padéklo
sumontuoti tinklinj filtrg skutenoms surinkti.

2. TECHNINIAI DUOMENYS
Gabaritinis brézinys:
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Matmenys ir techninés charakteristikos

Modelis HKN-PPF15
Jtampa, V / Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Talpa, kg 15

Nasumas, kg / val. 165

Elektros variklis, I. s. 1

Galia, W 750

TriukSmo lygis, dB <75

3. KAIP PATIKRINTI, AR JRENGINYS VEIKIA
Pries pradédami patikra, jsitikinkite, kad virSutinis dangtelis ir iSkrovimo durelés yra patikimai
uzblokuotos ir atlikite Siuos veiksmus:
1) jsitikinkite, kad virsutinis dangtelis ir iSkrovimo durelés sandariai uzdarytos;
2) spustelékite paleidimo mygtuka (START) ir tada i$ karto spustelékite stabdymo mygtuka
(STOP);
3) pakartokite tuos pacius veiksmus, kad jsitikintumeéte, kad gaubtuvélis sukasi pries laikrodzZio
rodykle (1 pav.), stebédami per uzdarytg permatoma virsutinj dangtelj;
4) jsitikinkite, kad masina sustoja eksploatavimo metu, kai atidaromas dangtelis ar iSkrovimo
durelés, taip pat jsitikinkite, kad jas uzdarius ir paspaudus paleidimo mygtukg (START)masina
vél pradeda veikti;
5) norédami iskrauti produkta, atverkite iskrovimo dureles, laikydami jas atviroje padétyje
desine ranka, ir tuo paciu metu paspauskite kaire ranka ir palaikykite paspaustg iSkrovimo (OUT)
ir paleidimo (START) mygtukus; masina pradés iskrauti bulves, kurios bus iSmetamos iSorén
veikiant iScentrinei jégai (4 pav.).

1 paveikslélis Gaubtuvélio sukimasis

4. JRENGINIO NAUDOIJIMAS 2 J
4.1 Valdymo jranga §
1., I8krovimas“
(dinaminis)
2.,STOP (Sustabdymas)“
3. ,Paleidimas”
4.  Laikmatis”

2 pav. Produkty jkrovimas
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4.2 Produkto jkrovimas ir masinos veikimas

PASTABA. Apdorojami produktai jdedami j bulviy 2o
L ’\

skutimo masing palaipsniui per virsutine angg kai
elektros variklis yra iSjungtas. Per minute nuskutama 5
kg bulviy.

Laikykités toliau nurodytos veiksmy sekos:

1. Jsitikinkite, kad iSkrovimo durelés yra sandariai
uZdarytos ir jdékite produktus per virSutine anga;

2. Jsitikinkite, kad masina yra tinkamai uzpildyta (néra
perkrauta) ir produkto lygis nevirsija abrazyvinés juostos
jrenginio viduje;

3. Uzdarykite virSutine angg;

4. Atsukite bunkerio Ciaupg, kad jleistuméte vandens;

3 pav. Produkty jkrovimas
Veikimas: ir masinos veikimas
1. Laikmaciu nustatykite pageidaujamg veikimo
trukme (maksimali
trukmé neturi virsyti 5 min.);
2 Spustelékite paleidimo (START) mygtuka, kad paleistuméte masing;
3 Jei masinoje sumontuotas padéklas su tinkliniu filtru, reguliariai Salinkite purva is latako, kad
neissiliety vanduo.

Apdoroto produkto iSkrovimas:

1. UZdarykite vandens tiekimo ¢iaupg ir
padékite didelj indg prie apdoroty produkty
iSkrovimo dureliy;

2. Norédami iskrauti produktus atverkite
iSkrovimo (OUT) dureles desine ranka. Tuo
paciu metu kaire ranka spustelékite iSkrovimo
(OUT) ir paleidimo (START) mygtukus; veikiant
iScentrinei Jégai prasidés apdoroty produkty
iSkrovimas;

3. Baigus iskrauti produktus masina nustos
veikti, mygtukiai iSsijungs ir durelés
atsiblokuos;

PASTABA. Sekite, kad masina nebity 4 pav. Apdoroto produkto iSkrovimas
eksploatuojama tusdia eiga.

5. KASDIENINIS VALYMAS
DEMESIO! Neleid¥iama kisti ranky j masing, kai ji veikia.
PrieS pradédami bet kokius masinos valymo ir techninés prieZitros darbus iSjunkite masinos
elektros jungiklj ir iStraukite elektros laido kiStukg is maitinimo tinklo.
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Bendrosios pastabos
Prie$ atlikdami bet kokius masinos valymo darbus, iStraukite elektrinio laido kiStuka i$
maitinimo tinklo, kad visiskai izoliuoti masing.
- Kiekvienos darbo dienos pabaigoje atlikite bendruosius
masinos valymo darbus ir ripestingai iSvalykite visas
masinos dalis (kurias galima visiskai nuimti), tiesiogiai ar @
netiesiogiai susilieciancias su maisto produktais.
- Batinai iSvalykite masing is vidaus ir is iSorés, nes éb—
nesvarumy likuciai gali bati rimty pazeidimy priezastimi.
- DraudZiama valyti masing vandens pagrindo valymo
priemonémis ir plauti suslégta vandens srove; taip pat
naudoti Sepecius ir kitus jrankius ar medziagas, kurios gali
paZzeisti masinos pavirsiy. Draudziama naudoti ragstj,
korozijg sukeliancias priemones ir lengvai uzsiliepsnojancias
medZziagas.
- Jei masinoje yra sumontuotas padéklas su tinkliniu filtru,
reguliariai Salinkite neSvarumus i$ latako, kad neissiliety
vanduo.

6. TECHNINE PRIEZIORA H‘—’ U

6.1 Bendrieji duomenys

Pries atlikdami bet kokius masinos techninés prieZiiros

darbus, istraukite elektrinio laido kistuka i$ maitinimo tinklo, kad visiskai izoliuoti masing nuo
kity sistemy.

6.2 Dirzas

Reguliuoti dirZo nereikia. Paprastai po 3 - 4 dirZo eksploatavimo mety jj turi pakeisti
kvalifikuotas specialistas.

6.3 Atramos

Su laiku atramos nusidévi ir sulGiZta, todél masina tampa nestabili. Tokiu atveju atramas reikia
pakeisti.

6.4 Elektros laidas

Periodiskai tikrinkite elektros laido technine bukle.
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1. OPIS URZADZENIA
1.1 Podstawowe $rodki ostroznosci
- Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ wytgcznie przeszkolone osoby, ktore dobrze znajg przepisy
i zasady w zakresie bezpieczenstwa, zawarte w niniejszej instrukcji.
- W przypadku wymiany personelu, nowy personel powinien niezwtocznie przejs¢ wymagane
szkolenie i zapoznac sie z niniejszg instrukcja.
- Nawet jesli na urzadzeniu s3 zamontowane ochronne i / lub zabezpieczajgce elementy, nie
wolno trzymadé rak w poblizu ruchomych czesci i dotykaé urzadzenie mokrymi lub wilgotnymi
rekami.
- Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub czyszczenia nalezy odtgczyé
wtyczke kabla elektrycznego urzadzenia od Zrédta energii elektrycznej.
- Jesli zaistnieje koniecznos$¢ otworzenia urzadzenia w celu konserwacji lub czyszczenia (w
wyniku ktorego usunieto zabezpieczenie), doktadnie ocen pozostate ryzyka.
- Podczas wykonywania czynnosci konserwacyjnych lub czyszczenia nalezy sie skupi¢ na
wykonywanych czynnosciach.
- Nalezy regularnie sprawdzaé stan kabla elektrycznego (catkowicie rozwing¢ kabel, unikajac
skrecenia, zaleca sie jednak unikanie potencjalnego ryzyka); zuzyty lub uszkodzony kabel moze
stwarzac¢ powazne ryzyko porazenia pragdem; nie wolno ktas¢ ciezkich przedmiotéw na kablu
elektrycznym, nie wolno dopuszcza¢ do zetkniecia sie kabla z gorgcymi powierzchniami lub
ostrymi krawedziami; nie wolno ciggnac¢ za kabel elektryczny, jesli konieczne jest odtgczenie
wtyczki z gniazdka.
- Jesli zostang wykryte oznaki nieprawidtowego dziatania lub urzadzenie nie dziata, nie wolno
uzywac urzadzenia i nie wolno prébowac samodzielnie je naprawiac; nalezy sie zwrdci¢ do
wykwalifikowanego specjalisty.
- Naciska¢ na przycisk ,,ROZLADUNEK” (OUT) nalezy tylko w celu roztadowania przetworzonego
produktu.
- Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie do obierania ziemniakdéw, matzy i cebuli.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w nastepujacych przypadkach:

e jesli urzgdzenie nie jest uzywane prawidtowo lub jesli elementy ochronne lub zabezpieczajace
zostaty zainstalowane przez osoby, ktdre nie uzyskaty zezwolenia;

¢ jezeli do wymiany elementdw zostang uzyte czesci zamienne nieoryginalnego pochodzenia;
o jezeli zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji obstugi nie sg przestrzegane w catosci lub w
czesci;

e jesli do obrébki powierzchni urzgdzenia zostang uzyte nieodpowiednie substancje (tatwo-
palne, zragce lub niebezpieczne).
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1.2 Uktad urzadzenia
Widok ogdlny urzadzenia:

. Panel sterowania

. Komora

. Petla pokrywy

. Zbiornik

. Petla zbiornika

. Drzwiczki serwisowe

. N6zki

. Konstrukcja podstawy

. Drzwiczki do roztadunku
10. Pokrywa

11. Kran doprowadzajgcy wode
12. Uchwyt

13. Podstawka

O o0 NOOULLBE WN PP

UWAGA: Przewidziano mozliwos$¢ dodania
do podstawki filtra siatkowego do zbierania odpadow.

2. DANE TECHNICZNE
Szkic gabarytowy:
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Wymiary i dane techniczne

Model HKN-PPF15
Napiecie, V/Hz 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
Pojemnosdé, kg 15

Wydajnos¢, kg / h 165

Silnik elektryczny, k.m. 1

Moc, W 750

Poziom hatasu, dB <75

3. KONTROLA SPRAWNOSCI
Przed rozpoczeciem testu nalezy sie upewnic, ze gérna pokrywa i drzwiczki wyjscia sg dobrze
zablokowane, a nastepnie sprawdz dziatanie urzadzenia, wykonujac nastepujgce czynnosci:
1) upewnij sie, ze gérna pokrywa i drzwiczki wyjsciowe sg szczelnie zamkniete;
2) naciénij przycisk <«Start> (START) a nastepnie natychmiast nacisnij <<Zatrzymaj>> (STOP);
3) powtodrz te same czynnosci, aby upewnic sie, ze nasadka obraca sie w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara (rys. 1) obserwujgc przez zamknietg przezroczystg gorng pokrywe;
4) upewnij sie, ze urzadzenie zatrzymuje sie podczas pracy, gdy pokrywa lub drzwiczki
wyjsciowe sie otwierajg, a kiedy sg zamykane, upewnij sie, ze po nacisnieciu przycisku < Start>>
(START) wznawia sie praca urzadzenia;
5) w celu roztadowania produktu otwérz drzwiczki wyjsciowe, trzymajac je otwarte
prawg reke, a jednoczesnie nacisnij i przytrzymaj lewa reka przycisk «<KRoztadunek> (OUT) i
<«Start>> (START); urzadzenie zacznie roztadowywaé ziemniaki, ktére zostang wyrzucone na
zewnatrz pod dziataniem sity odsrodkowej (rys. 4).

Rysunek 7 Obracanie sie nasadki

4. UZYTKOWANIE URZADZENIA
4.1 Elementy sterujace
1. «Roztadunek>>
(dynamiczny)
2. <STOP (Stop)>
3. KStart>
4. LTimer>>

Rysunek 2 Pobieranie
produktu
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4.2 Zatadunek produktu i praca

UWAGA: Produkty do przetworzenia k1 ;
Sl N

sg stopniowo tadowane do obieraczki do ziemniakdéw,
przez gérng pokrywe, gdy silnik elektryczny jest
wytaczony. 5 kg ziemniakow obiera sie w ciggu 1 minuty.

Postepuj zgodnie z ponizszg procedura:

1. Upewnij sie, ze drzwiczki wytadowcze s3 mocno
zamkniete i zataduj produkt przez gérng pokrywe;
2.Upewnij sie, ze urzadzenie jest zapetnione (nie
przecigzone) i ze poziom produktu nie przekracza paska
Sciernego wewnatrz urzadzenia;

3. Zamknij gérng pokrywe;

4. Otworz kran w zbiorniku, aby pusci¢ wode;

Rysunek 3 Pobieranie produktu
i praca

Praca:

1 Za pomocg czasomierza ustaw zadany czas pracy (maksymalny

czas nie powinien przekraczaé 5 minut);

2 Nacis$nij przycisk <«Start> w celu uruchomienia urzadzenia;

3 Jesli urzadzenie jest wyposazone w podstawke, w ktorej jest filtr siatkowy, nalezy regularnie
usuwac brud z tacy, aby zapobiec rozlaniu wody.

Roztadunek przetworzonego produktu:

1. Zamknij zawor wody i podstaw

duzy pojemnik w poblizu

otworu roztadunkowego do przetworzonego
produktu;

2. Aby roztadowac produkt,

otwérz drzwiczki «<Roztadunek>> prawa reka.
Przy tym lewa reka jednoczesnie

nacisnij przyciski <<Roztadunek> (OUT) i
<«Start> (START); pod wptywem

sity odsrodkowej zacznie sie roztadunek
przetworzonego produktu;

3. Po zakonczeniu roztadunku produktu urzadzenie
zatrzyma sie, przyciski sie odtgczg i

drzwiczki zostang odblokowane; Rysunek 4 Roztadowywanie
UWAGA: Upewnij sie, ze urzadzenie nie pracuje na przetworzonego produktu
biegu jatowym.

5. CODZIENNE CZYSZCZENIE
UWAGA! Nie wolno wktadaé rak do urzadzenia, gdy urzadzenie jest uruchomione.
Przed rozpoczeciem prac zwigzanych z czyszczeniem i konserwacjg urzadzenia, nalezy je
wytaczy¢ za pomocg wytgcznika elektrycznego i odtgczy¢ wtyczke od gniazdka elektrycznego.
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Uwagi ogodlne

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajacy od gniazdka
elektrycznego, aby catkowicie odizolowa¢ urzadzenie.

- Na koniec kazdego dnia roboczego nalezy przeprowadzi¢
ogdlne czyszczenie urzadzenia i doktadnie wyczyscic¢
wszystkie czesci urzadzenia (ktdre mozna catkowicie
zdemontowad), ktdre bezposrednio lub posrednio wchodzg
w kontakt z przetworzonym produktem spozywczym.

- Nalezy wyczysci¢ urzadzenie zarowno wewnatrz, jak i na
zewnatrz, poniewaz resztki brudu mogg spowodowac
powazne uszkodzenia.

- Niedozwolone jest stosowanie srodkdéw czyszczacych na
bazie wody i przyrzadow, ktére uzywajg do czyszczenia
strumieni wody pod cisnieniem; niedozwolone jest rowniez
uzywanie szczotek lub innych przedmiotéw badz
materiatéw, ktére mogtyby uszkodzié¢ powierzchnie
urzadzenia. Nie wolno stosowac¢ kwasoéw, srodkéw zracych i
substancji fatwopalnych.

- Jesli urzadzenie jest wyposazone w podstawke z sitkiem,
nalezy regularnie usuwac brud z tacy, aby woda sie nie H — U
rozlewata.

6. OBSLUGA TECHNICZNA
6.1 Informacje ogolne
Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy odfgczy¢ przewdd zasilajgcy od gniazdka
elektrycznego, aby catkowicie odizolowaé urzadzenie od reszty systemu.
6.2 Pasek
Regulacja paska nie jest wymagana. Zwykle po 3 do 4 latach eksploatacji pasek nalezy wy-
mienié, kontaktujgc sie w tym celu z wykwalifikowanym specjalistg.
6.3 Nozki
Z czasem nézki zuzywaja sie i sie niszcza, co powoduje pogorszenie
stabilnosci urzadzenia. Dlatego ndzki musza by¢ wymieniane.
6.4 Kabel elektryczny
Okresowo nalezy sprawdzac stan kabla elektrycznego.
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1. OMNUCAHUE MALUUHDI

1.1 OcHOBHble mepbl NPeAO0CTOPOXKHOCTH
- NMonb3oBaTbcA AAHHOW MALUMHOMN AOMXKHbI TONbKO 0B6YyYeHHbIe NMLA, KOTOPbIM XOPOLO U3-
BECTHbI HOPMbI M PaBKUIa TEXHUKM 6E30MacHOCTH, CoAepKalLMecs B HACTOALWEM PYKOBOACTBE.
- Ecnv nepcoHan 3aMeHsAoT, TO HOBbIM NepPCoHan A0IXKEH He3ameaUTEIbHO NPOWUTU NOJTOXKEH-
Hoe 0by4YeHMe N 03HAKOMUTBLCA C AAHHBIM PYKOBOACTBOM.
- [la)ke ecv Ha MalMHE CMOHTMPOBAHbI 3aLWNUTHbIE U (M) NPefoXPaHMTe/IbHbIE YCTPOICTBA,
He NomelLLainTe pyKn B6M3M ABUNKYLLMXCA YAaCTEM U HE NPUKAcaNTeCb K MalUMHE MOKPbIMU UK
BNAXKHbIMW PyKamM.
- Jlo Hayana nobbix PaboT No 06CAYKMBAHUIO UAN YNCTKE, 06A3aTENIbHO OTCOEAUHNTE BUMKY
3/IEKTPUYECKOTO Kabena malluMHbl OT PO3ETKM UCTOUYHMKA 3/1EKTPUYECKOM SHEPTUM.
- Ecnv npuxoamTes OTKpbIBaTb MALWKHY A8 OBCYKMBAHUA MW YUCTKYM (B pesyabTaTte Yero CHU-
MaeTcA 3aliMTa), TILATENbHO OLEHUTE OCTAaTOYHbIE PUCKM.
- BbinosiHAA 06cnyKMBaHME MAK YUCTRY, 06A3aTeNIbHO COCPEAOTOUbTECH HA BbIMONHAEMbIX Aei-
CTBUAX.
- PerynspHo npoBepsiiTe COCTOAHME 3/1IEKTPUYECKOTO Kabens (NoNHOCTbIO pasmaTbiBaiTe Ka-
6enb, He LONYCKan NepeKkpyyYnBaHns, NPy STOM peKoMeHayeTcs U3beratb BO3MOXKHbIX PUCKOB);
W3HOLLEHHbIN UM NOBPEXKAEHHbI Kabenb MOXKET NpeacTaBaTb CO60M cepbE3HYO ONACHOCTb
NMOPAXKEHUA SNEKTPUYECKMM TOKOM; He KNaZuTe HA 3/eKTPUYEeCcKUi Kabenb Taxenble npea-
MEeTbI, He fonycKalTe, YTobbl Kabesb KOHTAKTUPOBAA C FOPAYNUMM NOBEPXHOCTAMM MW C OCT-
PbIMW KPOMKaMU; He paspeLllaeTcs TAHYTb 33 1EKTPUYECKUI Kabenb, eciv HYXKHO oTcoeau-
HWUTb BUJIKY OT PO3ETKU.
- Ecnn 06HapyKeHbl NPU3HAKM HEUCNPABHOCTM UM MalUMHA He paboTaeT, He NoNb3yiMTech Ma-
LUIMHOW M He NbITaliTeCb PEMOHTUPOBATb €€ CAMOCTOATENIbHO; 06paTUTECh K KBaNUULMPOBAH-
HOMY cneumnanncTy.
- KHonky “BbIFPY3KA” (OUT) HaxKMMaiiTe TONbKO 1A BbIrpy3kn 06pabaTbiBaeMoro npoayKra.
- MalmnHy cnesyeT MCNONb30BaTb TO/IbKO A5 YNCTKU KapTodens, MUAUI U NyKa.

M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU B CNEAYIOLMUX CYYARAX:

® eC/IM MalUMHA HeNPaBW/IbHO 3KCNIYaTUPYETCA UK eC/IU 3aLLUTHbIE U NPEAOXPaHUTE/IbHbIE
YCTPOMCTBA CMOHTUPOBAHbI IULLAMM, HE NOJYYMBLUMMU aBTOPMU3aLMUMK;

® eC/IM A9 3aMeHbl 3/1EMEHTOB MUCMNO/Ib30BaHbl 3aMacHble YacTu He OPUTMHANIbHOTO MPOUCXOK-
OeHus;

® eC/IM He BbINOHAITCA, NONHOCTLIO MAM YaCTUUYHO, YKa3aHMsA, NpuBeaEHHbIe B HACTOALLEM
PYKOBOACTBE MO 3KCnyatauuu;

e ecam gna 06paboTKM NOBEPXHOCTEN MALLMHbI NPUMEHEHbI HEMOAXOAALLME BELLEeCTBa (Nerko-
BOCM/IaMEHSAOLLMECA, KOPPO3MOHHO-aKTUBHbIE UM OMacHble BELLEeCTBa).
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1.2 KoMmnoHOBKa MaLlUHbI
O6Wwnin BUA, MallmrHbI:

1. MaHenb ynpasneHuna

2. byHKep

3. MeTna KpbIWKK

4. bak

5. Metna baka

6. lBepua ana obcayKmeaHma
7. HoXKn

8. KoHcTpyKuuAa ocHoBaHUA
9. iBepua anA BbIrpy3Kn
10. KpblwkKa

11. KpaH ana nogaum sogpl
12. PyKoATKa

13. MNopacTaBKa

MPUMEYAHMUE. MpeaycmoTpeHa BO3MOXKHOCTb A0baBneHns
K nofcTaBKe ceTyaToro puabtpa aAnsa cbopa otbpocos.

2. TEXHUYECKME OAAHHbIE
FabapUTHbIN YEpPTEXK:
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Pasmepbl U TeXHUYECKNE XapaKTePUCTUKU

Mogenb HKN-PPF15
HanpseHnue, B/, 220/50
A*B*C, mm 600*440*1075
BmecTtumocTb, Kr 15
Mpon3BOANTENIBHOCTb, Kr/u 165
dnekTpoasurartens, A.c. 1

MouwHocTb, BT 750

YposeHsb wyma, Ab <75

3. NPOBEPKA PABOTOCMOCOBHOCTH
Mpexae Yem NPUCTYNUTL K NpoBepKe ybeamTecb B TOM, YTO BEPXHAA KPbILWKa M ABEPLA Bbl-
nycKa HaAéKHO 3a610KMPOBaHbI, 3aTeEM NPoBePbTE PabOTOCNOCOBHOCTb MaLLMHBI, BbINOAHWB
YKa3aHHble HUXe AeCTBUA:
1) ybeamTechb B TOM, UTO BEPXHAA KPbILWKA U ABEPLLA BbINYCKa HAAENKHO 3aKPbITb;
2) HaxkmuTe KHonKy << Myck>> (START) 1 3aTemM cpasy HaxmMuTe KHoMKy <KOcTaHoB>> (STOP);
3) noBTOPUTE Te Ke camble AeNCTBMSA, YTOBbl Y6eanTbCA, YTO KOAMaYoK BPaLLAeTca NpPoTMB Ya-
COBOM cTpenku (puc. 1), Habaogan yepes 3aKPbITYIO NPO3PAYHYIO BEPXHIOID KPbIWKY;
4) ybeamTecb B TOM, YTO MalUMHA OCTAHAB/IMBAETCA BO Bpema PaboTbl, KOr4a OTKpbiBaeTcs
KpbILWKa MAK ABepLa BbINYCKa, a KOr4a UX 3aKpbIBatOT, ybegutech B TOM, YTO NPW HaXKaTUM Ha
KHOMKY <Myck>> (START) paboTa MalLnHbl BO306HOBAAETCS;
5) 415 TOro, 4To6bl BbIFPY3UTb NPOAYKT, OTKPOITE ABEPLY BbINYCKA, YAEPHKUBAA € B OTKPLITOM
NOMIOXKEHUM MPABON PYKOM, N B TO XKE CaMOe BPEMS HAXKMUTE SIEBON PYKOU U yaep:Kusante
HaKaTbIMM KHOMKK K Bbirpyska>> (OUT) n «<Myck>> (START); MalunHa HAaYHET BbIrpy»KaTb Kap-
Todenb, KOTopbI ByaeT BbI6PaCbIBAaTLCA HAPYKY NOA AENCTBMEM LLEeHTPOBEKHOW cubl (puc.
4).

PucyHoK 8 BpaleHue Koanayka
4. MOJIb3OBAHUE MALLUMHOW 3

4.1 OpraHbl ynpasneHus

1. KBbIrpy3ska>>

(AaMHamunueckan)

2. KCTOMN (OcTtaHoBKa)»

3. KNyck>

4. LKTanmep>>

PucyHOK 2 3arpy3ska npoayKTa
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4.2 3arpy3Ka npoaykra u pa6ora

NMPUMEYAHMUE. MpoayKTbl, nognexkawme obpaboTke, ) i\
%l

3arpy’KatoTca B KapTodeneyncTky NocTeneHHo, yepes
BEPXHIOK KPbILLKY, KOrAa 3N1eKTPOABUTaTe b BbIKAHOYEH.
3a 1 MMHYTY oumwaetcs 5 Kr kaptodens.

MpuaepKmnBaiTecb YKasaHHOTO HUXKe NopsALKa Aelt-

CTBUIA:

1. Y6eautech B TOM, YTO ABEPLA BbIrPy3KM HAAEKHO 3a-

KpbITa, U 3arpy3uTe NPOAYKT Yepes BEPXHIOK KPbILLKY;

2. YbeguTecb B TOM, YTO MallMHa HOPMAJIbHO 3aMoJi-

HeHa (He neperpy:»KeHa), U YTo ypoBEHb NPOAYKTA He

npesblWwaeT abpasmMBHOM NOAOCHI BHYTPU MALUMHbI;

3. 3aKpoliTe BEPXHIOO KPbILLKY;

4. OTKpoUTe KpaH Ha ByHKepe, 4yTobbl NYCTUTL BOAY; PucyHok 3 3arpy3ska npoaykra
u paboTa

Pab6ora:

1 C nomolbio TaliMepa 3a4aliTe Kenaemyto NPoaoKUTENbHOCTL PaboTbl (MakcmanbHan
NPOAO/IKUTENBHOCTb HE MPEBLILIAET 5 MUHYT);

2 Haxkmute KHomKy <KMycKk>> ana Toro, 4tobbl BbINOAHWUTL NYCK MaLIWHbI;

3 EcAu mallMHa cHabyKeHa NoACcTaBKOM, B KOTOPOW MMeeTcA cetyaTblit GUALTP, TO perynapHo
yAanainTe rpasb U3 710TKa, YTOBbI He pa3iMnach BoAa.

Bbirpy3ska o6paboTtaHHOro npoAyKra:

1. 3aKkpoliTe KpaH NoAayun BoAbl U NOACTaBbTe
60/1bLIOW KOHTENHEP OKOJ10 BbIFPY304YHOTO
NtoKa ans o6paboTaHHOro NPoAyKTa;

2. 0na Toro, 4Tobbl BbIFPY3UTL NPOAYKT,
OTKpoiTe ABepLy <KBbirpyska>> npasoit pyKo.
Mpw 3TOM NEBOI PyKO O4HOBPEMEHHO
HaXKMUTe KHOMKK <K Bbirpyska>> (OUT) n
<«Myck>> (START); noa aenctemem
LEHTPOOEKHOW CUNbI HAYHETCA BbIrPY3Ka
06paboTaHHOro NPoAyKTa;

3. Mo 3aBepLUEHMM BbIFPY3KM NPOAYKTa MALLMHA
OCTaHOBMUTCA, KHOMKKU OTK/ItOYaTCA U
pasbnokupyerca Asepuia; PUCyHOK 4 Bbirpyska o6paboTaHHOro
NPUMEYAHUE. Cheante 3a Tem, 4T06bl MalunHa npoaykTa

He paboTana BXONOCTYIO.

5. MOBCEAHEBHAA YUCTKA
BHUMAHME! He paspeluaeTcs onyckaTb PyKM B MalliMHY, KOr4a mallnHa paboTaer.
[o Hauyana nobbix paboT No YNCTKE N 0BCAYKUBAHUIO MALLUHbI BbIKAOUYMTE MaLLUHY 3N1EKTPU-
YeCKMM BbIK/OYaTENIEM U OTCOEAMHUTE BUJIKY S/1EKTPUUYECKOro Kabens oT po3eTKU UCTOYHMKA
3N1EKTPUYECKOW IHEpPruu.
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O6wue 3ameuaHus
Jo Hayana ntobbix PaboT No YNCTKE MALLNHbI, OTCOEANHUTE BUJIKY 3NEKTPUYECKOro Kabens ot
PO3ETKM UCTOYHMKA 3/IEKTPUYECKON IHEPTUM, YTOObI MONHOCTHIO N30AMPOBATb MALLNHY.
- B KOHUe Karkaoro paboyero AHA BbINOAHANWTE 06LLyHO
YUCTKY MaLLMHbI W TWATENbHO OYULLATE BCE AeTaNN Ma-
LWKHBbI (ABAAIOWMECA NOSHOCTbIO CbEMHbIMU), KOTOPbIE @
NPAMO UM KOCBEHHO KOHTaKTUPYIOT ¢ 06pabaTtbiBaembim
NULEBLIM NPOLYKTOM.
- 0653aTENIbHO OYULLLEANTE MALLMHY KaK BHYTPW, TaK U CHa-
PY*W, MOCKOJIbKY OCTaTKWN 3arpASHEHNN MOTYT CTaTb NpUYU-
HOM CepbE3HbIX NOBPEXKAEHWNA.
- He paspelwaeTca MCNonb30BaThb A4/1A YACTKU MALLWHbI YK-
CTALLME CpeacTBa Ha BOAHOM OCHOBE M TaKMe YCTPOMCTBa, B
KOTOPbIX MCMO/Ib3YIOTCA CTPYM BOAbI NOA AaBAEHUEM;
TaKKe He pa3peLlaeTcs Nnosib30BaTbCA WeTKamu 1 ntobbimu
LPYrMMU NPpeaMEeTaMM AN MaTepUanamm, KOTopble MoryT
nospeguTb NOBEPXHOCTb MAaLLMHbI. He pa3pelaeTtcs uc-
No/1b30BaTb KMCNOTbl, KOPPO3MOHHO-aKTUBHbIE CPEACTBA U
NlerkoBocnnaMeHsoWmnecs BeLwecTea.
- Ecnn mawmHa cHabykeHa NoACcTaBKOW, B KOTOPOM MMeeTcA H — U
ceTyaTbll GUALTP, TO PErYNAPHO yAaNAnTe rpsasb U3 J10TKa,
4yTObbI HE pasnuaacs Boaa.

6. TEXHWYECKOE OBC/NYXUBAHUE
6.1 O6wue cBepeHusn
[o Hayana nobbix paboT No 06CAYKMBAHUIO MALLUHBI, OTCOEAUHUTE BUKY 3NEKTPUYECKOTO
Kabensa oT pO3eTKM UCTOUYHMKA 3/1EKTPUYECKOM IHEPTUU, YTODbI MONHOCTHIO M30IMPOBATb Ma-
LUMHY OT OCTaNIbHOM CUCTEMBI.
6.2 PemeHb
KaKoli-nmbo perynMpoBKu pemHs He TpebyeTtca. O6bluHO nocne 3 — 4 neT aKcnayaTaumm pe-
MeHb cneayeT 3aMeHUTb, 06PaTUBLUNCL K KBAIMOUKALLMOHHOMY CNELMaNunCTy.
6.3 HoxXKku
C TeyeHMeM BPEMEHM HOXKKM U3HALLUMBAKOTCA U Pa3pyLUatoTCcs, B pe3y/ibTaTe Yero yxyalaerca
YCTOMYMBOCTb MaLLMHbI. [T03TOMY HOXKM CiefyeT 3aMeHATD.
6.4 dneKTpuueckui Kabenb
Mepuopmyeckmn NpoBepANTe COCTOAHNE 31EKTPUYECKOro Kabens.
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