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1. FUNKTION

Dieses Gerat ist flr den Einsatz in Gastronomiebetrieben bestimmt und kann fiir eine Vielzahl
von Vorgdngen zum Zerkleinern, Mischen, Emulgieren und Aufschlagen verschiedener

Lebensmittel verwendet werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Typ

HKN-HBH830

Beschreibung

Tischblender

Anschlusswert, kW 1,6
Stromversorgungsnetz 220/50/1
Material des Gehauses Kunststoff
Material des Bechers Kunststoff
Fassungsvermaogen des Bechers, Liter 3,9

Anzahl der Wellen 1

Abmessungen, mm 230x260x620mm

BESTUCKUNG
Blender 1 Stk.
Anleitung 1 Stk.

3. ARBEITSWEISE
ELEMENTE DES BEDIENFELDS

1 () Ein/Aus
2 fmn Umschalten zwischen Modi fiir verschiedene Produkte
i
3 | /e | Andern der Messergeschwindigkeit (mehrmaliges Betatigen)
4 | (. | Einschalten des Pulsmodus
\a
5 | fuen | Einschalten des Timers
[ MER)
6 Erhéhen der Timerzeit (5s-Intervall)

7 @ Verringern der Timerzeit (5s-Intervall)
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VOR DEM ERSTEN EINSCHALTEN
1. Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
2. Reinigen Sie das Geradt gemals den Anweisungen im Abschnitt "Wartung und Pflege".

EINSCHALTEN DES GERATS

1. Stellen Sie die Motoreinheit auf eine ebene und stabile Flache. Die Oberflache muss
trocken und sauber sein und das Gewicht des Gerats tragen kénnen.

2. Schalten Sie die Stromversorgung ein (stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose).

3. Offnen Sie den Deckel, geben Sie die Zutaten in den Becher und verschlieRen Sie den
Deckel fest.

Damit sich die Messerklingen frei drehen kdnnen, geben Sie zuerst die fliissigen Zutaten in
den Becher und dann die festen Zutaten.

Bei der Verarbeitung fester Zutaten (Obst, Gemiise, Fleisch usw.) sollten diese in hochstens
2 cm groBe Stiicke geschnitten und der Becher sollte hochstens zur Halfte gefiillt werden.
Beim Zerkleinern von Eis sollten mindestens 250 ml Wasser in den Becher eingegossen
werden. Ohne dies ist das Eiszerkleinern nicht moglich.

Beim Befiillen des Bechers ist zu beriicksichtigen, dass das Volumen der Mischung wahrend
des Aufschlagens zunimmt. Fiillen Sie den Becher nicht zu voll.

Das Einschalten des Gerats mit einem leeren Becher ist nicht zuldssig.

4. Setzen Sie den Becher in die dafiir vorgesehene Buchse an der Motoreinheit. Stellen Sie
sicher, dass der Becher in der Arbeitsposition verriegelt ist.

WARNUNG! Wenn der Becher nicht richtig eingesetzt ist, lasst sich das Gerat nicht
einschalten.

5. Stellen Sie den Netzschalter in die Position "ON".

6. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte Position.

Beginnen Sie die Arbeit immer bei niedriger Geschwindigkeit, um zu vermeiden, dass
flussige Zutaten verspritzt oder trockene Zutaten zerstdaubt werden.
Geschwindigkeitsdanderungen konnen wahrend des Betriebs vorgenommen werden, ohne
dass das Gerat angehalten werden muss.

7. Eiir die Arbeit im Pulsmodus driicken Sie den Schalter "PULSE".

8. Da sich der Motor des Gerats mit hoher Geschwindigkeit dreht, wird empfohlen, den
Becher wihrend des Betriebs am Deckel festzuhalten, um ein Verrutschen des Bechers zu
verhindern.

9. Falls erforderlich, kbnnen wahrend des Betriebs weitere Zutaten in den Becher des
Blenders gegeben werden. Der Blender sollte dabei mit geringer Geschwindigkeit laufen.
Ohne den Deckel zu 6ffnen, nehmen Sie die Messkappe ab und geben Sie die Zutaten in die
Offnung.

Wenn der Blender mit hoher Geschwindigkeit lauft, sowie wenn der Becher voll gefiillt ist
oder heiRe Produkte bearbeitet werden, empfiehlt es sich, das Gerat auszuschalten und erst
dann weitere Zutaten in den Becher zu geben.

Wenn wahrend des Betriebs Eis nachgefiillt werden muss, sollte je 1 Wiirfel in Abstanden
von einigen Sekunden gegeben werden.
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10. Es wird empfohlen, heile Produkte und Fliissigkeiten nur bei niedriger Drehzahl zu
bearbeiten. Um Verbrennungen zu vermeiden, beriihren Sie den Becher und den Deckel nicht
mit den Handen. Verwenden Sie Schutzhandschuhe.

11. Wenn es notwendig ist, den Inhalt von den Becherwdnden abzusetzen und zu mischen,
schalten Sie zuerst das Gerat aus. Es wird empfohlen, fiir diesen Vorgang einen
Kunststoffschaber zu verwenden.

WARNUNG! Bei der Verarbeitung von festen Produkten und sehr dicken Mischungen darf
die Dauerlaufzeit des Gerits 2 Minuten nicht iiberschreiten, um eine Uberhitzung des
Motors zu vermeiden. Lassen Sie das Gerat anschlieBend mindestens 2 Min. lang
abkiihlen.

Wenn der Motor iiberhitzt, schaltet der Sicherheitsthermostat das Gerat ab. Beseitigen Sie
in diesem Fall die Ursache der Uberhitzung und lassen Sie das Gerit mindestens 2 Minuten
abkiihlen. Wenn der Sicherheitsthermostat wiederholt auslést, muss das Gerat aulSer
Betrieb genommen und der Kundendienst verstandigt werden.

ABSCHALTEN DES GERATES

1. Driicken Sie die Taste "OFF".
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
3. Nehmen Sie den Becher am Griff, nehmen Sie ihn von der Motoreinheit ab und

leeren Sie ihn.

4. WARTUNG UND PFLEGE
Vor der Durchfiihrung von Wartungsarbeiten muss die Stromzufuhr unterbrochen werden.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Scheuermittel, Metallschwdmme und -
biirsten, schneidende und stechende Gegenstiande, aggressive chlorhaltige
Reinigungsmittel, Benzin, Sduren, Laugen und Losungsmittel.
Das Waschen der abnehmbaren Teilen des Gerits in der Spiilmaschine ist nicht zuldssig.

Das Gerat ist wie folgt zu reinigen:

1. Nehmen Sie den Becher von der Motoreinheit ab und spiilen Sie ihn unter flieRendem
Wasser ab, um grobe Speisereste zu entfernen.

2. Setzen Sie den Becher auf die Motoreinheit. GieBen Sie 1 bis 1,5 Tassen warme
Seifenldsung in den Becher ein, schlieBen Sie den Deckel und schalten Sie den Blender fiir
einige Sekunden mit hoher Geschwindigkeit ein.

3. Nehmen Sie den Becher von der Motoreinheit ab und spiilen Sie ihn griindlich mit
sauberem Wasser ab. Wiederholen Sie den Vorgang, falls erforderlich.

4. Wischen Sie die Motoreinheit mit einem sauberen, feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5. SICHERHEITSTECHNIK

1. Die Installation des Gerats und der Anschluss an das Stromnetz dirfen nur von
qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

2. Einphasige Geréate sind an geerdetes Dreileiternetz anzuschlieRen.
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3. Das Geréat ist nicht fiir die Installation oder den Betrieb im Freien geeignet.

4. Das Gerat sollte auf einem festen Stander mit einer Hohe von 800 - 900 mm und einer
ebenen horizontalen Flache aufgestellt werden. Die Oberflache muss trocken und sauber
sein. Der Stander muss das Gewicht des Gerats tragen kdnnen.

5. Das Gerat muss entfernt von Warmequellen (Elektrobrenner, Gasbrenner, Heizkorper
usw.) aufgestellt werden.

6. Um eine gute Bellftung zu gewahrleisten, muss der Abstand zwischen dem Gerat und der
Wand oder angrenzenden Konstruktionen mindestens 5 cm betragen.

7. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tGiber die Kante des Standers hangt oder mit
scharfen, heiRen Gegenstanden oder offenen Flammen in Beriihrung kommt. Das Kabel
darf nicht verdreht oder verformt werden. Beim Ausschalten des Gerats ziehen Sie nicht
am Kabel, sondern fassen Sie immer den Stecker an. Fassen Sie das Kabel und den
Stecker nicht mit nassen Handen an. Tauchen Sie den Stecker und das Kabel nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Der Betrieb des Gerdts mit einem beschadigten
Netzkabel und Stecker ist nicht zulassig.

8. Als zusatzliche SicherheitsmalRnahme ist das Gerat mit einem kurzen Netzkabel
ausgestattet. Dadurch wird das Risiko minimiert, dass das Kabel iber die Kante des
Standers hangt, dass der Benutzer sich im Kabel verheddert, dariiber stolpert oder
versehentlich daran zieht. Von der Verwendung von Verldngerungskabeln wird dringend
abgeraten, damit Stromschldge, Verletzungen und Gerateschaden vermieden werden.

9. Das Gerat ist fuir das Zerkleinern, Mischen und Aufschlagen von Lebensmitteln bestimmt.
Das Gerét darf nicht fir andere Zwecke verwendet werden.

10. Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn sich der Becher nicht in der Arbeitsposition
befindet.

WARNUNG! Wenn der Becher nicht richtig eingesetzt ist, lasst sich das Gerat nicht

einschalten. Stellen Sie sicher, dass der Becher sicher an der Motoreinheit befestigt ist.

11. Das Leerlaufen des Gerats (d.h. mit einem leeren Becher) ist nicht zulassig.

12. Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln, Loffel usw.) in den Becher.

13. Beim Beflllen des Bechers ist zu beachten, dass das Volumen der Mischung beim
Aufschlagen zunimmt. Fillen Sie den Becher nicht zu voll.

14. Da sich der Motor des Geréats mit hoher Geschwindigkeit dreht, wird empfohlen, den
Becher wihrend des Betriebs am Deckel festzuhalten, um ein Verrutschen des Bechers zu
verhindern.

15. Der Deckel des Blenders muss wahrend des Betriebs geschlossen sein. Versuchen Sie
nicht, den Deckel zu 6ffnen, und stecken Sie nicht lhre Hinde oder fremde Gegenstande
in den Behalter, wahrend der Motor lduft.

16. Nehmen Sie den Becher nicht ab, solange das Gerat eingeschaltet ist. Der Becher sollte
erst abgenommen werden, wenn der Motor vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

17. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt. Geben Sie das Gerat nicht
Kindern und benutzen Sie es nicht in der Ndhe von Kindern!

18. Esist verboten, Wartungsarbeiten am Gerat durchzufiihren, ohne die Stromzufuhr
abzuschalten.
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19.

20.
21.

Das Waschen der Motoreinheit unter einem direkten Wasserstrahl und das Tauchen der
Motoreinheit in Wasser oder eine andere Fliissigkeit sind nicht zulassig.

Beim Umgang mit dem Messer ist Vorsicht geboten, da es sehr scharf ist.

Bei eventuellen Stérungen wenden Sie sich bitte an die Servicetechniker.



1. PURPOSE

This is a professional-grade equipment for catering companies. You can use it for food
grinding, mixing, emulsifying, and whipping.

2. SPECIFICATIONS

EN

Model HKN-HBH830
Type Desktop
Power, kW 1.6

Power supply

220 V/50 Hz/1-phase

Housing material Polymer
Jar material Polymer
Jar capacity, | 3.9
Number of shafts 1

Overall dimensions, mm

230x260x620 mm

SCOPE OF DELIVERY
Blender 1 pc.
Manual 1 pc.

3. OPERATING PROCEDURE

CONTROL PANEL
1| o |On/off
2 . Mode selector to process different types of food
L
3 - Setting the blade rotation speed (multiple presses)
4 | (o, | Pulseon
-,
5 £ | Timeron

6 @ Timer increment (in 5 sec steps)

7 Q Timer decrement (in 5 sec steps)
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BEFORE INITIAL STARTUP

1. Unpack the device. Remove all packing materials.

2. Clean the equipment. Please refer to the Maintenance and Care section.

TURNING THE BLENDER ON

1. Place the base unit on a stable horizontal surface. The surface must be dry, clean, and able
to support the weight of the device.

2. Plug the power cable into a power outlet.

3. Open the lid. Put the ingredients in the jar and close the lid tightly.

To ensure the blades rotate freely, pour liquid ingredients into the jar first and then add
solid ingredients.

When processing solid ingredients (fruits, vegetables, meat, etc.), pre-cut them into pieces
up to 2 cm. The jar must be no more than half full.

When crushing ice, add at least 250 ml of water into the jar. Without this, ice-crushing is not
possible.

Remember that the mixture volume increases during whipping. Make sure the jar is not
overfilled.

Never turn the blender on if the jar is empty.

4. Insert the jar into its seat on the base. Make sure that the jar is locked.

ATTENTION! If the jar is not installed correctly, the blender will not turn on.

5. Set the switch to the “ON” position.

6. Select the desired speed.

We recommend always beginning at low speed to avoid splashing liquids or atomizing dry
ingredients.

You can adjust the speed during operation without stopping the blender.

7. Press the “PULSE” switch to activate the pulse mode.

8. The motor runs at high speed. We recommend holding the jar by the lid during operation
to prevent the jar from shifting.

9. You can add ingredients to the jar during operation. For this, run the blender at a low
speed. Without opening the lid, pull out the measuring cap and add ingredients into the
opening.

If the blender is running at high speed, the jar is filled to the top, or hot food is processed,
we recommend turning off the blender and only then adding ingredients into the jar.

Add ice gradually, cube after cube at intervals of a few seconds.

10. We recommend to process hot products and liquids at low speed. To avoid burns, do not
touch the jar and lid. Use protective gloves.

11. Turn off the blender before stirring the jar contents or removing residue from the jar
walls. We recommend using a plastic scraper.

ATTENTION! When processing solid products and very thick mixtures, to avoid motor
overheating, the continuous operation time must not exceed 2 min. After that, let the
blender cool down for at least

2 min.
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If the motor overheats, the safety thermostat trips and shuts down the blender. In this case,
remove the cause of overheating and let the blender cool down for at least 2 min. If the
safety thermostat trips repeatedly, stop using the device and call the service department.

TURNING THE BLENDER OFF

1 Press the “OFF” button.
2 Unplug the power cable from the wall outlet.
3 Take the jar by the handle, remove it from the base, and empty the jar.

4. MAINTENANCE AND CARE
The power supply must be disconnected before performing any maintenance work.
Do not use abrasives, metal sponges and brushes, cutting and stabbing objects, aggressive
and chlorine-containing cleaning agents, gasoline, acids, alkalis, and solvents.
The removable parts are not dishwasher-safe.

Clean the blender as follows:

1. Remove the jar from the base. Rinse the jar under running water to remove large food
residues.

2. Install the jar on the base. Pour 1 to 1.5 cups of warm soapy water into the jar. Close the lid
and turn the blender on at high speed for a few seconds.

3. Remove the jar from the base. Rinse the jar thoroughly with clean water. Repeat if
necessary.

4. Wipe the base with a clean, damp sponge or cloth.

5. SAFETY

Only qualified personnel may install and connect the device.

It is a single-phase device. Connect into a three-wire outlet with a PE wire.

Do not use the device outdoors.

Place the blender on a stable, flat horizontal surface 800...900 mm high. The surface must

be dry, clean, and support the weight of the blender.

Place the device away from heat sources (electric burners, gas burners, radiators, etc.)

6. For proper ventilation, leave a minimum of 5 cm gap between the blender and walls or
any other objects.

7. Make sure that the power cable does not hang over the edge of the tabletop or touch
sharp, hot objects or open flame. Do not twist the cable. Do not pull the cable. Always
pull the plug. Never touch the cable or plug with wet hands. Do not immerse the plug and
cable in water or other liquids. Do not operate the blender with a damaged power cable
and plug.

8. As an additional safety measure, a short power cable is used. This minimizes the risk that
the cable may hang over the edge, that the user may get tangled in the cable, trip over it,
or accidentally pull it. We strongly discourage the use of extension cords to avoid electric
shock, personal injury, and equipment damage.

9. This device is designed for food grinding, mixing, and whipping. Use the device only as
intended.

El o

v
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10. Do not turn on the equipment unless the jar is installed.

ATTENTION! If the jar is not installed correctly, the blender will not turn on. Make sure the

jar is securely fastened to the base.

11. Do not turn on the blender when the jar is empty.

12. Do not put metal objects (blades, forks, spoons, etc.) in the jar.

13. When filling the jar, keep in mind that the volume of the mixture increases as it is
whipped. Make sure the jar is not overfilled.

14. The motor runs at high speed. We recommend holding the jar by the lid during operation
to prevent the jar from shifting.

15. The lid of the jar must be closed during operation. Never open the lid or put your hands
or other objects into the jar while the motor is running.

16. Do not remove the jar while the blender is on. Remove the jar only after the motor has
come to a complete stop.

17. Do not leave the operating device unattended. Do not let children play with the device.
Do not operate the blender when children are around.

18. Disconnect the power supply before any maintenance.

19. Do not wash the base with water jets or immerse it in water or other liquid.

20. Handle the blade with care as it is very sharp.

21. In the event of any malfunctions, please contact the service department.
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1. UTILISATION
Cet appareil est congu pour étre utilisé dans les entreprises de restauration et permet
d’effectuer une large gamme d’opérations de broyage, de mélange, d’émulsification et de
fouettage de divers produits alimentaires.

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modeéele HKN-HBH830
Description De table
Puissance installée, kW 1,6
Paramétres d’alimentation 220/50/1
Matériau du boitier Plastique
Matériau du récipient Plastique
Capacité du récipient, litres 3,9
Nombre d’arbres 1
Dimensions totales, mm 230x260x620 mm

COMPOSANTS

Mélangeur 1 pc.

Instruction 1pc.

3. PROCEDURE DE FONCTIONNEMENT
DESCRIPTION DES ELEMENTS DU PANNEAU DE CONTROLE

1 (o) | Miseen marche/arrét
2 . Commutation des modes pour différents types de produits
#

3 (erezn) Modification de la vitesse de rotation du couteau (pressions multiples)
4 | (o, | Activation du mode pulsation

%, __/"
5 i IT;;. Mise en marche de la minuterie

e
6 @. Augmentation de la durée de la minuterie (par intervalle de 5 secondes)
7 @ Diminution de la durée de la minuterie (par intervalle de 5 secondes)
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AVANT L’ACTIVATION INITIALE

1. Déballez I'’équipement, enlevez tous les matériaux d’emballage.

2 Nettoyez I'appareil conformément aux instructions de la section « Entretien et
maintenance ».

MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL

1. Placez le bloc-moteur sur une surface horizontale stable. La surface doit étre séche, propre
et capable de supporter le poids de I'appareil.

2. Mettez I'appareil sous tension (branchez le cordon d’alimentation sur une prise de
courant).

3. Ouvrez le couvercle, placez les ingrédients dans le récipient et fermez hermétiquement le
couvercle.

Afin de permettre la libre rotation des lames de couteau, versez d’abord les ingrédients
liquides dans le récipient, puis ajoutez les ingrédients solides.

Pour utiliser ’appareil avec des ingrédients solides (fruits, légumes, viande, etc.), découpez
d’abord ceux-ci morceaux de 2 cm maximum et assurez-vous de ne pas remplir le récipient
au-dela de la moitié de sa capacité.

Pour broyer de la glace, versez au moins 250 ml d’eau dans le récipient. Autrement, le
broyage de glace ne sera pas possible.

Le récipient doit étre rempli en tenant compte du fait que le volume du mélange augmente
pendant le fonctionnement de I'appareil. Ne remplissez pas trop le récipient.

Ne mettez pas I'appareil en marche lorsque le récipient est vide.

4. Placez le récipient dans la douille prévue a cet effet sur le bloc moteur. Assurez-vous que la
récipient est bien verrouillé en position de fonctionnement.

ATTENTION ! Si le récipient n’est pas installé correctement, I'appareil ne pourra pas étre mis
en marche.

5. Placez l'interrupteur principal en position « ON ».

6. Placez le régulateur de vitesse dans la position souhaitée.

Commencez toujours a travailler a faible vitesse pour éviter les éclaboussures des
ingrédients liquides ou la pulvérisation des ingrédients secs.

Les réglages de vitesse peuvent étre effectués en cours de fonctionnement sans arréter
'appareil.

7. Appuyer sur l'interrupteur « PULSE » pour faire fonctionner |'appareil en mode pulsation.
8. Le moteur de I'appareil tournant a grande vitesse, il est recommandé de maintenir le
couvercle du récipient en place pendant le fonctionnement afin d’éviter le déplacement du
récipient.

9. Si nécessaire, des ingrédients supplémentaires peuvent étre ajoutés dans le récipient du
mixeur pendant son fonctionnement. Le mixeur doit tourner a faible vitesse a ce moment-la.
Sans ouvrir le couvercle, retirez le bouchon doseur et ajoutez les ingrédients dans I'ouverture.
Si le mixeur fonctionne a grande vitesse, si le gobelet du mixeur est plein ou si des aliments
chauds sont traités, il est recommandé d’éteindre I’appareil et de n’ajouter qu’ensuite les
ingrédients supplémentaires dans le récipient.

S’il est nécessaire d’ajouter de la glace pendant le fonctionnement, il convient de le faire a
raison d’un cube a quelques secondes d’intervalle.

12
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10. Il est recommandé de ne traiter produits chauds et liquides qu’a faible vitesse. Pour éviter
les brllures, ne touchez pas au récipient et au couvercle a mains nues. Utilisez des gants de
protection.
11. S'il est nécessaire de retirer du contenu des parois du récipient et de le mélanger, il faut
d’abord éteindre I'appareil. Il est recommandé d’utiliser un grattoir en plastique pour
effectuer cette opération.
ATTENTION ! Lors du traitement de produits solides et de mélanges trés épais, le temps de
fonctionnement continu de I'appareil ne devrait pas dépasser 2 minutes afin d’éviter la
surchauffe du moteur. Laissez ensuite I’appareil refroidir pendant au moins
2 min.
En cas de surchauffe du moteur, le thermostat de sécurité arréte I’appareil. Dans ce cas,
éliminez la cause de la surchauffe et laissez I’appareil refroidir pendant au moins 2 minutes.
Si le thermostat de sécurité se déclenche a plusieurs reprises, I'appareil doit étre arrété et le
service aprés-vente doit étre contacté.

ARRET DE L’APPAREIL

1. Appuyez sur la touche « OFF ».
2. Débranchez le cordon d’alimentation de la prise de courant.
3. Prenez le récipient par la poignée, retirez-le du bloc moteur et videz-le.

4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE
L’alimentation électrique doit étre coupée avant toute opération d’entretien.
N’utilisez pas de matériaux abrasifs, d’éponges et de brosses métalliques, d’objets coupants
ou perforants, de produits de nettoyage agressifs contenant du chlore, d’essence, d’acides,
de bases et de solvants pour nettoyer I’appareil.
Ne lavez pas les parties amovibles de I'appareil au lave-vaisselle.

L’appareil doit étre nettoyé comme suit :

1. Retirez le récipient du bloc moteur et rincez-le a I’eau courante pour éliminer les plus gros
résidus alimentaires.

2. Replacez le récipient sur le bloc moteur. Versez 1 a 1,5 tasse d’eau savonneuse tiéde dans
le récipient, fermez le couvercle et mettez en marche le mixeur a vitesse élevée pendant
quelques secondes.

3. Retirez le récipient du bloc moteur et rincez-le soigneusement a I’eau claire. Répétez la
procédure si nécessaire.

4. Essuyez le bloc moteur avec une éponge ou un chiffon propre et humide.

5. CONSIGNES DE SECURITE

1. VLlinstallation de I'appareil et le raccordement au réseau électrique ne doivent étre
effectués que par des spécialistes qualifiés.

2. Pour les appareils monophasés, un circuit trifilaire avec mise a la terre doit étre utilisé.

13
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10.

L'appareil n’est pas destiné a étre installé ou utilisé a I'extérieur.

L’appareil doit étre installé sur un support stable d’'une hauteur de 800 a 900 mm et
disposant d’une surface horizontale plane. La surface doit étre séche et propre. Le
support doit pouvoir supporter le poids de I'appareil.

L’appareil doit étre installé a I’écart des sources de chaleur (brileurs électriques, brlleurs
a gaz, radiateurs, etc.).

Pour assurer une bonne ventilation, la distance entre I'appareil et le mur ou toute
structure adjacente doit étre d’au moins 5 cm.

Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur le bord du support et n’entre
pas en contact avec des objets pointus ou chauds, ou encore avec des flammes nues. Ne
tordez pas et ne déformez pas le cordon. Lors de la mise hors tension, ne tirez pas sur le
cordon et saisissez toujours la fiche. Ne saisissez pas le cordon et la fiche avec des mains
mouillées. N'immergez pas la fiche et le cordon dans I’'eau ou d’autres liquides. N'utilisez
pas I'appareil si le cordon d’alimentation et la fiche sont endommagés.

Comme mesure de sécurité supplémentaire, I'appareil est équipé d’un cordon
d’alimentation court. Cela minimise le risque que le cordon pende, que I'utilisateur
s’emmeéle dans le cordon, trébuche dessus ou tire accidentellement dessus. Afin d’éviter
les décharges électriques, les blessures et les dommages matériels, |'utilisation de
rallonges est fortement déconseillée.

L’appareil est congu pour hacher, mélanger et fouetter les aliments. L'appareil ne peut
étre utilisé a d’autres fins.

Ne mettez pas I'appareil en marche si le récipient n’est pas en position de
fonctionnement.

ATTENTION ! Si le récipient n’est pas installé correctement, I'appareil ne pourra pas étre mis
en marche. Assurez-vous que le récipient est bien fixé au bloc moteur.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

14

Ne mettez pas I'appareil en marche a vide (c’est-a-dire lorsque le récipient est vide).

Ne mettez pas d’objets métalliques (couteaux, fourchettes, cuilléres, etc.) dans le
récipient.

En remplissant le récipient, gardez a I'esprit que le volume du mélange augmente au fur
et a mesure qu’il est fouetté. Ne remplissez pas trop le récipient.

Le moteur de I'appareil tournant a grande vitesse, il est recommandé de maintenir le
couvercle du récipient en place pendant le fonctionnement afin d’éviter le déplacement
du récipient.

Le couvercle du mixeur doit étre fermé pendant le fonctionnement. N’essayez pas
d’ouvrir le couvercle ou de mettre vos mains ou des objets dans le bol du mixeur lorsque
le moteur est en marche.

Ne retirez pas le récipient lorsque I'appareil est sous tension. Le récipient ne doit étre
retiré qu’apres I'arrét complet du moteur.

Ne laissez pas I'appareil en marche sans surveillance. Ne laissez pas des enfants utilisez
I'appareil, et ne I'utilisez a proximité d’enfants !

Il est interdit d’effectuer des travaux d’entretien sur I'appareil sans couper I'alimentation
électrique.



19.

20.
21.

FR
Ne lavez pas le bloc moteur a I'eau courant et ne I'immergez pas dans I’eau ou tout autre
liquide.
Faites preuve de prudence en manipulant le couteau : celui-ci est trés tranchant.
En cas de dysfonctionnement, veuillez contacter les spécialistes du service aprés-vente.
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1. HA3SHAYEHUE
[JaHHoe obopyaoBaHMe npeaHa3HaYeHo ANA UCNONb30BaHMA Ha NPeanpPUATUAX
06LWEeCTBEHHOTO MUTAHWUA U MOKET ObITb UCNO/Ib30BAHO ANA BbINOAHEHNA LMPOKOrO CNeKTpa
onepaumii No M3MesbY4eHUIO, NepeMeLIMBaHUNIO, SMY/IbIMPOBAHNUIO U B3BMBAHMIO Pa3fiNyHbIX
MULLLEBbLIX MPOAYKTOB.

2. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mogenb HKN-HBH830
OnucaHue HacTonbHbIN
YCcTaHOBOYHAA MOLLHOCTb, KBT 1,6
MapameTpbl 3neKTpoceTn 220/50/1
MaTtepuan Kopnyca Mnactmacca
Martepuan crakaHa Mnactmacca
EMKOCTb CTaKaHa, n 3,9
Konuuectso sanos 1
FabapuTHble pasmepbl, MM 230x260x620Mmm

KOMNNEKTAUMUA

BbneHpep 1w

NHCcTpyKumA 1w

3. NOPAAOK PABOTbI
OMNCAHWE SJTEMEHTOB NAHE/TN YNPABJIEHNA

1| - BkntoueHue/BbIkNOUEHNE

MepekntoyeHme pexxmmoB ansa PaboTbl C pasHbIMU TUNAMM NPOAYKTOB

3 o | 3meHeHMe cKopoCTU BpaLLeHNA HoXa (MHOroKpaTHoe HaxaTtue)

4 7~ | Br/IlOuEHMe pexmnma nybcaLum

S
5 fimeR) BKkntoyeHune Tanmepa

-,
6 @. Job6asneHne BpemeHu Talmepa (MHTepBan 5c¢)
7 @ Y6aBneHne BpemeHu Talimepa (MHTepBan 5c¢)
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NEPEA MEPBbIM BKAKOYEHUEM
1. PacnakyiiTe obopyfoBaHue, yaanuTe Bce yNakoBOYHbIE MaTepuanbl.
2. Oumnctnte 0bopyaoBaHME B COOTBETCTBUMN C MHCTPYKLMAMU pasaena « ObcayKuBaHue u

yxoa».

BKTHOYEHWE OBOPYAOBAHUA

1. YcTaHOBUTE MOTOPHbIN 610K Ha YCTOMYMBYIO FOPU3OHTAIbHYIO NOBEPXHOCTb. MOBEPXHOCTD
[,0/1KHa BbITb CYXOW, YACTOW U BblAEPKUBATb BeC 060pyA0BaHUA.

2. BKAtOUMTE 3NEKTPONMUTaHUE (BCTaBbTE BMJIKY CETEBOTO LLHYPA B PO3ETKY).

3. OTKpoOWTE KPbILWKY, MOMECTUTE UHFPEANEHTLI B CTaKaH U NIOTHO 3aKPOMTE KPbILLKY.

B uenax o6ecneyeHna cBo60AHOro BpalLeHUs IonacTei HOXKa CHayana cneayer 3aAMBaTh B
CTaKaH XUAKUe MHrpeaueHTbl, a 3aTem A06aBnATb TBepAble.

Mpu nepepaboTKe TBepAbIX MHrpeaUeHTOB (GPYKTbl, OBOLLM, MACO U T.N.) UX HeobxoaAUMO
npeaBapuTeNIbHO Hape3aTb Ha KYCKM pasmepom He 6osee 2 cM U HaNOIHATb MU CTaKaH He
6onee, YemM HaNONOBUHY.

Mpu nsmenbyeHUn N1bAa HEO6XOAMMO 3aIUTb B CTaKaH He meHee 250 ma Boabl. Bes aToro
n3menbyeHUe Nbaa 6yaeT HEBO3MOMKHO.

CTaKaH cnepyeT Hano/HATb C Y4eTOM TOFO, YTO Npu B36MBaHMM 06bEM cmecu
ysenuuumsaetca. NepenosHeHune cTakaHa He AonycKaeTcA.

BKatoueHue 060pyAOBaHMA C NYCTbIM CTAKAHOM He A0NyCKaeTcA.

4. YcTaHOBWUTE CTaKaH B NpeAHa3sHavyeHHOe 4/18 Hero rHesfo Ha motopHom 6s10Ke. Ybeantecb
B TOM, YTO CTaKaH 3aduKcMpoBanca B paboyem NONOKEHUN.

BHUMAHME! Ecnun cTaKaH yCcTaHOBAEH HENPaBUAbHO, BKIOYeHue o6opyaoBaHusa 6yaer
HEeBO3MO>KHO.

5. YcTaHOBUTE ceTeBOM BbIKAtOYATENb B NoN0KeHne « ON» (BK.).

6. MoBepHUTE PerynaTop CKOPOCTU B HYXKHOE MOJIOXKEHMUE.

HauuHatb paboTy pekomeHAayeTcA Bcerga Ha Masio CKOPOCTU BO usbexkaHue
pa36pbI3rMBaHMA XKUAKUX WX PACNbIIEHUA CYXUX UHTPEAUEHTOB.

PerynupoBKy CKOPOCTM MOXKHO NPOU3BOAUTL B NpoLiecce paboTbl, He OCTaHAB/IMBasA
obopyaoBaHue.

7. Ana paboTbl B pexxnume Nyabcaumm cnenyet HaxaTb Ha BblKatodyaTenb « PULSE».

8. MocKobKy ABuraTesib 060pyA0BaHMA BPALLAETCA C BbICOKOW CKOPOCTLIO, BO M3beKaHue
CMELLLeHMA CTaKaHa peKoOMeHAyeTca B npouecce paboTbl NPUAEPKMBATD €70 33 KPbILLKY.

9. Mpn HeobHX0AMMOCTU MOXKHO 406aBNATE AONONHUTE/IbHbIE MHTPEANEHTbI B CTaKaH
6neHpepa B npouecce paboTbl. BaeHaep npy aTom foKeH paboTaTb Ha Manoi ckopoctu. He
OTKPbIBasA KPbILWKY, BbIHbTE U3 HEE MEPHbII1 KONIMAYOK U f0baBNANTE UHFPeaNEHTbI B
OTKpbIBLLEECA OTBEPCTUE.

Ecnun 6neHpep paboTaeT Ha BbICOKOW CKOPOCTH, a TaK¥Ke, eC/IM CTakaH 6aeHAepa HanoNHeH
A0BepXy UAun nepepabaTtbiBalOTCA ropAYMe NPOAYKTbI, PEKOMEHAYETCA OTKIOUUTD
ob6opyaoBaHMe U TONbKO Noce 3Toro A06aBUTb AONONAHUTENbHbIE UHIPEAUEHTbI B CTaKaH.
Ecnu B npouecce pabotbl TpebyeTtca gobasneHue nbga, ero cnegyet Aobasnarb no 1 Kybuky
C UHTEPBAJIOM B HECKOJ/IbKO CEKYHA,
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10. FopAumMe NPOAYKTbI U MKUAKOCTU peKOMeHAYeTCA nepepabaTbiBaTb TObKO Ha MaoM
CKOpPOCTU. Bo n3berkaHMe 0XKOroB He TporanTe cTakaH M KPbILWKY pykamu. MNonb3yiTtecb
3aLWMTHBIMU PyKaBULLAMW.

11. Npw BOSHUKHOBEHUM HEOOXOAMMOCTM CHATb COLAEPHKMMOE CO CTEHOK CTaKaHa u
nepemeLLaTb €ro caeayeT CHavana OTKAYUTb 060pyaoBaHMe. [0 BbINOJHEHMA STON
onepaumm peKoMeHAYeTCA BOCMO/b30BATLCA NN1ACTMACCOBLIM CKpebKom.

BHUMAHME! Npu nepepaboTKe TBepAbIX NPOAYKTOB M OYEHb IyCTbIX cMeceii Bo nsbexaHue
neperpeBa ABuUratensa Bpems HenpepbiBHOW paboTbl 060pyA0BaHUA He AOMKHO
npesbIWwaTb 2 muH. Mocne aToro Heo6xoAMMO AaTb 060pyA0BaHUIO OCTbITh B TEYEHUE He
MmeHee

2 MUH.

Mpu neperpese ABUraTens 3awWwUTHbIX TEPMOCTAT OTKAKOUUT 060pyaoBaHMe. B aTom cayyae
HeobxoAMMO YCTPpaHUTb NPUYNHY NeperpeBa U AaTb 060pyA0BaHUIO OCTbITb B TEYUEHUE He
meHee 2 MUH. NPy MHOFOKPATHOM NOBTOPHOM cpabaTbiBaHUM 3aLUTHOFO TEpMOCTaTa
Heob6X0AMMO NPeKpPaTUTb IKCNAyaTaLuio 060pyA0BaHUA U 06paTUTLCA B CYXK6Y cepBuUca.

BbIKTMOYEHWE O60PYIOBAHNA

1. HaxmuTe Ha KHonKy «OFF» (BbIKA.).
2. BblHbTE BUJIKY CETEBOrO LWHYpPa U3 PO3EeTKM.
3. Bo3bMuTe CTaKaH 3a pyyKy, CHUMUTE ero C MOTOPHOIO 610Ka M OMOPOXKHUTE.

4. OBCNYXUBAHUE U YXOA4
Mepep BbinoAHeHMEM NO6bIX PaboT No 06cNyKUBaHMIO HEO6XOAMMO OTKNIOUUTD
aNeKTponuTaHue.
He ponyckaeTca UCNONb30BaTb ANA OYUCTKM 060pyA0BaHUA abpasueHble maTepuanbl,
MeTannyecKume rybKu u LWeTKK, KONIoLWMe U pexyLume npeamMeTbl, arpeccuBHble
X/i0pcoaepKalime YucTaLme cpeacrsa, 6eH3nH, KUCAOTbI, Weoun u pacteoputenm.
He ponyckaeTcs MbITb CbeMHble y3/bl 060pyA0BaHMA B NOCYA0MOEUYHON MaluuHe.

OumncTka obopyaoBaHUA NPOM3BOANTCA CieaytoWwmMm obpasom:

1. CHUMUTe cTaKaH c MOTOpHOro 6/10Ka U ONONOCHUTE ero Nog, CTpyein Boabl ANA yOAaNeHUs
KPYMHbIX OCTAaTKOB MULLM.

2. YcTaHoOBMWTE CTaKaH Ha MOTOpPHbIN 6/10K. HaneiTe B cTakaH 1 — 1,5 cTakaHa Tensioro
Mbl/IbHOTO PAacTBOPA, 3aKPOWTE KPbILLKY M BKAOUMTE BeHAEep Ha BbICOKOM CKOPOCTU Ha
HECKONIbKO CEKYHA,

3. CHMMMTE CTaKaH C MOTOPHOrO 6/10Ka U TLLATEIbHO OMNOJIOCHUTE YUCTOMN BOogoM. Mpwm
HEeobXo0AMMOCTM MNOBTOPUTE NpoLeaypy.

4. NMpoTpuTe MOTOPHbIN BNOK YNCTOM BNAAXKHOM F'YOKOM AN TKaHbIO.

5. TEXHUKA BE3SONACHOCTU

1. YcTaHoBKa 060pyA0BaHUA U NOAKNOYEHWNE K 31EKTPOCETU OCYLLLECTBAAETCA TO/bKO
KBaNMOULMPOBAHHbIMM CeLUanncTamm.

2. [Ona noakntoyeHuns oaHodasHoro obopyaoBaHUA A0NKHA UCMO/b30BATHCA
TPEeXMnpPoBOAHaA CXeMa C 3a3eM/IEHMEM.
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3. 0O6opyaoBaHWe He NpefHa3HA4YeHo AN YCTaHOBKM M 3KCMyaTauymn Ha OTKPbITOM
BO34yXe.

4. QO6opyaoBaHWe A0/XKHO 6bITb YCTAHOB/IEHO HA YCTOMYMBOW NoAcTaBKe BbicoTon 800 —
900 MM C pOBHOW rOpPM30HTa/IbHOM NOBEPXHOCTLIO. [TOBEPXHOCTb A0/XKHA ObITb CyXON U
umnctoit. MopacTaBKa A0MKHA BblAEPKMBaTb BEC 060pyA0BaHMA.

5. 0O6opyaoBaHuWe JOMKHO BbITb YCTAHOBAEHO BAA/IM OT UCTOYHMKOB Tena (aneKkTpuyeckne
KOHPOPKM, ra3oBble ropenku, paguaTopbl U T.0.).

6. B uensx obecneyeHa HOPMaNbHOM BEHTUAALMMN PAcCTOAHME MeXaYy 0bopyoBaHUEM U
CTEHOM UAW N0BBIMK NPUIEratoLLMMMN KOHCTPYKLMAMM AO/KHO COCTaBAATL HE MeHee 5
CM.

7. Cnepute 3a Tem, YTobObl CETEBOI LUHYP HE NEPEBELIMBAJICA YEPES KPal MOACTAaBKM U He
KacasicAa OCTpbIX, FOpAYMX NPeAMETOB M OTKPbLITOroO NaaMeHu. He nepekpyyumBaiite u He
nedopmupyite WHyp. Mpu OTKAOYEHUN NUTAHWA He TAHUTE 3a WHYP, Bcerga beputeco
3a BWJIKY. He 6epuTech 3a WHYpP W BUAKY MOKPbIMUK pyKamu. He gonycKkaeTca norpyatb
BUJIKY U LUHYP B BOAY M UHYIO XUAKOCTb. He AonycKaeTcs akcnayaTauma obopynoBaHus ¢
NnoBpeXAeHHbIM CETEBbIM LUHYPOM U BUIKOM.

8. B KauecTBe L0ONONHUTENBHON Mepbl 6e30nacHOCTU 060pYA0BaAHME OCHALLLEHO KOPOTKUM
CETEBbIM LWHYPOM. 3TO MUHUMMUIUPYET PUCK TOTO, YTO LLUHYP MOKET NepeBecuTbCa Yepes
Kpal NoACTaBKM, YTO NO/Ib30BaTE/Ib MOXKET 3anyTaTbCA B LUHYPE, CNOTKHYTbCA 06 Hero
WAN CNY4YaliHO 3a Hero NoTAHYTb. Bo nsbexkaHue yaapa 3NeKTPUYECKMM TOKOM,
NoJly4eHUA TPaBM U NoBpexaeHUA 060pyA0BaHUA HACTOATENbHO HE peKoMeHayeTcA
MCMNONb30BaHWE YANNHUTENEN.

9. 06opyaoBaHWe NpegHa3HAYeHO ANA U3ME/IbYEHMSA, NepeMeLINBAHMA U B3OMBaHUSA
nULEeBbIX MPOAYKTOB. Ucnoib3oBaHWe 060pyA0BaHUA He MO HAa3HAYEHUIO He
JonycKaeTcs.

10. He ponyckaeTtcs BkatoueHne obopya0BaHUA, eCiv CTaKaH He YCTaHOBNEH B paboyee
NONOMKEHUE.

BHUMAHME! Ecnu cTaKaH yCcTaHOB/IEH HENPaBU/IbHO, BKAlOYeHUe o6opyaoBaHua byaeT

HEeBO3MOKHO. Y6eauTecb B TOM, YUTO CTaKaH NJIOTHO 3adUKCUPOBAH HA MOTOPHOM Bi0Ke.

11. He ponyckaeTtcs BKAtOYEHWE 060pyL0BaHUA BXOOCTYIO (T.€. C NYCTbIM CTaKaHOM).

12. He gonycKkaetcs KNacTb B CTaKaH MeTa/lZIdeckme npeameTbl (HOXKM, BUSIKK, IOXKKKW U Np.).

13. MMpu Hano/sHeHWN CTaKkaHa cneayeT UMeTb B BUAY, YTO Npu B3BMBAHUKM 06beM cMecH
yBenuumnsaetca. llepenonHeHMe cTakaHa He JOMyCKaeTcA.

14. MocKkonbKy AguraTenb 060pya0BaHMA BPALLAETCA C BbICOKOM CKOPOCTbIO, BO M3bexKaHue
CMeLLEeHMA CTakaHa PeKoMeHAyeTCs B npouecce paboTbl NPUAEPKMUBATL €0 3@ KPbILLKY.

15. B npouecce paboTbl KpbilKa baeHaepa AoMxKHa ObITb 3aKpbiTa. He NbiTaliTech OTKPbIBATL
KPbILWKY M 1 3aCOBbIBaTb B CTaKaH 61eHaepa pyKU UAN NOCTOPOHHME NpeaMeTbl Npu
BK/IIOYEHHOM ABuraTene.

16. He ponyckaetcs CHUMaTb CTakaH Npu BKAOYEHHOM 060pyaoBaHuK. CTakaH creayet
CHMMATb TO/IbKO NOC/E TOrO, Kak ABUraTesib NOJIHOCTbIO OCTAHOBUCA.

17. He ponycKaeTcA oCTaBAATbL BKAOYEHHOE 0bopyaoBaHue 6e3 npucmoTpa. He pasaiite
obopyaoBaHWe AeTAM U He UCMNob3yinTe B6M3K oT aetent!

18. 3anpewaetca npoBoAMTb paboTbl N0 06CNYKMBaHUIO 060PYAOBAHMA, HE OTKNIOUMB
3/1eKTPONUTaHME.
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19.

20.
21.

20

He ponyckaetca MbITb MOTOPHbIV 610K NoA NPAMOWA CTpyei BoAbl UM NOrpy»KaTb ero B
BOAY WM UHYIO }KUAKOCTb.

Mpu obpalleHnm ¢ HOXKOoM cnefyeT cobntoaaTe OCTOPONKHOCTD, T.K. OH O4EHb OCTPbIN.
Mpw BO3HNKHOBEHMM NtOBbIX HEMCNPaBHOCTEN cnedyeT obpallaTbca K cneumanmcTam
cnyxbbl cepsuca.



