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DE
EINLEITUNG
SEHR GEEHRTE HERREN!

Bevor Sie die Arbeit mit dem Gerit aufnehmen, sehen Sie sich unbedingt das vorliegende

Handbuch an und bewahren Sie es wahrend der ganzen Betriebsdauer des Gerétes.

Denken Sie daran, dass wenn Sie alle Anweisungen in dem vorliegenden Handbuch

befolgen, verldngern Sie die Betriebsdauer des Gerites und vermeiden die Verletzungen des

Bedienungspersonals.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen Ihnen die Arbeit mit dem Gerdt maximal

erleichtern.
BESTIMMUNG

! Dieses Gerdt ist fiir die Verwendung in den Gaststétteneinrichtungen vorgesehen und

wird zur Herstellung von Milchshakes und Schlagsahne verwendet.
TECHNISCHE DATEN

Modell HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Beschreibung Tischgerit

Abmessungen, mm 160*190*520 360*190*520
Installierte Leistung, kW 0,15 2x0,15
Spannungsversorgung 220/50/1 220/50/1
Gehiusematerial Aluminium Aluminium
Bechermaterial Edelstahl Edelstahl
Bechervolumen, | 1,0 2x1,0
Anzahl der Spindel 1 2
Maximaler

Dauerbetriebsdauer, Sek. 60 60
Gewicht, kg 3,5 6,5

VORGEHENSWEISE

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.
2.

Packen Sie das Gerét aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Reinigen Sie das Gerdt gemdl den Anweisungen im Kapitel "Wartung und Pflege".

EINSCHALTEN DES GERATES

1.

Installieren Sie das Gerit auf einer stabilen Standh6he von 800-900 mm mit einer glatten
und horizontalen Oberfliche. Die Oberfliche muss trocken und sauber sein. Die
Unterlage soll das Gewicht des Gerétes aushalten.

Stellen Sie sicher, dass der Netzschalter auf "0" (aus) steht. SchlieBen Sie das Gerét
elektrisch an (Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein).

Geben Sie die Zutaten (Milch, Eiscreme, Sirup, Zucker usw.) in das Glas.

GieBen Sie keine heiflen Fliissigkeiten in den Becher.

Verwenden Sie keine festen, wasserunldslichen Zutaten.

Der Becher sollte nicht mehr als um die Hailfte gefiillt werden, da das Volumen der
Mischung bei Rithrung zunimmt.

Stellen Sie den Becher in den Plastikhalter am Geritegehiiuse ein.

der Mixer darf ohne Becher nicht eingeschaltet werden.

Schalten Sie das Gerdt mit Hilfe des Netzschalters an. Da der Motor mit hoher
Geschwindigkeit rotiert, ist es wahrend der Arbeit notwendig, die obere Decke des
Arbeitskopfes leicht zu halten.

Normalerweise betrdgt die Zubereitungszeit fiir einen Milchshaker ca. 5 Sekunden.
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In jedem Fall sollte die Dauer des Dauerbetriebs des Gerdts 60 Sekunden nicht
iiberschreiten. Nach jeweils 60 Sekunden des Dauerbetriebs muss eine Pause eingelegt
werden, um den Motor zu kiihlen.

6. Stellen Sie nach dem Aufschlagen den Netzschalter auf "0" (aus) und entfernen Sie den
Becher.

AUSSCHALTEN DES GERATES

1. Stellen Sie den Netzschalter auf "0" (aus).

2. SchlieBen Sie das Gerit elektrisch aus (ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
aus).

PFLEGE UND WARTUNG

Trennen Sie vor Beginn der jegliche Wartungsarbeiten das Gerit vom Stromnetz.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerites keine scheuernden Mittel, Stahlschwamm und
Drahtbiirste, spitze und scharfe Gegenstinde, aggressive chlorhaltige Reinigungsmittel, Benzin,
Séuren, Laugen und Losungsmittel.

Taglich nach Abschluss der Arbeiten:

1. Entfernen Sie den Becher, waschen Sie die mit einer warmen Seifenldsung, spiilen Sie
griindlich mit sauberem Wasser ab und wischen Sie trocken.
2. Wischen Sie die Gehduseoberflichen und die Spindel mit einem weichen, trockenen Tuch

ab. Gehduse und Spindel diirfen nicht mit Wasser gereinigt werden.

Wenn Sie das Gerit iiber einen lingeren Zeitraum (Wochenende, Ferien usw.) nicht
benutzt wird, sollte es vom Stromnetz getrennt und griindlich gereinigt werden.
SICHERHEITSHINWEISE

1. Installation des Gerdtes und Anschluss an das Netz erfolgt nur durch qualifiziertes
Fachpersonal.

2. Zum AnschlieBen eines einphasigen Gerétes ist eine geerdete Dreileiterschaltung zu
verwenden.

3. Das Gerit ist nicht fiir den Gebrauch im Freien geeignet.

4. Das Gerit ist auf einer stabilen Standhoéhe von 800-900 mm mit einer glatten und

horizontalen Oberfldche zu installieren. Die Oberfliche muss trocken und sauber sein.
Die Unterlage soll das Gewicht des Gerites aushalten.

5. Das Gerit sollte nicht in der Ndhe von Wéarmequellen (elektrische Herde, Gasbrenner,
Heizkorper usw.) aufgestellt werden.
6. Um eine normale Beliiftung zu gewéhrleisten, sollte der Abstand zwischen dem Gerét

und der Wand oder angrenzenden Konstruktionen mindestens 5 cm betragen.

7. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht von der Unterlage hingt und keine scharfen,
heilen Gegenstinde oder offenen Feuer beriihrt. Verdrehen oder verzerren Sie das Kabel
nicht. Beim Ausschalten des Gerdtes zichen Sie nicht den Kabel, sondern den
Netzstecker. Fassen Sie das Kabel und den Stecker nicht mit nassen Handen an. Tauchen
Sie den Stecker und das Kabel nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Betreiben Sie
das Gerét nicht mit einem beschiddigten Netzkabel und Stecker.

8. Als zusitzliche SicherheitsmaBinahme ist das Gerdt mit einem kurzen Netzkabel
ausgestattet. Dies minimiert das Risiko, dass die Schnur sich iiber die Kante der Unterlage
iiberhdngen kann, dass der Benutzer sich in der Schnur verfangen, dartiber stolpern oder
versehentlich daran ziehen kann. Um die Stromschldge, Verletzungen und Schiden an
Gerdten zu vermeiden, wird dringend empfohlen, kein Verlangerungskabel zu
verwenden.
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Das Gerit ist zur Herstellung von Milchshakes und Schlagsahne vorgesehen. Verwenden
Sie das Gerit nicht fiir andere Zwecke. Mischen Sie keine festen, wasserunloslichen
Zutaten zu.

Das Gerit ist nur zu einem Kurzzeitbetrieb mit einer Einschaltdauer von nicht mehr als
60 Sekunden bestimmt. Das heif3t, dass nach jeweils 60 Sekunden des Dauerbetriebs muss
eine Pause eingelegt werden, um den Motor zu kiihlen.

Legen Sie keine Metallgegenstinde (Messer, Gabeln, Loffel usw.) in den Becher.

Der Becher darf nicht tiberfiillt werden.

GieBen Sie keine heilen Fliissigkeiten in den Becher.

Schalten Sie das Gerit nicht ohne Becher ein.

Halten Sie niemals die Finger oder fremde Gegenstinde wéahrend des Betriebes in den
Mixerbecher.

Geben Sie wihrend des Betriebs keine Zutaten in den Mixerbecher.

Da der Motor mit hoher Geschwindigkeit rotiert, ist es wihrend der Arbeit
empfehlenswert, die obere Decke des Arbeitskopfes leicht zu halten.

Lassen Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet. Geben Sie das Gerét nicht den
Kindern und benutzen Sie ihn nicht in der Ndhe von Kindern!

Entfernen Sie den Becher nicht, wihrend das Gerét eingeschaltet ist. Der Becher sollte
erst entfernt werden, wenn der Spindel vollsténdig stoppt.

Es st strengstens verboten, die Wartungsarbeiten mit eingespeistem Strom
durchzufiihren.

Waschen Sie das Gerit nicht unter direktem Wasserstrahl oder tauchen Sie es in Wasser
oder andere Fliissigkeiten.

Wenn Stérungen auftreten, wenden Sie sich bitte an Thren Kundendienst.
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SISSEJUHATUS
LP KLIENDID

Enne kui hakkate seda seadet kasutama, peaksite selle sertifikaadi 1dbi lugema ja sellest
aru saama, hoides selle alles kogu seadme kasutusaja jooksul.

Pidage meeles, et kéesolevas sertifikaadis esitatud juhiste jargimine pikendab seadme
kasutusiga ja hoiab &ra tdotajate vigastamise.

Loodame, et meie soovitused holbustavad oluliselt seadme kasutamist.
KASUTAMINE

! See seade on mdeldud kasutamiseks avalikes toitlustusasutustes piimakokteilide ja
vahukoore segamiseks.
TEHNILISED ANDMED

Mudel HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Kirjeldus Toolaud
Uldméétmed, mm 160*190*520 360*190*520
Installeeritud voimsus, KW 0,15 2x0,15
Toitevorgu parameetrid 220/50/1 220/50/1
Umbrise materjal Alumiinium Alumiinium
Klaasi materjal Roostevaba teras Roostevaba teras
Klaasi maht, | 1,0 2x1.0
Spindlite arv 1 2
Pldev_a tootamise 60 60
maksimaalne aeg, sek
Mass, kg 3,5 6,5
TOOPROTSEDUURID

ENNE, KUl ALUSTATE

1. Avage pakend ja eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Puhastage seade vastavalt juhistele, mis on toodud jaotises "Hooldus ja korrashoid".

SEADME SISSE LULITAMINE

1. Seade paigaldatakse stabiilsele rohtsele toele, mille kdrgus on 800-900 mm. Pind peab
olema kuiv ja puhas. Tugi peab olema suuteline kandma seadme raskust.

2. Veenduge, et toiteliiliti on asendis 0 (viljas). Liilitage toide sisse (pange pistik
pistikupesasse).
3. Lisage klaasi koostisained (piim, jditis, siirup, suhkur jne).

Viltige kuumade vedelike lisamist.
Arge kasutage tahkeid, vees lahustumatuid koostisosi.
Klaasi ei tohiks téita rohkem kui pooles ulatuses, kuna vispeldamisel segu maht suureneb.

4. Pange klaas plastist hoidikusse seadme korpusel.
Mikseri sisse liilitamine ilma klaasita on keelatud.
5. Liilitage seade toiteliilitist sisse. Kuna seadme mootor pdorleb suurel kiirusel, tuleb

tooriistapea tlilaosa katet tootamise ajal veidi kinni hoida.
Tavaliselt on piimakokteili valmistamisaeg umbes 5 sekundit.
Igal juhul ei tohi seade pidevalt tootada rohkem kui 60 sekundit. Pérast 60-
sekundilist pidevat tootamist tuleb mootori jahutamiseks teha paus.

6. Kui vispeldamine on lopetatud, seadke toiteliiliti asendisse 0 (viljas) ja eemaldage
klaas.

SEADME VALJALULITAMINE
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1. Seadke toiteliiliti asendisse 0 (véljas).

2. Liilitage toide vilja (lahutage toitejuhtme pistik pistikupesast).
HOOLDUS JA KORRASHOID

Enne hooldamist tuleb seade lahutada toitevdrgust.

Seadet ei tohi puhastada abrasiivsete materjalide, metallkdsnade ja -harjade, kiilirimis- ja
loikamisvahendite, intensiivsete kloori sisaldavate puhastusvahendite, bensiini, hapete, leeliste
ega lahustitega.

T66 16petamisel tuleb iga pédev teha jargmisi toiminguid:

1. Eemaldage klaas, peske seda sooja seebilahusega, puhastage seda pohjalikult puhta veega
ja piihkige see kuivaks.

2. Piihkige korpuse ja spindli pindasid pehme kuiva lapiga. Arge kasutage korpuse ja spindli
puhastamiseks vett.

Kui seadmeid ei kasutata pikka aega (puhkepdevad, piihad jne), tuleb see vooluvorgust
lahutada ja pdhjalikult puhastada.

OHUTUS

1. Seadme paigaldamine ja elektrivorguga tihendamine tuleb jitta kvalifitseeritud
spetsialistide tilesandeks.

2. Uhefaasiliste seadmete iihendamiseks tuleb kasutada kolmejuhtmelist maandatud
vooluahelat.

3. Seade ei ole ette nahtud vilitingimustes kasutamiseks.

4. Seade paigaldatakse stabiilsele rohtsele toele, mille kdrgus on 800-900 mm. Pind peab
olema kuiv ja puhas. Tugi peab olema suuteline kandma seadme raskust.

5. Seade tuleb paigaldada soojusallikatest (elektrilised poletid, gaasipdletid, radiaatorid jne)
eemale.

6. Hea ventilatsiooni tagamiseks peab seadmete ja seina voi kiilgnevate konstruktsioonide
vaheline kaugus olema vihemalt 5 cm.

7. Tootajad peavad tagama, et elektrikaabel ei ripuks iile toe serva ning jadks teravatest

kuumadest esemetest ja lahtisest leegist eemale. Arge viinake ega deformeerige juhet.
Seadme vooluvorgust lahutamisel drge tdmmake juhet, vaid votke alati kinni pistikust.
Arge haarake juhet ega pistikut mirgade kiitega. Pistiku ja juhtme vette vdi mdnda
muusse vedelikku kastmine on keelatud. Seadme sisseliilitamine ei ole lubatud, kui
toitejuhe ja pistik on purunenud.

8. Tdiendava ohutuse tagamiseks on seade varustatud lithikese toitejuhtmega. See
minimeerib ohtu, et juhe jadb rippuma iile toe serva voi et kasutaja takerdub juhtmesse,
komistab sellele vdi tdombab seda tahtmatult. Elektrilodgi, vigastuste ja seadme
kahjustuste viltimiseks on d4rmiselt soovitatav viltida pikendusjuhtmete kasutamist.

9. See seade on mdeldud piimakokteilide ja vahukoore valmistamiseks. Seadet ei tohi
kasutada iihelgi muul kui kavandatud otstarbel. Arge lisage segusse tahkeid, vees
lahustumatuid koostisosi.

10.  Seade on ette ndhtud kasutamiseks ainult pausidega to6reziimis; to6tsiikli kestus ei tohi
olla pikem kui 60 sekundit. See tdhendab, et parast 60-sekundilist pidevat todtamist tuleb
mootori jahutamiseks teha paus.

11.  Klaasi sisse ei tohi panna metallesemeid (noad, kahvlid, lusikad jne).

12.  Viiltige klaasi iiletditmist.

13.  Viiltige kuumade vedelike lisamist.

14.  Viltige seadme sisse liilitamist ilma klaasita.

15.  Viiltige kéte voi voorkehade panemist mikseri klaasi.
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Kui seade t6dtab, ei tohi mikseri klaasi lisada iihtegi koostisosa.
Kuna seadme mootor poorleb suurel kiirusel, tuleb tooriistapea iilaosa katet to6tamise
ajal veidi kinni hoida.
Vooluvdrku iihendatud seadet ei tohi jétta jirelvalveta. Arge andke seadet lastele ega
kasutage seda laste 1&heduses!
Klaasi eemaldamine on keelatud, kui seade t66tab. Klaasi tohib eemaldada ainult siis, kui
spindel on téielikult seiskunud.
Vooluvorku ithendatud seadme hooldamine on keelatud.
Seadme pesemine otsese veejoa all voi selle vette voi monda muusse vedelikku kastmine
on keelatud.
Mis tahes torke korral tuleb pddrduda professionaalse teenusepakkuja poole.
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INTRODUCTION
DEAR ALL,

Before you start operating this quipment, you should read and understand this Certificate
and keep it during the whole service life.

Please keep in mind that observance of the instructions presented in this Certificate
extends the service life of the equipment and prevents injury of operating personnel.

We hope our recommendations will maximally facilitate operation of the equipment.
APPLICATION

! This equipment is designed for use at public catering enterprises and used for mixing
milkshakes and whipping cream.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Description Desktop
Overall dimensions, mm 160*190*520 360*190*520
Generating capacity, KW 0.15 2x0.15
Power supply network 220/50/1 220/50/1
parameters
Case material Aluminium Aluminium
Glass material Stainless steel Stainless steel
Glass volume, | 1.0 2x1.0
Number of spindles 1 2
Max_lmum time of_ 60 60
continuous operation, sec
Mass, kg 3.5 6.5

OPERATION PROCEDURE

BEFORE FIRST START

1. Unpack the equipment, remove all the packaging materials.

2. Clean the equipment in accordance with the instructions presented in the "Maintenance

and care" section.

SWITCHING THE EQUIPMENT ON

1. The equipment shall be installed on a stable support 800-900 mm in height with flat level
surface. The surface shall be dry and clean. The support shall withstand the equipment

weight.

2. Make sure that the power switch is in O position (off). Turn on the power (put the male
connector into the female socket).

3. Put ingredients (milk, ice cream, syrup, sugar, etc.) in a glass.

Avoid filling with hot liquids.
Do not use solid, water-insoluble ingredients.
The glass should not be filled more than half as the volume of the mixture increases with
whipping.

4, Put the beaker in a plastic holder on the equipment body.
It is prohibited to turn on the mixer without a glass.

5. Energize the equipment using the power switch. As the equipment motor is rotating at
high speed, the top cover of the working head should be slightly held during operation.
Typically, the cooking time of a milkshake is about 5 seconds.
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In any case, the continuous operation of the equipment should not exceed 60 seconds.

After every 60 seconds of continuous operation, it is necessary to take a break to cool the

engine.

6. When whipping is finished, set the power switch to 0 (off) and remove the glass.
EQUIPMENT SHUT-DOWN

1. Set the power switch to 0 (off) position.

2. Turn off the power (put the power cord male connector out of the female socket).
MAINTENANCE AND CARE

Before any maintenance it is necessary to cut off power supply.

The equipment should not be cleaned using any abrasive materials, metallic sponges and
brushes, pricking and cutting items, aggressive chlorine-containing cleaning agents, gasoline,
acids, alkalies and solvents.

The following operations shall be performed daily upon completion of work:

1. Remove the glass, wash it with warm soap solution, thoroughly swill it out with clean
water and wipe it dry.
2. Wipe the housing and spindle surfaces with a soft, dry cloth. Do not use water for cleaning

the housing and spindle.
If the equipment is not to be operated for a long time (days off, holidays, etc.), it should
be de-energized and thoroughly cleaned.

SAFETY

1. Equipment installation and connection to the electricity mains shall be performed by
skilled professionals only.

2. To connect monophase equipment, a three-wire circuit with grounding shall be used.

3. The equipment is not intended for outdoor use.

4, The equipment shall be installed on a stable support 800-900 mm in height with flat level
surface. The surface shall be dry and clean. The support shall withstand the equipment

weight.

5. The equipment must be installed away from heat sources (electric burners, gas burners,
radiators, etc.).

6. To ensure good ventilation, the distance between the equipment and the wall or any
adjacent structures shall be at least 5 cm.

7. The operation staff shall ensure that the electric cable is not hanging over the edge of the

support and it is away from sharp, hot objects and open flame. Do not twist or deform the
cord. In the course of de-energizing, do not pull the cord, always take the plug. Do not
take the cable and the male connector with wet hands. It is prohibited to steep the plug
and cord in water or any other liquid. It is not allowed to switch on the equipment when
a power cord and plug is broken.

8. As for extra safety, the equipment is equipped with a short power cord. This minimizes
the risk that the cord may hang over the edge of the support, and that the user may be
caught in the cord, stumble over it or accidentally pull it. To avoid electric shock, injuries
and equipment damages, the use of extension cords is strongly discouraged.

9. The equipment is designed for making milkshakes and whipping cream. The equipment
shall not be used for any purposes other than intended. Do not add solid, water-insoluble
ingredients to a mixture.

10.  The equipment is intended for intermittent periodic operation only; the duration of the
working cycle shall be no more than 60 seconds. It means, after every 60 seconds of
continuous operation, it is necessary to take a break to cool the engine.
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It is not allowed to put metal objects (knives, forks, spoons, etc.) in the glass.

Avoid overfilling the glass.

Avoid filling with hot liquids.

Avoid turning on the equipment without a glass.

Avoid putting hands or foreign objects into the mixer glass in operation.

It is not allowed to add ingredients to the mixer glass in operation.

As the equipment motor is rotating at high speed, the top cover of the working head should
be slightly held during operation.

The energized equipment shall not be left unattended. Do not give the equipment to
children and do not use near children!

It is not allowed to remove the glass when the equipment is turned on. The glass should
only be removed when the spindle has stopped completely.

Maintenance of energized equipment is prohibited.

Washing of the equipment under a direct water stream or submergence thereof into water
or any other liquid is not allowed.

In case of any failure, service professionals shall be contacted.
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INTRODUCCION
ESTIMADOS SENORES,

Antes de comenzar a trabajar con este equipo, asegurese de leer este Pasaporte y
conservarlo de por vida util.

Recuerden que siguiendo las instrucciones dadas en esta Ficha Técnica, se prolonga la
vida util del equipo y se evitan lesiones al personal de mantenimiento.

Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacion del equipo.
DESIGNACION

! Este equipo esta destinado a ser utilizado en establecimientos de restauracion publica y
se utiliza para preparar batidos de leche y crema batida.
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Descripcion De mesa
Dimensiones (mm) 160*190*520 360%190*520
Potencia de instalacion, kW 0,15 2x0,15
Parametros de la red eléctrica 220/50/1 220/50/1
Material de la carcasa Aluminio Aluminio
Material del vaso Acero inoxidable Acero inoxidable
Capacidad del vaso, | 1,0 2x1,0
Numero de husillos 1 2
Duraciéon maxima de una
operacion 60 60
continua, seg
Peso, kg 3,5 6,5
PROCEDIMIENTO DE TRABAJO
ANTES DEL PRIME ARRANQUE
1. Desempaque el equipo, retire todo el material de embalaje.
2. Limpie el equipo segun las instrucciones de la seccion "Mantenimiento y Cuidado”.
ENCENDIDO DEL EQUIPO
1. Instale el equipo sobre un soporte estable con la altura de 800 a 900 mm con una superficie
horizontal plana. La superficie debe estar limpia y seca. El soporte debe aguantar el peso
del equipo.
2. Asegurese de que el interruptor de encendido esté en la posicion "0" (apagado). Encienda

la alimentacion eléctrica (coloque el enchufe del cable de alimentacion en el
tomacorriente).
3. Coloque los ingredientes (leche, helado, jarabe, azlcar, etc.) en el vaso.
No vierta liquidos calientes en el vaso.
No use ingredientes solidos e insolubles en agua.
El vaso no debe llenarse mas de la mitad que el volumen de la mezcla mientras aumenta.

4, Inserte el vaso en el soporte de plastico de la caja del equipo.
El encendido de un mezclador sin un vaso no esta permitido.
5. Conecte el equipo a la red eléctrica con el interruptor de encendido. Como el motor del

equipo gira a alta velocidad, durante el trabajo es necesario sujetar ligeramente la tapa
superior del cabezal funcional.
Por lo habitual, el tiempo para hacer un batido es de aproximadamente 5 segundos.
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En cualquier caso, el tiempo de funcionamiento continuo del equipo no debe exceder los
60 segundos. Después de cada 60 segundos de funcionamiento continuo, es necesario
tomar una pausa para enfriar el motor.

6. Al final de hacer el batido, coloque el interruptor de encendido en "0" (apagado) y retire
el vidrio.

APAGADO DEL EQUIPO

1. Coloque el interruptor de encendido en "0" (apagado).

2. Desconecte la fuente de alimentacion (retire el enchufe de alimentacion del

tomacorriente).
MANTENIMIENTO Y CUIDADO

Antes de llevar a cabo cualquier mantenimiento, hay que desconectar el equipo de la red
eléctrica.

Esta prohibido usar para limpiar el equipo los materiales abrasivos, esponjas y escobillas
de metal, objetos punzantes y cortantes, agentes de limpieza agresivos con contenido de cloro,
gasolina, acidos, alcalis y solventes.

Terminada la operacion, cada dia:

1. Retire el vaso, lavelo con una solucion jabonosa tibia, luego enjuaguelo bien con agua
limpia y séquelo.
2. Limpie las superficies del cuerpo y el eje con un pafio suave y seco. El uso de agua para

limpiar la carcasa y el husillo no esta permitido.

Si el equipo no va a usarse durante un periodo prolongado (fin de semana, vacaciones,
etc.), es necesario desconectarlo de la red eléctrica y limpiarlo bien.
TECNICA DE SEGURIDAD

1. El equipo debe ser instalado y conectado a la red eléctrica solo por personal cualificado.

2. Para conectar el equipo monofasico hay que usar el esquema de tres cables con puesta a
tierra.

3. El equipo no esta disefiado para su instalacion y operacion al aire libre.

4, El equipo debe instalarse en un soporte estable con la altura de 800 a 900 mm con una

superficie horizontal plana. La superficie debe estar seca y limpia. El soporte debe
aguantar el peso del equipo.

5. El equipo debe instalarse lejos de fuentes de calor (hornillos eléctricos, sopletes de gas,
radiadores, etc.).

6. Para garantizar una ventilacion normal, la distancia entre el equipo y la pared o cualquier
estructura adyacente debe de ser de al menos 5 cm.

7. Asegurese de que el cable de alimentacion no esté colgando sobre el borde del soporte y

no toque objetos calientes y afilados ni se acerque a llamas abiertas. No tuerza ni
distorsione el cable. Cuando apague la corriente, no tire del cable, siempre sujete el
enchufe. No coja el cable y el enchufe con las manos mojadas. No sumerja el enchufe ni
el cable en agua ni en algtin otro liquido. No opere el equipo con un cable de alimentacion
y un enchufe dafiados.

8. Como medida de seguridad adicional, el equipo estd equipado con un cable de
alimentacion corto. Esto minimiza el riesgo de que el cable se mueva por el borde del
soporte, y que el usuario se enrede en el cable, se tropiece con él o lo tire accidentalmente.
Para evitar descargas eléctricas, lesiones personales y dafios al equipo, se recomienda
encarecidamente el uso de cables de extension.
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El equipo esta destinado a la preparacion de cocteles de leche y crema batida. No use el
equipo para otros fines. No agregue a la mezcla de ingredientes solidos e insolubles en
agua.
El equipo estd disefiado para funcionar solo en un modo repetido, a corto plazo, con
duracioén del ciclo no mayor de 10 min. Esto significa que después de cada 60 segundos
de funcionamiento continuo es necesario tomar una pausa para enfriar el motor.
No coloque objetos de metal (cuchillos, tenedores, cucharas, etc.) en el vaso.
No llene demasiado el vaso.
No vierta liquidos calientes en el vaso.
No encienda el equipo sin un vaso.
No esta permitido poner manos y objetos extrafios en el vidrio del mezclador durante la
operacion.
No se agregue ingredientes al vaso en la batidora durante la operacion.
Como el motor del equipo gira a alta velocidad, durante el funcionamiento es necesario
sujetar ligeramente la tapa superior del cabezal funcional.
No deje el equipo encendido sin supervision. No dejen los equipos a los nifios ni los use
cerca de niflos.
No retire el vaso mientras el equipo esté encendido. El vaso debe quitarse solo después
de que el husillo se haya detenido por completo.
Esta prohibido llevar a cabo el mantenimiento del equipo sin desconectarlo de la red
eléctrica.
Esta prohibido lavar el equipo bajo el chorro de agua directo o sumergirlo en agua u otro
liquido.
En el caso de cualquier mal funcionamiento, dirigese a los especialistas del servicio de
apoyo.
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INTRODUCTION
CHERS MESDAMES ET MESSIEURS !
Avant de procéder au travail avec cet équipement, veuillez vous familiariser de facon
obligatoire avec ce manuel et sauvegardez-le pendant toute la durée d'exploitation.
Rappelez-vous qu'en suivant toutes les instructions données dans le présent manuel, vous
prolongerez la durée d'exploitation de 1'équipement et éviterez des blessures au personnel de
maintenance.
Nous espérons que nos recommandations faciliterons au maximum votre travail avec

'équipement.
DESTINATION

! Cet équipement est destiné a étre utilisé dans les établissements de restauration

publique et s'applique pour préparer le lait frappé et battre la créme.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modgéle HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Description De table
Dimensions extérieures, mm 160*190*520 360*190*520
Capacité installée, kKW 0,15 2x0,15
Parametres du réseau 220/50/1 220/50/1
électrique
Matériel du corps Aluminium Aluminium
Matériel du verre Acier inoxydable Acier inoxydable
Capacité du verre, 1 1,0 2x1,0
Quantité de broches 1 2
Durée maximale du
fonctionnement continu, 60 60
secondes
Masse, kg 3,5 6,5

PROCEDURE DU TRAVAIL

AVANT LE PREMIER DEMARRAGE

1. Déballez I'équipement, enlevez tous les matériaux d'emballage.

2. Nettoyez l'appareil conformément aux instructions de la section "Entretien et

maintenance”.

DEMARRAGE DE L’EQUIPEMENT

1. Installez 1'équipement sur l'appui stable d'une hauteur de 800-900 mm ayant la surface
uniforme horizontale. La surface doit étre propre et séche. Le support doit supporter le
poids de I'appareil.

2. Assurez-vous que l'interrupteur d'alimentation est sur la position "0" (arrét). Branchez
l'alimentation (insérez la fiche de courant dans la prise ¢lectrique).
3. Placez les ingrédients (lait, créme glacée, sirop, sucre, etc.) dans le verre.

Il est interdit de verser des liquides chauds dans le verre.
Il est interdit d'utiliser des ingrédients solides et insolubles dans 1'eau.
Le verre ne doit pas étre rempli plus de la moitié, puisque le volume du mélange augmente
lors du battage.
4, Insérez le verre dans le support en plastique sur le corps de 1'équipement.
I1 est interdit de mettre en marche le mélangeur sans verre.

14
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5. Démarrez 1'équipement en appuyant sur l'interrupteur du réseau. Comme le moteur de
I'équipement tourne a grande vitesse, pendant le fonctionnement, il est nécessaire de
maintenir 1égeérement le couvercle supérieur de la téte de fonctionnement.
Habituellement, le temps pour faire le lait frappé est d'environ 5 secondes.
Dans tous les cas, le temps de fonctionnement continu de 1'équipement ne doit pas
dépasser 60 secondes. Apres toutes les 60 secondes de fonctionnement continu, il est
nécessaire de faire une pause pour refroidir le moteur.

6. A la fin du battage, réglez l'interrupteur d'alimentation sur "0" (arrét) et retirez le verre.
ARRET DE L’EQUIPEMENT

1. Réglez l'interrupteur d'alimentation sur la position "0" (arrét).

2. Débranchez 1'équipement (retirez la fiche de courant de la prise électrique).

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Avant de commencer les travaux d'entretien quelconques, il est nécessaire de débrancher
I'alimentation.

11 est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges métalliques et des brosses, des
objets de percage et de coupe, des nettoyants agressifs contenant du chlore, d'essence, des acides,
des alcalis et des solvants pour nettoyer I'équipement.

Quotidiennement a la fin du travail:

1. Enlevez le verre, lavez-le avec une solution de savon ti¢de, rincez-le soigneusement avec
l'eau pure et essuyez a sec.
2. Essuyez les surfaces du corps et la broche avec un chiffon sec et doux. Il est interdit

d'utiliser I'eau pour nettoyer le corps et la broche.

Si I'équipement ne sera pas utilisé pendant une longue période (week-end, vacances, etc.),
il est nécessaire de débrancher et de nettoyer soigneusement 1'équipement.
SECURITE DU TRAVAIL

1. L'installation de l'équipement et la connexion au réseau électrique sont effectuées
uniquement par des spécialistes qualifiés.
2. Un circuit a trois fils avec une mise a la terre doit étre utilisé pour connecter un

équipement monophasé.

L'équipement n'est pas congu pour étre installé et utilisé a l'air libre.

4. L'équipement doit étre installé sur un support stable de 800 a 900 mm de hauteur avec
une surface horizontale plane. La surface doit étre propre et séche. Le support doit
supporter le poids de l'appareil.

w

5. L'équipement doit étre installé loin des sources de chaleur (briileurs électriques, brileurs
a gaz, radiateurs, etc.).

6. Afin d'assurer une ventilation normale, la distance entre 1'équipement et le mur ou toutes
structures adjacentes doit étre d'au moins 5 cm.

7. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur le bord de I'appui et toucher des objets

pointus et chauds et la flamme nue. Ne tordez et ne déformez pas le cordon. Lorsque vous
débranchez 1'équipement du réseau, ne tirez pas sur le cordon, saisissez toujours la fiche.
Ne manipulez pas le cordon et la fiche avec les mains mouillées. Il est interdit d'immerger
la fiche et le cordon dans I'eau ou tout autre liquide. Il est interdit d'utiliser 1'équipement,
si le cordon d'alimentation et la fiche sont endommagés.

8. Comme mesure de sécurité supplémentaire, l'équipement est muni d'un cordon
d'alimentation court. Ceci minimise le risque que le cordon peut pendre sur le bord de
l'appui, que l'utilisateur risque de s'emméler dans le cordon, de trébucher dessus ou de le
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tirer accidentellement. Pour éviter les chocs électriques, les blessures corporelles et les
dommages a 1'équipement, il n'est pas recommandé d'utiliser des rallonges.
L'équipement est congu pour préparer le lait frappé et battre la créme. Il est interdit
d'utiliser 1'équipement a d'autres fins. Il est interdit d'ajouter au mélange d'ingrédients
solides, insolubles dans I'eau.

L'équipement est congu pour fonctionner uniquement dans un mode intermittent
périodique avec un cycle de fonctionnement de 60 secondes au maximum. Cela signifie
qu'apres toutes les 60 secondes de fonctionnement continu, il est nécessaire de faire une
pause pour refroidir le moteur.

11 est interdit de mettre des objets métalliques (couteaux, fourchettes, cuilléres, etc.) dans
le verre.

Il est interdit de remplir excessivement le verre.

Il est interdit de verser des liquides chauds dans le verre.

11 est interdit de mettre en marche 1'équipement sans verre.

Il est interdit de mettre les mains et des objets étrangers dans le verre pendant le
fonctionnement.

Il est interdit d'ajouter des ingrédients dans le verre du mélangeur pendant le
fonctionnement.

Comme le moteur de I'équipement tourne a grande vitesse, pendant le fonctionnement, il
est nécessaire de maintenir légérement le couvercle supérieur de la téte de
fonctionnement.

Ne laissez pas l'appareil allumé sans surveillance. Ne donnez pas l'équipement aux
enfants et ne 1'utilisez pas prés des enfants.

Il est interdit de retirer le verre lorsque 1'équipement est allumé. Le verre ne doit étre retiré
qu'apres l'arrét complet de la broche.

Il est interdit d'effectuer la maintenance de 1'équipement sans le déconnecter du réseau
¢lectrique.

Il est interdit de laver I'équipement sous un jet d'eau direct et I'immerger dans 1'eau ou un
autre liquide.

En cas des pannes quelconques, vous devez vous adresser aux spécialistes du service.



INTRODUZIONE
GENTILI CLIENTI,

Prima di iniziare a utilizzare questo apparecchio, assicuratevi di leggere questa scheda
tecnica e di conservarla per tutta la durata del suo impiego.

Ricordate che seguendo tutte le istruzioni fornite in questa scheda tecnica, prolungherete
la durata dell'apparecchio ed eviterete infortuni al personale di manutenzione.

Ci auguriamo che i nostri consigli vi facilitino il lavoro con I'apparecchio.
IMPIEGO

! Questa apparecchiatura ¢ destinata all'uso in strutture di ristorazione pubblica ¢ viene
utilizzata per fare frullati e panna montata.
CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Descrizione Da tavolo
Dimensioni, mm 160*190*520 360*190*520
Potenza installata, KW 0,15 2x0,15
Parametri della rete elettrica 220/50/1 220/50/1
Materiale del corpo Alluminio Alluminio
Materiale del bicchiere Acciaio inox Acciaio inox
Capacita del bicchiere, | 1,0 2x1,0
Quantita di mandrini 1 2
Durata massima di
. . 60 60

funzionamento continuo, sec.
Peso, Kg 3,5 6,5

PROCEDURA DI LAVORO

PRIMA DI ACCENDERLO PER LA PRIMA VOLTA

1. Disimballare I'apparecchio, rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulite I'apparecchio in conformita con le istruzioni della sezione "Manutenzione e cura".

SPEGNIMENTO DELL'APPARECCHIO

1. Installate I'apparecchio su un supporto stabile di altezza 800 - 900 mm con una superficie
piana orizzontale. La superficie deve essere asciutta e pulita. Il supporto deve sostenere
il peso dell'apparecchio.

2. Assicurarsi che l'interruttore di alimentazione sia in posizione "0" (spento). Accendete
I'alimentazione (inserite il cavo di alimentazione nella presa di corrente).
3. Mettere gli ingredienti (latte, gelato, sciroppo, zucchero, ecc.) nel bicchiere.

Non ¢ consentito versare liquidi caldi nel bicchiere.

Non ¢ consentito utilizzare ingredienti solidi non idrosolubili.

Il bicchiere non deve essere riempito oltre la meta, poiché il volume della miscela
aumenta durante la montatura.

4, Inserire il bicchiere nel supporto di plastica nel corpo dell'apparecchio.
L'accensione del mixer senza il bicchiere non ¢ consentita.
5. Collegare l'apparecchio alla rete elettrica con l'interruttore di rete. Poiché il motore

dell'apparecchio ruota ad alta velocita, durante il lavoro € necessario premere leggermente
il coperchio superiore.
Di solito, il tempo per fare un frullato ¢ di circa 5 secondi.
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In ogni caso, il tempo di funzionamento continuo dell'apparecchio non deve superare i 60
secondi. Dopo ogni 60 secondi di funzionamento continuo, ¢ necessario fare una pausa
per raffreddare il motore.

6. Alla fine della montatura, impostare l'interruttore di accensione su "0" (spento) e
rimuovere il bicchiere.

SPEGNIMENTO DELL'APPARECCHIO

1. Impostare l'interruttore di accensione in posizione "0" (spento).

2. Scollegate l'alimentazione (scollegate il cavo di alimentazione dalla presa).

MANUTENZIONE E CURA

Prima di svolgere qualsiasi attivita di manutenzione si consiglia di staccare l'apparecchio
dalla corrente.

Non ¢ consentito 1'uso di materiali abrasivi, spugne metalliche e spazzole, oggetti
perforanti e taglienti, detergenti aggressivi contenenti cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per
pulire I'apparecchio.

Ogni volta dopo aver finito il lavoro:

1. Togliete il bicchiere, lavatelo con una soluzione tiepida di sapone, sciacquate bene con
acqua pulita e asciugate.
2. Pulire le superfici del corpo e il mandrino con un panno morbido e asciutto. Non ¢

consentito 'uso di acqua per pulire il corpo e il mandrino.

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo (fine settimana, ferie, ecc.), ¢
necessario spegnere l'alimentazione e pulirlo accuratamente.
TECNICA DI SICUREZZA

1. L'installazione dell'apparecchio e il collegamento alla rete di alimentazione vengono
eseguiti solo da specialisti qualificati.

2. Per collegare apparecchiature monofase ¢ necessario utilizzare un circuito a tre fili con
collegamento a terra.

3. L'apparecchiatura non ¢ progettata per installazione e funzionamento all'aperto;

4, L'apparecchio deve essere installato su un supporto stabile con un'altezza di 800 - 900

mm con una superficie piana orizzontale. La superficie deve essere asciutta e pulita. 11
supporto deve sostenere il peso dell'apparecchio.

5. L'apparecchio deve essere installato lontano da fonti di calore (bruciatori elettrici,
bruciatori a gas, radiatori, ecc.).

6. Per garantire una ventilazione normale, la distanza tra I'apparecchio e il muro o qualsiasi
struttura adiacente deve essere di almeno 5 cm.

7. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non vada sopra il bordo del supporto e non tocchi

oggetti appuntiti e bollenti e fiamme vive. Non torcere o deformare il cavo. Quando si
scollega I'alimentazione, non tirare il cavo, afferrare sempre la spina. Non afferrare la
spina con le mani bagnate. Non immergere la spina e il cavo in acqua o altri liquidi. Non
utilizzare I'apparecchiatura con il cavo di alimentazione e la spina danneggiati.

8. Come ulteriore misura di sicurezza, I'apparecchio ¢ dotato di un cavo di alimentazione
corto. Esso riduce al minimo il rischio che il cavo vada oltre il bordo del supporto, che
l'utente possa impigliarsi nel cavo, inciampare o tirarlo accidentalmente. Per evitare
scosse elettriche, lesioni personali e danni alle apparecchiature, si sconsiglia vivamente
I'uso di prolunghe.

9. I'apparecchio & destinato alla preparazione di frullati e panna montata. E vitato utilizzare
l'apparecchio per scopi diversi. Non ¢ consentito aggiungere alla miscela ingredienti
solidi insolubili in acqua.
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L'apparecchio ¢ progettato per l'utilizzo nella modalita di breve durata, con la lunghezza
massima del ciclo operativo non superiore a 60 secondi. Cio significa che dopo ogni 60
secondi di funzionamento continuo, € necessario fare una pausa per raffreddare il motore.
Non ¢ consentito mettere oggetti di metallo (coltelli, forchette, cucchiai, ecc.) nel
bicchiere.
Non ¢ consentito riempire eccessivamente il bicchiere.
Non ¢ consentito versare liquidi caldi nel bicchiere.
Non ¢ consentito accendere I'apparecchio senza il bicchiere.
Non ¢ consentito mettere le mani e oggetti estranei nel bicchiere del mixer durante il
funzionamento.
Non ¢ consentito aggiungere ingredienti nel bicchiere del mixer durante il lavoro.
Poiché il motore dell'apparecchio ruota ad alta velocita, durante il lavoro si consiglia di
premere leggermente il coperchio superiore.
Non ¢ consentito lasciare I'apparecchio acceso senza controllo. Non dare l'apparecchio ai
bambini e non usarlo vicino ai bambini.
Non ¢ consentito rimuovere il bicchiere mentre l'apparecchio ¢ acceso. Il bicchiere deve
essere rimosso solo dopo che il mandrino si ¢ completamente fermato.
E vietato eseguire la manutenzione dell'apparecchio senza scollegare 1'alimentazione.
Non ¢ consentito lavare 'apparecchio sotto il getto d'acqua diretto o immergerlo in acqua
o altro liquido.
In caso di malfunzionamenti, contattate il rappresentante dell'assistenza.
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IEVADS
CIENIJAMIE PIRCEJI!

Pirms esat sakusi to lietoSanu Jums noteikti jaiepazinas ar So Pasi un saglabajiet to visas

ekspluatacijas laika.

Atcerieties, ka ieverojot visus Saja Pasg izklastitus noradijumus, Jiis pagarinasiet iekartas

ekspluatacijas laiku un izvairTsities no apkalpojosa personala trauméSanas.
Ceram, ka misu rekomendacijas Jums maksimali atvieglos darbu ar iekartu.

PIELIETOJUMS

! ST iekarta paredzéta izmanto$anai sabiedriskas &dinasanas uznémumos un tiek lietota
piena kokteilu pagatavosanai un kréjuma putosanai.

TEHNISKIE RAKSTUROJUMI

Modelis HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Raksturojums Galda
Gabarita izméri, mm 160*190*520 360*190*520
Uzstades jauda, KW 0,15 2x0,15
Elektrotikla parametri 220/50/1 220/50/1
Korpusa materials Aluminijs Aluminijs
Glazes materials Nertis§josais te€rauds Neriisgjosais terauds
Glazes tilpums, 1 1,0 2x1,0
Varpstu daudzums 1 2
Nepartraukta darba
R 60 60

maksimalais atrums, sek
Masa, kg 3,5 6,5

DARBA KARTIBA

PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

1. Izsainojiet iekartu, nonemiet visus iesainojuma materialus.

2. Notiriet iekartu atbilstosi sadalas "Uzturé$ana un apkope" instrukcijam.

IEKARTAS IESLEGSANA

1. Uzstadiet iekartu uz stabilas 800 — 900 mm augstuma pamatnes ar lidzeno horizontalo

virsmu. Virsmai jabiit sausai un tirai. Pamatnei jaiztur iekartas svars.
2. Parliecinieties, ka tikla slédzis ir stavokli "0" (izsl.). Ieslédziet elektropadevi (iespraudiet
kontaktdaks$u kontaktligzda).
3. Ielieciet sastavdalas (piens, sald€jums, sirups, cukurs utml.) glaze.

Nedrikst ieliet glaze karstus skidrumus.
Nedrikst izmantot cietas, idenT neskistosas sastavdalas.
Nav japiepilda glaze vairak neka uz pusi, jo maisijuma apjoms putojot palielinas.

4. Ielieciet glazi iekartas korpusa plastmasas turétaja.
Nedrikst ieslegt mikseri bez glazes.
5. Ieslédziet iekartu elektrotikla, izmantojot elektrotikla slédzi. Darba procesa laika viegli

japietur darba galvinas augs$€jais vaks, jo iekartas dzingjs griezas ar lielo atrumu.
Parasti piena kokteila pagatavosana ilgst apmeéram 5 sek.
Katra zina iekartas nepartrauktais darbs nedrikst ilgt vairak par 60 sek. Ik p&c 60 sek.
nepartrauktais darbs japartrauc dzingja dzes€Sanai.
6. Pabeidzot puto$anu uzstadiet tikla slédzi stavokli "0" (izsl.) un nonemiet glazi.

IEKARTAS IZSLEGSANA
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1. Uzstadiet tikla slédzi stavoklt "0" (izsl.).
2. Izsls‘:dziet elektropadevi (iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas).
UZTURESANA UN APKOPE

Pirms jebkadiem apkopes darbiem jaatslédz elektropadeve.
Aizliegts izmantot iekartas tiriSanai abrazivus materialus, metala siiklus un sukas,

durstosus un griezoSus priekSmetus, agresivus hloru saturosus Iidzeklus, benzinu, skabes, sarmu
un $kidinatajus.

1.

2.

Katru dienu p&c darba beigSanas:

Nonemiet glazi, nomazgajiet ar silto ziepjaino $kidumu, riipigi noskalojiet ar tiro fideni
un nosausiniet.

Noslaukiet korpusa virsmu un varpstu ar mikstu sausu lupatu. Udens izmanto$ana
korpusa un varpstas tiriSanai nav pielaujama.

Ja iekarta netiks izmantota ilgstosi (svetdienas, brivlaiks utml.), jaatsledz elektropadeve

un riipigi janotira iekarta.

DROSIBAS TEHNIKA

1. Iekartas wuzstadiSanu un pieslégSanu pie elektrotikla javeic tikai kvalificEtiem
specialistiem.

2. Vienfazes iekartas pieslégsanai jaizmanto tris vadu shéma ar zemg&jumu.

3. Iekarta nav paredzéta uzstadisanai un ekspluatacijai svaiga gaisa;

4. Jauzstada iekarta uz stabilas 800 — 900 mm augstuma pamatnes ar lidzeno horizontalo
virsmu. Virsmai jabut sausai un tirai. Pamatnei jaiztur iekartas svars.

5. Iekarta jauzstada talu no siltuma avotiem (elektriskie rinki, gazes degli, radiatori utml.).

6. Lai nodrosinatu normalo ventilaciju, jaievéro attalums starp iekartu un sienu vai citam
konstrukcijam ne mazak par 5 cm.

7. Verojiet, lai tikla vads neliektos pari pamatnes malai un neaiztiktu asus, karstus
prickSmetus un atklato liesmu. Nepargrieziet un nedeforméjiet tikla vadu. Atslédzot
baroSanu nevelciet aiz tikla vada, vienmer dariet to turot kontaktdakSu. Neaiztieciet tikla
vadu un kontaktdaksu ar slapjam rokam. Nedrikst iegremdet kontaktdaksu un tikla vadu
tidenT un cita Skidruma. Nav pielaujama iekartas ekspluatacija, kurai ir bojats tikla vads
un kontaktdaksa.

8. Papildu drosibai iekarta ir aprikota ar Tsu tikla vadu. Tas mazinas risku, ka tikla vads var
liekties pari pamatnes malai, ka lietotajs var sapities tikla vada, paklupt pret to vai nejausi
to pavilkt. Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, traumu giiSanas un iekartas
bojajumiem, kategoriski aizliegts izmantot pagarinatajus.

9. Iekarta paredzeta piena kokteilu pagatavoSanai un kréjuma putoSanai. Atlauts izmantot
iekartu tikai pamatmérkim. Nedrikst pielikt klat maistjumiem cietas, ident neskistosas
sastavdalas.

10.  Iekarta ir paredz&ta darbam tikai atkartoti 1slaiciga rezZima ar darba ciklu ne vairak par 60
sek. Tas nozimé, ka ik p&c 60 sek. nepartrauktais darbs japartrauc dzingja dzes€Sanai.

11.  Nedrikst likt glazé metala priekSmetus (nazi, daksas, karotes utml.)

12.  Nedrikst parpildit glazi.

13.  Nedrikst ieliet glazg karstus Skidrumus.

14.  Nedrikst ieslégt iekartu bez glazes.

15.  Nedrikst likt rokas un nepiederosus priekSmetus miksera glazg darba procesa laika.

16.  Nedrikst darba procesa laika likt klat sastavdalas miksera glazg.

17.  Darba procesa laika viegli japietur darba galvinas augsgjais vaks, jo iekartas dzingjs

griezas ar lielo atrumu.
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Nedrikst atstat iesleégto iekartu bez uzraudzibas. Nelaujiet berniem spéleties ar iekartu un
neizmantojiet to b&rnu tuvuma.

Nedrikst nonemt glazi ar ieslégto iekartu. Glazi drikst nonemt tikai pec tam, kad varpsta
ir pilnigi apstajusies.

Aizliegts veikt ickartas apkopes darbus, neatsleédzot to no elektropadeves.

Aizliegts mazgat iekartu zem tidens striiklas vai iegremdet to fident vai cita Skidruma.

Ja radisies jebkadi bojajumi, jagriezas pie servisa dienesta specialistiem.
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IVADAS
GERBIAMIEJI PONAI!
Prie$ pradédami naudotis $iuo jrenginiu, biitinai susipazinkite su §iuo Vadovu ir saugokite
jiper visa jrangos eksploatavimo laikotarpij.
Isidémékite, kad vykdydami visus Siame Techniniame pase pateiktus nurodymus, tuo
paciu prailginsite jrangos eksploatacinj terming ir i§vengsite prizitirin¢io personalo traumy.

Tikimés, kad miisy rekomendacijos maksimaliai palengvins jums darbg Sia jranga.

PASKIRTIS

! Sis jrenginys skirtas naudoti vie$ojo maitinimo jmonése ir juo ruoSiami pieno

kokteiliai ir grietinélei suplakti.

TECHNINES CHARAKTERISTIKOS

Modelis HKN-FR1GM HKN-FR2GM
ApraSymas Stalo
Dydziai, mm 160*190*520 360*190*520
Montuojama galia, KW 0,15 2x0,15
Elektros maitinimo 290/50/1 290/50/1
parametrai
Korpuso medziaga Aliuminis Aliuminis
Stiklinés medZiaga Nertidijantis plienas Neriidijantis plienas
Stiklinés talpa, 1 1,0 2x1,0
Sukliy Kiekis 1 2
Maksimali nepertraukiamo 60 60
darbo trukmé, sek.
Svoris, kg. 3,5 6,5

DARBO TVARKA

PRIES JJUNGDAMI PIRMAJ] KARTA

1. I$pakuokite jrenginj, paSalinkite visas jpakavimo medziagas.

2. I§valykite jranga pagal ,,Techniné priezitira“ skyriaus nurodymus.

IRANGOS IJUNGIMAS

1. Padékite jranga ant stabilios 800 — 900 mm. aukscio atramos, kuri lygi su horizontaliu

pavirSiumi. Pavir$ius turi biiti sausas ir §varus. Atrama turi i§laikyti visg jrangos svorj.

2. Isitikinkite, kad tinklo jungiklis biity nustatytas ,,0° (iSjungta) padétimi. Jjunkite elektros
maitinima (jkiskite maitinimo laido kistuka i elektros lizda).

3. Idékite sudedamasias dalis (piena, ledus, sirupa, cukry ir pan.) | inda.

Nepilkite j indg karsty skyséiy.
Nenaudokite kiety, vandenyje netirpstanciy sudedamyjy daliy.
Indo nereikéty uzpildyti daugiau nei per pusg, nes miSinio apimtis plakant didéja.

4. Istatykite indg j jrenginio korpuse esantj plastmasin;j laikiklj.

Nejunite plakiklio be indo.

5. I maitinimo tinklg jrenginj jjunkite tinklo jungikliu (7). Kadangi jrenginio variklis sukasi
dideliu greiciu, darbo metu Sie tiek prilaikykite virSutinj darbo galvutés dangtelj.
Paprastai pieno kokteilio ruosos trukmé siekia apie 5 sek.

Bet kuriuo atveju, nepertraukiamo jrenginio darbo trukmé neturéty virSyti 60 sek. Po
nepertraukiamo 60 sek. darbo, biitina atlikti pertraukéle, kad atvésty variklis.

6. Baigg plakti, nustatykite maitinimo jungiklj ,,0° (iSjungta) padétimi ir iSimkite inda.
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IRENGINIO ISJUNGIMAS

1.
2.

Nustatykite tinklo jungiklj ,,0“ (i§jungta) padétimi.
ISjunkite elektros maitinima (iStraukite maitinimo laido kistuka i§ elektros lizdo).

TECHNINE PRIEZIURA

Pries§ atlikdami bet kokius techninés priezitiros darbus biitina i§jungti elektros maitinima.
Irangai valyti nenaudokite abrazyviniy medziagy, metaliniy kempiniy ir Sepeciy, kurie

braizo ir pjauna pavirsiy, agresyviy chloro sudétyje turinciy valikliy, benzino, riig§¢iy, Sarmy ir

tirpikliy.
Kasdien, baig¢ darba:
1. I§imkite inda, i$plaukite jj $iltu muiluotu tirpalu, ripestingai skalaukite §variu vandeniu

2.

ir nusausinkite.

Nuvalykite korpuso pavir§iy ir suklj mink$tu sausu audiniu. Nenaudokite vandens
korpusui ir sukliui valyti.

Jei jranga bus ilgai nenaudojama (iSeiginés, atostogos ir t. t.), biitina i§jungti elektros

maitinimg ir ripestingai nuvalyti jranga.

DARBO SAUGA

1. Iranga montuoti ir prijungti prie elektros maitinimo tinklo privalo tik kvalifikuoti
specialistai.

2. Norint prijungti vienfaze jranga, turi biiti naudojama trijy laidy schema su jzeminimu.

3. Irenginys néra skirtas montuoti ir naudoti lauke.

4, Iranga reikia padéti ant stabilios 800-900 mm. aukscio, lygios ir horizontalios atramos.
PavirS$ius turi biiti sausas ir Svarus. Atrama turi i§laikyti visg jrangos svorj.

5. Irenginys turi biiti sumontuotas atokiau nuo Silumos Saltiniy (elektriniy kaitvieciy, dujiniy
degikliy, radiatoriy ir pan.).

6. Norint uztikrinti jprasta ventiliacija, atstumas tarp jrenginio ir sienos ar Kkitos
konstrukcijos turi biiti ne mazesnis kaip 5 cm.

7. Sekite, kad maitinimo laidas nebtity uzsikabines uz atramos krasto ir nesiliesty prie astriy,
karsty daikty ir buity veikiamas atvirosios ugnies. Nepersukite ir nedeformuokite laido.
Norédami i§jungti elektros maitinimg, netraukite laido, visada paimkite uz kistuko.
Neimkite laido ir kistuko drégnomis rankomis. Nepmerkite kistuko ir laido j vanden;j ar
kita skystj. Neleiskite naudoti jrenginio pazeistu maitinimo laidu ir kiStuku.

8. Kaip papildoma apsaugos priemoné, jrenginyje sumontuotas trumpas maitinimo laidas.
Tai sumazina rizika, kad laidas gali uzsikabinti uz atramos krasto, vartotojas jsipainios
laide, kluptels ar atsitiktinai ji patemps. Vengdami elektros smiigio, traumos ir jrenginio
pazeidimo, primygtinai nerekomenduojama naudoti ilgintuvo.

9. Irenginys skirtas pieno kokteiliams ruosti ir grietinélei plakti. Neleidziama naudoti
irenginio ne pagal paskirtj. Nedékite | miSinj kiety, vandenyje netirpstanciy sudedamyjy
daliy.

10.  Jranga skirta naudoti tik pasikartojanciu trumpalaikiu rezimu, kai darbo ciklo trukmeé
siekia ne ilgiau nei 60 sek. Po nepertraukiamo 60 sek. darbo, biitina atlikti pertraukéle,
kad atvésty variklis.

11.  Nedékite j indg metaliniy daikty (peiliy, Sakuciy, Sauksty ir pan.).

12.  Neperpildykite indo.

13.  Nepilkite j indg karsty skyséiy.

14.  Nejjunkite jrenginio be indo.

15.  Nekiskite j plakiklio talpg rankos ir pasaliniy daikty eksploatavimo metu.

16.  Eksploatavimo metu nedékite j plakiklio indg jokiy sudedamyjy daliy.
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Kadangi jrenginio variklis sukasi dideliu grei¢iu, darbo metu rekomenduojama prilaikyti
vir§utinj darbo galvutés dangtelj.
Nepalikite jjungtos jrangos be prieziliros. Neleiskite vaikams naudotis jrenginius ir
nenaudokite jo Salia vaiky.
Neleidziama iSimti indo, kai jrenginys jjungtas. Inda reikia nuimti tik tada, kai visisSkai
sustos suklys.
Draudziama atlikti jrangos techninés priezitiros darbus, neiSjungus jos i§ maitinimo
tinklo.
Neplaukite jrenginio tiesiogine vandens srove ar nepanardinkite jo i vandenj ar kitg skystj.
Atsiradus bet kokiems gedimams, kreipkités j techninés priezitiros tarnybos specialistus.
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WPROWADZENIE
SZANOWNI PANSTWO!

Zanim przystgpimy do pracy z urzadzeniem, nalezy zapoznaé si¢ z aktualnym kartg
techniczng urzadzenia i zachowac ja na caty okres eksploatacji.

Trzeba pamigtaé, ze stosujac si¢ do zalecen zawartych w niniejszej karcie techniczne;j,
maksymalnie wydluzamy okres eksploatacji urzadzenia i unikamy obrazen cielesnych personelu.

Mamy nadziej¢, ze nasze rekomendacje maksymalnie utatwia Ci prace z urzadzeniem.
PRZEZNACZENIE

! Dany sprzgt jest przeznaczony do stosowania w zaktadach zywienia zbiorowego i
nadaje si¢ do przygotowania koktajli mlecznych i ubijania $mietany.

DANE TECHNICZNE

Model HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Opis Stotowy
Wymiary gabarytowe, mm 160*190*520 360*190*520
Zakladana moc, kW 0,15 2x0,15
Parametry sieci zasilania 220/50/1 220/50/1
Material obudowy Aluminium Aluminium
Material kubka Stal nierdzewna Stal nierdzewna
Pojemnosé¢ kubka, 1 1,0 2x1,0
Ilo§é wrzecion 1 2
I\{Iaksymalny czas 60 60
cigglej pracy, s
Masa, kg 3,5 6,5

TRYB PRACY

PRZED PIERWSZYM WLACZENIEM

1. Rozpakuj urzadzenie, usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wyczys$ci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami w rozdziale "Obstuga i konserwacja”.

WLACZENIE SPRZETU

1. Ustaw urzadzenie na stabilnej podstawce o wysokosci 800 — 900 mm o ptaskiej poziome;j

powierzchni. Powierzchnia ta musi by¢ sucha i czysta. Podstawka musi wytrzymywaé
cigzar urzadzenia.

2. Upewnij sig, ze przelacznik zasilania znajduje si¢ w pozycji "0" (wyt.). Wiacz zasilanie
(wlozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka).

3. Umies¢ sktadniki (mleko, lody, syrop, cukier, itp.) do kubka.
Nie wolno wlewa¢ do kubka goracych pltynow.
Nie wolno uzywac¢ twardych, nie rozpuszczalnych w wodzie sktadnikow.
Kubka nie nalezy napetnia¢ wigcej niz do polowy, poniewaz objetos¢ spienionej
mieszanki znacznie wzrasta.

4, Umieszczamy kubek w plastikowy uchwyt na obudowie urzadzenia.
Niedopuszczalne jest aczenie miksera bez kubka.
5. Podtaczamy urzadzenie do sieci za pomocg wylacznika sieciowego. Poniewaz silnik

sprzgtu obraca si¢ z duza predkos$cia, w trakcie pracy nalezy z lekka przytrzyma¢ gorna
pokrywe glowicy robocze;j.

Zwykle czas przygotowania mlecznego koktajlu wynosi okolo 5 sekund.

W kazdym razie czas ciaglej pracy urzadzenia nie moze przekracza¢ 60 sekund. Po
kazdych 60 sekundach pracy ciagltej nalezy robi¢ przerwy dla ochtodzenia silnika.
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6. Pod koniec ubijania ustaw przetacznik zasilania na pozycj¢ "0" (wyt.) i wyjmij kubek.
WYLACZANIE SPRZETU
1. Ustaw przetacznik zasilania na pozycje "0" (wyt.).
2. Odlaczy¢ zasilanie (wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka).
OBSLUGA I KONSERWACJA

Przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odlaczy¢ urzadzenie od
zasilania.

Nie wolno uzywac do czyszczenia sprzg¢tu materiatow sciernych, metalowych, gabek i
szczotek, ani zadnych innych przedmiotow ktujacych 1 tngcych, $rodkow czyszczacych
zawierajacych chlor, ani benzyna, kwasami, zasadami i rozpuszczalnikami.

Codziennie po zakonczeniu prac:

1. Wyjmujemy kubek, myjemy ciepta woda z mydtem i starannie optukujemy czysta woda

i wycieramy do sucha.

2. Wiytrzyj powierzchnie obudowy i wrzeciono migkka, suchg $ciereczkg. Niedopuszczalne
jest uzycie wody do czyszczenia obudowy i wrzeciona.

Jesli sprzet nie bedzie uzywany przez dhuzszy czas (weekend, urlop, itp.), nalezy
wylaczy¢ zasilanie 1 doktadnie wyczysci¢ urzadzenie.

BEZPIECZENSTWO I HIGIENA PRACY

1. Zainstalowa¢ sprzet 1 podiaczy¢ go do sieci elektrycznej moze wylacznie
wykwalifikowany personel.

2. Aby podlaczy¢ jednofazowy sprzet do sieci potrzebny jest trojzytowy przewod z

uziemieniem.
3. Sprzet nie jest przeznaczony do instalacji i uzytkowania na §wiezym powietrzu.
4. Sprzet powinien by¢ ustawiony na stabilnej podstawie o wysokosci 800 — 900 mm o

plaskiej poziomej powierzchni. Powierzchnia ta musi by¢ sucha i czysta. Podstawka musi
wytrzymywac ciezar urzadzenia.

5. Sprzet musi by¢ zainstalowany z dala od zrdédet ciepta (elektryczne, palniki, palniki
gazowe, grzejniki, itp.).

6. W celu zapewnienia prawidlowej wentylacji odlegto$¢ pomigdzy urzadzeniem a $ciang
lub dowolnymi sgsiednimi konstrukcjami musi wynosi¢ co najmniej 5 cm.

7. Nalezy uwazac, aby przewod zasilajacy nie biegt przez krawedz podstawy i nie dotykat

ostrych, gorgcych przedmiotow i otwartego ognia. Nie zatamuyj i nie zginaj przewodu. Po
wylaczeniu zasilania nie wolno ciggna¢ za przewod, zawsze bierzemy za wtyczke. Nie
chwytaj za przewod i wtyczke z gniazdka mokrymi rekami. Nie wolno zanurzaé wtyczki
i przewodu do wody i innych ptynéw. Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym
przewodem i wtyczka.

8. Jako dodatkowego $rodka bezpieczenstwa urzadzenie wyposazono w krotki kabel
sieciowy. Minimalizuje to ryzyko, ze przewdd moze biec przez krawedz podstawy, ze
uzytkownik moze si¢ zaplata¢ w kablu, potkna¢ si¢ o niego, czy przypadkiem za niego
pociggnaé. Aby uniknaé porazenia pradem elektrycznym, obrazen -cielesnych i
uszkodzenia sprzetu nie zaleca si¢ korzystania z przediuzaczy.

9. Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania koktajli mlecznych i ubijania
$mietany. Nie jest dozwolone uzywanie sprzetu niezgodnie z jego przeznaczeniem. Nie
jest dozwolone dodawanie do mieszanki twardych, nierozpuszczalnych w wodzie
sktadnikow.

10.  Sprzet jest przeznaczony tylko do pracy powtarzalnej przerywanej z czasem trwania
cyklu pracy nie dtuzej niz 60 sekund. Oznacza to, ze po kazdych 60 sekund nieprzerwanej
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pracy nalezy zrobi¢ przerwe dla schtodzenia silnika.Oznacza to, ze po kazdych 60 sekund
nieprzerwanej pracy nalezy zrobi¢ przerwe dla schtodzenia silnika.

Nie zezwala si¢ wkiada¢ do kubka metalowych przedmiotow (nozy, widelcow, tyzek,
itp.).

Niedopuszczalne jest przepetnianie kubka.

Nie wolno wlewac¢ do kubka goracych ptynow.

Niedopuszczalne jest uruchamianie urzadzenia bez kubka.

Niedopuszczalne jest wkladanie dtoni, palcow, badz postronnych przedmiotéw do kubka,
kiedy pracuje mikser.

Niedopuszczalne jest dodawanie sktadnikoéw koktajla do kubka, kiedy pracuje mikser.
Poniewaz silnik sprzgtu obraca si¢ z duzg predko$cia, w trakcie pracy zaleca si¢ lekko
przytrzymac gérna pokrywe gtowicy robocze;j.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru. Niedopuszczalne jest, aby
urzadzenie obstugiwaly dzieci, a nawet, zeby znajdowaty si¢ w poblizu bez nadzoru
dorostych.

Nie wolno zdejmowa¢ kubka, kiedy pracuje mikser. Kubek mozna zdja¢ dopiero po tym,
jak wrzeciono miksera catkowicie si¢ zatrzymato.

Zabrania si¢ przeprowadzania konserwacji sprzetu bez odtaczania jego od sieci zasilania.
Nie wolno my¢ urzadzenia pod bezposrednim strumieniem wody lub zanurza¢ go do
wody lub innych ptynow.

W razie jakichkolwiek probleméw nalezy zwrdcié si¢ do wykwalifikowanego serwisu.



RU
BBEJIEHUE
YBAKAEMBIE I'OCITOJIA!

IIpexxnme wem Bwl mpuctynure Kk paboTe ¢ IaHHBIM 00OpyAOBaHHEM, OOS3aTEIHLHO
03HAKOMBTECh C HACTOSsIMM IlacmopToM M COXpaHsiiTe ero B TeueHHE BCEro CpoKa
IKCILTyaTaIHH.

[TomHuUTE, YTO, BBITIONHSS BCE YKa3aHWUs, H3II0KEHHBIC B HacTosmieM [laciopre, Bel Tem
CaMbIM TMPOJUTUTE CPOK IKCIUTyaTalluu OOOPYIOBaHUS U H30CKHUTE TPABM OOCITYKHBAFOIIETO
MepCoHaa.

Mpsl HajgeeMcs, YTO HallM PEKOMEHAAIMM MaKCHUMalbHO obyierdar Bam paboty ¢
000pyIOBaHUCM.

HA3ZHAYEHUE

! lanHOE 000pyA0BaHUE MPEAHAZHAYCHO ISl UCTIOJIB30BAHUSI HA MIPEATIPUATHSIX
0O0IIIECTBEHHOTO TTUTAHUS M UCTIONB3YETCs IS HPUTOTOBJICHHUSI MOJIOYHBIX KOKTEHIIEH 1
B30MBaHUS CIMBOK.

TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTUKHA

Mopaean HKN-FR1GM HKN-FR2GM
Onucanue HacTtonpHblii
I'aGapuTHbBIE pa3Mepbl, MM 160*190*520 360*190*520
YceTaHOBOYHAS MOIIIHOCTD, 0,15 2%0.15
kBT
IapamMeTpsbI 3JIEKTPOCETH 220/50/1 220/50/1
MarepuaJj Kopnyca AnmoMuHUHN AntoMuHUN
MarepuaJj crakaHa Hepx.ctanp Hepx.ctans
EMKocTh cTakaHa, J 1,0 2x1,0
KoaunyecTBo mimuHmesei 1 2
MaxkcumajabHast
AJIUTETbHOCTh HENPEPBIBHOI 60 60
padoThl, ceK
Macca, Kr 3,5 6,5

MNOPALOK PABOTbBI

HEPEJ IIEPBBIM BKJIIOUEHUEM

1. Pacnaxyiite 060opynoBaHue, yaaJduTe BCe YIIAKOBOUHBIE MATEPHAIbIL.

2. Ouncture 000pYIOBaHUE B COOTBETCTBUU C HHCTPYKIHAMH paznena «OO0cIyKuBaHHE U

yXOI».
BKUIIOYEHHUE OBOPYJOBAHMUS
1. YcranoBuTe 000pyI0BaHUE HA yCTOHYMBYIO MOJCTaBKY BbIcOTOH 800 — 900 MM ¢ poBHOM

FOpI/IBOHTaﬂLHOﬁ TNOBEPXHOCTBIO. HOBerHOCTL JOJIDKHa OBITH CyXOﬁ W YHCTOM.
HOHCT&BK& JOJI’KHA BBIICPIKUBATH BEC OﬁOpyHOBaHI/IH.

2. Y6enurech B TOM, YTO CETEBOW BBIKIIOYATENb HAXOJIUTCS B MOJOKEHUU «0» (BBIKIL.).
BrurrounTe 3eKTponuTaHue (BCTaBbTE BUIIKY CETEBOTO IIIHYpa B PO3ETKY).
3. ITomecTruTe MHTPEANEHTHI (MOJIOKO, MOPOXEHOE, CHPOTI, caXap | T.II.) B CTaKaH.

He nomyckaercs 3anMBaTh B CTaKaH roOpsiaue KUAKOCTH.
He nomyckaercst MCTIONB30BaTh TBEPbIE, HE PACTBOPUMBIE B BOJIC HHIPEAUEHTEHI.
CrakaH He clieflyeT HaNoJHITh 0oJiee, YeM HAMOJOBUHY, IIOCKOIBKY 00bEM CMECH IPHU
B30MBAaHUM yBEINYHBACTCS.

4. BcraBbTe cTakaH B IIIACTMAcCOBBIN AepKaTellb Ha KOpITyce 000pya0BaHusI.
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BxiroueHne Mukcepa 6e3 cTakaHa He JOITyCKaeTCs.

5. Bxirounte 00opynoBaHMe B CETh IPH HNOMOIIM CETEBOro BhIKIIOYaTess. [10CKONBKY
IBHTaTeIb O0OPYNOBAaHMA BPAIAETCS C BBICOKOH CKOPOCTBIO, B IIpolecce padOThI
cllefyeT cierka IpUAEpKUBATh BEPXHIOIO KPBILIKY pabouel TOI0BKH.

OOGBIYHO BpeMsI IPUTOTOBICHHUS. MOJIOYHOTO KOKTEHIIS COCTaBIISIET IPHUMEPHO 5 CeK.

B mobom ciydae BpeMsi HelpepbIBHOIM paboThl 000pYIOBaHUS HE JOJDKHO IPEBBINIATH
60 cek. [Tocne kaxnpix 60 cexk HenmpepbIBHOW pabOThHl HEOOXOANMO CEIaTh NEPEPHIB IS
OXJIQXKICHUSI JIBUTATEIs.

6. [To oxoH4YaHNM B30MBaHUS YCTAHOBUTE CETEBOM BBHIKIIIOYATEIND B 1TOJI0KeHHE «0» (BBIKIL.)
Y CHUMUTE CTaKaH.

BBIKJIIOYEHUE OBOPYJIOBAHUSA

1. YcTaHOBHUTE CETEBOM BBHIKITIOYATEIND B TIoJIoKeHHE «0» (BBIKIL.).
2. OTKITIOYNTE AIIEKTPONHUTAHNE (BBIHBTE BIJIKY CETEBOTO LTHYPA U3 PO3ETKH).
OBCJIY’KUBAHMUE U YXO/J

Ilepen BBITOMHEHWEM JIOOBIX pPabOT MO OOCITYXKMBAHHWIO HEOOXOAWMO OTKIIIOYHNTH
JNIEKTPONUTAHHUE.

He nmomyckaercsi UCTIONb30BaTh JUIsi OYUCTKU 00Opy/HOBaHUs abpa3uBHBIC MaTepHabl,
MCTAJNIMYCCKHEC Fy6KI/I U  IETKH, KOJIOIMHUE W POKYIUEC TMPCAMCTbI, arpeCCUBHLIC
XJIOpCOAEPKAIYe YUCTSIINE CPEICTBA, OCH3UH, KHCIIOTHI, IIEJI0YH U PACTBOPUTEIIH.

E>xeTHEBHO 10 OKOHYaHUH PaOOTHI:

1. CHHUMHTE CTaKaH, BRBIMOWTE €ro TEeTJIBIM MBUIBHBIM PAaCTBOPOM, TIIATEIHHO OTIOJIOCHUTE
YUCTOU BOJIOM U BBITPUTE HACYXO.
2. IIpoTpuTe NOBEPXHOCTH KOpPIIyCa U LIMUHAEIb MIATKOM CyXOH TKaHbto. Mcnonp3oBaHue

BOJIBI [T OYMCTKH KOpIyca U MIMUHAEI HE TOIYyCKAeTCA.

Ecmm obGopynoBanne He OyneT HCHONB30BAThCS B TEUCHHE IUTEIBHOTO BPEMEHH
(BBIXOJHBIC, KAHUKYJBl M T.N.), HEOOXOJMMO OTKIIOYUTH 3JIEKTPONHMTAHWE W TIIATEIHHO
OYMCTHTH 000pY/I0BaHHE.

TEXHHUKA BE3OITACHOCTH

1. YcTaHoBKa 000pyIOBaHUS M TOAKIIOYEHHE K DJIEKTPOCETH OCYIIECTBIAETCS TOJBKO
KBaM(UIUPOBAHHBIMH CIICHATIUCTAMHU.

2. Jis  mogkiroueHHss — OAHOGA3HOrO — O00OPYIOBaHUS — JMOJDKHA — HCIIOJIb30BATHCS
TPEXIPOBOAHAS CXEMa C 3a3eMIICHUEM.

3. O6opynoBaHHe He MpeTHA3HAYEHO Ui YCTAaHOBKM M HKCIUTyaTallid Ha OTKPHITOM
BO3JIyXe.

4., O6opynoBaHHe TOHKHO OBITh YCTAHOBICHO HA YCTOHYMBOM TOZcCTaBKe BhIcOTOM 800 —

900 MM ¢ pOBHOIT TOPH30HTAIBHOM MOBEPXHOCTHIO. [JOBEpXHOCTH TODKHA OBITh CYXOH H
yrctoi. [logcraBka M0MKHA BBIIEPKHUBATH BeC 000PYAOBaHUSL.

5. OOopynoBaHue JIOJDKHO OBITH  YCTAaHOBJIEHO BJAIM OT HWCTOYHHKOB  TeIUla
(anexkTprdeckue KOH(OPKH, Ta30BbIE TOPEIIKU, PAJUATOPHI U T.I1.).

6. B nmemsx obecrnieueHnss HOpMaIBHON BEHTIUISAIINH PACCTOSTHAE MEXITY 000pyIOBaHUEM H
CTEHOM WM JFOOBIMH MTPHUJIETAIOMINMHI KOHCTPYKIIMSIMA JJOJDKHO COCTaBIIATh HE MeHee 5
CM.

7. Crnenute 3a TeM, 9TOOBI CETEBOI IIHYP HE MEPEBEIINBAIICS Yepe3 Kpail MOJCTaBKU U He

KacaJicsl OCTPBIX, FOpAYUX NPEAMETOB U OTKPHITOr0 IiaMeHu. He nepekpyuunBaiite u He
nedopmupyiite mHyp. IIpu oTKIIOUCHNN UTaHUS HE TSHNUTE 3a IIHYDP, BCeraa Oepurech
3a BIIIKY. He Gepurech 3a IHYp ¥ BHIKY MOKPBIMHU pyKaMu. He yrorryckaercst morpyxarb

30



10.

11.
12.
13.
14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

RU
BWJIKY U IIIHYP B BOJlY M HHYIO )XHAKOCTh. He ormyckaeTcs sKcIuTyaraius 000pyaoBaHus
C TMOBPEXKACHHBIM CETEBBIM LIHYPOM U BHJIKOM.
B kadecTBe IOMOJHUTEILHON Mepbl 0€30MaCHOCTH 000PYIOBAHUE OCHAIEHO KOPOTKUM
CETEBBIM HIHYPOM. DTO MUHHUMHU3UPYET PUCK TOTO, YTO IIHYP MOXKET EPEBECUTHLCS Uepe3
Kpail MOJICTABKH, YTO T0JIb30BATENh MOXKET 3aMyTaThCs B IIHYPE, CIIOTKHYTHCS 00 HETO
WIN CIy4ailHO 3a HEero MnoTsHyTb. Bo wn30exaHue ynapa 3JEKTPUYECKHUM TOKOM,
MOJYYSHHsI TPABM M IOBPEXACHHs 00OPYIOBAaHHUS HACTOSITEIILHO HE PEKOMEHIYETCs
UCIIONIb30BaHKE YAJTUHUTEICH.
OOopynoBaHue IpeTHa3HAYEHO JUIsl IPUTOTOBIICHNS] MOJIOYHBIX KOKTEIIICH 1 B30MBaHMS
cnuBok. He pmomyckaercs ucronb3oBaHHME O0OpYyIOBaHMS He MO HasHaueHuio. He
JIoIycKaetcst 100aBlIeHUE B CMECh TBEP/IbIX, HE PACTBOPSIOIIUXCS B BOJIC HHIPEANCHTOB.
ObopynoBanre TpeTHA3HAUYECHO Ui PaldOTHl TOJIBKO B IMOBTOPHO-KPATKOBPEMEHHOM
peXnuMe ¢ ITUTETHHOCTBIO pabodero nukia He Oonee 60 cex. ITO 03HAYALT, YTO IMOCTE
KaxbIx 60 cek HempephIHOW paboThl HEOOXOIUMO CAECIATh MEPEPBIB IS OXJIAKICHHUS
JIBUTATEIIs.
He momyckaercst KJIacTh B CTaKaH METALUTMYECKUE MPEIMEThl (HOKH, BUIIKH, JTOXKKHA U
p.).
He nonyckaercs nepenoyiHeHre CTaKaHa.
He nonyckaercs 3a11BaTh B CTaKaH rOPSYUE KUIKOCTH.
He nonyckaercs BkiroueHne o0opynoBaHus 6e3 cTakaHa.
He pmomyckaeTcsi 3acOBBIBaTh B CTakaH MHKCEpa PYKH M IIOCTOPOHHHE NpPEAMETHI B
npotecce paboThL.
He nomnyckaercst 100aBiSTh HHTPEUEHTHI B CTAKAH MUKCEPA B TIpoliecce paboThl.
IMockonbKy ABHUraTeslb 000PYAOBAHUS BPAIACTCSI C BHICOKOW CKOPOCTBHIO, B MpOIECCE
paboThl pEKOMEHIYETCS CIeTKa MPUACPIKHUBATH BEPXHIOK KPBILIKY paboueii roJIOBKH.
He momyckaeTcs ocTaBisiTh BKIOYEHHOE 00opymoBaHue Oe3 mpucmorpa. He maBaiite
000py/IOBaHHUE JETSAM U HE MCIONB3YiTe BOIN3MU IeTei.
He momyckaercss CHUMAaTh CTakaH NPU BKJIIOYCHHOM 0bOopynoBanuu. CTakaH clienyer
CHHMMATh TOJILKO MOCJIE TOTO, KaK HIMUH/EIb MOJTHOCTHIO OCTAHOBHJICS.
3anpeniaercs NPOBOJUTH PAOOTHI IO 0OCTYKUBaHUIO 000PYIOBaHUS, HE OTKJIIOUUB €T0
OT DJIEKTPOCETH.
He nomyckaercst MbITh 000pyIOBaHHE TOJ MPSAMOM CTpyel BOJBI HJIH HOTPY’KaTh €ro B
BOY WX UHYIO XXKUIKOCTb.
ITpu BO3HUKHOBEHHHU JIOOBIX HEUCIIPABHOCTEU ClieAyeT 00paIiaThCsi K CIEIHAInCTamM
CITyKOBI CepBHCA.
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