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DE

EINFUHRUNG

SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN!

Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Gerat entschieden haben.

Das Gerat ist zum Auspressen von Siften aus frischem Gemiise und Obst (Karotten, Apfel usw.)
vorgesehen, die zuvor gewaschen und gegebenenfalls geschalt und in Stlicke geschnitten wurden.
Lesen Sie diese Anweisung sorgfiltig durch, bevor Sie mit der Arbeit beginnen, und bewahren
Sie diese bei Bedarf zum spateren Nachschlagen auf.

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

N

10.

11.

12.

13.

Das Gerat darf nicht zweckentfremdet werden.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung im Freien bestimmt.

Das Gerdt sollte auf einem stabilen Untergestell mit einer ebenen horizontalen
Oberflache aufgestellt werden. Die Oberfliche muss trocken und sauber sein. Der
Untergestell muss dem Gewicht der Ausristung standhalten.

Das Gerat darf nicht in der Ndhe von Wirmequellen (Gas- und Elektroherde, Ofen usw.)
aufgestellt werden. Stellen Sie das Gerat nicht auf die Kochplatten von Gas- oder
Elektroherden.

Die Stromnetzparameter (Spannung, Frequenz) miissen mit den auf dem Typenschild des
Geréts angegebenen Parametern lbereinstimmen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber die Kante des Untergestells hangt und
keine heiBen oder scharfen Gegenstdnde beriihrt. Das Kabel nicht verziehen oder
beschweren. Ziehen Sie beim Ausschalten nicht am Kabel, sondern fassen Sie immer am
Stecker an.

Als zusatzliche SicherheitsmaBnahme ist das Gerdt mit einem kurzen Netzkabel
ausgestattet. Somit wird das Risiko minimiert, dass das Kabel lber die Kante des
Untergestells hangt und der Benutzer sich in dem Kabel verwickelt, dariiber stolpert oder
versehentlich daran zieht. Um Verletzungen, Stromschlage und Gerateschdaden zu
vermeiden, wird von Verlangerungskabeln und Adaptern dringend abgeraten.

Personen mit eingeschrankten korperlichen, geistigen und sensorischen Fahigkeiten
(einschlieRlich Kinder) sowie Personen ohne entsprechende Ausbildung dirfen dieses
Gerat nicht bedienen, sofern sie nicht von der fir ihre Sicherheit verantwortlichen
Person kontrolliert oder in die ordnungsgemafle Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden.

Vor dem Einschalten muss das Gerat vollstandig zusammengebaut werden, der Deckel
muss in der Arbeitsposition durch einen Riegel gesichert sein.

Lassen Sie das Gerat nicht eingeschaltet ohne Aufsicht, insbesondere wenn Kinder in der
Néhe sind.

Am Boden des Reibenfilters befindet sich ein Messer mit scharfen Klingen. Fassen Sie die
Messerklingen nicht mit den Handen an, um Verletzungen zu vermeiden.

Geben Sie das Obst und Gemiise nicht mit den Handen auf die rotierende Reibe,
verwenden Sie einen StoRel.

Berilihren Sie bewegliche Teile bei eingeschaltetem Gerat nicht mit den Handen.



14.

15.

16.

17.

18.

19.
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Gerat nicht berladen. Laden Sie nicht zu viele Produkte auf einmal und wenden Sie
keine Gewalt an, wenn Sie das Produkt der rotierenden Reibe zufthren.
Stellen Sie am Ende der Arbeiten vor dem Zerlegen und Reinigen des Gerats sicher, dass
der Motor vollstandig abgestellt ist, und schalten Sie den Strom aus (ziehen Sie den
Netzstecker aus Steckdose).
Um einen Stromschlag zu vermeiden, sollten das Netzkabel und den Stecker nicht mit
nassen Handen angefasst, die Motoreinheit, Netzkabel und Stecker unter direktem
Wasserstrahl gewaschen und in Wasser oder andere Flussigkeiten eingetaucht werden.
Es ist nicht gestattet, Schleifmittel, Metallschwdmme und -biirsten, aggressive
chlorhaltige Reinigungsmittel, Benzin, Sduren, Laugen und Losungsmittel zum Reinigen
des Gerats zu verwenden.
Im Stérungsfall muss das Gerat sofort auBer Betrieb genommen werden. Versuchen Sie
nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich an einen autorisierten Handler des
Herstellers.
Betreiben Sie Gerat nicht mit beschadigtem Netzkabel oder Netzstecker. Wenden Sie
sich an einen autorisierten Handler des Herstellers, um das Netzkabel auszutauschen.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

. StoRel

. Eintrittsstutzen

. Schalendeckel

. Reibenfilter

. Schale

. Abfallbehalter

. Motoreinheit

. Schalter

. Schnabel

10. Verriegelungshebel
11. Deckel fur Saftbehalter
12. Schaumabscheider
13. Saftbehalter
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e "1": Niedrige Geschwindigkeit, geeignet fiir weiches Obst und / ”/ \\) \J |
Gemdise (Gurke, Wassermelone, Tomate usw.) "\ WA //// /
e "M Hohg' Geschwinc!igkeit, geeignet fur hartes Obst und Gemise \\ \\\L//é/// /
(Karotten, Apfel, Sellerie usw.) N

ARBEITSVORBEREITUNG (VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME)

e Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien. Werfen Sie die
mitgelieferte Dokumentation nicht weg.

e Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

e  Putzen Sie das Gehause mit einem trockenen, weichen Tuch ab.

e Waschen Sie alle herausnehmbaren mit Gemuse und Obst in Berlihrung kommenden
Teile mit einer warmen Seifenldsung, spiilen Sie sie griindlich mit klarem Wasser ab und
trocknen Sie sie ab.



ZUSAMMENBAU DES GERATS

1. Stellen Sie die Motoreinheit (7) auf ein stabiles Untergestell
mit ebener horizontalen Oberflache. Die Oberfliche muss
trocken und sauber sein. Der Untergestell muss dem Gewicht
der Ausriistung standhalten. Setzen Sie die Schale (5) so auf
die Motoreinheit (7), dass der Schnabel der Schale in den in
der Motoreinheit vorgesehenen Schlitz einrastet.

2. Setzen Sie den Reibenfilter (4) in die Schale ein. Stellen Sie
sicher, dass der Reibenfilter in der zentralen Buchse der Schale
fest sitzt und seine Drehung nichts behindert.

3. VerschlieBen Sie die Schale mit dem Deckel (3), so dass sich die
Entleerungséffnung des Deckels Uber dem Abfallbehilter
befindet.
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Drehen Sie den Verriegelungshebel (10) in
eine vertikale Position. Stellen Sie sicher, dass
der Deckel durch die Verriegelung fest -/
gesichert ist.

Kippen Sie den Abfallbehélter (6) leicht an, stellen Sie ihn
unter den Vorsprung des Behadlters auf der
gegenliberliegenden Seite des Schnabels, bringen Sie den
Behalter wieder in eine vertikale Position und driicken Sie
ihn gegen die Motoreinheit, so dass der Vorsprung des
Behalters in den Schlitz der Motoreinheit einrastet (bis Sie
einen Klick horen).

Setzen Sie den Filter in den Saftbehalter (13)
ein. VerschlieRen Sie den Saftbehalter mit
dem Deckel (11). Stellen Sie den Saftbehalter
unter den Schnabel der Schale.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Das Gerat
einsatzbereit.

Stellen Sie sicher, dass sich der Schalter fiur den
Betriebsmodus (8) in der Mittelstellung "0" (aus) befindet.

8.

Wahlen Sie einen Modus und machen Sie sich an die Arbeit.

ist
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VORBEREITUNG VON OBST UND GEMUSE

Obst und Gemiise griindlich waschen.

Die Schale vieler Obst- und Gemisesorten enthélt eine groRe Menge an Nahrstoffen,
daher wird das Schalen nicht empfohlen.

Gurken, Ananas, Melonen, Zitrusfriichte sind zu schalen.

Die Schale von Zitrusfriichten muss sorgfaltig entfernt werden, einschlieRlich der
Innenseite. Andernfalls kann der Saft einen unangenehmen Geschmack bekommen.
Grol3e Kerne (Pflaumen, Aprikosen usw.) missen entfernt werden, um Schaden an dem
Gerat zu vermeiden. Es ist nicht notwendig, kleine Kerne zu entfernen.

Die Laderutsche des Deckels ist groR genug, um die meisten Obst- und Gemdisesorten
(Apfel, Karotten, Gurken) als Ganzes zu laden. GroRes Obst und Gemiise sollte
entsprechend der GroRe der Entleerungsoffnung in Stiicke geschnitten werden.

EINSATZ DES GERATS

Stellen Sie sicher, dass das Gerét vollstandig zusammengebaut und einsatzbereit ist.
Stellen Sie sicher, dass sich der Schalter fiir den Betriebsmodus in der Mittelstellung "0"
(aus) befindet. Schalten Sie den Strom ein (stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose).
Drehen Sie den Schalter fiir den Betriebsmodus fiir eine niedrige Motordrehzahl gegen
den Uhrzeigersinn und fiir eine hohe Motordrehzahl im Uhrzeigersinn. Es wird
empfohlen, die Arbeit immer mit niedriger Geschwindigkeit zu beginnen.

In kleinen Portionen vorbereitetes Obst und Gemuse in die Laderutsche fillen und mit
einem St6Rel zu der rotierenden Reibe schieben. Um die maximale Saftmenge zu
gewinnen, sollte der Druck auf den StoRel gleichmaRig und nicht zu stark sein.

Wihrend des Betriebs des Geréts flieBt der Saft aus der Schale durch den Schnabel in
den Saftbehalter, und der Abfall gelangt in den Abfallbehalter.

Vermeiden sie die Uberfiillung des Abfallbehilters, da dies zu Fehlfunktionen und
Gerateausfallen fihren kann. Um den Behilter zu entleeren, muss der Schalter fur den
Betriebsmodus auf die Mittelstellung "0" (aus) gestellt, der StoRel entfernt, der
Verriegelungshebel abgesenkt und der Deckel der Schale abgenommen werden. Nach
dem Entleeren des Behalters kdnnen Sie das Gerat wieder zusammenbauen und
weiterarbeiten.

Das Gerét ist fur den wiederholten kurzzeitigen Betrieb ausgelegt. Die Dauer des
kontinuierlichen Betriebs des Gerats sollte 2 Minuten nicht Giberschreiten. Nach jeweils
2 Minuten des kontinuierlichen Betriebs ist eine technologische Pause von 3 Minuten
erforderlich, um den Motor abzukuhlen.

ANWENDUNGSEMPFEHLUNGEN

Um den Abfallbehédlter bequemen zu entleeren und zu reinigen wird empfohlen,
Plastiktiten fiir Abfall in den Behélter zu setzen.
Verwenden Sie frisches Gemiise und Obst - sie haben viel mehr Saft.
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Obst und Gemiise mit hohem Saftgehalt: Ananas, Apfel, Gurken, Sellerie, Karotten,
Spinat, Honigmelonen, Tomaten und die meisten Zitrusfriichte.

Hartes Gemise und Obst sollte nicht zu fein geschnitten werden. Die GroRe des Stiicks
wird durch die GréRe der Entleerungsoffnung bestimmt.

Weiches Gemise und Obst mit Schale (Tomaten, Trauben usw.) sollte vor dem Einfillen
in die Saftpresse zerkleinert werden.

Langes Gemiise wie Karotten missen mit der spitzen Seite nach unten eingelegt werden.
Es wird empfohlen, Blattgemiise (Kohl, Spinat usw.) vor dem Laden in eine Saftpresse in
Rollen mit einem Durchmesser von 2-3 cm zu rollen.

Bei Zubereiten der Safte aus Blattgemiise und Gemiise laden Sie zuerst das Blattgemiise
und dann festes Gemuse. Saft aus festem Gemuse trdgt zu einer besseren Saftgewinnung
aus Blattgemise bei.

Bei der Zubereitung von Sdften aus verschiedenen Obst- und Gemiisesorten wird
empfohlen, diese beim Laden in die Saftpresse abzuwechseln. Es wird empfohlen, das
Auspressen mit einem weicheren Produkt zu beginnen.

Das Gerat ist nicht zur Verarbeitung von faserigem Gemiise und Obst sowie von Bananen,
Papaya, Avocados bestimmt, da aus diesen kein Saft gewonnen werden kann.

Die Verarbeitung von festen Lebensmitteln wie Kokosniissen ist nicht gestattet, da sie
die Reibe und den Motor beschadigen kénnen.

Da Vitamine schnell zerstort werden, sollte der Saft so schnell wie méglich konsumiert
werden.

Apfelsaft oxidiert schnell und wird braun. Um den Oxidationsprozess zu verlangsamen,
wird empfohlen, ein paar Tropfen Zitronensaft hinzuzugeben.

Aus dem Fruchtfleisch, das beim Auspressen des Saftes entsteht, kdnnen Suppen,
Saucen, Marmeladen, Desserts usw. hergestellt werden.

ZERLEGEN DES GERATS

Stellen Sie den Schalter fir den Betriebsmodus (8) in die Mittelstellung "0" (aus).
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung (ziehen Sie das Netzkabel ab).
Entfernen Sie den StoRel und senken Sie den Verriegelungshebel.

Nehmen Sie Deckel ab. Nehmen Sie den Abfallbehélter heraus.

Fassen Sie die Schissel mit beiden Hinden und nehmen sie zusammen mit einem
Reibenfilter von der Motoreinheit ab.

REINIGEN DES GERATS

Schalten Sie vor der Reinigung das Gerat aus und zerlegen Sie es.

Es ist nicht gestattet, Schleifmittel, Metallschwdamme und -biirsten, aggressive chlorhaltige
Reinigungsmittel, Benzin, Sduren, Laugen und Lésungsmittel zum Reinigen des Gerats zu
verwenden.

Reinigen Sie Motoreinheit, Netzkabel und Stecker nicht unter direktem Wasserstrahl und
tauchen sie diese nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.
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Schiissel, Reibenfilter, Abfallbehalter, Saftbehdlter mit Filter und Deckel diirfen in der
Spiilmaschine gespiilt werden (nur in der oberen Kassette).
e Beim Reinigen des Reibenfilters ist Vorsicht geboten, da er leicht beschadigt werden
kann. AuBerdem sind die Messerklingen sehr scharf. Nicht mit den Handen anfassen.
Sofort nach Beendigung der Arbeit den Reibenfilter 10 Minuten in warmem Seifenwasser
einweichen, dann mit einer Nylonbiirste reinigen, griindlich mit klarem Wasser abspiilen
und trocknen. Das Trocknen des Fruchtfleisches und der Fasern auf dem Filter verringert
die Effizienz des Gerats.
e Waschen Sie alle herausnehmbaren Teile mit warmen Seifenlésung, spiilen Sie diese
grindlich mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie ab.
e Wischen Sie die Motoreinheit mit einem sauberen, feuchten Schwamm oder Tuch ab.
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STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNGEN

nicht

Stérung Mogliche Ursachen und
Beseitigungsmaoglichkeiten
Gerat ist eingeschaltet, funktioniert aber | Der Deckel wird nicht durch den

Verriegelungshebel (10) fixiert.

Der Verriegelungshebel muss in beide Nuten
auf beiden Seiten der Decke einrasten.

ODER

Der Vorsprung des Abfallbehélters (6) ist nicht

in den dafir vorgesehenen Schlitz der
Motoreinheit (7) eingerastet.
Wenn Sie den Abfallbehdlter in seine

Arbeitsposition bringen, sollten Sie ein Klicken
horen, wenn der Vorsprung in den Schlitz
einrastet. Wenn Sie kein Klicken horen,
nehmen Sie den Behalter heraus und fangen
Sie von vorne an. Bewegen Sie den
Abfallbehélter (6) leicht, um sicherzustellen,
dass er richtig sitzt. Sitzt der Abfallbehalter
korrekt, bewegt er sich nicht. Sitzt der
Abfallbehalter falsch, wird das Gerat nicht
funktionieren.

Der Motor stoppt wahrend des Betriebs

Die gewahlte Geschwindigkeit ist zu hoch fir
dieses Produkt oder der Andruck auf den
St6Rel (1) ist zu hoch.

Auf dem Reibenfilter sammelt sich
Fruchtfleisch an ODER

Saft ist nicht vollstandig ausgepresst

Der Reibenfilter (4) muss sauber sein. Wenn
die Locher des Reibenfilters durch
getrocknetes Fruchtfleisch verstopft sind,
kommt der Saft nicht durch den Filter. In
diesem Fall den Reibenfilter 10 Minuten lang
in warmem Seifenwasser einweichen, dann
mit einer Nylonbdrste reinigen und griindlich
mit klarem Wasser abspilen.

Saft spritzt oder flieBt durch den Spalt
zwischen Schiissel und Motoreinheit heraus

Die gewahlte Geschwindigkeit ist zu hoch fiir
dieses Produkt oder der Andruck auf den
StoRel (1) ist zu hoch.
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SISSEJUHATUS

LUGUPEETUD KLIENDID!

Taname teid selle seadme ostmise eest.

Seade on ette ndhtud mahlade vdlja pigistamiseks eelnevalt pestud ning vajadusel kooritud ja
tkkideks I6igatud varskeist koogi- ja puuviljadest (porgandid, dunad jms).

Enne t66 alustamist lugege hoolikalt seda juhendit ja vajadusel sdilitage see edaspidiseks
kasutamiseks.

OHUTUSTEHNIKA

N

10.
11.

12.

13.
14.

15.

16.

Seadet pole lubatud kasutada muul kui sihtotstarbel.
Seade pole ette ndhtud kasutamiseks valitingimustes.
Seade tuleb paigaldada tasase réhtpinnaga pusivale alusele. Pind peab olema kuiv ja
puhas. Alus peab suutma toetada seadme raskust.
Seade tuleb paigutada eemale soojusallikaist (gaasi- ja elektripliidid, ahjud jne). Arge
asetage seadet gaasi- vGi elektripliitide kuumaaladele.
Elektrivorgu parameetrid (pinge, sagedus) peavad vastama seadme tidbisildile
margituile.
Jalgige, et toitejuhe ei ripuks lle aluse serva ega puutuks kuumade ega teravate esemete
vastu. Arge moonutage juhet ega asetage sellele raskusi. Toite viljalllitamisel drge
tdmmake juhtmest, vaid hoidke alati pistikust.
Taiendava ohutusmeetmena on seade varustatud lihikese toitejuhtmega. See vahendab
ohtu, et juhe vdiks lle aluse serva rippuda, kasutaja voiks juhtmesse kinni jaada, sellesse
takerduda vodi seda kogemata tdmmata. Vigastuste, elektrilookide ja seadme kahjustuste
valtimiseks soovitatakse tungivalt valtida pikendusjuhtmeid ja Gleminekuid.
Seda seadet ei tohi kasutada piiratud fiiisiliste, vaimsete ja meeleliste véimetega isikud
(sealhulgas lapsed), samuti isikud, kel puudub korralik véljadpe; vdlja arvatud juhul, kui
neid kontrollib voi juhendab seadme digesti kasutamisel nende ohutuse eest vastutav
isik.
Enne seadme sissellilitamist tuleb see taielikult kokku panna ja kinnitada kaas
toodasendisse lukustushoovaga.
Arge jatke sisselilitatud seadmeid jirelevalveta, eriti kui Iaheduses on lapsi.
Riiv-filtri pdhjas on teravate |Gikeservadega nuga. Kehavigastuste valtimiseks arge
puudutage noa |Gikeserva katega.
Arge proovige juur- ja puuvilju panna vastu pddrlevat riivi kitega vaid kasutage petkelit
(uhmrinuia).
Arge puutuge kitega sissellilitatud seadme liikuvaid osi.
Seadmeid pole lubatud ile koormata. Arge laadige korraga liiga palju toiduaineid ja drge
kasutage joudu toiduaine likkamisel vastu poorlevat riivi.
T66 IGpul enne seadme lahtivotmist ja puhastamist veenduge, et mootor on taielikult
seiskunud ja lulitage toide vilja (tdmmake toitejuhe pistikupesast valja).
Elektriloogi valtimiseks pole lubatud puutuda toitejuhet ja pistikut margade katega,
pesta mootoriplokki, toitejuhet ja pistikut voolava vee all ega kasta neid vette vGi muusse
vedelikku.
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17. Seadme puhastamisel pole lubatud kasutada abrasiivseid materjale, metallkdsnasid ja
pintsleid, sdovitavaid klooripdhiseid puhastusvahendeid, bensiini, happeid, leeliseid ja
lahusteid.

18. Rikke ilmsikstulekul tuleb seade viivitamatult vilja lilitada. Arge proovige seadet
parandada iseseisvalt. Votke Uhendust tootja volitatud edasimiitjaga.

19. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe v&i pistik on kahjustunud. Toitejuhtme
vahetamiseks pddrduge tootja volitatud edasimiija poole.

SEADME KIRJELDUS

. Petkel (uhmrinui)
. Sisselasketoru

. Kausi kaas

. Riiv-filter

Kauss

. Jadtmendu

. Mootoriplokk

. Laliti

. Kausi tila

10. Lukustushoob
11. Mahlandu kaas
12. Vahu eraldaja
13. Mahlandu

WO NDUAWN R

Kiiruste liliti

e 0“: Seis

e ,1“: Vaike kiirus, sobib pehmete puu- ja kéogiviljade jaoks (kurk,
arbuus, tomat jne)

e ,,2“: Suur kiirus, sobib kévade puu- ja koogiviljade jaoks (porgand,
oun, seller jne)

TOOKS ETTE VALMISTAMINE (ENNE ESIMEST KAIVITAMIST)

e  Pakkige seade lahti, eemaldage kdik pakkematerjalid. Arge visake minema komplektiga
kaasas olevaid dokumente.
e  Tutvuge tahelepanelikult kasutusjuhendiga.

12



e  Piihkige seadme kere kuiva pehme lapiga.

EE

e  Peske koik kdogi- ja puuviljadega kokku puutuvad eemaldatavad osad sooja seebiveega,

loputage hoolikalt puhta veega ja kuivatage.
SEADMETE KOKKUPANEK

1. Paigaldage mootoriplokk (7) tasase rohtpinnaga pusivale
alusele. Pind peab olema kuiv ja puhas. Alus peab suutma
toetada seadme raskust. Paigaldage kauss (5) mootoriplokile
(7) nii, et kausi tila sobiks selleks ette nahtud salku
mootoriplokis.

2. Asetage riiv-filter (4) kaussi. Veenduge, et riiv-filter on
kinnitatud kausi keskel asuvasse pessa ja selle poorlemist ei
takista miski.

3. Sulgege kauss kaanega (3) nii, et kaane tiihjendusava asuks
jaatmenou kohal.

4. Keerake lukustushoob (10) pistiasendisse.
Veenduge, et kaas on kindlalt kinnitatud 7
lukustushoova abil. -

13
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7.

Kallutage kergelt jaatmendud (6), asetage see kausi otsiku
vastaskiljel asuva eendi alla; seejarel kallutage ndu tagasi
pustiasendisse ja suruge vastu mootoriplokki nii, et ndu
eend siseneb selle vastussdlku mootoriplokis (kuulete
seejuures klopsu).

Asetage filter mahlandusse (13). Sulgege
mahlandu kaanega (11). Paigutage mahlandéu
kausi tila alla.

Pistke toitepistik pistikupessa. Seade on kasutusvalmis.

Veenduge, et tooreziimi liiliti (8) oleks keskasendis ,0“
(valjas).

8.

Valige reZiim ja asuge toole.
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PUU- JA KOOGIVILJADE ETTEVALMISTAMINE

e Peske puu-ja koogivilju pohjalikult.

e Paljude puu- ja koogiviljade koor sisaldab suures koguses toitaineid, seetGttu pole vilju
soovitatav koorida.

e  Koorida tuleb kurgid, ananassid, melonid ja tsitrusviljad.

e  Tsitrusviljad tuleb Ghukeselt koorida, jattes koore sisekihi alles. Vastasel juhul vdib
mahlale tekkida ebameeldiv jarelmaitse.

e Seadme kahjustamise véltimiseks tuleb eemaldada suured seemned (ploomidel,
aprikoosidel jms). Vaikseid seemneid pole vaja eemaldada.

e Kaane laadimisrenn on piisavalt lai, et laadida terveina enamikke puu- ja koogivilju
(6unad, porgandid, kurgid). Suured puu- ja koogiviljad tuleb tiikeldada vastavalt
laadimisava suurusele.

SEADME KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on taielikult kokku pandud ja kasutusvalmis.

e Veenduge, et toorezZiimi luliti on keskasendis ,0“ (valjas). Lilitage toide sisse (pistke
toitejuhe pistikupessa). P&6rake tooreziimi lulitit vastupdeva mootori madalama
poorlemiskiiruse ja paripdeva mootori kdrgema poorlemiskiiruse saamiseks. To6d on
soovitatav alati alustada madalal kiirusel.

e Laadige ettevalmistatud puu- ja kéoégiviljad vaikeste annustena laadimisrenni ja likake
need petkeliga vastu poorlevat riivi. Suurima mahlakoguse saamiseks peaks surve
petkelil olema Ghtlane ja mitte liiga tugev.

e Seadme t60 ajal voolab mahl kausist tila kaudu mahlandusse ja jadtmed sisenevad
jaatmendousse.

e Arge laske jadtmendul liiga tiis saada, kuna see v&ib rikkuda seadme tavaparase t66 ja
pohjustada seadme rikke. NG&u tihjendamiseks tuleb lllitada toéoéreziimi liliti
keskasendisse ,,0“ (valjas), tdmmata petkel vilja, langetada lukustushoob ja eemaldada
kausi kaas. Parast ndu tihjendamist saab seadme kokku monteerida ja t66d jatkata.

e Seade on kavandatud tooks korduvas lihiajalises reziimis. Seadme pideva t66 aeg ei
tohiks Uletada 2 minutit. Parast 2-minutilist pidevat t66d on iga kord mootori
jahutamiseks vajalik 3-minutiline tehnoloogiline paus.

SOOVITUSED SEADME KASUTAMISEKS

e Jaatmendu tihjendamise ja puhastamise mugavuse huvides on soovitav sellesse panna
polietileenkile kotid jaatmete kogumiseks.

e  Kasutage varskeid koogi- ja puuvilju — nende mahlasisaldus on palju suurem.

e Suure mahlasisaldusega koogi- ja puuviliad on: ananassid, Gunad, kurgid, seller,
porgandid, spinat, melonid, tomatid ja enamik tsitruselisi.

e Kovasid koogi- ja puuvilju ei tohi hakkida liiga peeneks. Tiki suurus madratakse
laadimisava suuruse kohaselt.
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e Pehmed koortega koogi- ja puuviljad (tomatid, viinamarjad jne) soovitatakse enne
mahlapressi panemist tikeldada.

e  Pikad koogiviljad, naiteks porgandid, tuleb panna teravama otsaga allapoole.

e Rohelised lehed (kapsas, spinat jms) on soovitatav enne mahlapressi panemist keerata 2
—3 cm labim66duga rullideks.

e Kui mahla valmistatakse rohelistest lehtkdogiviljadest ja juurviljadest, tasub esmalt
panna pressi rohelised lehed ja seejarel kdvad koogiviljad. KGvade koodgiviljade mahl
aitab rohelisest mahla paremini katte saada.

e  Kui mahla valmistatakse mitut liiki puu- ja kdogiviljadest, on soovitatav need panna
mahlapressi  vaheldumisi. Ekstraheerimist soovitatakse alustada pehmeimast
toiduainest.

e Seadmed pole ette ndhtud kiudainerohkete k66gi- ja puuviljade ega banaanide, papaiade
vOi avokaadode tootlemiseks, kuna neist on keelatud mahla saada.

e Kdvade toiduainete, nditeks kookospahklite tootlemine ei ole lubatud, kuna need véivad
riivi ja mootorit kahjustada.

e  Kuna vitamiinid hdvinevad kiiresti, tuleks mahl tarbida nii kiiresti kui voimalik.

e Ounamahl oksiideerub kiiresti ja muutub pruuniks. Oksiidatsiooniprotsessi
aeglustamiseks on soovitatav lisada sellesse mdned tilgad sidrunimahla.

e Peale mahla vélja pigistamist tekkivat viljaliha saab kasutada suppide, kastmete,
keediste, magustoitude jms valmistamiseks.

SEADME LAHTIVOTMINE

o Seadke tooreziimi liliti keskasendisse ,,0“ (valjas).

e Uhendage toide lahti (tmmake toitejuhe toitepesast vilja).

e Eemaldage petkel ja langetage lukustushoob.

o  Votke kaas maha. Votke jaatmendu vilja.

e Haarake kausist m&lema kdega ja votke see koos riiv-filtriga mootoriplokilt maha.

SEADME PUHASTAMINE

Enne puhastamist liilitage seade vilja ja votke lahti.

Seadme puhastamisel pole lubatud kasutada abrasiivseid materjale, metallkdsnasid ja
pintsleid, s6o6vitavaid klooripohiseid puhastusvahendeid, bensiini, happeid, leeliseid ja
lahusteid.

Arge peske mootoriplokki, toitejuhet ja pistikut voolava vee all ega kastke neid vette voi
muusse vedelikku.

Kaussi, riiv-filtrit, jadtmenoud ning filtri ja kaanega mahlan6ud on lubatud pesta
noéudepesumasinas (ainult Gilemises kassetis).

e  Riiv-filtri puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, sest seda on lihtne kahjustada. Peale selle
on noa Idikeservad viga teravad. Arge puutuge neid kitega. Kohe pérast t66 [dpetamist
leotage riiv-filtrit 10 minutit soojas seebivees, seejarel puhastage nailonharjaga,
loputage hoolikalt puhta veega ja kuivatage. Filtri kilge kuivanud viljaliha ja kiud
vahendavad seadme t66j6udlust.
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e Peske kdik seadme eemaldatavad osad sooja seebiveega, loputage hoolikalt puhta veega

ja kuivatage.

e  Plihkige mootoriplokki puhta niiske kdsna véi lapiga.

RIKKED JA NENDE KORVALDAMISE VIISID

Rike

Véimalik pohjus ja kérvaldamise viisid

Seade on sisse lllitatud, kuid ei to6ta

Kaas pole kinnitatud lukustushoovaga (10).
Lukustushoob peab sisenema kahte soonde
kaane kulgedel.

/o]

Jaatmendu (6) eend ei sisenenud oma
vastussalku mootoriplokis (7).

Jadtmendud selle todasendisse seades
peaksite kuulma klopsu eendi sisenemisel
salku. Kui kldpsu pole kuulda, eemaldage nou
ja alustage uuesti. Et veenduda jadtmendu (6)
paigasolekus, proovige seda veidi liigutada.
Kui ndu on 0Oigesti paigas, ei liigu see oma
kohalt. Kui ndu pole Oigesti paigas, siis ei
hakka seade toole.

Mootor seiskub t66 ajal

Selle toiduaine jaoks on valitud liiga suur kiirus
vOi on surve petkelile (1) liiga tugev.

Viljaliha koguneb riiv-filtrile
vOI
kogu mahla ei pressita vilja

Riiv-filter (4) peab olema puhas. Mahl ei suuda
labida kuivanud viljalihaga ummistunud riiv-
filtri avasid. Sel juhul tuleb riiv-filtrit leotada
10 minuti jooksul soojas seebivees, seejarel
puhastada nailonharjaga ja loputada hoolikalt
puhta veega.

Mahla pritsib vGi voolab vilja kausi ja
mootoriploki vahelisest pilust

Selle toiduaine jaoks on valitud liiga suur kiirus
vOi on surve petkelile (1) liiga tugev.
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HELLO!

INTRODUCTION

Thank you for purchasing this equipment.

The equipment is designed to squeeze juice from fresh fruits and vegetables (carrots, apples, etc.)
that have been pre-washed and, if necessary, peeled and sliced into pieces.

Before starting work, read this manual carefully and keep it for future reference if necessary.

SAFETY PROCEDURE

1. Do not use the equipment for purposes other than for which it is intended.

2. The equipment is not intended for outdoor use.

3. The equipment must be installed on a stable base with a flat horizontal surface. The
surface must be dry and clean. The stand must be able to support the weight of the
equipment.

4. The equipment must be placed at a distance from heat sources (gas and electric stoves,
ovens, etc.). Do not place the equipment on top of burners of gas and electric stoves.

5. The mains parameters (voltage, frequency) must correspond to the parameters specified
on the nameplate of the equipment.

6. Make sure that the power cord does not overhang past the edge of the stand and that it
is not in contact with hot or sharp objects. Do not deform the cord or place any weight
on it. When disconnecting the power supply, do not pull on the cord, always disconnect
by holding the plug.

7. As an additional safety measure, the equipment is equipped with a short power cord.
This minimizes the risk that the cord hangs over the edge of the stand, or that the user
gets tangled in the cord, trips over it, or accidentally pulls it. To avoid injury, electric
shock, and damage to the equipment, it is strongly discouraged to use extension cords
and adapters.

8. This equipment may not be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities (including children), or by persons without proper training, unless they are
supervised or instructed in the proper use of the equipment by a person responsible for
their safety.

9. Before switching on the equipment, it must be fully assembled, with the lid fixed in its
working position with a lock.

10. Once switched on, do not leave the equipment unattended, especially if there are
children nearby.

11. Atthe base of the grater filter, there is a knife with sharp blades. To avoid injury, do not
touch the blades with your hands.

12. Do not try to feed vegetables and fruits to the rotating grater by hand, use the pusher.

13. Do not touch moving parts with your hands while the equipment is in operation.

14. Do not overload the equipment. Do not load too much product at a time, and do not use
force when feeding the rotating grater.

15. After completing work, make sure that the motor has stopped completely and turn off
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the power (unplug the power cord from the outlet) before disassembling and cleaning
the equipment.
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16. To prevent electric shock, do not touch the power cord and plug with wet hands, and do
not place the motor unit, power cord or plug under running water or immerse them in
water or any other liquid.

17. Do not use abrasive materials, metal sponges or brushes, aggressive chlorinated
cleaners, gasoline, acids, alkalis or solvents to clean the equipment.

18. In the event of a malfunction, stop using the equipment immediately. Do not attempt to
repair the equipment yourself. Contact an authorized dealer of the manufacturer.

19. Do not use the equipment if the power cord or plug is damaged. Contact an authorized
dealer of the manufacturer to replace the power cord.

EQUIPMENT DESCRIPTION

1. Pusher
5 2. Inlet nozzle
a% 3. Bowl lid
4. Grater filter
4 5. Bowl
6. Waste container
7. Motor unit
54@ 8. Switch
9. Bowl spout

10. Locking lever

11. Juice container lid
12. Foam separator
13. Juice container

Speed switch 0

N e
° ||0||: Stop / ’//////,//// ‘U‘\\\\\\\\
¢ "1": Low speed, suitable for soft fruits and vegetables (cucumber, / ‘rl// /( \,\) \J |
watermelon, tomato, etc.) \ WA //// /
e "2": High speed, suitable for hard fruit and vegetables (carrots, \\ \\\\\\\\ _J//é// /
apples, celery, etc.) ANy \i‘:;/_///;;////

.

-~
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PREPARING FOR WORK (BEFORE FIRST START-UP)

Unpack the equipment, and remove all packing materials. Do not discard the
documentation included in the scope of delivery.

Read the instruction manual carefully.

Wipe the equipment with a soft dry cloth.

Wash all removable parts that come into contact with fruits and vegetables with warm
soapy water, then rinse thoroughly with clean water and dry.

EQUIPMENT ASSEMBLY

20

Place the motor unit (7) on a stable base with a flat horizontal
surface. The surface must be dry and clean. The stand must
be able to support the weight of the equipment. Place the
bowl (5) on the motor block (7) so that the bowl spout enters
the slot on the motor unit designed for it.

Insert the grater filter (4) into the bowl. Make sure that the
grater filter is locked in the central socket of the bowl! and that
nothing is obstructing its rotation.

Close the bowl with the lid (3) so that the lid's discharge opening
is directly above the waste container.

Rotate the locking lever (10) to the vertical
position. Make sure that the lid is securely
fastened with the lock. !




Slightly tilt the waste container (6), place it under the
protruding part of the bowl on the opposite side of the
spout, then return the container to a vertical position and
press it against the motor unit so that the container ridge
fits into the slot designed for it in the motor unit (you will
hear a click).

Insert the filter into the juice container (13).
Close the juice container with the lid (11).
Place the juice container under the bowl
spout.

EN

Plug the power plug into the power outlet. The equipment
ready to operate.

Make sure that the mode switch (8) is in the middle position
(off).

8.

Select a mode and get started.

||0||
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FRUIT AND VEGETABLE PREPARATION

Thoroughly wash the fruits and vegetables.

Many fruits and vegetables have a lot of nutrients in their skin, so it is not recommended
to peel them.

That said, the peel must be removed from cucumber, pineapple, melon and citrus fruits.
The peel of citrus fruits must be carefully removed, including the inside. Otherwise, the
juice may have an unpleasant aftertaste.

Large stones (plums, apricots, etc.) must be removed to avoid damaging the equipment.
It is not necessary to remove small pips.

The loading chute of the lid is large enough to place most fruits and vegetables whole
(apples, carrots, cucumbers). Large fruits and vegetables should be sliced into pieces
according to the size of the inlet opening.

USE OF EQUIPMENT

Make sure that the equipment is fully assembled and ready for operation.

Make sure that the mode switch is in the middle position "0" (off). Turn on the power
(plug the power cord into a wall outlet). Turn the mode switch counterclockwise for low
speed, and clockwise for high speed. It is always recommended to start juicing at a low
speed.

Load the prepared fruits and vegetables into the loading chute in small portions and feed
them to the rotating grater using the pusher. To get the maximum amount of juice, the
pressure on the pusher must be even and not too strong.

During operation of the equipment, the juice flows out of the bowl through the spout
and into the juice container, and the waste is fed to the waste container.

Do not overfill the waste container as this may lead to malfunction and equipment
failure. To empty the container, set the operating mode switch to the middle position
"0" (off), remove the pusher, lower the locking lever and remove the bowl lid. After
emptying the container, you can assemble the equipment and continue operation.

The equipment is designed to operate intermittently. The equipment must not be
operated continuously for more than 2 minutes. After 2 minutes of continuous
operation, the equipment must be left to cool down for 3 minutes.

RECOMMENDATIONS FOR USING THE EQUIPMENT

22

To make it easier to empty and clean the waste container, it is advisable to place plastic
bags inside the waste container.

Use fresh vegetables and fruits as their juice content is much higher.

Vegetables and fruits with a high juice content include: pineapple, apple, cucumber,
celery, carrot, spinach, melons, tomato and most citrus fruits.

Hard vegetables and fruits should not be cut too finely. The dimensions of the piece are
determined by the size of the inlet.
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Soft vegetables and fruits with peel (tomatoes, grapes, etc.) should be shredded before
being loaded into the juicer.
Long vegetables, such as carrots, should be loaded with the narrow end facing down.
It is recommended to roll up green leafy vegetables (cabbage, spinach, etc.) into rolls
with a diameter of 2-3 cm before loading them into the juicer.
When preparing juice from leafy greens and vegetables, load the greens first and then
the hard vegetables. The juice from hard vegetables will help to better extract juice from
the greens.
When preparing juices from several different fruits and vegetables, it is recommended
to alternate them when loading them into the juicer. It is recommended to start the
juicing with a softer product.
The equipment is not intended for processing fibrous fruits and vegetables, or bananas,
papaya, and avocados, as juice cannot be extracted from them.
Do not try to process hard products such as coconuts as they can damage the grater and
motor.
As the vitamins begin to break down quickly, the juice should be consumed as soon as
possible.
Apple juice oxidizes quickly and turns brown. To slow down the oxidation process, it is
recommended to add a few drops of lemon juice.
The left-over pulp from juice extraction can be used to make soups, sauces, jams,
desserts, etc.

EQUIPMENT DISASSEMBLY

Set the operating mode switch to the middle position "0" (off).

Turn off the power (unplug the power cord from the wall outlet).

Remove the pusher and lower the locking lever.

Remove the lid. Remove the waste container.

Grasp the bow! with both hands and remove it from the motor unit along with the grater
filter.

EQUIPMENT CLEANING

Before cleaning, disconnect the power supply and disassemble the equipment.

Do not use abrasive materials, metal sponges or brushes, aggressive chlorinated cleaners,
gasoline, acids, alkalis or solvents to clean the equipment.

Do not place the motor unit, power cord or plug under running water or immerse them in water
or any other liquid.

The bowl, grater filter, waste container, juice container with filter and lid may be washed in the
dishwasher (only in the top rack).

Care must be taken when cleaning the grater filter, as it can easily be damaged. Be
careful, as the knife blades are very sharp. Don't touch them with your hands.
Immediately after finishing operation, soak the grater filter in warm soapy water for 10
minutes, then clean with a nylon brush, rinse thoroughly with clean water and dry. If the
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pulp and fibers are left to dry onto the filter, the efficiency of the equipment will be

reduced.

e  Wash all removable parts of the equipment with warm soapy water, rinse thoroughly

with clean water and dry.

e Wipe the motor unit with a clean damp sponge or cloth.

FAULTS AND TROUBLESHOOTING

Fault

Possible cause and remedies

The equipment is switched on, but doesn't run

The lid is not secured with the locking lever
(10).

The locking lever must be inserted into the
two grooves on either side of the lid.

OR

The ridge of the waste container (6) did not
enter the slot provided for it in the motor unit
(7).

When placing the waste container in its
operating position, you should hear a click
when the ridge enters the slot. If you don't
hear a click, remove the container and start
over. To ensure that the waste container (6) is
installed correctly, shake it slightly. If the
container is positioned correctly, it will not
move. If the container is not installed
correctly, the equipment will not operate.

The motor stops during operation

The selected speed is too high for the product
or the pressure on the pusher (1) is too strong.

Pulp is accumulated on the grater filter
OR
The juice isn't fully squeezed

The grater filter (4) must be clean. If the
openings of the grater filter are blocked by
dried pulp, the juice will not pass through the
filter. In this case, soak the grater filter in
warm soapy water for 10 minutes, then clean
with a nylon brush and rinse thoroughly with
clean water.

Juice sprays or flows out through the gap
between the bowl and the motor unit

The selected speed is too high for the product
or the pressure on the pusher (1) is too strong.
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INTRODUCCION

ESTIMADOS SENORES,

Gracias por adquirir este equipo.

El equipo estd disefiado para exprimir zumos de frutas y verduras frescas (zanahorias, manzanas,
etc.), previamente lavados vy, si es necesario, pelados y cortados en trozos.

Antes de empezar a trabajar, lea atentamente este manual y gudrdelo para futuras consultas si
fuera necesario.

TECNICAS DE SEGURIDAD

N

10.
11.

12.

13.
14.

Estd prohibido usar el equipo para otros fines.

El equipo no es adecuado para usar al aire libre;

El equipo debe instalarse sobre una base estable con una superficie horizontal plana. La
superficie debe estar limpia y seca. El soporte debe soportar el peso del equipo.

El equipo debe ubicarse lejos de fuentes de calor (estufas de gas y eléctricas, hornos,
etc.). No coloque el equipo sobre los quemadores de las estufas de gas o eléctricas.

Los parametros de la red (tensidn, frecuencia) deben corresponderse con los parametros
indicados en la placa del equipo.

Asegurese de que el cable de alimentacidn no cuelgue del borde del soporte y no toque
objetos con bordes agudos ni calientes. No deforme el cable ni coloque ningun peso
sobre él. Al desconectar el equipo de la red eléctrica, no tire del cable, siempre tire del
enchufe.

Como medida de seguridad adicional, el equipo estd equipado con un cable de
alimentacion corto. Esto minimiza el riesgo de que el cable se mueva por el borde del
soporte, y que el usuario se enrede en el cable, se tropiece con él o lo tire
accidentalmente. Para evitar lesiones, descargas eléctricas o dafios al equipo, no se
recomienda usar extensiones de cables ni adaptadores.

Este equipo no puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas (incluyendo nifios), o por personas sin entrenamiento apropiado, a
menos que sean supervisadas o instruidas en el uso apropiado del equipo por una
persona responsable de su seguridad.

Antes de encender el equipo, éste debe haber sido completamente y cuidadosamente
ensamblado, la tapa debe estar fijada en la posicidn de operacidn con ayuda de la
palanca de fijacion.

No deje el equipo encendido desatendido, especialmente si hay nifios cerca.

En la base del filtro rallador hay un cuchillo con cuchillas afiladas. Para evitar lesiones, no
toque las cuchillas con las manos.

No intente poner las verduras y frutas al rallador rotativo con las manos, utilice el
empujador.

No toque con las manos las piezas méviles mientras el equipo esté en funcionamiento.
Estd prohibido sobrecargar el equipo. No cargue demasiados productos a la vez y no
aplique fuerza al alimentar el rallador rotativo.
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15.

16.

17.

18.

19.

Después de terminar el trabajo y antes de desmontar y limpiar el equipo, asegurese de
que el motor se ha detenido completamente y desconecte la alimentacién eléctrica
(desenchufe el cable de alimentacidn de la toma de corriente).

Para evitar descargas eléctricas, no coja el cable de alimentacion y el enchufe con las
manos mojadas, no lave la unidad del motor, el cable de alimentaciéon y el enchufe bajo
el agua corriente ni los sumerja en agua o en cualquier otro liquido.

Estd prohibido usar para limpiar el equipo los materiales abrasivos, esponjas y escobillas
de metal, agentes de limpieza agresivos con contenido de cloro, gasolina, 4cidos, alcalis
y solventes.

En caso de averia, deje de utilizar el equipo inmediatamente. No intente reparar el
equipo usted mismo. Pdngase en contacto con un distribuidor autorizado del fabricante.
No opere el equipo si el cable de alimentacidn y el enchufe estan dafiados. Péngase en
contacto con un distribuidor autorizado del fabricante para el reemplazo del cable de
alimentacion.

DESCRIPCION DEL EQUIPO

Selector de velocidades

e «0O»: Stop

¢ «1»: Baja velocidad, apta para frutas y verduras blandas (pepino,
sandia, tomate, etc.)

* «2»: Alta velocidad, apta para frutas y verduras duras (zanahorias,
manzanas, apio, etc.)

26

. Empujador

. Tubo de entrada
. Tapa de la cubeta
. Filtro rallador

. Cubeta

. Contenedor de residuos

. Bloque motor

. Selector

. Dispensador de la cubeta

10. Palanca de fijacidn

11. Tapa del contenedor para el zumo
12. Separador de espuma

13. contenedor para el zumo

O oo NOOULLE WN B




ES
PREPARACION PARA EL TRABAJO (ANTES DEL PRIMER ENCENDIDO)

e Desempaque el equipo, retire todo el material de embalaje. No deseche la
documentacion incluida en el kit de suministro.

e Lea atentamente el Manual de operacion.

e Limpie el equipo con un pafio suave y seco.

e Lave todas las partes desmontables que hagan contacto con frutas y verduras con agua
jabonosa tibia, enjuaguelas bien con agua limpia y séquelas.

MONTAIJE DEL EQUIPO

1. Coloque el bloque motor (7) sobre una base estable con
superficie horizontal plana. La superficie debe estar limpia y
seca. El soporte debe soportar el peso del equipo. Coloque la
cubeta (5) sobre el bloque motor (7) de forma que el
dispensador de la cubeta entre en la ranura del bloque motor
disefiado para ello.

2. Inserte el filtro rallador (4) en la cubeta. Asegurese de que el
filtro rallador esté fijo en el nido central de la cubeta y de que
nada obstruya su rotacion.

3. Cierre la cubeta con la tapa (3) de forma que la abertura de
descarga de la tapa quede por encima del contenedor de
residuos.
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4. Gire la palanca de fijaciéon (10) hasta la

posicidn vertical. Asegurese de que la tapa
esté bien sujeta con la palanca de fijacién.

5. Incline ligeramente el contenedor de residuos (6),
coléquelo debajo de la saliente de la cubeta ubicado en la
parte opuesta al dispensador y, a continuacion, vuelva a
colocar el contenedor en posicidn vertical y presidnelo
contra el bloque motor hasta que la saliente del
contenedor entre en la ranura del bloque motor prevista
para ello (se oird un clic).

6. |Inserte el filtro en el contenedor de zumo
(13). Cierre el recipiente par el zumo con la
tapa (11). Coloque la cubeta para el zumo
debajo del dispensador de la cubeta.

7. Coloque el enchufe de alimentacién en la toma de corriente. El
equipo esta listo para funcionar.

Aseglirese de que el selector de modos de operacion (8) esté en la
posicién central "0" (apagado).

8. Seleccione un modo y empiece a usar el equipo.
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PREPARACION DE FRUTAS Y VERDURAS

e Lave bien las frutas y verduras.

e Muchas frutas y verduras poseen muchos nutrientes en la piel, por lo que no se
recomienda retirarla.

e Se debe quitar la piel de los pepinos, pifias, melones, citricos.

e Lapielde los frutos citricos debe retirarse con cuidado, incluido el interior de los mismos.
De lo contrario, el zumo puede tomar un sabor desagradable.

e Las semillas grandes (ciruelas, albaricoques, etc.) deben ser retirados para evitar dafios
al equipo. No hay necesidad de extraer las semillas pequefios.

e El canal de carga de la tapa es lo suficientemente grande para cargar la mayoria de las
frutas y verduras (manzanas, zanahorias, pepinos) sin necesidad de cortarlas. Las frutas
y hortalizas grandes deben cortarse en trozos seguin el tamafio de la abertura de entrada.

USO DEL EQUIPO

e Asegurese de que el equipo esté completamente montado y listo para funcionar.

e Asegurese de que el selector de modos de operacién esté en la posicidon central "0"
(apagado). Encienda la alimentacidon eléctrica (coloque el enchufe del cable de
alimentacion en el tomacorriente). Gire el selector de modo en sentido contrario a las
agujas del reloj cuando el régimen del motor es bajo y en sentido de las agujas del reloj
cuando el régimen del motor es alto. Siempre se recomienda empezar el uso a baja
velocidad.

e En pequefias porcione, cargue las frutas y hortalizas ya preparadas en el canal de carga
y empujelos hacia el rallador rotatorio con ayuda del empujador. Para obtener la maxima
cantidad de zumo, el empujador debe presionarse de manera uniforme vy sin aplicar
demasiada fuerza.

e Durante el funcionamiento del equipo, el zumo fluye fuera de la cubeta a través del
dispensador hacia el contenedor de zumo, y los desechos pasan al contenedor de
residuos.

e No llene en exceso el contenedor de residuos, ya que esto puede provocar un mal
funcionamiento y una averia del equipo. Para vaciar el recipiente, coloque el selector de
modos de operacién en la posicion central "0" (apagado), retire el empujador, baje la
palanca de fijacion y retire la tapa de la cubeta. Después de vaciar el contenedor, puede
montar el equipo y seguir usandolo.

e El equipo esta disefiado para trabajar en modo de repeticion a intervalos cortos. El
tiempo de funcionamiento continuo del equipo no debe exceder los 2 minutos. Después
de cada 2 minutos de funcionamiento continuo, el motor debe enfriarse haciendo una
pausa de 3 minutos.

RECOMENDACIONES DE USO DEL EQUIPO

e Para facilitar el vaciado y la limpieza del contenedor de residuos, es aconsejable insertar
bolsas de polietileno en el contenedor de residuos.
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e  Use frutas y verduras frescas ya que su contenido de zumo es mucho mayor.

e Entre las verduras y frutas con alto contenido de zumo estan: las pifias, manzanas,
pepinos, apio, zanahorias, espinacas, melones, tomates y la mayoria de los citricos.

e Llasverdurasy frutas duras no deben cortarse demasiado finas. Las dimensiones del trozo
estan determinadas por el tamafio de la entrada.

e lasverdurasy frutas blandas con piel (tomates, uvas, etc.) deben ser trituradas antes de
ser cargadas en el exprimidor.

e Las verduras largas, como las zanahorias, deben cargarse con el extremo agudo hacia
abajo.

e Se recomienda enrollar las hortalizas de hoja verde (repollo, espinacas, etc.) en rollos
con un didmetro de 2-3 cm antes de cargarlas en el exprimidor.

e Al preparar zumos hierbas aromaticas frescas y verduras, primero debe cargar las hierbas
aromaticas y luego las verduras soélidas. El zumo de vegetales sélido contribuira a una
mejor extraccidn del zumo de las hierbas aromaticas frescas.

e Cuando se preparan zumos de varios tipos de frutas y verduras, se recomienda
alternarlos cuando se cargan en el exprimidor. Se recomienda iniciar la extraccién con el
producto mas blando.

e El equipo no estd destinado para el tratamiento de frutas y verduras fibrosas, platanos,
papayas, aguacates, ya que no se puede extraer zumo de ellos.

e No procese productos duros como cocos, ya que pueden dafiar el rallador y el motor.

e Debido a que las vitaminas se destruyen rdpidamente, el zumo debe consumirse lo mas
antes posible.

e Elzumo de manzana se oxida rapidamente y se vuelve marrén. Para ralentizar el proceso
de oxidacion, se recomienda afiadir al zumo unas gotas de zumo de limén.

e La pulpa resultante de la extraccidon de zumo se puede utilizar para hacer sopas, salsas,
mermeladas, postres, etc.

DESMONTAJE DEL EQUIPO

e Ponga el selector de modos de operacion en la posicién central "0" (apagado).

e Desconecte la fuente de alimentacién (retire el enchufe de alimentacidon del
tomacorriente).

e Retire el empujador y baje la palanca de fijacion.

e Retire la tapa. Retire el contenedor de residuos.

e Coja la cubeta con ambas manos y retirela del bloque motor junto con el filtro rallador
rotativo.

LIMPIEZA DEL EQUIPO
Antes de la limpieza, desconecte la fuente de alimentaciéon y desmonte el equipo.
Esta prohibido usar para limpiar el equipo los materiales abrasivos, esponjas y escobillas de

metal, agentes de limpieza agresivos con contenido de cloro, gasolina, acidos, alcalis y
solventes.
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No lave el bloque motor, el cable de alimentacion ni el enchufe bajo agua corriente ni los
sumerja en agua u otro liquido.
Se permite lavar la cubeta, el filtro rallador, el contenedor de residuos, el contenedor para el
zumo con el filtro y la tapa en el lavavajillas (sélo en la cesta superior) .

e Se debe tener cuidado al limpiar el filtro rallador rotativo, ya que puede dafiarse
facilmente. Ademads, las hojas de las cuchillas son muy afiladas. No las toque con las
manos. Inmediatamente después de terminar el uso, remoje el filtro rallador en agua
tibia jabonosa durante 10 minutos, luego limpielo con un cepillo de nylon, enjudguelo a
fondo con agua limpia y séquelo. Si la pulpa y las fibras se secan en el filtro, la eficiencia
del equipo se vera reducida.

e Lave todas las partes desmontables que hagan contacto con las frutas y verduras con
agua jabonosa tibia, enjuaguelas bien con agua limpia y séquelas.

e Limpie la unidad del motor con una esponja o un pafio limpio y himedo.
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FALLAS Y METODOS DE SU SOLUCION

Falla

Posibles causas y soluciones

El equipo esta encendido, pero no funciona.

La tapa no esta asegurada con la palanca de
fijacién (10).

La palanca de fijacion debe ingresar en las dos
ranuras a ambos lados de la tapa.

(0]

La saliente del contenedor de residuos (6) no
ha entrado en la ranura del bloque motor (7)
disefado para ello.

Al instalar el contenedor de residuos en la
posicion de operacion, deberia oir un clic
cuando entra en la ranura. Si no oye el clic,
retire el contenedor y comience de nuevo.
Para asegurarse de que el contenedor de
residuos (6) esté bien colocado, muévalo
ligeramente. Si el contenedor estd instalado
correctamente, no se moverd. Si el
contenedor no esta instalado correctamente,
el equipo no funcionara.

El motor se detiene durante el

funcionamiento

La velocidad seleccionada es demasiado alta
para el producto o la presion sobre el
empujador (1) es demasiado alta.

En el filtro rallador se acumula pulpa
(0]
El zumo no se exprime completamente

El filtro rallador (4) debe estar limpio. Si los
orificios del filtro rallador estan bloqueados
por la pulpa seca, el zumo no pasara a través
del filtro. En este caso es necesario remojar el
filtro rallador en una solucién jabonosa tibia
durante 10 minutos, luego limpiarlo con un
cepillo de nylon y enjuagarlo a fondo con agua
limpia.

El zumo salpica o fluye a través del espacio
entre la cubeta y el bloque motor.

La velocidad seleccionada es demasiado alta
para el producto o la presion sobre el
empujador (1) es demasiado alta.
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INTRODUCTION

MESDAMES ET MESSIEURS!

Merci d'avoir acheté cet équipement.

L'équipement est congu pour presser les jus de légumes et de fruits frais (carottes, pommes, etc.),
pré-lavés et, si nécessaire, pelés et coupés en morceaux.

Avant de commencer, lisez attentivement ce mode d'emploi et conservez-le pour une utilisation
ultérieure si nécessaire.

SECURITE DU TRAVAIL

N

10.

11.

12.

13.

L'utilisation de I'équipement n'est pas autorisée a des fins inappropriées.

L'équipement n'est pas destiné a étre utilisé a I'extérieur.

L'équipement doit étre installé sur un support stable avec une surface horizontale plane.
La surface doit étre séche et propre. Le support doit capable de supporter le poids de
I'équipement.

L'équipement doit étre placé a I'écart des sources de chaleur (cuisiniéres a gaz et
électriques, fours, etc.). Ne placez pas I'équipement sur les brileurs des cuisiniéres a gaz
et électriques.

Les parametres du secteur électrique (tension, fréquence) doivent correspondre aux
paramétres indiqués sur la plaque signalétique de I'équipement.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne dépasse pas le bord du support et ne
touche pas les objets chauds et tranchants. Ne déformez pas le cordon et ne mettez pas
des objets lourds sur le cordon. Pour débrancher I'alimentation est coupée, ne tirez pas
sur le cordon, mais plutét sur la fiche elle-méme.

En tant que mesure de sécurité supplémentaire, I'équipement est équipé d'un cordon de
secteur court. Cela minimise le risque que le cordon puisse dépasser le bord du support,
que l'utilisateur puisse s'emmeéler dans le cordon, trébucher dessus ou tirer
accidentellement dessus. Pour éviter les blessures, les chocs électriques et les
dommages a I'équipement, il est fortement déconseillé d'utiliser des rallonges et des
adaptateurs.

Les personnes ayant des capacités physiques, mentales et sensorielles limitées (y
compris les enfants) et les personnes sans formation adéquate ne peuvent pas étre
autorisées a utiliser cet équipement, a moins qu'elles ne soient contrdlées ou instruites
par la personne responsable de leur sécurité.

Avant la mise en marche, I'équipement doit étre entierement assemblé, le couvercle doit
étre fixé en position de fonctionnement par un dispositif de verrouillage.

Ne laissez pas I'équipement allumé sans surveillance, surtout s'il y a des enfants a
proximité.

A la base de la rape filtrante se trouve un couteau avec des lames tranchantes. Pour
éviter les blessures, ne touchez pas les lames du couteau avec vos mains.

N'essayez pas de faire amener les [égumes et les fruits a la rape rotative avec vos mains,
servez-vous du pilon pour ce faire.

Ne touchez pas les unités en mouvement lorsque I'équipement est allumé.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

Il est interdit de surcharger I'équipement. Ne chargez pas trop de produits a la fois et
n'appliquez pas de force lors de I'alimentation du produit sur une rape rotative.

Une fois le travail terminé, assurez-vous que le moteur s'est complétement arrété et
débranchez I'alimentation (débranchez le cordon d'alimentation de la prise) avant de
démonter et de nettoyer I'équipement.

Pour éviter tout choc électrique, il est interdit de prendre le cordon d'alimentation et la
prise male avec les mains mouillées, de laver le bloc moteur, le cordon d'alimentation et
la prise male sous le jet direct d'eau courante et de les immerger dans de I'eau ou un
autre liquide.

Il est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges et des brosses métalliques,
des produits de nettoyage corrosifs contenant du chlore, de I'essence, des acides, des
alcalis et des solvants pour nettoyer I'équipement.

En cas de détection d'un défaut, I'équipement doit étre immédiatement arrété.
N'essayez pas de réparer I'équipement vous-méme. Contactez un revendeur agréé du
Fabricant.

L'équipement ne doit pas étre utilisé avec un cordon d'alimentation et une prise male
endommagés. Contactez un revendeur agréé du Fabricant pour remplacer le cordon
d'alimentation.

DESCRIPTION DE L'EQUIPEMENT
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Sélecteur de vitesses

* "0": Arrét

¢ "1": Faible vitesse, adapté aux fruits et Iégumes mous (concombre,
pastéque, tomate, etc)

e "2": Haute vitesse, adapté aux fruits et légumes durs (carotte,
pomme, céleri, etc.)

PREPARATION AU TRAVAIL (AVANT LA PREMIERE MISE SOUS TENSION)

e Déballez I'équipement, retirez tous les matériaux d'emballage. Gardez la documentation
fournie.

e Lisez attentivement le mode d'emploi.

e Essuyez le boitier avec un chiffon doux et sec.

e Lavez toutes les unités amovibles étant en contact avec des légumes et des fruits avec
une solution savonneuse chaude, rincez abondamment a I'eau claire et séchez.

ASSEMBLAGE DE L'EQUIPEMENT

1. Installez le boitier moteur (7) sur un support stable ayant une
surface plane et horizontale. La surface doit étre séche et
propre. Le support doit capable de supporter le poids de
I'équipement. Placez le bol (5) sur le boitier moteur (7) de
sorte que le bec du bol entre dans la fente qui lui est destinée
sur le boitier moteur.

2. Insérez la rape filtrante (4) dans le bol. Assurez-vous que la
rape filtrante est fixée dans le logement central du bol et que
rien ne I'empéche de tourner.

3. Fermez le bol avec le couvercle (3) de sorte que l'orifice de
décharge du couvercle soit au-dessus du récipient a déchets.
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4. Tournez le levier de verrouillage (10) en

position verticale. Assurez-vous que le
couvercle est bien verrouillé.

5. Inclinez légerement le récipient a déchets (6), placez-le
sous la saillie du bol située du c6té opposé du bec, puis
remettez le récipient en position verticale et appuyez sur
le boitier moteur de sorte que la saillie du récipient entre
dans la fente prévue pour lui dans le boitier moteur (vous
entendrez un clic).

6. Insérez le filtre dans le récipient a jus (13).
Fermez le récipient a jus avec le couvercle
(11). Placez le récipient a jus sous le bec du
bol.

7. Insérez la prise male dans la prise murale. L'équipement est prét
a fonctionner.

Assurez-vous que le sélecteur de mode de fonctionnement (8) est
en position moyenne "0" (arrét).

8. Choisissez un mode de fonctionnement et commencez a
travailler.




FR
PREPARATION DES FRUITS ET LEGUMES

e Lavez soigneusement les fruits et les légumes.

e La pelure des nombreux légumes et fruits contient un grand nombre de nutriments, il
n'est donc pas recommandé de I'enlever.

e La pelure des concombres, des ananas, des melons, des agrumes doit étre enlevée.

e La pelure des agrumes doit étre soigneusement enlevée, y compris son intérieur. Sinon,
le jus peut avoir un arriere-go(Gt désagréable.

e Les gros noyaux (prunes, abricots, etc.) doivent étre enlevés pour éviter d'endommager
I'équipement. Il n'est pas nécessaire d'enlever les petits pépins.

e La goulotte de chargement du couvercle a un diamétre assez grand pour charger la
plupart des fruits et légumes (pommes, carottes, concombres) entiers. Les gros fruits et
légumes doivent étre coupés en morceaux selon la taille du trou de chargement.

UTILISATION DE L'EQUIPEMENT

e Assurez-vous que I'équipement est entierement assemblé et prét a fonctionner.

e  Assurez-vous que le sélecteur de mode de fonctionnement (8) est en position moyenne
"0" (arrét). Branchez I'alimentation (branchez le cordon d'alimentation sur une prise).
Tournez le sélecteur de mode de fonctionnement dans le sens antihoraire pour une
faible vitesse de rotation du moteur ou dans le sens des aiguilles d'une montre pour une
vitesse de rotation élevée du moteur. Il est toujours recommandé de commencer a
travailler a basse vitesse.

e En petites portions, chargez les fruits et légumes préparés dans la goulotte
d'alimentation et amenez-les sur la rape rotative a l'aide du pilon. Pour obtenir la
guantité maximale de jus, la pression sur le pilon doit étre uniforme et pas trop forte.

e Pendant le fonctionnement de I'équipement, le jus s'écoule du bol a travers le bec vers
le récipient a jus et les déchets sont déchargés dans le récipient a déchets.

o Nelaissez pas le récipient a déchets déborder, car cela peut perturber le fonctionnement
normal et provoquer une défaillance de I'équipement. Pour vider le récipient, vous devez
mettre le sélecteur de mode de fonctionnement en position moyenne "0" (arrét), retirer
le pilon, baisser le levier de verrouillage et retirer le couvercle du bol. Apres avoir vidé le
récipient, vous pouvez assembler I'équipement et continuer a travailler.

e L'équipement est congu pour fonctionner en mode intermittent. Le temps de
fonctionnement continu de I'équipement ne doit pas dépasser 2 min. Apres chaque 2
min de fonctionnement continu, il est nécessaire de faire une pause technologique de 3
min pour refroidir le moteur.

RECOMMANDATIONS RELATIVES A L'UTILISATION DE L'EQUIPEMENT
e  Pour faciliter la vidange et le nettoyage du récipient a déchets, il est recommandé d'y

insérer des sacs en plastique pour la collecte des déchets.
e  Utilisez des légumes et des fruits frais car leur teneur en jus est beaucoup plus élevée.
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o Leslégumes et les fruits a haute teneur en jus sont: ananas, pommes, concombres, céleri,
carottes, épinards, melons, tomates et la plupart des agrumes.

e Leslégumes et les fruits durs ne doivent pas étre coupés trop finement. Les dimensions
des tranches sont déterminées par les dimensions du trou de chargement.

e |l estrecommandé de couper en petits morceaux les légumes mous et les fruits a la peau
(tomates, raisins, etc.) avant de les charger dans un presse-agrumes.

e Leslégumeslongs comme les carottes doivent étre chargés avec I'extrémité pointue vers
le bas.

e Les légumes feuilles (chou, épinards, etc.) doivent étre roulés dans des rouleaux d'un
diametre de 2 a 3 cm avant d'étre chargés dans I'extracteur de jus.

e Lors de la préparation du jus a partir des Iégumes feuilles et des lIégumes, les [égumes
verts doivent d'abord étre chargés, puis les légumes durs. Le jus de légumes solides
favorisera une meilleure extraction du jus des légumes verts.

e Lors de la préparation du jus a partir de plusieurs types de légumes et de fruits, il est
recommandé de les alterner lors du chargement dans l|'extracteur de jus. Il est
recommandé de commencer |'extraction de jus a partir de I'aliment le plus doux.

e L'équipement n'est pas destiné au traitement des légumes et des fruits fibreux, ainsi que
des bananes, des papayes, des avocats, car ils ne permettent pas d'extraire du jus d'eux.

e Les produits solides tels que les noix de coco ne peuvent pas étre traités car ils peuvent
endommager la rape et le moteur.

e  Puisque les vitamines sont rapidement détruites, le jus doit é&tre consommé le plus vite
possible apres son extraction.

e Le jus de pomme s'oxyde rapidement et devient brun. Pour ralentir le processus
d'oxydation, il est recommandé d'ajouter quelques gouttes de jus de citron.

e Lapulpeformée alasuite du pressage du jus peut étre utilisée pour préparer des soupes,
des sauces, des confitures, des desserts, etc.

DEMONTAGE DE L'EQUIPEMENT

e Mettez le le sélecteur de modes de fonctionnement (8) en position moyenne "0" (arrét).
e Débranchez I'alimentation (débranchez le cordon d'alimentation de la prise).

e Retirez le pilon et baissez le levier de verrouillage.

e Enlevez le couvercle. Sortez le récipient a déchets.

e Saisissez le bol avec les deux mains et retirez-le du boitier moteur avec la rape filtrante.

NETTOYAGE DE L'EQUIPEMENT

Avant le nettoyage, débranchez I'alimentation électrique et démontez I'équipement.

Il est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges et des brosses métalliques, des
produits de nettoyage corrosifs contenant du chlore, de I'essence, des acides, des alcalis et des
solvants pour nettoyer I'équipement.

Il est interdit de laver le boitier moteur, le cordon d'alimentation et la fiche sous un jet d'eau
direct et les immerger dans de I'eau ou un autre liquide.
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Il est permis de laver le bol, la rape filtrante, le récipient a déchets, le récipient a jus avec le
filtre et le couvercle dans le lave-vaisselle (seulement dans la cassette supérieure).

Lors du nettoyage de la rape filtrante, il faut étre prudent afin de ne pas endommager la
rape filtrante. En outre, les lames du couteau sont trés tranchantes. Evitez de les touchez
pas avec vos mains. Immédiatement apres la fin du travail, faire tremper la rape filtrante
dans une solution savonneuse chaude pendant 10 minutes, puis nettoyer avec une
brosse en nylon, rincer soigneusement avec de |'eau propre et sécher. Si la pulpe et les
fibres se desséchent sur le filtre, cela réduira I'efficacité de I'équipement.

Lavez toutes les unités amovibles avec une solution savonneuse chaude, rincez
abondamment a I'eau claire et séchez.

Essuyez le boitier moteur avec une éponge ou un chiffon propre et humide.
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DEFAUTS ET MOYENS DE LES ELIMINER

Défaut

Cause possible et solutions

Le équipement est allumé mais ne fonctionne
pas

Le couvercle n'est pas fixé par le levier de
verrouillage (10).

Le levier de verrouillage doit entrer dans les
deux rainures situées de chaque c6té du
couvercle.

ou

La saillie du récipient a déchets (6) n'est pas
entrée dans la rainure qui lui est destinée
dans le boitier moteur (7).

Lorsque vous placez le récipient a déchets en
position de service, vous devez entendre un
clic au moment ou la saillie entre dans la
rainure. S'il n'y a pas de clic, retirez le récipient
et recommencez. Pour vous assurer que le
récipient a déchets (6) est correctement
installé, remuez-le légérement. Si le récipient
est correctement installé, il ne bougera pas. Si
le récipient n'est pas installé correctement,
I'appareil ne fonctionnera pas.

Le moteur s'arréte en cours de

fonctionnement

La vitesse choisie est trop élevée pour cet
aliment ou la pression sur le pilon (1) est trop
forte.

De la pulpe s'accumule sur la rape filtrante
ou
Le jus n'est pas completement pressé

La rape filtrante (4) doit étre propre. Si les
trous de la rape filtrante sont bloqués par la
pulpe séchée, le jus ne passera pas a travers
le filtre. Dans ce cas, faire tremper la rape
filtrante dans une solution savonneuse
chaude pendant 10 minutes, puis nettoyer
avec une brosse en nylon et rincer
soigneusement avec de |'eau propre.

Le jus est s'éclabousse ou s'écoule a travers la
fente entre le bol et le boitier moteur

La vitesse choisie est trop élevée pour cet
aliment ou la pression sur le pilon (1) est trop
forte.
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INTRODUZIONE

CARISSIMO ACQUIRENTE!

Grazie per aver acquistato questo apparecchio.

L'apparecchio & stato progettato per la spremitura di succhi di frutta e verdura fresca (carote,
mele, ecc.), precedentemente lavate e, se necessario, sbucciate e tagliate a pezzi.

Prima di iniziare l'utilizzo, bisogna leggere attentamente questo manuale e, quindi, conservarlo
per consultarne nel futuro, se necessario.

NORME ANTINFORTUNISTICHE

N

10.

11.

12.

13.

Non & consentito I'uso improprio e/o inadeguato dell'apparecchio.

L'apparecchio non e stato progettato per I'uso all'aperto.

L'apparecchio deve essere installato su una struttura d'appoggio stabile con una
superficie piana orizzontale. La superficie deve essere asciutta e pulita. La struttura
d'appoggio deve portare facilmente il peso dell'apparecchio.

L'apparecchio deve essere posizionato lontano dai fonti di calore (stufe a gas ed
elettriche, forni, ecc.). Non posizionare |'apparecchio sopra i fornelli dei forni elettrici e
di quelli a gas.

| parametri di alimentazione elettrica (voltaggio, frequenza) devono corrispondere ai
parametri indicati sulla targhetta dell'apparecchio.

Controllare se il cavo di alimentazione non penda dalla parte laterale della struttura
d'appoggio e non tocchi oggetti caldi o taglienti. Non deformare il cavo e non disporre
oggetti pesanti sopra al cavo. Quando si stacca dalla rete elettrica, mai tirare il cavo
elettrico ma afferrare sempre la spina.

Come una aggiuntiva misura di sicurezza, I'apparecchio e stato dotato di un cavo di
alimentazione piu corto. Cio riduce al minimo il rischio che il cavo possa pendere dal
bordo della struttura d'appoggio, che l'utente possa rimanere impigliato nel cavo,
inciampare su di esso o tirarlo accidentalmente. Per evitare lesioni, scosse elettriche e
danni ai beni e al dispositivo sconsigliamo vivamente di utilizzare prolunghe e adattatori.
| dispositivi di questo tipo non possono essere usati da soggetti con le capacita fisiche,
mentali e sensoriali limitate (bambini compresi), nonche dagli addetti senza formazione
necessaria, salvo i casi quando loro si trovano sotto controllo oppure quando loro sono
stati istruiti all'utilizzo corretto dell'apparecchio da una persona responsabile alla loro
sicurezza.

Prima di accendere l'apparecchio questo deve essere completamente assemblato, il
coperchio deve essere fissato nella posizione operativa con il dispositivo di fissaggio.
Non lasciare I'apparecchio acceso senza controllo, soprattutto se nelle vicinanze ci sono
bambini.

Al basamento del filtro grattugia c'eé un coltello con le lame ben affilate. Per evitare le
lesioni non toccare le lame del coltello con le mani.

Non cercare di spingere la frutta e la verdura alla grattugia rotante con le mani, usare
sempre |'apposito chiodo.

Quando I'apparecchio € acceso, non toccare con le mani i componenti in movimento.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

Non & ammissibile sovraccaricare I'apparecchio. Non caricare troppo prodotto alla volta
e non applicare troppa forza quando si spinge il prodotto verso la grattugia rotante.
Alla fine dell'utilizzo, prima di smontare e pulire I'apparecchio bisogna controllare se il
motore si sia completamente arrestato, e scollegare I'alimentazione elettrica (togliere la
spina del cavo d'alimentazione dalla presa).

Per evitare le lesioni provocate dalle scosse elettriche, non toccare il cavo di
alimentazione e la spina con le mani bagnate, non lavare I'unita motore, il cavo di
alimentazione e la spina sotto un flusso diretto dell'acqua e non immergerli nell'acqua o
in altri liquidi.

E vietato utilizzare materiali abrasivi, spugne e spazzole metalliche, detergenti aggressivi
a base di cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per pulire I'apparecchio.

Nel caso di malfunzionamento, I'apparecchio deve essere spento immediatamente. Non
cercare di riparare il dispositivo autonomamente. Contattare un rivenditore autorizzato
della societa produttrice.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo d'alimentazione o la spina danneggiati.
Contattare un rivenditore autorizzato della societa produttrice per sostituire il cavo
d'alimentazione.

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO
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1. Chiodo
, ;f"; 2. Bocchettone di mandata
3 o 3. Coperchio della vaschetta
— [ r_;_j"’j 4. Filtro-grattugia
. T e 5. Vaschetta
R 6. Contenitore per i rifiuti
e Y 7. Unita motore
i / S 8. Selettore
R ';}h :, \u— 9. Beccuccio della vaschetta
e N N ey 10. Leva di fissaggio
r' i “ i 11. Coperchio del contenitore per il succo
5| | C"';’ 13 ﬂ / 12. Separatore per la schiuma
H | L .f 3) ) _ | 13. Contenitore per il succo



Invertitore di velocita

e «0O»: Stop

e «1»: Velocita bassa, adatta per la frutta e verdura morbida
(cetriolo, cocomero, pomodoro ecc.)

* «2»: Velocita alta, adatta per la frutta e verdura dura (carote, mele,
sedano ecc.)

PREPARAZIONE PER L'UTILIZZO (PRECEDENTE ALLA PRIMA ACCENSIONE)

e Disimballare il dispositivo, rimuovere tutti i materiali d'imballaggio. Non buttare la
documentazione che fa la parte del kit della fornitura.

e Lleggere attentamente il Manuale d'uso.

e  Pulire la superficie dl dispositivo con uno straccio morbido e secco.

e Lavare tutti i componenti rimovibili che sono a contatto con frutta e verdura con una
soluzione di sapone calda, sciacquare bene con I'acqua pulita e asciugare.

ASSEMBLAGGIO DELL'APPARECCHIO

1. Installare I'unita motore (7) su una struttura d'appoggio
stabile con la superficie orizzontale piana. La superficie deve
essere asciutta e pulita. La struttura d'appoggio deve portare
facilmente il peso dell'apparecchio. Installare la vaschetta (5)
sull'unita motore (7) in modo che il beccuccio della vsachetta
si inserisca nell'apposita fessura sull'unita motore.

2. Inserire il filtro grattugia (4) nella vaschetta. Assicurarsi che il
filtro della grattugia sia fissato nella sede centrale della
vaschetta, e che nulla ne impedisca la rotazione.

3. Chiuderelavsachetta conil coperchio (3) in modo che I'apertura
di scarico sul coperchio stia sopra il contenitore per rifiuti.

43



44

4. Ruotare la leva di fissaggio (10) nella posizione

verticale. Controllare se il coperchio fosse
fissato bene dall'elemento di fissaggio.

5. Inclinare leggermente il contenitore per rifiuti (6),
posizionarlo sotto la sporgenza della vaschetta situata ul
lato opposto al beccuccio, quindi riportare il contenitore
in posizione verticale e premerlo contro l'unita motore in
modo che la sporgenza del contenitore si inserisca
nell'apposita fessura nell'unita motore (si sentira un clic).

6. Inserire il filtro nel contenitore per il succo
(13). Chiudere il contenitore per il succo con
il coperchio (11). Posizionare il contenitore
per il succo sotto il beccuccio della tazza.

7. Inserire la spina nella presa elettrica. Il dispositivo & pronto per
I'uso.

Assicurarsi che il selettore del regime (8) sia nella posizione centrale
"0" (spento).

8. Selezionare il regime ed iniziare a lavorare.




PREPARAZIONE DI FRUTTA E DI VERDURA

e lavare accuratamente la frutta e la verdura.

e Spesso la buccia di frutta e verdura contiene una grande quantita di sostanze nutrienti,
quindi consigliamo di non eliminarla.

e Bisogna togliere la buccia dai cetrioli, dagli ananas, dal melone e dagli agrumi.

e Togliere tutta la buccia degli agrumi, compresa la sua parte bianca interna. In caso
contrario il succo potra avere un retrogusto sgradevole.

e | noccioli e isemidi grande dimensione (di prugne, albicocche, ecc.) devono essere tolte
per evitare danni all'apparecchio. Non c'e bisogno di togliere i noccioli e i semi di piccola
dimensione.

e |lforodicarico ha un diametro piuttosto grande per poter caricare la maggior parte della
frutta e verdura (mele, carote, cetrioli) integralmente. Tagliare a pezzi la frutta e la
verdura di grandi dimensioni prendendo in considerazione il diametro del foro di carico.

USO DELL'APPARECCHIO

e Assicurarsi che |'apparecchio sia completamente assemblato e pronto per l'uso.

e Assicurarsi che il selettore del regime di funzionamento sia nella posizione centrale "0"
(spento). Accendere I'alimentazione (collegare il cavo di alimentazione a una presa di
corrente). Ruotare il selettore del regime di funzionamento in senso antiorario per un
regime motore basso o in senso orario per un regime motore elevato. Si consiglia di
iniziare a lavorare sempre a bassa velocita.

e In piccole porzioni, caricare frutta e verdura preparate nello scivolo di carico e inviarle
con un pestello a una grattugia rotante. Per ottenere la massima quantita di succo la
pressione sul pestello dovrebbe essere uniforme e non troppo forte.

e Durante il funzionamento dell'apparecchio il succo scorre dalla vaschetta attraverso il
beccuccio nel contenitore del succo e i rifiuti entrano nel contenitore dei rifiuti.

e Evitare traboccamento del contenitore dei rifiuti, cid puo causare malfunzionamenti e
guasti all'apparecchio. Per svuotare il contenitore e necessario impostare il selettore del
regime di funzionamento in posizione centrale "0" (spento), rimuovere il pestello,
abbassare la leva di bloccaggio e rimuovere il coperchio della vaschetta. Dopo aver
svuotato il contenitore si puo riassemblare I'apparecchio e continuare a lavorare.

e L'apparecchio e progettato per funzionare in modalita intermittente. Il tempo di
funzionamento continuo dell'apparecchio non deve superare i 2 minuti. Dopo ogni 2
minuti di funzionamento continuo € necessario fare una pausa tecnologica di 3 minuti
per raffreddare il motore.

RACCOMANDAZIONI PER L'USO DELL'APPARECCHIO
e Per comodita di svuotamento e pulizia del contenitore dei rifiuti si consiglia di inserire

dentro sacchetti di plastica per raccogliere i rifiuti.
e  Usare frutta e verdura fresca: il loro contenuto di succo € molto piu elevato.

45



Frutta e verdura ad alto contenuto di succo sono: ananas, mele, cetrioli, sedano, carote,
spinaci, meloni, pomodori e la maggior parte degli agrumi.

Verdure e frutta dure non devono essere tagliate troppo finemente. La dimensione del
pezzo é determinata dalla dimensione del foro di carico.

Si consiglia di sminuzzare verdure e frutta morbide con la buccia (pomodori, uva, ecc.)
prima di caricarle in centrifuga.

Le verdure lunghe, come le carote, devono essere caricate con |'estremita appuntita
verso il basso.

Si consiglia di arrotolare le foglie verdi (cavolo, spinaci, ecc.) in rulli con un diametro di 2-
3 cm prima di caricarle nella centrifuga.

Quando si preparano succhi di verdura ed erbe e verdure a foglia verde & necessario
prima caricare le verdure a foglia e poi le verdure solide. Il succo di verdure solide
contribuira a una migliore estrazione del succo dalle erbe.

Quando si preparano succhi da diversi tipi di frutta e verdura, si consiglia di alternarli
durante il caricamento nella centrifuga. Si consiglia di iniziare I'estrazione con un
prodotto piu morbido.

L'apparecchiatura non & destinata alla lavorazione di frutta e verdura fibrosa, cosi come
banane, papaia, avocado perché non puoi estrarne il succo.

Non & consentita la lavorazione di alimenti solidi come le noci di cocco perché possono
danneggiare la grattugia e il motore.

Poiché le vitamine vengono rapidamente distrutte il succo dovrebbe essere consumato
il prima possibile.

Il succo di mela si ossida rapidamente e diventa marrone. Per rallentare il processo di
ossidazione si consiglia di aggiungere alcune gocce di succo di limone.

La polpa formata a seguito della spremitura del succo puo essere utilizzata per preparare
zuppe, salse, marmellate, dessert, ecc.

SMONTAGGIO DELL'APPARECCHIO

Impostare il selettore del regime in posizione centrale "0" (spento).

Scollegare I'alimentazione (scollegare il cavo di alimentazione).

Rimuovere il pestello e abbassare la leva di blocco.

Rimuovere il coperchio. Estrarre il contenitore per rifiuti.

Afferrare la vaschetta con entrambe le mani e rimuoverla dall'unita motore insieme a un
filtro - grattugia.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Prima di pulire, spegnere I'alimentazione e smontare |'apparecchio.

E vietato utilizzare materiali abrasivi, spugne e spazzole metalliche, detergenti aggressivi a base
di cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per pulire I'apparecchio.

Non lavare l'unita motore, il cavo di alimentazione e la spina sotto un flusso diretto di acqua e
non immergerli in acqua o in altri liquidi.
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E consentito lavare la vaschetta, il filtro-grattugia, il contenitore dei rifiuti, il contenitore del
succo con il filtro e il coperchio nella lavastoviglie (solo nella cassetta superiore).

Prestare attenzione durante la pulizia del filtro-grattugia, & facile da danneggiare. Inoltre
le lame del coltello sono molto affilate. Non toccarli con le mani. Immediatamente dopo
aver terminato il lavoro, immergere il filtro-grattugia in acqua calda e sapone per 10
minuti, quindi pulire con una spazzola di nylon, sciacquare abbondantemente con acqua
pulita e asciugare. Se polpa e fibre si seccano sul filtro, cido ridurra I'efficienza
dell'apparecchio.

Lavare tutti i componenti rimovibili dell'apparecchio con una soluzione di sapone calda,
sciacquare bene con I'acqua pulita e asciugare.

Pulire il blocco motore con una spugna o un panno pulito e umido.
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ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO E RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Anomalia

Possibile causa e eventuali rimedi

L'apparecchio & acceso ma non funziona

Il coperchio non & fissato dalla leva di
bloccaggio (10).

La leva di bloccaggio deve entrare nelle due
scanalature situate su entrambi i lati del
coperchio.

OPPURE

La sporgenza del contenitore dei rifiuti (6) non
€ entrata nella fessura nel gruppo motore (7).
Quando si inserisce il contenitore dei rifiuti in
posizione di lavoro, si dovrebbe sentire un clic
quando la sporgenza entra nello slot. Se non
vi & alcun clic, rimuovere il contenitore e
ricominciare. Per assicurarsi che il contenitore
dei rifiuti (6) sia installato correttamente
bisogna provare a spostarlo leggermente. Se il
contenitore ¢ installato correttamente, non si
muovera. Se il contenitore non é installato
correttamente, I'apparecchio non funzionera.

Il motore si arresta durante il funzionamento

La velocita selezionata e troppo alta per
questo prodotto o la pressione sul pestello (1)
e troppo forte.

La polpa si accumula sul filtro-grattugia
OPPURE
Il succo non & completamente spremuto

Il filtro-grattugia (4) deve essere pulito. Se le
aperture del filtro-grattugia sono bloccate
dalla polpa essiccata, il succo non passera
attraverso il filtro. In questo caso, immergere
il filtro-grattugia in una soluzione saponosa
calda per 10 minuti, quindi pulire con una
spazzola di nylon e sciacquare
abbondantemente con acqua pulita.

Il succo schizza o fuoriesce attraverso la
fessura tra la vaschetta e il blocco motore

La velocita selezionata e troppo alta per
questo prodotto o la pressione sul pestello (1)
e troppo forte.
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IEVADS

GODATAIS KLIENT!

Pateicamies par Sis iekartas iegadi!

lekarta ir paredzéta sulu spiesanai no svaigiem darzeniem un augliem (burkaniem, aboliem u. c.),
kas iepriek§ nomazgati un vajadzibas gadijuma notiriti un sagriezti gabalos.

Pirms darba saksanas rupigi iepazistieties ar So instrukciju un saglabajiet to turpmakai atsaucei.

DROSIBAS TEHNIKA

N

10.
11.

12.
13.
14.

15.

16.

Nav atlauts izmantot iekartu tai neparedzétiem mérkiem.

lekarta nav paredzéta ekspluatacijai arpus telpam.

lekarta jauzstada uz stabila paliktna ar lidzenu, horizontalu virsmu. Virsmai jabuat sausai
un tirai. Paliktnim jaiztur iekartas svars.

lekarta nedrikst atrasties siltuma avotu (gazes un elektrisko pliSu, krasnu u. c.) tuvuma.
lekartu nenovietojiet uz gazes vai elektriskas plits rinkiem.

Barosanas tikla (sprieguma, frekvences) parametriem jaatbilst parametriem, kas noraditi
uz iekartas plaksnites.

Sekojiet tam, lai baroSanas vads nenokaratos pari paliktna malai un nepieskartos
karstiem un asiem priekSmetiem. Nedeforméjiet vadu un nelieciet uz ta smagumus.
Atslédzot no barosanas avota, nevelciet aiz vada, vienmér panemiet aiz kontaktdaksas.
Papildu drosibai iekarta ir aprikota ar 1su baroSanas vadu. Tas mazinas vada nokarasanas
pari paliktna malai, lietotaja sapiSanas vada, paklupSanas aiz vada vai nejausas
pavilkSanas aiz vada risku. Lai nepielautu traumas, elektriskas stravas triecienu un
iekartas bojajumu, stingri neiesakam izmantot pagarinatajus un parejas savienojumus.
Sis iekartas ekspluatacijas nav atlauta personam ar fiziskiem, garigiem un ju$anas
traucéjumiem (tostarp bérniem), ka ari personam bez pienacigas sagatavotibas, ja vien
tas nestrada par to drosSibu atbildigas personas vadiba vai arl tas par pareizu iekartas
izmantoSanu nav instruéjusi par to drosibu atbildiga persona.

Pirms ieslégSanas iekartai jablt pilniba saliktai, vacinam ar fiksatora palidzibu jabat
nostiprinatam darba pozicija.

leslégtu iekartu neatstajiet bez uzraudzibas, it 1pasi, ja tuvuma ir bérni.

Rives-filtra pamatneé atrodas nazis ar asiem asmeniem. Lai nerastos traumas, neaiztieciet
naza asmenus ar rokam.

Neméginiet padot darzenus un auglus rotéjosa rivé ar rokam, izmantojiet stampinu.

Kad iekarta ir ieslégta, ar rokam nepieskarieties kustigajiem mezgliem.

Nav atlauts parslogot iekartu. Vienlaikus neieladéjiet parak daudz produktu un
nepielietojiet spéku, padodot produktu rotéjosa rive.

Péc darba pabeigSanas un pirms iekartas izjaukSanas un tiriSanas parliecinieties, ka
dzingjs ir pilniba apstajies, un atslédziet barosanu (iznemiet barosanas vada
kontaktdaksu no kontaktrozetes).

Lei nepielautu elektriskas stravas triecienu, nav atlauts pieskarties baroSanas vadam ar
mitram rokam, mazgat motora bloku, barosanas vadu un kontaktdaksu zem tiesas Gidens
striklas un iegremdét tos tident vai cita Skidruma.
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17. lekartas tiriSanai nedrikst izmantot abrazivus materialus, metala stklus un sukas,
18. Ja tiek atklats defekts, nekavéjoties japartrauc iekartas lietoSana. Neméginiet remontét
iekartu patstavigi. Vérsieties pie raZzotaja autorizeta dilera.
19. lekartu nav atlauts izmantot, ja ir bojats barosanas vads un kontaktdaksa. Lai nomainitu
barosanas vadu, vérsieties pie razotaja autorizéta dilera.

IEKARTAS APRAKSTS

. Stampina

. levades 1scaurule
. KrGizes vacins

. Rive-filtrs

Kraze

. Atlikumu tvertne
. Motora bloks

. Slédzis

. Krazes snipis

10. Svira-fiksators
11. Sulas tvertnes vacins
12. Putu atdalitajs
13. Sulas tvertne

L ONDUAWNPR

Atruma parslédzéjs

e “0”: apturésana

e “1”: mazs atrums, piemérots mikstiem augliem un darzeniem
(gurkiem, arblziem, tomatiem u. c.)

e “2”: liels atrums, piemérots cietiem darzeniem un augliem
(burkaniem, aboliem, selerijam u. c.)

SAGATAVOSANA DARBAM (PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS REIZES)

e Izsainojiet iekartu, aizvaciet visus iepakojuma materialus. Neizmetiet dokumentaciju, kas
ietilpst piegades komplekta.

e Ripigiiepazistieties ar ekspluatacijas rokasgramatu.

e lekartas korpusu noslaukiet ar sausu, mikstu dranu.
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e Nomazgajiet visus nonemamos mezglus, kas saskaras ar darzeniem un augliem,
izmantojot siltu ziepjldeni, ripigi noskalojiet ar tiru Gdeni un nosusiniet.

IEKARTAS SALIKSANA

1. Motora bloku (7) uzstadiet uz stabila paliktna ar Iidzenu un
horizontalu virsmu. Virsmai jabt sausai un tirai. Paliktnim
jaiztur iekartas svars. Krizi (5) uz motora bloka (7) uzstadiet
ta, lai krizes snipis ievietotos tam paredzétaja atveré motora
bloka.

2. Krazé ievietojiet rivi-filtru (4). Parliecinieties, ka rive-filtrs ir
nofiks€jies krizes centralaja ligzda un ta rotéSanai nekas
netraucé.

3. Aizveriet krizi ar vacinu (3) ta, lai vacina izkrausanas atvere
atrastos virs atlikumu tvertnes.

4. Pagrieziet sviru-fiksatoru (10) vertikala
pozicija. Parliecinieties, ka vacin$ ir drosi
nostiprinats ar fiksatoru. -

5. Nedaudz sagaziet atlikumu tvertni (6), ievietojiet to zem
kriizes izcilna, kas atrodas snipim pretéja pusé, péc tam
atgrieziet tvertni vertikalaja pozicija un piespiediet motora
blokam t3, lai tvertnes izcilnis ievietotos tam paredzétaja
atveré motora bloka (bis dzirdams klikskis).
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6.

7.

Sulas tvertné (13) uzstadiet filtru. Sulas
tvertni aizveriet ar vacinu (11). Novietojiet
sulas tvertni zem kriizes snipja.

BaroSanas vada kontaktdakSu ievietojiet kontaktrozeté.
lekarta ir gatava darbam.

Parliecinieties, ka darba reZimu slédzis (8) atrodas vidéja
pozicija “0” (izsl.).

8.

Atlasiet reZimu un saciet darbu.
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AUGLU UN DARZENU SAGATAVOSANA

e  Ripigi nomazgajiet auglus un darzenus.

e Daudzu darzenu un auglu miza satur lielu daudzumu veseligu vielu, tapéc tos nav
ieteicams mizot.

e Jamizo gurki, ananasi, melones un citrusaugli.

e  Citrusaugli janomizo rapigi, iznemot artiek$&jo dalu. Pretéja gadijuma sulai var paradities
nepatikama piegarsa.

e Lai nesabojatu iekartu, jaiznem lielie kaulini (plimju, aprikozu u. c.). Nav nepiecieSams
iznemt mazos kaulinus.

e Vacina iekrausanas teknei ir pietiekami liels diametrs, lai taja ievietotu vairumu veselu
auglu un darzenu (abolus, burkanus, gurkus). Lieli augli un darzeni jasagriez gabalos,
kurus var ievietot iekrausanas atveré.

IEKARTAS IZMANTOSANA

e  Parliecinieties, vai iekarta ir pilniba salikta un gatava darbam.

e Parliecinieties, vai darba reZimu slédzis atrodas vidéja pozicija “0” (izsl.). leslédziet
barosanu (barosanas vada kontaktdaksu ievietojiet kontaktrozete). Darba rezimu slédzi
pagrieziet pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai iestatitu mazu dzinéja
apgriezienu skaitu, vai pulkstenraditaja kustibas virziena, lai iestatitu lielu dzingja
apgriezienu skaitu. Darbu vienmeér ieteicams sakt ar mazu atrumu.

e lekrausanas tekné ievietojiet nelielas sagatavotu auglu un darzenu porcijas un ar
stampinas palidzibu padodiet tas rotéjosaja rivé. Lai iegltu péc iespéjas vairak sulas,
piespiesanas spékam uz stampinu jabat vienmérigam un ne parak lielam.

e |ekartas darba procesa sula no krizes iztek caur snipi sulas tvertng, bet atlikumi nok|ast
atlikumu tvertne.

e Nepielaujiet atlikumu tvertnes parpildisanos, jo tas var izraisit normalas darbibas
traucéjumus un sabojat iekartu. Lai iztukSotu tvertni, darba reZzimu slédzis japarslédz
videja pozicija “0” (izsl.), jaiznem stampina, jaatlaiz svira-fiksators un janonem krazes
vacinu. Péc tvertnes iztukSo$anas var salikt iekartu un turpinat darbu.

e lekarta ir paredzéta darbam atkartoti Tslaicigad rezZima. lekartas nepartrauktas darbibas
rezZims nedrikst parsniegt 2 min. Ik péc 2 nepartrauktas darbibas minGtém jaievéro 3
mindsu tehnologisko pauzi, lai atdzesétu dzinéju.

IETEIKUMI PAR IEKARTAS IZMANTOSANU

e Lai batu eérti iztuksot un tirit atlikumu tvertni, taja ieteicams ievietot polietilena maisinus
atlikumu savaksanai.

e Lietojiet svaigus darzenus un auglus — tie ir ievérojami suligaki.

e Loti suligi darzeni un augli ir: ananasi, aboli, gurki, selerijas, burkani, spinati, melones,
tomati un lielaka dala citrusaug]u.

e (Cietos darzenus un auglus nesagrieziet parak smalki. Gabala lielumam jaatbilst
iekrausanas atveres izmériem.
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Mikstos auglus ar mizinu (tomatus, vinogas u. c.) pirms iekrausanas sulas spiedé
ieteicams sasmalcinat.

Gari darzeni, pieméram, burkani, jaievieto ar smailo galu uz leju.

Lapu darzenus (kapostus, spinatus u. c.) pirms ievietoSanas sulu spiedé ieteicams savelt
rulliSos (2—3 cm diametra).

Gatavojot sulas no lapu darzeniem un darzeniem, vispirms jaievieto lapu darzeni, péc
tam — cietie darzeni. Cieto darzenu sula veicinas labaku sulas izspieSanu no zalumiem.
Gatavojot sulu no dazadiem darzeniem un augliem, ieteicams tos parmainus ievietot sulu
spiedé. Sulas spiesanu ieteicams sakt ar mikstaku produktu.

lekarta nav paredzéta Skiedrainu darzenu un auglu, ka art bananu, papaijas, avokado
parstradei, jo no tiem nav iespéjamsa izspiest sulu.

Nav atlauta cietu produktu, pieméram, kokosriekstu, parstrade, jo tie var sabojat rivi un
dzinéju.

Ta ka vitamini atri noardas, sula japatéré péc iespéjas atrak.

Abolu sula atri oksidéjas un klGst brina. Oksidé3anas procesa paléninaanai tam
ieteicams pievienot dazas piles citronsulas.

Mikstumu, kas iegits sulas spieSanas rezultata, var izmantot zupu, mércu, dZzemu,
desertu u. c. gatavosana.

IEKARTAS IZJAUKSANA

Darba reZimu slédzi parslédziet pozicija “0” (izsl.).

Atslédziet barosanu (barosanas vada kontaktdakSu iznemiet no kontaktrozetes).
Iznemiet stampinu un nolaidiet sviru-fiksatoru.

Nonemiet vacinu. Iznemiet atlikumu tvertni.

Ar abam rokam satveriet kriizi un nonemiet to kopa ar rivi-filtru no motora bloka.

IEKARTAS TIRISANA

-y

Pirms tiriSanas jaatslédz barosana un javeic iekartas izjauksana.
lekartas tirisSanai nedrikst izmantot abrazivus materialus, metala siiklus un sukas, agresivus,
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hloru saturosus tirisanas lidzeklus, benzinu, skabes, sarmus un skidinatajus.

Motora bloku, barosanas vadu un kontaktdaksu nedrikst mazgat zem tiesas tidens striiklas un
iegremdét Gident vai cita Skidruma.

Krazi, rivi-filtru, atlikumu tvertni, sulas tvertni ar filtru un vacinu drikst mazgat trauku
mazgajamaja masina (tikai augséja groza).
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Rives-filtra tiriSanas laika jaievéro piesardziba, jo to var viegli sabojat. Turklat naza
asmeni ir Joti asi. Nepieskarieties tiem ar rokam. Uzreiz péc darba pabeigSanas rivi-filtru
uz 10 minGtém iemérciet silta ziepjlident, péc tam notiriet ar neilona birsti, ripigi
noskalojiet ar tiru Gdeni un nosusiniet. Ja mikstums un Skiedras nozus uz filtra, tas izraisis
iekartas darba efektivitates samazinasanos.

Nomazgajiet visus iekartas nonemamos mezglus ar siltu ziepjadeni, rapigi noskalojiet ar
tiru Gdeni un nosusiniet.

Motora bloku notiriet ar tiru, mitru stkli vai dranu.



DEFEKTI UN TO NOVERSANAS PANEMIENI

Lv

Defekts

lespéjamais  célonis un novérsanas

panémieni

lekarta ieslégta, tacu nedarbojas.

Vacin$ nav nostiprinats, izmantojot sviru-
fiksatoru (10).

Svirai-fiksatoram jabat ievietotam divas
rievas, kas atrodas abas vacina puseés.

VAI

Atlikumu tvertnes izcilnis (6) nav ievietots tam
paredzétaja atveré motora bloka (7).
Uzstadot atlikumu tvertni darba pozicija, bridi,
kad izcilnis ievietojas atvere, jabat dzirdamam
klikskim. Ja klikskis nav dzirdams, iznemiet
tvertni un saciet procediru no sakuma. Lai
parliecinatos, ka atlikumu tvertne (6) ir
uzstadita pareizi, nedaudz pakustiniet to. Ja
tvertne ir uzstadita pareizi, ta neizkustésies. Ja
tvertne nav uzstadita pareizi, iekarta
nedarbosies.

Dzinéjs apstajas darba procesa laika

Izvélétais atrums attiecigajam produktam ir
parak augsts vai stampinas (1) piespiesanas
spéks ir parak liels.

Uz rives-filtra uzkrajas mikstums
VAI
Sula netiek pilniba izspiesta

Rivei-filtram (4) jabat tiram. Ja rives-filtra
atveres ir aizsprostojusas ar sakaltusu
mikstumu, sula netecés caur filtru. Sad3
gadijuma rive-filtrs uz 10 mintGtém jaiemeérc
silta ziepjudent, péc tam janotira, izmantojot
neilona birsti un rdpigi janoskalo ar siltu
ddeni.

Sula izSlakstas un iztek caur spraugu starp
krGizi un motora bloku

Izvélétais atrums attiecigajam produktam ir
parak augsts vai stampinas (1) piespieSanas
spéks ir parak liels.
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]VADAS

GERBIAMI PONAI!

Dékojame, kad jsigijote musy jrenginj.

Suléiaspaudeé skirta iSspausti sultis i$ SvieZiy darZoviy ir vaisiy (morky, obuoliy ir kt.), pries tai
nuplauty ir, jei reikia, nulupty ir supjaustyty gabaléliais.

Pries pradédami darbg, atidzZiai perskaitykite Sig instrukcijq ir, jei reikia, iSsaugokite ja, kad
galétumeéte naudoti ateityje.

SAUGOS TECHNIKA

1. DraudZiama naudoti jrenginj ne pagal paskirt;.

2. Jrenginys néra skirtas naudoti lauke.

3. Jrenginj batina pastatyti ant stabilaus padéklo su lygiu horizontaliu pavirSiumi. PavirsSius
turi bati sausas ir Svarus. Padeéklas turi iSlaikyti sul¢iaspaudés svor;j.

4. Jrenginj reikia statyti atokiau nuo Silumos Saltiniy (dujiniy ir elektriniy virykliy, krosniy ir
kt.). Nedékite jrenginio ant dujy ar elektriniy virykliy degikliy.

5. Elektros tinklo parametrai (jtampa, daznis) turi atitikti parametrus, nurodytus jrangos
duomeny lenteléje.

6. Stebékite, kad elektros tinklo laidas nepakibty nuo padéklo krasto ir neliesty karsty ir
astriy daikty. Nedeformuokite laido ir nedékite ant jo sunkiy daikty. ISjungdami is
elektros tinklo netraukite uz laido, visada laikykite uz laido kiStuko.

7. Kaip papildoma saugos priemoné, jrangos elektros maitinimo laidas yra trumpas. Tai
sumazina laido pakabinimo per stovo krasta rizikg, taip pat rizikg, kad vartotojas gali
jsipainioti j laidg, uzkliGti uz jo arba netycia nutempti. Kad iSvengtuméte traumuy,
pazeidimy elektros srove ir jrangos pazeidimy, primygtinai nerekomenduojame naudoti
ilgiklius ir adapterius.

8. Sj prietaisg negali naudoti asmenys, turintys fiziniy, protiniy ir jutiminiy sutrikimy
(jskaitant vaikus), taip pat tinkamai neapmokyti asmenys, nebent jie yra prizitrimi, arba
asmuo, atsakingas uZ jy saugg, apmoke juos tinkamai naudotis prietaisu.

9. Pries jjungdami prietaisg pilnai surinkite jj, dangtis turi bati uZfiksuotas darbinéje
padétyje sklgsciu.

10. Nepalikite jjungto prietaiso be prieziliros, ypac jei netoliese yra vaiky.

11. Trintuvés-filtro pagrinde yra peilis su aStriais aSmenimis. Nelieskite peilio aSmeny
rankomis kad iSvengtumeéte traumy.

12. Nedékite darzoves ir vaisius j besisukancig trintuve rankomis, naudokite grustiiva.

13. Nelieskite judanciy daliy rankomis, kai prietaisas yra jjungtas.

14. Neperkraukite prietaiso. Nekraukite per daug produkty i$ karto ir nenaudokite jégos
dedami produktus j besisukancia trintuve.

15. Baigus darbg prie$ iSmontuodami ir valydami prietaisg, jsitikinkite, kad variklis visiSkai
sustojo, ir atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo (iStraukite elektros laido kiStukg i$
elektros tinklo lizdo).

16. Kad iSvengtuméte elektros smagio, nelieskite elektros laido ir laido kisStuko drégnomis
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rankomis, neplaukite variklio bloko, elektros laido ir laido kistuko po tekanciu vandeniu
ir nemirkykite juos j vandenj ar kitg skystj.
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17. Prietaiso valymui draudZiama naudoti abrazyvines medziagas, metalines kempines ir
Sepecius, agresyvias valymo priemones su chloru, benzing, riigstis, Sarmus ir tirpiklius.
18. Atsiradus gedimui, reikia nedelsiant nustoti naudoti prietaisg. Nebandykite patys
remontuoti prietaisg. Kreipkités j jgaliotg gamintojo atstova.
19. DraudZiama naudoti prietaisg su paZeistu elektros laidu ir laido kiStuku. Kreipkités j
autorizuotg gamintojo atstova, kad pakeisti elektros tinklo laida.

PRIETAISO APRASYMAS

. Grustuvas

. Piltuvas

. Dubens dangtis

. Trintuveé-filtras

Dubuo

. Konteineris minkstimui
. Variklio blokas

. Jungiklis

. Dubens snapelis

10. Fiksavimo svirtis

11. Suléiy talpos dangtis
12. Separatorius putoms
13. Sulciy talpa

LNV, WNPR

Greiciy valdiklis

¢ "0": Stop

e "1": Mazas greitis, tinka spausti sultis i$ minksty vaisiy ir darzoviy
(agurky, arblzy, pomidory ir kt.)

e "2": Didelis greitis, tinka spausti sultis i$ kiety vaisiy ir darZoviy
(morky, obuoliy, saliery ir kt.)

PARUOSIMAS DARBUI (PRIES PIRMA KARTA JJUNGIANT PRIETAISA)

e ISpakuokite prietaisg, pasalinkite visas pakavimo medzZiagas. NeiSmeskite pridedamos
dokumentacijos.

e AtidZiai perskaitykite Naudojimo instrukcija.

e Nuvalykite prietaiso korpusg sausa minksta Sluoste.
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e ISplaukite visas su darzovémis ir vaisiais susilieCianc¢ias nuimamas detales Siltu vandeniu
su muilu, gerai nuplaukite Svariu vandeniu ir iSdZiovinkite.

KAIP SURINKTI JRANGA

1. Pastatykite variklio bloka (7) ant stabilaus padéklo su lygiu
horizontaliu pavirSiumi. PavirSius turi bati sausas ir Svarus.
Padéklas turi islaikyti sulCiaspaudés svorj. Jtaisykite dubenj (5)
ant variklio bloko (7) taip, kad dubenis snapelis tilpty j jam
skirtg plysj variklio bloke.

2. Jdékite trintuve-filtrg (4) j dubenj. Jsitikinkite, kad trintuve-
filtras uzsifiksavo centriniame dubens lizde ir niekas netrukdo
jos sukimuisi.

3. Uzdarykite dubenj dangciu (3) taip, kad dangcio iSleidimo anga
baty virs minkstimo surinkimo konteinerio.

4. Pasukite fiksavimo svirtj (10) j vertikalia
padétj. sitikinkite, kad dangtis gerai
uzfiksuotas sankaba. !

5. Siek tiek pakreipkite mink$timo surinkimo konteinerj (6),
padékite jj po dubens issikiSimo, esancio prieSingoje
snapelio puséje, tada graZinkite konteinerj j vertikalig
padétj ir prispauskite prie variklio bloko, kad konteinerio
iSsikiSimas patekty j jam skirtg plysj variklio bloke (isgirsite
spragteléjimg).
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6. Jdékite filtrg j sulciy talpg (13). Uzdarykite
sulciy talpa dangciu (11). Padékite sulciy talpa
po dubens snapeliu.

LT

7. Jjunkite elektros laido kiStukg j elektros tinklo lizda.
Prietaisas paruostas darbui.

Jsitikinkite, kad darbo reZimo pasirinkimo jungiklis (8) yra per
vidurj padétyje ,,0“ (iSjungta).

8. Pasirinkite rezimg ir pradékite dirbti.
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VAISIY IR DARZOVIY PARUOSIMAS

Kruopsciai nuplaukite vaisius ir darzoves.

Daugelio vaisiy ir darZoviy Zievelése yra daug naudingy medziagy, todél jos nulupti
nerekomenduojama.

Reikia nulupti agurky, ananasy, meliony, citrusiniy vaisiy Zievele.

Bitina kruopsciai nulupti citrusiniy vaisiy Zievelés kartu Zievelés vidine dalimi. PrieSingu
atveju sultys gali turéti nemalony skonj.

Stambius kauliukus (slyvy, abrikosy ir kt.) batina pasalinti, kad nepazeistuméte jrangos.
Mazus kauliukus nebdatina salinti.

Dangcio jkrovimo anga yra pakankamai didelé, kad j jg baty galima krauti nepjaustytus
vaisius ir darZoves (obuolius, morkas, agurkus). Stambius vaisius ir darZovés reikia
supjaustyti gabaléliais pagal jkrovimo angos dyd;.

PRIETAISO NAUDOIJIMAS

Jsitikinkite, kad prietaisas yra visiskai surinktas ir paruostas naudoti.

Jsitikinkite, kad darbo reZimo pasirinkimo jungiklis yra per vidurj padétyje ,0“ (iSjungta).
Jjunkite elektros maitinima (jkiskite elektros maitinimo laido kiStukg j elektros tinklo
lizdg). Pasukite darbo rezimo jungiklj pries laikrodZio rodykle, jei norite pasirinkti mazg
variklio sukimosi greitj, arba pagal laikrodzio rodykle, jei norite pasirinkti didelj variklio
sukimosi greitj. Pradéti darbg rekomenduojama visada maZzu greiciu.

Nedidelémis porcijomis dékite paruosStus vaisius ir darzoves per jkrovimo angg j
besisukancig trintuve naudodami grustiva. Norédami gauti maksimaly suléiy kiekj,
spauskite gristuvg tolygiai ir ne per stipriai.

Prietaiso veikimo metu sultys i§ dubens per snapelj iSleidziamos j sul¢iy talpa, o
minkstimas pasalinamas j minkstimo konteiner;j.

Stebékite, kad minkStimo konteineris neprisipildyty iki galo, nes tai pakenks normaliam
darbui ir gali bati prietaiso gedimo priezastimi. Norédami iStustinti konteinerj,
nustatykite darbo reZimy jungiklj j vidurine padétj ,0“ (iSjungta), iSimkite gristuvg,
nuleiskite fiksavimo svirtj ir nuimkite dubens dangtj. IStustine konteinerj, galite surinkti
prietaisg ir toliau dirbti.

Prietaisas skirtas periodiskam darbui. Nepertraukiamo prietaiso veikimo laikas neturi
virsyti 2 minuciy. Po kiekvieny 2 nepertraukiamo darbo minuciy varikliui atvésinti batina
3 minuciy technologiné pauzé.

PRIETAISO NAUDOJIMO REKOMENDACIJOS
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Kad bty patogiau iStustinti ir valyti minkstimo konteinerj, rekomenduojama déti j jj
polietileno maiselius atlieky surinkimui.

Spauskite sultis i$ Svieziy darzoviy ir vaisiy - jy sulciy kiekis yra daug didesnis.

Darzovés ir vaisiai, kuriuose yra daug suliy: ananasai, obuoliai, agurkai, salierai, morkos,
Spinatai, melionai, pomidorai ir dauguma citrusiniy vaisiy.
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Nepjaustykite per smulkiai kiety vaisiy ir darzoviy. Pjaustydami produktus orientuokités
j ikrovimo angos dyd;.
Pries dedant j sul¢iaspaude minkstas darzoves ir vaisius (pomidorus, vynuoges ir t.t), jas
rekomenduojama susmulkinti.
Pailgas darzoveés, pavyzdZiui, morkas, dékite smailiu galu j apacia.
Lapinius Zalumynus (kopdstus, Spinatus ir kt.) prieS dedant | sulCiaspaude
rekomenduojama susukti j 2-3 cm skersmens ritinélius.
Spausdami sultis i$ lapiniy Zalumyny ir darZoviy, pirmiausia jdékite zalumynus, o véliau
kietas darzoves. Kiety darzoviy sultys padeés geriau iSgauti sultis iS Zalumyny.
Spaudziant sultis i$ keliy rasiy vaisiy ir darzoviy, rekomenduojama jas keisti jdedant j
sul¢iaspaude. Siuo atveju spaudiiant sultis rekomenduojama pradéti nuo minkstesnio
produkto.
Sulciaspaudé néra skirta spausti sultis i$ pluostiniy darzoviy ir vaisiy, taip pat iS banany,
papajy, avokady, nes is jy negalima iSgauti sulCiy.
DraudZiama spausti sultis i$ kiety produkty, pavyzdziui, iS kokosy riesuty, nes jie gali
sugadinti trintuve ir variklj.
Kadangi vitaminai greitai suyra, sultis reikia suvartoti kuo greiciau.
Obuoliy sultys greitai oksiduojasi ir tampa rudos. Norint sulétinti oksidacijos procesg,
rekomenduojama j jj jlasinti kelis lasus citrinos sulciy.
Likusj po sulciy spaudimo minkstimg galima panaudoti sriuboms, padazams, uogienéms,
desertams gaminti ir pan.

KAIP ISARDYTI PRIETAISA

Nustatykite darbo reZzimy jungiklj j vidurine padétj ,,0“ (iSjungta).

Atjunkite elektros maitinima (iSjunkite elektros laido kiStuka i$ elektros tinklo lizdo).
ISimkite grastuva ir nuleiskite fiksavimo svirt;j.

Nuimkite dangtj. IStraukite minkstimo konteiner;.

Laikydami dubenj abiem rankomis nuimkite jj nuo variklio bloko kartu su trintuve-filtru.

PRIETAISO VALYMAS

Pries valydami prietaisg, atjunkite elektros maitinimo 3altinj ir iSardykite jj.

Prietaiso valymui draudZiama naudoti abrazyvines medziagas, metalines kempines ir Sepecius,
agresyvias valymo priemones su chloru, benzing, riigstis, Sarmus ir tirpiklius.

Draudziama plauti variklio blokg, elektros laidg ir laido kistukgy tiesiogiai vandens srove ir
mirkyti juos j vandenj ar kit skystj.

Dubenj, trintuve-filtrg, minkstimo konteinerj, sul€iy talpa su filtru ir dangciu galima plauti
indaplovéje (tik virSutiniame skyriuje).

Bikite atsargls valydami trintuve-filtrg, ne Sig detale nesunku sugadinti. Be to, peilio
aSmenys yra labai astris. Nelieskite jy rankomis. Baigus darba i$ karto uzmirkykite
trintuve-filtrg 10 minudiy Siltame vandenyje su muilu, po to nuvalykite nailono Sepetéliu,
kruopsciai nuskalaukite Svariu vandeniu ir nusausinkite. ISdZiuve ant filtro minkstimas ir
plausiena sumazins prietaiso veikimo efektyvuma.
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e ISplaukite visas prietaiso nuimamas detales Siltu vandeniu su muilu, gerai nuplaukite

Svariu vandeniu ir isdZiovinkite.

e Nuvalykite variklio blokg Svaria drégna kempine ar Sluoste.

GEDIMAI IR JY PASALINIMO BUDAI

Gedimas

Galima priezastis ir pasalinimo bidai

Prietaisas yra jjungtas, bet neveikia

Dangtis néra pritvirtintas fiksavimo svirtimi
(10).

Fiksavimo svirtis turi patekti j du griovelius,
esancius abiejose dangcio pusése.

ARBA

Minkstimo  konteinerio  (6) iSsikiSimas
nepateko j jam skirtg plysj variklio bloke (7).
Jtaisydami minkstimo konteinerj j darbine
padétj, jus turite iSgirsti spragteléjima kai
iSkySa pateks j plysj. Jei spragteléjimo néra,
iSimkite konteinerj ir pradékite iS naujo.
Norédami jsitikinti, kad minkstimo konteineris
(6) yra tinkamai pastatytas, Siek tiek jj
pajudinkite. Jei konteineris jdétas taisyklingai,
jis nepajudés is vietos. Jei konteineris jdétas
netaisyklingai, sulfiaspaudé neveiks.

Variklis sustoja darbo metu

Pasirinktas greitis yra per didelis Siam
produktui arba per stipriai spaudziate
grustuva (1).

Ant trintuvés-filtro susikaupé minkstimas
ARBA
ISspaudziamos ne visos sultys

Trintuvé-filtras (4) turi bati Svari. Jei trintuves-
filtro angos uZsitersé iSdzZiuvusiu minkstimu,
sultys nepraeis pro filtrg. Tokiu atveju
uzmirkykite trintuve-filtrg 10 minuciy Siltame
vandenyje su muilu, po to nuvalykite nailono
Sepetéliu ir kruopsSciai nuskalaukite Svariu
vandeniu.

Sultys iSsitaSko arba iSbéga per tarpa tarp
dubens ir variklio bloko

didelis Siam
spaudziate

Pasirinktas greitis yra per
produktui arba per stipriai
grastuva (1).
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WPROWADZENIE

SZANOWNI PANSTWO!

Dziekujemy Panstwu za zakup tego sprzetu.

Urzadzenie jest przeznaczone do wyciskania sokéw ze $wiezych owocdw i warzyw (marchwi,
jabtek itp.), wstepnie umytych i, w razie potrzeby, obranych i pokrojonych w kawatki.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg Instrukcje obstugi i, w przypadku
potrzeby, zachowac jg do wykorzystania w przysztosci.

BEZPIECZENSTWO

N

10.

11.

12.

13.

Nie wolno uzywac sprzetu do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczone.

Sprzet nie jest przeznaczony do uzytku na zewnatrz pomieszczen.

Sprzet powinien by¢ zainstalowany na stabilnej podstawce o ptaskiej poziomej
powierzchni. Powierzchnia musi by¢ sucha i czysta. Podstawka musi wytrzymac ciezar
urzadzenia.

Urzadzenie powinno by¢é umieszczone z dala od Zzrédet ciepta (kuchenki gazowe i
elektryczne, piece itp.). Nie wolno umieszczaé urzadzenia na palnikach gazowych i
elektrycznych.

Parametry sieci (napiecie, czestotliwos$¢) musza odpowiadaé parametrom podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie wystaje poza krawedz podstawy lub nie dotyka
goracych lub ostrych przedmiotow. Nie deformuj przewodu ani nie obcigzaj go zadnym
ciezarem. Odfaczajac zasilanie, nie wolno ciggnac za przewdd, zawsze nalezy chwytac za
wtyczke.

Jako dodatkowy srodek bezpieczenstwa, urzadzenie jest wyposazone w krétki przewadd
zasilajacy. Minimalizuje to ryzyko, ze przewdd moze zwisa¢ nad krawedzig podstawy, a
uzytkownik moze zostac zaplatany w przewdd, potknac sie o niego lub przypadkowo go
pociggngé. Nie zaleca sie stosowania przedtuzaczy i adapterdw w celu unikniecia obrazen
ciata, porazenia prgdem elektrycznym lub uszkodzenia sprzetu.

Sprzet ten nie moze by¢ uzywany przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub psychicznych (w tym réwniez dzieémi), ani przez osoby bez
odpowiedniego przeszkolenia, chyba Zze sg one nadzorowane lub poinstruowane w
zakresie prawidtowego uzytkowania sprzetu przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Przed wiaczeniem urzadzenie musi by¢ w petni zmontowane, ostona czy pokrywa musi
by¢ zamocowana w pozycji roboczej za pomocg zatrzasku blokujgcego.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, zwtaszcza jesli w poblizu znajdujg sie
dzieci.

W podstawie tarki filtracyjnej znajduje sie ndz z ostrymi ostrzami. By unikng¢ obrazen,
nie nalezy dotykac ostrzy rekami.

Nie prébuj recznie podawaé warzyw i owocow do obracajgcej sie tarki, uzyj ttuczka-
popychacza.

Nie wolno dotykaé ruchomych czesci rekami, gdy urzgdzenie jest wtgczone.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

Nie wolno przecigzac urzadzenia. Nie taduj zbyt duzej ilosci produktu na raz i nie uzywaj
sity podczas podania produktu do obrotowej tarki.

Po zakonczeniu pracy nalezy upewnic sie, ze silnik zostat catkowicie zatrzymany i odtgczy¢
zasilanie przed demontazem i czyszczeniem urzadzenia (odtgczyé przewdd zasilajacy od
gniazdka).

Aby unikngé porazenia pragdem, nie bierz przewodu zasilajgcego i wtyczki mokrymi
rekami, nie myj zespdt silnikowy, przewdd zasilajgcy i wtyczke pod bezposrednim
strumieniem wody i nie zanurz je w wodzie lub innym ptynie.

Nie wolno uzywac do czyszczenia urzgdzenia materiaty sScierne, metalowe gabki i
szczotki, przedmioty, agresywne S$rodki czystosci, ktore zawierajg chlorek, benzyne,
kwasy, zasady i rozpuszczalniki.

W przypadku wykrycia awarii urzagdzenie musi zosta¢ natychmiast wytgczone. Nie prébuj
naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktuj sie z autoryzowanym przedstawicielem
firmy-producenta.

Nie nalezy uzywaé urzadzen z uszkodzonym przewodem zasilajgcym i wtyczka.
Skontaktuj sie z autoryzowanym sprzedawcg firmy-producenta, aby wymienic¢ przewdd
zasilajacy.
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OPIS SPRZETU

. Ttuczek

. Dysza wlotowa

. Pokrywa misy

. Tarka filtracyjna
Misa

. Pojemnik na odpady
. Zespot silnikowy

. Przefacznik

. Dziobek misy

10. Dzwignia blokady
11. Pokrywa pojemnika na sok
12. Separator piany
13. Pojemnik na sok

L ONOUAWNEPR

Przetacznik predkosci .

¢ «0»: Stop /
e «1»: Niska predkos¢, nadaje sie do owocow miekkich i warzyw / f<

N
K
N {\\k\
) j
—

o
R
=
.

RN

(ogdrek, arbuz, pomidor itp.). Lo\

* «2»: Wysoka predkos¢, nadaje sie do owocow i warzyw twardych \\ \Q N/
\ N v/
(marchew, jabtka, seler itp.). . \\E;LJ;L//////
S~ "

PRZYGOTOWAC DO UZYCIA (PRZED PIERWSZYM WtACZENIEM)

e Rozpakuj sprzet, usun wszystkie materiaty opakowaniowe. Nie nalezy wyrzucaé
dokumentacji, ktéra jest zawarta w zestawie dostawy.

e  Przeczytaj uwaznie Instrukcje obstugi.

e  Przetrzyj urzadzenie suchg, miekka Sciereczka.

e Umyj wszystkie wyjmowane czesci, ktére sg w kontakcie z warzywami i owocami, cieptym
roztworem mydta, doktadnie sptucz czystg wodg i osusz.
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MONTAZ URZADZENIA

1. Umiesci¢ zespdt silnikowy (7) na stabilnej podstawie o ptaskiej
powierzchni poziomej. Powierzchnia musi by¢ sucha i czysta.
Podstawka musi wytrzymac ciezar urzgdzenia. Umiesci¢ mise
(5) na zespot silnikowy (7) tak, aby dziobek misy znalazt sie w
przeznaczonym dla niej otworze w zespole silnikowym.

2. Witéz tarke filtracyjng (4) do misy. Upewnij sie, ze tarka
filtracyjna jest zablokowana w centralnym gniezdzie misy i ze
nic nie blokuje jej obrotu.

3. Zamknij mise pokrywa (3) tak, aby otwér wylotowy pokrywy
znajdowat sie powyzej pojemnika na odpady.

4. Obré¢ diwignie blokady (10) do pozycji
pionowej. Upewnij sie, ze pokrywa jest
pewnie zamocowana za pomoca zatrzasku. il

5. Przechyl lekko pojemnik na odpady (6), umies¢ go pod
wystepem misy naprzeciwko dziobka, nastepnie wtoz go z
powrotem do pozycji pionowej i docisnij do zespotu
silnikowego, az wystajacy pojemnik znajdzie sie w
przewidzianym dla niego otworze zespotu silnikowego
(ustyszysz klikniecie).
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Wtéz filtr do pojemnika na sok (13). Zamknij
pojemnik na sok z pokrywka (11). Umies¢
pojemnik na sok pod dziobem misy.

PL

Podtacz wtyczke zasilania do gniazda. Sprzet jest gotowy
uzycia.

Upewnij sie, ze przetacznik trybu pracy (8) znajduje sie w
pozycji Srodkowej "0" (wytaczony).

8.

Wybierz tryb i rozpocznij prace.

do
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PRZYGOTOWANIE OWOCOW | WARZYW

Dokfadnie umyj owoce i warzywa.

Skérki z owocow i warzyw zawiera duzo sktadnikdw odzywczych, dlatego nie zaleca sie
ich obrania.

Ogorki, ananasy, melony i owoce cytrusowe powinny by¢ obrane.

Skérka owocow cytrusowych powinna by¢ ostroznie usunieta, tgcznie z jej Srodkiem. W
przeciwnym razie sok moze mie¢ nieprzyjemny przysmak.

Duze koscie ($liwki, morele itp.) powinny by¢ usuniete, aby unikng¢ uszkodzenia sprzetu.
Nie ma potrzeby usuwania matych kosci.

Zsyp do zatadowania pokrywy jest wystarczajgco duzy, aby zatadowac wiekszos¢ owocow
i warzyw (jabtka, marchew, ogérki) w catosci. Drobne owoce i warzywa nalezy pokroi¢ na
kawatki zgodnie z wielkoscig otworu wlotowego.

KORZYSTANIE Z URZADZEN

Upewnij sie, ze sprzet jest w petni zmontowany i gotowy do uzycia.

Upewnij sie, ze przetgcznik trybu pracy znajduje sie w pozycji srodkowej "0" (wytaczony).
Wiaczy¢ zasilanie (podtgczy¢ przewdd zasilajgcy do gniazdka $ciennego). Obrdéé
przetacznik trybu pracy w kierunku, przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, dla matej
predkosci obrotowe;j silnika, w kierunku ruchu wskazéwek zegara — dla duzej predkosci
obrotowej silnika. Zawsze zalecane jest rozpoczecie pracy z niskiej predkosci.

Mate porcje przygotowanych owocéw i warzyw nalezy zatadowaé do zsypu
zatadowczego i podawad do tarki obrotowej za pomocg ttuczka-popychacza. Aby uzyskac
maksymalng ilos¢ soku, nacisk na ttuczek powinien by¢ rGwnomierny i niezbyt silny.
Podczas pracy urzadzenia sok wyptywa z miski przez dziobek do pojemnika na sok, a
odpady trafiajg do pojemnika na odpady.

Nie przepetniaj pojemnika na odpady, poniewaz moze to spowodowac nieprawidtowe
dziatanie i uszkodzenie urzgdzenia. W celu oprdznienia pojemnika, nalezy ustawic
przetacznik trybu pracy w pozycji srodkowej "0" (wytaczony), wyjac ttuczek-popychacz,
opuscic¢ dZzwignie blokady i zdjg¢ pokrywe. Po oprdznieniu pojemnika mozna zmontowac
sprzet i kontynuowad prace.

Urzadzenie jest przeznaczone do wielokrotnego, krétkotrwatego dziatania. Czas ciggtej
pracy urzadzenia nie powinien przekraczac¢ 2. minut. Po kazdych 2. minutach ciggtej pracy
nalezy zrobi¢ technologiczng przerwe w celu chtodzenia silnika, trwajgcg 3 minuty.

ZALECENIA, DOTYCZACE KORZYSTANIA Z URZADZEN
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W celu tatwego oprdzniania i czyszczenia pojemnika na odpady zaleca sie umieszczenie
workdw polietylenowych w pojemniku na odpady.

Uzywaj Swiezych owocow i warzyw — zawartosc¢ soku jest w nich znacznie wyzsza.
Warzywa i owoce o wysokiej zawartosci soku to: ananasy, jabtka, ogérki, seler, marchew,
szpinak, melony, pomidory i wiekszo$s¢ owocow cytrusowych.
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e Twarde warzywa i owoce nie powinny by¢ zbyt drobno krojone. Wielko$¢ kawatka zalezy
od wielkosci wlotu.

e  Miekkie warzywa i owoce ze skérka (pomidory, winogrona itp.) nalezy rozdrobnié przed
zatadunkiem do sokowiréwki.

o Dtugie warzywa, takie jak marchew, nalezy zatadowac ostrym koricem w dot.

e Zielone warzywa lisciaste (kapusta, szpinak itp.) nalezy zwing¢ w watki o $rednicy 2 — 3
cm przed zatadunkiem do sokowirowki.

e Podczas przygotowywania zielonych sokdw z lisci i warzyw, najpierw zataduj zielone, a
nastepnie twarde warzywa. Sok z warzyw twardych przyczyni sie do lepszej ekstrakgcji
soku z zieleni.

e  Przy przygotowywaniu sokéw z kilku rodzajow warzyw i owocéw zalecane jest ich
naprzemienne stosowanie podczas zatadunku do sokowirdwki. Zalecane jest rozpoczecie
ekstrakcji produktem miekkim.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do przetwarzania owocow i warzyw witoknistych, jak
rowniez bananow, papai, awokado, poniewaz sok nie moze by¢ z nich wyekstrahowany.

e Twarde produkty, takie jak orzechy kokosowe, nie powinny by¢ przetwarzane, poniewaz
moga uszkodzic¢ tarke i silnik.

e Poniewaz witaminy sg szybko zniszczalne, sok powinien by¢ uzywany jak najszybciej.

e  Sok jabtkowy szybko utlenia sie i zmienia kolor na bragzowy. W celu spowolnienia procesu
utleniania zaleca sie dodanie do niego kilku kropli soku cytrynowego.

e Migzsz, wyprodukowany w procesie wyciskania soku, moze by¢ wykorzystywany do
gotowania zup, soséw, dzemow, deserdw itd.

DEMONTAZ URZADZEN

e  Ustaw przefacznik trybu pracy w pozycji Srodkowej "0" (wytgczono).

o Whytgcz zasilanie (odtacz przewdd zasilajacy od gniazdka sieciowego).

e Usun ttuczek-popychacz i opus¢ dzwignie blokady.

e  Zdejmij pokrywe. Wyjmij pojemnik na odpady.

e Chwy¢ mise obiema rekami i wyjmij jg z zespotu silnikowego razem z tarka filtracyjna.

CZYSZCZENIE URZADZEN

Przed czyszczeniem nalezy odtaczyc zasilanie i zdemontowac urzadzenie.

Nie wolno uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia materiaty Scierne, metalowe gabki i szczotki,

przedmioty, agresywne S$rodki czystosci, ktore zawierajg chlorek, benzyne, kwasy, zasady i

rozpuszczalniki.

Nie my¢ zespdt silnikowy, przewdd zasilajacy i wtyczke pod biezgca wodg i nie zanurzac je we

wodzie lub innym ptynie.

Mozna my¢ mise, tarke filtracyjng, pojemnik na odpady, pojemnik na sok z filtrem i pokrywe w

zmywarce (tylko w gornej kasecie).

e Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas czyszczenia tarki filtracyjnej, poniewaz moze ona

ulec uszkodzeniu. Ponadto, ostrza nozy sg bardzo ostre. Nie dotykaj ich rekoma.
Natychmiast po zakonczeniu pracy namocz tarke filtracyjng w cieptej wodzie z mydtem
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w ciggu 10 minut, nastepnie oczys¢ nylonowg szczotky, doktadnie sptucz czystg wodg i
wysusz. Jesli masa wtdknista i widkna wyschng na filtrze, wydajnosc urzadzenia zostanie
zmniejszona.
e Umyj wszystkie wyjmowane czesci urzadzenia ciepta woda z mydtem, doktadnie sptucz
czystg wodg i osusz.
e  Przetrzyj zespot silnikowy czysta, wilgotng gabka lub Sciereczka.

USTERKI | SPOSOBY ICH USUNIECIA

Usterka Mozliwa przyczyna i sposob usuniecia usterki
Sprzet jest wigczony, ale nie dziata. Pokrywa nie jest zabezpieczona dzwignig
blokady (10).

Dzwignia blokady musi by¢ wtozona w dwa
rowki po obu stronach pokrywy.

LUB

Woystajaca czes$é pojemnika na odpady (6) nie
znalazta sie w przewidzianym dla niego
otworze w zespole silnikowym (7).

Gdy pojemnik na odpady znajduje sie w
pozycji roboczej, po wejsciu do szczeliny
musisz ustysze¢ klikniecie. Jesli nie ustyszysz
klikniecia, wyjmij pojemnik i zacznij od nowa.
Aby upewnic sie, ze pojemnik na odpady (6)
jest prawidtowo ustawiony, nalezy go lekko
przesungé. Jesli pojemnik jest ustawiony
prawidtowo, nie bedzie sie poruszat. Jedli
pojemnik nie zostanie ustawiony prawidtowo,
urzadzenie nie bedzie dziatac.

Silnik zatrzymuje sie podczas pracy Wybrana predkosc¢ jest zbyt wysoka dla tego
produktu lub nacisk na ttuczek (1) jest zbyt
mocny.

Tarka filtracyjna gromadzi miazdz Tarka filtracyjna (4) musi byé czysta. Jesli

LUB otwory w tarce filtracyjnej sa zablokowane

Sok nie jest w petni wyciskany przez migzsz, ktdéry juz zasecht, sok nie

przejdzie przez filtr. W tym przypadku nalezy
namoczyc¢ tarke filtracyjng w cieptej wodzie z
mydtem, pozostawi¢ przez 10 minut,
nastepnie oczysci¢ nylonowg szczotkg i
doktadnie sptukac czystg wodg

Sok rozpryskuje sie lub wyptywa przez | Wybrana predkos¢ jest zbyt wysoka dla tego
szczeline miedzy misg a zespotem silnikowym. | produktu lub nacisk na ttuczek (1) jest zbyt
mocny.
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BBEAEHUE

YBAMAEMbBIE TOCrO4A!

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHre AaHHOro ob6opyaoBaHUs.

Ob6opynoBaHMe npeaHasHAYeHO A/ BbIXKMMAHUA COKOB M3 CBEXMX OBOLWLENW M pPyKTOB
(MmopKkoBM, A6MOK M Np.), NPeaBapuTeNbHO BbIMbITbIX U NPU HEOBXOAMMOCTU OUULLEHHBIX W
Hape3aHHbIX Ha KYCKMU.

MNepep

Ha4aziom paGOTbI BHMMaTEeNbHO O3HAaKOMbTeCb € HacroAwwum PykoBoactBoOmMm M

COXpaHuTe ero gna ,qaaneﬁu.lero ucnonb3oBaHuUA Npu HEOGXOAMMOCTM.

TEXHUKA BE3ONACHOCTU

N

10.

11.

12.

He pgonyckaetcs ucnonb3oBaTb 060pyA0BaHME HE MO HAa3HAYEHUIO.
O6opyaoBaHWe He NpegHa3HAYeHo 419 SKCMNyaTalMM Ha OTKPLITOM BO34yXe.
ObopyaoBaHWe cfedyeT YCTaHaBAMBaTb Ha YCTOMYMBOW NOACTAaBKE C  POBHOM
rOPU30HTa/IbHON MNOBEPXHOCTbIO. [1OBEPXHOCTb AO0/KHA OblTb CyXOM U YUCTOM.
MoacTaBKa A0/IXKHA BblAEPXKMBaTb BEC 060pyA0BaHMA.
ObopynoBaHue crieayeT pasmelaTb BAAAM OT WCTOYHUKOB Tenna (rasosBbix U
3N1EKTPUYECKUX NAUT, Neyer u T.n.). He cTaBbTe 060pya0BaHMe Ha KOHPOPKM ra3oBbIX U
3N1EKTPUYECKUX MAUT.
MapameTpbl  3/1eKTpoceTM (HanpsXeHue, 4acToTa) [AOMXKHbI  COOTBETCTBOBATb
napameTpam, NnpuBegeHHbIM Ha WWbANKe 060pyA0BaHUSA.
CnepguTe 3a Tem, 4Tobbl CETEBON LIHYP HE NepeBeLlMBaCca Yepes Kpal NoACTaBKM U He
Kacasica ropsaymx u ocTpbix NnpeameToB. He gedpopmunpyite LWHYP U He CTaBbTe Ha Hero
TAXKeCTU. [pn OTKAOYEHUM INEKTPONUTaHMA He TAaHMTe 3a WHyp, Bcerga bepuTech 3a
BUJIKY.
B KauecTBe AONONHUTENbHOM Mepbl 6e30nacHOCTN 060pyA0BaHME OCHALLEHO KOPOTKUM
CeTeBbIM WHYPOM. ITO MUHUMMU3IUPYET PUCK TOTO, YTO LLIHYP MOKET NepeBecuThCa Yepes
Kpali NOACTaBKM, UTO NO/b30BaTE/lb MOXET 3anNyTaTbhCA B LWHYPE, CMOTKHYTLCA 06 Hero
WAW CNy4YyaiiHO 3a Hero NoTAHYTb. Bo n3bexaHune TpaBMm, NopaxKeHUs 3/1eKTPUYECKUM
TOKOM W  noBpexaeHua o6opyaoBaHUA  HAcTOATENbHO He  peKkomeHayetca
MCMNO/b30BaHWNE YANMHUTENEN N NepeXxoaHNKOB.
K akcnnyaTaumMm pgaHHoro o6opydoBaHMA He MoryT 6biTb  AonyuieHbl Auua c
OrpaHUYeHHbIMU  GU3UYECKMMM, YMCTBEHHbIMM U CEHCOPHbLIMW CMOCOBHOCTAMM
(Bknovyan peteit), a Takxe nvua 6e3 A0MKHOMW MOATOTOBKM, €CN TONIbKO OHWU He
HaxoA4ATcA MNoj KOHTPOJEM WM  He MPOUHCTPYKTUMPOBAHbI O MNPaBU/IbHOM
MCnoib3oBaHUN 060pyA0BaHUA NLOM, OTBETCTBEHHbLIM 33 MX 6e30NacHOCTb.
Mepen BKAOYeHMeM obopyaoOBaHWE [AOMKHO b6biTb MONHOCTbIO cOBpaHO, KpbllKa
O0MKHa ObITb 3aKpenneHa B paboyem NonoKeHnn GpuKkcaTopom.
He ocrtaBnsiite BKAoueHHoe ob6opygoBaHue 6e3 npucmoTpa, ocobeHHO ecau
no6amM3ocTn ecTb AeTw.
B ocHOBaHMW TepKU-OUAbTPA HAXOAMUTCA HOM C OCTPbIMM Ne3BUAMU. Bo nsberkaHue
TPaBM He TporaiTe /Ie3BUS HOXKa PYKaMMU.
He nbiTaliTecb NoaBaTb 0BOLWM M GPYKTbI K BPaLLAIOLLENCA TEPKE PYKamM, NOIb3yNTeCh
NecTUKOM.
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13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

He KacaliTecb pyKamu ABWKYLLMXCA Y3108 NPW BKAOYEHHOM 060pyA0BaHUN.

He ponyckaetca neperpyxatb obopypoBaHue. He 3arpyxkaiTe eauMHOBPeMeHHO
C/IMILKOM MHOTO MNPOAYKTA WM He MNPUMEHANTe cuay npu nojaye npoAaykta K
BpaLLatoLLEeCca TepKe.

Mo okoHYaHMKM paboTbl Nnepes pa3bopKoit U ouncTKoM obopyaoBaHua ybeanTecb B TOM,
YTO ABWraTeslb MOJIHOCTLIO OCTAHOBUJICA, U OTK/IIOUMTE INEKTPONUTaHUE (BbIHbTE BUAKY
CeTeBOro WHypa U3 po3eTku).

Bo n3bexaHne nopaxeHna 3NeKTPUHECKMM TOKOM He JoMnycKaeTca 6paTb CeTeBOW WHYP
W BUNIKY MOKPBIMU PYKaMM, MbITb MOTOPHBbI B10K, CETEBOW LUHYP W BUAKY NOA NPAMOM
CTpyew BOAbl M NOrpy»KaTb UX B BOAY UAWN UHYIO KUAKOCTb.

He ponyckaeTcA Mcnosib3oBaTtbh A8 O4UCTKM obopyaoBaHUA abpasuBHblie matepuansl,
MeTaNNM4eckmne rybku n LWEeTKKU, arpeccMBHble X10pCoAEp Kaluue YUCTAWwme cpeacTsa,
6€eH31H, KUCNOTbI, WEeNoYM U pacTBOPUTENN.

B cnyyae ob6HapyKeHWA HeUCcnpaBHOCTM HeobX0AMMO HemeaseHHO MpPeKpaTUTb
aKkcnnyaTaumio  obopyaosaHuA. He nbiTaiiTecb pemoHTMpoBaTb 0bopynoBaHWe
camocToATenbHo. O6paTUTeCh K aBTOPM30BAHHOMY AWNepy KOMNAHUU-NPON3BOAUTENS.
He ponyckaeTca skcnayaTauma obopyaoBaHUA C NOBPEKAEHHbIM CETEBLIM LHYPOM U
BuAKoN. OBpaTuTecb K aBTOPM3OBAHHOMY AWepy KOMNaHUM-NPOU3BOAMTENA ANA
3aMeHbl CETeBOrO WHypa.
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ONMUCAHUE OBOPYOBAHUA

. Nectuk

. BxogHoi natpybok

. Kpbliwka vawm

. Tepka ¢punotp

Yawa

. KoHTelHep ana otxon08
. MoTopHbIi 610K

. Mepekntoyatens

. Hocnk vawm

10. Pbiyar ¢ukcatop

11. KpblWwKa KoHTelHepa A/ CoKa
12. Cenapatop A1A neHbl
13. KoHTelHep gnAa coka

L ONOUAWNEPR

Mepekntoyatenb ckopocTeit

e «0O»: Cron

¢ «1»: HU3Kan CKOPOCTb, NOAXOAMUT ANA MATKUX GPYKTOB 1 OBOLLEi
(orypeu, apbys, nomuaop u T.4)

® «2»: BblcOKasa CKOPOCTb, MOAXOAWUT ANA TBEPAbIX OBOLLEN M
¢dpyKTOB (MOPKOBbL, ABNOKO, cenbaepei 1 T.4.)

NOArOTOBKA K PABOTE (MEPEZ, MEPBbIM BK/IOYEHWEM)

e Pacnakyitte obopygoBaHue, yaanmTe Bce YNakoBOYHble MaTepuasnbl. He BbibpacbiBaiite
[OKYMEHTaLMIo, BXOAALLYIO B KOMMNEKT NMOCTABKMY.

e  BHMMaTenbHo 03HaKOMbTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCM/yaTaLMu,

e [IpoTpuTe Kopnyc 060pyA0BaHNA CYXO MATKOW TKaHbIO.

e BbimoiTe BCe CbeMHble Y3/bl, KOHTAaKTUPYlOLWME C OBOWAMM M PYyKTamu, Tensbim
Mbl/IbHbIM PACTBOPOM, TLLATE/IbHO OMOIOCHMTE YNCTOM BOAOW M NpocyLuuTe.
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CBOPKA OBOPYOBAHUA

1. YcTaHOBMTE MOTOPHbIN 610K (7) Ha yCTOMYMBYIO MNOACTABKY C
POBHOW FOPU3OHTA/IbHOW MOBEPXHOCTbIO. [10BEPXHOCTb
OOMKHa  ObITb  cyxol M uyuctoil. [MopcTtaBKa  A0AXKHA
BblAEPXKMBATL Bec obopyaoBaHus. YctaHosuTe vawy (5) Ha
MOTOPHbIN 670K (7) TaK, 4TOBbl HOCMK YaluM BoOWeEN B
npeaHasHa4YeHHyo A1A HEro Npopesb Ha MOTOPHOM 6J10Ke.

2. BcrasbTe Tepky-dunbTp (4) B yawy. Ybeautecb B TOM, 4YTO
TepKa-GpunbTPp 3adnKCUPOBaNach B LLEHTPASIbLHOM rHe3e YaLum
U ee BPALLEHWIO HUYTO He MeLUaeT.

3. 3akpoiTe u4awy KpblwKoi (3) Tak, 4yTObbI pasrpysoyHoe
OTBEPCTME KPbILLKM OKa3anoCb Haj, KOHTEMHEPOM A/1A OTXOA0B.

4. TNosepHuTe pblyar-pukcaTop (10) B
BEPTUKANbHOE NONIoXKeHWe. YbeauTech B TOM,
41O KpblLWKa HaZeXHOo 3aKpenneHa
duKcaTopom.

5. Cnerka HaK/lOHWUTE KOHTeliHep Aana oTtxodos (6),
MOMeCTUTE €ero Mof BbICTYN YaliM, PACMONOMKEHHbIA C
NPOTMBOMO/OMKHOW CTOPOHbI OT HOCMKA, 3aTemM BepHUTe
KOHTEeMHep B BEPTMKA/bHOE MONOMKEHME U NPUXMUTE K
MOTOPHOMY B/IOKY TaK, YTOBbI BbICTYN KOHTEeMHepa BoLlen
B NpeAHa3sHayYeHHylo 4/1A Hero npopesb B MOTOPHOM
6n0Ke (Bbl ycnbiwnte Wenyok).
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6. BcTtaBbTe pUALTP B KOHTEWHEpP ANA CoKa (13).
3aKpoliTe KOHTelHep A/1A COKa KPbIWKOM
(11). NocTaBbTe KOHTElHep ANA COKa MoA
HOCMK YaLu.

7. BcrtaBbTe ceTeByl0 BWJIKY B po3eTky. Ob6opypoBaHue
rotoBo K pabore.

Y6eautecb B TOM, YTO NepeKaloyaTeNb pexxmmos pabortoi (8)
HaXoAMUTCA B CPeAHEM NooXKeHun «0» (BbIKA.).

8. BblbepuTe pexkmMm 1 npucTynaiTe K pabore.
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NOArOTOBKA ®PYKTOB M OBOLLEN

TwaTenbHO BbIMOWNTE GPYKTbI U OBOLLM.

Koxypa MHormx oBowel n ¢GpPyKTOB COAep*KUT 60Nbluoe KOAMYECTBO MNOJIE3HbIX
BELLECTB, NO3TOMY Cpe3aTb €€ HE PEKOMEHAYeTCA.

KoKypy Heobxoanmo cpesathb C OrypL/oB, aHaHACOB, AblHU, UUTPYCOBbLIX GPYKTOB.
Koxypy c uuMTpycoBbix GPYKTOB HEOBXOAMMO yAanATb TULATENbHO, BKAOYAA ee
BHYTPEHHIOO 4acTb. B MPOTMBHOM cnyyae y cOKa MOXKET MOABUTbCA HEMNPUATHBIN
NpPUBKYC.

KpynHble KOCTOYKM (cvB, abpMKOCOB M T.M.) HEOOXOAMMO YyAanuTb BO M3bexaHue
nospexaeHua o6opyaoBaHuA. YOanaTb MeKMe KOCTOYKM HEeT HeobXxoaAMMOoCTH.
3arpy3o4HbIi }Kenob KpbIWKKM MMEET JOCTAaTOYHO 60/bWON AnameTp, YTOObI 3arpyKaTb
60bWKNHCTBO GPYKTOB M OBOLLE (16/10KM, MOPKOBb, Orypubl) LEenuKom. KpynHbie
bpPYKTbI M OBOLLM CnedyeT Hape3aTb Ha KYCKM NO pa3mepy 3arpy304HOro OTBEPCTUA.

MCNoOJZIb3OBAHUE OBOPYOBAHUA

Y6eauTecb B TOM, 4To 060pyA0BaHME NOMHOCTbIO COBPaAHO U roTOBO K paborTe.
Y6eamTtecb B TOM, YTO MepekaoyaTeslb PEUMMOB pPaboTbl HaxoauTCcA B cpegHem
nonoxeHuu «0» (BbIKA.). BKAOUKUTE 3/1eKTponmTaHMe (BCTaBbTe BUIKY CETEBOTO LWHYPa B
po3eTKy). MoBepHUTE NepekaoyaTeb PEXNMOB PaboTbl NPOTMB YaCOBOM CTPEKM ANA
HWM3KOM CKOPOCTM BpaLLLEHWUA ABUraTens, Mo YacoBOW CTPENKM — ANA BbICOKOW CKOPOCTU
BpalLeHus geuratens. HaumMHaTtb paboTy pekomeHayeTcs BCeraa Ha HU3KOM CKOPOCTM.
He601bWKMMM NOPUMAMY 3arpyXKaliTe NOArOoTOBAEHHbIE GPYKTbl M OBOLLM B 3arPy304HbIN
*enob n nogaBaiTe MX K BpalLaloLLencs TepKe Npu NoOMOoLWM nectuKka. Ytobbl noayyuntb
MaKCMMa/IbHOE KOJ/IMYECTBO COKa, HaXKUM Ha MecTUK LO/KeH bblTb PaBHOMEPHbIM U He
C/IMLLKOM CU/IbHBIM.

B npouecce paboTbl 060pyA0BaHNA COK BbITEKAET M3 Yaluu Yepe3 HOCUK B KOHTEHep
[ONA COKa, a 0TXOAbl NONAaJatoT B KOHTEMHEP ANA OTXO408B.

He ponyckaiTe nepenoiHeHMs KOHTeiMHepa A4 OTXOAO0B, T.K. 3TO MOXKET MPUBECTU K
HapyLWeHWo HoOpManbHOM PaboTbl U Bbixoay 060pya0BaHUA U3 cTPOA. A5 TOro, YTobbl
OMOPOXKHUTbL KOHTEHEep, He0BX0AMMO YCTaHOBUTL NEPEKNtoYaTE b PEXKMMOB pPaboTbl B
cpegHee nosoxeHue «0» (BbIKA.), BbIHYTb NECTMK, OMNYCTUTb pbl4ar-GUKCaTop M CHATb
KPbILWKY Yawu. ocne onopoXKHeHMA KOHTeHepa MOXHO cobpaTtb obopyaoBaHue M
NPOAOIKUTL PaboTy.

ObopyaoBaHWe NpeaHasHauYeHo A1A paboTbl B NOBTOPHO-KPATKOBPEMEHHOM PEXKMME.
Bpems HenpepbiBHOM paboTbl 060pyA0BaHMA He LOKHO NpesbiwaTtb 2 MuH. Mocne
KaXkAbIX 2 MWUH HenpepbiBHOM paboTbl HEObXoAMMO caenaTb TEXHONOTMYECKYHO naysy 3
MWH AN OXNaXKAeHNUA ABuUraTens.

PEKOMEHAALMU NO NCNOJIb3OBAHUIO OBOPYIOBAHUA
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®  lcnosb3yiiTe cBeXne 0BOWM 1 GPYKTbl — COAEPKAHME COKA B HUX ropasao Bbille.

e K oBowam M GpyKTam C BbICOKMM COAEPXKAHMEM COKA OTHOCATCA: aHaHacbl, AG/0KM,
orypupl, cenbaepei, MOpKOBb, WMMHAT, AblHWA, MTOMUAOPbI U BONBLIMHCTBO LUTPYCOBbIX.

e Teepable 0BOWM U GPYKTbl He cneayeT Hape3aTb CAMIIKOM MesiKo. Pasmepbl Kycka
onpeaenaArTCcA pasmepamMm 3arpy3o4HOro OTBEPCTUA.

e MsArkue oBoWM U GPYKTbI C KOXKYPOW (NOMUA0PLI, BUHOTPAZ U T.N.) Nepes, 3arpysKkon B
COKOBbI)KMMaJ/IKy PEKOMEHAYETCA U3MebYaTb.

e [InNHHbIE OBOLLM, TAaKME KaK MOPKOBb, HEOBXOAMMO 3arpyKaTb OCTPbIM KOHLLOM BHU3.

e JluctoBylo 3eneHb (KanmycTy, WNWHAT M Np.) nepes 3arpy3Koil B COKOBbIXKMMAKY
peKomMeHayeTCA CKaTaTb B POJIMKU AMameTpom 2 — 3 cm.

e [lpn NPUroTOBAEHNN COKOB U3 IMCTOBOW 3€/1€HWN 1 OBOLLEN CHayana caesyeT 3arpyKaTtb
3eneHb, a 3aTem TBepable oBown. COK TBEpPAbIX OBOLLEM ByaeT cnocobcTBOBATL /lyyLlel
9KCTPAKLMM COKa U3 3e/1EHM.

e [lpy NPUTrOTOBAEHUM COKOB M3 HECKOJIbKUX BUMAOB OBOLLEN U PPYKTOB PEKOMEHAYETCA
YepenoBaTb UX NPM 3arpy3Ke B COKOBbIXKMMA/KY. HauMHaTb 3KCTPaKLMIO peKoMeHAyeTcs
c bonee MArkoro NPoayKra.

e Ob6opyaoBaHWe He NpeAHa3HaAYeHOo A/1A NepepaboTKM BONOKHUCTLIX OBOLEN U GPYKTOB,
a Tak»Ke baHaHOB, Nananu, aBoKago, T.K. U3 HUX HENb3A U3BJIEYb COK.

e He ponyckaetca nepepaboTKa TBepAbIX NPOAYKTOB, TaKMX KAaK KOKOCOBblE OpEXM, T.K.
OHW MOTYT NOBPEAUTb TEPKY U ABUrATEND.

e  [1OCKO/IbKY BUTaMWHbI BbICTPO pPa3pyLUAtOTCs, COK HEOBXOAMMO YNOTPEOUTL KaK MOXKHO
CKopee.

e fA6/7104HbIN COK DLICTPO OKMUCAAETCA M NpUobpeTaeT KOPUYHEBLINM LBeT. 58 3ameaieHma
npoLecca OKUCNEHUA peKomeHayeTcA A06aBUTb B HEFO HECKO/IbKO Kaneib IMMOHHOTO
COKa.

e  MsAKOTb, 06pa3oBaBLIAACA B pe3y/ibTaTe BbIXKMMaHWA COKa, MOXeT BblTb MCNO/b30BaHa
4NA NPUrOTOB/AIEHUSA CYMNOB, COYCOB, AXKEMOB, AECEePTOB U T.1N.

PA3BOPKA OBOPYJOBAHUA

e  YCTaHOBUTE NepeKktoyaTeNb PexMMoB paboTbl B cpeaHee nonoxeHune «0» (BbIKA.).

o  OTKOYUTE INEKTPONUTaHME (BbIHbTE BU/IKY CETEBOTO LWHYpPa U3 PO3ETKM).

e  BbIHbTe NecTUK 1 onycTuTe pblyar-GpukcaTop.

e CHMMMTE KPbILWKY. BbIHbTE KOHTEWHEP A/1A OTXO408.

e Bo3bmuTech 3a yawy obeMmu pyKamu M CHUMUTE ee C MOTOpHoro 610Ka BmecTe ¢
TepKou-puabTpom.

OYUCTKA OBOPYOBAHMA

MNepep, OYUCTKON HEO6XOAMMO OTK/IOYUTL 3INIEKTPONUTAHUE W  BbINOJHUTD Pa3bopKy
obopyaoBaHus.

He ponyckaerca wucnonb3oBaTb AN OYUCTKU 06OpyAoBaHUA abpasuBHble MaTepuasbl,
MeTaN/In4yecKue rybKu 1 WEeTKU, arpeccMBHbIe XJI0pCoAEp KalLMe YUCTALLUE CPeaCcTBA, 6eH3UH,
KUCANOTbI, LLEeI0YU M pacTBopUTenn.
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He ponycKaeTca MbiTb MOTOPHbIN 610K, CeTeBOM WHYP M BUAKY NOA NPAMOi cTpyeii Boabl U
NOrpy»aTb UX B BOAY WU UHYIO }KUOKOCTb.
[onycKaeTca MbiTb Yally, TepKy-QUAbTP, KOHTeliHep ANA OTXOA0B, KOHTEMHEp A/A COKa C
dunbTPOM M KPbILWKOI B NOCYA0MOEYHOI MaluMHe (TONIbKO B BepXHeit KacceTe).
e [pu ounctke Tepku-dunbTpa cneayetr cobnogaTb OCTOPOXKHOCTb, T.K. €e JNerko
noBpeauTb. Kpome TOro, 1€3Bma HOXKa o4eHb OcTpble. He KacanTecb Mx pykamu. Cpasy
YK€ Mo OKOHYaHMM pPaboTbl 3aMmounTe TepKy-OUALTP B TEMIOM MblIbHOM pacTBope Ha 10
MMH, NOC/1e Yero O4YNCTUTE HEMIOHOBOW LLETKOM, TLLLAaTE/IbHO ONOIOCHMUTE YNCTON BOAOWN
1 npocywmnTe. ECIM MAKOTb M BONIOKHA 3aCOXHYT Ha GUALTPE, 3TO MPUBEAET K CHUMKEHUIO
addekTmBHOCTU paboTbl 060pYyaA0BaHMA.
e  BbiMoiMTe BCe CbeMHble y3/1bl 060pyA0BaHNA TEM/bIM Mbl/IbHbIM PACTBOPOM, TLLATENbHO
OMNOJIOCHWUTE YMCTOM BOAOW M NpocCyluunTe.
o [lpoTpuTe MOTOPHbIV BAOK YMCTOW BAXKHOMN r'YOKOMN MK TKaHbtO.
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HEUCMPABHOCTU N CNOCOBbI X YCTPAHEHUA

HeucnpasHocTb Bo3morKHas npuymnHa 7] cnocobbi
yCTpaHeHuA

O6opyL0BaHNE BKAKOYEHO, HO He paboTaeT Kpblwka He 3aKpen/ieHa pblyarom-
¢dukcaTopom (10).
Pbluar-¢puKkcatop p[o/KeH BOWTM B ABa
enobka, pacnonoKeHHblx no obeum
CTOPOHaM KPbILKW.
nnun

BbiCTyn KOHTeilHepa Ans oTxodoB (6) He
BOWENA B NpeAHa3sHAYeHHy Ana  Hero
npopesb B MOTOpPHOM 6J10Ke (7).

Mpu ycTaHOBKe KOHTeWHepa ANS OTXO40B B
pabouyee nonoxKeHue Bbl JOMKHBI yCAbIWATL
LLENYOK B MOMEHT BXOZa BbICTYNa B MPOPe3b.
Ecnm wenuyka HeT, BblHbTE KOHTENHEp W
HayHUTe cHayana. YT06bl ybeguTbea, 4To
KOHTeiHep ana oTxogoB (6) ycTaHoBaeH
NpaBWbHO, C/lerka nowesenute ero. Ecau
KOHTEHep YCTaHOB/IeH MPaBW/IbHO, OH He
caoBuHetcas ¢ mecta.  Ecim KoHTeitHep
YCTAHOB/NIEH HenpaswuibHO, 06opyaoBaHMe
paboTaTb He 6yaerT.

[suratenb ocTaHaBAMBaeTcA B npolecce
paboTbl

BblbpaHHasA CKOPOCTb C/AIMLLKOM BesuKa Ann
AAHHOTO NPOAYKTa MM HaXXMM Ha necTuk (1)
C/IMLLKOM CU/IbHbIN.

Ha TepKe-¢puabTpe CKanIMBaeTca MAKOTb
M
COK OT)KMMAETCA He NOJIHOCTbIO

Tepka-dpunbTp (4) oonkHa 6bITb UncTOM. Ecam
OTBEPCTUA TepKU-OUAbTPa 3abJOKUPOBaAHDI
3acoxwel MAKOTbIO, COK He ByaeT npoxoanTb
yepes o¢unbTp. B aTom cnyvae cnepyet
3aMOUYUTb TEPKY-GUALTP B TEMIOM MblJIbHOM
pactBope Ha 10 MWH, MOC/Ne YEro OYUCTUTb
npyM MNOMOLMN  HEWIOHOBOM  LWETKU U
TWATe/IbHO OMOJIOCHYTb YUCTON BOAOMN.

Cok pasbpbi3rnBaeTcs MAM BbiTeKaeT yepes
WeNb MeXay Yalleid U MOTOPHbIM B10KoM

BbiBpaHHaA CKOPOCTb CAULIKOM BenuKa Ans
AAHHOTO NPOoAYKTa UM HaXXMM Ha necTuk (1)
CAVILLKOM CUNbHbIN.
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