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DE
EINFUHRUNG
SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN!

Sie haben ein Profi-Gerat erworben. Vor Arbeitsbeginn mit dem Gerat lesen Sie dieses
Datenblatt unbedingt durch. Bewahren Sie es fir die gesamte Lebensdauer des Gerats auf.

Denken Sie daran, dass Sie durch Befolgen aller Anweisungen aus diesem Datenblatt die
Lebensdauer des Geréts verlangern und Verletzungen des Personals vermeiden kénnen.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen Ihre Arbeit mit dem Geradt so weit wie moglich
erleichtern.

VERWENDUNGSZWECK

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in Gaststdttenbetrieben vorgesehen und wird zum Zubereiten von
frischgepressten Saften verwendet.

ANWENDUNGSVORSCHRIFTEN UND TIPPS

1. Das Gerat darf nicht zweckentfremdet werden.

2.  Das Gerat sollte auf einer ebenen horizontalen Flache installiert werden.

3. Das Gerit darf nicht in der Ndhe von Wirmequellen (Gas- und Elektroherde, Ofen usw.)
aufgestellt werden.

4. Die Stromnetzparameter (Spannung, Frequenz) missen mit den Parametern des Gerats
Ubereinstimmen.

5.  Vor dem Einschalten muss das Gerat vollstandig und griindlich zusammengebaut werden,
der Deckel muss in der Arbeitsposition durch einen Riegel gesichert sein.

6. Lassen Sie das eingeschaltetes Gerat nicht unbeaufsichtigt.

7.  Geben Sie Obst und Gemiise mit einem StoRel in die Fill6ffnung.

8. Beriihren Sie bewegliche Teile bei eingeschaltetem Gerat nicht mit den Handen.

9. Gerét nicht Gberladen. Laden Sie nicht zu viele Produkte auf einmal und wenden Sie keine
Gewalt an, wenn Sie das Produkt der rotierenden Reibe zufiihren.

10. Stellen Sie am Ende der Arbeiten vor dem Zerlegen und Reinigen des Gerats sicher, dass der
Motor vollstandig abgestellt ist, und schalten Sie den Strom aus.

11. Um einen Stromschlag zu vermeiden, sollten das Netzkabel und der Stecker nicht mit nassen
Handen angefasst, die Motoreinheit, Netzkabel und Stecker unter flieRenden Wasserstrahl
gewaschen und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eingetaucht werden.

12. Es ist nicht gestattet, Schleifmittel, Metallschwamme und -blrsten, aggressive chlorhaltige
Reinigungsmittel, Benzin, Sduren, Laugen und Losungsmittel zum Reinigen des Gerats zu
verwenden.

13. Im Stérungsfall muss das Gerat sofort auBer Betrieb genommen werden. Versuchen Sie
nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich an einen autorisierten Handler des
Herstellers.

14. Betreiben Sie Gerat nicht mit beschadigtem Netzkabel oder Netzstecker. Wenden Sie sich an
einen autorisierten Handler des Herstellers, um das Netzkabel auszutauschen.



DE
VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

e Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien. Werfen Sie die
mitgelieferte Dokumentation nicht weg.

e Lesen Sie dieses Datenblatt sorgféltig durch.

e Putzen Sie das Gehduse mit einem trockenen, weichen Tuch ab.

e Waschen Sie alle herausnehmbaren mit Gemise und Obst in Beriihrung kommenden Teile mit
einer warmen Seifenlésung, spilen Sie sie griindlich mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie
ab.

BETRIEB

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstdndig zusammengebaut und einsatzbereit ist.

e Stellen Sie sicher, dass sich der Schalter fiir den Betriebsmodus in der Position "aus" befindet.
e SchlieRen Sie die Stromversorgung an (stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose) und
betdtigen Sie den Netzschalter

e In kleinen Portionen vorbereitetes Obst und Gemiise in die Laderutsche fiillen und mit einem
StoRel hineinschieben. Um die maximale Saftmenge zu gewinnen, sollte der Druck auf den StoRel
gleichmaRig und nicht zu stark sein.

e Wahrend des Betriebs des Gerats fliet der Saft aus der Schale durch den Schnabel in den
Saftbehalter, und der Abfall tritt (iber die breite Austritts6ffnung aus.

e Aus praktischen Griinden kann der Schnabel in 8 verschiedenen Positionen installiert werden.
e Alle mit Saft in Beriihrung kommende Teile sind aus Edelstahl.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Stellen Sie vor dem Reinigen des Gerats sicher, dass sich der Netzschalter in der Position "aus"
befindet und dass das Gerét selbst von der Stromversorgung getrennt ist.

2. Das Gehduse und der Deckel des Gerats sollten mit einem weichen Tuch oder Lappen
abgewischt werden.

3. Verwenden Sie bei Bedarf einen sauberen Lappen mit einer kleinen Menge Reinigungsmittel
mit mittlerem pH-Wert. Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser.

4. Alle Teile der Saftpresse sollten nach jedem Gebrauch gewaschen werden. Verwenden Sie zum
Reinigen keine Scheuermittel oder Biirsten.

5. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut gereinigt ist, bevor Sie es wegstellen.

6. Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, muss es vom Stromnetz getrennt, sowie das
Hineingelangen von Staub, Feuchtigkeit und Insekten sollte vermieden werden.



DE
TECHNISCHE DATEN

Modell HKN-CFV90
Spannung, V 220
Leistung, W 370
Drehgeschwindigkeit, U/min 2800
Durchsatz, kg/min 5

Abmessungen, mm

345x320x380




EE
SISSEJUHATUS
LUGUPEETUD KLIENDID!

Olete ostnud professionaalse seadme. Enne kui hakkate sellega to6tama, lugege kindlasti
see kasutusjuhend labi ja hoidke seda kogu to66perioodi valtel.

Pidage meeles, et koiki kdesolevas kasutusjuhendis toodud juhiseid jargides pikendate
seadme kasutusiga ja valdite teenindavate to6tajate vigastamist.

Loodame, et meie soovitused hdlbustavad suurimal méaaral teie t66d seadega.

OTSTARVE

See seade on ette nahtud kasutamiseks toitlustusettevStetes ja seda kasutatakse varskelt
pressitud mahlade valmistamiseks.

EESKIRJAD JA KASUTUSSOOVITUSED

Seadet pole lubatud kasutada muul kui sihtotstarbel.

Seade tuleks paigaldada tasasele rohtpinnale.

Seade tuleb paigutada eemale soojusallikaist (gaasi- ja elektripliidid, ahjud jne).
Elektrivérgu parameetrid (pinge, sagedus) peavad vastama seadme parameetritele.

Enne seadme sisselllitamist tuleb see taielikult ja hoolikalt kokku panna ja kinnitada kaas
tooasendlsse lukustushoovaga.

6. Arge jatke sisselilitatud seadet jarelvalveta.

7.  Puu- ja koogivilja laadimisavasse panekul kasutage tdukurit.

8.  Arge puutuge kitega sisseliilitatud seadme liikuvaid osi.

9. Seadmeid pole lubatud ile koormata. Arge laadige korraga liiga palju toiduaineid ega
kasutage jéudu toiduaine likkamisel vastu poorlevat riivi.

10. To6 I6pul enne seadmete lahtivGtmist ja puhastamist veenduge, et mootor on tdielikult
seiskunud ja thendage seade vooluvdrgust lahti.

11. Elektriloogi valtimiseks pole lubatud puutuda toitejuhet ja pistikut margade katega, pesta
mootoriplokki, toitejuhet ja pistikut voolava vee all ega kasta neid vette voi muusse vedelikku.
12. Seadmete puhastamiseks ei ole lubatud kasutada abrasiivseid materjale, metallist kdsnasid
ja pintsleid, soovitavaid klooripdhiseid puhastusvahendeid, bensiini, happeid, leeliseid ja
lahusteid.

13. Rikke ilmsikstulekul tuleb seade viivitamatult vlja liilitada. Arge proovige seadet parandada
iseseisvalt. Votke Ghendust tootja volitatud edasimiiiijaga.

14. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe vdi pistik on kahjustunud. Toitejuhtme
vahetamiseks p66rduge tootja volitatud edasimiija poole.

U"PS“!"!—‘

ENNE ESIMEST SISSELULITAMIST

o Pakkige seade lahti, eemaldage k&ik pakkematerjalid. Arge visake minema komplektiga kaasas
olevaid dokumente.
e Lugege see pass hoolikalt |abi.



EE

e Plhkige seadme kere kuiva pehme lapiga.

o Peske k&ik koogi- ja puuviljadega kokku puutuvad eemaldatavad osad sooja seebiveega,
loputage hoolikalt puhta veega ja kuivatage.

KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on tdielikult kokku pandud ja kasutusvalmis.

e Veenduge, et juhtliiliti on valjalulitatud asendis.

e Uhendage elektritoide ({ihendage toitejuhtme pistik pistikupessa) ja vajutage toitenuppu

e Laadige ettevalmistatud puu- ja koogiviljad vdikeste annustena laadimisavasse tdukuri abil.
Suurima mahlakoguse saamiseks peaks tdukuri surve olema Uhtlane ja mitte liiga tugev.

e Seadme t00 ajal voolab mahl kausist tila kaudu mahlandusse ja jaatmed juhitakse labi laia
valjalaskeava.

e Mugavuse huvides saab tila paigaldada 8 erinevasse asendisse.

e K&ik mahlaga kokku puutuvad osad on valmistatud roostevabast terasest.

PUHASTUS JA HOOLDUS

1. Enne seadme puhastamist veenduge, et toitellliti on asendis "vdljas" ja seade ise on
vooluvdrgust lahti Ghendatud.

2. Toote kere ja kaant tuleb plihkida pehme lapi voi kaltsuga.

3. Vajadusel kasutage puhast kaltsu viikese koguse keskmise pH tasemega pesuainega. Arge
kunagi kastke mootoriruumi vette.

4. Kdik mahlapressi osad tuleb pirast kasutamist iga kord pesta. Arge kasutage puhastamiseks
abrasiive ega koredaid harju.

5. Enne seadme ladustamist veenduge, et see oleks korralikult puhastatud.

6. Kui seadet ei kasutata pikka aega, tuleb see toiteallikast lahti ihendada ja hoida dra tolmu,
niiskuse ja putukate sattumine sellesse.



SPETSIFIKATSIOONID
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Valismootmed, mm

Mudel HKN-CFV90
Pinge, V 220
Voimsus, W 370
P66rlemiskiirus p / min 2800
Joudlus, kg/min 5

345 x 320 x 380




EN
INTRODUCTION
HELLO!

You have purchased professional equipment. Before you start using it, you must familiarize
yourself with this Manufacturer's Certificate and you must keep it for the entire service life of the
equipment.

Keep in mind that observing the instructions presented in this Manufacturer's Certificate will
allow you to extend the service life of the equipment and avoid injury to personnel.

We hope our recommendations will make equipment operation as easy as possible.

CORRECT USE

This equipment is intended for use in public catering enterprises and is used for preparing freshly
squeezed juices.

RULES AND RECOMMENDATIONS FOR USE

1. Do not use the equipment for purposes other than for which it is intended.

2. The equipment must be installed on a flat horizontal surface.

3. The equipment must be placed at a distance from heat sources (gas and electric stoves,
ovens, etc.).

4. The mains parameters (voltage, frequency) must correspond to the equipment parameters.
5. Before switching on the equipment, it must be completely and carefully assembled, with the
lid locked in its working position.

6. Once switched on, do not leave the equipment unattended.

7. Use the pusher to feed fruits and vegetables into the inlet opening.

8. Do not touch moving parts with your hands while the equipment is in operation.

9. Do not overload the equipment. Do not load too much at a time, and do not use force when
feeding the rotating grater.

10. After completing work, make sure that the motor has stopped completely and disconnect
the unit from the mains before disassembling and cleaning the equipment.

11. To prevent electric shock, do not touch the power cord and plug with wet hands, and do not
place the motor unit, power cord or plug under running water or immerse them in water or any
other liquid.

12. Do not use abrasive materials, metal sponges or brushes, aggressive chlorine-containing
cleaning agents, gasoline, acids, alkalis or solvents to clean the equipment.

13. In the event of a malfunction, stop using the equipment immediately. Do not attempt to
repair the equipment yourself. Contact an authorized dealer of the manufacturer.

14. Do not use the equipment if the power cord or plug is damaged. Contact an authorized
dealer of the manufacturer to replace the power cord.



EN
BEFORE FIRST USE

e Unpack the equipment, and remove all packing materials. Do not discard the documentation
included in the scope of delivery.

e Please read this certificate carefully.

e Wipe the equipment with a soft dry cloth.

e Wash all removable parts that come into contact with fruits and vegetables with warm soapy
water, then rinse thoroughly with clean water and dry.

OPERATION

e Make sure that the equipment is fully assembled and ready for operation.

e Make sure that the operation switch is in the "off" position.

e Plugin the power cord to the outlet and press the push button

e Place the prepared fruits and vegetables into the inlet opening in small portions, using the
pusher to help. To get the maximum amount of juice, the pressure on the pusher must be even
and not too strong.

e During operation of the equipment, the juice flows out of the bowl through the spout and into
the juice container, and the waste is fed through a wide opening.

e For convenience, the spout can be set in 8 different positions.

e All parts that come into contact with the juice are made of stainless steel.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning the equipment, make sure that the power switch is set to "Off" and that the
unit is disconnected from the mains.

2. The body and lid of the device should be wiped with a soft cloth or rag.

3. If necessary, use a clean cloth with a small amount of detergent with a medium PH level. Never
put the motor compartment in water.

4. All parts of the juicer should be washed after each use. Do not use abrasives or rough brushes
for cleaning.

5. Make sure that the device is well cleaned before storing it.

6. When not in use for a long time, unplug the device from the mains supply and prevent dust,
moisture and insects from getting on it.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-CFV90
Voltage, V 220
Power, W 370
Rotation speed, rpm 2800
Performance, kg/min 5
Dimensions, mm 345x320x380
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ES
INTRODUCCION
ESTIMADOS SENORES,

Acaba de adquirir un equipo profesional. Antes de operarlo, aseglrese de leer esta Ficha
Técnica y consérvela durante todo el periodo de vida util del equipo.

Recuerde que al seguir las instrucciones de esta Ficha Técnica estara prolongando la vida util
del equipo y se evitardn lesiones al personal de mantenimiento.

Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacién del equipo.

DESIGNACION

Este equipo estd destinado a ser utilizado en establecimientos de alimentacidn publica y se utiliza
para preparar zumos frescos exprimidos.

REGLAS Y RECOMENDACIONES DE USO

No use el equipo para otros fines.

El equipo debe instalarse sobre una superficie horizontal plana.

El equipo debe ubicarse lejos de fuentes de calor (estufas de gas y eléctricas, hornos, etc.).
Los parametros de la red (tensidn, frecuencia) deben corresponderse con los parametros del
equipo.

5. Antes de encender el equipo, éste debe haber sido completamente y cuidadosamente
ensamblado, la tapa debe estar fijada en la posicion de operacion con ayuda del fijador.

6. No deje el equipo encendido y sin vigilancia.

7. Utilice el empujador para introducir las frutas y verduras en la abertura de entrada.

8. No toque con las manos las piezas méviles mientras el equipo esté en funcionamiento.

9.  Estd prohibido sobrecargar el equipo. No cargue demasiados productos a la vez y no aplique
fuerza al alimentar el rallador rotativo.

10. Después de terminar el trabajo, asegurese de que el motor se haya detenido completamente
y desconecte el equipo de la red eléctrica antes de desmontar y limpiar el equipo.

11. Para evitar descargas eléctricas, no coja el cable de alimentacion y el enchufe con las manos
mojadas, no lave la unidad del motor, el cable de alimentacion y el enchufe bajo el agua corriente
ni los sumerja en agua o en cualquier otro liquido.

12. Para limpiar el equipo no utilice materiales abrasivos, esponjas y cepillos metalicos,
productos de limpieza agresivos que contengan cloro, gasolina, acidos, alcalis y disolventes.

13. En caso de averia, deje de utilizar el equipo inmediatamente. No intente reparar el equipo
usted mismo. Péngase en contacto con un distribuidor autorizado del fabricante.

14. No opere el equipo si el cable de alimentacidn y el enchufe estan dafiados. Pongase en
contacto con un distribuidor autorizado del fabricante para el reemplazo del cable de
alimentacion.

Ealh A
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ES
ANTES DE ENCENDER EL EQUIPO POR PRIMERA VEZ

e Desempaque el equipo, retire todo el material de embalaje. No deseche la documentacion
incluida en el kit de suministro.

e Lea atentamente esta ficha técnica.

e Limpie el equipo con un pafio suave y seco.

e Lave todas las partes desmontables que hagan contacto con frutas y verduras con agua
jabonosa tibia, enjuaguelas bien con agua limpia y séquelas.

OPERACION

e Asegurese de que el equipo esté completamente montado y listo para funcionar.

e Asegurese de que el interruptor de funcionamiento esté en la posicién "off".

e Conecte la alimentacion (enchufe el cable de alimentacidn) y pulse el botén de encendido.

e Se puede cargar pequeias porciones de frutas y verduras preparadas en la abertura de
entrada, ayudandose con el empujador. Para obtener la maxima cantidad de zumo, el empujador
debe presionarse de manera uniforme y sin aplicar demasiada fuerza.

e Durante el funcionamiento del equipo, el zumo fluye fuera de la taza a través de la boquilla
hacia el contenedor de zumo, y los desechos salen a través de un orificio de salida.

e Para mayor comodidad, el surtido puede ajustarse en 8 posiciones diferentes.

e Todas las partes en contacto con el zumo son de acero inoxidable.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar el equipo, asegurese de que el interruptor de alimentacidn eléctrica esté en
la posicion "Apagado" y que el dispositivo esté desconectado de la fuente de alimentacion.

2. lacarcasay la tapa del dispositivo deben limpiarse con un pafio suave o un trapo.

3. Si es necesario, use un paino limpio con una pequeia cantidad de detergente con un nivel
medio de PH. Nunca sumerja el compartimento del motor en agua.

4. Todas las partes de la extractora deben lavarse cada vez que se utilicen. No se permite utilizar
abrasivos y cepillos gruesos para la limpieza.

5. Asegurese de que el dispositivo esté bien limpio antes de guardarlo.

6. Si el dispositivo no se utiliza durante mucho tiempo, debe desconectarse de la fuente de
alimentacion y debe excluirse lugares polvorientos, himedos y los insectos.

12



ESPECIFICACIONES TECNICAS
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Modelo HKN-CFV90
Voltaje, V 220
Potencia, W 370
Velocidad de rotacién, rpom 2800
Rendimiento, kg/min 5
Dimensiones, mm 345x320x380

13




FR
INTRODUCTION
MESDAMES ET MESSIEURS!

Vous avez acheté un équipement professionnel. Avant de commencer a I'utiliser, assurez-
vous de lire ce Mode d'emploi et de le conserver pendant toute la durée de vie de I'équipement.

N'oubliez pas qu'en suivant toutes les instructions énoncées dans ce Mode d'emploi, vous
prolongerez la durée de vie de I'équipement et éviterez des blessures au personnel qui l'utilise.

Nous espérons que nos recommandations faciliteront votre utilisation de I'équipement
autant que possible.

FONCTION

Cet équipement est destiné a étre utilisé dans les entreprises d’alimentation collective et sert a
la préparation des jus fraichement pressés.

REGLES ET RECOMMANDATIONS D'UTILISATION

1. L'utilisation de I'équipement n'est pas autorisée a des fins inappropriées.

2. L'équipement doit étre installé sur une surface plane et horizontale.

3. L'équipement doit étre placé a I'écart des sources de chaleur (cuisiniéres a gaz et électriques,
fours, etc.).

4. Les parametres du secteur électrique (tension, fréquence) doivent correspondre aux
parametres de I'équipement.

5. Avant la mise en marche, I'équipement doit étre entierement et soigneusement assemblé,
le couvercle doit étre fixé en position de fonctionnement par un dispositif de verrouillage.

6. Ne laissez pas I'équipement allumé sans surveillance.

7.  Utilisez un poussoir pour amener les fruits et les légumes dans |'orifice d'alimentation.

8. Netouchez pas les unités en mouvement lorsque I'équipement est allumé.

9. |l est interdit de surcharger I'équipement. Ne chargez pas trop de produits a la fois et
n'appliquez pas de force lors de I'alimentation du produit sur une rape rotative.

10. Une fois le travail terminé, assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de
démonter et de nettoyer I'équipement et débranchez I'appareil du secteur.

11. Pour éviter tout choc électrique, il est interdit de prendre le cordon d'alimentation et la prise
male avec les mains mouillées, de laver le bloc moteur, le cordon d'alimentation et la prise male
sous l'eau courante et de les immerger dans de I'eau ou un autre liquide.

12. |l est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges et des brosses métalliques, des
produits de nettoyage corrosifs contenant du chlore, de I'essence, des acides, des alcalis et des
solvants pour nettoyer I'équipement.

13. En cas de détection d'un défaut, I'équipement doit étre immédiatement arrété. N'essayez
pas de réparer |'équipement vous-méme. Contactez un revendeur agréé du Fabricant.

14. L'équipement ne doit pas étre utilisé avec un cordon d'alimentation et une prise male
endommagés. Contactez un revendeur agréé du Fabricant pour remplacer le cordon
d'alimentation.

14
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AVANT LA PREMIERE MISE SOUS TENSION

o Déballez I'équipement, retirez tous les matériaux d'emballage. Gardez la documentation
fournie.

e Lisez attentivement cette fiche technique.

e Essuyez le boitier avec un chiffon doux et sec.

e Lavez toutes les unités amovibles étant en contact avec des légumes et des fruits avec une
solution savonneuse chaude, rincez abondamment a I'eau claire et séchez.

UTILISATION

e Assurez-vous que |I'équipement est entierement assemblé et prét a fonctionner.

e Assurez-vous que le commutateur de fonctionnement est en position "off".

e Branchez l'alimentation (branchez le cordon d'alimentation sur la prise) et appuyez sur le
bouton marche / arrét

e En petites portions, chargez les fruits et légumes préparés dans le trou de chargement, en
vous aidant du poussoir. Pour obtenir la quantité maximale de jus, la pression sur le poussoir doit
étre uniforme et pas trop forte.

e Pendant le fonctionnement de I'équipement, le jus s'écoule du bol a travers le bec vers le
récipient a jus et les déchets sont déchargés par une large ouverture de sortie.

e Pour plus de commodité, le bec peut étre installé dans 8 positions différentes.

e Toutes les pieces en contact avec le jus sont en acier inoxydable.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Avant de nettoyer I'équipement, assurez-vous que l'interrupteur d'alimentation est réglé sur
«Off» et que I'appareil lui-méme est débranché du secteur.

2. Le corps et le couvercle de I'appareil doivent étre essuyés avec une lingette douce ou un
chiffon.

3. Si nécessaire, utilisez un chiffon propre légerement imbibé de détergent a pH moyen. Ne
placez jamais le compartiment moteur dans I'eau.

4. Toutes les parties de I'extracteur de jus doivent étre lavées chaque fois apres utilisation. Il est
interdit d'utiliser des abrasifs et des brosses dures pour le nettoyage.

5. Assurez-vous que l'appareil est bien nettoyé avant de le ranger.

6. Si l'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période, il doit étre débranché du secteur
d'alimentation et protégé contre la pénétration de la poussiere, de I'humidité et des insectes a
I'intérieur de I'appareil.

15
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele HKN-CFV90
Tension, V 220
Puissance, W 370
Vitesse de rotation, tr/mn 2800
Productivité, kg/h 5
Dimensions, mm 345x320x380

16




IT
INTRODUZIONE
CARISSIMO ACQUIRENTE!

Hai acquistato un'attrezzatura professionale. Prima di iniziare a lavorare con essa, assicurati
di leggere il presente documento e conservalo per tutta la durata dell'apparecchio.

Ricorda che, eseguendo tutte le istruzioni contenute in questo documento, allungherai la
durata dell'apparecchiatura ed eviterai infortuni al personale.

Ci auguriamo che le nostre raccomandazioni facilitino il piu possibile I'utilizzo delle
attrezzature.

FUNZIONE

Questo apparecchio e destinata all'uso in esercizi di ristorazione e viene utilizzato per la
preparazione delle spremute fresche.

REGOLE E RACCOMANDAZIONI PER L'USO

1. Non é consentito I'uso improprio e/o inadeguato dell'apparecchio.

2. L'apparecchio deve essere installato su una superficie orizzontale piana.

3. L'apparecchio deve essere posizionato lontano dai fonti di calore (stufe a gas ed elettriche,
forni, ecc.).

4. | parametri di alimentazione elettrica (voltaggio, frequenza) devono corrispondere ai
parametri dell'apparecchio.

5. Prima di accendere l'apparecchio questo deve essere completamente assemblato, il
coperchio deve essere fissato nella posizione operativa con il dispositivo di fissaggio.

6. Non lasciare I'apparecchio acceso incustodito.

7. Utilizzare uno spintore per inviare frutta e verdura nell'apertura di alimentazione.

8. Quando l'apparecchio € acceso, non toccare con le mani i componenti in movimento.

9. Non e ammissibile sovraccaricare I'apparecchio. Non caricare troppo prodotto alla volta e
non applicare troppa forza quando si spinge il prodotto verso la grattugia rotante.

10. Alla fine del lavoro prima di smontare e pulire I'apparecchio assicurarsi che il motore si sia
completamente arrestato e scollegare il dispositivo dall'alimentazione.

11. Per evitare le lesioni provocate dalle scosse elettriche, non toccare il cavo di alimentazione
e la spina con le mani bagnate, non lavare I'unita motore, il cavo di alimentazione e la spina sotto
un flusso diretto dell'acqua e non immergerli nell'acqua o in altri liquidi.

12. Non é consentito I'uso di materiali abrasivi, spugne e spazzole metalliche, detergenti
aggressivi a base di cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per la pulizia dell'apparecchio.

13. Nel caso di malfunzionamento, |'apparecchio deve essere spento immediatamente. Non
cercare di riparare il dispositivo autonomamente. Contattare un rivenditore autorizzato della
societa produttrice.

14. Non utilizzare I'apparecchio con il cavo d'alimentazione o la spina danneggiati. Contattare
un rivenditore autorizzato della societa produttrice per sostituire il cavo d'alimentazione.
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PRIMA DEL PRIMO AVVIO

e Disimballare il dispositivo, rimuovere tutti i materiali d'imballaggio. Non buttare la
documentazione che fa la parte del kit della fornitura.

e Leggere attentamente questa scheda.

e Pulire la superficie dl dispositivo con uno straccio morbido e secco.

e Lavare tuttii componenti rimovibili che sono a contatto con frutta e verdura con una soluzione
di sapone calda, sciacquare bene con l'acqua pulita e asciugare.

uso

e Assicurarsi che |'apparecchio sia completamente assemblato e pronto per |'uso.

e Assicurarsi che l'interruttore di funzionamento sia in posizione "off".

e Collegare l'alimentazione (collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente) e
premere il pulsante di accensione

e In piccole porzioni caricare frutta e verdura preparate nell'apertura di caricamento aiutando
con lo spintore. Per ottenere la massima quantita di succo la pressione sullo spintore dovrebbe
essere uniforme e non troppo forte.

e Durante il funzionamento dell'apparecchio il succo scorre dalla vaschetta attraverso il
beccuccio nel contenitore del succo e i rifiuti escono attraverso un'apertura ampia.

e Per comodita, il beccuccio puo essere installato in 8 posizioni diverse.

e Tutte le parti a contatto con il succo sono realizzate in acciaio inossidabile.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima di pulire I'apparecchio assicurarsi che l'interruttore di alimentazione sia in posizione
"Off" e che il dispositivo stesso sia scollegato dall'alimentazione.

2. |l corpo e il coperchio dell'apparecchio devono essere puliti con un panno o uno straccio
morbido.

3. Se necessario utilizzare uno straccio pulito con una piccola quantita di detergente con un
livello di pH medio. Non immergere mai il vano motore in acqua.

4. Tutte le parti della centrifuga devono essere lavate ogni volta dopo I'uso. Non usare abrasivi o
spazzole ruvide per pulire.

5. Assicurarsi che 'apparecchio sia ben pulito prima di riporlo.

6. Se il dispositivo non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo bisogna scollegarlo
dall'alimentazione elettrica e impedire che polvere, umidita e insetti penetrino all'interno.
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CARATTERISTICHE TECNICHE

Ingombro, mm

Modello HKN-CFV90
Alimentazione, V 220
Potenza, Watt 370
Velocita di rotazione, g/min 2800
Capacita, kg/min 5
345x320x380
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IEVADS
GODATAIS KLIENT!

JUs iegadajaties profesionalo iekartu. Pirms uzsakt darbu ar to, ludzam iepazisties ar So
tehnisko pasi un saglabajiet to visu iekartas ekspluatacijas laiku.

Atcerieties, ka, ievérojot visus noradijumus, kas sniegti $aja tehniskaja pasé€, jis ievérojami
pagarinasiet iekartas ekspluatacijas laiku un pasargasiet apkalpojoso personalu no traumam.

Meés ceram, ka masu ieteikumi maksimali atvieglos jisu darbu ar iekartu.

PIELIETOJUMS

Stiekarta ir paredzéta izmantoanai sabiedriskas édinadanas uznémumos un tiek izmantota svaigu
sulu gatavosanai.

IZMANTOSANAS NOTEIKUMI UN IETEIKUMI

Nav atJauts izmantot iekartu tai neparedzétiem mérkiem.

lekarta jauzstada uz lidzenas, horizontalas virsmas.

lekarta nedrikst atrasties siltuma avotu (gazes un elektrisko plisu, krasnu u. c.) tuvuma.
BarosSanas tikla (sprieguma, frekvences) parametriem jaatbilst iekartas parametriem.

Pirms ieslégsanas iekartai jabat pilniba un rapigi saliktai, vacinam ar fiksatora palidzibu jabat
nostlprlnatam darba pozicija.

6. leslégtu iekartu neatstajiet bez uzraudzibas.

7. Auglu un darzenu padevei iekrauSanas atveré izmantojiet stampinu.

8. Kadiekarta ir ieslégta, ar rokam nepieskarieties kustigajiem mezgliem.

9. Nav atJauts parslogot iekartu. Vienlaikus neieladg&jiet parak daudz produktu un nepielietojiet
spéku, padodot produktu rot&josa rive.

10. Péc darba pabeigSanas un pirms iekartas izjaukSanas un tiriSanas parliecinieties, ka dzingjs ir
pilniba apstajies, un atvienojiet iekartu no barosanas tikla.

11. Lei nepielautu elektriskas stravas triecienu, nav atlauts pieskarties baroSanas vadam ar
mitram rokam, mazgat motora bloku, barosanas vadu un kontaktdakSu tekosa ddent un
iegremdét tos Gdent vai cita Skidruma.

12. Iekértas tTrTéanai nav atlauts izmantot abravaus materiélus metala suklus un sukas,

A wWN e

13. Ja t|ek atklats defekts, nekavejotles Japartrauc |ekartas lietosana. Nemeglnlet remontét
iekartu patstavigi. Vérsieties pie raZotaja autorizéta dilera.

14. lekartu nav atlauts izmantot, ja ir bojats barosanas vads un kontaktdaksa. Lai nomainitu
barosanas vadu, vérsieties pie raZotaja autorizéta dilera.

PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS REIZES

e Izsainojiet iekartu, aizvaciet visus iepakojuma materialus. Neizmetiet dokumentaciju, kas
ietilpst piegades komplekta.
e Ripigi iepazistieties ar Sis pases saturu.
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e lekartas korpusu noslaukiet ar sausu, mikstu dranu.
e Nomazgajiet visus nonemamos mezglus, kas saskaras ar darzeniem un augliem, izmantojot
siltu ziepjadeni, ripigi noskalojiet ar tiru Gdeni un nosusiniet.

EKSPLUATACLIA

e Parliecinieties, vai iekarta ir pilniba salikta un gatava darbam.

e Parliecinieties, ka darba slédzis ir pozicija “izslégts”.

e Pieslédziet barosanu (barosanas vadu ievietojiet kontaktrozeté) un nospiediet ieslégSanas
pogu.

e Ar stampinas palidzibu iekrausanas atveré ievietojiet nelielas sagatavotu auglu un darzenu
porcijas. Lai iegltu péc iespéjas vairak sulas, piespiesanas spékam uz stampinu jabat vienmérigam
un ne parak lielam.

e lekartas darba procesa sula no krizes iztek caur snipi sulas tvertng, bet atlikumi tiek padoti
caur platu izvades atveri.

e Ertibas labad snipi var uzstadit 8 dazadas pozicijas.

e Visas detalas, kas saskaras ar sulu, ir raZotas no neriiséjosa térauda.

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms iekartas tiriSanas parliecinieties, ka barosanas slédzis ir parslégts pozicija “lzslégts”, bet
pati iekarta ir atslégta no barosanas tikla.

2. lekartas korpuss un vacin$ janoslauka, izmantojot mikstu salveti vai dranu.

3. JanepiecieSams, izmantojiet tiru dranu un nelielu daudzumu mazgasanas lidzekla ar vidéju pH
[Tmeni. Motora nodalijjumu nekada gadijuma neievietojiet dden.

4. Visas sulu spiedes dalas jamazga péc katras izmantosanas reizes. TiriSanai aizliegts izmantot
abrazivus materialus un rupjas birstes.

5. Pirms uzglabasanas parliecinieties, ka iekarta ir kartigi notirita.

6. Ja iekarta netiek izmantota ilgu laiku, ta jaatvieno no baroSanas tikla un nedrikst pielaut
puteklu, mitruma un kukainu iek|Gsanu taja.
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TEHNISKIE RAKSTURLIELUMI

Modelis HKN-CFV90
Spriegums, V 220
Jauda, W 370
GrieSanas atrums, apgr./min 2800
RaZigums, kg/min 5
Izmeéri, mm 345x320x380
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]VADAS
GERBIAMI PONAI!

JUs jsigijote profesionaly prietaisg. Pries pradédami jj eksploatuoti, batinai susipaZinkite su
Siuo techniniu pasu ir saugokite jj per visg eksploatavimo laika.

Prisiminkite, kad laikydamasi visy Siame Techniniame pase pateikty nurodymy, jus
prailginsite jrenginio eksploatavima ir iSvengsite aptarnaujancio personalo traumy.

Tikimés, kad misy rekomendacijos maksimaliai palengvins eksploatuoti jrengin;j.

PASKIRTIS
Sis jrenginys skirtas naudoti visuomeninio maitinimo jstaigose ruodti $vieZiai spaustas sultis.
NAUDOJIMO TAISYKLES IR REKOMENDACIOS

1 DraudZiama naudoti jrenginj ne pagal paskirtj.

2 Pastatykite jrenginj ant lygaus horizontalaus pavirsiaus.

3.  Jrenginj reikia statyti atokiau nuo Silumos saltiniy (dujiniy ir elektriniy virykliy, krosniy ir kt.).
4. Elektros tinklo parametrai (jtampa, daZnis) turi atitikti prietaiso parametrus.

5.  Prie$ jjungdami jrenginj, jj batina kruopsciai surinkti, dangtis turi bati uzfiksuotas darbinéje
padétyje sklgsciu.

6. Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

7. Vaisius ir darZoves j jkrovimo angg stumkite gristuvu.

8. Nelieskite judanciy daliy rankomis, kai prietaisas yra jjungtas.

9. Neperkraukite prietaiso. Nekraukite per daug produkty i$ karto ir nenaudokite jégos dedami
produktus j besisukancig trintuve.

10. Baigus darbg prie$ iSmontuodami ir valydami prietaisa, jsitikinkite, kad variklis visiSkai
sustojo, ir atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

11. Kad iSvengtuméte elektros smagio, nelieskite elektros laido ir laido kiStuko drégnomis
rankomis, neplaukite variklio bloko, elektros laido ir laido kiStuko po tekanciu vandeniu ir
nemirkykite juos j vandenj ar kitg skyst;.

12. Prietaiso valymui draudziama naudoti abrazyvines medZiagas, metalines kempines ir
Sepecius, agresyvias valymo priemones su chloru, benzing, ragstis, Sarmus ir tirpiklius.

13. Atsiradus gedimui, reikia nedelsiant nustoti naudoti prietaisg. Nebandykite patys remontuoti
prietaisg. Kreipkités j jgaliotg gamintojo atstova.

14. DraudZiama naudoti prietaisg su pazeistu elektros laidu ir laido kistuku. Kreipkités j
autorizuoty gamintojo atstova, kad pakeisti elektros tinklo laida.

PRIES PIRMA KARTA NAUDOJANT

e [Spakuokite prietaisg, paSalinkite visas pakavimo medZiagas. NeiSmeskite pridedamos
dokumentacijos.

e AtidZiai perskaitykite Sig instrukcijg.

e Nuvalykite prietaiso korpusg sausa minksta Sluoste.
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e [Splaukite visas su darZzovémis ir vaisiais susilie¢ian¢ias nuimamas detales Siltu vandeniu su
muilu, gerai nuplaukite Svariu vandeniu ir iSdZiovinkite.

NAUDOIJIMAS

e |sitikinkite, kad prietaisas yra visiSkai surinktas ir paruostas naudoti.

e |sitikinkite, kad valdymo jungiklis yra iSjungtoje padétyje.

e Prijunkite elektros maitinimg (jjunkite elektros laida j elektros tinklo lizdg) ir paspauskite
jjungimo mygtuka

e Nedidelémis porcijomis dékite paruoStus vaisius ir darZoves j jkrovimo angg naudodami
grustuva. Norédami gauti maksimaly sulciy kiekj, spauskite gristuva tolygiai ir ne per stipriai.

e Prietaiso veikimo metu sultys i$ talpos per snapelj iSleidZiamos j suliy konteinerj, o
minkstimas iSeina per placig iSleidimo anga.

e Patogumui snapelj galima nustatyti 8 skirtingose padétyse.

e Visos su sultimis susilieiancios detalés yra pagamintos is neriidijancio plieno.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. PrieS valydami prietaisg, jsitikinkite, kad maitinimo jungiklis yra nustatytas iSjungtoje padétyje
ir pats prietaisas atjungtas nuo elektros maitinimo tinklo.

2. Prietaiso korpusg ir dangtj nusluostykite minksta servetéle arba Sluoste.

3. Jei reikia, naudokite Svaria Sluoste su nedideliu kiekiu vidutinio pH lygio ploviklio. Niekada
nemirkykite variklio skyriaus j vanden;.

4. Visas sulCiaspaudés dalis batina plauti kiekvieng karta po naudojimo. Draudziama valyti
braizanciomis medziagomis ir Siurksciais Sepeciais.

5. Prie$ dedami jrenginj j vieta, jsitikinkite, kad jis gerai iSvalytas.

6. Jei nenaudojate prietaiso ilgg laika, atjunkite jj nuo elektros tinklo, taip pat saugokite, kad ant
jo nepatekty dulkés, drégme ir vabzdziai.
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TECHNINIAI PARAMETRAI

LT

Modelis HKN-CFV90
Jtampa, V 220
Galia, W 370
Sukimosi greitis aps/min 2800
Nasumas, kg/min 5
Matmenys, mm 345x320x380
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WPROWADZENIE
SZANOWNI PANSTWO!

Dokonaliscie Panstwo zakupu profesjonalnego sprzetu. Zanim zaczniesz z nim pracowaé,
koniecznie zapoznaj sie z aktualnym Paszportem urzadzenia i zachowaj go przez caty okres
uzytkowania.

Nalezy pamietaé, ze postepujgc zgodnie ze wszystkimi wytycznymi, zawartymi w tym
Paszporcie, mozna przedtuzy¢ zywotnos¢ urzadzenia i unikngc obrazen personelu obstugujgcego.

Mamy nadzieje, ze nasze zalecenia w jak najwiekszym stopniu utatwig Tobie prace ze
sprzetem.

PRZEZNACZENIE

Sprzet ten jest przeznaczony do uzytku w zaktadach zywienia zbiorowego i jest uzywany do
robienia swiezo wyciskanych sokow.

ZASADY | ZALECENIA, DOTYCZACE STOSOWANIA

. Nie wolno uzywa¢ sprzetu do innych celéw, niz podane.

. Sprzet powinien by¢ zainstalowany na ptaskiej poziomej powierzchni.

. Urzadzenie powinno by¢ umieszczone z dala od zZrddet ciepta (kuchenki gazowe i elektryczne,
iece itp.).

. Parametry sieci (napiecie, czestotliwos¢) muszg odpowiadaé parametrom urzadzenia.

. Przed wiaczeniem urzadzenie musi by¢ catkowicie i doktadnie zmontowane, ostona czy
okrywa musi by¢ zamocowana w pozycji roboczej za pomoca zatrzasku.

Nie pozostawiaj wtgczonego sprzetu bez nadzoru.

Za pomocg popychacza wprowadz owoce i warzywa do otworu do zatadowania.

Nie wolno dotykac¢ ruchomych czesci rekami, gdy urzadzenie jest wtgczone.

Nie wolno przecigzaé urzadzenia. Nie taduj jednoczesnie zbyt wielu produktow i nie uzywaj
sity podczas podania produktu do obrotowej tarki.

10. Pod koniec pracy, przed demontazem i czyszczeniem urzadzenia, zawsze upewnij sie, ze
silnik catkowicie sie zatrzymat i odfacz urzadzenie od Zrédta zasilania.

11. Aby unikna¢ porazenia pragdem, nie bierz przewodu zasilajgcego i wtyczki mokrymi rekami,
nie myj silnik, przewdd zasilajacy i wtyczke pod biezgcg woda i nie zanurz je w wodzie lub innym
ptynie.

12. Do czyszczenia sprzetu nie wolno uzywa¢ materiatéw $ciernych, metalowych ggbek i
szczotek, agresywnych srodkéw czyszczgcych na bazie chloru, benzyny, kwaséw, zasad i
rozpuszczalnikéw.

13. W przypadku wykrycia awarii urzgdzenie musi zosta¢ natychmiast wytgczone. Nie probuj
naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktuj sie z autoryzowanym przedstawicielem firmy-
producenta.

14. Nie nalezy uzywac urzadzen z uszkodzonym przewodem zasilajgcym i wtyczka. Skontaktu;j
sie z autoryzowanym sprzedawcgy firmy-producenta, aby wymienié przewdd zasilajacy.

1
2
3
p
4
5
p
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7
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9
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PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM

e Rozpakuj sprzet, usun wszystkie materiaty opakowaniowe. Nie nalezy wyrzuca¢ dokumentacji,
ktora jest zawarta w zestawie dostawy.

e Przeczytaj uwaznie ten paszport.

e Przetrzyj urzadzenie suchg, miekka sciereczka.

e Umyj wszystkie wyjmowane czesci, ktére sg w kontakcie z warzywami i owocami, cieptym
roztworem mydta, doktadnie sptucz czystg wodg i osusz.

EKSPLUATACIA

e Upewnij sie, ze sprzet jest w petni zmontowany i gotowy do uzycia.

e Upewnij sig, ze przefgcznik pracy jest w pozycji wytaczone;j.

e Podtacz zasilanie (podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego) i nacisnij przycisk
zasilania.

e W matych porcjach zataduj przygotowane owoce i warzywa do otworu zatadowczego,
pomagajgc w tym popychaczem. Aby uzyska¢ maksymalng ilos¢ soku, nacisk na popychacz
powinien by¢ rGwnomierny i niezbyt silny.

e Podczas pracy urzadzenia sok wyptywa z miski przez dziobek do pojemnika na sok, a odpady
sg podawane przez szeroki wylot.

e W celu wygody dziobek mozna zainstalowaé w 8 réznych pozycjach.

e Wszystkie czedci, majace kontakt z sokiem sg wykonane ze stali nierdzewne;.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed czyszczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze przetgcznik zasilania znajduje sie w pozycji
"Wytaczono" i ze samo urzgdzenie jest odtgczone od gniazdka zasilania.

2. Obudowe i pokrywke produktu nalezy czysci¢ miekkg serwetkg lub szmatka.

3. W razie potrzeby uzyj czystej szmatki z niewielka iloscig srodka do mycia o $rednim poziomie
pH. Nigdy nie zanurzaj komory silnika we wodzie.

4. Wszystkie czesdci sokowirédwki nalezy my¢ za kazdym razem po uzyciu. Do czyszczenia nie
uzywaj materiatéw sciernych ani szorstkich szczotek.

5. Upewnij sie, ze urzadzenie jest dobrze wyczyszczone przed przechowywaniem.

6. Jesliurzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy jego odtgczy¢ od zrddta zasilania
i zabezpieczy¢ przed dostepem kurzu, wilgoci i owaddw.
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DANE TECHNICZNE

Wymiary, mm

Model HKN-CFV90
Napiecie, V 220
Moc, W 370
Predkos¢ obrotowa, obr/min 2800
Wydajnos¢, kg/godz. 5
345x320x380
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BBEAEHUE
YBAMAEMbBIE TOCrO4A!

Bbl nprobpenn npodeccrnoHanbHoe obopyaoBaHue. MNpexae yem Bbl npuctynuTe K pabote
C HUM, 0653aTE/IbHO 03HAKOMbTECH C HAacToAWMM [acnopToM M COXpPaHANTE ero B TE4EHUE BCETO
CpPOKa aKcnayaTaumu.

MNomHUTe, 4TO, BbIMONHAA BCE YKa3aHMUA, U3/10XeHHble B HacToAwem [lacnopte, Bbl Tem
CambiM MpPOA/NTE CPOK 3KCnayaTaumMm obopyaoBaHWs U M3bexuTte TpaBMMPOBaAHUA
06CNyKMBaOLLLETO MEPCOHana.

Mbl Hageemcsi, 4YTO HallM pPeKOMEeHAAUMM MaKCMManbHO obneryaTt Bam paboty c
obopyaoBaHuem.

HA3SHAYEHUE

JaHHoe o6opy,qOBaHme npeagHasHavdyeHo ANnA UCnosib30BaHUA Ha NpeanpuaTuax 06LLI,ECTBEHHOFO
NMUTAaHUA U NPUMEHAETCA ANA NPUTOTOBNIEHNA CBEXXEBbIXKATbIX COKOB.

NPABUNIA U PEKOMEHAALUM NO NPUMEHEHUIO

1. He gonyckaeTcs ucnosib3oBaHWe 060pyL0BaHMA HE MO HA3HAYEHMIO.

2. ObopypoBaHue cneayeT ycTaHaBAMBaTb Ha POBHOW rOPU3OHTA/NIbHOM NMOBEPXHOCTM.

3. O6bopyaoBaHue cnesyeT pasmelLaTtb BAAN OT UICTOYHUKOB TeNJIa (ra30BbIX U 3/1eKTPUYECKUX
NAWT, Ne4Yen n T.n.).

4. TapameTpbl 31eKTPOCeTU (HaNpsAXKeHWe, YacToTa) AOKHbI COOTBETCTBOBATL NapameTpam
obopyaoBaHus.

5. Mepeps BkAOYeHMEM 06OpyAOBaHWE [OMKHO ObiTb MOAHOCTBIO M TWaTesbHO cobpaHo,
KpbILWKa A0/MKHa BbITb 3aKpenieHa B paboyem NosoxKeHUn GUKCaToOpOoM.

6. He ocTtaBnsiiTe BKAOYEeHHOE 060pyaoBaHMe 6e3 npucmoTpa.

7. [Onanopaun B 3arpy3oyHoe oTBepcTme GPyKTOB M OBOLLEW MCMONb3YITE TONKATEND.

8. He KacaliTecb pyKaMu ABUKYLLMXCA Y3108 NPU BKAOYEHHOM 060pyA0BaHUM.

9. He ponycKkaeTcsa neperpy*atb obopyaoBaHue. He 3arpykalite e4MHOBPEMEHHO C/IULLIKOM
MHOrO MPOAYKTOB U HE NPUMEHANTE CUAY NpW Nogade NPOAYKTa K BpaLLatloLelncs TepKe.

10. Mo oKoH4YaHMto paboTbl Nepes PasbopKor U OYUCTKOM 060pPYyA0BaHNA YOeanTECH B TOM, YTO
[ABUraTenb NOJIHOCTbIO OCTAHOBWCA, U OTCOEANHUTE YCTPOMCTBO OT CETU MUTAHUA.

11. Bo m3berkaHue NopakeHUsA 3NEKTPUYECKMM TOKOM He J0NyCcKaeTca bpaTb CETEBOM LUHYP M
BUIKY MOKPbIMW PYKaMW, MbITb MOTOPHbIW 610K, CETEBOW LIHYP W BU/KY NOA, CTPYel NPOTOYHOM
BOZbI MU MOTPY»KaTb UX B BOAY MW UHYIO }KUAKOCTb.

12. He ponyckaeTtca MCNo/ab30BaHWE AN OYUCTKM 060pynoBaHMA abpasuBHbLIX MaTepuanos,
MEeTaNNIMYECKUX TYBOK U LLETOK, arpecCUBHbIX XI0PCOAEPMHKALWMX YNCTALLUX CPeacTs, HeH3nHa,
KWUCNIOT, Weno4yel 1 pacTsoputene.

13. B cnyyae o06HapyXeHUA HEUCNPaBHOCTM HeOOXOAMMO HeMeAsIeHHO MpeKpaTUTb
aKcnAyaTaumio obopyaoBaHuA. He nbiTaliTecb pEMOHTMPOBATL 060PYA0BaHNE CaMOCTOATENBHO.
Ob6paTtutecb K aBTOPU30BAHHOMY AWNEPY KOMMNAHUN-NPOU3BOAUTENA.
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14. He ponyckaeTca 3KcnayaTauus ob60opyaoBaHWA C MOBPEXAEHHbIM CETEBbIM LUHYPOM W
BUAKON. ObpaTuTecb K aBTOPM30BAHHOMY AMAEPY KOMMNAaHUW-NPOM3BOAUTENA ANA 3aMeHbl
CeTeBoro WwHypa.

NEPEA NEPBbIM BK/TIOYEHUEM

e PacnakyitTe obopyaoBaHMe, ydanuTe BCe YnaKoBOYHble MaTtepuanbl. He BbibpacbiBaliTe
[OKYMEHTALMIO, BXOAALLYIO B KOMMIEKT NOCTaBKM.

e BHMMaTENbHO 03HAKOMbTECH C HACTOALLMM NacNOPTOM.

e [IpoTpuTte Kopnyc 060pya0BaHNA CYXOI MATKOW TKaHbIO.

e BbIMOiTE BCE CbeMHbIE Y3/1bl, KOHTAaKTUPYIOLLME C OBOLAMM U GPYKTaMM, TEMIbIM MblIbHbIM
pacTBOPOM, TLWATE/IbHO ONONOCHUTE YUCTOW BOZOW M NpOCyLIUTE.

SKCNNYATALUNA

e Yb6eauTtecb B TOM, YTO 060pyA0BaHME NOAHOCTLIO COBPAHO M FOTOBO K paborTe.

e YbeauTtecb B TOM, YTO NepekatodaTenb paboTbl HAXOAMTCA B NONOMKEHUU «BbIKIOUYEHOY.

o [OAKNIOUYUTE INEKTPOMNUTaHWE (BCTaBbTE BW/IKY CETEBOMO LIHYpPa B PO3ETKY) M HaKmuTe
KHOMKY BK/IlOYEHMSA

o HebonbWMMM NOPLMAMM 3arpysKaiiTe NOAroTOBAEHHble GPYKTbl M OBOWM B 3arpy3oyHoe
0TBEpPCTME, NOMOras TonKaTenem. YTobbl NoNyUMTb MAaKCMMaNbHOE KOIMYECTBO COKa, HaXKMM Ha
TONIKaTe b JO/KEH BbITb PABHOMEPHbIM M HE C/IULLKOM CU/bHbIM.

e B npouecce paboTbl 060pyA0BaHNA COK BbITEKAET M3 YallM Yepes HOCUK B KOHTeMHep ans
COKa, a 0TX0A4bl MOAAIOTCA Yepes LWMPOKOe BbIXO4HOE OTBepCTHE.

e [1nA yno6CcTBa HOCMK MOMKET BbITb YCTAaHOBNEH B 8 Pa3HbIX NONOMKEHUSAX.

e Bce uyacTu, KOHTAKTMPYHOLIME C COKOM, BbIMOIHEHbI M3 HEPXKABEIOLLLEN CTann.

OYUCTKA U OBC/TYKUBAHUE

1. Mepep ouucTkoi obopypoBaHuA ybeauTech, YTO NepekoyaTeNb NUTaHUA NepeBefeH B
nonoxeHue «BbIKNHOYEHO», @ CAMO YCTPOMCTBO OTCOEAMHEHO OT CETU MUTAHUA.

2. Kopnyc u KpbIWKyY U34e/11A CAeayoT NPOTMPaTh C NOMOLLbIO MAFKOW CandGeTkun uam TPAMKU.
3. EcAM Heobxo4MMO, WUCMONb3YWTE UYMCTYIO TPAMKY C HeGOAbWMM KO/IMYECTBOM MOIOLLEro
cpeacTBa co cpegHUm yposHem PH. HMKorga He nomellante MOTOPHbIN OTCEK B BOAY.

4, Bce 4acTW COKOBbIKMMANKK CaegyeT MbiTb KaxAablit pas nociae MCnoab3oBaHWA. 3anpeLeHo
MCNo/b30BaTb abpasuBbl U rpybble WeEeTKU A8 OYUCTKU.

5. Y6epmTech, 4TO YCTPOMCTBO XOPOLLO OYMLLEHO Nepes Tem, Kak ybpaTb ero Ha XxpaHeHue.

6. Ec/v ycTpoWCTBO f0Nroe Bpems He UCMONb3yeTcs, ero HeobXxoaMMO OTCOeAUHUTL OT CETU
NUTaHWUA U UCKAKOYMTb NonaZaHue Ha Hero Mbliu, BNarv U HacEKOMbIX.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mogenb HKN-CFV90
HanpsaxeHwue, B 220
MouwHocTb, BT 370
CKopocTb BpallleHns, 06/MUH 2800
Mpon3BoAUTENBHOCTb, KI/MUH 5
FabapuTbl, Mm 345x320x380
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