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EINLEITUNG

Sehr geehrte Damen und Herren!

Sie haben ein Profigeradt erworben. Bevor Sie die Arbeit damit beginnen, machen Sie sich unbe-
dingt mit dem vorliegenden Handbuch vertraut und bewahren Sie dieses wahrend der gesam-
ten Betriebsdauer des Gerates auf.

Wir weisen darauf hin, dass Sie durch Einhalten aller Anweisungen des vorliegenden Handbu-
ches die Betriebsdauer des Gerates verlangern und Verletzungen des Bedienpersonals vermei-
den.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen lhnen die Arbeit mit dem Gerat maximal erleichtern.
BESTIMMUNGSGEMARE VERWENDUNG
Dieses Gerat ist flir die Verwendung in Gaststdtten vorgesehen und wird zum Kiihlen und Aus-
geben von Getranken verwendet.
TECHNISCHE DATEN

Modell HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Fiillmenge, | 18 2x18 3x18
Leistungsaufnahme, kW 0,2 0,3 0,35
Anschlussspannung, V 220 220 220
Temperatur des gekiihlten Ge- 7-12 7-12 7-12

trankes, °C

Abmessungen, mm 345 x 445 x 700 | 460 x445x 700 | 710 x 445 x 700
Gewicht, kg 20 28 39

SICHERHEITSHINWEISE

1. Die Installation des Gerates und der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch qualifizier-
tes Fachpersonal ausgefiihrt werden.

2. Zum AnschlieRen eines einphasigen Gerates ist ein geerdeter dreiadriger Stromkreis zu
verwenden.

3. Das Gerat sollte auf einer ebenen horizontalen Oberflache installiert werden. Die Oberfla-

che muss trocken und sauber sein.

Die nicht bestimmungsgemalRe Verwendung des Gerates ist nicht gestattet.

Wahrend des Betriebes muss der Behalterdeckel geschlossen sein.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet.

Es ist strengstens verboten, Wartungsarbeiten durchzufiihren, ohne das Gerat von der

Stromversorgung zu trennen.

8. Bei Storungen wenden Sie sich bitte an lhren Kundendienst.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Inspizieren Sie das Gerat auf dulRere Schaden.

INSTALLATION DES GERATES

1. Stellen Sie den Kaltgetrankedispenser auf einer stabilen horizontalen Flache auf. Die Ober-
flache muss trocken, sauber sein und dem Gewicht des Geréates standhalten kénnen.

2. Das Gerat ist vor direkter Sonneneinstrahlung zu schiitzen.

3. Um das Gerat herum muss ein Freiraum von mindestens 15-20 cm zur Sicherstellung aus-
reichender Luftzirkulation vorhanden sein.
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4. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
BETRIEB

1. Beachten Sie den Fillstand beim Einfillen des Getrdankes in den Behalter. Es ist verboten,
das Getrank tber das erlaubte Niveau hinaus einzufillen. Dies kann dazu fihren, dass die
Flussigkeit in das Mischwerk eindringt und das Gerat dadurch ausfallt.

2. Die Temperatur der einzufiillenden Getrénke darf 35 °C nicht tGberschreiten, anderenfalls
wirkt sich das nachteilig auf das Kiihlsystem aus und kann zum schnellen Ausfall des Ge-
rates fihren.

3. ZumEinschalten des Kiihlbetriebs betatigen Sie den entsprechenden Schalter, dabei schal-
tet sich der Lifter des Kiihlkompressors ein und das Kiihlsystem geht in Betrieb. Danach
startet das Mischwerk.

4. Wenn das Getrank eine akzeptable Temperatur erreicht hat, fliihren Sie einen Becher zum
Zapfhahn, driicken den Hebel leicht und das Getrank flieRt dann in den Becher.

5. Beim Erreichen der vorgegebenen Temperatur des Getrankes stoppt der Kiihlbetrieb, da-
nach schaltet sich der Kompressor hin und wieder automatisch zum Erhalt der Temperatur
ein.

6. Der Kihlzyklus sollte immer standardmaRig ausgefiihrt werden. Deswegen muss das Ge-

rat nach einer Havarie im Laufe von 5 Minuten nach dem Abschalten neu gestartet und
ggf. mit dem Schalter ausgeschaltet werden.

WARTUNG UND PFLEGE

Trennen Sie vor Beginn jeglicher Wartungsarbeiten das Gerat vom Stromnetz.

Zum Reinigen des Gerétes dirfen keine scheuernden Mittel, Stahlschwdmme oder Drahtbiir-
sten, spitzen und scharfen Gegenstande, aggressive chlorhaltige Reinigungsmittel, Benzin, Sdu-
ren, Laugen und Losungsmittel verwendet werden.

Reinigen Sie die herausnehmbaren Gerateelemente nicht in der Spilmaschine.

1. ZurEinhaltung der hygienischen Normen reinigen Sie das Gerat rechtzeitig und pflegen
Sie die Komponenten des Gerates sorgfiltig.

2. Zur Reinigung der Getrdankezufiihrung: Losen Sie die Mutter [5] oder drehen Sie die
Austrittstille um 90° und nehmen Sie diese ab.
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Bezeichnung

Behalter

Platte

Schneidschrauben

Feder

Mutter

Platten der Getrdankezufiihrung

Buchse
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Dichtung

3. Zur Reinigung des Behalters: Losen Sie die Mutter [2], nehmen Sie die Dichtung [3],
den Dosierer [4] und das Fliigelrad [5] ab.
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7 Bezeichnung

Kihlrohr

1 /

2 8 Mutter
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Dichtung

Dosierer

Fligelrad

Flhrung zur Positionierung

Einspritzkihler

Verdampfer
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Behilter
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Nr. | Bezeichnung

1 Deckel

2 Edelstahlrohr

3 Behalter

4 Lamelle des Mischers

5 Mischerwelle

6 Platten der Getrdankezufiihrung

7 Dichtring

8 Kondensator

9 Lufter

10 | Verdampfer

11 | Thermostat

12 | Auffangschale

13 | Motor des Mischers

14 | Kompressor

15 | Filter

16 | FuRe

17 Ein-/Ausschalter fur die Strom-
versorgung

18 | Schalter flr Kiihlung

19 | Schalter fiir Mischwerk

20 | Schalter fiir Heizung

21 | Linke und rechte Seitenwand

22 | Vorder-und Riickwand
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SISSEJUHATUS

Lugupeetud harrased!

Olete soetanud professionaalse seadme. Enne t66 alustamist tutvuge tingimata kdesoleva
Passiga ning hoidke seda alles kogu ekspluatatsiooni perioodi jooksul.

Pidage meeles, et taites kdiki kdesolevas Passis toodud juhendeid, pikendate seadme todiga ja
valdite teenindava personali vigastusi.

Loodame, et meie soovitused teevad Teie t00 seadmetega maksimaalselt lihtsaks.

SIHTOTSTARVE

Antud seade on ettenahtud toitlustusettevotete jaoks ning kasutatakse jookide jahutamiseks

ja jagamiseks.
TEHNILISED ANDMED

Mudel HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Maht, | 18 18x2 18x3
Tarbitav voimsus, kW 0,2 0,3 0,35
Elektrivork, V 220 220 220
Jahutatud joogi temperatuur, °C | 7-12 7-12 7-12
Gabariitmootmed, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Kaal, kg 20 28 39

OHUTUSTEHNIKA

1. Seadme paigaldust ja Ghendamist elektrivorguga peavad teostama ainult kvalifitseeritud

spetsialistid.

Uhefaasilise seadme {ihendamist tuleb kasutada kolmejuhilist maandusega siisteemi.

Seade tuleb paigaldada siledale horisontaalpinnale. Pind peab olema kuiv ja puhas.

Seadme mittesihtotstarbeline kasutamine ei ole lubatud.

To6tamise ajal peab punkri kaas olema suletud.

Ei ole lubatud jatta sisselilitatud seadet jarelvalveta.

Keelatud on teostada seadmete hooldustoid toiteallikast lahti Ghendamata.

Mistahes rikete korral tuleb pé6rduda hooldusspetsialistide poole.

ENNE ESIMEST SISSELULITAMIST

1. Pakkige seade lahti, eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Vaadake seade lile, et sellel ei oleks valiseid vigastusi.

SEADME PAIGALDUS

1. Asetage mahlajahuti kindlale horisontaalsele pinnale. Pind peab olema kuiv, puhas ja
kandma seadme kaalu.

2. Seadet tuleb otsese paikesevalguse eest kaitsta.

3. Mabhlajahuti Gmber peab olema vdhemalt 15-20 cm vaba ruumi vajaliku Ghuringluse
tagamiseks.
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4. Uhendage seade vooluvdrku.

KASUTAMINE

1. Mahutisse jooki valades kontrollige vedelikutaset. Mahutisse ei tohi jooki ile lubatud
taseme valada. See vdib pohjustada vedeliku sattumist segamismehhanismi ja kahjustada
seadet.

2. Valatavate jookide temperatuur ei tohi lletada 35 °C. Vastasel korral mdjutab see
negatiivselt jahutussiisteemi ja voib pohjustada seadme kiiret rikkiminekut.

3. JahutusreZiimi aktiveerimiseks vajutage vastavat lilitit, kaivitub kompressori
jahutusventilaator  ning  jahutussisteem  hakkab  todle.  Seejarel  kaivitub
segamismehhanism.

4. Kui jook on saavutanud vajaliku temperatuuri, tdstke klaas jagamisava juurde ja vajutage
kergelt kangi, jook hakkab voolama klaasi.

5. Kui joogi seadistatud temperatuur on saavutatud, |Gpetab seade selle jahutamise,
kompressor liilitub selle sailitamiseks aeg-ajalt automaatselt sisse.

6. Jahutustslkkel peab alati I6Gppema tavareziimis. Seetdttu tuleb seade 5 minuti jooksul
parast juhuslikku valjalilitamist taaskaivitada ja vajadusel lUliti abil valja lilitada.

HOOLDUS JA PUHASTUS

Enne mistahes hooldustodde teostamist tuleb toide vilja lulitada.

Seadme puhastamiseks ei tohi kasutada abrasiivseid materjale, metallsvamme ja harju, teravad

ja |Gikeriistu, agressiivseid kloori sisaldavaid vahendeid, bensiini, happeid, leeliseid ja lahusteid.

Ei tohi pesta seadme demonteerivaid s6lmi ndudepesumasinas.

1. Sanitaarnormide tditmise eesmargil peske seadme komponente Oigeaegselt ning
puhastage neid hoolikalt.

2. Joogi etteandeslisteemi puhastamiseks: keerake mutter [5] vélja vGi keerake
valjalaskeava 90 ° ja eemaldage see.
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Nimetus

Mahuti

Plaat

Isekeermestavad kruvid
Vedru

Mutter

Joogi etteandmise plaat
Puks

Tihend

0 (N |WIN|F

3. Mahuti puhastamiseks: keerake mutter [2] védlja, eemaldage tihend [3], jaotur [4] ja
labadega ratas [5].
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Nimetus
Jahutustoru

Mutter

Tihend

Jaotur

Labadega ratas

Asendi suund

Sissepritsejahuti

Auramisndu

OO |N|O(NARW|N|R

Mahuti




KONSTRUKTSIOONI POHISOLMED JA -ELEMENDID

EE

Ne | Nimetus

1 Kaas

2 | Toru roostevabast terasest
3 Mahuti

4 Mikseri leht

5 Mikseri voll

6 | Joogi etteandmise plaat
7 | TihendirGngas

8 Kondensaator

9 | Ventilaator

10 | Auramisndu

11 | Termostaat

12 | Vedeliku kogumise anum
13 | Mikseri mootor

14 | Kompressor

15 | Filter

16 | Jalad

17 | Toiteldliti sisse/vilja

Jahutuse lGliti

Mikseri lGliti

Soojenduslliti

Vasak ja parem paneel

Esi- ja tagapaneel
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INTRODUCTION

Dear All,

You have purchased a piece of professional equipment. Prior to commencing operation, you
should read and understand this Certificate and keep it throughout service life of the equip-
ment.

Please keep in mind that observance of the instructions in this Certificate extends the service
life of the equipment and prevents injury of operating personnel.

We hope our recommendations will facilitate operation of the equipment to the fullest.
APPLICATION

This equipment is intended for catering services and used to cool and dispense beverages.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Capacity, | 18 18x2 18x3
Power consumption, kW 0.2 0.3 0.35
Mains voltage, V 220 220 220
Cooled beverage temperature, 7-12 7-12 7-12
°C
Overall dimensions, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Weight, kg 20 28 39
SAFETY

1. Equipment installation and connection to the electricity mains shall be performed by
skilled professionals only.

2. Use a three-wire circuit with grounding to connect mono-phase equipment.

The equipment shall be installed on a flat horizontal surface. The surface shall be dry and

clean.

The equipment shall not be used for any purposes other than intended.

During operation, the hopper cover should be closed.

The energized equipment shall not be left unattended.

Maintenance of energized equipment is prohibited.

. In case of any failure, service professionals shall be contacted.

PRIOR TO FIRST START

1. Unpack the equipment, remove all the packaging materials.

2. Check the equipment for any external damage.

EQUIPMENT INSTALLATION

1. Install the cold drink dispenser on a stable horizontal surface. The surface shall be dry,
clean and able to withstand the equipment weight.

2. The equipment shall be protected against direct sunlight.

3. The cold drink dispenser should have at least 15-20 cm free space along the perimeter for
the proper air circulation.

© N o v oA
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4. Connect the power supply.
OPERATION
1. Check the level when pouring drinks into the hopper. Exceeding the maximum drink level
in the hopper is not permitted. It may result in liquid penetration into the mixing mecha-
nism and the equipment failure.
2. Temperature of drinks loaded into the dispenser shall not exceed 35°C; higher tempera-
ture may affect the cooling system and result in early failure of the equipment.
3. Toturn on the cooling mode, press the relevant switch; compressor cooling fan will start,
and the cooling system will be activated. After that, the mixing mechanism will start.
4. Once the acceptable beverage temperature is achieved, put the glass to the dispensing
outlet and slightly press the lever; the beverage will be poured into the glass.
5. Once the preset drink temperature is achieved, the cooling will stop, the compressor will
start automatically at regular intervals to maintain this temperature.
6. Cooling cycle shall always be completed as normal. For that reason, it is necessary to re-

start the equipment within 5 minutes after an accidental turning off and power it off using
the switch, if necessary.

MAINTENANCE AND CARE

Turn off the power before any maintenance.

Do not clean the equipment using any abrasive materials, metallic sponges and brushes, prick-
ing and cutting items, aggressive chlorine-containing cleaning agents, gasoline, acids, alkalies
and solvents.

Do not wash detachable equipment assemblies in a dishwasher.

1. To comply with sanitary regulations, timely wash the equipment components and pro-
vide the careful maitenance.

2. To clean the drink feeding system: unscrew the nut [5] or turn the outlet at 90° and
remove it.

11
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Name

Hopper

Plate

Self-driving screws

Spring

Nut

Drink feeding plate

3.

To clear the hopper: unscrew the nut [2], remove the pad [3], the doser [4], and the

blade impeller [5].
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Bush
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Pad
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Name

Cooling tube

Nut

Pad

Doser

Blade impeller

Positioning guide

Injection cooler

Evaporator
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Hopper




MAIN ELEMENTS AND COMPONENTS
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No. | Name

1 Cover

2 Stainless steel tube
3 Hopper

4 Mixer lobe

5 Mixer shaft

6 Drink feeding plate

7 O-ring

8 Condenser

9 Fan

10 Evaporator

11 | Thermostat

12 | Liquid collection tray
13 Mixer motor

14 | Compressor

15 Filter

16 Legs

17 | Power On/Off Button
18 | Cooling switch

19 Mixer switch

20 | Heating switch

21 | Left and right panels
22 | Front and rear panels

13



ES

INTRODUCCION

Estimado cliente:

Acaba de adquirir un equipo profesional. Antes de operarlo, aseglrese de leer esta Ficha
Técnica y consérvela durante todo el periodo de vida util del equipo.

Recuerde que al seguir las instrucciones de esta Ficha Técnica estara prolongando la vida util
del equipo y se evitaran lesiones al personal de mantenimiento.

Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacién del equipo.

DESIGNACION

Este equipo estd destinado a ser utilizado en establecimientos de alimentacion publica y se
emoplea para el enfriamiento y dispensacion de bebidas.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Capacidad, | 18 18x2 18x3
Consumo de energia, kW 0,2 0,3 0,35
Parametros de la red eléctrica, V | 220 220 220
Temperatura de la bebida 7-12 7-12 7-12
enfriada, °C

Dimensiones exteriores, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Peso, kg 20 28 39

TECNICA DE SEGURIDAD

1. Elequipo debe ser instalado y conectado a la red eléctrica solo por personal cualificado.

2. Para conectar el equipo monofdsico se debe usar el esquema de tres cables con conexidn
a tierra.

3. El equipo debe instalarse sobre una superficie plana horizontal. La superficie debe estar

limpia y seca.

No se permite el uso del equipo para fines que no sean los previstos.

Durante el funcionamiento, la tapa del recipiente debe estar cerrada.

No se permite dejar el equipo encendido sin supervision.

No se permite realizar trabajos de mantenimiento del equipo sin desconectarlo antes de

la red eléctrica.

8. En el caso de cualquier falla, dirigese a los especialistas del servicio de asistencia.

ANTES DE ENCENDER EL EQUIPO POR PRIMERA VEZ

1. Desempaque el equipo, retire todo el material de embalaje.

2. Revise el equipo en busca de dafios externos.

INSTALACION DEL EQUIPO

1. Instale el enfriador de zumos sobre una superficie horizontal estable. La superficie debe
estar seca, limpia y debe soportar el peso del equipo.

2. Elequipo debe estar protegido de la luz solar directa.

3. Alolargo del perimetro del enfriador de zumos debe haber al menos 15-20 cm de espacio
libre para garantizar la circulacién adecuada del aire.

No vk
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4. Conecte la fuente de alimentacidn.
OPERACION

1. Al verter la bebida en el contenedor, verifique el nivel. No se permite verter la bebida en
el recipiente por encima del nivel permitido. Esto puede provocar la entrada de liquido en
el mecanismo de mezcla y dafiar el equipo.

2. La temperatura de las bebidas a verter no debe exceder los 35 °C, de lo contrario, esto
afectara al sistema de enfriamiento y puede provocar fallas prematuras en el equipo.

3. Paraactivar el modo de enfriamiento, presione el selector correspondiente, el ventilador
de enfriamiento del compresor arrancard y el sistema de enfriamiento empezard a
funcionar. Después de eso, se iniciara el mecanismo de mezclado.

4. Unavez alcanzada la temperatura adecuada de la bebida, lleve el vaso hasta el orificio del
dispensador y presione con él suavemente la palanca, la bebida empezara a fluir hacia el
vaso.

5. Alalcanzar la temperatura predeterminada de la bebida, el dispositivo dejara de enfriarla
y el compresor se encenderd periddicamente en modo automatico para mantener la
temperatura.

6. Elciclo de enfriamiento siempre debe completarse del modo reglamentario. Por lo tanto,

debe reiniciar el equipo en el transcurso de 5 minutos tras a un apagado accidental y
apagarlo si es necesario, con ayuda del interruptor.

MANTENIMIENTO Y CUIDADO

Antes de llevar a cabo cualquier trabajo de mantenimiento, se debe desconectar el equipo de
la red eléctrica.

Para limpiar el equipo no se permite el uso de materiales abrasivos, esponjas y escobillas
metdlicas, objetos punzantes y cortantes, agentes de limpieza agresivos con contenido de cloro,
gasolina, acidos, alcalis ni solventes.

No se permite lavar las unidades desmontables en el lavavaijillas.

1. Para cumplir con las normas sanitarias, realice oportunamente el lavado y cuidado de
los componentes del equipo.

2. Parala limpieza del sistema dispensador de bebidas: desenrosque la tuerca [5] o gire
el cuello de salida a 90° y retirelo.

15
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Nombre

Contenedor

Plato

Tornillos autoroscantes

Muelle

Tuerca

Placa de suministro de bebida

Casquillo
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Junta

Para la limpieza del contenedor: desenrosque la tuerca [2], retire la junta [3], el

dosificador [4] y la rueda con palas [5].
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Nombre

Ve

Tubo de enfriamiento

8

Tuerca

/_

Junta

Dosificador

Rueda con palas

Guia de posicionamiento

Enfriador de inyeccion

Evaporador
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Contenedor
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PRINCIPALES UNIDADES DEL EQUIPO Y ELEMENTOS DEL DISENO

1 N2 | Nombre
1 Tapa
2 Tubo de acero inoxidable
3 Contenedor
4 Paleta mezcladora
5 Eje del mezclador
6 Placa de suministro de bebida
7 Anillo de sellado
8 Condensador
9 Ventilador
10 | Evaporador
11 | Termostato
Bandeja de recogida de
12 |
liquidos.
13 | Motor del mezclador
14 | Compresor
15 | Filtro
16 | Patas
17 Botodn de encendido / apagado
de la alimentacion
18 | Selector de enfriamiento
19 | Selector del mezclador
20 | Selector de calentamiento
21 | Panelesizquierdo y derecho
22 | Panel delantero y trasero

17
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INTRODUCTION

Chers Mesdames et Messieurs !

Vous avez acheté un équipement professionnel. Avant de commencer a travailler avec cet
équipement, veuillez vous familiariser avec ce manuel et conservez-le pendant toute la durée
d'utilisation.

Rappelez-vous qu'en suivant toutes les instructions données dans le présent manuel, vous
prolongerez la durée d'utilisation de I'équipement et éviterez des blessures au personnel de
service.

Nous espérons que nos recommandations faciliteront au maximum votre travail avec
I'équipement.

USAGE

Cet équipement est destiné a étre utilisé dans des établissements de restauration collective et
est utilisé pour le refroidissement et la distribution de boissons.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle : HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Contenance, | 18 18x2 18x3
Consommation électrique, kW 0,2 0,3 0,35
Caractéristiques du  réseau | 220 220 220
électrique, V

Température de la boisson 7-12 7-12 7-12
refroidie, en °C

Dimensions extérieures, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Poids, kg 20 28 39

TECHNIQUE DE SECURITE

1. Ll'installation de I'équipement et le branchement au réseau électrique doivent étre
effectués uniquement par des spécialistes qualifiés.

2. Uncircuit a trois fils avec une mise a la terre doit étre utilisé pour connecter un équipement
monophasé.

3. L'équipement doit étre installé sur une surface horizontale et plane. La surface doit étre

propre et séche.

Il est interdit d'utiliser I'équipement d'une fagon inappropriée.

Pendant le fonctionnement, le couvercle de la trémie doit étre fermé.

Ne laissez pas I'appareil allumé sans surveillance.

Il est interdit d'entretenir I'équipement sans le débrancher du réseau électrique.

En cas des pannes, vous devez vous adresser aux spécialistes de services de maintenance.

AVANT LE PREMIER DEMARRAGE

1. Déballez I'équipement, enlevez tous les matériaux d'emballage.

2. Inspectez I'équipement pour détecter des dommages externes.

INSTALLATION DE L'EQUIPEMENT

1. Installez le refroidisseur de jus sur une surface horizontale et stable. La surface doit étre
seche, propre et capable de supporter le poids de |'équipement.

2. L'équipement doit étre protégé des rayons directs du soleil.

© N o U
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3. Lelongdu périmétre du refroidisseur de jus il doit y avoir au moins 25-30 cm d’espace libre
pour assurer une bonne circulation d’air.

4. Connectez I'alimentation électrique.

UTILISATION

1. Surveillez le niveau de la boisson lors de son versement dans la trémie. Il est interdit de
verser la boisson dans la trémie au-dessus du niveau autorisé. Cela peut entrainer le
débordement du liquide a l'intérieur du dispositif de mixage et provoquer la panne de
I'équipement.

2. Latempérature des boissons versées ne doit pas dépasser 35 ° C, sinon cela pourrait nuire
au systéeme de refroidissement et entrainer une défaillance prématurée de |'équipement.

3. Pour activer le mode refroidissement, appuyez sur le commutateur correspondant, le
ventilateur du compresseur démarrera et le systéme de refroidissement se mettra en
route. Cela déclenchera le mécanisme de mixage.

4. Une fois la température acceptable de la boisson atteinte, amenez le verre jusqu'a |'orifice
de distribution et poussez doucement le levier, la boisson coulera dans le verre.

5. Lorsque la température donnée de la boisson est atteinte, I'appareil arréte de la refroidir
et le compresseur s'allumera automatiquement pour maintenir la température.

6. Le cycle de refroidissement doit toujours se terminer normalement. Par conséquent,

I'équipement doit étre redémarré dans les 5 minutes qui suivent un arrét accidentel et, si
nécessaire, éteint avec le commutateur.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Avant de commencer des travaux d'entretien, il est nécessaire de débrancher ['alimentation.

Il est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des éponges métalliques et des brosses, des
objets percant et coupant, des nettoyants agressifs contenant du chlore, de I'essence, des
acides, des alcalis et des solvants pour nettoyer I'équipement.

Il est interdit de laver I'équipement amovible dans un lave-vaisselle.

1. Afin de respecter les normes sanitaires, lavez et prenez soin des composants de
I'équipement en temps voulu.

2. Pour nettoyer le systeme de distribution de boisson : dévissez I'écrou [5] ou tournez

le col de sortie a 90 ° et retirez-le.
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Dénomination

Trémie

Plaque

Vis autotaraudeuses

Ressort

Ecrou

Plaque de distribution de boisson

3. Pour nettoyer la trémie : dévissez |'écrou [2], retirez le joint [3], le doseur [4] et la

roue a ailettes [5].
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Bague
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Joint
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Dénomination

Tube de refroidissement

Ecrou

Joint

Doseur

Roue a ailettes

Guide de positionnement

Refroidisseur injecté
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PRINCIPAUX ENSEMBLES ET ELEMENTS DE CONSTRUCTION

FR

1 Ne | Dénomination

1 | Couvercle

2 Tube en inox.

3 Trémie

4 | Ailettes du mixeur

5 | Arbre du mixeur

6 Plaque de distribution de
boisson

7 Bague d'étanchéité

8 | Condensateur

9 | Ventilateur

10 | Evaporateur

11 | Thermostat

12 | Bac collecteur de liquide

13 | Moteur du mixeur

14 | Compresseur

15 | Filtre

16 | Pieds

17 Bouton marche / arrét
alimentation

18 Comr.nL.Jtateur de
refroidissement

19 | Interrupteur du mixeur

20 | Interrupteur de chauffage

21 | Panneaux gauche et droit

22 | Panneaux avant et arriere
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INTRODUZIONE

Gentili Clienti!

Avete acquistato un apparecchio professionale. Prima di iniziare a utilizzarlo, assicuratevi di
leggere questa scheda tecnica e di conservarla per la durata del suo impiego.

Ricordate che seguendo le istruzioni fornite in questa scheda tecnica, prolungherete la durata
dell'apparecchio ed eviterete infortuni al personale di manutenzione.

Ci auguriamo che i nostri consigli vi facilitino I'uso dell'apparecchio.

IMPIEGO

Questo apparecchio & destinato all'uso negli esercizi pubblici e viene utilizzato per raffreddare

e servire le bevande.
CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Capacita, L 18 18x2 18x3
Potenza assorbita, kW 0,2 0,3 0,35
Alimentazione, V 220 220 220
Temperatura della bevanda 7-12 7-12 7-12
raffreddata, °C

Dimensioni d'ingombro, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Peso, Kg 20 28 39

PRESCRIZIONI DI SICUREZZA

1. L'installazione dell'apparecchio e il collegamento alla rete di alimentazione devono essere
eseguiti solo da personale qualificato.

2. Per collegare apparecchiature monofase e necessario utilizzare un circuito a tre fili con
collegamento a terra.

3. L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie piana orizzontale. La superficie

deve essere asciutta e pulita.

Non e consentito l'uso dell'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

Durante il funzionamento il coperchio della vasca deve rimanere chiuso.

Non lasciare incustodito |'apparecchio acceso.

E vietato eseguire la manutenzione dell'apparecchio senza scollegare I'alimentazione.

. In caso di malfunzionamenti, contattate il rappresentante dell'assistenza.

PRIMA DI INIZIARE

1. Disimballare I'apparecchio, rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Ispezionare |'apparecchio per rilevare eventuali danni esterni.

INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

1. Posizionare il refrigeratore di bevande su una superficie orizzontale stabile. La superficie

deve essere asciutta, pulita e in grado di sopportare il peso dell'apparecchio.

L'apparecchio deve essere protetto dalla luce solare diretta.

3. Lasciare almeno 15-20 cm di spazio libero su ogni lato del refrigeratore di bevande per
garantire una corretta circolazione dell'aria.

© N v A
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4. Collegare alla rete elettrica.

UTILIZZO

1. Durante il riempimento controllare il livello della vasca delle bevande. Non & possibile
superare il livello massimo consentito: il liquido potrebbe penetrare nel meccanismo di
miscelazione e danneggiare I'apparecchio.

2. Latemperatura delle bevande caricate non deve superare i 35°C: temperature piu elevate
avrebbero effetti negativi sul sistema di raffreddamento, che in breve tempo potrebbero
causare guasti all'apparecchio.

3. Per attivare la modalita di refrigerazione premere il rispettivo interruttore: il ventilatore
di raffreddamento del compressore si accende e il sistema di refrigerazione si avvia.
Dopodiché, viene azionato il meccanismo di miscelazione.

4. Una volta raggiunta la temperatura desiderata per la bevanda, posizionare il bicchiere
sotto il foro di distribuzione e premere delicatamente la leva: la bevanda verra versata nel
bicchiere.

5. Una volta raggiunta la temperatura impostata per la bevanda, I'apparecchio interrompe
la refrigerazione. Il compressore si accendera automaticamente a intervalli regolari per
mantenere costante la temperatura.

6. Il ciclo diraffreddamento deve essere sempre completato correttamente. Pertanto, dopo

uno spegnimento accidentale, I'apparecchio deve essere riavviato entro 5 minuti e
spento, se necessario, utilizzando I'interruttore.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di svolgere qualsiasi attivita di manutenzione si consiglia di scollegare I'apparecchio dalla
presa di corrente.

Per la pulizia dell’apparecchio non e possibile usare materiali abrasivi, spugne metalliche e
spazzole, oggetti perforanti e taglienti, detergenti aggressivi contenenti cloro, benzina, acidi,
alcali e solventi.

Gli elementi dell'apparecchio non possono essere lavati in lavastoviglie.

1. Al fine di rispettare gli standard sanitari, occorre lavare I'apparecchio
tempestivamente e garantire la manutenzione adeguata dei componenti.

2. Per pulire il sistema di erogazione delle bevande: svitare il dado [5] o ruotare il collo
di uscita di 90° e rimuoverlo.
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Denominazione

Vasca

N

Piastra

VO

Viti autofilettanti

Molla

o

Dado

Piastra di erogazione della bevanda

Njojulplw vk |2Z

Boccola

a4

8 Guarnizione

3. Per pulire la vasca: svitare il dado [2], rimuovere la guarnizione [3], il dosatore [4] e la
ruota ad alette [5].

Denominazione

Tubo di raffreddamento

Dado

Guarnizione

Dosatore

Ruota ad alette

Guida di posizionamento

Dispositivo di raffreddamento a
iniezione

Evaporatore

Ol N |o|u|plw(Nn|k|2

Vasca
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GRUPPI ED ELEMENTI STRUTTURALI PRINCIPALI

N. | Denominazione
1 | Coperchio
2 | Tubo in acciaio inox
3 Vasca
4 Pala del mescolatore
5 | Albero del mescolatore
Piastra di erogazione della
6
bevanda
7 Guarnizione O-Ring
8 | Condensatore
9 | Ventilatore
10 | Evaporatore
11 | Termostato
12 | Vaschetta di raccolta del liquido
13 | Motore del mescolatore
14 | Compressore
15 | Filtro
16 | Piedini
17 Pulsante on/off di
alimentazione
18 | Interruttore di refrigerazione
19 | Interruttore del mescolatore
20 | Interruttore di riscaldamento
Pannello sinistro e pannello
21
destro
22 | Pannello anteriore e superiore
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IEVADS

Cienttais pircéj!

JUs iegadajaties profesionalo iekartu. Pirms tas ekspluatacijas uzsakSanas noteikti iepazistieties
ar Sis pases saturu un saglabajiet to visu ekspluatacijas laiku.

Atcerieties, ka, izpildot visus Saja pasé sniegtos noradijumus, jls pagarinasiet iekartas
ekspluatacijas laiku un nepielausiet traumu rasanos apkalpojosajam personalam.

Més ceram, ka masu ieteikumi maksimali atvieglos iekartas ekspluataciju.

PAREDZETAIS LIETOJUMS

Si iekarta ir paredzéta izmanto3anai sabiedriskas édinaganas uznémumos un tiek izmantota
dzéerienu atdzesésanai un izsniegsanai.

TEHNISKIE RAKSTURLIELUMI

Modelis HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Tilpums, | 18 18x2 18x3
Patéréeta jauda, kW 0,2 0,3 0,35
Elektrotikla parametri, V 220 220 220
Atdzeséta dzériena 7-12 7-12 7-12
temperatira, °C

Gabaritmeéri, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Masa, kg 20 28 39

DROSIBAS TEHNIKA

1. lekartas uzstadisanu un pievienosanu elektrotiklam drikst veikt vienigi kvalificéti specialisti.

2. lekartas, kas darbojas no vienas fazes, pieslégSanai jaizmanto tris izvadu shéma ar

zemejumu.

lekarta jauzstada uz lidzenas, horizontalas virsmas. Virmai jabat sausai un tirai.

lekartu drikst izmantot tikai tam paredzétajam mérkim.

Darbibas laika tvertnes vacinam jabat aizvértam.

leslégtu iekartu nav atlauts atstat bez uzraudzibas.

Aizliegts veikt iekartas apkopes darbus, ja nav atslégta barosana.

Jebkadu defektu gadijuma javérsas pie servisa dienesta specialistiem.

PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS REIZES

1. lzsainojiet iekartu, aizvaciet visus iepakojuma materialus.

2. Apskatiet iekartu, lai atklatu iespéjamos bojajumus.

IEKARTAS UZSTADISANA

1. Uzstadiet sulu dzeséSanas iekartu uz stabilas, horizontalas virsmas. Virsmai jabat sausai,
tirai un jaiztur iekartas svars.

2. lekarta jaaizsarga no tieSu saules staru iedarbibas.

3. Ap sulu dzesésanas iekartu jabat vismaz 15-20 cm platai brivai vietai, lai nodrosinatu
pienacigu gaisa cirkulaciju.

NV AW
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4. Pieslédziet barosanu.
EKSPLUATACIA

1. lelejot dzérienu tvertné, sekojiet [imenim. Tvertné aizliegts ieliet dzérienu virs pieJaujama
[Tmena. Tas var izraisit Skidruma iek]GSanu maisiS$anas mehanisma un sabojat iekartu.

2. lelejamo dzérienu temperatlra nedrikst parsniegt 35 °C, pretéja gadijuma tie negativi
ietekmeés dzesésSanas sistému un var izraisit atru iekartas bojajumu.

3. Lai ieslegtu dzesésanas reZimu, nospiediet atbilstoSo slédzi; tiks palaists kompresora
dzesésanas ventilators un saks darboties dzesésanas sistema. Péc tam tiks palaists
maisisanas mehanisms.

4. Péc pienemamas dz€ériena temperatiras sasniegSanas pielieciet glazi pie izdales atveres
un ar to viegli piespiediet sviru; glaze saks pildities ar dzérienu.

5. Péc iestatitas dzériena temperatiliras sasniegSanas iekarta beigs to dzesét, kompresors
periodiski ieslégsies automatiska rezZima, lai uzturétu temperatdru.

6. Dzesésanas ciklam vienmeér jabeidzas parastaja darbibas rezZima. Tadé] 5 mintsu laika péc

nejausas izslégsanas, ja nepiecieSsams, iekarta ar sleédza palidzibu atkartoti jaieslédz un
jaizslédz.

APKALPOSANA UN APKOPE

Pirms jebkuru darbu veikSanas ir jaatslédz baroSanas padeve.

lekartas tiriSanai nav atlauts izmantot abrazivos materialus, metala sikJus un birstes, durosus
un griezosus priekSmetus, agresivus, hloru saturoSus tiriSanas lidzek|us, benzinu, skabes,

______

Nonemamos iekartas mezglus nav atlauts mazgat trauku mazgajamaja masina.

1. Lai ievérotu sanitaras normas, savlaicigi mazgajiet un rlpigi apkopiet iekartas
komponentus.

2. Lai veiktu dzériena padeves sistémas tiriSanu: atskrivéjiet uzgriezni [5] vai pagrieziet
izvades kaklinu par 90° un nonemiet to.

27



2
b

Nosaukums

Tvertne

Plaksne

Pasurbjosas skraves

Atspere

Uzgrieznis

Dzériena padeves plaksne

3.  Laitiritu tvertni: atskrivéjiet uzgriezni [2], nonemiet starpliku [3], dozatoru [4] un ratu

ar lapstinam [5].
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leliktnis
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Starplika
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P

Nosaukums

Dzesésanas caurule

Uzgrieznis

Starplika

Dozators

Rats ar lapstinam

Pozicionésanas vadotne

Smidzinatajdzesétajs
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GALVENIE MEZGLI UN KONSTRUKCIJAS ELEMENTI

Lv

Nr. | Nosaukums

1 Vacin$

2 Neriséjosa térauda caurulite
3 Tvertne

4 Maisitaja lapstina

5 Maisitaja varpsta

6 Dzériena padeves plaksne
7 Blivgredzens

8 Kondensators

9 Ventilators

10 | Iztvaikotajs

11 | Termostats

12 | Tekne skidruma savaksanai
13 | Maisitaja motors

14 | Kompresors

15 | Filtrs

16 | Kajinas

17 | BaroS$anas iesl./izsl. poga
18 | DzeséSanas slédzis

19 | Maisitaja slédzis

20 | Sildisanas slédzis

21 | Kreisais un labais panelis
2 Priek$€jais un aizmugures

panelis
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]VADAS

Gerbiami ponail

JUs jsigijote profesionalig jranga. PrieS pradédami jg eksploatuoti, batinai perskaitykite Sig
instrukcijg ir saugokite jg visg eksploatavimo laika.

Atminkite, kad, laikydamiesi visy Sioje instrukcijoje patekty nurodymu, jas prailginsite jrangos
tarnavimo laikg ir iSvengsite aptarnaujanciy darbuotojy suzalojimo.

Mes tikimés, kad misy rekomendacijos maksimaliai palengvins darbg su jrenginiu.

PASKIRTIS

Sis aparatas skirtas naudoti visuomeninio maitinimo jstaigose at3aldyti ir i3pilstyti gérimus.
TECHNINES CHARAKTERISTIKOS

Modelis HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Talpa, | 18 18x2 18x3
Energijos sanaudos, kW 0,2 0,3 0,35
Elektros tinklo parametrai, V 220 220 220
Atsaldyto gérimo temperatira, 7-12 7-12 7-12

°C
Gabaritiniai matmenys, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Masé, kg 20 28 39

SAUGUMO TECHNIKA

1. Aparato montavimg ir jo pajungimg prie elektros tinklo turi atlikti tik kvalifikuoti
specialistai.

2. Vienfaziai jrenginiai prijungiami pagal trijy laidy schema su jZzeminimu.

Aparatg reikia pastatyti ant lygaus horizontalaus pavirSiaus. PavirSius turi bati sausas ir

svarus.

DraudZiama naudoti aparatg ne pagal paskirt;j.

Darbo mety gérimy talpos dangtis turi biti uzdarytas.

Draudziama palikti veikiant] prietaisg be prieziros.

DraudZiama atlikti prietaiso priezitros darbus neisjungus jj i elektros tinklo.

Bet kokiy aparato gedimy atveju batina kreiptis j prieZiGros tarnyby specialistus.

PRIES NAUDODAMIESI PIRMA KARTA

1. ISpakuokite aparatg, pasalinkite visas pakavimo medZiagas.

2. Jsitikinkite, kad aparatas néra pazeistas iS iSorés.

APARATO MONTAVIMAS

1. Pastatykite Saltyjy sulciy pilstymo aparatg ant stabilaus horizontalaus pavirSiaus. PavirsSius
turi bati sausas ir Svarus, taip pat turi islaikyti aparato svor;j.

2. Aparatg bitina apsaugoti nuo tiesioginiy saulés spinduliy.

3. Aplink aparato batina palikti ne maZiau, kaip 15-20 cm laisvos erdvés cirkuliuoti orui.

o N o U
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4. Jjunkite j elektros tinkla.
NAUDOIJIMAS

1. Pildami gérima j talpg stebékite jo lygj. | gérimy talpa draudZiama pilti gérimus auks¢iau
leistino lygio. Jpylus auksciau lygio skystis gali patekti j maiSymo mechanizma, ir aparatas
suges.

2. |pilamy gérimy temperatira neturi bati auksStesné, kaip 35°C, prieSingy atveju tai
neigiamai paveiks ausinimo sistemga ir aparatas gali greitai sugesti.

3. Norédami jjungti Saldymo rezimg paspauskite atitinkamg jungiklj pradés veikti
kompresoriaus ausinimo ventiliatorius ir auSinimo sistema. Po to pradés veikti maiSymo
mechanizmas.

4. Pasiekus tinkama gérimo temperatiirg priartinkite stikline prie pilstymo angos ir Svelniai
paspauskite juo svirtj, gérimas tekés j stikline.

5. Kai bus pasiekta nustatyta gérimo temperatira, aparatas nustos jj Saldyti, kompresorius
periodiskai jsijunginés automatiniu rezimu, kad palaikyti Sig temperatira.

6. Saldymo ciklas visais atvejais turi pasibaigti standartiniame refime. Todél aparatg reikia

jjungti i$ naujo per 5 minutes jam atsitiktinai iSjungus, ir, jei reikia - iSjungti jungiklio
pagalba.

APTARNAVIMAS IR PRIEZIDRA

Pries atliekant bet kokius priezilros darbus batina iSjungti prietaisg i$ elektros tinklo.

Aparato valymui draudZiama naudoti braiZancias medziagas, metalines kempines ir Sepecius,
duriamuosius ir pjaunamuosius daiktus, agresyvias valymo priemones su chloru, benzing,
ragstis, Sarmus ir tirpiklius.

Nuimamas aparato detales draudziama plauti indaplovéje.

1. Sanitariniy normy laikymosi tikslais laiku plaukite ir kruopsciai prizirékite aparato
detales.

2. Norédami iSvalyti gérimo tiekimo sistema: atsukite verzle [5] arba pasukite isleidimo
kaklelj 90 ° ir nuimkite jj.
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Pavadinimas

Gérimy talpa

Ploksté

Savisriegiai

Spyruoklé

Verizlé

Gérimo tiekimo plokste

Kaistis
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Tarpiklis

3. Norédami isvalyti gérimy talpg: atsukite verzle [2], nuimkite tarpiklj [3], dozatoriy [4]
ir ratg su mentelémis [5].

2
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7 Pavadinimas

Ausinimo vamzdelis

1 /

2 8 Verizlé

/_

Tarpiklis

Dozatorius

Ratas su mentelémis

Padéties nustatymo kreipiamoji

Purskiamasis ausintuvas

Garintuvas
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Gérimy talpa
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PAGRINDINIAI APARATO MAZGAI IR ELEMENTAI
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Nr. | Pavadinimas

1 Dangtis

2 Nerudijancio plieno vamzdelis

3 Gérimy talpa

4 Maisytuvo mentelé

5 Maisytuvo velenas

6 Gérimo tiekimo plokste

7 Sandarinimo Ziedas

8 Kondensatorius

9 Ventiliatorius

10 | Garintuvas

11 | Termostatas

12 | Skyscio surinkimo indas

13 | Maisytuvo variklis

14 | Kompresorius

15 | Filtras

16 | Kojelés

17 Maitinimo jun./isjun.
mygtukas

18 | Saldymo jungiklis

19 | Maisiklio jungiklis

20 | Sildymo jungiklis

21 | Kairysis ir deSinysis paneliai

22 | Priekinis ir galinis paneliai
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WSTEP

Szanowny Uzytkowniku!

Nabytes profesjonalne urzadzenie. Zanim zaczniesz korzystanie z niego, zapoznaj sie z niniejsza
Instrukcja i przechowuj jg przez caty okres eksploatacji.

Pamietaj, ze postepujac zgodnie z zaleceniami, zawartymi w niniejszej Instrukcji, przedtuzysz
zywotnos¢ urzgdzenia i unikniesz obrazen osdb, ktére sie nim postuguja.

Mamy nadzieje, ze nasze zalecenia utatwig korzystanie z zakupionego urzadzenia.
PRZEZNACZENIE

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gastronomii i stuzy do chtodzenia i dystrybucji

napojow.

PARAMETRY TECHNICZNE
Model HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
Pojemnosc, | 18 18x2 18x3
Pobd6r mocy, kW 0,2 0,3 0,35
Napiecie sieciowe, V 220 220 220
Temperatura schtodzonego napoju, | 7-12 7-12 7-12
°C
Wymiary zewnetrzne, mm 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Waga, kg 20 28 39

BEZPIECZENSTWO PRACY

1. Instalacja urzadzenia i podfgczenie do sieci elektrycznej powinny by¢ wykonywane
wytgcznie przez uprawnione wykwalifikowane osoby.

2. Do podtaczenia urzadzen jednofazowych nalezy zastosowac obwdd tréjprzewodowy z
uziemieniem.

3. Urzadzenie musi by¢ zainstalowane na rownej poziomej powierzchni. Powierzchnia musi

byc¢ sucha i czysta.

Nie jest dopuszczalne wykorzystanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

Nie jest dopuszczalne wykorzystanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

W trakcie pracy urzadzenia pokrywa zbiornika musi by¢ zamknieta.

Nie wolno pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Zabrania sie wykonywania prac konserwacyjnych na urzgdzeniu bez odfgczenia go

zasilania.

9. W razie wystgpienia jakichkolwiek usterek nalezy skontaktowac sie ze specjalistami stuzb
serwisowych.

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM

1. Rozpakuj urzgdzenie, usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Sprawdz urzadzenie pod katem uszkodzen zewnetrznych.

ZAINSTALOWANIE URZADZENIA

1. Umies¢ urzadzenie do schtadzania na stabilnej, poziomej powierzchni. Powierzchnia musi
by¢ sucha, czysta i wytrzymac ciezar urzgdzenia.

2. Urzadzenie musi by¢ chronione przed bezposrednim dziataniem promieni stonecznych.

3.  Wozdtuz obwodu urzgdzenia powinno by¢ co najmniej 15-20 cm wolnej przestrzeni w celu
zapewnienia wiasciwej cyrkulacji powietrza.

© N s
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Podtacz urzgdzenie do zasilania.
UZYTKOWANIE

Wlewajgc napdj do pojemnika, obserwuj jego poziom. Zabrania sie wlewania do
pojemnika napoju powyzej dopuszczalnego poziomu. Moze to spowodowac dostanie sie
ptynu do mechanizmu mieszajgcego i uszkodzenie urzadzenia.

Temperatura umieszczanych w urzgdzeniu sktadnikdw nie powinna przekracza¢ 35° C, w
przeciwnym razie wptynie to niekorzystnie na uktad chtodzenia i moze doprowadzi¢ do
awarii urzadzenia.

Aby wiaczy¢ tryb chtodzenia, nacisnij odpowiedni przetgcznik; wéwczas uruchomi sie
wentylator chtodzacy sprezarke i system chtodzenia zacznie dziata¢. Nastepnie uruchomi
sie mechanizm mieszania.

Po osiggnieciu dopuszczalnej temperatury napoju, podnies szklanke do otworu i
delikatnie nacisnij nig na dzwignie; napdj zostanie dostarczony do szklanki.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury napoju urzadzenie przestanie go schtadzaé,
sprezarka bedzie okresowo wtgczac sie automatycznie w celu utrzymania odpowiedniej
temperatury.

Cykl chtodzenia powinien by¢ zawsze zakoriczony w przewidzianym Instrukcjg trybie.
Dlatego urzadzenie musi zostaé¢ ponownie uruchomione w ciggu 5 minut po
przypadkowym wytgczeniu i, w razie potrzeby, wytgczone za pomoca przetacznika.

KONSERWACJA

Odtacz urzadzenie od zasilania przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych.

Nie wolno stosowa¢ do czyszczenia materiatow $ciernych, metalowych ggbek i szczotek,
przedmiotéw ostrych i tnacych, agresywnych srodkdéw czyszczacych zawierajgcych chlor,
benzyny, kwasoéw, zasad i rozpuszczalnikow.

Nie wolno my¢é w zmywarce zdejmowalne elementy urzadzenia.

1.

Aby spetnia¢ normy sanitarne, nalezy w odpowiednim czasie i starannie konserwowac
elementy urzadzenia.

Aby wyczyscic¢ system podawania napojow: odkre¢ nakretke [5] lub obréé szyjke
wylotowg 0 90° i wyjmij ja.
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Nazwa

Pojemnik

Ptyta

Wkrety samogwintujace
Sprezyna

Nakretka

Ptyta serwowania napoju
Tulejka

Uszczelka
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3. Aby wyczysci¢ zbiornik: odkre¢ nakretke [2], zdejmij uszczelke [3], dozownik [4] i koto z
topatkami [5].

2
—

Nazwa

Rurka chtodzenia

Nakretka

Uszczelka

Dozownik

Koto z topatkami
Prowadnica pozycjonowania
Schtadzaé wtryskowy
Parownik

Pojemnik

Ol |V [W|N|R
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GLOWNE WEZLY | ELEMENTY KONSTRUKCJI

PL

Nr Nazwa

1 Pokrywa

2 Rura ze stali nierdzewne;j

3 Pojemnik

4 Koncéwka miksera

5 Wat miksera

6 Ptyta serwowania napoju

7 Pierscien uszczelniajgcy

8 Skraplacz

9 Wentylator

10 Parownik

11 Termostat

12 Taca Sciekowa

13 Silnik miksera

14 Sprezarka

15 | Filtryj

16 | Nogi

17 Przycisk  wtgczania  /
wytgczania zasilanie

18 Przetacznik chtodzenia

19 Przetgcznik miksera

20 Przetgcznik ogrzewania

21 Lewy i prawy panel

22 Przednie i tylne panele
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BBEAEHUE

YBaxkaemble [ocnoaa!

Bbl npnobpenn npodeccnoHanbHoe obopyaoBaHue. Mpexae yem Bbl npuctynute K paboTe ¢
HWM, 06513aTe/IbHO 03HAKOMbTECH C HAcTOALWMM MacnopTom M CoOXpaHATe ero B Te4eHWe BCEro
CpOKa aKcnayaTaumu.

MomMHUTE, YTO, BbINOJ/IHAA BCE YKAa3aHWUA, U30XKeEHHbIe B HacToAwem MacnopTe, Bbl Tem cambim
NPOANUTE CPOK 3KCn/yaTaumm obopyaoBaHuUA U nsbexnte Tpasm 0bCayKMBaAOLLEro nepco-
Hana.

Mbl Hageemcs, YTO HalW PEKOMEHAALMN MaKCcMMaibHO obneryaTt Bam paboTty ¢ obopyposa-

Huem.
HA3HAYEHME

JaHHoe o6opyp,OBaHv1e npeaHa3sHa4eHoO A4 UCNONb30BaHMA Ha NpegnpunaTtnax 06LLI,ECTBeH-

HOTO NUTAHUA N NPUMEHAETCA ANA OXNa*XAeHNA U pa3gayvyn HaNUTKOB.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mopenb HKN-LSJ18x1 HKN-LSJ18x2 HKN-LSJ18x3
EmKoOCTb, N 18 18x2 18x3
NoTtpebnsemas mowWHOCTb, KBT 0,2 0,3 0,35
Mapametpbl aneKrpocetu, B 220 220 220
Temnepatypa oxnaxgeHHoOro 7-12 7-12 7-12
HanuTKa, °C

FabapuTHble pa3smepbl, MM 345x445x700 460x445x700 710x445x700
Macca, Kr 20 28 39

TEXHUKA BESONACHOCTU

1. VYcraHoBKa 060pyAOBaHWMA WM NOAK/AOYEHUE K 3NEKTPOCETU AO/KHbI OCYLLECTBAATHCA
TONIbKO KBaNIMOULMPOBAHHBIMU CELUANUCTAMM.

2. [na noaknoyeHna ogHodasHoro obopyaoBaHUA AOMKHA UCNOIb30BaTbCA TPEXNPOBOA-
Has cxema C 3a3eM/IeHMEM.

3. 0O6opypoBaHWe [OMKHO OblTb YCTAHOBAEHO Ha POBHOM FOPU3OHTA/IbHON MNOBEPXHOCTMU.

MoBepXxHOCTb A0NKHA BbITb CYXOM U YNCTOMN.

Mcnonb3oBaHWe 060pyf0BaHMA He NO HA3HAYEHUIO He AOMYCKaeTCA.

B npouecce paboTbl KpblwKa byHKepa A0NKHA ObITb 3aKpbITa.

He ponyckaeTtca octaBnATb BKAOYeHHOEe 06opyaoBaHue 6e3 npucmoTpa.

3anpelLaerca NpoBoAUTL PaboTbl Mo 0b6CAyKUBaHUIO 060PYAOBAHUA, HE OTK/OYMB S/1EK-

TponuTtaHwue.

8. Tpu BO3HUKHOBEeHWW NO6LIX HeucnpaBHOCTeW ciedyeT obpalatbcAa K cneyuanncTam
cnyxb cepsuca.

NEPEA NEPBbIM BK/TOYEHUEM

1. Pacnakyiite obopyfoBaHuWe, yaanuTe BCe yNakoBOYHbIE maTepuabl.

2.  OcmoTpuTe 060pya0BaHME Ha NPeAMET BHELLUHWUX NOBPEXAEHUNA.

YCTAHOBKA OBOPY 0OBAHUA

1. VYctaHOBWTE COKOOX/NaAWUTENb HAa YCTOMYMBYIO FOPU3OHTA/IbHYIO MOBEPXHOCTb. [loBepx-
HOCTb A0/KHA BbITb CyXOW, YNCTOM M BblaepKuBaTb Bec 060pya0BaHUA.

2. Ob6opypoBaHue HeobXx0AMMO 3aLMTUTL OT NOMAAAHUA NPAMbIX COMHEYHbIX TyYei.

No vk
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3. o nepumeTpy COKOOXNAAUTENA AOMKHO ObiTb He MeHee 15-20 cm cBo6oaHOro NpocTpaH-
CTBa ANs obecneyeHma AONKHOM LMPKYAALMN BO34yXa.

4. TopgKniouunTe aNeKTponuTaHue.

3KCNNYATALMUA

1. MNpwu 3anmMBe HanuTKa B ByHKep cneauTe 3a ypoBHeM. 3anpeLlaeTcs 3aamBaTb B ByHKep
HaMWUTOK Bbille AOMYCTUMOrO YPOBHA. 3TO MOXET NPMBECTU K MOMafaHMIo XKUOKOCTU
BHYTPb NEpeMeLLNBAIOLLErO MEXAHN3MA U BbIBECTU 060PYA0BaHNE U3 CTPOA.

2. TemnepaTypa 3a/MBaeMbIX HAaNUTKOB He J0/KHa npesblwaTb 35°C, MHaye 370 HeraTMBHO
CKaXKeTCA Ha CUCTEME OXNIAXKAEHMA U MOXKET MPUBECTU K CKOPOMY Bbixoay 060pyAoBaHMA
13 cTpos.

3. [AnA BKAOYEHUA PEXMMA OX/TAKAEHUS HAXKMUTE HA COOTBETCTBYIOLWMIA NEPEKNOYATE b,
3aMyCTUTCA BEHTUIATOP OXNAXKAEHMA KOMMPECCOpPa, CUCTEMA OX/aXKAeHUs 3apaboTaert.
Mocne 3TOro 3anycTUTCA MeXaHM3M nepemeLlnBaHnA.

4. [o poCTMXKEHUU nNpuemaemon TemnepaTypbl HanuTKa, NOSHECUTE CTaKaH K OTBEPCTUIO
008 pa3fayn u cnerka HagasmuTe UM Ha pblvar, HaNnUTOK CTaHeT NOCTynaTh B CTaKaH.

5. Mo pocTMXeHUW 3aJaHHOM TemnepaTypbl HaMUTKa YCTPOWMCTBO MepecTaHeT ero oxna-
*KAaTb, KOMnpeccop byaeT nepnogMYecKm BKAKOYATbCA B aBTOMATUYECKOM pexume aas
ee nogaeprkaHua.

6. LUukn oxnaxkaeHua AO/IKEH BCerga 3aBepllatbCa B LWTAaTHOM perkume. MNoatomy, obopy-

AoBaHue HEOGXO,D,MMO nepesanycTuTb B Te4eHne 5 MUHYT nocne cnyqaﬁHoro OTKNKOYEHNA
1 BbIKIKOYAUTb, €C/NN 3TO HEOBXO,CI,MMO, C NOMOLUWbIO NepeKkaYaTena.

OBCNYXUBAHUE U YXO4

Mepea BbinosHEHUEM /06bIX PaBOT MO 06CAYKMBAHWIO HEOBXOAMMO OTKAOUUTL INEKTPOMM-
TaHue.

He pgonyckaeTca MCNoONb30BaTh 4J19 OYUCTKU 060pyA0BaHMA abpasuBHble MaTepuabl, meTan-
JIMYecKMe rybKu 1 LLETKKU, KONKOLWME U pexyLme NpeaMeTbl, arpeccMBHbIe X10pCcoaeprKalime
yncTALme cpeacTea, 6€H3NH, KUCAOTbI, LLENOUYMN M PaCTBOPUTENN.

He monyckaerca mMbiTb CbeMHble y3/1bl 060pYA0BaHMA B MOCYA0MOEUYHOW MaLLMHE.

1.

2.

C uenbto cobnofeHns caHUTapHbIX HOPM CBOEBPEMEHHO MOMTE M TLATENbHO YXaXKu-
BaliTe 328 KOMMNOHEHTaMKN 060pyA0BaAHMS.

[NnAa ounCTKM cucTeMbl NOJAYN HANWUTKA: OTBUHTUTE raiky [5] v noBepHUTe BbIBOAHOE
ropabiWwKo Ha 90° U cHMUMKTE ero.
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HanmeHoBaHue

BbyHkep

MnactnHa

Camopesbl

Mpy>xunHa

lalika

MnactnHa nogaym HanuTKa
BTynka

0 (N |WIN|F

Mpoknaaka

3.  [AnA ouncTkM ByHKepa: OTBUHTUTE raliky [2], cHuMmuTe npoknagky [3], aosatop [4] u Ko-
neco c nonaTtkamu [5].

2
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HanmeHoBaHue

TpybKa oxnaxkaeHun

lalika

Mpoknagka

JozaTop

Koneco ¢ nonatkamu
Hanpasnaaowan no3nLMOHNPOBaHMA

7

1 /
2 8

/_

BnpbIcKuBaloLwmii oxnaautenb

Ucnaputens
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byHKep
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OCHOBHDbIE Y3/1bl U 3/IEMEHTbI KOCTPYKL UM

RU

Ne | HaumeHoBaHue

1 Kpblwka

2 | TpybKa U3 Hepx. cTanu

3 byHKkep

4 JlenecToK mukcepa

5 Ban mukcepa

6 MnactHa nogaym HanuTKa
7 KonbLo ynnotHeHnA

8 KoHaeHcaTtop

9 BeHTnnatop

10 | Ucnaputenb

11 | TepmocTaTt

12 | NloToK anda cbopa XKUAKoCTU
13 | MoTtop muKcepa

14 | Komnpeccop

15 | ®unbTp

16 | HoxKkm

17 | KHonMKa BKA./BbIKA. NUTaHUA

MNepekntoyatenb oxnaxaeHua

MNepekntoyaTenb Mukcepa

MNepekntoyatenb Harpesa

JleBaa n npaBaAa NnaHeAn

Hepe,qHﬂﬂ M 3a4HAA NaHeNn
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