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1. Einleitung

Vielen Dank, dass Sie unser Profigerat erworben haben. Bevor Sie die Arbeit damit beginnen,
machen Sie sich unbedingt mit dem vorliegenden Handbuch vertraut und bewahren Sie dieses
wahrend der gesamten Betriebsdauer des Gerates auf. Wir weisen darauf hin, dass Sie durch
Einhalten aller Anweisungen des vorliegenden Handbuches die Betriebsdauer des Gerétes ver-
langern und Verletzungen des Bedienpersonals vermeiden. Das Gerat ist aus Edelstahl gefertigt
und ist einfach zu benutzen. Als Wiarmequelle fungieren Heizelemente. Andert sich die GréRe
des Fleischspielles, kann der Abstand zwischen den Heizelementen und dem Fleisch reguliert
werden: bei einem dicken Spief’ sind die Heizelemente nach hinten zu schieben. Verringert sich
der Umfang, sind die Heizelemente zur Erhaltung einer konstanten Temperatur nach vorne zu
verschieben. Das Gerat ist flir den Betrieb in Supermarkten, Restaurants mit westlicher Kiiche,
Fast-Food-Ketten und anderen Catering-Firmen bestimmt.

Warnhinweis
Falsche Aufstellung, Einstellung, Bedienung oder das Ausfithren von Anderungen am Geréat kén-
nen Sach- und/oder Gesundheitsschiden verursachen. Lesen Sie die Montage-, Betriebs- und
Wartungshinweise vor der Aufstellung oder Bedienung dieses Gerates aufmerksam durch.

Warnhinweis: Brandgefahr
Im Raum, in dem die Aufstellung erfolgt, diirfen sich keine brennbaren und feuergefahrlichen
Stoffe befinden. Dazu gehoren u.a. Wischmopps, Lappen, Schmierstoffe, Einwickelpapier und
elektrische Leitungen.

Warnhinweis: Erdung erforderlich
Dieses Gerat ist mit einem Stecker mit drei Kontakten zum Schutz des Benutzers vor Strom-
schlag versehen und muss direkt an eine geerdete Steckdose mit drei Kontakten angeschlossen
werden. Den Erdungskontakt im Stecker nicht herausschneiden und nicht entfernen.

2. Technische Daten

Modell Abmessungen, | Spannung, V Leistung, Drehgeschwindig-
mm kW keit
(U/min)
HKN-GR30 534 x 607 x 960 | 380 9,9 2,5

3. Sicherheitshinweise

3.1 Dieses Gerat ist auf einer ebenen Flache aufzustellen. Der minimale Abstand zu den nach-
sten Gegenstdanden rechts und links betragt 10 cm. Ein Ausschalter oder eine Sicherung missen
sich neben dem Gerat befinden. Sie miissen leicht zuganglich sein.

3.2 Der Anschluss an das Stromnetz muss entsprechend der geforderten Spannung erfolgen,
das Gerat ist zu erden.

3.3 Der Betrieb dieses Gerates muss unter Einhaltung aller SicherheitsmaRnahmen erfolgen.
Bei einer Fehlfunktion des Gerates ist dessen Nutzung zu unterbrechen und ein Fachmann fir
eine schnelle Reparatur zu kontaktieren.

3.4 Dieses Gerat ist ordnungsgemal’ aufzustellen und vor dem Betrieb einzurichten. Nach einer
sorgfaltigen Inspektion kann mit dem Betrieb des Gerates begonnen werden.
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3.5 Schalten Sie die Stromversorgung ab und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor
eine Demontage vorgenommen wird.

4. Gewabhrleistung

Dieses Gerat darf nur fur die in dieser Anleitung genannten Anwendungsfille genutzt werden.
Bei der Verwendung fiir andere, in dieser Anleitung nicht genannten Falle, die zu seiner Bescha-
digung fuhren kénnen, Gbernimmt der Hersteller keine Haftung. In folgenden Fallen erlischt
jegliche Gewahrleistung:

- Verwendung zu Zwecken, die nicht durch die Konstruktion des Gerates vorgesehen sind

- unsachgemafe Aufstellung oder Bedienung

- Betrieb des Gerdtes mit beschadigten Teilen

- Wechsel von Elementen ohne schriftliche Genehmigung des Kundenbetreuers

- Schaden aufgrund von Umstdnden héherer Gewalt

5. Betrieb

5.1 Fleisch oder Huhn aufspieBen, SpieB wieder in die Grundplatte einsetzen, danach das obere
Ende des SpieRes in die obere Fixierung einfiihren. Die Position der Heizelemente einstellen
und fixieren.

5.2 Den Schalter im unteren Teil drehen. Das aufgespiefte Fleisch beginnt sich zu drehen.

5.3 Den Schalter im rechten Teil der Heizelemente drehen. Der Bratvorgang setzt ein.

5.4 Beim Braten ein Messer verwenden, um das gebratene Fleisch abzuschneiden.

6. Reinigung und Pflege

6.1 Vor der Reinigung die Stromversorgung abschalten. Warten Sie, bis das Gerat vollstandig
abkihlt, um Brandverletzungen zu vermeiden.

6.2 Zur Reinigung des Gerates nach dem taglichen Gebrauch ein feuchtes Tuch verwenden, das
mit einer milden Reinigungslosung getrankt ist. Niemals die Heizelemente reinigen. Das Gerat
nicht unter einem Wasserstrahl reinigen.

7. Tagliche Priifung

Das Gerat vor und nach dem Gebrauch {iberpriifen. Vor dem Gebrauch sicherstellen, dass das
Gerat stabil aufgestellt ist. Priifen Sie, dass das Netzkabel nicht verschlissen und nicht gebro-
chen ist. Wahrend des Betriebs sicherstellen, dass keine ungewohnlichen Gerliche oder Gerau-
sche entstehen.
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1. PGgus sissejuhatus

Taname teid meie professionaalse varustuse ostmise eest. Enne selle kasutamist peaksite
lugema seda sertifikaati ja sellest aru saama. Hoidke see seadme t66ea jooksul alles. Pidage
meeles, et selles sertifikaadis toodud juhiste jargimine pikendab seadme t6diga ja ennetab
seadmega t00tava personali vigastusi. Seade on valmistatud roostevabast terasest ja seda on
lihntne kasutada. Kitteallikaks on torukujulised elektrisoojendid. Kiittekehade ja liha
vahekaugust saab kohandada lihatlki suuruse jargi: suuremate tikkide puhul tuleks
kittekehasid liigutada tahapoole. Kuna tiikk muutub vdiksemaks, tuleks pusiva temperatuuri
sdilitamiseks kittekehasid liigutada edasi. Seadme on ette ndhtud kasutamiseks
supermarketites, |dane toitu pakkuvates restoranides, kiirtoidukettides ja muudes avalikes
toitlustusasutustes.

Hoiatus
Vale paigaldamine, seadistamine, hooldamine voi kohandamine vdib kahjustada vara vGi
tervist. Enne selle seadme paigaldamist ja hooldamist lugege hoolikalt paigaldus-, kditamis- ja
hooldusjuhendit.

Hoiatus: tuleoht
Ruum, kuhu seadme paigaldate, ei tohi sisaldada tuleohtlikke ega siittivaid materjale. Sinna alla
kuuluvad mopid, riided, maardeained, pakkepaber ja elektrijuhtmed.

Hoiatus: vajalik on maandamine
Sellel seadmel on tootaja elektriloogi eest kaitsmiseks kolme kontaktiga pistik ja see tuleks
ihendada otse maandatud kolme kontaktiga pistikupessa. Arge |8igake ega eemaldage pistiku
maanduskontakti.

2. Spetsifikatsioon

Mudel M&dtmed, mm | Pinge, V V&imsus, Poo6rlemiskiirus
kw (p/min)
HKN-GR30 534 x 607 x 960 | 380 9,9 2,5

3. Teie ohutuse huvides

3.1. See seade tuleb paigaldada tasasele pinnale. Minimaalne kaugus lahimatest objektidest
paremal ja vasakul peab olema 10 cm. Seadme kdrvale peab olema paigaldatud veakindel liliti
vOi kaitse. Need peaksid olema kergesti ligipdasetavad.

3.2 Seade peaks olema Gihendatud elektrivdrguga vastavuses ndutud pingele ja maandatud.
3.3. Seda seadet tuleb kasutada koiki asjakohaseid ohutusmeetmeid arvesse véttes. Rikke
korral katkestage seadme kasutamine ja pdorduge kiireks parandamiseks kvalifitseeritud
spetsialistide poole.

3.4. Enne t606 alustamist tuleks seadmed korralikult paigaldada ja kohandada. Seadme t66d
saab alustada parast pohjalikku kontrolli.

3.5 Enne lahti Ghendamist eemaldage seade vooluvdrgust ja laske sel taielikult jahtuda.

4. Garantiid
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Seda seadet ei tohiks kasutada muudel eesmarkidel kui selles juhendis nimetatutel. Kui seda
seadet kasutatakse muuks otstarbeks kui selles juhendis vilja toodud ja seade seetdttu
kahjustada saab, ei vastuta tootja selle eest. Jargmised juhtumid ei kuulu garantii alla:
- kasutamine eesmarkidel, mis ei ole ette ndhtud seadme disainis
- vale paigaldamine vG&i hooldus
- kahjustatud osadega seadmete kasutamine
- osade asendamine ilma esindaja kirjaliku ndusolekuta
- vadramatu jou tottu tekkinud kahju

5. T66tamine seadmega

5.1 Kinnitage liha v6i kana vardale, paigaldage varras oma asukohta ja seejarel asetage varre
Ulemine osa peal olevale kinnitustorule. Reguleerige ja fikseerige torukujuliste
elektrisoojendite asukoht.

5.2 Keerake all olevat liilitit. Vardal olev liha hakkab p&6rlema.

5.3 Keerake lilitit kiittekehade parempoolses kiiljes. Algab kiipsetamine.

5.4 Klipsetamise kaigus kasutage kiipsenud liha IGikamiseks nuga.

6. Puhastamine ja hooldus

6.1 Puhastamiseks UGhendage seade vooluvorgust lahti. PGletuste valtimiseks oodake, kuni
seade taielikult jahtub.

6,2. Seadme puhastamiseks parast igapdevast kasutamist kasutage marga lappi
mittekorrodeeriva pesuvahendiga. Arge kunagi puhastage kiitteseadmeid. Arge kasutage
seadme puhastamiseks veejuga.

7. Igapdevane kontroll

Kontrollige seadet enne ja pdrast kasutamist. Enne kasutamist veenduge, et seade oleks
stabiilne. Veenduge, et toitekaabel ei oleks kulunud ega katkine. T66tamise kdigus veenduge,
et ei oleks tunda véorast I6hna ega kuulda mira.
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1. Brief introduction

Thank you for purchasing our professional equipment. Prior to commencing operation, you
should read and understand this Certificate and keep it throughout service life of the equip-
ment. Please keep in mind that observance of the instructions in this Certificate extends the
service life of the equipment and prevents injury of operating personnel. The equipment is
made of stainless steel and is easy to operate. The heating source is tubular electric heaters.
The distance between heaters and meat can be adjusted depending on the size of meat piece:
for larger pieces, heaters shall be moved backwards. As a piece becomes smaller, heaters shall
be moved ahead to maintain the constant temperature. The equipment is intended for use in
supermarkets, western cuisine restaurants, fast food chains, and other public catering facilities.

Warning
Improper installation, setting, maintenance or modification may result in damage to property
or health. Read the installation, operation and maintenance manual carefully prior to installa-
tion and maintenance of this equipment.

Warning: fire hazard
The room used for installation shall be free from flammable and combustible materials. This
includes mops, cloth, lubricants, wrapping paper and electric cords.

Warning: grounding is required
This equipment has the 3-pin plug for operator protection against electric shock, and it shall be
plugged directly into a grounded 3-contact socket. Do not cut or remove the grounding pin of
the plug.

2. Specification

Model Dimensions, Voltage, V Power, kW | Rotation
mm speed (rpm)
HKN-GR30 534x607x960 380 9.9 2.5

3. For your safety

3.1. This equipment shall be installed on a flat surface. The minimal distance to the nearest
objects on the right and left shall be 10 cm. Fault-free switch or fuse shall be installed next to
the equipment. They shall be easily accessible.

3.2 The equipment shall be connected to electric mains in accordance with the required voltage
and grounded.

3.3. This equipment shall be operated with all relevant safety precautions. In case of malfunc-
tioning, stop operating the equipment and contact skilled professionals for prompt repair.

3.4. Prior to commencing operation, the equipment shall be properly installed and adjusted.
The equipment operation can be started upon thorough inspection.

3.5 Power off the equipment and let it cool down completely before de-installation.

4. Warranties

This equipment shall not be used for the purposes other than those indicated in this manual.
Should this equipment be used for the purposes other than those indicated in this manual and
6
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resulting in the equipment damage, the manufacturer shall bear no responsibility. The follow-
ing cases are not subject to warranties:

- use for purposes not intended by the equipment design

- improper installation or maintenance

- operating the equipment with damaged components

- components replaced without the written consent from the agent
- damages resulting from the force majeure

5. Operation

5.1 Fix meat or chicken on the skewer, install the skewer on the base, then insert the upper
part of the skewer into the fixing tube on the top. Adjust and fix the position of tubular electric
heaters.

5.2 Turn the switch in the bottom. Meat on the skewer will start rotating.

5.3 Turn the switch in the right part of heaters. Roasting shall begin.

5.4 In the course of roasting, use a knife to cut roasted meat.

6. Cleaning and Maintenance

6.1 Disconnect the equipment from the power supply for cleaning. To avoid burns, wait for the
equipment to cool down completely.

6.2. Use wet cloth with non-corrosive detergent to clean the equipment after its daily use.
Never clean the heaters. Do not use water jet to clean the equipment.

7. Daily inspection

Inspect the equipment before and after use. Prior to use, make sure the equipment is stable.
Make sure the power cable is not worn or broken. In the course of operation, make sure there
is no foreign odor or noise.
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1. Breve introduccion

Gracias por comprar nuestro equipo profesional. Antes de operarlo, asegurese de leer esta
Ficha Técnica y consérvela durante todo el periodo de vida util del equipo. Recuerde que al
seguir las instrucciones de esta Ficha Técnica estara prolongando la vida util del equipo y se
evitaran lesiones al personal de mantenimiento. El dispositivo esta hecho de acero inoxidable
y es facil de operar. Como fuente de calor se utilizan los elementos calefactores. La distancia
entre los elementos calefactores y la carne se puede ajustar si el tamafio de la carne cambia: si
el tamaio es grande desplace los elementos calefactores hacia atras. Si se reduce el volumen,
desplace los elementos calefactores hacia adelante para mantener la temperatura constante.
El dispositivo estd disefiado para operar en supermercados, restaurantes de cocina occidental,
cadenas de comida rdpida y otros establecimientos de restauracion.

Advertencia
La instalacidn, ajuste, mantenimiento o modificacién inadecuados pueden causar dafos
materiales o dafios a la salud. Lea las instrucciones de instalacidn, operacidon y mantenimiento
cuidadosamente antes de instalar o dar servicio a este equipo.

Advertencia: peligro de incendio
En el local donde se realiza la instalacion, no debe haber sustancias combustibles e inflamables.
Incluyendo trapeadores, trapos, lubricantes, papel de envolver y cables eléctricos.

Advertencia: se requiere la conexion a tierra
Este aparato estd equipado con un enchufe de tres clavijas para proteger al usuario de
descargas eléctricas y debe conectarse directamente a un tomacorriente de tres contactos con
conexion a tierra. No corte ni quite la clavija de conexion a tierra del enchufe.

2. Especificaciones

Modelo Dimensiones, Voltaje, V Potencia, Velocidad de
mm kW rotacion, rpm
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Para su seguridad

3.1 Este dispositivo debe instalarse sobre una superficie nivelada. La distancia minima a los
objetos mas cercanos por el lado derecho e izquierdo es de 10 cm. Debe instalarse un
interruptor o fusible de servicio cerca del dispositivo. Este debe ser facilmente accesible.

3.2 La conexion eléctrica debe realizarse de acuerdo con el voltaje requerido, el dispositivo
debe estar conectado a tierra.

3.3 La operacion de este dispositivo debe realizarse cumpliendo todas las medidas de
seguridad. En caso de un funcionamiento incorrecto del dispositivo, es necesario interrumpir
SuU Uso y ponerse en contacto con un técnico cualificado para realizar una reparacién inmediata.
3.4 Este dispositivo debe estar correctamente instalado y configurado antes de su uso. Después
de una inspeccidn minuciosa, se puede comenzar a usar el dispositivo.

3.5 Desconecte la alimentacion y deje que el dispositivo se enfrie completamente antes de
desmontarlo.
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4. Garantia
Este dispositivo no debe utilizarse para fines distintos a los especificados en este manual. En
caso de uso para otros fines no indicados en este manual y que causen dafios al dispositivo, el
fabricante no asume ninguna responsabilidad. Los siguientes casos no estan cubiertos por la
garantia:
- uso para fines no especificados por el disefio del dispositivo
- instalaciéon o mantenimiento inadecuados
- operacion del dispositivo con piezas dafadas
- reemplazo de componentes sin la autorizacidn por escrito del agente
- dafos causados por circunstancias de fuerza mayor

5. Operacion

5.1 Coloque la carne o el pollo en el pincho, coloque el pincho nuevamente en la base, luego
inserte la parte superior del pincho en el tubo de fijacién en la parte superior. Ajuste vy fije la
posicion de los elementos calefactores.

5.2 Gire el selector en la parte inferior. La carne en el pincho comenzara a girar.

5.3 Gire el selector ubicado en la parte derecha de los elementos calefactores. Comenzara el
proceso de coccidn.

5.4 Durante el proceso de coccion, use un cuchillo para cortar la carne asada.

6. Limpieza y mantenimiento

6.1 Desconecte la alimentacion cuando realice la limpieza. Deje que el equipo se enfrie
completamente para evitar quemaduras.

6.2 Use un pafio humedecido con una solucién de limpieza no agresiva para limpiar el
dispositivo después del uso diario. Nunca limpie los elementos de calefaccién. No utilice un
chorro de agua para limpiar el dispositivo.

7. Revision diaria

Revise el dispositivo antes y después de usarlo. Aseglrese de que el equipo esté estable antes
de usarlo. Asegurese de que el cable de alimentacidn no esté desgastado o roto. Durante la
operacion, asegurese de que no haya olores extrafios o ruidos.
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1. Bréve introduction

Merci d'avoir acheté notre équipement professionnel. Avant de procéder au travail avec cet
équipement, veuillez vous familiariser de avec ce manuel et conservez-le pendant toute la
durée d'exploitation. Rappelez-vous qu'en suivant toutes les instructions données dans le
présent manuel, vous prolongerez la durée d'utilisation de I'équipement et éviterez des
blessures au personnel de service. L'appareil est en acier inoxydable et est facile a utiliser. Les
éléments chauffants servent de source de chaleur. La distance entre les éléments chauffants et
la viande peut étre ajustée si les dimensions de la viande changent : si elles sont grandes, vous
devez déplacer les éléments chauffants en arriere. Lorsque le volume est réduit, déplacez les
éléments chauffants vers I'avant pour maintenir une température constante. L'appareil est
congu pour une utilisation dans des supermarchés, des restaurants occidentaux, des chaines
de restauration rapide et autres établissements de restauration collective.

Avertissement
Une installation, un réglage, une maintenance ou une modification inappropriés peuvent
provoquer des dégats matériels ou des dommages pour la santé. Lisez attentivement les
instructions d'installation, d'utilisation et de maintenance avant d'installer ou de réparer cet
équipement.

Avertissement : risque d'incendie
Dans la piece ou l'installation est effectuée, il ne doit y avoir aucune substance inflammable Y
compris des serpillieres, des chiffons, des lubrifiants, du papier d’emballage et des cordons
électriques.

Avertissement : mise a la terre obligatoire
Cet appareil est équipé d'une fiche a trois broches pour protéger I'utilisateur des chocs
électriques et doit étre branché directement a une prise a trois broches mise a la terre. Ne
coupez pas et ne retirez pas la broche de mise a la terre de la fiche.

2. Spécification

Modele : Dimensions, Tension, V Puissance, Vitesse de
mm kW rotation (tours par
minute)
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Pour votre sécurité

3.1 Cet appareil doit étre installé sur une surface plate. La distance minimale par rapport aux
objets les plus proches a droite et a gauche est de 10 cm. Un commutateur de service ou un
fusible en bon état doit étre installé a proximité de l'appareil. lls doivent étre facilement
accessibles.

3.2 Le raccordement électrique doit étre effectué conformément a la tension requise, I'appareil
doit étre mis a la terre.

3.3 L'utilisation de cet appareil doit étre réalisée dans le respect de toutes les mesures de
sécurité. En cas de mauvais fonctionnement de |'appareil, il est nécessaire d'arréter son
utilisation et de contacter un technicien qualifié pour une réparation rapide.
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3.4 Cet appareil doit étre correctement installé et configuré avant utilisation. Apres une
inspection minutieuse, vous pouvez commencer a utiliser I'appareil.
3.5 Mettez I'appareil hors tension et laissez-le refroidir complétement avant de le démonter.

4. Garantie

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins autres que celles spécifiées dans ce manuel. En
cas d'utilisation a d'autres fins non indiquées dans ce manuel et provoquant un
endommagement de 'appareil, le fabricant est nullement responsable. Les cas suivants ne sont
pas couverts par la garantie :

- utilisation a des fins non prévues par la construction de I'appareil

- mauvaise installation ou entretien incorrect

- fonctionnement de I'équipement avec des pieces endommagées

- remplacement d'éléments sans |'autorisation écrite de I'agent

- dommages causés suite a des cironstances de force majeure

5. Utilisation

5.1 Placez la viande ou le poulet sur la brochette, installez la brochette sur la base, puis insérez
le haut de la brochette dans le tube de fixation situé en haut. Réglez et fixez la position des
éléments chauffants.

5.2 Tournez le commutateur vers le bas. La viande sur la brochette commencera a tourner.
5.3 Tournez le commutateur sur le coté droit des éléments chauffants. Le processus de
rétissage commencera.

5.4 Pendant le rotissage, utilisez un couteau pour couper la viande rotie.

6. Nettoyage et maintenance

6.1 Débranchez I'appareil lors du nettoyage. Laisser I’équipement refroidir complétement pour
éviter les bralures.

6.2 Utilisez un chiffon humide imbibé d'une solution de nettoyage non agressive pour nettoyer
I'appareil apres I'utilisation quotidienne. Ne nettoyez jamais les éléments chauffants. N'utilisez
pas de jet d'eau pour nettoyer l'appareil.

7. Controle quotidien

Vérifiez l'appareil avant et aprés utilisation. Assurez-vous de l'installation stable de
I'équipement avant de l'utiliser. Assurez-vous que le cordon d’alimentation n’est ni usé ni cassé.
Pendant le fonctionnement, assurez-vous qu'il n'y a pas d'odeur ou de bruit inconnus.
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1. Breve introduzione

Grazie per aver acquistato la nostra attrezzatura professionale. Prima di iniziare a utilizzarla,
assicuratevi di leggere questa scheda tecnica e di conservarla per tutta la durata dell'impiego
dell'apparecchio. Ricordate che seguendo tutte le istruzioni fornite in questa scheda tecnica,
prolungherete la durata dell'apparecchio ed eviterete infortuni al personale di manutenzione.
L'apparecchio & realizzato in acciaio inossidabile ed e facile da usare. La fonte di calore sono
resistenze elettriche. La distanza tra gli elementi riscaldanti e la carne puo essere regolata se le
dimensioni della carne cambiano: se le dimensioni sono pil grandi & necessario spostare le
resistenze indietro. Quando il volume si riduce, spostare le resistenze in avanti per mantenere
una temperatura costante. L'apparecchio e progettato per I'uso in supermercati, ristoranti
occidentali, catene di fast food e altri esercizi di ristorazione.

Avvertenza
L'installazione, la regolazione, la manutenzione o la modifica improprie possono provocare
danni materiali o danni alla salute. Leggere attentamente le istruzioni di installazione, uso e
manutenzione prima di installare o riparare questo apparecchio.

Avvertenza: rischio d'incendio
Nel locale in cui viene installato I'apparecchio non devono essere presenti sostanze combustibili
e inflammabili. Compresi spazzole, stracci, lubrificanti, carta da imballaggio e cavi elettrici.

Avvertenza: e necessario il collegamento a terra
Questo apparecchio & dotato di una spina tripolare per proteggere |'utente da scosse elettriche
e deve essere collegato direttamente a una presa tripolare con messa a terra. Vietato tagliare
o rimuovere il perno di messa a terra dalla spina.

2. Specifica
Modello Dimensioni, Voltaggio, V Potenza, Velocita
mm kw di rotazione
(giri/min.)
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Per la vostra sicurezza

3.1 Questo apparecchio deve essere installato su una superficie piana. La distanza minima dagli
oggetti pil vicini a destra e a sinistra & di 10 cm. Vicino all'apparecchio bisogna installare un
interruttore funzionante o un fusibile. Essi devono essere facilmente accessibili.

3.2 1l collegamento elettrico deve essere eseguito in funzione alla tensione richiesta,
I'apparecchio deve essere collegato a terra.

3.3 L'uso di questo apparecchio deve essere soggetto a tutte le precauzioni di sicurezza. In caso
di malfunzionamento dell'apparecchio, & necessario interrompere il suo utilizzo e contattare
un tecnico qualificato per una pronta riparazione.

3.4 Questo apparecchio deve essere installato e configurato correttamente prima dell'uso.
Dopo un'ispezione approfondita e possibile iniziare a utilizzare I'apparecchio.

3.5 Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente e lasciare che I'apparecchio si raffreddi
completamente prima di smontarlo.
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4. Garanzia
Questo apparecchio non deve essere utilizzato per scopi diversi da quelli specificati in questo
manuale. Il produttore non si assume alcuna responsabilita in caso di utilizzo per altri scopi non
indicati in questo manuale che provochi danni al dispositivo. | seguenti casi non sono coperti
da garanzia:
- utilizzo per scopi non previsti dal design dell'apparecchio
- installazione impropria o manutenzione inadeguata
- funzionamento dell'apparecchio con parti danneggiate
- sostituzione di elementi senza il permesso scritto dell'agente
- danni causati da forza maggiore

5. Uso

5.1 Mettere la carne o il pollo allo spiedo, rimettere lo spiedo sulla base, quindi inserire la parte
superiore dello spiedo nel tubo di fissaggio in cima. Regolare e fissare la posizione delle
resistenze.

5.2 Ruotare l'interruttore nella parte inferiore dell'apparecchio. La carne sullo spiedo iniziera a
girare.

5.3 Ruotare il selettore nella parte destra delle resistenze. Iniziera il processo di cottura.

5.4 Durante la cottura usare il coltello per togliere la carne cotta.

6. Pulizia e manutenzione

6.1 Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente durante la pulizia. Lasciare raffreddare
completamente I'apparecchio per evitare ustioni.

6.2 Utilizzare un panno inumidito con una soluzione detergente non aggressiva per pulire il
dispositivo dopo |'uso quotidiano. Non pulire mai le resistenze. Non utilizzare un getto d'acqua
per pulire I'apparecchio.

7. Controlli quotidiani

Controllare I'apparecchio prima e dopo I'uso. Prima dell'uso controllare che I'apparecchio sia
stabile. Controllare che il cavo di alimentazione non sia sfilacciato o rotto. Durante il
funzionamento controllare che non siano presenti odori o rumori.
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1.Tss ievads

Pateicamies par muisu profesionalas iekartas iegadi! Pirms tas ekspluatacijas uzsakSanas
noteikti iepazistieties ar Sis pases saturu un saglabajiet to visu iekartas ekspluatacijas laiku.
Atcerieties, ka, izpildot visus 3aja pasé sniegtos noradijumus, jus pagarinasiet iekartas
ekspluatacijas laiku un nepielausiet traumu rasanos apkalpojosajam personalam. Aparats ir
razots no nerdséjosa térauda un viegli ekspluatéjams. Aparata siltuma avots ir teni. Attalumu
starp sildelementiem un galu var noregulét, ja mainas galas izmérs: liela izméra gadijuma teni
japarbida atpakal. Ja gala ir mazaka, parbidiet tenus uz prieksu, lau uzturétu pastavigu
temperatiru. Aparats ir paredzéts ekspluatacijai lielveikalos, rietumu virtuves restoranos, atras
édinasanas kédés un un citos sabiedriskas édinasanas uznémumos.

Bridinajums
Nepareiza uzstadisana, iestatiSana, apkope vai modificéSana var radit materialus zaud&jumus
vai izraisit kaitéjumu veselibai. Pirms Sis iekartas uzstadiSanas vai apkopes uzmanigi izlasiet
montazas, ekspluatacijas un tehniskas apkopes rokasgramatu.

Bridinajums: ugunsbistamiba
Telpa, kur tiek veikta uzstadisana, nedrikst atrasties degoSas un ugunsbistamas vielas, tostarp
slotas, lupatas, elloSanas materiali, ietinamais papirs un elektribas vadi.

Bridinajums: nepiecieSams sazemé&jums.
St iekarta ir aprikota ar tris kontaktu kontaktdaksu, kas nodrosina lietotaja aizsardzibu pret
elektriskas stravas triecienu un kas jaievieto tieSi iezeméta kontaktrozeté ar trim kontaktiem.
Kontaktdaksas zeméjoSo kontaktu nedrikst izgriezt vai nonemt.

2. Specifikacija
Modelis Gabartti, mm Spriegums, V Jauda, kW GrieSanas
atrums (apgr./min)
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Jisu drosibai

3.1. Stiekarta jauzstada uz lidzenas virsmas. Minimalais attalums I1dz tuvakajiem priekdmetiem
labaja un kreisaja pusé — 10 cm. Darbderigs slédzis vai drosinatajs jauzstada iekartas tuvuma.
Tiem jabut viegli pieejamiem.

3.2. PieslégSana elektrotiklam javeic, ievérojot nepiecieSamo spriegumu; iekarta jaiezemé.
3.3. Sis iekartas ekspluatacija javeic, ievérojot visus drosibas pasakumus. Ja iekarta darbojas
nepareizi, jaaptur tas izmantosana un javérsas pie kvalificéta specialista operativa remonta
veiksanai.

3.4. Sis aparats pirms ekspluatacijas pareizi jauzstada un jaiestata. Péc riipigas apskates var sakt
aparata izmantosanu.

3.5. Pirms veikt demontazu, atslédziet barosanu un laujiet aparatam pilniba atdzist.

4. Garantija
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So iekartu drikst izmantot vienigi $aja rokasgramata noraditajiem mérkiem. Ja ta tiek izmantota
mérkiem, kas nav noraditi Saja rokasgramata un kas izraisa iekartas bojajumu, razotajs nav
atbildigs par bojajumu. Garantija nesedz talak aprakstitos gadijumus:
- izmantosana mérkiem, kuriem iekartas konstrukcija nav paredzéta;
- nepareiza uzstadisana un nepienaciga apkope;
- iekartas ar bojatam dalam ekspluatacija;
- elementu nomaina bez rakstiskas agenta atlaujas;
- bojajumi, kurus izraisijusi neparvarama vara.

5. Ekspluatacija

5.1. Galu vai vistu uzduriet uz iesma, uzlieciet iesmu atpakal uz pamatnes, péc tam no augsas
ievietojiet augsejo iesma dalu fikséjosaja caurulé. Noreguléjiet un nofikséjiet tenu poziciju.
5.2. Pagrieziet slédzi apaksdala. Gala ar iesmu saks griezties.

5.3. Pagrieziet slédzi sildelementu labaja pusé. Saksies cepsanas process.

5.4. Cepsanas laika izmantojiet nazi, lai nogrieztu cepto galu.

6. TiriSana un apkope

6.1. Lai veiktu tirisanu, atslédziet baroSanu. Sagaidiet, kamér iekarta pilniba atdziest, lai
nepielautu apdegumu rasanos.

6.2. Katru dienu péc iekartas ekspluatacijas tas tirisSanai izmantojiet mitru dranu, kas samércéta

neagresiva tirisanas lidzekla Skiduma. Nekada gadijuma netiriet sildelementus. lekartas tirisanai
neizmantojiet tdens striklu.

7. Ikdienas parbaude

Parbaudietiekartu pirms un péc ekspluatacijas. Pirms ekspluatacijas parliecinieties, ka uzstadita
iekarta ir stabila. Parliecinieties, ka baroSanas vads nav nolietojies vai sabojats. Darbibas laika
parliecinieties, ka nav neparastas smakas vai troksna.
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1. Trumpas jvadas

Dékojame, kad jsigijote misy profesionalig jranga. Pries pradédami jg eksploatuoti, batinai
perskaitykite Sig instrukcijg ir saugokite jg visg prietaiso eksploatavimo laikg. Atminkite, kad,
laikydamiesi visy Sioje instrukcijoje patekty nurodymu, jis prailginsite jrangos tarnavimo laikg
ir iSvengsite aptarnaujanciy darbuotojy suzalojimo. Grilis pagamintas i$ nerdijancio plieno, juo
paprasta naudotis. Prietaiso Silumos Saltinis - kaitinimo elementai. Atstuma tarp kaitinimo
elementy ir mésos galima reguliuoti, jei kepate skirtingg mésos kiekj: jei mésos yra daug,
kaitinimo elementus reikia pastumti atgal. Jei mésos maziau, kaitinimo elementus reikia
pastumti j priekj, kad palaikyti pastovig temperatiirg. Prietaisas skirtas naudoti prekybos
centruose, Vakary Saliy virtuvés restoranuose, greito maisto kavinése ir kitose visuomeninio
maitinimo jstaigose.

Perspéjimas
Netinkamas montavimas, reguliavimas, priezilira ar prietaiso keitimai gali padaryti materialinés
Zalos ar Zalos sveikatai. PrieS montuodami ar atlikdami Sio prietaiso priezilirg, atidZiai
perskaitykite montavimo, eksploatavimo ir techninés prieZiaros instrukcija.

Perspéjimas: gaisro pavojus
Patalpoje, kurioje patalpinamas prietaisas, neturi biti degiy ir lengvai uzsideganciy medziagy.
Tame tarpe plausiniy Sluoty, Sluosciy, tepimo medziagy, vyniojamojo popieriaus ir elektros
laidy.

Perspéjimas: bitina jZeminti
Sis prietaisas yra su trijy kontakty kituku, kuris apsaugo naudotojg nuo elektros smugio ir turi
biti prijungtas tiesiogiai prie trijy kontakty jzeminto lizdo. Nenupjaukite ir nesalinkite kistuko
jZeminimo kontakto.

2. Specifikacija

Modelis Matmenys, mm | Jtampa, V Galia, kW Sukimosi
greitis (aps./min)
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Jasy saugumui

3.1 Sis prietaisas turi bti pastatytas ant lygaus paviriaus. Maksimalus atstumas iki artimiausiy
daikty i$ desSinés ir is kairés - 10 cm. Tinkamai veikiantis jungiklis arba saugiklis turi bati jrengti
Salia prietaiso. Jie turi bati lengvai pasiekiami.

3.2 Prijungimas prie elektros tinklo turi bati atliktas atsizvelgiant | reikalaujamg jtampg,
prietaisas turi bati jZemintas.

3.3 Naudokités Siuo prietaisu laikydamiesi visy saugumo priemoniy. Prietaisui veikiant
netinkamai bdtina nustoti juo naudotis ir kreiptis j kvalifikuotg specialisty, kad jis nedelsiant jj
suremontuoty.

3.4 Pries eksploatuodami prietaisg, tinkamai jj pastatykite ir sureguliuokite. Atidziai patikrine
prietaisg galite pradéti juo naudotis.

3.5 Pries demontuodami prietaisg iSjunkite jj i$ elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.
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4. Garantija
Sis prietaisas neturéty biti naudojamas kitiems, nei $ioje instrukcijoje nurodytiems tikslams.
Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés, jei prietaisas sugedo dél naudojimo kitais, nei Sioje
instrukcijoje nurodytais tikslais. Garantija negalioja Siais atvejais:
- prietaisas buvo naudojamas jo konstrukcija nenumatytais tikslais
- prietaisas buvo netinkamai pastatytas arba netinkamai naudojamas
- buvo naudojamas prietaisas su pazeistomis dalimis
- buvo pakeistos prietaiso detalés be rasytinio agento sutikimo
- gedimai, kurie atsirado dél nenumatyty aplinkybiy

5. Naudojimas

5.1 Mésg arba vistg uzdékite ant ieSmo, pastatykite ieSmg atgal ant pagrindo, po to jdékite
virsutinj ieSmo galg j fiksuojantj vamzdelj virSuje. Sureguliuokite ir uzfiksuokite kaitinimo
elementy padét;.

5.2 Pasukite jungiklj apatinéje dalyje. Mésa ant ieSmo pradés suktis.

5.3 Pasukite jungiklj desinéje kaitinimo elementy puséje. Prasidés kepimo procesas.

5.4 Kepimo metu naudokite peilj skrudintos mésos pjaustymui.

6. Valymas ir priezidra

6.1 Valydami prietaisg, iSjunkite jj iS elektros tinklo. Leiskite prietaisui visiskai atvésti, kad
iSvengtuméte nudegimy.

6.2 Valykite prietaisg drégna Sluoste, suvilgyta neagresyviu valymo tirpalu, skirtu valyti prietaisg
kiekvieng dieng po naudojimo. Niekada nevalykite kaitinimo elementy. Neplaukite prietaiso
vandens srove.

7. Kasdieninis patikrinimas

Tikrinkite prietaisg prieS naudodamiesi ir pasinaudojus juo. PrieS naudodami prietaisg
jsitikinkite, kad jis pastatytas stabiliai. Jsitikinkite, kad maitinimo laidas néra nusidévéjes ir
paZeistas. Darbo metu jsitikinkite, kad néra pasaliniy kvapy arba garsy.
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1. Krétkie wprowadzenie

Dziekujemy za zakup naszego profesjonalnego urzadzenia. Zanim zaczniesz korzysta¢ z niego,
koniecznie zapoznaj sie z niniejszg Instrukcjg i przechowuj jg przez caty okres eksploatacji.
Pamietaj, ze postepujac zgodnie z zaleceniami, zawartymi w niniejszej Instrukcji, przedtuzysz
zywotnos$¢ urzgdzenia i unikniesz obrazen osob, ktére przy nim pracuja. Urzadzenie jest
wykonane ze stali nierdzewnej i jest tatwe w obstudze. Zrédtem ciepta sa rurowe elektryczne
elementy grzejne. Odlegtos¢ miedzy elementami grzejnymi a miesem mozna regulowad, jesli
zmienia sie objetos¢ miesa: przy duzych objetosciach konieczne jest przesuniecie elementéw
grzejnych do tytu. Przy zmniejszeniu objetosci przesun elementy grzejne do przodu, aby
utrzymac stata temperature. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w supermarketach, res-
tauracjach, serwujacych odpowiednie dania miesne, sieciach fast food i innych placéwkach gas-
tronomicznych.

Ostrzezenie
Niewtasciwa instalacja, regulacja, konserwacja lub wprowadzenie zmian mogg spowodowacd
szkody materialne lub uszczerbek na zdrowiu. Przed instalacjg lub serwisowaniem tego
urzadzenia przeczytaj uwaznie zasady, dotyczgce instalacji, obstugi i konserwacji.

Ostrzezenie: zagrozenie pozarowe
W pomieszczeniu, w ktdrym przeprowadzana jest instalacja, nie moze by¢ zadnych substancji
tatwopalnych i zagrazajacych niebezpieczenstwem pozaru. W tym mopdw, szmat, smardw, pa-
pieru do pakowania i przewodow elektrycznych.

Ostrzezenie: wymagane uziemienie
To urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z trzema bolcami, ktéra chroni uzytkownika przed
porazeniem prgdem i musi by¢ podtgczona bezposrednio do uziemionego trdjstykowego
gniazda. Nie wycinaj ani nie wyjmuj bolca uziemienia z wtyczki.

2. Specyfikacja

Model Wymiary, mm Napiecie, V Moc, kW Predkos¢ maszyny
(obr./min)
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Dla twojego bezpieczenstwa

3.1 To urzadzenie musi by¢ zainstalowane na réwnym podtozu. Minimalna odlegtos¢ do
najblizszych przedmiotow po prawej i lewej stronie powinna wynosi¢ 10 cm. Sprawny wytgcznik
lub bezpiecznik muszg by¢ ustawione obok urzgdzenia i by¢ tatwo dostepne.

3.2 Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane zgodnie z wymaganym napieciem,
urzadzenie musi by¢ uziemione.

3.3 Uzytkowanie tego urzadzenia musi sie odbywaé z przestrzeganiem wszelkich srodkéw w
zakresie bezpieczenstwa. W przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia nalezy przerwac jego
uzytkowanie i skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem w celu szybkiej naprawy.

18



PL
3.4 To urzadzenie musi by¢ prawidtowo zainstalowane i skonfigurowane przed rozpoczeciem
uzytkowania. Po doktadnym sprawdzeniu mozesz rozpocza¢ korzystanie z urzadzenia.
3.5 Przed demontazem wytgcz zasilanie i pozwdl urzadzeniu catkowicie ostygna¢.

4. Gwarancja

To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane do innych celdw niz okreslone w niniejszej Instrukcji.
W przypadku uzycia do innych celdw niewymienionych w niniejszej Instrukcji i powodujgcych
uszkodzenie urzadzenia, producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci. Gwarancjg nie sg ob-
jete nastepujace przypadki:

- uzywanie do celéw nieprzewidzianych przez konstrukcje urzadzenia

- nieprawidtowa instalacja lub niewtasciwa obstuga

- uzytkowanie urzadzenia z uszkodzonymi elementami

- wymiana elementow bez pisemnej zgody sprzedajcego

- szkody spowodowane sitg wyzszg

5. Uzytkowanie

5.1 Umies¢ mieso lub dréb na szpikulcu, umies¢ szpikulec z powrotem na podstawie, a
nastepnie wtdz gérng czes¢ szpikulca do rury mocujgcej na gérze. Wyreguluj i zamocuj pozycje
elementéw grzejnych.

5.2 Przekrec przetgcznik w dolnej czesci. Mieso na szpikulcu zacznie sie obracac.

5.3 Przekre¢ przetacznik po prawej stronie elementéw grzejnych. Rozpocznie sie proces
smazenia.

5.4 Podczas smazenia uzywaj noza do ciecia pieczonego migsa.

6. Czyszczenie i konserwacja

6.1 Odtacz zasilanie podczas czyszczenia. Zeby unikngé poparzen, pozwdl urzadzeniu catkowicie
wystygnac.

6.2 Uzywaj wilgotnej szmatki, nasgczonej tagodnym s$rodkiem do czyszczenia urzadzenia po
codziennym uzytkowaniu. Nigdy nie czy$¢ elementéw grzejnych. Nie uzywaj strumienia wody
do czyszczenia urzadzenia.

7. Codzienna kontrola

Sprawdz urzadzenie przed i po uzytkowaniu. Przed uzytkowaniem upewnij sie, ze urzadzenie
jest stabilne. Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest postrzepiony lub zatamany. Podczas
pracy upewnij sie, ze nie ma nieprzyjemnego zapachu lub hatasu.
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1. KpaTtkoe BcTynneHue

Cnacubo, yto npnobpenn Hawe npodeccmoHanbHoe obopyaoBaHue. MNpexae, Yem Bbl npucty-
nuTe K paboTe ¢ HUM, 06A3aTe/IbHO 0O3HAKOMbTECH C HAacTOALLMM [TacnopTOM M COXpaHsnTe ero
B TEYEHME BCErO CPOKA 3KCMAyaTaumm o6opynoBaHus. MomHUTE, YTO, BbIMOHAA BCE YKa3aHuA,
N3N0¥KEHHbIe B HacToAlem MacnopTe, Bbl TeM cambiM NPOAANTE CPOK 3KCMAyaTauumn obopyao-
BaHMA U U3bEXKMTE TpaBM 06CAYKMBAKOLWErO NeEPCcOHaNa. ANnapaTt U3roToB/IEH U3 HeprKaBeto-
LWewn CTanu M NPOCT B 3KCMAyaTauun. B KauecTse MCTOYHMKA Tenna BbicTynatoT TIHbI. PaccTos-
HUe MeXKAy HarpesaTe/IbHbIMM 3IEMEHTAMM U MACOM MOXKET BblTb OTPEryIMPOBaHO, €C/IN pas-
Mep MAca U3MeHseTcsa: Npu b6onblwom pasmepe Heobxoaumo caBuHyTb TIHbI Haszag,. Mpwu
YMeHbLeHMn obbema, caBuHyTb TIHbI Bepes ans nogaepkaHua NOCTOAHHON TeMnepaTypbl.
AnnapaTt npegHasHayYeH Aas 3KCNayaTaumMm B CynepmapKeTax, pectopaHax 3anafHoM KyXHM,
cetelt dacT-dyaa v Apyrux npeanpuATUn 06LLECTBEHHOIO NUTaHUS.

MpepynpexkaeHue
HenpaBuabHas yCTaHOBKa, HACTPOMKa, 0B6CAYKMBAHME UM BHECEHNE U3MEHEHWIA MOTYT HaHe-
CTW MaTepuasbHbIi ywepb, unm spes 340poBbio. MPoUTUTE PYKOBOACTBO MO MOHTAMKY, IKCMY-
aTauuy M TEXHUYECKOMY O0BCIYKMBAHUIO BHUMATE/IbHO Nepes, YCTaHOBKOW MU 06CayKuBa-
HUem gaHHoro 060pyaoBaHMS.

MpepynpekaeHue: oNacHOCTb NOXKapa
B nomelLeHnu, rae ocyLWwecTBAAETCA YCTaHOBKA, A0/KHbI OTCYTCTBOBAThL rOptoYMe 1 orHeomnac-
Hble BellecTBa. B Tom umcie weabpbl, TPANKKU, CMa3oYHble MaTepuasnbl, obepToyHas bymara u
3/1eKTPUYECKME LHYPBbI.

MpepynpexaeHue: Heo6xoAMMO 3a3emsieHne
3TOT NPMBOP OCHALLEH LITEKEPOM C TPEMSA KOHTaKTamMu A1s 3aluTbl NOAb30BATENA OT NopasKe-
HUA 3/1EKTPUYECKMM TOKOM U JO/IKEH BbITb NOAK/OYEH HENOCPEACTBEHHO K 3a3EMEHHOM pO-
3eTKe C Tpems KOHTakTamu. He Bbipe3aTb M He yAanATb KOHTAKT 3a3eM/IeHUs OT LUTeKepa.

2. Cneundukauyma

Mogenb labapuTbl, Mm HanpsaxeHue, B MouwHocTtb, | CKopocCTb
KBT BpaLLeHuna
(06/MuH)
HKN-GR30 534x607x960 380 9,9 2,5

3. Ana sawem 6e30nacHOCTU

3.1 3701 npmnbop foKeH BbITb YCTAHOBAEH Ha POBHOM MecTe. MMHUMaIbHOE paccToAHWe A0
6AMKaNWNX NpeaMeToB C NPaABOMN U NeBOM CTOPOHbI - 10 cm. UcnpaBHbI BbiKAOYaTeNb UK
NpesoXpaHUTeNb AOMXKHbI BbITb YyCTaHOBAEHbI BO3/ie Npubopa. OHW JOMKHbI ObITb NETKO L0-
CTYNHbI.

3.2 MNoagxntoveHMEe K 3NEKTPOCETU A0KHO BbITb OCYLLECTBNEHO B COOTBETCTBUU C TPEOYEMbIM
HanpAMXeHWem, yCTPOMCTBO A0MKHO bBbITb 3a3eMNEHO.
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3.3 3KcnayaTauma AaHHOTO YCTPOMCTBA AO/IKHA OCYLLECTBAATLCA Npu cobatoaeHnn Bcex mep
6e3onacHocTn. B ciydae HenpaBUAbLHOTO PYHKLMOHUPOBaHUA Npnbopa HeobxoaAnmMo npekpa-
TUTb €ro UCNONb30BaHME U 06PATUTLCA K KBaNUDULMPOBAHHOMY CMELLMANUCTY ANA ONepaTmB-
HOro PEMOHTA.
3.4 3T0T annapaT AO/XKeH bblTb NPaBWUIbHO YCTAHOBAEH U HACTPOEH Mepes, Hayaaom aKCnaya-
Taumu. Mocne TWAaTeNbHOro 0CMOTPA MOXKHO NPUCTYNATb K MCNONb30BaHUIO annapaTa.
3.5 OTKAoUNTE 31IeKTPONUTAHNE M NO3BO/IbTE annapaTy NOIHOCTbIO OCTbITb, NPEXAe YemM OCy-
LLEeCTBUTb AEMOHTAMXK.

4. FapaHTtuAa

JaHHOe ycTpOoICTBO He A0XKHO UCMO/Ib30BaTbCA ANA APYIUX Liesel, KpoMe YKa3aHHbIX B AaH-
HOM pyKoBoacTBe. B caiydae MCnonb3oBaHWA A5 UHbIX Lenel, He 0603HaYeHHbIX B 3TOM PYKO-
BOACTBE M NPUBEALLIMX K MOBPEKAEHWUIO YCTPOICTBA, NPOU3BOAMUTE b HE HECET HUKAKOMN OTBET-
CTBEHHOCTU. CneayloLime cnyyam He NoKpbIBAOTCA rapaHTUen:

- UICNONb30BaHMWE B LLeNAX, HEe NPeayCMOTPEHHbIX KOHCTPYKLUMEN YCTPONCTBA

- HenpaBW/IbHaA YCTaHOBKA UAW HeHaaeKalee 06cnyKMBaHue

- 3KCcnlyaTaumnsa obopyaoBaHMA C NOBPEKAEHHBIMW YacTAMMU

- 3aMeHa 3/1eMeHToB 6e3 NMCbMEHHOro paspeLlleHna areHTa

- NoBpexaeHuA B pesybTate popc-maxopa

5. 9kcnayartauyma

5.1 MAco uam Kypuuy Hacagute Ha Wamnyp, yCTaHOBUTE Wamnyp ob6paTHO Ha OCHOBAHWE, 3a-
TEeM BCTaBbTe BEPXHIOK HaCTb Wamnypa B GUKcMpyloLLyto TpybKy ceepxy. OTperyanpyire u 3a-
¢dvKcnposyiiTe nonoxkeHne TIHoB.

5.2 MNoBepHUTe NnepekatoyaTeNb B HAXKHEN YacTh. MACO Ha WamMnype Ha4yHeT BPaLLLaTbCs.

5.3 NoBepHWTEe NepeKkatovaTeb B NPaBOi YacTW HarpeBaTesibHbIX 31eMeHTOB. HauHeTca npo-
LLeCC »KapKMu.

5.4 Bo Bpems }KapKu, UCNob3yiTe HOXK, YTObbl Cpe3aTh KapeHoe MACO.

6. OumncTKa n obcnyxmBaHue

6.1 OTKAtOUMTE NUTAHME, KOTAa NPOU3BOANTCA OUMCTKA. [loxanTechb, Noka obopyaoBaHue non-
HOCTbO OCTbIHET, YTOObI M36eKaTb NONYYEHUA OXKOrO0B.

6.2 Monb3yiTecb BAAXKHOM TKaHbO, CMOYEHHOW HearpeccMBHbIM MOIOLLMM PacTBOPOM A/1A
YUCTKM YCTPOMCTBA NOC/E eXXeAHEBHOIO MCNONb30BaHMA. HUMKOraa He oumLLainTe HarpesaTesb-
Hble 3/1emeHTbl. He ncnonbayiTte cTpyto BoAbl, HTOObI OYMCTUTL YCTPOMCTBO.

7. ExXxepgHeBHaa npoBepka

MpoBepsiiTe yCTPOMCTBO A0 M NOC/AE UCNOb30BaHMA. MNepes ncnonb3oBaHNem ybeantech, 4To
060pyA0BaHMeE YCTaHOBAEHO YCTOMUMNBO. YOeauTech, YTO WHYP NUTAHUA HE U3HOLIEH U He CNo-
MaH. Bo Bpems paboTbl ybeanTech, YTO OTCYTCTBYET NOCTOPOHHMI 3anax UK LUYM.
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